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PHARMACIE,  ANDRE' 
c  A  1 1. 1  E  ,  defirc  falut 
&  auancemenr. 

ce  ftii  concede  ceiti  "V/V, 
tl  n'y  n  ricn  les  bommes 
doiutnt  ten^r  fltts  cher,  ny 
pit*)  precteux,  que  Uptnu'i 
0“  tduttifoU  tl  ny  a  riea 
ju’ds  *bandonnent  plus  le- 
gerement,  cr  suec  moms  de  conjideratton  : 
car  s  tls  font  prejje'^  de  tpuelt^ue  matadie,  le 
premier  tjm  fe  prejentera,  fe  yentantde  les 
pQUHOtr  guertr,  tls  ne  feront  point  de  diffi’^ 
culte  de  s’enfer  a  luy  fans  fe  heaucoup  etp- 
quertr ,  j«i  C?"  f  i  de  ipttel  fauoir ,  de 
faille  preud'hemmte  ejl  celuy  ftti  lew  pro- 
ftiet  telle  ehofe.  S' tls  yeulent  fatre  >»  halil- 
lement,  ytie  patre  defaulters,  ou^uelque  au~ 
tre  ehofe  ^Ht  fera  encores  de  momdre  impoT'^ 
tance,  iL  Jeront  curieux  dtf^er.s  de  I'en- 
jitertr  ^ui  efi  bon  ouurier  Cr  bien  etjtetidtt  ea 
d  tj 


:  miis  ^uand  il  efi  queftion  de  lew fftii* 
te,  ih  nen font pnsgr^ndt  eni^ttffle,>elte!nent 
autls  ft  fierant  him  fouuent  d'lctUe ,  a  >» 
hamme  au^ttelils  ne  yotidroient pitsanoir  fie 
"Vne  hourje  ,0H  d y  eufi  feidement  ctntj  [ols 
dedans.  Or  eette grande  facdite  cr  Ifgeritt, 
eficaufeqne  plufieurs  fe  fourrent enV Efiat^ 
Cr  ft  hantent  d'tflre  Medians  cr  .Af>othi- 
catres,  ce pendant  Us  ne  font  nen  moms.  Ctla 
tfi  aufit  caufe  t^ue  chaam  fe  hoidant  fame 
'yalotr  de  fa  part ,  inuente  nouuedes  fefles, 
nouueUe  methode  d’enfigner,  cr  nomelle 
fa^on  de  faire  Us  compofittcm ,  lef^HeUes  d 
faut  apres  effrotiuer  aux  dejfens  de  la  hie  de 
tant  d'hommes ;  de  forte  t^ue  cefle  confuftm 
taufe  hn  grand  mrjfrd  de  la  Medecint ,  \ans 
qutl  feswU  i^Hilj/  ait  aucune  certitude  <•« 

.  arrefi  en  icelle.  L'hn  fe  dit  tenir  la  Mtdeane 
des  Greet ,  I' autre  des  .Arahes  \  I’ autre  mef- 
prife  cr  Us  hns  cr  Us  autreStO"  ft  dit  future 
la  Medecme  de  Paracelfe.  lly  en  a  des  aulres, 
quifoHt  hn  mefiange  de  tout  cela,  nefont 
des  remedes  Tyroti^ues  Chimtques, 
^it’ds  appellentyc’efi  a  dire,  extraits  a  force 
de  feu ,  comme  par  extraflion  de  ^umtt 
effence :  mats  quant  aux  caufes,fignes  cr  re¬ 
ddens  des  maladies.  Us  fuiuent  Us  crecs.  or 
il  me  femhU  que  ctux  cy  n’ont  pas  gc^ttd  ^ 
raifon :  car  defia  de  long  temps  il  s’efi  trouue 
des  hommes  qm  ont promts  defame  merucfU 


E  P  I  S  T  R.  r. 

les  fArcei  rf merles,  O'  l>Hisayitnt  hitnfouf- 
f e\  tin  en  eft  forty  t^nedeU  fv.me'e  ll  ne' fi 
tr:uue  point  d’^Htlieur  fit  en  Ait  efcrit,  fit 
Jolt  de  nom  \  O'  ft  felft  linen  i  efcrit,  tl  4 
'V/#'  de  mots  ft  cbfcurs  ^u’tl  femhle  tjue  [on 
intention  Alt  efe' plujlof  d’ohfcurcir  U  ma- 
tiere  fte  non  pas  d'enfeigner.  Ale/me  cttix 
ft  fe  hentem  d'y  entendre  qttelfie  chofe  ont 
des mots  tons  noiiueaux ,o  (comme  te  croy). 
tniientef^  a  platftr  pour  fatre  acroire  fils 
ffuuent  ftelfie  chofe  ejiii  ef  incogneite  attx 
autres.  Matscecyefl  lin  argument  fuffifant 
pour  faire  cognoijhe  ftil  n'y  a  pas  grand’ 
raifon  en  tout  cela  ;  car  celiiy  fii  a  bonne  cati- 
fe,ne  doit  point  cratndre  fiete  foitcognuede 
thacmpour  en  pouuoir  luger.  lls  ^eguent 
fur  cela,  fttls  ne  heulent  pas  enfeigner  leurs 
fecrets  a  chacun.  Soit :  mats  pour  le  moinSt 
ftiL  monjlrent  fiels  miracles  ils  ont  fails 
attecleursrernedes,  fiileur  donnent  occafton 
de  mejfrifer  les  autres.  Quand leurs  remedes 
front  approttuel^  par  tant  d’experiencesy  O 
par  tant  de  gem  dalles  comme  les  communs, 
alors  lls  les  pottrront  hanter,  o  preferer  4 
tcetix,  le  ne  me  pas  fie  les  remedes  tireUfpar 
difliLtiony  o  autrement,  ne  piiijfent  auoir 
de  ^ands  effets :  mais pour  ccla  nefant  mef- 
prtjer  les  autres, Os'll  faut  ifer  de  ceux  cy 
auec  mgement  O  dtfcretion.  le  fay  bien 
fi'aiiciins  ont  pris  occafton  de  mejjnfer  Us  re- 


meJfs  fommuns  ,4  canfe  yJifeKt 

^polhif4:res  neles  compoftrit  pM  lomrne  tl 
4pp4rtient :  c'ejt  U  raijon  jue  raracelfe 

mttau  commencement  de  fa^rande  Chirnr- 
^ie,  Mefmes  i’lty  euy  tpneljues  l/tis  t^ui  aUe- 
^uent  tjue  les  Simples ,  deJijHels  les  rtmtdes 
etmmnns  font  compofe"^,  nefont  pas  hons  tiy 
leritimes  pour  U  pliifpart ;  crpourtant  ijiie 
cela  lenr  done  occsfion  de  les  mejfnfer.  Ic  futs 
hen  marry  i^ueU  yerite  foil  telle-.mais  ilmt 
femhle  fie  U  lonfefiece  nejl pas  hunne  f  our- 
hint :  pliflofl  deurott  on  conclure  fi'il  faiit 
ejfayer  de  faire  tjue  les  ^poshicaires  f  ajjent 
mieitv  leiirs  compi^/itions,  cr  quon  recotiitre 
de  Ions  (T  legitimes  Simples.  Et  pourtant 
flu/iriirs  p^rands  O"  doEles  perfonnages  ont 
tratiaille'  de  noflre  teps  en  cefte  matiere.prin- 
fipalement  nofi-re  ^Hthenr  je^uel  a  cotlige 
deplufieurs  hons  ^ntketm  les  mar ijues, pour 
togntijlre  les  Irons  Cr'  legitimes  Simples ,  C' 
les  difierner  d’auecles  faux  cr  fopbtjlitjitc'^- 
ll  a  4ufi  cnjeigne  le  moyen  Cf  fafon  de  Us 
hen  preparer  ct“  finalemetde  les  hen  mrfler, 
de  forte  qne  noHS  lay  pomons  doner  ceUs 
c'efi  lay  le  premier  tfUi  a  m'u  cette  panic  dc 
Medecine  en  ordre  C^methode.  Et  ne  faut p.ts' 
qtien efiime  fie ce  foient  chofes  de  pen  d  im¬ 
portance  f\eii  fie  lexperienccminf-re  ft  '^tt 
medicament  diuerfement  prepare,  a  atijsi  di  ■ 
uerfesfaculteftcommedejhnf eigne'  en  pin- 
Jieitrs  Uettx  de  ctt  cenure  Mtjrne  fay  '^ctt 
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m*i!irt  Pienc  HeliotChtrur^ie,bie  yerfe 
bien  expert, curer  de  fort  grades  tnfamittiSst 
non  pM  fiuUmet « ou  tabes,  mats  mefmt 
ts  mammelles  des  femmes, O"  e's  tefiicules,  CT 
en  la  yer^t,aaec  K.gypttac  cnit,  tuf^ues  a  a- 
uoir  co/if  eced'Emplafre,  ce  tfuifemhle  repu- 
gner  a  la  ')iertu  de  1’A.gyptiac  cHtt,  come  on  a 
de  coHjlnme.  lleft  doc  hie  hefoin  que  les  ,y€po- 
theatres  y  prennent  garde  de  pres, puts  que  la 
charge  leur  en  eft  comife.  Et pouri ant  ff achat 
que  plufieurs  qui  ne  font  pas  beaucoup  yerje"^ 
en  la  lague  Latine,ne  laijfent pas  pourtant  de 
then  entedreleur  eft-at,Crfont  fort  dejireux 
d'apprcdre,ie  nay  fms  yottlu  qtt'ils  ftiftetfrih 
ftrelf  du  profit  de  ce  laheur,  mats  le  leur  ay 
houlit  prefenter  en  leur  propre  langage,  afin 
qn’ilsy  piiiftet  receuoir  profit  Cr  cotentemet. 
Fray  eft  quaucuns  m'en  om  hodu  difiraire 
Cr  dt  fi*ader,alleguas  qiiil  ne  trouttet  pas  ho 
deredreli  Medecme fi comuneyCF  quecelala 
ferameftrifer:  mats  le  profit  que  i’ejfereqm 
en  rettiendra,  mefermra  de  honne  excufe,CF 
d'oecafid  d'y  cotinuer  atiecce  que  tay  l  exeple 
de  M.  Ucques  D dechamps, l/n  des pltsa  dollet 
Medecins,CF  des  plus  experts  de  nofire  teps, 
fd a fatt  y/te  Cbirttrgte  Frafo'fe.  le  pne  doe 
les  LeHeurs  de predre  ce  laheur  gracieufemet, 
auec  promejfe  que ft  le  coz^noy  qtt'il  en  reuieiy- 
ne  profit  ie  doneray  qutlque  autre  tenure  atf 
taut  OH  pLu  necejjatreq  se  cefte  cy  .  ^ Diet*. 


L’AVTHEVR  AV 

Le^teur,  faluc. 

0  M  ME  ctflefenUnce i  r^e 
tommune  tntre  les  An- 
cttns ,  kf^AHotr,  Quc  cha- 
cun  doic  exerccr  I’att 
qu’iH^arr,  &s’yadonner 
du  tout,  aufi  peut-on  dire  AUimrd’htiy, 
C^klfon  droiHy  Qiie  chacun  doit  ptc- 
micrcmcnt  apprcndre  I’art  duquel  il 
pretend  femefler.  si  cei  deux  fenttnccs 
tftotent  bttn  ohjeruns  entre  les  hommts,  on 
»e  y/erroit  point  tAnt  de  Medenns  [aUs  a  U 
bAfle,  tputfedifent  Medenns  AUAnt  ipuAttoir 
(ogntu  "Vne  fettle  partie  de  Ia  Medennt,  ny 
Aiioir  tAfnAttappns  a  guetir  hne  JetdemA- 
Udie  par  ^ueljite preetptetir :  au  lieu  que  It  ur 
dettoir  feroit  (  cr  encores  plw  le  profit  des 
tnalades)  de  iamats  nentreprendre  la  g>*trt- 
fon  d'aucune  malaihe,  fans  1‘attoir  premiere-' 
ment  apprit  a  guerir  de  lews  precepteurs.  0 
^ueles  tnalades  feroient  heureux,ftceux  ijiii 
pradiiijiientAujourd'huj'  U  Medicine,  aiiotet 
premierement  r/e'  infiituelf  par  lews  Do~ 
Bettrs,  k  cognoijire  les  maLiUes,  k  les  fpAisoir 
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hien^iierir  ehuter,  * preiiotr  ct  qul  en 
petit  4ditemr,  on  ne  yerroit  pM  tant  cle  Me~ 
deans  ip^noram  fAire  leitr  coup  d'eJfAy  ,  aux 
d  'ljiens  dc  U  Vf  dc  tant  de perfon nes :  tant  de 
Medecins  dy  le,  ijitijont  Ji  dejirettx  dugain, 
^Hils  ne  retardent  point  a  ce  epii  efl  de  letir 
deii0ir,nj  aceijui  pent  Llejfer  letir  renom- 
mec  ;  i^ifi plm  cfl,  endommap^er  letir  ame 
Ct"  confcience.  Mats  incontinent  qtiih  cut  ap- 
pris  ^uelques  precept es  de  Medeane  parcmurf 
Ct"  ^neljties  receptes,  les  yotla  Medeans.  Ce 
letir  [era  ajfe'^  r^ttiU  l^achent  iptiele  CathoU~. 
cum  purpe  yniucrfe dement  totites  les  h»^ 
meurs  ,fans  /puds  eiyent  foucy  de  fcatiotr  de. 
^uels ftmples  d  efl  compoje,  comhien  dy  entre 
de  c!’acitn,ct"  quelle  facnlte'  ds  ont  chacun  a 
part foy^  Cf  quelle pu and tls  font mejlel^en- 
femhle.  lls  font  aitfi  hejles  e'satitres  compo- 
Jiiions,0“  aujsitrompetirs.  Quepourroit  on 
irouMT  plus  dotnmagealle  a  yne  F^epuhlt^ 
qsie,  Cjti'yn  tel monflre  d'horKme,^tttJe  Itante 
d’ejlre  Medean  ?  <yu€l crime  tronucra-on pint 
dtgne  de  repnhetijion  Ct"  chafiimentf  d’oii 
luent  cpueles  Loix  n'ont point  eflahly  depcme 
contre  teh.botirreatix'i  d  ou  yient  iptid  n’en 
y  a  fas  epcores  >ne  put  puntjje  par  itijlice 
txempUire  ce  crime  dtgne  de  mart  ?  Deptiii 
done-pdyne  tcdeluente  ifi  permiJe,qHe  rejle- 
tl plus^ftnon  fse  non  [culement  Lsjmpri^ 
meuj-s  laiftBtkurs.prtJfeSf  mats  totites  autres 
d  y 
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firtnd  himmts  Uijfem  lcnn  mrjfitn  ,i’oiir 
cflre  fitits  MeAectns  ?  Dieti  pxr  fa  t/nnu  y 
hutide  remtAtcr,C^  mettre  ^iiel^ue  tneillutr 
crdre  ,  tonchant  au  '\if  la  conjacnce  de  tels 
imorans ,  afin  tjn'eflam  hontiux  de  I'indt- 
j^nitedelcursmalejicesydi  feran^ent  a  liur 
orJrf,cr  ft  contiennent  en  lenn  hui  /tei  Mali 
laijfotts  tels  ajfronteurs  ct-  charlatans  a  p  trt, 
Cryenons  a  la  1/ray e  trallatien  de  la  Me- 
flecine.  Nous  l/ouLns  done  premier chcnt 
monflrtr ,  que  la  cognoifjance  de  ccjle  pa'  tte- 
di  Medecine ,  /fui  monjlre  a  ken  choifir  Us 
simples,  ales  preparer  pour  mettre  es  compo- 
Jittons,  cy  d  ken  fatre  les  compcjiii  ns  ,n  eft 
pas  feuUment  necejfatre  d  I'^fpnshicairr, 
mats  aup  au  Mcdecin.  Car  ft  tu  as  I'yfpo  ^ 
thicaire  pour  fttjpefl,  de  forte  ette  tnytteiUts 
tfire  prrjent  lors  tju’tl  choiftra  les  Simples,  Us 
preparer  a  ottfera  la  tompnfition  j  dequoy  ftf- 
uira  ceLa,ft  tu  n'y  entens  rieni  mefmes  quel 
def  honneurte  fira  ce  ,f  ne  co^noiffant  pas 
let  simples,  tu  ne  fais  autre  choft  que  hrdn- 
ler  lesoreilles ,  commt  >»  ,yffne  d’.Arcadie, 

4  toMtes  fit  demandes?  Et  mejmt  ken  fou- 
uent  I’^pothicaire  fe  moequera  de  toy  d  ftn  - 
efaent,en  ta  prefenee,  (sr-fera  hien  ,  te  men-  . 
firant  des  chatons  ■  de  Coudrier  paur  du  poy- 
urc  long ;  de  la  raeine  dugran  i  Centatmttm,  ■ 
au  lieu  du  Kk*pe>unque  i  Uractne  dt  nofirc 
t/iioru*  (of/nnun  qut  l/yent  e's  martti  ,  am 


lieu  cle  ctltiy  4’ Ind:  ,  fU  efi  It  'ynty  ty- 
tirnt.  TeUts  f'xHtes  feroitnt  ducunemtnt  fnp^ 
porta  ilts.  MaU  de  mettre  It  NafeHuf  drs 
^rabes  (  quaucum  mettcnt  tntre  Its  e^tccs 
d  Axortit  )  ait  hett  de  U  ractne  d'EUebore 
noir,  comme  font  amourd  hity  U  plufpurt 
dn  Apothiuires ,  ctla  nejt  aucunement  a 
fttpporter ;  mxtf  ctla  ne  yient  que par  lafau- 
te  ZT'  ignorance  ,  tant  des  Medecins  qtte  des 
^pothicaires-  La  faute  n'efl pat  ft  lourde^Z^ 
ft  U  tromperie  t^  pint fupportahle  :  quant  att 
hen  des  deux  efpeces  d'  AnflolochU  ,  oh  Sar- 
raftne,4  faitoir  la  rode  la  longue, on  fub. 
fitite  la  clematttn,pource  qtt  on  la  pent  re~ 
couttrer  pint  facdement.  Man  de  mettre  Is 
Scammonee  crite  an  lieu  de  li  cuitte  cr  pre^ 
paree  ou  bten  d'en  mettre  pint  grande  quan^ 
ttie',  qne  I’erdennance  da  Medecin  ne  porte^ 
ceUnefidoit  point  foufrir  ,non  pin*  que  de 
mettre  du  latll  desTttimales  pour  de  U  Scam- 
monee  si  ie  youloit  deduire  aulongtelles 
femblablesfatites,qu  on  a  accouflume  de  com 
mettre  en  la  cempofttton  des  med'tcamens,i- 
noHt  fattdroitejlr  e  bien  longs.  Mats  mettonl 
lecat,qHtl  ne  foil  point  necejfaire  auMedes 
tin  d  efire  fi  exaciement  infintiB  en  1‘ejl  - 
Bian  desSimpUs ,  ny  en  la  preparation  d’e- 
ceuxyty  en  la  ma  mere  de  les  mfler  enfembh- 
Ce'faire  les  compo  fit  ions,  Cr"  que  ceta  fott  me, 
tn  Ucharge  de  f  .yepothicaire\fi fa  ttdra 
a  yj  U 
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toHteifoii  four  cogmiflre  U  fuadti  dt  Ik 
compojitio»,^uilff4che  toutes  ces  chafes.  Car 
Jiynmauais  simfle  fenlement  fcutcorrom- 
fre  teiitehne  comfofttion,  con-.me  nom  auins 
amflement  mcrnfire'  en  noflre  traiHe  de  U 
methode  de  compofir  les  medtcarncns  faut  tl 
faire  ft  pen  dean  du  chon  des  Simples  ?  P4- 
reiUement  Ji  U  manure  o~  f ufon  de  preparer 
les  Simples , pent  augment er,diminuer  chan¬ 
ger,  csr  du  tout  aneanttr  la  faculie  d’iieiix, 
comm:  il  Jeradifouru  amplemint  an  fecend 
Lure,  ejuelle  factdie' four, -as  tu  aitnluer  a 
yne  compofition  ft  tu  es  ignordt  de  ces  chafes  ? 
I>auantage,tM  fadlienquede  mefme  ma- 
tiere  onpeut former  hn  on'^Hent,~\m  cerat,  oh 
hn  emplajlre,  felon  ladiuerfte  de  L  mtxtun, 
far^Hog  tu  ne  U  dole  point  meffiifer.  Sots 
afjeure ,  O'  i  exerce  la- 

Medecine,  O'tf'^ttore  ce  que  dejfus  ,j ait  hien 
fouuent  des  chafes  efoignees  de  tout:  raifon, 
O'  s’expofe  a  rife'e  O"  mojitcne.  le  ne  m’ar- 
re(ie point  a  la  hefif  de  ceux,  qui  ajans  fait 
"yne  grande  legend:  des  Simples  ,  mettronl  a 
lafin,fiM  Emphdtum,  oil  ^uehjue  autre 
telle  chefe  ,  O' ce pendant  on  ne  les  fauroit 
reduire  en  la  forme  ordonnee  ce  e^ui  rend  ie 
Medecin  fuff  ell  d' ignorance  hers  1‘^pothip 
taire.  Et  ejui  plm  efl ,  te  puis  dire  en  auoir 
heu,  fii  ejleient  ft  befles  O'  fi  ignorant  de 
ees  tkofes  ,  <fiejlam  en  U  boiiticque  des 
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^pothicuires  non  (eulement  ne  n^noijfoient^ 
pjiles  StmpleSydef^ueh  tls  ')if(nent  loiirncUe- 
mrt)t,m4u mefmes  nef^AHOient  ftlncomfo- 
Jit  ions  defjHclles  Iturs  ordonmnct:  eflctcnt 
remplies,  efiotent  dures  ea  modes.  Ne  >; 
p^f^ne  Itjhfedes  pltti  ^andes  qiion  Ifuit- 
roit  dire  ny  penfer,  yoire  es  chej'es  les  plitS  ne- 
cejfaires  ?  Lemal  efi,que  pln/teurs  qm  n:  fi 
foucient  point  deremeditr  a  Ime  tide  i^no- 
ri*nce,repHteront indi^ne  d  ')>nMfdeitn,d'4l- 
ler  quilqnesfots  yirs  l\y{pothicaire,demeuyer' 
qttel.jiie  temps  en fa  l/untiqiie. pour  fe  prendre 
garde  es  cotnpojittons  qtti  fe  Jerontjaqitelie 
coupume  ef  ohftrnee  de  fort  long  temps  en- 
La/giiedoc,  O-  a-  la  mienne  l/olonte'  qitellt 
flip  introduite  Cf  lontinite'e  pafde^a.  Pour' 
le  motns  les  Mededns  de  nojlre  temps  cognoi~ 
flrount  combien  de  lonrdes  f antes  ds  font t  a' 
cape  de  la  maituaipte'  des  compo fit  ions.  St 
petit  rpreqne  bien  feiitient  p.iriawhorite  de 
letir  prtpnce,  ih  deponrneroicnt  les  .y€potlii~ 
cams  igmrans  0~  malicieHx,  de  faire  letirr 
maun  ail  es  compoftitons  ■  p  par  Icier  fpaucir 
.  ilsnele  pcuucient  faire.  Qitclqtie  jot  calom- 
niatettr  m’accttfera,  pent  eflre,  d'auotr  trait- 
ces  cho'es  pltts  amplement  qitil  nefoit  ne  - 
ce faire.  Mad  att  con<ratre  ,tedi)  que  cefe 
mature  reqiierroit  “V»  phte  ample  dtfcours, 
par  lequel  t' ignorance  efiant  banme,  tone  les 
Aledcctnsqm  n'eitportet  point  lemm  a  faux 


f litres  ,fu(fent  mate'^  a  s'aAi.nneraleflaclt 
eiecescbo/es :  de  forte  fie  p<tr  cy  upres  U  r>e 
ftifl  plus  hefoin  de  pUintt  oh  acculstion 
£)ieit  yuaile  ftc  chuuin  entende  [/tea  1‘art 
dujuel  il  fe  mijle^cr  q  e  les  Medecim  n't- 
^norettt  riendeceqni  efi  ytile  O'  nece  fdtre 
pour  ^ucrtr  yijlement  tsr  [euremem  les  wa  - 
U  lies,  .Alt  refle,  il  ejl  befom  que  le  Me  deem 
JfAcbfcecy,  non  pits  pour  entreprendte  ce  qut 
del’efut  del’.yCpothicaire  [ftcen'eft  qn'tl 
y  fufl  contrAtnt,ne  s’entromant  point]  mAts 
Ajin  qud  pwjfe  noji  fculement  In)  iyder, 
quAnd  tl  fevA  pi  compofttions  ,  aim  dupt 
prepder  fur  luy  :  de  peur  aupt  qu  i/rnorant 
tes  chop,,i[  neltty  adtiienne qtt  ordonnmt  de 
fatre  y»  Emplafire  de  quelques  Smples  qu'tl 
aura  mis  par  rootle,  on  n  en  puijfe  farcirnott 
moms  ,de  forte  qtte  penfant  fatre  yn  pan¬ 
nier  ,  il  ne  faf'e  yne  corbeille ,  comme  dit  U 
proHerl/e.  .y£  Diet*  Lefteur. 


DE  L’  OFFICE 

ET  DEVOIR  DE 


I’Apochicairc. 

N  c  o  R  E  s  que  1’  Apo- 
thicaiic  ait  pluriejrs- 
i  jJ  chofcs  qui  luy  iont  com- 

munisau^c  Ic  Me  lecin, 
cominc  font,  la  pruden¬ 
ce  naturelle  ,  I'enciere  cogno.iTancc 
dc6  aicdkanicns ,  la  diligence  icqniie 
tn  tout  ce  qui  eft  de  Ton  cftar,5c  1^  pr“- 
d  hommie  &  fidelity :  toutesfois  il  y 
cn  a  bcaocoiip  d’autres  qui  femblcrf 
luy  appartcnir  particuliercinent ,  qui 
onr  cftc  autresfois  du  dcuoir  des  Me- 
decins,a  f^auoir  lots  qu'cux  mefmes 
faifoient  Icurs  compofitions  ( cc  que 
Galien en  plufieuts  lieux  de  fes  eferit* 
teftnoigne  auoir  fait  luy-mefnic. ) 
Nous  pouuons  mettre  en  cc  tang  ,le 
chois  dcs  medtcamcns  acquis  par  tai- 
fon  &c  grande  experience :  apres  la  mv 
nicre  dc  fa^on  de  les  bicn  gardcr  >  It 


Du  dettoirdel'^fothicxtre. 
temps  auqucl  ils  lone  cn  viguciir,& 
qu’ils  (on:  rieftris  &  fans  force.  Parcil- 
lement  f^iuoir  comment  il  faut  vfer 
dc  chacun  d'iceux  ,  comme  s’ll  veut 
eftre  cuir,pile  oubroye,ou  prepare  eu 
qiielque  aurre  fa^on^rout  (tul ,ou  bien 
cnfemble  aucc  dautres.  Il  faut  aufli 
qu’il  ioit  bon  Grammairien,  afin  qu’il 
pu!lU  biencntcdre.tant  Ics  eferits  des 
i^nciens^qiic  !cs  ordonnances  dcs  Me- 
dccin?.Que  fi  d'ai'cnturc  il  liiy  femblc 
que  Ic  Medecin  ait  mis  quelqiic  chofe 
cn  fon  orclonnance  qui  foit  en  trop 
grande, cu  trop  petite  qiiantitc.ou  qui 
foir  mal  aifee  a  prcndic,&  dc  mauuais 
gouft.ayant  cfgard  au  maladeauquel 
il  a  affaire,  qu'ilenaducrtiffelc  Mcde- 
cin  amiablcment  i  eft  auffi  requis  que 
I’Apothicairc  foit  bien  expert  en  I’art 
de  bien  choifir  Ics  Simples, les  bien 
preparer, bien  fairclescompofitios: 
qu’il  I'cconrcnte  d'vn  gain  honneftc  & 
inoierc :  qu’il  foit  ioycux,f.icctieux,& 
diligent  amour  dcs  maladcs :  qu’il  pc 
foie  point  aiiaricicux, ny  paillafd.ny 
adounc  au  vin,ny  qtiertleux  ;  Icfquel- 
Icschofes  lay  font  auflS  communes  a» 
ucc  le  Medecin ,  comme  Hippocrates 
^afurt  bien  enl'tigne  au  liurc  qu’il  a 
faitdel'officedu  Medecin.  Qucfil'A- 


Du  d;notr  dc  I’^^othicnire. 
pothicaite  eft  doUc  de  tellcs  graces  8c' 
dons, tat  dc  I’cfprit  &  du  corps, qu’cx-- 
terncs,  it  n’cntreprcndra  iamais  rien 
fans  le  confcil  d’vn  doftc&bicn  ex¬ 
pert  Medccin  ,  quand  il  faudra  bailler 
quelquc  medicamenr,  principalcmcnt 
s’ll  eft  de  grande  vertu,non  pas  mcfmc 
de  pen  de  vetru  ;  car  il  ne  r9ait  pas 
qucilc  facnlrc  il  pent  auoir.  Et  bien 
fouaent  telsreiTiedcs,  encore  qu’ils  nc 
foient  pas  dc  grade  force ,  ncantmoins 
ouicaufedela  quantitc.oii  dela  qua- 
hic,  on  du  temps  auquel  ils  fontdon- 
nezjfont  rendus  dommigeablcs ,  Sc 
font  occafion  dc  grandcs  8c  longues 
maladies.  Ilsempcfchentauirila  vraye 
met  bode  8c  ordre  dc  gnerir,  acaiifc 
qiiclc corps  cftint  affoibly  &  extenuc 
par  I’vfagc  dc  tels  remedes,  lie  peuc 
porter  Ics  autres  qui  luy  feroient  pro- 
pres  &  nccclfaircs.  ll  fc  girdcri  bien 
aulll  dc  rien  fairc,ou  par  amour, oti 
parliaine.ou  par  crainre,  on  pararger, 
on  par  ignorance,  qui  luv puille  eftre 
impute  af.iutc;ilnc  baillera  aiilli  ia- 
miis,ny  vcnins,ny  medicanics  qui  fa- 
cenr  anortcr,  nv  mcJicamens  trop  cn- 
uicillit,  ou  fopliiiliqucz  Sc  Ediifiez,  Sc 
nc  mettraaudi  iamais  vn  pour  autre, 
raais  prdJra  cofcil  du  Jicdccin  bicn  ex* 


Da  dcttotr  de  I’^pothicuiret 
pert,  pour  f^auoir  quel  Simple  ,  on 
quelle  copoficion  il  veuc  qu’on  fubfti- 
tuc  au  lieu  de  celuy  ou  ct  lle  qu’il  n’a 

[)as.  Ilfegarderabicn  aulTi  d’auj^meter 
aquatirc  de  quclque  medicamcr  vio- 
lenCjComeaucui  fonc.afln  qii’aya:  fait 
plus  grande  euacuation,  on  eftiiiic  que 
Icurs  compofitions  font  mcilleures. 
Mondcfir  feroit  bicn  que  nos  Apoti- 
caircs  fc  reglalTent  ^  ccftercigle,&  Ics 
Medccins  aufli  ^  la  leur :  on  ne  verroit 
pas  aUiourd'huy  la  jicdecine  tanc  mef- 
prifee,  voire  mclrne  blafmce  Ic  pric 
alFidtucufcment  Dieu  ,  qu’il  vucillc 
mcctre  au  cocur ,  &  dcs  Medecins ,  & 
dcs  Apeticaites  ,  ceftc  volontc  ,  qu’ils 
airnetmieuxeftrealayeritebons  Me¬ 
decins  &  Apocicaires,  que  fculeircnt 
reputezSc  eftiiiiez  rels.  Qtiie  s’lls  uc 
tiennent  conte  d’vne  telle  faucur  & 
grace  diiliue ,  que  Dieu  metre  au  cceur, 
des  Roys  8c  Princes,  dc  faire  punition 
de  tcls  bourreaux,  quiexerceiu  vn  art 
auant  que  I’auoir  cognfujleqiiel  eftanc 
bien&  fi.ltlemenr  pradiqiic.eft  taut 
vtile  &  (alutairc  aux  hommes;  &  au 
cotrairetant  pernicieux, elbmt  piadli- 
que  par  gens  igiiorans.  Aiiifi  foit-  il. 
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L  1  V  R  E  PREMIER. 

Dei  norm  des^H*litel^  tangibles  dortne'^ 

4  ta  JuljtAnce. 

CMAPitKE  PREMIER. 

L  ya  qiiclques  niois,<iueiV 
de  nietcrc  cn  lii- 
micrctrois  iiuxes  trai<Jtansdc 
]a  inauere  qui  touche  la  vtaye  manie- 
rc  de  bien  faire  Ics  compohtiojis, 
maintcnantic  vcuxfatisfairea  mapro- 

ineflc.  I'ay  done  dimle  ccftc  maticre 
entroisliutes :  le  premier  raonftre 
iRoyen  dt  bien  choriirles  Simples :  le 
fccod  la  maii'.cre  dc  les  bien  preparer:  ‘ 
Iptroinefmela  faco  debisn les  raefler 
enfemble.pourfairc  les  compohtions.' 
Qnant  au  premier  poiuut  auquel  ic 
vcuxttauaillcr, encores  qiicMcl'p^aic  . 
fort  bicn  cufcig'ic  la  uictbodcde  biea 


1  Id  mdniere  Je  hlen 

choifir  les  medicaments  laxatifs  ,  la- 
qucllcvn  Lcfteur  bicn  verfc  &  debon 
iugemcnt ,  ponrroic  bicn  adapter  aux 
flutfcs  medicaments ;  toutesfois  il  m’a 
femblc  bon  d’efclaircir  vn  pcu,&  am» 
plifier  cetK  methode  par  lieux  com¬ 
mons,  quidefiaont  cftc  obferuez  par 
Mcfuc  ( apres  Diofeoride  &  Galien ) 
mais  traitSlcz  plus  amplemct  par  moy; 
encores  que  i’en  aye  defia  touche  aflez 
■  amplcmenr ,  au  commencement  de  la 
Methode dccoppfcr.les  medicamets. 
Tu  cognoiftras  ncantmoins,  fi  tu  lis 
ces  chofes  attentiuement , que  ce  que 
i’en  ay  icy  traiftc ,  ne  font  point  redi- 
teSjnychofcsfans  profit. Le  choix  d5c 
D’fli  fe  clc£tion  des  fimplcs  medicaments, 
/.r*»<i/(rCommeauifidcpluncurs  autres  cho- 
ehoix des  kSyCe  prcnd,ou  dclafubftancc,  oude 
Ja  quantitc ,  ou  dc  la  qualite,  ou  dc  I’a- 
temps. 

Car  Icsvns  font  meilleurs  eftans  dc 
iubftance  grofle,  les  autres  dc  fubftace 
-fubtile:  les  vns  font  meilleurs  quad  ils 
ontlafubftanccefpcirc&  maffiue ,  Ics 
autres  quand  ils  font  clcrs  &fpogicr,x, 
Ics  vns  font  plus  exquis  eftans  legcrs, 
les  autres  pefanstlcs  vns  quand  ils  font 
fraifles  8c  aifez  i  r5pre,les  autres  quad 
ils  font  di^flcilcs  &  raal-aifcz  h  romptc 


cholftrles  Jimplesmedintments.  ^ 

&  efiivier.ou  racttrc  en  poudrc :  oirai- 
me  mieux  les  vns  tjuand  ils  (one  gl»aca 
&  vifqueiix,  les  aiitrcsquand  ils  font 
liquidcs  &  coubns:  les  vns  font  meil- 
leursafprcs  &xudes,lcs  autres  polis& 
lilTez.:  finalcment  nous  eftimos  les  vni 
mcillcurs  qiian J  ils  font  inols ,  &  les 
autres  quad  ils  font  durs. On  a  accou-  , 
flume  de  donner  ees  nom«  de  qiialitcs  *“[' 

tangibles  ^  la  fubllace  ( laqucllede  foyy:,;^<„. 
eftmcoraprchefible,  &qu’onnepcutc«  a  c« 
nommer  par  vnnom  propre  )  i  caui'c 
que  ce  fontlcs  premiers  qui  fe  prefen  • 
tent  a  nos  fens  ,&qui  premiers  cniei-'*’'^ 
gnent  quellecftlafubftauce;apres  tou- 
tesfois  les  faiieurs  lefquclles  on  peut 
auflinombrcrentrcles  qualitra  tangi¬ 
bles, veu  que  le  gouft  eft  vne  cfpece  de 
touchement,  eomme  diffcnt  Ariftotc 
•&  Galicn.  Mais  pour  declarer  ccftc 
mixtion  deselements  plus  i  plain,  fot 
<lc  bcaucoup  la  purite.ou  ritnputite.la 
rcflcmblancc  &  fimilitude.quc  la clao- 
fedequoy  ilcftqueftion  .  pcucauoiri 
lafubftance  dVn  foyc  ,  idufer,  ou  i 
quelqu’autre  telle  cbofe,  qui  nous  eft 
bicncogneuc.  Parcillemcnt  ft  on  pou- 
uoitconfiderer  &  cognoiftrcla  fautc, 
■J'abondancc,&  la  mediocrite  de  JatrV 
plc  fubftacc,qui«ftcnchacuacr:hoCa. 


4  L<i  munttre  de  Imn 

Mais  pQur  fgaaoir  quc  fignificnt  Icy 
noms  de  ccs  qualitcz  lagibics  entrc  les 
Mcdccinsjcnrorcs  que  noi>senayons 
ainpleracrvt  di'fcouru.cn  noftcc  liiirc  de 
laMethodcdecorapofcr  Ics  mcdica- 
mcnSjtoutcsfois  nous  ne  lailferons  pas 
d’cn  toucher  icy  ,comme  cn  paflanr. 

Ils  appcllent  done  gros ,  cc  qui  dif- 
(lifet.  ficilcracnt  fc  peut  nicttre  en  pctircs 
It.  I.  o.  partics,&  au  contraiie,tenue,delic,  ou 
dttSimp.  lubtil.fc  qui  fc  met  ailement  cn  pedtes 
i  8c  fubtiles  parties:c6nic  entre  Ics  cho- 
MTTTD-  pgj  (eichcsjccquifepcutfacilemcc  rc- 
duirc  cn  poudre,&  entre  les  chofes  li- 
quidcs,  ce  quis’cfpard  facilcmcnt,  Sc 
quis’imbibc  foiidaincmet  enquclque 
.chofe,&  s’cfuanoiiyt  de  foymcfmc, 
comme  I'eau  dc  vic>l’hui!c  de  tormcn- 
tine ,  Sc  I’huile  mcfinc ,  11  on  en  veut 
^  ,.fairc  coroparaifonauecl’cau. 
atttc'cfl.  Ouappelle  proprementmaiTif.ce  qui 
poresoii  petits  pertuis,  qui  font 
[Anit.  cn  fa  fubfl;ace,fort  eftroits  &  petits.  Et 
tumLt  jy  contraircjls  appeilent  rarc^ce  qui » 
pluficurs  pertuis  cn  fa  fubftance,&qui 
font  grands  &bien  apparents.Vray  eft 
que  par  metaphore  &  fimilitudc,  on 
appelic  maflitjCC  qui  eft  bien  vnydf  ra- 
mafle, comme  font  I'cau  Sc  la  cerre ;  Sc 
tarcjccqui  eftlaxcdc  departy,  comme 
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font le feu,  &  I'air;  encores  qne  cej 
elements  foyent  vnis  &compofezc}e 
parties  de  raefmc  nature  &  qu’ils 
n’aycnt  point  dc  CCS  petits  trous. 

Pefant  s’appelle  ce  q^ui  cn  petite 
quantitc  pefe  beaucoUp,loit  que  nous 
lepeftons  i  la  main,  ou  it  la  balance, 
coinmc  font  les  chofes  qui  tiennent  de 
la  nature  dcl’caujoudc  la  terre,  mcf« 
mcincnt  quand  cllcs  font  malliues.  Le-  irgn, 
geraucontraire,  cflceqni  ne  fe  pefe 
pas  beaucoup  ,  encores  qu’il  foit  en 
grande  quantitc  ,  fait  que  noiislcpe- 
lions  a  la  main,oui  la  balance:  coramc 
font  les  chofes  qui  tiennent  de  h  na¬ 
ture  dti  feu,  oade  I’air  ,  mefmement  li 
tfics  font  fares  iScfpongicufes  Vray  eft 
que  Hippocrare  appcllc  I’cau  qui  eft 
aifceaelchauffcroii  refroidir, 
gefe ,  mais  vne  telle  fa9on  de  parlcr  ne 
fe  doit  entedre  proprcmeiit,  ains  abu- 
fuicment,  pour  ce  qu’vne  telle  eau  nc 
change  pas  beaiicoup  les  Hanes  ,ny  I’e- 
ftomach.mais  palTe  legercmenr,  i  oau-  • 
fe  dc  la  renuitc  de  fa  fubftance  ,  qui  eft 
auHi  caufc  qu’cllc  fe  change  bicn  toft, 
ik  le  diftribuc  proptemcc  par  le  corps. 

GJuantentre  les  chofes  (olidcs,tftce  G’»4«» 
qui  eft  fort  mal  aife  a  rompre,  &  caufe 
dc  I’abondance  del’humeur,  qui  lie  S< 

A  iij  '' ' 
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aflcmbleles  parties  tcrtcfttes,  &  qui  ft 

Elic  aifcmcnt,  commc  nous  voyons  en 
igeneft,au  faule,cscutrs,  cs tendons 
&ligamcnts:  Icfquclscftans  pilcz  s’c* 
largifirent/&aitcontraire,fraiilccftcc 
qui  s'efmic  aifcmcnt  &  ft  met  cn  pon- 
dre, voire  mefmefjon  Ic  frottc  aucc 
Ics  doigts  fcolenicnr,  commc  font  1’ A. 
midon  ,  la  Ccruft ,  le  Camphre.  . 

^  Mais  cschoftshumidcs  ,  onappella 
aife  h  dilloudre, 
LotXA'  'll”  Ic  prendaux  aiurcs  chofes  ,  ou 
bicn  cc  qui  cftanc  tire  aucc  Ic  doige  oa 
aucc  qutique  autre  choft ,  file  bic  loin 
fans  ft  rompre, commc  font  I'huile ,  le 
mieljlcs  graifrcs,&  laflegme. 

3>tiirj:f.  dctcrfif.tanc  s’en  faut  qu’il 

^  ft  prenne  aux  autreschofts,qu’au  con-* 
traircil  deterge  Si  mondifie  ce  qui  ft- 
l.th.  11.  piis*  f  t  c”  V”  autre  lieu  de  1» 

fte  u  Methode  ,  Galien  oppoft  a  cc  qui  eft 
Mnhj  -  gluant,ce  qui  eft  couiant&  liquide  ,  io 
discs  chofes  liquidcs. 

Iisappcllcntafprc,non  ftulemcnt 
^  cc  qui  eft  rude  Sc  incgal  quand  on  le- 
manie,mais  aulli  cc  qui  ftiche  incgalc- 
luentla  bouchc ,  quand  on  le  gouftc, 
luhner’  teferre ,  Sc  lailfe  vn  humeur  terre- 
c-  hut.  fire  :  commc  font  les  chofes  rudes  Sc 
brufques.  Au  contrairc  ils  appcllcnt 
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•gal.gliflantt  &  doux ,  cntrc  les  chofci 
htimides,  cc  qui  corrige  I’afpretedcla 
ISguCjdu  gbricr,&  de  la  canne  du  poul* 
mon,  foit  qu’il  facpccla  en  remplilTartt 
l  inegalicc,  oucb  raofidifiant  aocune- 
ment,&  cn  relafchant,commc  font  Ics 
chofcs  douces  &  graffcs. 

On  appelle  mol,  ccqui  obcyt  k  no 
ftremain,  cn  Ic  maniant;  &dut  cea 
quoy  noftre  main  obcyt. Il  eft  plus  am- 
plcmcnt  traitftc  Si  de  I’vn  &  de  l  am  re, 
tfu  z.  liurci^#yi«;/  tuind.  &  au  y.  liure 
dcs  Siinplcs,chap.4. 

Ccqui  cftgros  peureftrc  nomm^ tcr-/'’’"** 
rcftte,  pierteux ,  fablonncux  ,  adftrin- 
gent,cfpe2(fc'cru. 

'Soilbs  le  nom  de  dclic  ou  fubtil on  Ddii, 
pcur  com  prc  drc  cc  qui  eft  acre,  ignee, 
cuit,bruflc,amcr,arrc,tranfpareiir. 

Cc  qui  eft  ma  Sif ,  pent  eftre  die  foli-  Mafiif,  ■ 
de,  amalTcjVny:  au  contraire  ce  qui  eft 
rare, peut  eftre  dit  lafche,  fpongieux.  Ram 
diflbus. 

Sous  Ic  mot  depefant ,  oncomprend 
ce  qui  eft  plein,bien  tedu,  &.frtu  veux 
cc  qai  eft  inaflif ,  ce  qui  eft  fucculcnr, 
en  bon  point,  8c  bien  nourry :  au  con- 
trairc  feus  Ic  mot  de  legcr,ccquicft^  , 
vuide.pcrtuifcjfpongieux,  ridc,t!f,qui  ^  * 

voudra ,  rare ,  fans  fuc,  maigre,  8c  fle* 

A  iiij 
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ftfy,Oiifcnc. 

GluMt.  Semblabicmet  cc  qui  eft  gluat.pour^ 

’  raeftrc  die  gras  ,  eommeux,  refineux, 
mucilagineux.vifqueuxj&quiencou- 
iant  fc  tient  roufiours :  au  contrairecc 
ctiUt.  qoi  eft  coulant,  on  Ic  pent  dire  liquide 
&  fans  graifte. 

On  dit  lilTe.ou  poly/,  o«  doux  ^  ma- 
nier,  cc  qiii  an  dehors  n’a  point  de 
noeuds ,  ny  de  poil ,  ny  d'cfpines  ,  ou 
mefmc  qui  au  dedans  eft  cg3l,&en 
rout  Sc  par  tout  de  mefme  fubftance, 
^  &  fcmblablc.Mais  on  appelleafpre.cc 
qui  au  dehors.a  force  efpincs ,  lefquel- 
les  font  ou  longues  ,ou  couttes,  droic- 
rcs  on courbees  cn fa9on d’amc^on.ce 
quieft  vcJujtyanrlaine,  moufl’e,  & 
force  poil ,  04  qui  au  dedans  eft  inegai 
a  Coy  mefme, eftant  dc  diuerCefubftan- 
ce,  Sc  qiij  eft  grmiielcux.  On  peur  di- 
Afil.  It-  niol.cc  qui  eft  tendte ,  charnu.plein 
dc  Cjc,  fpongieux,tnucilagincux,gras, 
humide,  virqueux.&qmfeplic  aife- 
raent ,  couasne  font  Ics  fermens ,  Si  Ic 
Dor.  cuir  An  contraireon  peutnomet  dur, 
'  ce  qui  eft  fcrrae,de  nature  d'os,dc  pier- 
re, ou  de  boiSjCc  qui  eft  fans  aucun  fuc, 
folidc,fcc,  frefle,  roide ,  qui  nc  fc  pent 
plier,  trial  aife  k.  lomprc ,  &  dc  nature 
dc  diamant. 
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Du  choix  des  Simples  pris  Je  la  quantHe. 

C  H  A  P.  I  I. 

QVanti  la  quantity,  d’autant  q«« 
ellc  eft  double,  ^if^auoirlc  nom  ^ 
bre  oil  la  niultitude,&  la  grandeur,  on 
pent  prendre  dcs  marques  dc  I’vne  & 
dc  I’autre ,  pour  choifir  Ics  vns ,  &  rc- 
ietter  Ics  autres.  Car  Ic  nonibte  ilngu- 
lierde  deux  on  pluriel, fait  que  les  ra¬ 
tines,  tiges,  branches,  fucilles, fleuts, 
frin(fls,  (emenccs ,  efcorces ,  &  autres 
parties  des  plapttes,&  mefmes  les  plan- 
Its  routes  entieres ,  font  ou  meillcures 
ou  pircs  &  moins  faliuaircs.  Cc  que 
Mefue  abfen  remarque,enla  plante  de 
laColoquinthc,  &enfonfruMft,  &c 
comme  il  apper  t  auffi  au  choix  de  plu- 
licurs  autres  fimples ,  rant  parcc  que 
nous  cn  auons  dift  en  nofttc  traifte  . 
des  Simples  ,  qu’en  ce  i  liure  de  la,0./M 
Phf rmacope'e.  M ais  la gradcur s’efted 
bien  plus  au  large,  non  feulemerit  aa'i^r. 
caiirequ’onyaplus  d’cfprit  en  choi- 
filTant  les  Simples  ,  mais  auffi  pource 
quc  qtieiqucsfois  par  la  grandeur  ,  on 
enrend  la  longitude  feulemcnt  ,c6mc 
au  dernier  aphorifme  <du  1.  hu.  qucl- 
quesfois  la  iaigeur  fcule,  ou  la  pro- 
fondeur  :  d’autresfois  on  y  compreiul 
la  longueur  &  largcur  enfcmblc,oul* 
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JoQiuiu  &  la  profond(j,ur  &  efpcfleiit, 

-ou  largcot  &  la  prof6d<ur;&quclquc- 
'  fois  rou?  les  ttois  enfernblc,cnlaqucK 
le  flgnification.hous  Ic  prenons  le  plus 
fouucnt.  On  y  pcnr2diouftera'jflj,quc 
CcwiKidtoutesces'cCpeces  il  ya  dc  la  con- 
trarittc  &  qiic  le’.on  plus  ou  moinsle- 
nombrecflinfiny  .tcllcmcnr  quc  I’vn 
fcra  appellc  plus  long ,  ou  plus  couitt  . 
pluslaigc,  ou  pliiscftroir  ,  plus  ou 
moins  c(^pcz,plus profond,ou  plus  clc- 
.  iicqucl'auttc.fioncn  vcut  faiiecom- 
paraifoli  aucc  ccluyqui  eft  n>ediocrc 
cu  fon  1 1  pccc.,  &  ccl.yv  n  pcu  ou  beau- 
coup  ,  plus  ou  moins,Entie  ccs  chofcs 
contraivcSjCorr.mc  nous  auonS  ia  dit, 
ily  a  vnc  me-diocritc  ou  moycn.qui  eft 
indiuifiblc,'  &  vn  autre quifepeutdi-! 
uifcr  lilon  plus  ou  moins.  _  ' 
v«f.rf4.  Cc  lieu  fe  [  cin  eftetidre  tcllciucnt,- 
<o.’ii«nrqu’ony  pent  compiendte  Ic  nom  des 

mcl'ures.qui  nous  font  cegneaes  &  fa-  ^ 
milicrcs,  edme  d’vn  doigt.lcqi.el  peut  * 
c (lie  petit, grand  .moyen,  dcia  gran-<  * 
dcur  du  pouke  ,  d'vne  palme  ,de  dijt 
doigts  ,  d'vn  p;cd ,  d  vne  coudee,  de.  • 
bcaucoup  d’aurtes  femblabks.Etdc 
viem  quc  nous  difons,  qu’il  fa  u  cboi- 
fir  ceftui  cy,^  ladltt  cetu)  k,  pour  cc 
qu’il  eft  gros  fcen.oxm.:.grand  Jargc,& 
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c(lcndu,charns>,  bicnnourry.du  pctit, 
deflic,mal  nourry ,tidc,fleftry, 
mots  fe  prennet  aufli  pour  I  i  quantire: 
Semblablemcnt  nous  difons  qu’il'faufg»o»t»- 
pi'cndrc  ou  laiffet  celuy  <jui  cft  Jc  k*'** 
grandeur  du  poucc,  oudu  doigt  d’vrl 
homme,de  k  grandeur  de  la  main.d’v- 
ne  palinc,  dedrx  dbigts ,  d’vn  pied ,  dtf 
demy  pied,  d’vnc  coudce,  de  deux,  d(i 
tfoiSjdc  quatre,  ou  de  cinq  coudeesjen 
laquelle  fa^on  de  parjcr, la  grandeur  fc 
pvend  proprcmcnt  pour  la  longueur, 
hien  qu’onla  puillc  aufli  prendre  pouiT 
lalargGur  &:  crp<;fleur,pourquoy  pour 
f  las  claire  intelligeirce ,  nous  expri- 
nions  Oul  ynoii  I’autre.djTans :  IlcfV 
do  la  grodeur  ou  de  la.lorgu.cut  du 
doigr,dupprtcc,dH  petit  doigt^derin- 
dtce,du  coude,d’vn  oafton,  de  deux  ou 
de  trois.  Cc  quc  nous  aucns  auflia<.//j/""' 
couftunie  de  fairc  en  la  profcndeur,''^' 1'* 
cotupienans  fous  Ic  mot  d'clpcfi'eurA- 
I'vne  Si  I’autre  dimci  fion ,  i  f^auoir.la 
latg.eur<5c  ptofonJeor  ,difans  quc  cc 
Simple  ouct!ay-k ,  cfl  bon  quand  il 
cdderdpcfleurdu  doigt,  du  poulce, 
ducoudc,  d’vn  baftcn.  On  exprime  En  U 
a  ifiiqiiclaucfois  la  hauteur,  conimc  ’’•••'•ur 
Diofeor.  dltqnele  Solaniim  cIV de 
hauteur des  bras  efteaJus  d'vuhom* 
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ehtrnix.  I’hcrbc  qu’il  appcllc  PlioeniXjeft 
’  de  la  hauteur  de  lix  doigts. 

11  en  eft  de  mefme  aux  contraircs.i 
•  fgauoir  cn  cciix  qui  sot  cours,  eftroits, 
grcflSs.ou  dcliez/clon  plus  ou  moinx, 
ciiquoy  aulliil  fc  fautexerctr.  Caren 
▼  n  lieu  gras  &  fertile, Ics  planres  &  les 
animaux  viennent  plus  grads  &  mieux 
no!irris,&  tels  quelqnesfois  font  les 
meillcur,<-,qucIqutfoi5  let  pircs.Com- 
SquiUt.  Galie*!  rciette  fa  Squillc,  qui  eft 
trop  groflTcjpour  eftre  venue  en  vn  ter- 
roir  gras;  parciliemet  ccllc  qui  eft  trop 
nial  nourrie  &  H  .■ftrie :  au  contrairc,il 
npprouuc  celle  qui  eftat  bicn nourrie, 
eft  ik  moyeiinegrolTeur. 

Ji>u  ihjix  dts  Simflesjptis  dela 

Chai'.  hi. 

Lt  lieu  c6nnin,qu  icon  fide  cs  mar¬ 
ques  &  enfeignes,  par  lefqntHes 
nous  approuuonsou  reiett5s  ccSim- 
pleouccluy  Ikprifede  la  qualitc,  ell 
bicn  plus  ample.  Car  nous  prenons  oil 
5“‘'‘'^’^reprouuons  vn  Simple  dcaufequ’il  eft' 
tonjili.  chaud,froid,humide,ou  fee  au  con.cn- 
rer.  ccu  cnf ,  au  nvl  cu  ou  it  la  fin  ,du  pre- 

niitr,feconcl,iro!ricrmc,ou  quattiefme 

degre.  ScmMdblement.pourccqu’ileft 
d’vne  telle  faculie,  fecondeou  tierce, 
d’vne  telle  faucur,d’ync  telle  odcut,oa 
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de  telle  coulcurjefqucllcs  qualitcz  en- 
fuiiientnectflaircmentles  premieres- 
Qwant  a  lalaucur,  ou  ils  font 
gouft  &  fades, comme  1  cau,  ou  aftrin- 
ges  au  gouftjbu  b^u^qucs  &afpies,  oi^ 
aigresjou  doux.ou  d’vn  gouft  gras,  ou 
fale2,&  de  gouft  dc  nitre, ou  atners,ou 
acres  (fousTequel  mot  nous  comptf- 
jions  Ics  corrofifs.  Sc  quibruletla lan- 
gucjdi  ceux  qui  font  cauftjques,ou 
bruflans ,  coromc  aulfi  fousle  motde 
doux,  nousenrendons  ceux  quiontle 
gcuft  dumiel,qui  font  de bon  &  foiicf 
gouft)  ou  bie  ils  ont  vn  gouft  mefle  & 
compofeddplufienrsde  cettxcy,com- 
me  vn  gouft  aigre  &  doux ;  ou  bien  ib 
ont  le' gouft  dc  quclque  chofe  qui  no’ 
eft  bien  cogn.eue ,  le  gouft  dc  laqucllc 
encore  qu’il  foit  fimple  &  bicn  remar- 
qnable,  nous  !c  pouuons  loutefois  tx- 
primer  par  quclque  mot  proprexom- 
nie  nous  difons  qu'vn  Simple  eft  mcil- 
leurou  pire,  quad  il  eft  de  faueur  d'A- 
Ioc,ou  de  poiurc.  Mais  il  faut  bien 
prendre  garde  jlors  qu’on  veut  eftcyer 
/  les  mcdicamcns,en  les  gouftant  ^qu’cn  wiou. 
en  face  pas  rciliy  de  plulieurs  tout  ^ 
la  fois  ,  mefnument  quand  ils  font 

acres ,aromatiqucs,amcrs,oH  >  dc 

peur  qucle  gcuft  des  premiers, qui 
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rademcure  en  labouchc  ,  nc  tctrorft-i 
jjccngouftarit  Ics  fcconds.  Ccquctu 
ourrasatfcmeiit  ciiitcr,  fitu  telaucs 
iboucheauet dd’eau  pure,  ou  quc 
tu  mafches  vn  peu  de  papier. 

Quant  a  rodcitr ,  ou  ellc  eft  foucfucy 
V^itur.  plailante  &  bonne',  oumal  plaifante. 

Cal  an  ^ '^^“i'aftc.afpie,auftere,aigiei 

Imjfu  ( y  ®  forres  d’odeurs,que 

natore  dc'faucurs,lefquclles  ncarmoins'n’onr 
ateihom-  point  dc  ptoptc  tiom  )  ou  bien  on  dira 
»«».  qii'il-a  I’odcur  de  fafFi'an^de  bitume, de 
ccnccmbrcjou  dc  quelque  aurre  chofc 
bicn  cognuc  ,  &  I'odeur  bicn  remar- 
qiiablc,  laquclle  n’a  point  dc  propre 
jiom  ,  &:  lie  pent  eftre  comprife  en  aii- 
cunc  cles  ditFctcces  ptcditcs.  Et  pour-' 
tant  nous  difcrrs,quecc  iiir  plc,tu  CC'* 
Iny  la  font  bons  &:  exquis,  quand  ils 
fbiude  I’odcur  da  vin,ou  aroiiiatiquc: 
fetnblablcmcnc ,  que  ce  Simple  pent 
eftre  bon,  ctftiiy  cyde  bonne  odeur 
&:p!ailante,ccftui  cy  de  grade  lent  cur,- 
noil  ccluy  la  ,qa'ildcftt('enriTlatcire, 
le  bouquin.la  poix,la  raifinc  de  pin  , 
bitiime,  qu’il  doit  eftte  dc  mauuaifd 
odt-'ur ,  oad’odeur  afpre  ,  pour  eftio 
bon  ou  maiiuais. 

Paieillcmenrnous  difons  qti’vn  Sim- 
i.  t  iiu-  pic  ii’a  point  dccoulcut  rciuarquablc* 
iiur.  * 
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le,ourouire,ou  iaunc,  ou rouge, ou 
veidcjou  liuidc,ou  noire, -ou  bie  d’vne 
couleur  tnoyenncicommcde  coulcur 
bkTichaftrc,rouiratrc,  iaunaftre:  ou  ti- 
la:  furle  blanc.fur  Ic  pafle,fur  le  roux, 
lur  Ic  iaunc:  ou  de  coulcut  blachc  tirac 
fur  le  paflc,dc  pafle  tirat  fur  le  roux,ou 
depafle  ritant  fur  Ic  iaunc  ,oudu  roux 
tiranr  fur  le  pane,oudccouleur  rouge, 
blanchaftrc  ou  tirat  fur  le  blanc,  ou  dc 
couleur  cendree  tirant  fut  le  iaunc ,  Sc 
femblables.  Mais  ceftcdiffurcncc  dcs 
coulcurs  fc  pent  mieux  difccrner  &. 
cognoifttecn  cellcs  qui  font  fort  di- 
uerfesquenon  pasco  cclles  qui  ont 
quclqueaf5nitc'&  conuenaitcc  dena-'- 
ture.  ht  quant i nous, (uiuarit  Galien,. 
nousauons  tenu  le  nicfmc  ord[e,eA. 
nK'tcant  les  differences  dcs  cotileurs 
qiie  nature  mefmc  a  cbferuc,  car  com- 
n)cnous  anons  mis  apres  le  blanc  le  . 
pcflc,au(ri eft-cel'ordiede  nature,  & 
ainfides  autres  Sous  la  eoulelir  blan-^ 
che  on  comprend  ce  qui  eft  de  cou¬ 
lcur  delai(St,  de  couleur  dc  ncigcjce 
qui  f  ft  rcfplendiirant  &  reluifarr  co¬ 
me  albiftrc.  Ce  qui  eft  pefle,  pent  aul- 
fi  eftie  nomme  cendre  ,  de  coukur 
Xloinbine ,  &  d«  couleur  de  bouys. 
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On  appellc  aufli  la  couleur  roufle, 

,  ‘  couleur  clccoine,fauuc,reluifante,& 
linrsdts  1  j  f  ® 
coulcur  de  rcu. 

dutrt$.  La  couleur  iaune,  on  I’yjpclle  cou¬ 

leur  d’or,oudcfaffrart  dillout  cn  eau. 

Lc  rouge  on  le  nomme  dc  couleur  de 
Rofe.de  couleur  fanguine,  de  couleur 
dc  grcnade,de  pourpre  &  dc  vcrtnillo. 

Laverd;  couleur  fe  peut  aufli  nom- 
met  la  couleur  d  herbe ,  &  entend  on 
I’vnc  par  I’ancrc. 

Ccquicftliuidc,pcut  eftre  nortimc 
violet  terny ,  de  couleur enrouill^c,  & 
quelquesfois  dc  couleur  cendrefe,  ou 
plombinc.ou  de  bouy5:car,comme  dit 
AKaKta,  au  commentaire  qu’il  a  fai£t 
fur  !e  liure  de  Galien ,  dearte pdrua ,  ces 
mots  font  ambigus,&  fc  peuuet  pren¬ 
dre  diuerfement. 

La  couleur  noire  peut  eftre  difte, 
couleur  obrcure.tcncbreufc.terrcftre, 
de  couleur  de  bitumc,&  de  couleur  de 
fuye. 

£>e  I'eJleHion  dei  simpUi  ,prife  it  U  forme 
ow  figure.  Chap,  IV. 
ciloifilTantles  fimplcs ,  on  aef- 
jCgardi  la  forme  ou  figure  &  s’yar- 
•  ,  reftc  on  beaucoup:  car  on  choifit,  ou 
icicctc  les  iiroples  ,  qui  font  de  belle 
foime.ou  qui  font  bien  fa^onnez ,  qui 
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font  dc  figure  rondc  &  co.mmc  faift*. 
au  tour,ou  de  figure  triangulairc,  c’eft 
^  ‘lire.k  trois  quarre,oii  quadrangulai- 
te.ou  qui  a  plufieurs  quarres:  qui  font 
aigus  &  pointus,ou  qui  n’ont  point  de 
poiiucs;  qui  font  droits.ou  tortu$:qui 
ont  des  lignes  i  ttauers  ,  qui  font  foli- 
dcs  &  malUfs,  ou  caucs ,  dedans  fpon- 
gicux,& compofezdeplufieurs  pieces 
aiuftccs  cnfcmble .  coinme  aufli  on  dit 
de  plufieurs  aut  res,qu’ils  doiucc  auoif 
la  forme,  effigic,  reircmblancc,  &  eftre 
fa^onnezaia  figure  defc^on  d’vn  mil 
d-c  beruf ,  de  la  teftc  d’vn  taureau  ,  d’ v- 
nc  come  de  cheurc  ,  la  queue  d’vn 
Scorpion  cn forme  de  Puce,  de  l’ani-» 
mal didi  J{idnHs,6c  en  Fia^ois,  Tiquet, 
dcs  nafcauxd’vn  Veau.dcs  picdsd’vn 
poilTon  nomme  Px>l;pus,8ccn  Fran9ois, 
Caere  dtf  merjdcs  cl  iiillons  d’vnChie, 
cu  dequelque autre chofe,c5mc  quad 
nous  diCons  qu’ils  doiuent  relTcmblct 
aux  cheueux,  iklalangucd'vn  bceuf,^ 
I’oreille  d'vn  Rat ,  ik  vn  Dauphin  ,  it  la- 
plume  d’vn  oyfeau ,  auoir  peu  dc 
nccudsjou  plufieuts  eftre  fort  bran- 
chus  ,  re/lcmblcrau  ionc,  Itvne  ttufc, 
auoir  laracinc  bulbeufc ,  corrpofre  de 
plufieurs  pieces  ,dc  la  forme  d’vn  oi- 
giion ,  d’vncpome ,  d' vne  poire,  d-’^o 


rS  L  i  manlere  de  ken 

Coing.d’ vn  gland,  ou  d’vne  oliue. 

Tu  troiuicras  beaucoup  dc  tels  oir 
feniblablcs  exem-ples  cy  apres,  quand 
tlous  traidlerons  particuHcrement  da 
choix  dcs  Simples, &  da  choix  pris  dt 
la  fimilitudc'ou  rcircmblance. 

N  oils  auons  auffi  dc  couftumc  d’ap- 
Ctnue-  prouucr  ou  reietter  les  Simples ,  pour 
*  conuenance  oa  difference  qu’ils  on* 
ei/tnif  Cntr’cux,&  en  vnemefme  efpecc:  coi 
tnistf.e-  me  1' Abfynthe  Ponric,  doit  rellemblcr 
cji  cu  i I’ Abfynthe  Xaintongeois ;  I'Auroni 
dtttetfti.  jjg  mafic, doit  citre  diftcrcc  dc  femcllci 
Oubien  on  prend  la  conuenance  ou 
difference  dcs  Simples  de  quclqu’vna 
dcs  qualitcz  fufditcs,cn  faifant  compii 
raifon  auec  vne  autre  crpccc.h  f^auoir 
ou  de  la  fiibftlncciou  dclaqualitc ,  ou 
de  ra6l;ion,commc  entre les  hcrbes.on  - 
doit  prendre  1’ Abfynthe  Scripiumou 
Marin,  qui  fort  femblableil’Auidne*^ 
&  cn  fon  araertumc,&  cnragcncemec 
dcs  fucilles  -.  ou  bien  entre  les  plantes 
cn  general ,  la  Gcrmandrce ,  &  Ic  Cha- 
jnepytis ,  doiuent  tcirembler ,  Wn  au 
Ghcfnc,  I’aurfc  au  Pin,  Ou  bien  oi* 
f  lit  la  comparaifon  entre  chofes  dc  di-^ 
tiers  genre,  comm*  le  bon  Aloes  doie 
refl'cmbler  au  foyc ,  la  fueillc  dc  mille 
pertuisdoiteftrepertuifee  commevri' 
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crible.Ia  fueille  d'O  rtic  doit  eftrc  den  • 
teieeautour  cn  fa^on  dc  feic :  I'vneft 
courbcilafa^ond’vnarc,  oucommC 
vne  ancrcjou  recourbe  a  la  forme  d’vn 
croiflant  delune,ouaplufieursvcines, 
oueftbolTu.ayant  ledoselcuc,  fait  i 
lafa5ond‘vnhcaume,  d'vn  chapeau, 
d’vn  bonnet ,  d’vne  lance ,  dc  la  poin- 
ted’vneiaueline,  d'vncoufteau,  d’v¬ 
ne  cognee,  d’vn  gobelet,  d’vn  panicr, 
d’vn  plat, d’vn  petit  bouclier ,  d’vn  fu- 
fcan,  d'vn  pieu ,  d’vn  clou,  d’vn  pilon, 
d’vnionc  ,depetits  fcftus  comme  cid 
foil!,  fai<5l  cn  ra^on  dc  fetmens,  qui  nc 
fe  peut  plicr  ayat  pluficursvcrgcs.cftae 
departy  par  pluficurs  lignes  :  ayanc 
deux  ou  plufieurs  verges ,  croiflant  cn 
arbre:  ayant  des  petits  chapiteaux  en 
forme  dc  teftes ,  cn  forme  dc  verroux, 
de  pieds  dc  lit,  d’eftoilles :  le  DitSlam© 
doit  eftre  couucrt  d’vne  bourre  ou  lai- 
nc  nioufl'uctles  teftes  du  Cardon  a  car- 
dcs  fontfcfpineufes ,  I’vn  doit  auoir  la 
fieur  fcmbUblci  ceux  qui  iourntlcs- 
comedies  ouurans  labouche;  I’autrc 
doitauoir  la  racincaucc  force  nceuds, 
ou  auec  deux ,  ou  trois ,  ou  pluficurs  ■ 
nceuds.ou  la  racinc  rccourbec  cn  fa^o^. 
dc  tropette ,  &  la  tige  auec  dcs  petites  > 
exccoiflances  eu  fa^on  dc  boflectes.^ 
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Toutesces  chofcs  doiuent  eftrefort 
bien  rciTiarquccs  par  ccluy  qui  voudra 
choifirles  Siniplcs ,  ainfi  qu*il  appar- 
ticnt  icarchacun  a  qiiclquc  chofcdc 
part icuHcr ,  de  cc  que  nous  auons  dir, 
qui  fcruira  pour  Ic  cognoiftrc  &  choi- 
fir  cntre  Ics  autres.Mais  ccs  chofcs  fC'. 
rent  plus  clairement  cnfeignecs 

firouuees  par  excnaples,  que  par  paro- 
es. 

Dc  I'ejle^lton  des  StmfUs,f>Tife  de  U  Jituafioti 
O'dttheit.  Chap.'/, 

POurlequatriefme  point,  le  cboi* 
des  Simples  feprcnd  dc  la  fituaiio 
ou  dll  lieu  ouils  font  creus  ,  non  pas 
feulcmcntcn  general  de  la  region ,  co¬ 
me,  que  leCaftoreum  foit  vena  de  Po¬ 
re,  Ic  Cumin  d’Eihioprc,  la  RegflTe  de 
Candie  :  mais  arlTl  en  parriculier  cn 
chacune  region  ,il  importe  bcaucou  p 
en  quel  lieu  vn  Simple  eft  nay  &  nour- 
ty;  en  quel  lieu  chaud,ou  froi.l,oii  hu- 
midc,  ou  fee ,  ou  tcmpcrc,  fircomme 
moycn  cntre  ceux-cy:car  Icsplantes 
chaudes ,  nourries  cn  lien  chaud,  font 
bcaucou p  plus  efficaces;&  ctilcs  qui 
font  crop  humides  ,  font  aucuncment 
corrigees  fi  dies  font  nourf  ies  eii  lieu 
fee.  Il  ya  mefmc  raifon  cs  animauif^  ' 
*’ifi  Quand  ie  parle  du  lieu ,  i'enten  is  &  la 
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fitiiation  quant  »u  Climat,  iadiucr 

late d’cftrecxpofcaux vets  ouil’abry. 

ttpourtantqtiand  nous  pailons  d’vn  m«» 
lieu  chaud ,  nous  y  comprenens  ccluy  <»'»• 
quiefti  I'abry ,  ou  I’Eftc  dure  longue- 
met,  qui  eft  fituacntrelcs  Tropiques, 
oil  bien  pres  d’iccux,quicftfottcxpo- 
fe  au  Soldi,  qui  eft  bien  oiiucrt  du  co- 
fte  de  Midy,  &  bien  expofc  au  vent  de 
Midy ,  &  qui  a  dcs  montaignes  qui  Ic 
regardenr  du  code  de  Septentrion  :  tel 
qu’eftoitle  lieu  duquel  Galien  parle, 
qu'il  appelloitr^i/e.  Mais  quandnous 
parlons  d’vnlicu  froid,nous  entend5s 
vnlicuombrageux,  plcindc  bois,& 
d’arbres  ,  aoqucl  y  a  force  hayes  &  au- 
trcsbuiftbns  ,  force  chefnes  ,  arbres 
ftuitiers,  &  bois  de  haute  fuftayc ,  qui 
Ic  gktdent  du  Soieil,  ou  il  croift  for¬ 
ce  inouire,picrrcux,montueux,  &  ob- 
i"cur,rcmplyde  murailles,  arbres  ,  & 
aurres  chofes.  Semblablement  vn  lieu 
quieftprochcdcl’vnoiud’autre  Pole, 
qui  eft  fituc  h  inonts  Pyrenees  ou  «s 
Alpcsjdu  coilcuijui  regarde  Ic  Septen¬ 
trion  ,  h  lieux  remplis  -de  ncige  oif de 
glace, qui  font  arroiifczd’caiix  procc- 
dantesdes  nciges  oa  glaccs  fondues, 
quifoutexpotezi  la  bife&aux  vents 
d’Aquilon  ',  qui  lone  euipcfchcz  du 
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Solcil  i  caufc  dcs  montagnes. 

Liiu  1  »•  N oiw  appellons  humidc ,  cc  qui  vice 
tldJLow  eft  nourry.cnj'cau  ,  laquellepeut 
c'ffl..  eftre  ou  douce  ou  falcc,  coulantc  doa- 
cement  ou  rapide,&coulantcaucc  itn- 
pcriiofuc,oux:omtii£  dormame ,  ou  cn 
eftang  ,  ou  en  lieux  aquatiques  ,  qui 
ncantraoins  feichet  caefte :  on  cs  lacs, 
foit  qu’vn  tcl  Simple  vicnocauecraci- 
rc ,  ouqu’il;iagc  par  deflli$,l!eau  fans 
racine:oii  qui  vientprcs.des  cauXipres 
xlcsfources  &  fontaines, pres  dcs  ruif- 
feaux  &  canals ,  pres  des  emboucheu- 
«s  des  riuietcs,parmy  les  conduits  do* 
eaux  qui  fontes  vallees  aquatiques, efi 
Jieux  gtasjcsprez,  cs  muraillcs  des 
puits ,  &  es  aiitres  muraillcs  humides, 
.pirmy  Ics  rochers  humides  &  qui  di- 
ftilcnt  rcau,&  parmyles  follez  dcs  vil- 
Jes.  Parquoy  nous  difons,qu’vne  plan- 
tc  nourric  en  vne  riuiere,en  la  mcr ,  en 
vn  pre,  ou  cn  lieu  aquatique ,  eft  meil- 
leurCjOu pirc,qu’vn  autre  demefme 
.cfpece.nourrie  cn  vn  autre  lieu ,  felon 
]adiuerfitedcianatu|:edc8plantes,  & 
d^Ia  faculre  3c  Ycrtu  que  nous  deft* 
rons  cn  icelles. 

Vn  lieu  fee  eft  Yn  Heu  haureleuc,  & 

,  „  montueux.odilya  force  cauernes  3c 
‘icreux,  qui  eft  panchant,  j>leinde  ro- 
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ehers,  picrrcux,  difficile  i  traiicrfcr, 
plcin  de  tou,de  pierre  ponce ,  ou  il  y  a 
force  fable  &  ar tine, force  argile,  for¬ 
ce  precipices  &  gros  rochers,  force  pe¬ 
tit?  coftaux  eleuez,  qui  eft  afpre ,  mai- 
gre,ftcrtie,espofcauxvets.Et  IcsSini- 

f)lesquiyvicnnent  font di(fls  venire n 
ieu  fec,  comme  aufficeux  qiiiviennct 
cs  fentiersj  voyes  &  chemins  publics, 
cs  vieux  chemins  &  vieifles  rauraillcs, 
cs  vicillcs  mazures  &ruincs  de  mai- 
fons,&  pres  d  icelles  ,  cs  raurailles  dc« 
maifons  &desvillcs ,  cs  crcneauxdes 
miirailles,  es  mincs,ffir  Ics  toids  foyer 
vieils,  ou  ncufs.  Vray  eft  que.pluHeurs 
de  ces  lieux  penuent  bien  fouucnt 
c-ftre  hume(3:ez,  comme  font  Ics  pier- 
res  qui  font  es  riuagcs,  &  les  coqiiillcs 
des  poiftbns ,  fur  Tefquelles  croift  la 
moulTc  marine. 

Le  lieu  qui  eft  moycn  entre  ceux-  cy,  Liem' 
cftappclletemperc, comme  eft  celuy^’f**  / 
qui  eft  en.fcgion  cemperec ,  i  laraifon'^'**^’ 
du  Printemps,  &  pour  la  plus  part  la 
campagne,  les  lieux  plains,  gras,  ferti- 
Ics  .culciuez,  &  qui  font  remplis  dc 
bieds,commedc  froment,  orge ,  Icgu- 
®Ci  ,de  vigne? ,  &:iardins. 

On  pent  auffi  entendre  par  le  Iich.l, 
on  la  fituation ,  le  voifinage,  &  proxi-yjo^-r* 
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Wffo-  mi:^;carles  plantcs  qui  font  vcnimcu- 
mm,tc.  (es ,  &  Icurs  frui£b$  auffi  font  moins 
nuifi'oles,.G  plufiiurs  plantcnt  tirent  U 
mauuaifc  fubftance.qui  lent  eft  toute- 
fois  familicrc,  d  vn  mefmc  lieu  ,  com- 
me  aufli  quand  il  y  a  pluGeurs 
eu  vnemcfmcpUntc.  Parquoy  a  bon¬ 
ne  &  iufte  occafion  Mefue  reiftte  la 
Thymclca,laColoquintac,&  la  Squii- 
le^quivicnneccfculcscn  vnlieu  :  &  au 
concraire  approuue  cellcs  qui  viennet 
pluficurs  ciivn  mefmc  lieu  ,  &  y  font 
nonrries,  comme  aufli  il  reierte  Ic  fruit 
de  la  Coloquinthc.s’il  eft  venu  feul  ou 
en  bicn  pent  nombrre ,  fur  vne  plantc, 
&c  approuue  celuy  qui  eft  venu  sn 
^  grand  nombre;  car  la  raifon  eft  toute 
''  manifcftc.qucies  bones  planteseftans 

petit  nombre  cn  vnlieu,  tirent  pin* 
faiuiM-  de  bon  fuc,&:  patc5fcquent  font  plus 
OH  faJutaitcs  ;  ainii  aufli  Ics  plantcs  venc- 
ve»t-  neufes,  attirent  aclles  la  mauuaifc  fub- 
"■  ftance  du  licu.ou  dies  fonti  que  ft  die* 
font.cn  petit, nombre,  dies  en  tirent 
d’auatage  que  s’tl  y  en  auoit  pluftcuts* 
La  fituation  aufli  haute, baffc,i  dextte, 
ifeneftre  .deuant,  dcrrierc,  apporte 
quclque  diflcrcnce  aux  medicaments, 
comme  rous  voyons  au  M )  ft, Chalci- 
tis,&  Sorijicfqucls  a  caule  dc  la  diuef- 
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fc  fituation.font  diners  mctaux  ,ayan$ 
diuerfe  fubftancc  ^  diucrfe  facultc:  Sc 
IcTartrc,  quieftauhautdu  tonneau, 
cftmcilleur  que  celuy  qui  eft  aux  co- 
ftez:  la  Cadmu hotrytu  eft  mcilicure  que 
point  d’autre ;  &  la  I’ompholix  meil- 
leurc  quelc  Spodiurntfemblablcmcnr, 
quid  ii  y  a  grande  abodance  dc  frui&s 
en  vne  mefme  plantc,  pource  qu'iU 
font  trop  ferrez  &  abondans,  ils  nc 
peuaent  eftre  ny  bien  nouiris,  ny  bicn 
cuitSo  ny  bicn  eueiuez ,  au  contrairc, 
quand  ily  cn.a  pen ,  cat  le  peude  por- 
tecs  ,  meiines  cs  animaux  ,  fait  que  It 
fruidlcn  eft  tnieux  nourryj  patquoy 
ils  nous  font  atiiSplus  falucakcs,  ft  la 
nourriture  cn  ell  bonne :  &  au  con- 
traire  plus  nuifibles,  fi  U  nourriture  en 
eft  jceauuaife  ,.corara%  Mefue  a  fort 
bien  enfoigne  par  rexcfliple  dc  laCo- 
loquinthc.  Parcillcmcnt,quclquesfoi$ 
les  parties  dcs  plantcs  qui  fc  trainent 
parterre,  font  mcilleures,  ou  pires, 
que  cellcs  qui  fpnt  haut  cleuecs ,  & 
quelquesfois  aucpnirairc:  quclqucs- 
^'iisaulftlaracinc  qui  fera  route  ron- 
tlejou  bien  cclle  qui  fera  couchec  I’v- 
Jie  fur  I’autre ,  ou  cellcs  qui  fteront  cn«i 
tortiUees  les  vnes  patmy  Jj^au£rca,ott 
qui  autput  Jputs pieces  qu»  fc  touche* 
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ront ,  ou  qui  feront  fcparces,  pcu  pro- 
fondes  en  tcrre ,  ou  fort  profondcs,{c- 
rontmcillcurcs  ,  ou  pircs  quc  Icsau-,. 
trcs. 

Au  rcftc,  d’autant  quclafacultd,  ou 
verm  dcs  medicaments ,  comme  aufli 
VnM  atttres  chofcs,ne  precede  d'aillcurs 
thtixiv  que  du  temperament,  &  quelafacultc 
SjtmfUf.  produitl’adion,  ou  operation  ,<le  la- 
quelle  s’enfuit  I’efFeft,  comme  Galiea 
I'enfeigne en  Ton liure  Da  fdctdttl^nd- 
tureHes ,  &  pareillemcnt  au  liur c  Dt  /‘"V- 
ptge  da  partia  ,  I’eledlion  qui  (e  peut 
prendre de la facul re,  ou  vertu  natu- 
rellede  chacun  ,  doit  eftie  prife  dc 
I'adlion,  comme  eftat  mieux  cogneuc. 
Nous  pouuons  done  bien  dire,  quedc 
ra(3;ion ,  laqueUe  precede  de$  premie¬ 
res  ,  fecondes,  tierces ,  &  quatriclmcs 
qualitez,on  peut  prendre  vn  argil  met 
pour choi(ir,& elite  Ics  Simples, qui 
eft  de  fort  grande  eonfequcnce.  Tou- 
tefois,  pource  que  nous  auos  difeouru 
adez  ^  plein  de  routes  ccs  qualitez  au 
commencement  du  fecond  liure  dc 
noftrcMcthodcdecoropofer  les  me- 
dicamcnts,i’y  r’enuoye  Ic  Ledeur,fan« 
qu’il  me  fcmblc  necellairc  d  cn  tou¬ 
cher  icy  dcrcchcfquclqucchofe.  Que 

dcfircHX  dc  fjiuoir  toutes  ccs 
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differences  &  marques,  ou  la  plnfptet, 
ou  pour  le  moins  beaucoup ,  Diofeo- 
ride  t’en  donneraaflez  d’cxemplcs ,  en 
la  defeription  de  chacun  Simple ,  Sc 
aprcsluy  Galicn ,  &  les  aurres,  qui  de- 
puis  luy  ,  ont  eferit  dc  la  niatierc  dcs 
fimplcs  medicaments. 

Dauantsge  ,  tout  ainfi  comme  cc,  AVm>t 
dequoy  nous  fomu?es  nourris ,  nous^  (•”/»- 
ert  propre  &  familier  de  route  fafub- 
ftaiicc,  fcmblab'emcntlcs  plantcs  ontf”"***' 
kur  aliment  propre:  dc  U  vienr,  que 
routes  cbofesncvienneiit  pas  en  tout 
terroir.non  feulememicaufcqu’ilcft 
©ii  trop  chaud ,  ou  trop  firoid  ,  ou  trop 
humide ,  ou  trop  fec,ou  dc  quelqu'au- 
tre  temperature  mal  conuenable  la 
plante  ou  i  I’atumal :  mais  pource  qae 
la  nourriture  propre  1 1’animal,  ou  i 
la  plate  n’y  eft  pas.  Et  cccy  ne  fe  trouuc 
pas  fculementcs  plantcs  routes  entie- 
res  ,nuis  aufti  en  leurs  parties  (cc  qu’^6 
peut  aufll  rcmaiqucrrs  aniraaux,  & 
en  leurs  parries ,  &  mefmes  cs  corps 
quelaterrc  produit ,  come  font  pier- 
res,&  mineraux)  relics  que  fontlesra- 
cines ,  tiges,  branches ,  fommitez ,  ra.- 
ineaux ,  reiettons ,  germes ,  larmcnts, 
prouins  ,  cfpincs  ,  queues  ,  fueilles, 
Hcws,&ui^t5;fcmcncei>  gouftes ,  chji- 
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pitcaux,  caliccs  ,  chcuelurcs,  cfpits, 
Dols ;  efcorcesjfucs ,  liqueurs ,  larmes, 
gommcs,refines,&  chol'es  Icmblables. 

Pe  I’cUBton  des  Simples ,  priji  dis  temps. 

Chap.  VI. 


„  ^  T  A  ciuquiefmc  &  dcrnietc  cliofe, 

e,JaZ'  JLjqu’*!  confidcrer  cn  choifiHant 
Mtehtix  Ics  Simples, C’cftle  temps  ,leqiicl  on 
«f«S(OT-  pjut  prendre  diuerfemeut,  i  f^auoit 
/’/«>3««Qupourl'aagedu Simple,  ou  pour  la 
faimn  dc  I’anncc,  cn  laquclle  on  l  a 
cueilly  dc  recrc*,  ou  pour  la  di  fpo lition 
du  romps ,  lors  qu'on  Ic  cuciiloit,a  f^a- 
uoir,  ficllceftoit.fcreine  ou  pluuieu- 
fe,ou  vcntcufe ,  ou  fi  c’clloir  lors  qu’ii 
efto'itcnvigiieur,  ou  qu’ii  fowimcn- 
50U  ii  fleftrir,  ou  pour  I’hcurc  du  iour, 
oupourlf  temps  qu’ii  a  cUc  garde,  k 
f^auoir  s’ii  y  a  long  temps,  ou  non. 
Nous  auons  difeouru  plus  ampletnenc 
quee’eft  que  Ic  temps  fignific ,  au  fc- 
condliurc  dc  noftre  Methode. 

Cat  les  Simples  ont  vne  vertu  8c 
iimrfe  temperature  ,  lors  qu'ils  ne  font  que 
ittSim-  naifttCjVn  autre  lors  qu'ils  font  defia 
(les.  grands,  &vne  autre  quand  ils  cora- 
mcncent  ^  enuicillir,  ou  qu’ils  font 
defia  vieils:commc  nous  voyons  cn 
I’Euphorbe ,  IcqucI  a  bien  vne  autre 
le.  temperature  ,  quand  jl  eft  recent  Sc 


lhaifirles  ftmplti  medicament!. 

/rcs,q'.?e  non  pas  quand  il  eft  cnuieilly, 
Etmefmeslcs  plantcs  chaudcs&fe- 
ches  font  beaucoup  meilleures,  fi  dies 
font  cucilLcs  entcmps,ou  faifon  chaa- 
dc&  fcche.  Vofta  pourquoy  Galien' 
dit ,  que  les  plantcs  cueillics  en  Italic, 
nc  doiuent  ricn  k  celles  dc  Candie, 
pouraeu  qu’clles  foient  nourrics  cn 
temps  qui  nc  foit  point  pluuieux.  1 1  Chix 
faut  routesfois  ckoiftr  is  plantcs, les 
parties  qui  font  meilleures, qui  ont  pP 
de  vertu,  voire  fi  on  a  affaire  dc  leur  fa-^ 
cultc  &  vertu:  car  il  aduient  quclque- 
fois  ,  que  les  parties  plus  foibles ,  font 
les  meilleures,  tant  a  caufede  la  nature 
dc  la  maladic ,  ou  du  malade ,  que  dc  la 
difpofition  de  Pair.  Or  les  mcillcurc* 
parties  fc cognoiftenttant  paries  mar¬ 
ques  fuldites,  que  par  les  enfeignej 
quicy  apres  feront  deduites  particu- 
licrcmentenchacun  Simple,  llfaudra 
aufli  obferuer  la  mcfmc  regie  cs  ani- 
maux&  corps  produits  dela  terre,que 
nous  auons  dit  des  plantcs. 

Quant  au  temps  qu’il  les  faut  cucil- 
lit,  voicy  qu’clles  font  les  paroles  deteftfaut 
Diofeoride:  ilfdHt  (dix.-\\)  fur  taut  fren-  ‘otiiUr 
dre  g*rdt  fue  If!  fdantt!  qu’on  l>eut  g4r- 
derfouri'yf*gf  t  foient  cHtillie!  chdcttne  tn 
fon  ttmPs :  (dr  dt  Id  hient  que  /«  lents 
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fintdrgr*nde  yntn  Cr  tfficdct  ,  ItsdU- 
tres  n’en  ont'itt  tout  point ,  ou  lien  feu.  £n 
fremier  lieu  JoHC ,  ilfdut  eueillir  Its  fUntes 
tn  temps  cUir  Cr  Jerein :  enr  U  tmportt 
•  tedueoMp  fi  tn  les  (ueill*nt  Its  chalettrs  O* 
fechereljes.ou  Its  fluyts  recent :  eomme  dujii 
ft  le  lieu  DU  on  Its  (UeiJle ,  efi  lieu  Jt  monia~ 
^nes ,  hdut ,  expose  *ux  yents  ,frotd  Cr  fees 
tar  tn  Itls  litux  In  plantes  font  heaucoup 
tfficacts  Cr  metl  eures ;  au  contrdire  ,  cellet 
^ut  yienntnten  la  campagne,  ts  Heuxar^ 
roHfe\^,  omhra^x,  (y  dutreslteux  caU 
rtes  du  yent  ,  s’dhdflardijfeni  le  plus  fon^ 
uent,  erfontde  moindreyertu  ,princfpd~ 
lement  Ji  tiles  ne  font  cutiliies  en  leur  temps 
Cy  fdifon,  O^tju  tiles  foient  defta  corrom- 
fui's,  OH  Ungmjjdntes  de  foiblejfe.  jlfauit 
bien  aufi  fe  prendre  garde  ,  ipue  plujieurs 
fUntes  croffent plufto^ ,  ouplm  tard,  felon 
ladiuerfite'de  laregton.  O' temperature  d» 
elmat.  lly  en  a  mtfme  j«»  font  detellt 
nature ,  qu’en  Hyuer  eJles  gtrment  o 
rijfent.  Pareillement  faut  noter ,  quentre 
Usherhes,  Its  >»«  fe  peuuent  garder  long 
temps  auec  leur  yertu  ,  tomme  let  deux 
tjpeces  d'ElUbore  j  d  avtrts ,  dpres  efrt  gar¬ 
den  trait  ans,  neyalent  plus  rien.  iittant 
aux  herhes  produifantes  plujieurs  branches^ 
tl  let  faut  cueilliK  lors  ipu'eliesfont  en graw 
ne  j  cenrne  font  It  Steckas ,  U  Cermankree-, 


clmfir  Ifs  Jimfiles  medicd'fntnit.,  ji 
f  .ytlmne  J' Hyjfofe  ,  Crautrts  ftrrthl^hUs, 
les  fleurs  doiuent  tjfre  atetlliei ,  <tu4nt 
quellei  tomheru  d'elles  rnefmes.  Lcs  frutBs, 
jHand  Us  font  mettrs ,  comme  auft  les  fc-- 
"mencti ,  lots  ju'ellts  commencent  a  fechrr,  • 

Muant  qutUti  tombent ;  le  fuc  dcs  herhes  O' 
fueilles  doit  ejlre  extrdit  lors  quelles  com¬ 
mencent  4  germer  cr  bourgeonner ;  le  UiBy 
O'  lesLrmes  fe  doiuent  reateilhr  lors  «»e 
la  fUnteefi  en  J4  yigtteur  ,  coupatttUtige, 
lcs  f  trines  O'  efcorces  iju’on  yeut  gtrder, 
doiuent  eftre  cueillies  lors  ^ue  l:s  fneiUes 
des  herbes  commencent  4  cheoir ;  qut  ft  ellrs 
font  biennettes ,  tiles  ftHtfttre  Jiclier,  O' 
les  ferrer  en  >«  hen  qut  ne  foit  point  hn- 
thide :  mtis  Ji  tiles  fmt  pleines  m  bout  o^ 
ftnge  ,  tl  Us  f4itdr4 premierement  bten  Unef 
tn  644.  Les  ftenrs  ■,  O'  toutes  autres  chops 
de  bonne  odeur,  dement  tfre  ferrets  endes 
coffrets  dt  Tiliet  ,  4U  lieu  plus  pc  de  U 
/nttfon-,  hruj  ejl  ,tju'on  les  prrequtl^ues- 
fott  tn  des  ftchets  de  ptpter ,  Us  l4ijf4rit 
dtns  leursgoufes :  U^uelle  ft^on  ntfl  p4* 
mtuittife ,  tins  fort  bonne.  Qutni  tux  me-  ”  j* ^ 
dictments  lijuides,  it f tut  que  les  ytijfetux,  mc- 
dtns  lepuets  on  les  gtrde ,  pienf  de  mt  -dica- 
tiere plus  [elide ,  comme  d’ urgent ,  de  >rrf, 
decornt:  Us  pots  de  terre  ne  font  pts  mtu-'^'^^ 
titis  tuft ,  pourueu  iju'ils  ne  fiient  point 
chtirs ;  ttux  dt  bois  Jemhltblement ,  pritH^ 
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falemtnt  dt  houit  •  Its  pots  faiBs  it  eniurt, 
font  fort  ions  4  ttnir  Its  medscaments  lujui- 
dts ,  qHonfuiB  pour  lesjtux ,  o~  tom  au- 
trrs  compofe\  duet  ')iin4igrt ,  petx  h^uidtf 
.  tr  refine  de  Ctirt.  Les  grdtjfes  il  les  fundr* 
ferrcr  tn  pots  d'efidtn,  «u  de  plomb  hUnc, 
tomme dufitlei  motUes,  Voik  ce  <iu’cn  clit 
DioTcoiide. 

Il  fcra  temp*  de  mcttre  fin  ^  cc  quc 
nous  auons  defla  commence ,  quand 
nons  aurons  fculcnnent  rxpolc  vn  paf- 
fage  de  M  efuc ,  ou  il  dit.quc  quelqucs 
mcdicamtns  laxatifs  produits  en  vn 
ciimat  &  tcrtoirconuensbic a Icur na¬ 
ture,  font  bcaucoup  molleurs, mais 
ilneproduit  aucun  cxcmple.Nous  fe- 
rons  comparaifon  des  plant cs  au^  aai- 
Cmb/4  maox:  Commc  done  nous  voyons  que 
tdi/iir  les  animaux,  qui  font  de  nature  ou 
tcroperature  chaude,  oa  d’aage  vigoa- 
reux ,  ou  fubiefts  imaladies‘’chaudcs, 
fc  troiiuent  bcaucoup  mieux  cn  vne 
region froide,  enHyucr,  envnema- 
nicrede viurequi  foit  froide,  pource 
que  cela  corrige  aqcunement  rexcefli- 
iie  chaleur ,  commc  luy  eftant  con- 
traire  ,  &  luy  feruant  de  rcmedcj  au 
conttaire fe  ttpuuent fort  roal cn  Efi4 
en  vne  region  chaude ,  &  d’vfcr  de  fa- 
§on  de  viure ,  qui  recLaufife ;  paiciUc- 


ehoijir  lesJtmpUs  midiumtnh.  y 
ment  Ics  animaux ,  qai  font  de  nature 
froide ,  d’aagc  froid,&  ptefTcz  dc  froi- 
dcs  maladies  ,  fe  portent  mieux  en 
Eftc ,  en  vne  r^ion  chaude ,  &  tenans 
vn  regime  &  fi^on  de  viure  qui  ait 
vettu  de  rechauffet ,  k  caufe  qu’vne 
telle  cht^leur  corrige  aucunement  la 
froideurqui  excedej  mais  en  Hyucr, 
en  vne  region  froide,  &ejn  regime  da 
vie  refrigeratif ,  ils  fc  portent  fort  mal, 
^caufeque  ccla  augmente  I’intempe- 
ric;  femblablemcnt  en  la  temperatu¬ 
re  trop  humidc  ,  laquelle  fc  trouue 
mieux  ,  quandclle  ell  iechee  ou  par  la 
faifon  ,  ou  par  la  region  ,  ou  autre- 
ment.commeauffi  en  la  temperature 
feche.  C’eftle  mefme  cs  planter,  auf-* 
quelles  nature  a  donne  ceftc  facult-c, 
commeaux  animaux  ,  d’eftre  nourries 
d’vnc  fubftance  qui  Icur  foit  propre  Sc 
familicre ,  laquelle  gatdc  Icur  fiaturcl, 
fi  eile  eft  de  mefme  nature  que  laphn- 
te ,  ou  bicn  Ic  change ,  fi  clle  eil  dc  di- 
uerfe nature.  Deli  vient,qMclcsplan- 
tes  qui  excedenr  ou  en  cWcur,  ou  en 
froideur,  ou  en  humidirc ,  ou  en  ficci- 
tCjfont  corrigees ,  eftans  produites  & 
nourries  envn  terroir  &  climat  con- 
traircileur  nature,  dc  forte  qu’ellcs 
lontrcduites  iquclquc  tepenture 
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mediocruc.cn  rant  qu’ileft  poffible,  It 
cc  n’cft  quc  nous  ayos  bcfoin  de  ccilcs 
qiii  font  forr  chaudcs,  ou  fort  froidcs, 
on  fortfeches,  ou  fort  humidcs:cac 
telles  plantcs  vculentcftrc  nourries  en 
vnclimat  &  tcrroir  conucnable  a  leu? 
iiacnre,&:  parccmoyenlcurfacult^fe- 
ra  cntretcnue  ,  voire  mcfmc  augmen- 
tee.Lcsanituaux^qui  (ontdenaturetc- 
pcreo,&  c5itiemoyennc  entre  les  c»- 
tremt's  ,  nc  font  point  (i  fubiefts  a  mu- 
ratios  &  alteraii5s,&  dcmadentd’cftre 
1  la  I?,  coferuez  par  aliments  tep  erez  jce-quc. 
/fi-aiwrrGalicn  a  clairement  enfeigne  espre- 
Jo  f}a‘-  miers  liurcs  Vep^nit  tuend.  ietnblablc- 
ment ,  Ics  planres  teroperees  deman- 
dcnt  d'eftte  nourries  en  vn  climat  Se 
tcrroir  temperez ,  &parce  moycnen 
font  meilleurcs ,  iinon  quc  pour  qucl- 
queoperatioujii  laquelle  ru  prctens,ra 
voulufTcs  qu’elles  fufTent  ou  pi’  ebau- 
deSjOu  plus  froidcs, ou  plus  humidesj 
ou  plus  I'ciches  :  car  lots  il  les  faudW 
prendre  en  vn  climat  &  tcrroir  con- 
trairealeur  nature  tcmpercep  comma 
C\  tu  la  veux  plus  chaude  ,  la  faudra 
prendre  en  vn  lieu  chaud ;  fi  froid ,  cn 
lieu  froidi  fi  humidc,en  lieu  humidc;  fi 
feche,cn  lieu  fccjfi  chaude  &  fcche,  en 
iicu  chaud  &  fee :  cat  par  ce  moyen  c* 
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<}u’il  falloir  cn  la  plantc,cft  aucunemgt 

corrige:  i  caufedequoy ,  Galicncn 
com pofitionde  la  Theriaquc,  deman-  qi$t  </• 
dcpluficurs  plantes  nourries  cnCan-G<iW. 
die ,  &  autrcs  medicaments ,  au  dcfaut 
dcfquclles  il  vcut  qu’on  prcnnede  ccl- 
Ie»  d’ltalie  ,  pourueu  qu’clles  ayent 
eftc  produites  &  nourries  en  lieu  & 
faifon  fcche.  Il  nc  faut  pas  loutcsfois 
entendre  cccy  abfolumcnncar  Ics  mcf- 
fncs  plantes  pcuucnt  bicn  quelquefois 
eftre  mauuaifcs  ,  encore  qu’on  Ics  ati- 
roit  apportecs  dcs  Indes ,  ou  d’Ethio- 
piCjbien  quc  ccs  i  cgios  produifent  dcs 
pjanrcs  fort  exquifcs,  comme  I’Ethio- 
picproduitde  bon  Cumin,  la  region 
des  Trogloditcs  dc  bonne  Myrthe, 
rindiedc  bon  Nard,& de  Malobatru, 

&  pluCcursautres  medicaments,  que 
Ics  Portiigais  one  dc  couftume  nous 
ap  porter  cn  grande  abondace,  cn  leurs 
voyages  par  met. 

Pour  done  auoir  vne  methode  de 
choifir  Ics  Simples,  il  tefaudra  fouuc* 
nir  des  lieuxcomuns  que  nous  auons 
traite.  &  puis  les  metrre  en  pratique  ci 
pariiculiersjobfcruanrlc  mePme  ordre 
que  no*  auos  term  rraitat  des  Simples. 

rl  nous  faut  done  commencer  ^ 
ttaiter  dc  relc(^ion  des  racincs ,  8c 
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quant  ^  ceiles  qut  croiflent  cn  nO? 
quartier*,  nous  en  traiterons  {eulcniet 
en  general  »  comme  aufli  des  autres 
part'cs  des  plantcs ;  mais  des  racines 
qui  viennent  de  pays  eftrange,  pource 
qu  elles  fojit  pKischcrcs,  icaufede- 
quoy  les  nuicliands  eftrangersontac- 
coiiftumc  de  les  fophiftjquer,  pourcc 
aulGqu’ellesne  font  pas  fi  frcquentes 
de  fa^on  que  les  plus  haLilcs  mermes  y 
font  bien  fouuent  rtompez,  nous  cn 
Uaiterons  pariicultexemcnr, 

Temfi  de  cuedlrde)  mcines. 

,  .  Chap.  VJJ. 

T  ^  cueillir  tourca 

Toiuent  l-'^ortcs  de  racines ,  felon  le  dire  dc 
tjlrt  Diofeoride,  eft  lors  que  les  fijeillcs 
commencentjtchoir, &qvc  Ictemp? 
eft  beau.Galien  toutesfpis ,  Auicenne, 
&  Mefuenes’accordent  pas  auec  luy 
eri  foutes  chofes ,  encores  qu’ili  foj  et 
de  fon  aduir  cn  quelques  vnes,  comme 
tupourras  voircy-apres.  llycn  a  des 
autres  ,  qui  trouucnt  mcillepr  de  les 
lircr  auant  qu’elles  ayent  produit  ny 
rigc,ny  fueille.ny  flcur.ny  fruift.ny  fe- 
xncncc.aBn  quclavertu  dclaplantc  nc 
foil  employee  i  ccla.  Leur  taifon  eft, 
quefion  attend  quela  fueillccomcn- 

“^cachoir^ls  foat  cooiir.elcs 


(hoiftrltf/fml>les  mt^icmerh. 
quientde  nouucau  fatd  Icurs  pctK«^ 
c'eft  i  fcauoirjJl  demy-  morts,&  dc  bic 
peu  dc  vcrtu.fi  cc  n'eft  qu’on  entrou- 
uedc  fivigoureux,  que  mefme  apres 
que  la  tige  fera  fechee ,  ils  foient  enco¬ 
res  vcrtueux.ce  que  nous  voyons  en  la 
Squille  :  comme  on  trouue  dcs  ani- 
maux  fivigoureux,qu’apres  acres  nou- 
uellement  faonne  ,  encores  ils  font  af-- 
fez  forts.  Vray  eft  qu’onpourradire, 
qu’es  plantcsqui  meurent  en  Hyucr, 
derquctles  toutesfois  la  vieille  tacinc 
demcutcviuantc,pourrcbourgconncr 
au  Printcmps.la  fevc(qui  eft  aux  plan- 
tes  cc  qu’cftlc  fang  auxanimaux)  rc- 
tournc  dc  latigc  auxracines,  pour  le 
moins  cn  pattic,  comme  on  peutvoir 
cs  atbres.  qi^ant  aux  racines  qu’on 
cultiue,&  qu'on  plante  &  rcplante  cn 
routes  les  la,ifons  dc  I’aiviee,  ^Caufe 
qu’cllcs  font  toullours  cn  force,onlcs 

f)ourra  cueillir  cn  route  faifon,comme 
cs  racincs  dc  routes  les  herbes  dcs  iar- 
^ins.  Sc  Qui  feruent  ^  la  nourritute,ou 
peus'cnwut.  Pour cxcmplc  ,1a racioc 
d’  Ache,  de  Bourraches  &  Bugloire,de 
Blctcc,dcLai(Sl:uc,d’Endme,d'Ozeillc, 
deReffbrs,deNauct,  dc  Paftenades, 
de  Girolcs  ,  dc  Carui ,  de  Pancts ,  Oi- 
gnoQs ,  Poixeaux,  Aiii  •  enue  Icfquel; 
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ies,on  pcut  auffi  mcctrc  plufif  urs  plan- 
tei  fanuages.comelaracine  deDauciis 
ou  Paftienadcs  fauuages,de  Ccrfueili, 
dcCaucafis  ou  Pcrfilfauuage,  dc  Vit- 
deChicn,  dc  Sfrpcmine,de  Ciclamen, 
ou  Pain  dc  Pourccau,de  Pcriclinnenos 
ou  Clicvrcfueiljdc  Vmbili'cus  Veneris 
ou  Efeudes,  car  ces  cinq  dcrnicrcs, co¬ 
me  auiUqucIqucs  aiitrcs  racincs  bul- 
bcufes.mefme  en  Efte  les  fiieillcs  eftas 
fcichecs,ne  laifTcnt  pas  d’eftre  pleincs, 
&  Ic  plus  fouuent  dies  regerment  en 
Auromne  ,  ^caufe  del’abondancede 
nonrrituregrollc  &  gralTe,  mais  cclles 
■que  nature  prodiiitd’dle  mefme  ,  on 
que  nous  femons  &  planronsvne  fois 
fculcmet  en  Icur  faifon.ellcs  font  pour 
Tapluf- part  bonnes  auPrrntemps  ,  on 
cnAutomne,&  s’en  trouue bicn  peu 
quivaillentrien  en  Efte,  on  en  Hyucr. 
Et  mefme  cclles  que  nous  auons  di<3: 
eftre  bonnes  en  diuerfes  faifons  del  a- 
nce.font  beaucoupmcilleuTes,(i  on  les 
cueille  Tots  qu’ayanscftc  plantces  en 
leuriaifon,  dies  font  aflezgrandcs  & 
enleurvigucur.carcs  autres  temps  el- 
Ics  font  quail  fans  vigueur,  come  quad 
par  le  trauail  &  induftric  du  iardinier^ 
&a  force  d’arroufer  ellcs  croiflet  come 
p  ar  forcc:envn  reps  mal  propre  telqu« 


choifirlts  pmfles  mtduAmrnti. 
rot]’efte.l’aut6ne,&  I’hyucr.Parqnoy 
nous  auons  dc  coiiftumc  de  cueillir  in*' 
continent  au  primcmps  lots  qu’cllcj 
ne  font  quc  coiiienccr  a  bourgconner, 
pournousen  feruir  route  I'annec,  let 
racincs  d’Enula  ou  Aulnee,  d’Althca 
ou  Guymauue  d’lris  ou  Glayeuljd’A- 
corus  de  Symphytu  ou  BuglCjdc Ruf- 
cus  ou  ffouiron.d'Afpergcs,  de  Perfif, 
d'Ache  de  Fenoil,dc  Bryonia  ou  Cou- 
Jeurce,  deCyperus  ou  Seuchct.de  Ru- 
biaou  Garencc.dc  Saxifrsgia,de  Vale- 
riennCjd’E  ringid  ou  Panicaur.de  T or- 
mcntilla,dcs  deux  PiuoincSjdcPolypa* 
de,deGramen,8t  de  Lis :  fv  routesfois 
nous  cn  auons  affaire  de  tomes  fraif- 
ehes  ,  nouslescuciflons  bicn  cn  autre 
faifon,  mais  quand  tout  eft  dir,  riles  no 
font  pas  de  telle  cfKcace,  c5me  fi  on  enr 
auoit  affaire  en  leur  temp*  &  faifon. 

ll  faut  auili  donnet  ordre  quand  on 
Ics  tire ,  de  les  tircr  tontes  entieres ,  & 
Ics  prendre chacunc  en  vn  terroir  ,  & 
envn  climat,qui  foit  conucnable  ^  Icur 
nature, ce  qu ’on  peut  mieux  connoi- 
par  experience :  car  Jors  cites  font 
biennourries,&ncfont  pasauH'rtrop 
grolles  pour  aupir  abondancede  nour- 
^^itures.eHes  ne  font  pas  auffi  trop  mal 
**owrsies ,  maigres ,  debecs ,  &  ridces. 
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Bourries ,  maigrcs ,  delices ,  &  tidceli 
afautc  de  nourriture.  Eftans  arrachces, 
il  Ics  faut  bicn  laucr  cn  cau, &oftcr 
toutes  Ics  pctites  racines  qui  font  au- 
rTJrH  tour  ,  &  en  pluficurs  il  faut  ofterle 
l»aui»r  ccBur  qui  eft  dedans,  quicftdurcom- 
tirttt.  me  bois:&  cellcs  qui  font  trop  grofles, 
il  Ics  faut  coupper  cn  pieces  ou  roiicl- 
les ,  &  puis  les  faire  fechcr  auSoleil, 
au  vent,  &c  quelquesfois  au  feu  { com- 
me  ilfera  die  plus  amplemcnt  ,  quand 
nous  parlerons  de  la  inaniere  de  faire 
fechcr  les  Simples,au  fecond  liure)  fi- 
non  quand  nous  cn  aurons  affaire  de 
toutes  fraifehes.  On  eft  contraint  de 
les  faire  feichcr  aufeu,  lors  principa- 
lemcnt  que  le  temps  eft  couuert  de 
nuces,ouqu’oneft  cn  hyuer,  oubien 
(i  on  a  affaire  des  fcichcs  tout  prom- 
ptement.  Dayantage,  il  fautregardci 
tant  es  racines, ques  autres  parties  des 
plantcs,nonfeulement  le  temps  pro- 
pre  pour  les  cucillir ,  qui  eft  en  p!a- 
fieurs  racines  la  pleinc  Lunc ,  laquelle 
eft  naturellement  fort  humide  :  mais 
auffi  le  lieu  propre  pour  Ici  garder ,  & 
leurdurce.  life  faut  done  bicn  garder 
de  les  ferrer ,  qu’elles  nc  foient  bicn 
(cichesrdepeur  qu’ellcs  ne  pourriffent 
Sc  de  les  mettre  cn  lieu  humide  ,  oU 
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pleindc  pouflieieou  crop  cftouffc. 

aux  raciiies  ,  le  plus  qu'cllcs  c«>nKs 
fe puifTcntgatder  font  tro  s  ans ,  ftl^ri dsumft 
Auiccnnc, encores  faiu  il  qu'cllcs  foict/'X'"'** 
dc  groffc  &  efpefle  fubftance ,  comme  *“ ’^‘***  ’ 
font  les  racincs  de  Bryonia  ouCoulou- 
vree.dc Rha Pontic, dc  Paucedanum, 
dcMcu,  &  I’Ariftolochia  ou  Sarrafi- 
nc ;  car  ccllcs  qui  font  de  fubftance 
fubtile  &  rare,  comme  font  les  racincs 
dc  Cabaret,  d’ Ache,dc  Perfil.  de  Saxi- 
fragia.dc  Di61:am,&  dcTormentilla,iI 
Ics  faut  changer  tousles  ans. 

Or  Auicenne  au  fccond  Canon ,  eft 
aufli  dc  ^opinion  dc  ceux  qui  difentj^/",* 
que  il  faut  cueillir  les  racincs ,  lors  que  tflrt 
Jafucilletombe,  fi  eftbienPlatcarius«*</i»»», 
enfontraiite  d’Ariftolochia,  toutes- 
foij  Saladinditqu’ily  en  a  quelqucs- 
vnes  qu’il faut  cueillir  enautre  temps; 
comme  il  faut  cueillir  a  la  fin  du  Prin- 
temps.ouau  commcnccmcmdci’Eftca 
ktacine  d’ A  chorus  &  dc  Genticnne: 
ou  au  mois  d’ Aouft,auquel  temps  faut 
cucillirl’Efpinc  blanche,  appellee  c6- 
oiuncment  Bcdegard  ,  Ic  Rufeus  ou 
H  oufl'on ,  la  Coulouvr  cc ,  le  Soucher, 
lcGlayeul,rAulnce,  lePiaam  com- 
mun.laPyuoine.laRcglifte,  comme 

auffi  ca  Sepiembre,  le  Paucedanum; 


La  mamere  delitn 

cnOclobrc.Ic  CiclaJucn  ou  Pain  di 
Pourccau.qui  eft  bon  &  recent, &  fee: 
en  Dccembre  rEfingium  6u  Panicauf, 
felon  qu’ils  difent, 

Ils  difent  au'Ti  qu’on  pent  garder  vn 
an  ertierancclaVertu,  lesracincS  des 

raeints^  dcUX  PyuoineS. 

{ifcUul  Meu.le  Glayiul,  fe  Sou^ 

l7riJ,'  chetje  grand  &  petit Didtam. 

Trois  ans , d’ A-corus ,  la'ChcIidoine, 
I’AulneejlaSaxifragia,  J'a  Valcricnne, 
&  le  Pyretrum. 

Dix  ans  le  Coftus,  I'Ocnanthe,  &  lie 
Rha-  Pontic. 

Mais  le  Daucur,  Ic  Cabaret ,  &  plu- 
fieors  antres  racincs  ,  font  bcaucoiip 
meilfeures  fraifelies  qiie  feiches  :  cat 
eftansgardces.poilrce  qu’elics  fontdc 
fubtile  fubft3nce,cllesnc  fegardet  paS 
E  Ponguement,  qu’clks  nC  pcrdcntleut 
ve  rtu,  mefmeinent  en  poudre. 

Pour  aiioir  les  bones  racincs  dc  Caba¬ 
ret  ,  il  les  faut  choifirgroflcsjcrptirts; 
d’odeur  fubtile  Sc  penerrante, acres  ail 
goiift  &  guelque  pen  aftringentes. 

Laracine  d’Eringinm  ouPanicaur, 
doit  eftre  grande,  blanche,  tendre.  Sc 
telle  la  confire. 

La  racine  du  S.ityrion,  pour  faire  ltf 
Diafatyrion^doit  eftre  jdeinc  &  fftdf- 
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che,&non  pasridcc&  rtcftric,oucoiw- 
me  ^dcmy-  motte. 


Vet  ratines  ejirangtres. 
Chap.  VIII. 


QVantauxracincs  eftrangcrcs, 
Icsfaut  choifit  comme  s’enfuit: 
Laracined’Acorus  doit  reircmblcr 
cellcdc  flambeou  Glaycul,  h  f^auoit 
recourbcc,ayant  pluficurs  naudSjbla- 
chc,acrcaugouft,  &  vn  peu  amcrc»de 
bonne  odcur.chaude  &  Icichc  au  troi- 
ficfmcdegre,  maflit!e,bicn  nourriC  jdc 
non  point  vermolue ,  telle  qu’on  adc 
cou  ftume  dc  I’apportcr  de  Colchos,& 
de  Galate,  qo’aucuns  prencnr.pour  la 
grande  Galanga,^  caulc  qu’ellcs  ont  & 
i’vne  Sc  I’autre  plufieurs  noeuds ,  &  vn 
gouft  aromacique.vrayeft  que  I’vneeft 
grolTe  comme  la  racine  de  Glayeul ,  & 
I’autre  dc  la  grofleur  du  Souchet.Mais 
r  Acorus  commun  eft  tout  diuetsi  cec* 
tuy-cy,parquoyilfc  faut  garder  d'en 
vfer  au  lieu  de  I’autre, finon  que  I’intc- 
cio  duMedecin  fuftd€rcfroidir(S£  def- 
feichcr.  q^e  fi  d’auenture  il  fe  trouuoie 
quelque  plate  dccet  Acorus  comuja- 
quclle  pour  eftte  nourrie  en  lieuchaud 
&  Icc  ,  tinft  quelque  chofc  dc  la  na¬ 
ture  duvray  Acorus,  on  pourra  doner 
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dc la  nariirc  du  vray  Aeorus.on  pourra 
danner  atousdeux  le  nom  d'Acorus, 
appeUantl’vn  Acorus d’Inde,  dcTau- 
tre  noltre  Acorus  commun,  qui  ik  vray 
dire  n’cft  pas  de  tcllcvertuqueccluy 
d’Indc. 

Dc  r  Agaric, il  faut  prendre  la  femel- 
r-rfjjarifnie,  qui  eft  compofee  de  veineslon- 
Diofior.  gygj  ^  droites ,  qui  fcmble  douce  du 
Mtjlt.  prc^ergouft.raaisaprcs  elle  fe  treu- 
ue  atnere  &  participantc  dc  quclque 
acrimome,eftant  aulFi  quelquc  peu  ad- 
ftringente.  Elle  eft  beaucoap  pluslc- 
gcrc,plus  rare ,  plus  molic ,  plus  blan¬ 
che, plus  courte,plus  aifee  a  efmier ,  ^ 
plus  frefle,  plus  luy fame  que  le  naalle, 
Icqucladclogues  veincs  &  ncifs  quad 
on  Ic  rompt,&  fi  eft  pefant,iraflif,diir, 
noir  .rcflcmblancau  bois ,  liwig ,  qucl- 
quesfois  rond  ,  mais  beaucoup  plus 
ferre,  &  plus  obfeur  en  routes  fcf  par¬ 
ties  ,  ayanc  fa  fupcrficc  non  pas  ferrec, 
mais  rare,  ce  qui  nc  fc  trouuc  pas  en  la 
fcmelle:&  fi  a  fon  fiege,  qui  eft  comme 
faracinc,toufiours  humide,&  comme 
a  demy  pourry .  ll  vient  en  cellc  region 
dc  Sarmacie,  qu’on  appelle  Agaric, 
d’ou  il  a  pris  fon  nom:  on  I’apportc  au- 
iourd’huy  des  Alpes.  A  u  refte  ceftc  fu- 
pcc  ficc,  ou  comme  Mefue  Tappcllc,  la 
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plus  haute  partie  ,  encores  qu’on  Ia^.'»l7« 
puifle  prendre  pour  route  la 
& apparence  qui  eft  en  1’ Agaric ,  tou  ,yj 

tesfois  ccllc qui cftla  plus  haute,  fclon,„j,i;«. 
que  I’A^aric  eft  fituc  en  I'arbrc ,  eftre. 
toufiours  laincilleure ,  comcie  Mefuc 
a  fort  bicn  remarque :  carclle  eft  plus 
acrec,&par  coniequent  pluslcgere, 
plus  rare  ,  vqu  que  la  partie  actee  eft 
toufiours  pottce  en  haut,  a  caufe  de  fa 
Icgerctc  naturelle,  comme  ?u  conttai- 
rcccquiefttcrrcftre  &  jtqueux,  tenu 
toufiours  en  bas.  Or  foit  que  la  partie 
la  plus  haute  feule>  ou  bien  que  route 
fuperfice  qui  eft  li  I’entour  foit  le  mciU 
lcur,il  fe  faut  bien  garder  de  la  letter  U 
en  nettoyam  I’Agaric ,  comme  aucuna 
font.  11  nc  faut  pas  aufli  prendre  le 
motde  fuperfice u  exatftement,  quo 
enrende  la  petite  pcau  qui  eftdeffus 
fculcraent,  comme  ft  cllc  fculccftoit 
bonne,mais  que  Its  parties  qui  font  au 
deftus,  rant  plus  elles  font  proches  dc 
Celle  peau,  tant  meillcurcs  elles  font. 

Laracincdcl’AriftoIocbiaou  Sarr* 
fiuc  Clematite  ,  eft  fort  commune 
ftequente  entrenous ,  laquellc  eft  fort 
longue,  LaracinedclaSarrafinc  ron- 
dc  eft  fort  commune  au  terroir  dc  Nif* 
ii)cs,  &  ft  eft  defia  fort  vulgairc  p«  de- 
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5a.  Lfi  temps  propre  pour  la  cueillir 
eft  le  temps  demoiiron  ,  8c  apres  I'a- 
uoir  nettoyce  delatcrre ,  la  faut  ferrer 

[)Our  la  gardcr.  Et  I’viie  &  I’autre  veu- 
ent  eftre  cueillics  cn  plcinc  Lunc ,  co¬ 
me  prclqiic  routes  autres  racincs ,  fe¬ 
lon  If  dire  de  quelqucs  vns :  car  par  cc 
inoyen  tiles  font  plusplcincs  &  mieux 
nourrip,  &  nc  fc  fleftrillcnt  pas  fi  fort 
cn  Ics  feichant :  que  ft  on  les  cncillc  en 
vn  autre  temps, elks  fe  fleftriflent,  & 
perdentia  plus  part  deleur  force  ,  les 
failant  leicher.  Il  faudradonc  choiltt 
&  I’vnc  &  I'antrc ,  qui  fojt  bicn  nour- 
ric.  Q^e  fi  dies  font  fcichcs,  il  faudra 
prendre  cclle  qui  n’aurafcs  rides  guc- 
res  profon  ics ,  ayat  beaucoup  dc  chair 
fcrme.n'ayant  point  d’eftrange  odeur, 
mais  vn  gouftna  jf  &  naturel,  qui  nc  fc 
metre  point  cn  ipoudrc  quand  on  la 
rompt.qui  nc  foit  point  raoifie,nyvcr- 
molne.  Lcfqucllcs  marques  dc  bontd 
font  communes  prefquc  <i  routes  au- 
ttes  parties  dcs  plantcs.  Cclle  qu’on 
Racm*  apporte  dc  Ponte  &  dc  Candle  ,  eft 
de  Ben ,  mciUcure  que  dcs  aiuccs  regions. 
eutroift,  Les mcillcures racincs  dc  Ben,  font 
*^^“’'^'cel)c$  qu’on  apporte  d’Armcnic,  qui 
meiUtu-  fiontchaudes  jhumidcs,  pdor3ntcs& 
n.  '  faut  preadre  ccllcs  qui  font  rouges. 
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pluftoftqueles  blanches. 

Quant  aux  racincs  qu’on  treuucdc 
noftre  temps, taict  cn  Italic  qu’cn  Pro- 
uece,qui  ne  font  aucuncmetodotates,*^ 
Iclquellcs  on pjcnd  pour  Jes  racincs  dc 
Ben, dies  ne  font  point  femblaUlesau 
Ben  d’  Aj:mcnie,ou  pour  le  moins  n’ot 
pas  telle  vettu  ,  parquoy  il  me  femble 
quo  (croit  bcaucoiip  mieux  de  fubfti- 
tuer  au  lieu  du  vray  Be,les  racincs  d’E«- 
ringium  ouPaoicaut.il  vient  force  Be- 
hen rouge  ,  qui  ala  fcuillc  commclc 
Lapathum  rond^  aupres  dc  Bordeaux, 
csJieuxaquatiques,&deUonle  portc 
csautresnuarcicrsde  France  ;  maislc 
blanc  eft  beaucoup  plus  frequent  cn 
Pioucncc. 

I  La  raciijc  dc  Bryonia  ou  Coulou-  L^Bryt^ 
vree.doitcftrc de  coulcur  ccndrcc  , 

dehors,  tirant  fur  Ic  blanc  au  dedans,  ^^^  ***' 
grande  &  cnti.erc*8f  Ja  doit-on  cueillir 
au  commencement  du  Printemps. 

Le  Calamus aromatique eft  chaud  5c 
fee  au  fecod  digrc,compofc  dc  parties 
aupuncment  fubtiles,de  coulcur  rouf-  mauqut, 
fc,  blanchaftre :  toutcsfois,'au dedans, 
ay  at  vne  odeur  fort  bonne,  ayant  force 
nreuds  en  fapon  dc  Canac,au  rede  mol 
^  rouchcr,lcnt  &  gluant  i  fc  rompre,& 
qui  Voile  cn  cfclat  quand  ,ou  Ic  rompt. 
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ic  non  pas  q  i'll  (c  rompe  en  rond  co¬ 
me  vn  Reffott:  fa  canne  eft  pleinc  d’a- 
raignes,ayaut  le  gouft  dc  Caft'c  oa  Ca  - 
nellcjauec  qiitiquc  adftri(ftion,&quel- 
que  peu  deraordacite,  mais  bienpeu 
auecamertumc:  il  eft  anfti  glueuxau 
mafeher.  On  I’apporce  des  Indcs  ,  &  fi 
eft  fort  fuied  i  vermolilTeUrc.  C^anc 
aa  Calamus  des  Apothicaires,  c^’eft: 
pt)int  Ic  vray  ;  car  il  a’a  pas  la  forme 
d’vn  rofeau  ou  canne,  mais  d  vne  raci- 
ne,  &  fi  n’eft  pas  la  racine  du  Calamus,  ■ 
mais  deqiielquc  autre  plante  line  me 
J’apporte  deS  Indes, 
'car  on  en  faid  trop  bon  marchc ,  aucc 
cc  qu’onen  ttouuc  bien  fouuct  de  tout 
frais.  Et  a  caufc  de  cc,ic  I’ay  nombre 
entre  !es  racines  ,  encores  que  limeil- 
leurc  oceafton  le  pourtoit  on  mettre 
jcntrc  les  bois  Le  vray  Calamus  ft  on 
Icpouuoitreceuoir,  Icgatdcioit  bien 
tjoisans. 

le  grad  radne  dagrand  CentaUfeumjdoit 
CeniaM-  cftre  acreau  gouft,  tenant  de  quetque 
reum.  aftfidion  &  doncedr  ,  vn  peuamere 
tontesfois  ,  de  cOiileur  rougeaftre, 
grolle,  perantc,mafliue,dc  la  longueur 
enuirondetrois  pied5(ficllccft  cntic- 
re)pleine  de  ins  quandeJlc  eft  fraifchc. 
tUccroift  ps  licuxgras,  &  qui  fonti 
I'abry 
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I’abry  du  Soleil.  Ellevicnt  cn  abodance 
cnLycie,Pdoponcfc,&cn  plufieursau- 
trcs  rcgios.  Elle  fc  pcut  garder  lo.ans. 

Qpant  la  racincdu  pcticCcntau-  uptt'it. 
rcum.elle  ne  fci  c  de  ritn  cn  mcciecinc.  7 
L’cxccHent  Coftus  a  pcu  d’amcrtu-  L'C»- 
rnc  au  goaft,  participat  dc  qnclque  ad 
ftriaion.eftanttellemcracre  &  chaud, 
qu’il  vlcercla  pcau.ycftant  applique, 
blanc,  Icgcr,fort  odoram.  Lc  rcccnc-eft 
Ic  nicilleur  cftant  bicn  pic  inimaflif.fcc, 
non  vcrmolu  ny  tare cely y  d' Arabic 
eft  le  nicillcor.ccltiy  d-’lndc  uem  le  fe- 
cond  lieu ,  apres  lequel  vient  celuy  de 
Syrie  ,  qui  eft  pefam  de  couleur  de 
Bouys,d’odcurfortc.  Celuy  d’Arabie 
eft  aiiiourd’huy  fort  frequent  a  Lyon; 
non  pas  toutesfois  celuy  diiqncl  les 
>uthcurs  A  tabes  fculs  ont  fair  mcnti5, 
lequel  ils  one  faiil  de  deuxelpeces, 
amer  &  doux.  Diofeonde  faift  aufli 
mention  du  Coftus  noir  ,  auchapitre 
duRha  Pontic. 

La  racinc  dc  Dracunculits  ou  Serp^.:  itDrs- 
tine, doit  eftre  cucillic  au  Pfinteraps,<^‘*"‘»-«t 
ouau  commencement  de  I’Efte  ,  qni'’“  *"■' 
foirgroffcstoutc  entiere,  nourtic 
lieu  acre  Ccftc  racinc  fctrcuueen  nos 
quartiers  ,  8c  aduient  pcu  fouuenr, 
qa  on  I’apportc  dc  pays  eftrangs* 

Q 
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Laracinc  du  Diftam*, felon  Diofeori- 
dc.avcrtu  d’efehauffer ;  d'autres  pri- 
fl' Cent  plus  les  fucillcs  pour  efehauffer, 
del  to*-  leiqucllcs  font  fort  odorantes,rondes, 
peticcs ,  5c  fort  cfpclTes  ,couucrtes  des 
deux  coftc^  d’vii  certain  cotton  efpez. 
Iccluy  vient  en  Candie.  Lc  temps  de  Ic 
cucillir cell TEftc ou  1’ Automne  QUat 
a  laracinc,  laquclle  on  met  cs  bouti¬ 
ques  au  lieu  du  Di^lam,qui  eft  blachc, 
delice,  a  laquclle  on  a  ofte  le  occur  dc 
dedans,n’ayant  prcfquc  pointd’odeur, 
ou  bicn  peu  amcre  au  gou(l,&  n’eftant 
du  tout  rienjou  bien  peu  chaudc,ce  fe- 
ra  pluftoft  la  racine  du  Diftam  faux,ou 
deienef^ay  quelle  autre  herbe  ,  que 
non  pas  du  vray  Diftam.  Parquoy  on 
fcra  beaucoup  mieux  dc  n’e  vfer  point, 
Sc  mettre  du  Poliot  cn  fon  lieu. 

LeDoro-  Le  Doronicum  eft  vne  autre  petite 
nicum  racinc  iaunaftre  au  dehors ,  &  blanche 
jju  dcdans,doucc  au  gouft,rcftcmblant 
au  Calamus  aromatique,  5c  cn  coulcur 
&  cn  forme. 

L’Ellebore  blanc  produitplufieurs 
minces, fortasd’vnc  petite  teftc 
longuettc  ^  la  fa^o  des  racincsd’oign5.- 
^ U**  Lcs  racillcurcs font cellcj qui  fontbla- 
in«//«»r.chcs,fraiflcs,poulp,iies,moycnnemcnt 
phftQT.  grades, &  qui  ne  font  pas  pointucs  c5- 
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me  vn  ionc.qui  nc  iettet  point  dc  pou- 
dre  quand.on  Ics  rotnpt ,  ayant  vnc  pe¬ 
tite  mouelle  ,  qui  ne  font  pas  tropar- 
dentes  au  gouft,&  ne  font  point  vcnit 
incontinSt  lafaliuc  a  la  bouche;  car  cc- 
luy  qui  eft  tel ,  a  f^auoir  qui  fait  venir 
incontinct  lafaliuc  a  la  bouche, cftouf- 
fc  &  cftranglc  laperfonne.Lc  mcillcur 
Elleboreeft  celuy  qui  vicnt  cs  monta- 
gncs  &c  lieuxafprcs  deCyrcnnc-Ccluy 
qui  vicnt  cnGalatic,Cappadocc  &  Ita¬ 
lic, elt  bcaucoup  plus  dangcrcux.  M  c- 
fue  tient  que  tout  Ellcbore  blanc  eft 
dagereux,  maisles  Autheurs  Greesne 
font  pas  de  fon  aduis  :  II  tient  aufli  que 
I’Ellebore  blanc  n’cft  pas  fiacre  ,  ny  , 
fi  mordant  au  gouft  ,  ny  nc  picque 
pas  fi  foudaincommcle  noir  ,  mais 
il  eft  plus  amcr  ,  &  pent  gatder  plus 
long  temps:  au  refte  il  eft  fcmblablc  au 
noir. 

Lcsefcorces  qu’on  prendde  fesra-  Swef- 
cines  diuifees  &  my  parties ,  doiucat 
eftre  dc  coulcur  d’ Azarum  puCabaret, 
fraifies,  n’cftans  ny  trop  grofl*cs,  ny 
rrop  delices ,  ny  trop  vicillcs ,  ny  trop 
fraifches.ny  trop  pelantcs.ny  tropic - 
gcres ,  ains  pluftoft  plus  Icgcres  que 
pf fantes  ,  &  doiuent  eftre  cuCillics  ea. 
t  ftc,  felon  que  dit  Mcfuc. 

C  ij 


jt  Za  mdnicre^e  {ficn 

L’Ellcborc  noir  a  plulicurs  racincj 
noircs  &  menucs.atrachees  a  vnerctU 
^ meil-  tcftc  cn  fa^o  d’oignoDjComc  le  blac. 

liur.  OnCefcrcprincipa!|Cmentdc  Tesra- 

Dit/cer.  cincs.  Lcs  mcillcures  fonr  ccllcs  qui 
font  charnucs,plaines,&  qui  ont  peti¬ 
te  mouelle :  eftans  acres  &  mordanres 
au  gouft ,  comme  fonr  celles  qui  vien- 
nentes  tn5cagnes&  lieiixafprcs  d’An- 
ticyre.HcliconjParnaflc,  &r  cn  Etolic. 
Mefuc  yadiouilcqne  pour  eftre  bon- 
ncs.faut  qu’ellcs  foient  fraifles,  lidccs, 
& noqr point afpres i  manier.plufto ft 
Icgcres  que  pcfantes,dc  moyenne  gtof- 
feur , &  de  moycn  aage.'  Ileftmoins 
nuifiblc  que  le  bianc.  '"On  le  cucillc  an 
Printempsouen  Eft^. 

VzruU  ajioir  dc  bonne  efcorcc  dc  la  ra- 
cine  dc  la  petite  Efula ,  il  la  faut  choific 
tin;.  delicc,lcgcrc,aifcca  romprcjtirant  fur 
Ic  rouge,  comme  la  CaiTe  cn  canne  fix 
inois  apres  qu’ellc  eft  cueillic  ,  ayan: 
eftc  prife  cn  lieu  acre,  cueillic  au  com¬ 
mencement  du  Printemps.  qu^ant  a 
fon  lai(ft,  il  le  faut  amafler  fur  la  fin  du 
Printemps. 

L  a  Galanga  eft  vne  racinc  rougcaftre 
IdGd-  puiaune,ayanrpluficurs  noeuds,  rc- 
if  courbcc,  pcfantCjinordantc  au  gouft. 

qu’eftam  malchcc ,  lalangue  &  1= 


fhoijtr  la Jlm^iles  mt 
palais  s'cii  fcnten:  ,  chauda  & 
au  tiers  degre  ,  tetirant  fort au Sou  diBuiy, 
chet ,  5c  cn  Ion  odcur ,  &  cn  fa  figure:  /«»«. 

&  dela  eft  vctiu  qu’aucuns  font  appcl- 
leSouchetde  Babylone  ,  laqucllc  a 
eft^  inconnuc  aux  Anciens  :  mais 
eclle  qiii  eft  blanche  ,  fans  odeur  Sc 
fansgo’jft  ,  &  quieft  comme  toutc  ert 
poudre,  illafauc  laiftcr&  n’entenir 
Conte. 

LaGenticnne  doit  eftre  recogneue^-'* 
par  les  marques  communes  feulcmct. 

Elle  croift  cn  grande  abondance 
monr  Iura,&  dc  lit  on  la  portc  par  tou- 
tc  la  France.  Sa  racine  eft  en  dehors  dc 
couleur  de  Bouys,5cau  dedans  de  cou- 
leur  faffrance  fort  amcrc  au  gouft,d’oii 
eft  venu  qu’on  I’a appellee  Aloes  Fia- 
jois.  fcllecftdurc,  vnpeuridee,  & 
difficile  ^  rompre  Onaplatcquelques 
plantes  is  iardins  de  Paris ,  mais  clle 
n’eft  pas  dc  telle  vertu  que  I’autre. 

Encore  que  la  Reglilie  croifte  cn  di-^uette 
uers  lieux  dcFrace.fin’eft-ellcpas  tou- 
tesfoijf^cllc  que  celle  qui  vient 
Candle,  felon I’aduis  deGalienj  non™”  ‘ 
pas  mcfme  comme  celle  qui  vient  en 
£fpagne,ou  en  quelque  autre  lieu ,  qui 
ii’eft  pas  (I  humide.  La  mcilleurecft 
cn  dehors  de  couleur  de  Bouys,ayanc 
C  iij 
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fon  bois  ployablc ,  &  mal  aife  I  rom- 
prc,&au  dedans  fort  iainic,ou  (afFranc, 
qui  eftant  mafehee  eflanche  la  foif, 
*yant  awlS  quclquc  peu  d’aftridlionaa 
gouft,  douce  touicsfoi*.  Hyena  qui 
tiennentquccelle  qui  eft  noiraftre,  & 
ployable.eft  mcilleurc  que  ecllc  qui  eft 
decoulcurdc  Bouys  ,  &  quifcroirpc 
aife'ment.  line  faut  point  hire dc  con- 
tc  de  cclIe  qui  eft  blanche  ou  noire  au 
dedans  fansfuc  ,  vkille  ,  laquellc  fc 
rompt  tout  en  rond  ,  corrmc  vnRef- 
fotr ,  &  qui  quand  on  la  roinpt ,  rend 
de  la  pouffierc:par  laquellc  marque  on 
pourra  cognoiftre  en  routes  Ics  patties 
dcs  plantes  ,  qu’ellcs  font  enuieillies, 
^  finonquecclaleurfut  naturcl. 

Lcs  mcillcurs  HermodaftcSjfelo  I’ad- 
tla^ies  Msfuc/ont  ceux  qui  font  ronds, 

sii  roe//-groSjbienbIancs&  dehors  &  dedans, 
ityrs.  moyennement  durs  ,  cucillis  cn  lieu 
haut&efleuc  Ilsfontchauds&fccsau 
■  coinmcrccmcnt  du  fceond  degre.  Mais 
ceux  qui  fonrflaques,  rates  &  Icgcrs, 
n’onr  pas  grande  vcrtu,&lcs  rouges  6c 
noirsfont  dutout  mauaais.  Q^nt  ^ 
cciuy  duquel  on  vfc  cs  boutiques,  i’ay 
efteaficiue  par  ceux  qui  font  fouucnt 
cucillycn  Languedoc,  Si  Prouence; 
quec'cll  vnc  plantc  ayant  les  fuciilcs 
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roircs,  (cmblablcs  au  porreau  produi-- 
fantcn  Automne,vncricur  femblable 
ccllc  du  SafFran,horsmis  qa’il  n’y 
a  point  de  filaments  rouges,  commeil 
y  a  au  Saffi  an.  Sa  racine  eft  noire  en 
dehors.  Par  CCS  marques  on  peutco- 
gnoiftre  que  e’eft  Ic  Cokhicu  ,qui  n’cfl: 
pas  toutesfois  veneneux ,  ou  bien  peu, 
Comme  nouslc  voyons  patexperien- 
ce:  &  peut  eftre  que  cela  vient,  pource^ew/ow 
quenons  vfons  tOufiours  du  fcc.finon 
que  quelquesfois  nous  vfions  du  frais.  /*  , 
Lcs  Anciens  parlans  des  Glayeuls  ou 
Iris,ncfaifoicntquafiefl:atquede  I’ll-  ^ 
lyrique  ou  Sclauon,  ayantlcsracincs 
fort  petites,  mafliucs ,  difficilcs  I  tom* 
prc,dc  coulcur  roufIaftrc,inais  blachcs 
au  dedans  ,amcresaugouft,dc  bonne 
odcur,&  quifohtcifernuerquand  on 
lespilc  Auiourd'huy  onneprifeque 
cellcs  dc Florence;  8c  toutesfois  Galic 
au  huidfiefme  liurc,  De  com  pharm.fart. 
prife  beaucoup  cclles  de  France,pour-.  ^ 
ucu  qu’cllcs  foient  bien  blanches ,  8c 
bien  nettes. Ten  ay  recouurd  vne  plan- 
tc  eftant  a  Venife,  par  Ic  moyen  de 
Martinus  Gregorius  excellent  Mede- 
cin ,  laquellc  auoit  eft^  cueillic  en  Illy- 
ric,  ou  Sclauonicjcs  lieux  les  plus  fees, 
plus  i  I’abry  du  S oleil ,  laquellc  i’ay 
C  iiij 
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replanteeaulicu  Ic  plus  haut  de  mon 
iardin,  oA  die  commence  abourgeon- 
^  ,  ncr,Mcr«cfai(aplusdccasdcsracmes 
q^j foijt  grofres,dures,ma/fiues, 
&  come  ramafl'ecs  cn  piufieurs  nmuds 
courts ,  ayant  vne  couleur  bianche  ti- 
rartt  furlerouge,&l’odcurdclaviolet- 
icdeMars,  aromatiques  an  goufl:,a- 
cres  &  mordicanfes,&  qui  produifent 
la  fleur  violctte ,  pluftoft  qu^  blanche* 
-efians  cueillies  au  commence incm  da 
Priii  temps. 

Lc  Spica  Nardia  laracinelongitc  de 
NAtit.  douzedoigts  ,  dc  lagrofTeurdu  pctir 
doigtjvn  pcu  adftringentc,ay  ant  qucU 
quc  acrimonic ,  auec  quelquc  aincrtu- 
ine  ,  dc  bonne  fentcur,chaudeau  pre¬ 
mier  degre  ,&  feichcau  fecond.  Ten 
rcceusvnG  plantedetelleforme  ,  lots 
qiic  i’cftois  a  Lyonjaqueile  me  fur  ap- 
portce  par  lean  Horneus  Apothicaire 
fort  expert  &  h'dde  i  Paris,  h5mc  fort 
bicnvcrlc  cnlalangue  Latine,  &  qui 
n’eil  pas  ignorant  dc  lalanguc  Grcc- 
qiici!!c  Hebraique.  Ilm’apportaccllc 
Plantc,auccvnc  autre  dc  Coftus,  d’A- 
corus  ^plulieursaiures. 

Lc  Piretteala  racinc  longue  i  de  la 
grolTi-ordu  poucc,<Sfdcgouftfo^tbru- 

"'^‘’':  flaiit  He  chaud  (d'oii  aulli  il  a  pris  Lop- 


chr^tfi'  lr>  mtdicAjnenIs'. 
nom  ( laqucUc  attire  fort  Ics  flegme*. 
cftani  mal'chtfc.  Diffccf. 

Lc  Polypode  a  fa  racinc  douce  jvn  Leti>i^ 
peuafprc.dclagroflcurdu  petit  doigtji’*'  *’ 
tort  defic:atiuc,mais  fans  aucunc  mor- 
dacitc.  lc  mcillcur  eft  ccluy  qui  cfls 
doucaftre,  tenant  qnclqac  peuidcl’af- 
pre au  gouft,&  qui  finalcraentlc  ncu*  04//^,, 
uc  vn  peu  aroer  &  atomatique:  q^ui  eft 
maffif,  ayant  plufieurs  noeuds,  de  cou- 
leur  rougeaftt  e  tirant  fur  le  noir ,  Sc  au 
dedans  dc  couleur  d  hcrbc,conimc  lc$ 
Piftacer,  qui  eft  recent  j  cueilly  iurlcs 
chcfnes.ou  autres  arbres  portant  glad. 
D’iutrescftiment  plus  ccluy  quivient 
ds  tnuraillcs,  8c  fur  Ics  rochers,  pour- 
ucH  que  ce  DC  foil  cn  lieux  humidcs,& 
ombrageux. 

Lc  Rha-  Pontic,  eft  vne  certaine  ra- 
cinc  noircsfeinblable  au  dehors  au  Co 
ftus  noir ,  &  au  dedans  au  grand  Cen- 
taureum:  toutesfois  clleeft  moindre, 
plus  roulFe  &  fpongicufe,  Sctrolicc, 
cftantaucuncment  polie,liircc,&  Ians 
odeur,  laquellc  auflt  eftant  mafehee,  fe 
trcuuc  palle ,  on  iaunc  comme  Saffran. 
ia  mcilleurc  eft  cclle  qui  n'eft  point 
vermoiuc.  Voila  cc  qu’en  dift  Diofeo- 
ride,  A  quoy  Scrapio  adiouftc,  qu’eile 
eft  vtjpcuadffaingenre  engouft, 
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cn  ia  niafche  vn  pcu  plus  longucmcnt»‘ 
die  a  quelquc  acrimonie, 

Lc  Rha  Indiquc,& le  Rhubarbc,qui 
font  gneres  dift'erends  ,  font  bona 
^'/l'’*^’quandilsfontnoiraftres,  titans  furlc 
jitniar-  rouge ,  pefans,  encores  qu'ils  foientde 
fubftance  lafche,  &  rare,  eftans  roux, 
^  aziircz  quand  onles  rompt,  &  tci'^ 
^uod-  gncnteniaunc,  quand  on  ks  mafchc, 
/in.  dt  eftants  frais ,  non  point  fophiftiquer, 
Mejuc.  adftringens  &  ainers.  iJs  ont  vettu  dc 
G  Xant.  purger  la  cholcre,  Sc  font  chauds  & 
'■  ■  fees  ail  fecond  degte.  On  les  peut  gar- 
■  dcr  trois  ou  quatre  ans  enterrezdanj 
Ja  fenicncc  dc  Plylium ,  ou  herbe  aux 
puces ,  ou  dans  du  millet ,  ou  bicn  cn- 
duirs  iecitcfeulc,  ou  rrieflez  aucc  de 
latourtncntinc.  Les  mcillenrcsSquil*- 
tiiiHUn  les- font  cclles  qui  fontde  bonne  gfof- 
fcurfnonpas  trop  grolTes  toutesfeis) 
fort  bien  nourrics ,  blanches  ,  &  nou- 
ucllemcnt  tirecs  dc  terre  ,  lors  que  Ics 
fueillcs,  &  Ja  tige  font  entiereinent  fc- 
checs  ,  &  fleftries ,  ou  bien  quand  oa 
moiironiic  Ic  froment ;  car  ellc  c  ft  lots 
enfa  vjgueur.  Lc  Pancratium  ,  quieft 
le  Pd».noftreSqtijre commune,  loy  reflem- 
naliiim.  bic  fort  &  au  gouft,&  quant  i  la  facul- 
tc.mais  il  n’eft  pasde  fi  grande  vertu. 
Mefuc  fait  plus  d’eftat  de  ccllcquicft 
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douce  au  goull ,  acre  8c  amerc ,  mon- 
dee  de  routes  fes  pelures  ,  eftant  relui- 
fante ,  cueillic  en  lieu  bien  ouucrt ,  & 
aupres  de  pluficurs  autres. 

Les  Arabes  parlans  du  T  urbith,  efti- 
mem  Ic  meilleur  ccluy  qui  a  fon  cfcor- 
ce  blanchc/gommeu  fe  I  caufe  du  laift 
amaffc,  qui  eft  bien  vuidc ,  fait  en  for- 
me  de  Came, ail'd  li  roinpte,ftcs,  lifle, 

&poljr  au  dehors  ,  eftant  de  couleur 
cendree,  &  cueilly  en  lieu  fee. 

Laracine  de  Gingcmbre  doiteftre 
blanche.odcranrc,ayant  legouft,  &  la 
facultcdu  Poivre,  non  pasfifoudain^fm/irj, 
toutevfois  ,  mais  auffi  fa  chaleur  dure  quel. 

f)luslongucment  ,  commedu  Poivre 
oug.  11  faut  reiettcr  celks  qui  font 
vermolucs ,  pleines  dc  poufficrc  ,  & 
ceilcs  qu’on  a  couucrt  de  quelquc  cou- 
uerrure,k>it  que  cela  ait  eftc  faid  pour 
les  fairc  pefer  d'auantage,oupour  cou- 
ufirlavcrmoliflurc.  Au  reftc,ceux-la 
fontmal,  qui  au  lieu  dclapoudre  de 
Gingcmbre,  mettent  vnecerrainera- 
cine  appellee  lend  merita ,  ou  Colimhi- 
»»»w,  encores  que  ce  foient  racinesdu 
toutdiuerfes  &  au  po'ds,  &  cnla  cou 
leur,en  la  vercu  ou  facuke.  twum. 

La  Zcdoariacft  vne  racine,  quiref-of/'f* 
fcmblcfotc  aUtacinc  d'Ariftolochia 
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du  Gii,.‘’°*^<ie>aya«ttoutc$fois  Icgouft,  &Ta 
gtmhri.  coulcur  da  Gingeinbrc ,  chaudc  &c  fc- 
La  Z«- chsaufeconddcgr^  Serapio  I’appcllc 
JiMni.  Zurumbethtmai*  ilfefaut  bicn  pren¬ 
dre  garde  quc  Zi’fiunbctjfans  pointdc 
b,  eft  vne  autre  racirc 

Dh  fhoix  cits  herheu 
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uous  vJonSjfont  piifcs  cn  noftre 


K  g, on  ,  encores  qu’il  s’tn  pourroit 
bien  tromicr  de  mcilleurcs  en  d’autres 


pays,  comn  c  I'abfynthc  de  Ponte  ,  la 
Gciinaudice  ,  le  Characpyiis  ,  &■  le 
Scordhini  de  Candie.  La  Gcrmandrce 


qui  vienten  lacampagnc ,  eft  tneillcu. 
mmhe.  que  cclle  qui  vicin  pres  dcsvillcs. 
La  Calamintbc  dt  s  motagnes  eft  mcil- 
Icurc  que cel!e dcs  iardins :  toutesfois 
fi  nos  planres  fe  rencotitrcnt  cn  vn  rer- 
roirj& climat  Ccmblable  <i  rtftianger, 
ellfs  ne  leront  pas  beaucoup  d>ffc- 
rentes  cn  venu  aux  auues.  Voila 
poirrquoy  Galien  dit ,  que  Ics  herbes, 
&  plantcs  d  Italic  ne  doiuert  pas 
beaucoup  I  celles  de  Candie,  fi  elles 
rcncontrcntvn  temps  rec,&  nen  pome 
pluuieux.  Qo^anraux  herbes  acres, 
qui  ont  vcrtii  de  digcrei  &  refoudre  les 
hunicur$,qui  ftroienr  cn  quclque  par- 


eUifirlesjiml>lts  me^icdmfnii  C\ 
tie  du  corps,  il  fcroit  bon  de  Ics  cucilif 

cnlicu(cc,&  prochc  cicla  iner. 

Prcmicremcntjcmrc  Icsherbes  il  y 
en  a,  defquclles  on  fe  fcit  feulemcnt, 
quand  elles  font  verdes  ,  ^  l^aiioic,  ^  ^ 
quand  Icurs  decodtions ,  ou  Icuts  fucs  iV<*r 
enticnt  en  kcompofinon'desfytops,"*"^^**". 
ap'  zcmcs.clyftercs,  fomentations,  ca-  **'• 
tapUfraes  ,  &  auires  fembiables  rerac- 
dts.ponr  la  copofition  dctquel$(|^rin- 
cipalement  dcs  deniers  )  on  les  pent 
cueilliren  toutcfaifon;  mats  pour  Ics 
fyrops,& autres  compofutons ,  qu’on 
vcut  gardcr  tome  I’annee,  il  Ics  faut 
cucillir,  lots  qu'ellts  font  cn  leur  vi« 
gucar,^  f^auoir  lors  qu’elles  flcurifsfc, 
eu  qu'elles  font  pleincs  de  fcmcnce, 
commela  Fumcterrc,laCakminrbe,&  Fum».. 
Ics  atitrcsfuuianiesjquientrentesfy-  tent. 
rops ,  Si  autres  compofitions ,  qii’btj 
garde  long  temps.  CarMcfuccftd’ad- 
uis  de  cueillir  la  Futreterre  eh  fleur  au 
commencement,  &  la  Fumeterre  en 
grainc  a  la  fin  du  Printemps. 

Quant  anx  licrbcs, qui  ne produifent 
ny  tige  ,  ny  fleur ,  ny  lemcnce,  comme^"',,^*^ 
font  toutes  les  Capitlaires ,  &  Ic  Cqtc 
rach ,  illes  faudra  cucillir,  tors  quclesni/*^^- 
fucilles  font  cn  leur  plus  gtande  vi  ^ 
gttcur,  ^  f^auoif ,  quand  cUcs  font  bicu 
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t/lrt  grandcs,&;  bien  verdcs.  llyenad’arf- 
trcsjlcfquclicsicaurcqii’ellesdcuitn- 
•  ncm  dares  commc  bois,  &  fans  aucun 
fuc,  lors  qu’clles  ftcuriflTcnt,  &  iettcnt 
leur  femence  ,il  faudra  cueillir,  &  s’cn 
fcruirauantcctemps-Ia:  commefont 
la  Blcttc,le  Chotijla  Cichorec,  la  Cho- 
drillcou  Lcrtron,  1  Eupatoriiim ,  les 
cfpccesdc  Lapathum.les  Plantains, le 
Vcrbafcujou  Bouillon, &  la  Vcrvainc. 
Auquclaagcvigoureux  il  faudra  aufli 
cueillir  cclle  qu’on  veut  faire  fechcr 
{lour  garder ,  afin  de s’cn  feruir  quad  ii 
lera  bcloin  route  I’annee ,  comme  rou¬ 
tes  les  efpcces  d’ Aluine,  routes  les  cf- 
pcccs  dc  Capilli  V cncris (ie  dy,  quan t  i 
noiisicar  ceux  qui  en  cm  cn  abondan- 
cht-  cc ,  les  pcuucnt  toufiours  auoit  tou  res 
luUree,  vcrdcs ,  &  CB  Icur  force)  la  chcuclure 
hnUa,  d’ Aneth,la  Betoineje  Chardo  beny,la 
w;/**  Cichcrcc.la  petite  Ccntaurce,  le  Cala- 
tJllJll,  nient  ,  la  Mcnthe,  laGerniandree,  le 
/TKfc  U  Chamepytis,  I'Eupatoiie,  I’Euphrage, 
la  Funicrcrrc,  lacncuelurc  d'Hyllbp®>. 
Ic  Marrube,!a  Mariolaine,l’Origan,lc 
Folium,  le  Pulegc.ouPouloir.Ia  Rhue, 
lcRofmarin,la  Saugc,(bic  eft  vray.que 
♦  ces  deux  ontaulll  grande  verru  ,  enco¬ 
res  quela  Heur  n’y  foir  pas)  Ic  Scordiu, 
Ic  CeccracU ,  Ic  Thym,  la  Sarriette ,  o  u 
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Sauorec.le  lioiiillon'.ou  poui  Ic  moins 
les  faudracucillir  larsquc  !es  fueillcs 
^nt  en  ieur  force, i  {^auoir,  quad  dies  . 
omleur  gradeur,odeur,&  coulcur  na- 
turcllc.melmcmcccellcs  qui  font  pro- 
chaines  dcla  cime.  Mefue  eft  d’aduis 
de  cueillir  I’ Aluine  au  Printcmps,fi  on 
cn  veut  cirer  Ic  fuc,  ou  I’eau  diftilce,  &c 
leurs  fleurs  au  comcncenient  dc  I’Eftd. 
mais  icy  il  nous  la  fautcueillirfur  la 
fin  dc  I’Eftc ,  ou  au  commencement  de 
r Autoranc.  M efiie  die  aufli ,  que  pour 
tirerle  fuc  dc  I'Eupatoirc ,  il  le  faut 
eueillir  fur  la  fin  du  PrintSps  La  pluf- 
part  dcs  herbe?,  qu’o-cucillc  pour  gar- 
dcr ,  on  !cs  fait  feclicr  a  l'omWc ,  ft  cc 
n’eft  quelques  vnes,qui  ont  la  tige  trop 
grofle,ou  la  fucillc  trop  humidc.&:  qui 
feroient  endagerde  fc  pourrir  Eftans 
bicn  feehes ,  on  Ics  fcric  comme  nous 
auons  dit  des  racincs.  Il  eft  bicn  vray,. 
qu’elks  ne  fepeuuent  pa-s  gatder  fi  16- 
guement,  parquoy  il  fera  bon  de  les 
changer  cbacun  an. 

Les  Capillaires ,  felon  le  dire  de  Me- 
fuc  doiuenteftre  pris,quandil;s  ont  les.,yj„ 
fucilies  bicn  nonirics,  &  bicn  vcrdcs:  ciK>:lis 
car  ceux  qui  ont  la  fucillc  par  trop  pc- c- 

tuc  &  grcflc,&:quicommenccncaiau 

*iir,font  fans  force  &  vigucur. 
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I'eJleRion  dfs  feurs. 

'Chap.  X. 

I  T  Es  flcurs  vculcnt  eftre  cueill'csr 
les  auires  panics  dcs  plan- 
tesji  f^auoifjlors  qu’cllcs  font  Ic  pi*  cn 
«»;«'<»  vigueurA  en  temps  ferainAnon  pas, 
itifitun  come  dit  Bulcafis,  &  aotres  gens  igno- 
ians,vn  iel,ou  tel  mois,car  il  fc  trouue 
dcs  regi6s  A  dcs  faifons  ,que  Ics  plan- 
les  gf  rmet  &:  produifent  Icurs  parties, 
plufioftcs  vncs,qu'esautres.  Sembla- 
blement  il  faut  cucillir  Ics  vnes ,  com- 
^  /,r„meles  Capresjors  qu’clles  font  enco¬ 
res  cn  boutons  :  lesautres,  cotrnicla 
ji,/,.  Rofe,  lorsqu’cllc  commence  a  s’cfpa- 
noiiir:  &  prefquc  routes  aurres  fleurs, 
lors  qu’^ellcs  font  du  tout  ouucrtcs  & 
efpanouics:vrayeft,qu'ilne  faut  pas  at- 
tendre  long  temps  apres  qu’cllcs  font 
cfpanouies,afii>qocla  vercu  ne  feper- 
dc,  &  que  les  racilles  ne  deuiennet  par 
tropdeliecs.oti  qu'cllesrombcnt.  On 
Ics  fait  fccher  au  Solcrl,  ou  en  lieu 
chaud,  plus  ou  moins,  felon  la  diuerfe 
nature  dc  la  fleur.  11  y  cn  a  qui  dtfenr, 
qu’ille  faiitfaire  fecher  iufqiies  a  ce 
que  dc  dix  parties  il  n’en  demeure  que 
i  vneau  poids,&r  que  les  fleurs  d«  mo- 
ragne  fc  diminuent  moins  que  ccllcs 
dc  la  campagnc.Oa  les  fcrre,5i  les  gar- 
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<3e  on  comme  les  auttes  parties  ,  on  les 
change  auffi  tons  le?  ans :  vray  eft,  qne 
Ic  Squinan; urn  ie  pent  bicn  gaidcr  dix  tum. 
flnt.lafleur  deCamomillc  auftl  rctient<^‘‘«*“ 
longucment  favcrtu,  a  caiifeque  fcs”” 
parties  font  fort  incflces:  cc  qu’on 
peut  cognoiftre ,  parce  qu’ellc  garde 
Jonguemcnt  fon  odcur  naifjc. 
aux  fltuts  d'Abfyiithc,  dc  Gcrnian- 
drccjdc  Chamepyiis,  d’Hyflbpe ,  d'  A- 
neth  ,  d’£uphrage  dc  Fumctcrrc,  dc 
Mari  olaine,d’Otigan,  dc  Romarin,  dc 
Sauge.dc  Thym,&  dc  Bouillon,ilen  a 
cftc  pailc,quand  nous  auons  traitc  des 
herbes.  U  rcfte  feulemcnt  aparlcr  dcs 
autrcs. 

Le  Balauftiam qui  n'eft  autre chohBalm- 
quclafteurde  Grenadier  fauuage , 
beaucoup  plus  adftringent,  qiic  IcCy- 
tinus,qui  eft  la  ftcur  du  Grenadier  pri- 
ue  &  domeftiquc.mefmcmct  quandit 
eft  pris  desGrenadiers  aigres.  Et  I’vn  & 
I'autre  doiuent  eftre  arrachezdc  I’ar- 
brc:vray  eft,qu’il  nefant  apicss’attcn- 
dre  d’auoir  dcs  Grenades:  car  ceux  qai 
tombent  d’eux  mermes,  n’onr  pas  telle 
vertu  que  les  autres,d’autant  qu’ils  to- 
bccou  par  fautede  nourriture  ,1c  fruit 
Commen^ant  ^ croiftre.oo  li  caufe  d’vn 
vccn]iireau,oupouciiu(teoccail6.  On 
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Ics  peut  facilctnct  rccognoiftre:  car  ils 
font  demy  noirs,&  Ti  Ics  fucillcs,  &  fi_ 
laments  n’y  font  point  cortime  en  ceux 
qu’on  aura  arrachcz.lcfquelstu  trou- 
uerasaufli  rouges  dedans  que  dehorj, 
Ceu:i  d’Efpagne,  qui  font  grands  com¬ 
ine  Roles,  &  courts,  font  beaucoup 
meillcurs  queceux  dc  Languedoc, 
PronenCe,  qui  font  longs  6c  eftroits. 
Giriftti  tes  meillcurs  Girofles  font  ceuxi 
meilUur  quifontmal  aifeziromprc^dcbonnC 
odeur,  polis,  vn  peu  enflez  toutesfois, 
qui  eftans  prcflcz  aucc  Ics  ongles,  ren- 
dcntvnecertainchumeuracre,&  aro- 
matique.  Ils  fant  chauds  &  feesau  fc- 
cond  degre ,  ou  mefmes  au  troifiefme. 
lis  fe  peuuent  bicn  gardcr  cinq  ans  en. 
tiers ,  pourucu  qu’pn  Ics  tienne  cn  vrt 
licutempetc  :  car  file  lieu  efttrophii- 
midcjils  pourriirent5&  s’il  eft  trop  fee, 
ils  fe  fcchcnt  auffi ,  tellcmcnt  qu’ils  cn 
deuiennent  ridez,  &  perdtnc'lcur  for¬ 
te.  Ceux  quife  trouuet  p3rmy(queles 
bar  bares  appellentAntophyllon, qu’ils 
expofentjvenant  deuant  la  fucillc  ,  co¬ 
me  li  ce  mot  eftoit  compofe  d’vne  Pre- 
pof  tion  Latine  ^nte ,  qui  f  gnifie  De¬ 
uant, 6c  d’vn  mot  Grec  rh}llo,qui  figni- 
fic  Fueille)  font  fort  gros  au  prixdes 
autres ,  raais  non  pas  de  grande  vertus 


thoiprltsfmf’lti  medicaments. 

Lemeilleur  SafFran  qui  foitvfit^  cn^cU/t 
Medccinc,  fcl5  quc  dit 
ccluy  qui  croift  cnCorycec,cftantfrcs,^^^^ 
iong.cnticr,  plein,  non  point  frefle, 
qui  eft  bicn  coulourc.qui  cftat  baignc, 

&  broye,tcint,  & iaunit  Ics  mains  &: 
qui  neserny  lechacy.ny  kverrooulu. 

T  outesfois  Galien  dit,qu’encores  quc  Calitit: 
le  SafFran  de  Coryccc  ( lequel  eft  ainfi 
appclle.i  caufcdu  lieu  oii  il  croift)  foil 
plus  grand  quc  Ics  autres ,  il  ne  les  fur- 
paflepastouresfois  ny  en  vertu ,  ny  cn 
odeur,ny  en  durcc:&  qu’en  choififTant 
}e  SafFran ,  il  nc  faut  pas  regarder,  quel 
eft  le  plus  long),  mais  celuy  qui  eftlc 
plus  odorant,  leplus  vermeil,  &qui 
garde  plus  long  temps  fa  force  &vi- 
gucur  ,  cfttouftoursle  meilleur.  Par- 
quoyfituvcux  cognoiftre  lebon  Saf- 
fran,  picnfs  du  niciTleur  quc  tu  pourras 
choirir,&  Ic  Ferre  cn  quelque  lieu  dc  la 
inaifon,qui-  foit  propre,&  le  v  ilite  foo- 
Bcnt:  &  tu  verras,  qu'il  gardcra  fa  pre¬ 
miere  coulcur ,  &  odeur  fort  longuc- 
mentraucontraire,  celuy  qui  eft  fo- 
phiftiqueperdbien  teftfacoulcur,  & 
ion  odeur.  V oila  ce  qu’en  dit  Galien. 

Lesfleursdu  petit Centaurcum, qui 
font  petitcsjdc  coulcur  pallc,tiransfiir  Cmm*. 
ie  iaunc,doiucm  eftre  cueilles  incon- 
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tincntau  cominciicciiient  dc  TEflc,  ft 
on  vcuE  cuoireau  due  dc  Mclue  :  niais 
cellcs  qui  vienncnt  cn  nos  quarticrs, 
fontrougcaftres  tiratfut  Icpourprin. 
E/itfet*  L’Epithymum  des  Arabcs  qui  eft  \me 
mum  dti  efpece  de  CafiTura  capillaire ,  qui  s’en- 
^uaud  tortillcautour duThym,cueilly aucc 
doiitjitt  Ics  branches  duThyrn,nc  I'eflcftrit  pas 
cuttUy,  ficoft:& parlaonconnoit  auflt,  qu’il 
^ eftcreufurleThym,&  non  pas  fur  au- 
‘nmUtur.  ftcrbcs  feinblables.  PourtantGalic 
tiulun.  eft  d’opinion  qu’il  feroit  bon  de  cueil- 
lir  routes  Ics  autres  fleurs ,  &  fi  uiils 
aucc  leurs  branches.  Il faut  bicn noter 
auffi,  qucl  Epithymum ,  quivient  au 
Thym  demontagne,  eft  nieillcur  que 
celuy  quivient  duThyni  des  iardins. 
Mcfuc  prife  fur  tous  ccluy  dc  Caiidie, 
quicftroux.Quat  il’Epithymum  dcs 
Crccs,nous  n’auons  encores  peu  re- 
marquer  i  la  vcrite.quecc  peut  eftrc.fi 
ce  n’cft  la  fleur  dc  Sarriette ,  qu’on  ap- 
pclle  communcment  Sarriette  dc  Pi- 
cardie,  laqucllccft  touftours  verde. 

.  L’HyflbpejfelonMefuCjdoit  eftre 
C'lcUlielorsqu'clle  commence  ^fleu- 
ft,  rir. 

jgW  Nenuphar ,  rant  le  blac, 

qoi  <^ient  cs  eftangs  ,  que  Ic  iaunc ,  qui 
vicilt  csriuiercs,  doit  eftre  cucillyau 
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Printeps  lorsqu  il  cfte^anoiii.Lc  iau- 
nc,pource  qu’il  eft  pent, on  Ic  peut  fc- 
chcr  tou,tentier,&  leblac,  ilfiutofter 
quelqiiesfuciiles  qui  font  au  dehors 
toutes  fahes,  la  les  petits  fila¬ 

ments  iauoes  qui  lont  au  dedans.  Le 
plus  fouiicnc  nous  fatfons  diftillcr  le 
iaiinc  parmy  le  blac  pour  fairedel'eau, 
mais  nous  le  faifons  hicn  peu  fouuent 
fcchcr.pour  garder.  Ceitx  dc  Langue¬ 
doc  &  Prouencen’en  vfent  point  que 
dubl.inc. 

Entrclcs  Rofcs.celles.  la  font  les 
cxquifes,qui  font  les  plus  odorates ,  & 
les  plus  rouges;  c6me  font  commund  ex<juifes 
mcntcellesquivicnncnt  c-s  motagnes,  ei  est.rd 
pluftoft  que  cellcs  dcs  vallccs.  II  les  «««<■»«•. 
faut  mettre  fecher  cs  lieux  haats,&qiii 
ait  fon  regard  vers  Midy.l^oij  Ic  folcil 
donnc^il  nefautpas  neantnioins  qu’il 
touche  les  rofes :  carles  blanches,  les 
incarnateSjlcs  mufeates,  encores  qu’e- 
ftans  freches  dies  fentent  fort  bon, 
touresfois  fcchccs  dies  n’ont  point 
d’odcur :  les  rouges  au  contrairc,qnai 
dies  font  frcfches.nc  fentent  quafi  rie, 
mais  eftans  fcchees,elles  font  tref  odo- 
rantes,  &  gardent  leur  bonne  odeur 
fort  longucment.  On  en  rccucille  grS- 
dcquaaticc  5t  dc  fort  exquifes  autet- 
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roir  dc  Prouins,  diftant  vne  iournce  dc 
Paris  ,  qui  eft  vn  rcrroir  raontueux  & 
picrreax,&  dc  li  onics  portc  quad  par 
wutc  la  France.  Ils’cn  trouue  toutcs- 
fois  au  rcrroir  dc  Paris,  qui  ne  font  pas 
trop  roauuaifes,mefmetnetcn  la  bour- 
gade  que  le  comnnin  mcfme  appcllc 
tOmefi  NAiAdum,  ou  il  ca  vicnt  telle  abon- 
fJr  Iti  dance,  parmy  Ic  vignoble  fablonneux, 
uneims.  quc c’cftaflcz  pout  cnpouruoit  lavil- 
Mifite.  Ic.  £)e  forte  que  nous  n’auons  point 
dc  cellcs  quc  les  anciens  eftimoient 
tant,  commeeftoient  cclles  qu’ils  ap- 
pclloicnt  Peftanes ,  &  autres.  Mefuc 
eftime  fur  toutes  les  rouges  qui  ont 
fort  peu  dc  fueillcs  &  lilfccs,  les  rofes 
cueiljics  trop  tard,nc  iegardent  pas 
lor)guerocnt,&  fidcuicnnent  bicn  toft 
noiresimais  celles  qui  font  cueillics  cn 
leur  faifon,fe  gardcront  bien  deux  ans. 
Illesfautdoccucillirlors  qu’ellcs  sot 
moyenncnacc  ouu^rtesSe  cfpanoiiies, 
les  mettre  feichcr  incontinent  toutes 
entieres,  &c  les  remucr  fouuent :  apres 
qu ’dies  font  fetiheSjil  faut  arracher  les 
fueilles,<k  les  fetter  das  vji  pot  de  terre 
bje  bouchc,afin  que  I’odcur  ny  la  cou- 
leurnefepcrdenc.  Si  Ic  Soleil  ne  lait 
point  leiourqu’oles  cueille,  tiles  fau- 
dra  eftedre  bien  clair ,  de  p  cut  qu’eftas 
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trop  fcrrees, dies  nc fcgallent.  Ilfauc 
fccher  de  mefme  les  autres  fleiirs. 

Nouinevo)6s  gueres  qu’onappor- 
te  par  dc^k  le  Squir anthum  ou  fleur  de 
loncd’Arabie,mais  on  nous  apporte  ihm 
feulcmctlcstujaux&rofcauxdu  ioc:  »<>•**  ‘A 
que  (i  on  pouuoic  recouuicr  Ics  ileurs, 

&  on  veut  cognoiftrc  fi  dies  font  bon- . 
nesou  mauuaifes.il  ncfaut  regardcr, 
finon  fi  dies  fcntcnt  bon,  ou  non ;  car 
Icur  bonne  fenteurfc  pcrd  bicn  toft, 

Commc  die  Galicn  au  premier  liurc  dcs  ' 
Antidotes. 

Nous  pouuons  mettre  Ic  Stechasen- 
tre  les  fleurs  cftragcrcs;  car  cclle  qu*on 
apporte  dc  Candic.eftbie  naieux  nour-  ,ji  i, 
Cic,&  pi’  pleine  que  I’autre,  &  par  co-  nudUia-: 
fcquent  die  eft  aulli  mcillcure :  il  eft 
bicn  vray  que  nous  cn  pouuonsrecou- 
ure*  bcaucaup  en  noftre  tegio  mcfine, 
k  fjauoir  de  cellc  qui  croift  cs  Illes 
qu’on  appdlc  Stechadcs  qui  font  pres 
dc  Marfeil]c,dont  cefte  plantc  a  pris  Ic 
nom.  Il  cn  vient  aufli  en  grade  abonda- 
cc  en  Arabic  (  d’oil  eft  venu  qu’ou  I'a 
furnommec  Arabique )  laquellc  Me- 
fueprifefur  routes  principa’cment  la 
fleur.&aprcslesfucilles  Ellccftame- 
rc,&  moycnncracntadftringcnte,  ayac 
foncfpydc  coulcur  pourprine  tiant 
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lur  le  ccleftc,&  dc  boimc  odciir. 
led-  Quanta"  Srechasciffinou  iaune,  ct 
Mb' oLn'elt  autre cliofc  q-ie  rHcliochryfum 
«»/»«.  dc  Diofqoride  &:l'Amaranthus  dc  Ga- 
jierijayant  la  fleur  iaui  c  comme  or  /& 
bien  efpeffe,*  cpinfnc  cn  cmouchettes. 
Ellc  croift  cn  prandc  abondance  en 
Languedoc, cn  Guycnnc,  &  au  terroir 
dc  Bourdeaux.qui  eft  forr  bonne,  ayat 
I’odcur  de  l'Autonnemaflc,&  legouft 
aufll.non  rourefois  fi  amer. 

QhiIU  la violcttc noire,  qn'on  appellc 
rvihiie  conimuncment:  Violerte  de  Mars  ou 
tftfUs  t  dc  CarcrntCjMcfnc  pnTc  cclles  qiii  s6t 
flcurics  des  premieres  telJemenr  qu’el- 
Jes  n’onr  point  perdu  leur  force,  par  la 
tfOp  grande  chalcur  du  Soldi  ,n'ayant 
point  aujli  eftc  par  rrop  lances, &  com¬ 
me  afFadics  par  la  plnye.  Car  cellcs 
font  efpanouies  des  long  teps ,  on  qui 

one  fenty  lapluye,qui  viennentpartny 

Jes  bois,ne  (ont  pas  dc  grande  fenteur, 
auflin’ont  riles  pas  grande  vertu. 

A  grand'  peine  pent  on  garderles 
Ovellii  fleurs vnanentier  auccleur  \errii,/Ice 
feiirisii  n’cft  laCamomillc.le  btechaSjlc  SafFrS 
^AtJets  ^  quelqucs  auttcs,m3is  bien  peu,  qui 
‘’"'‘^^'“'■fcgarderontauecieiir  couleur  naifuc, 
&  odcurnacurelic.dcuxoutroisans, 
niais  bicn  peu  d'auantage. 
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Du  ckoix  dti  jemeitces. 

Chap.  XI. 

NOus  .tuons  trairc  alFcz  amplcnr.cc 
:iu  I.  liure  dc  noftie  meiho- 
dcjla  difFcre  ici' quicftcntre  lafcmen' 
ce,  &  Ic  fraidt.  Q^anr  sux  fcmences,il 
Ics  faut  toufionrs  prendce,  qiian  i  tiles'^,,,,,,, 
font  bienmcures ,  bicnnourrics.plci-  ifiretyn. 
ncs  &gro(Tcs;  aya*  la  vcrtu  &  faculce, 
qui  leur eft  luturcllc, fort cfiicace, 

I  odeur,r-iueur,&coulcur  dc  leur  efpe- 
ccjcntiere  Sc  nai'fue  ,  voire  fi  eilcs  doi- 
uctauoirquelquc  odeurou  raucur,qar 
i)  s'en  trounc  bcaucoop  qui  n’6t  point 
d’odcur , ny  de  faucur  manifcfte ,  non 
fculcment  ent.-c  Ics  femences  ,,m.ais 
atilli  entre  Ics  aiitres  parties  des  plates. 

Il  (era  bon  aiifli ,  s’il  cftpolTitlci  dc  les 
jecouurer  des  pays  Sc  regions, ou  tiles 
croiflTentles  meilleurcs,&  pluscxqni- 
feSjpar  le  tefmbignage  des  ancics;  eftas 
aufti  routes  recentes.ou  pour  Ic  moins 
cueilliesjdcpuis  peu  de  reps ;  car  &  Ics 
fcmcnces,  &  ks autres  chofcs.qui  one 
cftc  logucmctgardees.ont  perdu  beau- 
coup  dc  leur  force  &  vigueur.  Mais 
qiiandclles  iettent  de  ja  poufliere  cn 
les  rompanr  jcllesonrpafle  leur  temps 
&  ne  valent  plus  Tien ,  Galien au  pre- 
niiet  liure  des  aliments. 


74  •t'*  mimert  dt  hieit 

L’Amomumdoitcftre  blancou  rotiT, 
mum  ayant  vnc  couleur  leulcmcnt  ,  &  non 
plufieurs,&  (a  fcmcnce  commc  en  pe- 
tics  railins,qui  foicc  bicii  farcis,«fpars 
ncamraoins,&  non  pa-;  uop  fcrrcz,  an 
furplus  odorante  &  aromatique,^^  qn* 

Sercc  Ic  nez  dc  fon  odeur.quand  on  U 
aire,aigue  &  mordateaugoull,&q^'' 
foil  frefche  ,&  non  point  pourtic  on 
vcrmoulue.  Galien  au  liure  hui£kiefniC 
de  camp,  pharm.  louc  foit  I’Amomum 
dc  Scythic. 

L’Am-  L’Ammy  de  5clauonic,  ou  d’Egyptc. 
"•y-  .  L'Anis  dc  Candic. 
t/crt-  Cumin  d’EthiopiCj&r  apres,ccluy 
»«;».  '"‘i’Egyptc. 

l.eiigih-  Lc  Ligufticum  dcs  montagncs  dc  uc- 
jiie-iim.  nes.dont  auillilapris  fon  nom. 
j.e  sJjr.  jgjy  jg  Marfcillc  eft  le  meillen*'* 
ccliiy  d'Ethiopie  apres ,  ccluy  de  Can- 
dicjle  troificfme  (cion  Diofeoridc. 

La  Mouftarded'Alcxandric. 

Ji.trile.  Lc  Thlafpy  dc  CappadoCfffOU  deCa- 
LcTfc’. -die^maisccluy  qui  eft  plus  g,ros  ,  & 
moins  rond  eft  le  mcillcur,  felon  le  di¬ 
re  dcGalic.  No*  auos  5c  I’vn  &  I'autrc, 
quifont  bicn  diuers  dc  la  Burfa pajforu, 
quicftvn  herbe  froidc  &  adftiingctc. 

LtCif-  Lc  bon  Cardamomum  eft  difficile^ 

Jamt-  rompre,tercrre,plcin 5c farcy, acr« 
riiHn. 


choifirleijimplesmtdtcdtnenu^ 
vn  peu  amcr  au  gouft,ayant  vne  odcur 
qui  caufc  pefantcur  de  tcftc,&  fi  a  gra¬ 
de  vctru  d’efchaufFer,&  ccluy  qui  n  eft 
tel, eft  vicil  &  palTc.  V' oila cc  qu’en  dit 
Diofcoride.  Mais  Galicn  le  furnommc 
noir;d'fan:  qii’il  n’eftpas  fichaudjque 
IcCrcfl'on  Alenois  ou  Nadrort ,  mais 
qu'ilcftplus  doux&  plus  odorant.  Aa 
rcfte  fi  quclqu’vndemandc.i  fijauoii  fi 
ceftc  fcmcncequc  lean  Horneus  no- 
Areamy,aapporcci  Lyon,  laqucllecfi 
vn  peu  moindre  &  plus  lilTcc ,  que  la 
gtamede  Paradis ,  ayant  qiiafi  mcfmc 
couleur  &  mefmc  gouft.forc  large ,  Sc 
cnclofe  das  lesgoulles  courtes  Sc  tria- 
gulaires.cftlc  vray  Cardamomum,  ou 
iion,ie  ne  f^aurois  qu’en  dire  a  la  s'cri- 
tc,a  caufe  qu’on  la  delcrit  crop  briefue- 
ment.  Ic  puis  bien  dire  toutesiois,  que 
ceux  qui  mettent  cede  fen>cnce  ,  ou 
bicn  la  gainc  de  Paradis ,  ou  le  petit 
Cardamomum  (qu’on  appellc)es  qom- 
poluions  &  prcferuatifsjne  font  point 
de  mal,  a  caufe  dc  Icur  vertu  Sc  facukc 
aromatique. 

Li femence  duCartharnus  ou  SafFran  u  Ctr- 
baftard  doit  tdre  groire„plemc ,  ayant  th»mue. 
fa  m9ucllc  gralTc  ,btanchc>Jf?i(keaan- 

glcs,&  liflcCjComnicditMcfuc., 

L>u  Pl^ Ilium  ou  hcibe  «ux  puces, dit  * 

D  q 


7<>  m*ntevdehien 

■  Mcfgc  ,  il  faut  prendre  la  feniehcc  qul 
foil  parfaide,  grolFe  &  te llctr.et  pesa^  e, 
que  la  mcttai  tn  I’eau,  clle  aillc  au  fod, 
Z>r  I’efleSiion  drs  fruilh. 

Chap.  .XI  I. 

ENcores  que  nous  nous  feruions 
de  plufreurs  de  nos  fruids  peur 
fairc  Ics  compoficionsjtoutcfois  k  cflu- 
fc  qu’il  fe  ttouue  quclques  fruids 
eftragers  beaucoup  plus  exquis  que  les 
noftrcs.ilmefcmblcqucie  feraytnon 
deuoir,de  mettre  icyqiielqucs  mar¬ 
ques  pour  cognoiftre  les  bons. 

*>ue'Ies  Ain^deSjfoientdouccsoiiame- 

.(<^ij«jrc*>^‘^sr^c>llcurcs(bnt-celles  qui  Tont 
dcitets  fortiaunes.bicn  plcines,  entiercs,  no» 
Bit  <tmi-  point  rompues  ou  rogces.lcgeres  roii- 
*  tcsfoisjdurcs  &  feches,  aiuant  qu’il  en 
W«!*  cftbcIoin:carparccmoycn  ellesferot 
aifccs  a  ropre,  eftans  aulfi  bicn  blachcs ' 
au  dedans.  Les  douces  one  vn  gouft 
,  fort'dciicacjlcqucl  on  ne  pent  quafi  di- 
yc,  retiranc  aucunement  au  gouft  dc 
chaftaignes'  roftics  ,  meflees  aucc  dii 
pambienblanc,&:  bicn  cait,n’ayas  au- 
cune  odeur  ou  bicn  peujauant  qu’eHrq 
inafchees,inaisquand  on  les  mange, 
ellcs  onrvnc  odeur  fort  plaisSte.  I  l  faut 
cnticremcnt  rcictrcr  celle?  qu* 
blachaftrcsjoa  aairaflrcs,  ridecs,moi- 
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les,tcllement  humides  qu’on  Ics  pour- 
roit  bien  tordce :  qui  font  mal  aifces  a 
rompre,&  eftans  rotnpucs.nc  font  pas 
bicn  bhnches  dedans ,  mais  titcnt  au- 
cunemec  furle  pafle,ou(urlcnoir:qui 
font  huileufes  fentas  le  ranee ,  foie  que 
cclalcur  foit  naturel ,  ou  qa’il  procede 
de  vieillclfc:  ayans  aufli  vn  gouft  nial- 
plaifantj&huilcux.  Defqaellcs,encO'  ,y| 
res  qu’cdans  pilccs ,  onurcbcaiicoup/#  hon 
plus  d’biiile  que  des  aurres  ,  toutesfois 
iln’apaslcs  vertus  Sc  facultez  que 
bonhuilc  d’Amedcs  doit  aiioir.lequcl 
on  tire  des  premieres,  oilans  la  peau 
auec  vncouftcau,&  n5  aucc  eauchau- 
de,  comme nous  enfeignerons,  quand 
nous  parlerons  des  huilcs. 

L’Anacardus,  ou  comme  Paulas  & 
Affuariuslappellent,  Anacardiu.doic 
eftre  bien  plein  Sc  bicn  nourry,dc  cou-  °^ard'itn, 
leutbleueou  noiraftre,  ayant  en  fon^utUt't 
cfcorcc  force  refine,  qui  foit  acre  Sc  pi- 
quanteau  gouft.noire;  &vn  noyau  an 
dcdansquiioitblac.lequcl  eftant  cuit 
aucc  micl ,  fait  Ic  miel  Anacardin.  On 
en  peut  aufli  tirer  dc  1  huile.-  fi  apres  Ics 
auoir  pi!ez,on  Ics  prcife-ll  eftbie  vray 
que  cc  fera  vn  huile  tout  autre  que  ce- 
’uy  qu’on  fait,  faifant  boiiillir  les  ci^ 
corccs  des  Anacardy  dans  dc  I’cau :  Sc 
D  iij 
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.amaffe  on  auec  vne  ciillier  ce  qui  rage 
parvdcffus  I’caii,  pour  fuirc  lacctifc- 
Aion  Anacardinc. 

l»  ‘‘^y  Les  Wyrobolans  Citrins  doiucnf  c- 
r.ij  j'ij  iaunes  enriercmcnr,  tirant  fur  Ic 
verd,  pcfans  &  msflifs  ,  goir.mcux 
quand  on  les  ronript,&-  gros.a}  ars  aufli 
I’efcorcc  groflc  &  mafliuc,  &  le  noyau 
fort  petit. 

•,  Quant  aux  Chepulins  les  plus  maflifs 
sot  les  meilkursjlefqucls  ont  vne  ccu- 
;  Icurr.oiicroiigcaftre.& fifontpcians, 
dclonequ’eftansmis  enl’caUjils  vont 
incontinent  ail  fonds. 

.  EntrelcsMytobolans  IndeSjCCUX 
Its  /«-  font  les  mciJleurs,  qui  font  fort  noits, 
gros,  pcfans,  de  fubilancc  mafliuc,  & 
•qui  n’ont  point  de  noyau  dcdans.dcf- 
quellcs  marques, tant  plus  ils  s’en  eloi¬ 
gner, t,tant  nioins  ils  valent. 

^  Dcs  Embliqucs  ou  Empeliques,  ceux 

kii’Uis.  fonrlcs  nieillcursquifontgros,pcfaos, 

■*  qiu  ont  bcaucoup  dc  chair  &  b:c  roaf- 

fiue,& le  noyau  petit:  car  quant  aceux 

qui  ont  la  chair  flaqac,ils  n  ont  ny  for- 
,  ceny  vertu  .  Quant  aux  Bclliriqucs  ,ks 
pP  gros  ,pl’  pefans,  qui  ont  beaucoup 
de  chair  fc  de  poulpe,  3c  bien  maffiue, 
lent  les  meilleurs.  !■  n  general, les  mar¬ 
ques  iic  cnfclgncs  de  bbcccs  Myrobo- 
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Ians,  it  dy  tcs  jvhncipalcs ,  &  qi'i 
font  communes  aucc  Ics  autres  fruidls, 
fontqu’ils  foienc  bicn  nourris,  gfos, 
ayans  beaucoup  dc  chair  bien  fetme  5d 
mailluc,  &i  par  confequet  petit  noyau, 
car  les  Indc^  n’en  ont  point.Quant  aux 
autres  marques  qu’on  prend  de  la  cou- 
leur,  &  dc  la  forme  dc  I’os  ou  noyau, 
dies  font  dc  peu  d’importance. 

Les  meilleurs  Ben ,  ou  cUm  ynguen- 
Uru  font  groSjvicils, ayans  leur  elcail-  ^„tucn~ 
Icliflce.mcnue,  pleincde  moiiellc ,  Ic-  tarin. 
gcic&  huylcufe.  Q^at  aux  petits  Ben, 
les  meilleurs  font  ceux  qui  font  blancs, 
tirans  fur  le  noir ,  ou  cendrez ,  vicils, 
pleins  dc  mouellc  blanche,  liflcc  &  • 
grairc,& fi  font  moins  nuifibles. 

Les  Pignolats ,  qu'aucuns  appcllent  fignr- 
eom,Q\jfirobtli,o\i  PtntoU ,  font  bos  quad^''"- 
ils  font  pleins  ,  fraiz  .blancs,  fcichcz 
autant  qu’il  en  eft  befoin.  Il  faut  reiet- 
ter ceux  qui  fon  iaunes,ou paflcs,huy- 
leux  &  ranees,  It  quoy  ils  font  fort  fub- 
xcftsrcar  a  grand  peine  les  peut  on  gar- 
derfixmoisentiers,  qu’ils  ne  rancif- 
fent.  Cequ'on  pourracuiter ,  ft  on  les 
couurc  de  fucre.comme  la  dragee-, met 
rnetnentfion  les  fait  en  premier  lieu 
LicalTer  auec  du  (on.afin  de  les  fcchcr, 

^  puis  les  cribler.  Lequel xemede  doit 
D  iiij 
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eftrcobferne.qnandon  vcut  cofire  fe* 
auties  fcircccs,  afin  qu’cllcs  nc  rancif- 
fent,aiiant  cn’cftrc  confitcs,ou  mefme 
aprcs  qu’ellcslcferont. 

LcsNoix  de  Cyprcz  doisent  eftre 
^‘’''^'entieres,  frefches,  mollcs  ,  plcir.es  dc 
^  fcmencc ,  inerme  dedans  Ics  fcntes& 
creualfes. 

f. /Hires  Lts  mcilleurcs  Poir.rocs  de  Going, 
itesii-.g.  fonr  ccllcs  qui  font  bien  nonrries^iau- 
rcs  j  odoranres :  qdefi  on  ne  vent  jias 
bcaucoup  reftreindic  on  refioidir,il 
faudra  choifir  Ics  bien  mewres ;  H'.ais  ^ 
onveuefort  xelhaindrc,  il  Ics  faudra 
cucillir  encore  vcrdcs.  iicnclldcmcf- 
nicdcceux  que  nous  appellons  Stru- 
thia,ouCoings  femellcSjquifont  beau* 
coup  plus  gros  que  Ics  autrcs,n6  point 
li  aCpicSjraais  Lien  plus  charnus. 

Lcs  citrons, oranges, &.  ceux  qu’on  ap- 

Ciircn,  pgjjg  Limons.doi'uenteftredemoyenc 
’  grol^ei'‘r>chacu  en  Ton  cfpece,  ay  as  vne 
odeurferte  (Sc  plaifante,  leur  cfcorcc 
fubtile  3i  dciicc.  Quant  k  la  coulcur,le 
limon  doit  cilrepafle,  le  citron  iaune, 
&  I’orangc  tirant  fur  le  rouge;  vray  eft 
qu’il  fc  trouue  des  oranges  qui  font 
vcrdcs  de  couleur  ,  encores  qu’cllcs 
I’oicnt  meures.  Elies  doiuent  auoir 
beauccup  de  poulpe  au  dedans, 
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foit  fcrme,  lefuc odorant  &  aigre ,  & 
quclqucfois  doiix,  &  tnefmcs  il  s’cn 
irouuc  quionc  vn  gouft  mcllc. 

LamouellcdelaColoquinihc,ayant  Qvitu 

oftc  rcfcorce  de  deflus,doit  eftic  grof-  dtiteji'i 
fc  &  rondc  coramc  vnc  pommc 
tnoyenc  grofTcnr,  fort  ameic  au  gouft; 
cftant  bicn  mciire,groflcjrare  &  Ipon- 
gicufc,&  par  ainfilegcre.  Tat  plus  cllc 
feralegerCjCant  mcillcureelle  fera  Cel¬ 
le  qui  eft  bicn  blanche, eft  toufiours 
fort  legcrc.ar  I'appellc  on  fciuellc.  Le 
temps  Je  lacueiUir,cftl’Auiomne,lors 
qu’elle  coniraencc  ^iaunir,  &  pcrdre 
fa  verdcitr. 

Le  ftuuQ:  du  cocobre  fauiiage  eft  efti-  Cocow- 
mc  bon, qua!  il  eft  parfaid:  &  nicur,&  /«/«•- 
qui  ay  ant  laiCTc  la  couleur  vcrde,cft  de-  "“■S'' 
ucnuiaune.eftatainerau  gouft.  Dc  cc 
fruidjon  tire  vnfuc  blanc ,  aucunc- 
ment  gras,  qu'onappell*  Elatcrium. 
Quant  la  tnanicrc  dc  le  faire  fans  gi  a- 
decxprc(Iioo,Diofcoridcl’cnfcigne  au 
long,  t 

Le  meilleur  Carpobalfamum  ,  eft  de  Car/'A- 
coulcuriaune,plein,grai,  pcfant.mor- 
dant  au  gouft, &  qui  efehauffe  la  bou- 
^ue ,  fentant  aucuncment  la  liqueur  dc 
Jlaume.  Pourauoirdc  bonne  Cafle  cn 
canne,  qu’on  appclle  auticmcnt.Cafll  C-/«. 
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Ukuu-  laxatiue.il  faut  choi  fir  ccllc  qui  eft  noi- 
,  re  &■  dehors  &  dedas.gradc,  clairc,pe- 
plcine:  dc forte quc  quand 
onlafecout  Jagraincnegnllottepoic 
dedans;a)arau  reftevne  moucllegraf- 
lc,au  dedans,  luifante  plcine de  fuc,  ne 
fentanr  point  Ic  chancy ,  ou Ic  pourty: 
ayant  quad  le  gonft  dc  bonnes  prunes, 
chaude  &  humide  au  premier  degte.  Il 
fautnorer,  qu’il  ne  faut  cxttairc  la 
moucllc  de  Cafle.finon  lots  qu’on  cn  a 
afFairc:car  fi  on  la  garde  long  teps  hors 
dc  la  goullc.ellc  fc  corrompt  bicn  toft, 
acpJusne  moins  qu’on  voitle  fang,  Ic 
laift,  &la  fenicnce  fecortopre  quad  ils 
font  hors  de  lewrs  vailTcaux  &  licux'na- 
turels, encores  qu’on  les  ferre  bien. 

L,,  (j,.  Les  boBsCubebes  doiuent  eftre  gros, 

Itbti.  picin.spefans, acres,  non  pas  toutefois 
rant  que  le  Poym  e ,  tenas  quclque  pea 
d’amcrtutr.c;  eftansfort  aromatiques, 
aucc  quelqiic  douceur.  On  les  peut 
bicn  garderdixans. 
LeGranumgn'dium  doit  eftre  ptrs 
Thymelea  ,  qui  ait  les  fueilJcs 
giandcs  &  dehecs.noutricen  lieu  bicn 
ouucrt,  &  presde  plufieurs  autrespla 
*■  tes  dc  Ion  elptce.  Mefuc  dir,qu’il  faut 
mettre  les  fueilles  cn  vfage ,  &  non  pas 
les  gxains. 
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Les  Dafccs  quenous^pcllons  ,auec 
lesGrccsvulgaircs,ne(ontautrcchofe  “  "* 
que  Ics  ftuiiks  du  paulmicr,&  sot  ainfii 
appellees,  i  caufe  qu’elles  rtlTemblent 
^vndoigt.  Les  meilleures  fonccelles 
qui  iot  grofles,iaunes,peu  r^dees.mol- 
les.pleines  toutesfois,  ayans  bcaucoup 
dc  chair  au  dedas  aflez  mafliucs,laqucl- 
le  eft  blanchaftre  dii  code  du  noyau, & 
rougcaflrcdu  code  de  la peau ;  qui ne 
font  point  pertuifccs ,  ny  mangees  de$ 
vers,  &  qui  ne  grillottcnt  point,  ou 
bienpeu,quandonle$  fccout ,  ayans 
auffi  vn  goud  vineux.  Les  moindres,& 
derquellcs  on  doit  moims  tenir  de  con- 
re, font  ccllcs  qui  font  greflcs,flacques, 
dures  It  faute  de  chair,  qui  ayans  perdu 
leur  queue  font  pertuifees ,  celles  aufll 
qui  font  pleines  de  vers. 

Les  meilleures  Agues  feiches ,  font 
celles  qu  o  apporte  en  cabas,lli  ou  cllesf‘'*^'«'' 
font  regees  &  prelTees  aucc  Ics  doigts, 
ou  les  poings,&  qui  obcilfcnt  tellemec 
Itcaufedelcur  molcffe,  qu’en  les  ma- 
niant  on  fent  les  doigts  dc  part  a  autre: 
dies  font  aufli  dc  bonne  odeur,  ne  fen- 
tans  point  1‘cfchaufFc,  ny  Ic  vcrmoului 
Que  fi  on  veut  prendre  garde  parti- 
Culicrement  it  chacunc,  on  trouuera^* 
que  les  bonnes  ont  la  queiic  fort  cour- 
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tc,  lacouleurblincheaftrc:  cll6s  font 
moUcSjObcyflantes  au  manier,  ayans  la 
pcau  dclicc  Be  mollc  ;  eftans  pleincs  dd 
fuc  8c  de  femence  iaunc,  auec  vn  ^ouft 
qiufi  seblablcaii  gouftdemicl,  &  vne 
odeiu  fort  fouefae  auat  que  Ics  mager, 
&  cn  les  mangcat  aulll.qui  font  peUn- 
CflUs  8c  petices.  Vray  eft  que  de  Gclles  de 
dtMar-  Marfcillc(lefqucllcsoncftimcles  plus 
JtUie.  exquiles,  foit  qu’cllcs  foient  blancha- 
ftres  feulement,  oubitn  blanches  da 
tout  8c  dehors  &  dedans, ayans  toutes- 
foislafcinenceiaune)  les  plus  groflts 
font  Ics  nicillcuies.  Mais  fi  onlesap- 
porie  dll  pays  eftr age, conic  font  ccllcs 
qu  oapported’fcfpagnc,  lefqiiclles  oa 
ptemieremet ireper das du  niouft,, 
^  rendre  plus  donees, &  puis  les 

daupondte  on  auec  de  fafarine,  pp'ur 
v.idcs  gardcr  de  fe  prendre  Tviic  i  rautre 
■  '•  dies  ne  vallct  ricn,non  plus  que  cellcs 
\  qui  sot  du  res  &  cn  irafle,  8c  paiticulic- 
Vement  chacune:  ccllcs  aulli,  qui  font 
.  pleincs  de  vers ,  eftans  de  mauuaife  o- 
dcur;noircs  an  dehors,  rougcaftres  au 
dedans, ou ayans  qiulqnc  autre  cou- 
kur.quin’cft  pas  felon  Icur  narurel; 
ayans  au  refte  l  efcorce  dur«,cfpcirc,& 
fcche,d’cftrangc  coulcur,odeur,  &  fa- 
.  ucur  au  dcd^T-ouctfuis  il  s’en  trowie 
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de  noires  cn  Piouencc  ,  &  en  Langue¬ 
doc,  noires  cn  dehors ,  &  fort  rouges 
au dedans, Its  meilleures  &  plusdcli-rf». 
cates  dc  routes, qiiand  dies  lont  fraif- 
ches:  carfi  onlesfaiftfeichet  ,clles  (c 
fondent.  11  s’en  trounc  bicn  cs  pays 
mefmes  d’autres  de  coulcur  cendree, 
mais  dies  nc  fc  pcuucnt  feehcr,i  caufe 
dc  leur  trop  grande  humidiic-.lcs  liom- 
mes  ne  les  trouucnt  gucres  bonnes, 
mais  les  oifeaux  cn  font  fort  friands. 

LaGalle  Omphacitis,c’efti  dire  non- 
mcurcjcftnacillcurc  quanddlccft  pc- 
tire.ou  biendemoycnncgrtjflcurjeftatj,,,//  ' 
refronece,  pefanted'olidc"  &  non  point 
pertuift e;  mais  celle  qui  <  ft  groftc,forc 
rondcjliircc,  Icgere,  flaque ,  perruifee, 
iaunc,  oupourle  moms  rouire,u'eft 
pash  bonne.  Cciixdc  Languedoc,  Sc 
de  l.yon  eftiraent  fur  routes  cdles 
qu’on  appellc  communcment  Rof- 
marines ,  qui  font  les  plus  petites  de .  / 

tomes,  eftans  pcfantes,mainucs,a<ptes 
&fortchcrcs. 

Les  luiubcs,  quelesGrecsappdlent  ^ 
Zil^fha,o\\  Zin\it>h4,  font  meilleures''"' 
quand  dies  four  rraifches,gro(res,lon- 
puettes,  ftiches,  non  pas  toutesfois  ri- 
dees  jayans  beaucoup  dcchair  plcine 
de  fuc^flaquCjdouccA  vincufc,  eftans 
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aUlH  plcincs ,  &c  pefantes  ;  d’vn  gouft 
doux  &  dclicat ,  ayans  le  noyau  petit: 
clles  doiuent  aufll  eftre  rouifes  aude« 
horSjOii  pluftoft  rougcaftrcs,&  au  de¬ 
dans  palIes,ou  bien  blanchaftres  Car 
quant’ a  ccllcs  qiii  font  blanches  par 
dciTus.aya^  lenoyau  scblableau  noyau 
dc  prunes, plus  rond  toutesfois ,  ayant 
ync  petite  chair  dedans, qui  eft  douce, 
ien’en  ay  point  encores  veu. Ccllcs  s6t 
h  reictterqiiifontnoirciesdc  vieillcf- 
■  fe,  legei  es,reiches  poudrcufes,fraifles. 
Sc  qui  n’ont  prcfqiie  point  dc  chair. 

Ce  fruiftappcllc  Alixd ,Alixa,  ou 
Uiy/t,  Mixdridy  8c  viilgaircment  Sebeftes,  i 
nix*  0*  caufed’vnecertaincmucofitd  gluante 
uixtrut.  qu’ij  a,  rcflcmble  fort  au  ftuift  des  au- 
tres  Pruniers  ,  mais  il  cftmoindrcla 
nioitic.ll eft  fatten  aiguifant , 
ride  vn  petit^pefanr,  noir ,  ayant  beau- 
coup  dechair ,  laquellc  eftdccouleur 
rouge,noitaftie,fctmc,&  mafliue.glu- 
ante,douce,&  vn  petit  aigrclette, ayant 
fon noyau  fcmblabic  i  ccluy  dcs pru¬ 
nes  dannaiines, fait  a  quarres, dedans  Ic 
noyau  yavnc  petite  amande douce. 

L I  pom-  ha  bonne  pomme  de  grenade  doit  a- 
uoir  fon  efcorcc  ,  ou  Ion  cuirenticr, 
Creiiadt  roux, dur  dc  mafllf.  Aurcftc.cclicqui 
eft  pelante,bicn  mcure,ayant  lesgrains 
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dc  dedans  rouges  ,  oil  de  couleurdc 
Role ,  plcins  dc  fuc  femblablc  au  v  in, 
cftlauicilleurc. 

Lcs  mcillcurs  fruiifts  de  meurte  font 
ceux  qui  font  frais ,  pleins,  fucculens, 
odorans,gros,&  bicn  nourris. 

Les  medicares  noiletces  font  celles 
qui  ontleut  coquille  folide,&quin'cft 
point  pertuifec,  dc  coulcur  rouge,  qui-^*****’ 
font  rondts  ,  groifes ,  pefantes  ,  6c  qui 
ontvn  noyau  dedans  ,  lequel  grillotc 
quand  on  Ic  fecouc ,  &  fi  on  le  gouftc  * 
apres auoir rompu  la  coquille,  on  Ic 
trouucrade  fort  bongouft.rctirantsu- 
cimement  au  court  dc  la  Chartagne. 

Cc  noyau  dc  dedans  ertiaunepardef- 
fus  ,&  cn  dedans  il  eft  blanchaftre,&  (I 
doit  elite  bicn  plain,  bicn nourry,  & 
dur.  Apresccllc-cyjles  mcillcurcs  font 
cellcsqu’onappcllcnoifettcs  franches, 
e’eft  k  dire  legitimes ,  ay  ant  la  coquille 
commcletautrcs  :  la  petite  peau  qui 
enuironne  le  noyau  dedans  lacoquil- 
lc,eft  fort  rougcilc  noyau  a  la  chairfort 
durc&  fcrmc,bquclletircaucunemet 
lurle  rouge.  Lcs  moindres  de  toutes 
font  lcs  (auuages  qui  ont  la  coquille, S; 
noyau  dc  dc  laos  blanchaftre.  Quant  i 
ctllcs  qui  fontlegcrcs  ,troiiccs  a  caufc 
du  vet  qui  eft  dedans  ,  ranees  dcyicii- 
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le[Ie,  oil  qul  ont  Ic  noyau  ride ,  ranc^* 

.  ti  fans  flic, elks  nc  valent  ricn  du  tout, 
litnoije  Labonne  noixmufeate  doiteftrepe- 
mufi.ue.  fantCjhuyleu  fc,&  odorantc. 

La  noix d’Indeaura  vne  certaineeau 
*■  au  dedans, qui eft  douce  quand  elle  eft 
fraifehe  &  rccente.  Dc  laquellceau il 
fc  faut  feruir  ,  &  non  pas  de  I’cfcor’cc. 
Dcs  Oliucs  qii’on  furnomine  Halma- 
®/j"^'<^cs,ouColyinbade5,lefqucllts  oncon- 
/»««!*”  fit,  Sc  les  laiflc-  on  tremper  cnleur 
‘faumeure,  les  meilleiucs font  Ics  plus 
grolTcs  ,  qui  font  failles  enouale  ,  de 
coulcur  paflcjOti  rouQ'e,  plaints, mafl'i- 
ucs,  ayans  beaucoup  de  poulpcbiett 
ferme,  aiicuncmcnt  ainere,  aucc  qucl- 
que  peu  dc  douceur.  Elks  ont  vn  noy¬ 
au  au  dedarts  ,  petit,  longuct,  danslc- 
quel  y  a  vne  petite  amende  fort  delica¬ 
te.  Mats  celles  qui  font  trop  grofles, 

•  qui  vont  en  efguifanr,8<:  qui  ont  beau- 
coup  plus  de  chair  que  les  autres ,  ne 
font  pas  de  ft  bon  gouft,  comtne  celles 
d’Armenic.  Les  Oliues  qui  viennent 
c;  Oliuiers  entez,  font  beaucoup  plus 
gtofTes  que  celki  des  autres, mais  dies 
nc  font  pas  defi  bon  gouft. 

Lesfrutds  d'Aubcfpin,  &lcs  raifins 
Rut  d’outrc  mcrdoiucnteflre  cueillislots 
qu’ils  font  bien  meurs ,  bien plains, 

liunfr. 
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ayanspcudc  grains  en  kars  gfapp“» 
mais  bien  nourris  pluftoft  qu'ayans 
Icurgrappc  bien  elpelTe,  &lcs  grains 
pctits,  &  mal  nourris. 

Pour  auoir  du  bon  poyurelong, 

faut  qu'il foirgroSjCntier, recent, &qui 

pique  la kngue  .quand  enlcmafchc, 
non  pas  foudaincnicnt,  mais  auiliqui 
garde longucmcnt  Con  acrimonie.  ll 
rant  reierter  ccluy  qui  eft  perruife ,  ou 
lophiftiqwe.  , 

Le  poyui  c  b!anc,qui  vient  de  ceftui- 
cy  c(l  bcaiicoup  plus  fort ,  &  plus  pi- Alt/**, 
quant  que  non  pas  le  poyurc  long,  ou 
Icnoir  :  il  faut  choifir  ccluy  qui  eft 
groSjbien  pIein,pcfanr,&non  ride.  Du 

f)oyurcnoir,ilfautchoiftrceluyqui  eft^^ 
e  plus  gros ,  ayam  Con  cfcoi  c«  dclicc;  ' 

&  celuy  qui  eft  le  moins  ridc,nuis  fort" 
pefanr. 

Les  Piftaches,qui  lesveut  auoir  bons, 
illes  faut  prendre  frais&  reccnts.ayas 
le  dedans  du  noyau  dc  couleur  verde, 

&  qui  foyent  de  bon  gouft. 

1-es  nieilleurs  Tamarins  font  ceux,  T^w^r- 
quifomnoiraftres  ou  brims,  luifans,  >■">»• 
rr.ols,  frais,  gras,compofc2  &  riffus, 
comme  dc  pctits  filets  i,crueux  :  qui 
lontaigrcs.douxjou  bien  doux.tcnms 
quclqucpeud’aigteur ,  &  degouftvi-  • 
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ncux.  II  fautrciettcrceiix  iiiiisotfccly 
fophifticiuczai'cc  chair  dc  pruneaux, 
lel'quels  OIK  vne  couleur  noire  &ob- 
fcarc,lcgou(V,  &■  odeur  dc  Prunes. 
tfunes  Les  Prunes  feicheis  ou  ellcs  font  ai- 
ftcheti.  greSjOU  donees:  &  dcs  vnes.  Si  des  au- 
tres,ilfautcounours  choiltr  celics  qui 
font  groflfes ,  plcincs.  Sc  maffiucs ,  qui 
ont  bcaucoup  de  chair,  pleincs  de  luc, 
ic  fcrmes.qui ont  Ic noyau  petit, &  sot 
.  couuertes  au  delFusd’vne  certaine  rofe 
blachcjou  bicn  font  noires,  fans  qu’on 
lesaitrien  lauecs,&  non  pas  jcelles  qui 
^ont  rancci,qui  fcntcnt  le  chancy ,  ou 
pleincs  dC  pouflicre.  Que  fi 
ytu^e.  nous  voulons  lafeher  le  vctre,il  faudra 
predre  les  Prunes  de  Damas.oii  les  Ar- 
mcnicncs ,  Sc  Icsautrcsqursot  donees 
&  hurnides,ploftoft  que  les  aigres ,  ou 
les  moyennes ,  felon  Ic  dire  dq  M  efuc. 

Le  bon  S-cnc  doit  auoir  lesgoufles 
LeStrtt  (dcfquellcson  fefert  principalenient) 
ooiraftres ,  tirans  fur  le  vert ,  vn  peu  a- 
mercs,aucc  quelquc  adftriftion,  par- 
faidcs  auant  que  les  eucillir ,  frefehes, 
ayans  au  dedans  Icur  fcmence  groire,6c 
prelTee  Lespirei  detoutes  fontcelles 
qui  font  blanchaftrcs,  &qui  ont  cftc 
cucillics  auant  qu’cllcs  fulTcnt  parfai- 
dtement  racures.On  peut  raettre  cn  fc- 
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copd ung  dc  bonrc Its  fueilles ,  pour- 
uca  qu’elles  foicnc  vcrdes ,  &  picnics, 
non  pas  blanchaftres  &dcliees.  Les 
tigcs  &  jettons  ncfcruent  dcrien  alaf- 
chcr  Ic  ventre ,  parquoy  il  Ics  faut  iet- 
teila.Ic  m’cfmerucilledes  Apothicai- 
res  d’iuiourd'huy,qui  s’Qublient  rant, 
sas  fe  fouiicnir  du  dire  deMefuc,qu’ilsc,«,,ir»- 
eftiment  plus,&vendetaiiffi  plus  the  fris, 
remet  les  fueilles  de  Sene,  que  non  pas 
lesgoulTcs.  Noftre  Scnc'quivientcn  . 
nos  iardins,  n’eftpas  de  telle  vertu.co- 
nieceluy  qu’onappelle  Oriental,  mais 
aiifli  on  voit  lous  les  iours  par  expe¬ 
rience,  qu’il  n'cft  pas  du  tout  inutile.  ^ 

Des  raifins  fees,  fauttoufiours  pten- 
die  ceux  qui  font  gras  &  charnus  ,  & 
quiont  rcfcorce  ioit  dclife,dit  Galien 
au  fecond  liurc  des  Aliments.  Ceux  dc 
Damas  &  de  Corintlie  nous  font  fort 
commtns. 

Les  mcillfurs  Raifins  dc  Damas  font^^^^^ 
ccux,qui  font  gros,iaunes,tranfpar  ers, 
charnus, ayans  peu  de  pcpins,&  bienm**,  & 

perits,&  qui  out  Icgouftvineux. Ceux  Co. 

de  Corinthc  s5t  les  plus  petits  de  tous/'”* 

&  n’ot  point  dc  pepins  , ayans  vn  cou- 
Icutiirancfurle  rouge,  vngouftfort 
dclicat  &  bon.Il  s’en  uouue  bicn  peu, 

&  ft  font  bicn  chers. 
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On  en  appottc  par  dega  descom- 
I’roucncc  dans  des  caiffcs 
nOTweTt  dc  Sapin,  ou  bien  d’Efpagne  dans  des 
ftthtX:  cabas. Ceux  dc  Prouence  font  Ics  meil- 
leurs,  apres  ccux  dc  Damas,&  dcCo- 
rinthc,  &  principalement  ccnx  quc  Ics 
gens  du  pays  mctme  appellcnt  Pruncl- 
lest&croyqu’ilsles  appellcnt  ainfi,  ^ 
caiife  qu'ils  one  lagnitnme  fort  fem- 
blable  a  vne  prune, i  fgauoir  ,  noire, 
mais  couticrtc  an  defTus  d’vnc  ccrtainc 
rofeeblcuc  Ccrixquifonciaunes,  nc 
Picar-  font  pas  inauuaisrLes  gens  du  pays  Ics 
appellcnt  Picardans.  Ils  fontdutout 
fcmblables  aux  Railins  dc  Damas, 
horfmis  qu’ils  nc  font  pas  fi  gros  ny  fi 
charnus,&  s’ils  n’ont  pas  la  chair  fi  fer- 
VAh.  roe. On  faid  fechcr  &  Ics  vns  &'  Ics  au  - 
j-jgj  fyf  ]g  pgp  ^  tordant  feulcmcnt  la 
fMveii  ^  ‘Is  s’engraiflent  tcllemcnt, 

ny  inte’.  qn’ils  ticnncnt  aux  doigts ,  Ics  gens  da 
duUft-  pays  mettent  de  la  farine  par  delfus, 
fondf  pourcounrir  celle  iroperfedion.  Les 
jtchtrhi  tfpagnols  vfent^fort  louucnt  decefee 
Quit'll’  tromperic.cn  leurs  Raifinsfccs  ,  qui 
toLl  fo-  font  ^cs  moindres  dc  tous  ;  car  ils  gar- 
trairta  dent  Ics  mcillcurs  pourcnxj&cnuoyec 
tiH'eq»',i  les  pircs,&  ceux  qu’ils  nc  vculent  pas, 
aux  amres  nations. 
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Pe  I'ejleflien  deshois. 

CHAP.Xill. 

LE  bon  Agalochiim  ,  ou  bois  d’A- 
Ipescfl;  marquete  ,  Sc  moiichetCj 

odorant, ayant  vne  certaineodflridio, 

&  amcrtumc,quandonlcgoufte.  Son  '  ' 

cfcorcc  eft  fi  dclice  ,  qu’on  la  diroit 
pluftoft  vne  peau,  qu’autrc  cliofc,  &  Ti 
clleeft  dc  diucrfccoulcur.  Onlemal- 
che  pour  auoir  I’haleinc  bonne.  On  en 
vfc  au  lieu  d’Encens  cs  patfums ,  aufli 
fe  fond  il  au  feu  ,  comme  I’Enccns, 
mais  non  pas  fi  foudain ,  leqiicl  eftant 
iette  cn  I’caUjVft  incontinent  au  fonds, 

&  produit  de  petites  boureillcs. 
jEimSySc  Aduarius  rappellciit  XyUlois, 
qiiicftadire,  bois  d’Alocs  ,  non  pas 
del  herbe  ainfi  nommee.mais  d’vn  ar- 
brc.  tou  tesfois  le  bois  d’  A  Iocs  reffem- 
ble  aucunement  au  fuc  qu’on  tire  dc 
r  Aloes  cn  herbe,  tant  en  fon  amertu- 
ine.'qu’an  fucgonimcux  qu’il  a  au  de¬ 
dans, d’oii  aufli  ic  penfe  qu'il  a  pris  fon 
nom.  Aurcfte.Mcfudordnnnctouf- 
iours  1’ Agalochum  crud:  car  ccluy  qiii 
aeftebouilly  pouren  tirerlafenteur,a 
perdu  fa  force  dc  vertu . 

Quat  au  bois  qu’on  monftre  cs  bou-  D»*A»r* 
tiques  pour  rAgalochum,c'eftpluftoft 
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1'  Afpalatus.qu’autrc  chofc  Que  s’il  pft 
bon  &  legitime  ,  il  lcrapcfant,&  apres 
Juy  auoir  oftc  I’efcorcc,  eft  rougcaftre, 
DU  purpurin  II  feraaufti  maflU.odorar, 
&  amcr  augouft  Ccliiy  qiii  cftblac,re- 
tirat au  Boiiys.&iansaucuncodcur.eft 
Icpirc.  ll  y  en  atoutesfois  qui  au  lieu 
d'Afpalafis.mcttctlccocur  d  Oliuier. 
UGaUc  f^aiac  eft  a  mon  aduis.vnc 

qHee’tJI.eCpcccdc  bois  d'Ebciie,  &  cequile  me 
fait  croire  eft ,  qu  il  rclFcmblc  en  tout 
&  par  tout ,  Si  en  fubltance  ,  &  en  fa- 
CaJieit.  cuftez,  ieeque  Galienditdc  I’Ebenc: 
mais  quay  que ce foit, pole  qu’ilfoit 
vne  cipece  d’Ebcnc ,  ou  qu’il  ne  le  foit 
pasjleineilleureftccluyquieftbrun  & 
,  iaunCilequcl  a  Ton  efcorce  qui  tier  fer- 
»Bt  O'* me  centre  Ic  bois, eftantmalllf,  pefant, 
bicnnourryjptis  d’vnaibre  qui  lie  foit 
ry  trop  icune,nytrf)p  vicil:  &  tant  plus 
il  icrafrais  &  recct,tant  mieux  il  vau- 
dra-.caril  fera  tant  plus  fucculet,  &  vi- 
gourcux  Et  pour  le  moins  il  Ic  f  mdra 
choifir  qui  foit  bicngommcuxt&quad 
il  fetaainfi  rccentAqu*!^^*^^  encores 
fon  cfcoi  cc  1  il  (era  bon  de  prendre  les 
branches  dc  moycnnegroflcur.que  s’il 
eft  dcfia  vicil.il  vaudra  niieux  prendre 
du  tronc(pourucu  qu'il  nc  loic  pourd, 
vetineulu,  qu  auticiucac  co[ioinpu> 
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commeon  Ic  voitli'cn  (ouiicut )  cari 
caufcdefagrolTcur  &  durerc/il  refifte 
tnieux  aU  cornipucn  ,  &.  Ji  demeurc 
plus  loiigucmcnt  aiicc  fagomme',  que 
nefont  pas  br  inches  ,  crcoies  que 
fon  cfcorce  foit  foufioUrs  plus  feiche. 

Et  au  contrairc ,  l  efcorcc  de  ccluy  qui 
eft  ^ais,ic  dis  rcfcorcc  interieure ,  eft 
touuoursplusgraftcquelc  bois  ,  &a 

plusdeluc,  a  caufc  qiie^’aeftccom- 
jncleconduicdela  noiirriture  pouila 
plante.  Qiunt  au  gouft,  il faudrapren- 
dfc  ccluy  qui  eft  doux,  amcr  &  piqiiar. 
Celuyqu’on  appotte  de  I’lflc  S  lea^qui 
eft  vne region  tempcrce dc  bicn  arrou- 
fee,ducoftcde  Midy,eftplusgras,&a 

flus  de  refine ,  qiie  ccluy  qui  ^.roift  cn 
Ifle  S  Dominique.qui  eft  fituce  fo’  U 
zone  torridc'.lequej  a  caufc  de  la  grade 
chalcur  eft  beaucoup  plus  fcc,&aiidc. 

Il  y  en  a  qui  cftiment  que  \eP4l1is  Palm 
/in(Si«j(qu‘on  appcllejlbitles  branches 
duGaiac,  Icquelayaiit  en  fonboisdi 
ucrsfihuients,  &  Ic  coeur  eftant  noir, 
fait  que  plufieurs  s'en  leruent  auiour- 
d’huvaulieud’Lbenc,  &c  mcrmcsila 
quad  femblable  facultc.  ll  eft  bienvray 
qu  il  eft  plus  cfficacc  qoand  il  eftfrais 
&  receiif.&  au  conrraire,  il  a  moins  do 
vcrtu,&cftpluslec(a  caufc  qu’il  eft  dc- 
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licA  pluft  >ft  lc-hc)qnad  il  cftenuieil- 
]j  ’  comme  il  (c  voir  is  branches  dc$ 
autres  plaiircs ,  Sc  principalccncnt  eii 
cellcs  qiii  font  pcuitcs  D’autrcs  cftirnct 
ie  Pains  fkttfliH.oM  Lignum  fanBum,  eftre 
vnc  autre  plantc  ,  que  laGaiac  :  &  fe 
fondent  cn  cc  que  fon  cfcorcc  eft  plus 
*  blanche  ,  que  cclle  duGaiac,  &  fur 

quclques  autres  raifons.  Ten  laiftela 
decifion  Sc  le  iugenicntaceuxquiles 
coupent;  niais  quant  a  lent  faculte  Sc 
vertUjils  ne  fontgueres  difFcrcnts. 
ct  San-  Entrelrs  SantalsleCitriiieftlcmeil- 
t4  Cl-  IcurA  le  plus  aromatique,  roais  il  s'en 
rreuue  bicn  pcu;c6mc  Platearius  mef- 
meabicn  remarque  Le  moindre  e’eft 
le  Sental  blanc,Ie  rouge  tient  Ic  milieu 
enbonte.  Tons  Ics  croisfont  froidsau 
tiers dcgre,Jc  fees aii  fecond.  Quant ^ 
ceux  qu’on  rreuue  es  boutiques  ,  qui 
piquent  la  langue.quand  on  lesgoufte, 
principalemenc  Ic  Citrin,il  fc  faut  bicn 
garderd’en  vfer. 

Le  bon  Xylobalfamum  eft  ccluy,  qai 
X>w/fcr.  >  syant  fes  rainceaux  menus  Sc 

fubcilsjdecoulcur  d’or,&:  quieftodo- 
rant  ,  rctirant  aucuncnient  41’odcur 
du  Raiime. 

LeCalamusaromatique.qucleSApo- 
LtCaU-  tJjicaircs  tiennent,  n’eft  autre  chofe, 

qu’vnc 


^eijtr  Its ftmfUi  mtdiamfitth  97 
^u'vnc  ccrtainc  racincA'non  paslara- 
cmcdu  Calamus-.toutcsfois  l’odcur,& 

Ic  gouft,  monftrent  aflcz  qii’ils  nc  font  '"i"**. 
giicres  diffiTuits  cnvertu  &  faciilte.Le 
mcillcur  eftccliiyqui  eft  blanchaftre, 
ayanc  vn  gouft, vne  odcur  bonne  8c 
aromatique  ,  &  qui  ne  ictte  point  dc 
pouflicre ,  quand  on  le  roinpt.  Il  fc 
peut  bien  gardci  troisans. 

£>h  (hoix  O’-  eleiiion  desefcarccs. 

Chap.  XI  V. 

LEmeUIcurCinnamome  eft  celuy 

qui  eft  de  fubciies  parries ,  fort  o  Cmnn- 
dorant,ayantvnc  certamoodcurq  u’un  PMWf. 
nefgauroit  dire,  mais  qui  eft 
fur  route  autre  fcnteur:acrc,  &  motdar 
aa  gouft,  &fortcbaijd  ,  non  pas  cant 
toutesfois  qn’il  foit  faicWcux ;  rctir.mt 
aucuncment  a  I'odeur  dc  Rhuc, quand 
on  le  mafchc,ayant  facoulcur  blanche 
mcflec  de  iaunaftre  &  dc  bleu,  ou  bicn 
cendrcc,iettant  (cs  bi  anchurcsdc  rain- 
ccaux  menus, enuironneade  plr.iieurs 
nanids.qnieftaulll  poly  6c  hlfe  ,  &(e 
romptaifement.  Aquarius,  pour  dire 
du  bon  Cinnamoroe,  met  en  fes  com 
pofuions  LeptoanndmomHm  ,  qui  eft  4  "  ’  ^ 
dire  cn  noftre  langue  ,  Cmnaiuouie 
ddhe.  ^ 


E 
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Q^antJlcequc  nous  appellons  Ca- 
fiellc.ie  tisns  que  c'cft  la  Caffe, ou  bien 
vn  faux  Cinnamome ,  encores  qu'il  fc 
treuuc  entte  les  Cinnamomes ,  que  Ics 
Princes  garden:  ffxefpecesde  Cinna- 
roomc  routes  diuerfes.  qnad  il  eft  gar¬ 
lic  trente  ans  il  diminuc  la  vettu,  &  ne 
fefautpasabufer  de  le  penfergarder 
dauamage  auec  fa  vertu  &  faculcc:cac 
il  eft  trop  fubtil  &cn  fa  fubftance,&’  en 
fes  vertut  LaCaffe  ou Ganncllctant 
plus  elle  rcffemblc  au  Cinnamome ,  &c 
CH  odeur,&  au  gouft,  rant  plus  elle  eft 
Cxcellente&exquifc.  Lametlleure  eft 
ronfle,ayantl'od«ur  dclaRofe,  &da 
vin  ,  ayantaulli  quelquc  douceur  au 
gouft,  garnie  de  fleures  ou  Cannes, fort 
odorante.comme  font  communement 
Icschofcsaromatiqucs ,  &  icaufe  de 
fes fleures,  ou  Cannes  Galien  enplu- 
fieurs  lieux  Tappellc  Cdffii Jyrmx, on  Ft- 
JluUCttfJtx  j3’r/»Ar,quicft  bie  toutesfois 
autre  que  lalaxatiuc,  laquclle  onap- 
porte  d’Egypte,commc  il  a  eftc  difeou- 
tucy-deuanr,quandnous  auons  parle 
des  Frui<fts  Cefte  Caffe  done,  ou  Can- 
ocllca  fon  cfcorceextericure.a  laqucl¬ 
le  on  donne  aufli  le  nom  de  Ft/uU, 
tc&arodeurj&au  gouft:  maiscequl 
eft  dedans, eft  quafi  fans  verta,  aufli 
s'en  lectonquafllLrien. 
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veutauoir  dcbon  Macis ,  il  doit  £''S?4- 
prci  drc  ccluy  qui  eft  roux ,  ou  iaunc '“• 
cominc  or,  cftant  fort  aromarique ,  & 
dcloucfue  odeur ,  ayantfongouft  va 
pcu  acrc,&  piquant ,  aucc  quelque  pe¬ 
tite  amettu  me;  &  tant  plus  il  eft  frais, 

&  plain  dc  fuc,tar  mcilleiu  il  fera  C’cft 
folic  d’eftimer  qu’il  li  puiflTc  gar  Jerdix 
ans  cn  fa  force  &  vcttu,comnic  aucuns  . 
ontrefve.  Lc  fuc  qii ’on  tire  du  Macis,  ’  ^ 
qui  retire  fort  a  laGomme  dc  Lierre, 
eft  bcaucoup  plus  cfiicace  &vcrtucuX, 
quele  Macis.  Quant Macer,oan’cn 
ttcuue  point  auiourd’huy. 

La  meillcurc  slcorce  dc  T amarix  eft 
Cclle,qu'on  apportcdeProucncc,«{  de 
Languedoc,  non  pas  ccllcqui  croiftk , 
Fontainebleau.lieudeplaifir  pour  les 
Roys.aupres  dcMelun.  Au  reftc,pour- 
ce  que  le  T amarix  croift  cn  nos  quar- 
tiersjfon  efcorcc  eft  conniede  chacunj 
fi  eft  bicn  aufli  I’cfcorcc  dc  la  racinc  dc 
Capres. 

La  meillcurc  cfcorce  4’Enccns 
Celle  qui  eft  grolH*  &  crpclTe,  grade,  o. 
doiaDite,fraifche,polie  &  lillce,  &non 
pas  raboteulc  ,  qui  n’eft  pas  aulli  carti- 
lagincufe.  On  la  fophiftique  auccef- 
cotcc  de  Pjn,ou  de  pome  de  Tin  mai* 
la  ti 6per»e  fe  dcfcouurc  au  feu :  car  lc< 
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autrcs  cfcorccs  mifcs  fur  Ic  fcu.neiet- 
tent  point  dc  flammc,  ains  ncfont  qiic 
fumer:mais  rcfcorce  d’Encens  iertc  in¬ 
continent  flammc ,  &  fl  rend  vn  par- 
fum  de  fort  bonne  fenteur.  On  la  trou- 
uc  le  plus  fouucntpatmy  Ics  niorceaux 
d’Encens. 


JJuchoixdes  fita. 

^  ^  Chap.  XV. 

T'  ’Huilc  qu’on  tire  par  cxprcflion 
X-/ des  Oliucs  mcurcs.doit  cftre  roux 
ou  iaune  commc  or  pur,bicn  cler,  dcf- 
lic&  fubtil,  n’ayant  point  ou  bieii  pen 
d'odeur,mais  qui  foir  bonne ,  vn  gouft 
doux  &  quelqucpcupicquant  jequel 
a  grande  pcinepeut  on  exprimer  ,  qui 
Jicfoit  pas  aulh  crop  vieil  ,  ains  tout 
frais  &  rcccntjfinon  qu’on  en  aye  a  fai- 
Tcdu  vieil, dont  celpy  de  trente  ou  de 
iqdarantearis.eftmcilleur  que  ccluydc 
flxile  troisou  quatrcans:car  ileft  plus  effi- 
cace,  plus  efpais ,  d’odcur  plus  forte, 
plus  cnaudjiSc  pi  us  mordant  que  1  au¬ 
tre.  Celuy  qtj’on  appelle  H  uilc  vierge 
eft  fort  exquis:  il  s’en  treuuc  bicn  peu, 
auflicft-ilbicncher. 

L’Huilc  Omphacin,lequcl  on  expri- 
Otrf/>l I** me dcs  Oliucs  vcrdcs  Sc  non  meurcs, 
ft/>.  rite  aucuncment  fur  Ic  verd.  tc  mcil- 


(hoijirles  pmplesmedtc4menis,  loi 
leur  eft  celuyqui  eft  frais, odorant,  fan* 
aucane  mofdacice ,  &  qui.eft  bruflc  SC 
afpre  an  gonft  Au  defaut  d’iceluy,fau- 
draracttred’huilelaue.  itchoix 

Dcs  vins ,  on  choifit  rantoft  les  vns, 
tantoft  les  autres  .felon  Ics  diuerles  in¬ 
tentions  aufquelles  on  pretend,vraycft 
que  les  argumens  fur  lefquels  on  fe 
fonde  pour  choiflr  les  vins,  fc  prennec 
le  plus  fouuent  ou  delacoulenr,ou.de 
I'odeurjou  de  la  faucur,ou  de  la  coufi- 
ftence. 

Le  vin  aigre  blanc  eft  plus  fiibtil  que 
ne  s  ot  pas  le  clerct  ou  le  rouge, auffieft  ai[re 
il  plus  puifTant  .principalemet  quidilbUnc. 
eft  aufli  aigre&auffivieil  que  les  autres. 

Le  bon  miel  dok  eftre  pur  &  net ,  de 
forte  qu’il  luife  par  tout,odorat,iaune, 
fort  piquant  ,&  fort  doux  au  gouft,  & 
fort  plaifant;  eftant  au  refte  de  bonne 
Confiftence,a  f^auoir  ny  ttop  efpez,ny 
trop  cler  &  liquidc,  gluat  &  vifqueux, 
dt  fa^on  qu’il  necoulc  point ,  mais  fil« 
bien  loing  qoand  on  le  Icuc  auecle 
doigt.  Si  on  le  fai(3rcuire,il  no  iettc  pas 
beaucoup  d’efeume  ,  &  ft  nefentpas 
par  trop  I’odcurduThym.  Et  encores 
qu’il  foie  blac,pourueu  qii’il  ait  les  au¬ 
tres  marques  de  bontc,il  nc  lailTera  pas 
d’eftre  bo.  Et  mcfme  ceux  dc  Languc  - 
E  iij 
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doc,  &  Ics  El'pagnols  ,  font  rrafic  d’vrt 
mic'l  fort  blanc,  qui  ne  laifTc  pas  pour- 
tant  d’eftrc  cxccllcmracnt  bon,  &  fi  eft 
fortdur:commcau(file  iaunc,  duquel 
nous  vfons.Lc  dur  eft  nicilleur  que  le 
liquidc ,  a  caufc  qu’on  iuge  qu’vn  mid 
ainfiliquidceft  fophiftique  &  broiiille 
aocc  quelqiie  autre  liqueur, 
ft  Quant  i  la  Manne  (que  les  Arabes 
I.(<W4Krappcllcnt)qn’on  peut  aufll.nommer  jt- 
rnmeh,  c’cft  i  dire  Miel  de  I’airjfoit  que 
clle  (oitliquide,  ou  amaftec  cn  petitS 
grains,  il  faut  toufionrs  choifir  la  bien 
blanche,  qui  eft  fraifehe,  douce ,  bieti 
netre  5c  pure,  non  pas  meflee  aucc  vne 
infinite  d’ordurc ,  cueillic  fur  quelquc 
plante de  bonne  odeur  ,  &  qiiincloic 

point  nuifiblcil’homc,  come  eft  Celle 
qu’on  cncille  fur  leLarix  ou  Mclezc.dc 
laqucilc on  fait  auiourd’huy  grad  eftar. 
Ellcfcpcut  biegardervn  an.  On  ne  fe 
fert  qoafi  t  uiourd’huyde  point  d'autre 
que  dc  celle  qui  eft  amaftcc  cn  petirs 
grainSjCarla  liquidc  eft  mal  aifce  ^re- 
couurer;  ccllc  qu’on  recueillc  fur  IcS 
pierres  n'cftgtieres  b5nc:m.ais  encored 
plus  maiiuaife  celle  qui  eft  dc  couleur 
cedree.  Ln  pire  de  route  eft  cellc  qui  a  V' 
ne  coulcur  btune,quieft  plcined’ordu* 
rc  :ccllc  qui  eft  crop  vicillc,  &  cellc  qct* 
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eft  fophiftiquce  4uec  fticre ,  &  gou/Tes 
de  Sencjmaislatroprrie  fe  dclcouurc 
aiiec  le  temps, car  ccftc  Mannc  ain(i  fo- 
phiftiqucc  deuient  mollc  ,  &  fc  fond 
auecle  temps. 

La  bonne  cite  doit  eftre  fort  iaunc,  * 
odorantc,graflre,bien  ferrec  &  malliuc, 
legetCjbiennctte,  &  quinefoit  point jr»r»M. 
enibrouillced’autres  matiercs.  CcUc 
de  Mauriranic  encores  qu’cllc  loir  noi- 
raftre ,  fi  eft  clle  fort  p;  opre  pour  lau- 
nir  les  aurres.  La  bl.’nche  ou  die  eft  na- 
,  tutclle,  ou  bien  on  la  rend  blanche,  en 
la  lauant.  I  a  verdc  fe  fait  en  y  mettant 
delaroiiille  on  verdeur.  Etpour  faire 
Jarougc,  il  y  faut  mefler  de  la  rncine 
d’orcannette.  f  oiuesfois  on  la  fait  fou- 
uen;  auec  dit  Cinnabre. 

l,c  meilleur  fucrc  Sc  Ic  plus  exquis,  S«ff#  * 
eft  celuy  qui  eft  fort  dur.folide ,  &  qui 
faifant  hcurter  vn  pain  centre 
rend vn certain fon,comme  feroit  vn° 
bois  bien  fee  &  folidc;  &toutcsfois  k 
cauie  de  fa  ficcitd  Sc  raritc  inuifiblc,  il 
eft  legerte  ftant  au  refte  fort  doux ,  fort 
blanCj&reluilant  come  la  nc)gc,reduit 
en  pains, qui  font  fairs  en  formes  dePy- 
ramides  (comme  eft  celuy  de  Valence) 
quine fontgueresgios ,  pefants enui- 
ro  vne  liure  &  dcmjc  chalquc  pain,  qui 
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cftfortcher,  proprea  faire  confitnrfS 
fciches  :  maiiil  ne  vaut  licn  pour  fairc 
i)e  Ma  Pc»ides,a  caufc  qu'ils’efmictrop 
aifementj  poureftreainfl  fcc.  Celuy 
qu’on  appellc dc  Madcre  ,  ricnt  lefc- 
cond  rang  cn  bontc,lcquel  eft  en  pairs 
pcfans  cinq,  fixjicpr,hui<ftji]cuf,dix  li« 
ureschacun.  11  eft  fort  en  Yfage*  pouf 
faire  Ics  confitures  :  car  aiicc  cequ'il 
n  eft  pasjrop  chcrji]  n’eA  guerc  moin- 
le  mol.  drc  cn  bote  cue  le  premier.  J.c  troifief- 
mc eft  ccluyqui  eft  iroljequcl  eft  blac, 
mais  ]1  eft  plus  gras  que  les  autres^aulll 
n  eft  i)  pas  fi  cher,&  re  vaut  rien  pour 
faire  coufiiures  fciches  ,  fi  fait  bien 
DfW/7<j  Penidcs.  Le  quatriefoe 

.  eft  Celuy  qu’o  apportc  des  Iftes  de  Ca- 
nadas.qu’o  appclloitancicnneixet,  if- 
les  foitunccs ,  iequelcft  aufll  biancha- 
ftreau  dedans  ,  niais  iln’eftpasfi  bon 
eyjic  ceux  defquels  nous  auons  parlc  cy 

deuant ,  ileft  aiiffimeilleur  que  celuy 

dont  nous  pailcionsapres.  Il  eft  en  fort 
gros  pains, tcllcincnt  qu'ils  pefent  bien 
iufques  il  dix  ou  douzc  liures  la  piece, 
le  cinquicfine  qiii  eft  le  moindre  dc 
tons, eft  celuy  qu’o  appclle  fuerc  de  S. 
Audomar,bJancbaftre  cn  dehors,  ixais 

au  dedas  il  tire  fur  lexougc,corrinics'’ft 

efloiii  latc)  d’vn  autre  fucre,&  fardc 
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dehors  tout  exprez  pout  ttomper.  Ses 
pains  font  tous  efgaux.  C’eftleplus 
eluant  de  tousles  Sucres.  Onnes’en 
Igauroit  ayder  a  faire  cofitiires  feiches, 
ains  pour  c6Hturesliquides,ou  fyrops, 
opiates,  confcrucs,  &  autres  tclles  co- 
poficionsjons’cn  pourra  bie  Teruir,car 
il  eft  4  fort  bon  marche:mais  pour  cor- 
rigcr  vn  petit  la  compofition,il  fera  bS 
de  mefler  vn  peudes  autres  parmy.  Si 
ce  Sucre  fent  la  maree  (commebien 
fouuenc  les  niariniers  le  mettent  au 
fonds  de  leurs  vailTeauXya  caufede  fa 
pefantcur,  &leurfertdc(aurrc)  il  fe 
conuertitcncc  qu'on  appclle  vulgai- 
rement  Sucre  rouge. Il  eft  bie  vray,que 
pluficurs  penfent ,  qiiclc  Sucre  rouge 
ne  foitautrechofe  que  la  cralfc  &  ef- 
cumc  que  le  Sucre  rend  quand  onle 
cuit.  1 1  y  cn  a  qui  font  dcs  pains ,  des 
miettes  de  Sucre  qu’ils  recueilknt,qui 
s’cftoient  faides.les  pains  fc  heurtans 
I’vn  centre  I’aurre,  Icfqucls  ont  la  mef- 
mc  nature  qae  Ic  Sucre,  dequoy  ils  sot 
faifts.  Entrc  les  Sucres,  le  mcilleur  ne 
peut  endurer d’eftre  cuit  longucmenr, 
autremenc  il  fe  met  en  poudrti^cau  c6- 
trairc  le  nioindre  eft  cclsy  quifouffre 
d  eftre  cuit  le  plus  longuerociu  Q^ant 
aux autres,  felon  qu’ils  fontbons  ou 
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inauuais,  ils  pcuucnt  aulU  eftre  cuit?> 
pcu  oubeaucoup. 

Noftre  Acacia  encores  qu’clle  foi't 
L  Am-  vicillc,elle  ne  laifle  pas  d’eftte  bo- 
■  ne,powrncuqu’cllenefoitny  pourrie, 

ny  chancic  ou  moifieifinon  que  JcMc- 
decin,pour  qudquc  intention,  requift 
qu'ellefut  fraifehe  &  reernte. 
l  e  bon  Aloes  doit  eftre  gras,  glnanr, 
quilefon- 

Itlon  dcaifement :  eftant  dc  coulcurtiranr 
•Ai»a.  dll  rouge  an  roux ,  fige  &  ferrO  comme 
le  foyeiayant  des  cauitez  au  dedans,  fC 
pourtantilcftlcgcr,  de  bonne  odcur, 
retirantacelledela  Myrrhe  :  encores 
que  route  la  plantc  loir  de  mauuaife 
odcur:cftant  au  refte  fort  amer ,  pur  &C 
net  jrcluifarity  fans  aucun  grauicroa 
fablon,  coramc  eft  pour  la  plufpart  cc- 
luy  qu’on  apporte  dcs  Indes.  ll  fe  peuc 
fophiftiquer,commc  Mefuc  &  amtres 
Anrheurs  difeni  r  mars  quand  il  eft  fo- 
phiftique ,  il  n’a  pas  Ics  marques  quer 
nous  auons  dir.  ' 

Si  tu  penx  rccouufer  I'Elatcrinm ,  le 
1  Bute-  craucium,&  le  Lycium,&  tu  veux  Co« 
CUuc  Hr  gnoiftres’ils  font  bons  ou  no,  tu  trou- 
trLy-  ^ucraslcs  iftarques  pour  le  cognoiflre 
cn  Diofeoride. 

JLe  mcilleur  fuc  dc  ReglilTc,  eft  celay 
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i^u'on  apportc  dc  Candietcar  il  eft  fort  Sue  i» 
doux,  mol,  frais,  pur  &  glaant ,  eftant 
rompu  il  eft  I efplandiiranr&  fort  noir, 

&  fi  on  Ic  met  fous  la  languc,  il  fc  fond 
entieremenr. 

Encores  que  Dlofcoride  metre  trots  {jyjion- 
fortes  d’Hypocifthis,  i  (^auoir  dc  iau- 
ne.de  vcrde,&  dc  blanche ,  il  faut  cn- 
tendre,  auant  qu’elle  foir  preparee:  car 
eftant  mile  cn  maftesjclle  eft  noire,  vif- 
qiicu  fe  &  gluante ,  ayant  vn  gouft  fort 
adftringent ,  &  vne  odeur  qui  n’cft  pas 
mauuaire. 


J>u  choix  its  liqueurs. 

Chap.  XVI. 


CE  que  Ics  Grccs  appellcnt  *oirot,6Cg^^ 

Ics  Latins  liquor,  n’cft  autre  chofc 
qu’vn  certain  fuc  qui  vicnr  dc  foymef- 
me  cs  arbres,  apres  qu’on  Icur  a  fait  v- 
nepUyc,ouauecquelquctrcnchat,  ou  ^  . 
auec  vn  raraire,ou  fculement  Ics  cfgra* 
tignanr  ou  coupant  vn  brancnc.leqoel 
fuc  eft  dc  bone  odcur.Lc  fucCyrcnai- 
<iue  doit  eftre  acre  &  mordac,  quelque 
le  pour- 
retirant 
ilant  dc- 

tretnpe.dcuicnt  incontinent  blanc,Lc* 
Pottugais  i’apportcnt  auiourd’huy  J» 


peu  roux,&no  pasdc  coulcur  < 
reaujcftantaufti  tranfparanc& 
ila  Myrrhe,  odorant.  Sc  quid 


icS  lAmaniereJtlien 

grande  qiiantitc  en  leurs  voyages  ic 
Taptob.-ine,  qui eft vne grande  liken 
la  mer  1  ndique.  Ceux  du  pays  I’appcl- 
fittfin.  lent  SelT^oe,dom  eft  auffi  venu  que  nous 
Tappcllos  Bcl2oin(car  Mci'ucfajt  aiilli 
cas  deccluy  d’lnilejou  biepar  vn  mot 
plus  corrompu  Bcncoin  ou  Bcnmin. 
On  I’appellc auffi  Alfa  aromatique  oU 
odurat.te  ,  prenanr  le  nom  corrompu 
toutesfois  de  la  dcnominatio  dc  I’hcr- 
bede  laquelle  onlc  tire,  qui  eft  le  La- 
fcf.comme  auffi  on  appellc  Afla  puan- 
tCjIefi  cdu  lafer  Partnique,  &  Peril- 
que:oii  bic  Ido  ic  direde  MefuCjCcIuy 
dcMedc  &  de  Syiic:  Iqqudlc  liqueur 
fent  ie  pourry,comme  dit  Diofeoride. 
LOpium  a  pris  Ion  nom  dc  Wor .cat 
'  '  e’eft  la  liqueur  du  Pau’ot  noir,  come  le 
Meconium  eftleius  de  la  mefme plate. 
Ancicnneirent  on  faifoit  cftatdc  celuy 
Thebes, &dcceluy  d’fcfpagnc:mais 
auiourd’luiy  i’entens  qucceluyd’Apu- 
Icecftleplus  vfitc.  Lcmeilleur  Opium 
eft  Ccluy  qui  eft  pe(ant,maffif,  amer  au 
gouft.& quiprouoque  i  dormirenlc 
pren.inr,qui  le  refout  aifcmcren  I’cau, 
•cftaiitiiflc  (S:  blac.&n'tftnyafpre,  ny 
plain  de  grumesffi  on  le  couic ,  il  nc  fc 
tier  point  come  circ,&  fi  fe  fond  au  S  o- 
oule  mei  dans  Ulape^  ii  nc 


ch  oiftr  IfS Jtmfflei  mtlicA  menii,  lof 
▼ne  Haiiimc  noire,  &  eftanc  cfteinc, 
niaiiitvent,  touiiours  fon  odeui^ 

La  liqueur  du  bauroe,  qu ’on  appePe 
OPoballu/num^ed  eftimee  bonne,  qiiand  balfa- 
elle  eli  fraiIclic,d’oclcur  pmtiante,  q^c  '««'”■ 
file  clt  pure  Ik  enticrc ,  non  fai  dee  ,  & 
ne  net  nen  dc  I'aigreur.  1 1  i'auc  aulli  que 
ellc  loir  aiiee  adilloudrc,liflec,adlhin- 
ge^te,&  vn  pci,  mo'  dame  a  (on  gouft. 
6ionlavcilbfurvndiap  delaine,  clle 
n’y  fa  d  aucunctaLlic,  &  li  on  la  lauc, 
on  n’y  cognuftricn.  Si  on  la  lettedas 
d u  laid ,  ejle  la  fair  prend  re ,  co mmc  la 

f  refute  D’auantage  fion  laienedans 
eau  ,  elle  fediflout  loudrin  ,  &  prend 
Ja  couleur  du laid.  Mais  fi  elle  eft en- 
uieillre,  elle  s'efpdlit,  tk  n'eft  pas  fi 
bonne,  comme  dir  Diofeoride  L’o 

f>opanax ,  qui  eft  la  liqueur  qui  fort  dc 
a  racinc  ou  de  la  tige  d  u  Panax ,  nom- 
jne  ^/frarA«wapfesPauoir  cfgratignce 
oucouppec;  il  eft  blanc  quani  il  eft 
fraiz  &  recent ,  mais  eftant  fcichc ,  il 
deuient  de  couleur  de  SafFran  cnldc- 
hors,ou  bieniaunaftre,  &  de  couleur 
blanche  au  dedans ,  ayant  vne  odcur 
forte ,  ou  bien,  (  comme  dit  Mcfuc) 
vne  odcur  bonne,quilay  eft  naturclle, 
fort  amer  au  gouft:  eftant  aufli  liffiJ, 
gras,fraiflc,iendrc,  &  qui  fond  incon- 


)>0  lAfthtnierteleVitn 

lincntenl’cau.  Celuy  qui  eft,noir,5i 
mol  nVft  aiicunemeni  tcceuable. 

Lebon  Euforbc  eft  ccluy  qui  eft  de 
^’‘‘'■'‘"^couleiir  de  la’ift,cauftiq*,&brullat,d’cf. 
jOw/Jor  seccfort  fiibcilc  &  penettatif,foitqu’il 
Grf/if/*.  foit  amalTe  cn  petits  grains  dc  la  grof- 
fear  d’va  Ers  rcluifant  comrae  la  Sar- 
cocalla.ou  bie  qu'il  ait  eftc  tecueilly  cs 
boyaux  dc  br ebis  ou  chcurcs,  dor  I’ar- 
bre  eft  cnuir6nc;lequel  eft  tamafte,  re- 
liiifant  comme  verre,tranfpatent,acrc, 
rccenr.Et  ft  on  veut, qu'il  foil  bien  cau- 
ftiquedk  bruflint  faudra  choiftr  Ic  plus 
blancrmais  fi  on  veut  qu’il  ne  loir  pas 
<ant  bruflantjfaudra  prendre  ccluy  qui 
eft  raunc,&  defia  vieihear  ccluy  qui  eft 
tccenc  &  frcz,cftbeaucoup  plusblSc, 
&plus  bruflint,tcllemct  que  pour  peu 
qu’on  Ic  goufte  ,  il  enflamme  tant  la 
boachc,  que  tout  cc  qu’on  y  mettra, 
voire  long  temps  apres,  aura  Ic  gouft 
dc  I’Euforbe.Maisccfte  coulcur  le  pat 
fe,Sc  s’cfuanouitbicn  roft,dc  forte  que 
auec  le  teps  il  dcuient  plus  cendre ,  pi* 
pafle  Sc  plus  iaune,  &  fi  diminue  bcau- 
coup  defachalcur.  Ccluy  dc  deux  on 
dc  rrois  ans,cft  encores  cn  fa  vertu, voi¬ 
re  lufqucsau  quatriefme  an :  mais  de- 
puis  qu’il  vient  iufqacs  k  cinq  ouUx 
aas^l  perd  fa  force,  telleract  que  ccluj 


choififlesfimfUimeii’dmt^^u  ur 
eft  garde  plus  longucment ,  eft  dn 
tout  latjsvxrtu  I>  eft  bienvray  aiiffi, 
que  ccluy  tpiieft  recent  &  frci,cft  fore 
dargercuxjicaufe  dc  fa  grande  vio- 
Iccc.parquoy  il  h’cft  pas  bon  d’cn  vfer, 
fans  le  confcil  Sc  aduis  dc  q-.ielque  Me- 
decin  bicn  expert  ,mcfmemcnt  is  tc-  , , 
mcdesintcricurs.  Mefucpnfc  fur  tons  “'** 
ccluy  qui  eft  jeggr  ^  fraiftc ,  pafle ,  cler, 
tort  acre,  d’odeur  forte  &  piquante, 
garde  quelques  annees :  car  ccluy  qui 
eft  plus  frez  Sc  recent,  eft  crop  bruflar, 
&ficft  veneneux. 

Le  bon  Galbanum  nc  tient  rien  du  £,  Cif- 
boisjila  toutesfois  quclqucs  graines 
meflees  parmy ,  ayant  vne  odciir  ^rtc 
Sc  falchcufe.  Il  eft  gras.eftant  cartilagi- 
neux, comine  I’Ammoniac  ou  I’Encesj 
fi'cftancny  trop hamidc>ny  trop  fee. 

Le  meillcur  Amraoniac.cftceluy  qui 
n’cft  cmbroiiillc  ni  de  raclures  de  bois, 
ny  de  lable.ny  de  cerre,  ny  d'autres  or- 
dures.qui  eft  bant  cn  couleur ,  retiranC 
al’odeurduCaftorcum.amcr  augouft, 
fort  mafftf,  eftant  faift  i  petits  mor- 
ceaux  cartilagincux,  comme  l  Enccns 
tnallc. 

Le  Sagapenom  eft  repute  bon,  quand 
M  eft  luilantj  roux  dehors »  &  blanc 


Ill  ii  minttrt  de  If  lea 

CJhk  jiu  dedans,  acre  au  gouft,  ayaiit  fbii 
i.jim.  odeurrctirantalodtnr  du  Poutreau, 
oublcn  participant  de  l  odeurdu  La'- 
lcr,&  du  Galbanum(&  mefine  on  a  ac- 
couftumedc  Ic  fophiftiqucr  aucc  fc| 
liqueurs  )  refTeroblc  fort  au  Galba- 
nuin  le  plus  blanc,&  dc  fait, la  partie  la 

Elusefcumeafe,  la  plus  gluantc  ,  plus 
lanchc ,  &  plus  legerc  du  Galbanum 
fe  conuertic  en  Sagapenum:  mais  cclle 
qiii  eft  la  plus  mafliuc,&  plus  ferree  eft 
kmcillcure,  fcnrantle  Sagapenum.  Et 
c'cftdcccluy  qu’ilfautvfer,  comme  Ic 
meineur,  Q,uc  ft  e’eft  du  vray,  il  fe  dif- 
foudra  incontinent  qu'on  le  mettra 
d^s  del’eau  oo  dans  du  vin,ce  qu’il  ne 
ferapas,  s’il  eft  Sophiftiquc.Mcfuc  die 
que  Ic  mciJlcur  Sagapenum  eftceluy 
quieftblanc  tirant  furlc  rouge,  d’o- 
deurdePourreau,  tenarquclquc  cho- 
fe  de  I’odeur  du  Lafcr  ,  &  du  Galbanfi, 
aueclcqucloiilcfophiflique,  qui  eft 
cfpezj&reanimoins  lcgcr,&auifc 
refout  facilcracnt,fi  on  le  met  cn  I’eau. 
la'Scn-  ka  mcillcurc  Scaminoncc  s’apportc 
dcMyfic,  region  d’Afie,  laquelle  eft 
7  i~!  or.  rcrtc,clere,fpongieufc,pleirc  dc  fifto- 
Jcsjlcgcrcj&retitant  aucuncmentjila 
couleur  de  la  colic  du  Taurcau,  ou  de 
la  gomme  eftant  clere,bruflant  vn  bic* 


(hoi/irles/tmples  medmmtnis.  i/j 
peu  lalangue,&  qui  mile  (lu  icclle, ou 
trempeeaiiec  quelqup  chofc  hmnidc, 
blanchift  incontinent, &  denicnt  com- 
mclai(a;t.ftant3u  tcfte  tt  ncl!C,aUce  4 
cfmicr  He  mettre  en  pondic ,  dc  bonne 
odeur  qui  Iiiv  foit  natutellc  ^  no  piin- 
fc  d'ailleurs  &  no  pas  d’vne  odeur  faf- 
cheufc.Celle  qu’onappoitc  de  SyricS: 
dc  Iiidcc.qui  eft  pefante  &  raalTiue  no 
fait  aueunetnent  ^  reccuoir;  routesfois 
Mefuefait  eftat  de  cellc  d’Antioche. 

Mats  filagouftant,  ontrouuequ’ellc 
brufle  Jalangue,  c’eftvn  argument  que 
clleeft fopbjOiqucc,&  broiiillee  aucc 
laiddcTithymcle. 

Le  Ladanumefteftimebon,  quand il L4i.(n*. 
eft  odorant  jtirant  fur  le  verd,  qui  fe' 
niundificaircment,eftant  gras  Sc  reft- 
neux ,  &  non  pas  fablonncux  ou  chan-- 
cy,corarnceftceluy  quivi^t  deCypre. 
Celuyd’ Arabic &deL)bic,  n’eft  pas 
de  telle  eftime- 

Du  ehoix  dts  riftuts. 

Chap,  XVII. 

LEmcilleurMaftic  eft celuy  quire-  Uajik, 
luit  comme  le  feu, qui  eft  blanc  co¬ 
me  la  cire  dc  Tofcane.eftant  plein,  fee, 
fraiflc,criflant,odorant,&quelqucpcu 
acre:  apportc  de  I’l  fle  deChio ,  chaud 
&  icc  au  fecond  degre,  aucc  quelqiic 
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adftrljJtion.  Lc  moinJrc  dc  toUS  cit 
ccluyqui  eft  vci^d  &noir,  qu’on  ap- 
pelle  Maftic  d’Egyftc  ou  dc  Ponte, 
eftant  roir  comme  lc  Bitumc.  Or  le 
IvJaftic  n’cfl autre  chofe  que  la  Refine 
du  Lcntifquc. 

Ttrtlt-  Tercbenthine.cft  la  refine  qui  Tore 
du  Tercbemhin-  La  mcilleurc  tft  cclle 
qui  eft  blanche.ou  tirant  fur  lc  pers.ou 
dc  coulcur  dc  vcrrc.qui  eft  cicrc,  odo- 
ranre  &  qui  fent  IcTciebcntlun, eftant 
vn  peu  amcre  an  gouft  ,  apportce  dc 
Chio,qui  picqne  la  bouche<V  IcgolieC 
&  qui  eft  bquide.  Entre  Kcfincs,  Dio- 
iiitfeiir.  fcoride  met  cctrc-  cy  au  premier  rag  dc 
borrc.mcttant  fnlecod  lieulc  Maftic.* 
Gann.  tnaisGalien  eft  dc  contraire  opmron, 
Jequel  i*ay  fuiuy  parlac  prcinicicinenc 
du  Maftic.On  apporre  auioutd  huyde 
I’tflcdeCyprcjdcla  Toutmcntinc 
^'q'"^e&fcchc,quinclont  pasimef- 
Un  ‘  La  meillcure  refine  apres  la 

Tormentine.cftla  Refine  du  Larix,  nu 
Melexe,  quicftvnarbrc  for  Icqnc  on 
recucillc  lc  pin*  fouuent  la  Mannc. 
Celle  du  j>apin  eft  quafi  fcmblablc  ^ 
cellc  du  Larix  &  cn  bontc  ,  Sc  en  route 
fa  nature:  &de  faid,  la  plufpart  des 
boutiques  ne  tient  point  d’aurreT  ou^ 
mciuinc  que  ceftc-  cy :  jnaisla  faute  eft 


thotftrles  JtmplfS  mScimenlt.  \Tf 
troplourde,caril  s'cnfaiit  beauconp 
qu’clie  foit  dc  tclle  vertu ,  quc  feroii  la 
vraye  Tonfmcntine.  Et  mefme  Galicn 
ordonnoit  qu’cn  fcJ  compoficions  on 
mift ,  non  pas  la  T ourmcntinc  feulc- 
mcnt>  mais  Celle  dc  Chio,  comme  b 
meillcute  &  plus  eicquilc. Cyclic  hon- 
tc eft  cc  done ,  ou  pliiftoft  ,  dc  quelle 
pcirefontdignes  ccs  vedeursde  Refi¬ 
nes,  quin’ont  point  dehontc  de  ven- 
dre  a  Icur  eftient  la  Refine  dn  Sapiti 
pour  la  vraye  Tourmentine,  &'  rnefme 
cnvfentes  compofitions,  quicftvne 
fautebien  grande  ,  &  vne  vergongne 
aux  Mcdecins  dc  Tend  irer. 

Outre Ics  Refines  defqntlles  nous  AnifFt 
auons  parle, Galicn  &  DioG’ofidefont  "  ift 
mention  des  Refines  dc  PtfTc  ,  dePin, 
de  Pommes  dc  Pin,  &  dc  Cypvrz^c 
difcntque  cclledc  Pin  &  dc  PclFc  ('out 
liquidcs ,  &  Ics  appclloit  on  ancienne- 
ment  Colophonienncs ,  ^  caufc  qu’oii 
les  apportoit  de  Colophon ,  villc  d’A- 
fie  la  mincur ;  maintcnant  ie  nc  fgay  i 
qucllcoccafiononadonne  le  notnde 
Colophonicnnc ,  ^  la  feule  crafte,  & 
fondraillc  de  la  Tercbenthinc  diftil- 
Icc.  , 


Il6  id  nfdmere  dt  lien 

Du  choix  des  Commes: 

Chap.  X  V  1 1  I. 

X  'Acacia.qu’on  appclle  autremenC 
d'^Ad-  J~/Efp>ncd'Egyptc,produu  vnc  Go- 
^4.  me, appellee  communcmenr Gotnme 
ArabiquCjOu  Gomme  fimpJeraejit.  La 
Hieilleure  eft  cclle  qiii  eft  amalTce  ik 
mode  dc  vers  ,  refplandilTanre  comme 
verre  pure  &  nette,  £lle  a  vertu  dc  rc- 
firoidir,  &  reflerrer. 

Cdnca-  Lc  Cancamum  eft  la  Larme  d’vn  ar- 
mum.  bre  Arabefquejqucl’on  nomme  vul-f 
Ditjior.  gaireiT^gt  CummeUcha  Qm  voudra  fga- 
uoitles  marques,  pour  cognoiftre  le 
mcillcur , qu’illes life  cn  Diofcoridc, 
liurei.ehap 

Canfre,  Lc  Canfre  eft  la  liqocnt  d’vn  arbre, 
qui  croiftes  Indes,retirant  ala  Ferule. 
Cefte  liqueur  a  tftc  cogneuc  de  Ata- 
bes  fculement,&  dcs  Grccs  moderncs. 
LcmcillcurCanfrccftcelay ,  qui  mis 
ail  fciijou  au  Soleil,  prend  vnc,couleiir 
rouge  ciranr  fur  le  bknc ,  qiii  eft  rclui- 
fant,&  fraifle.  Car  vn  telCanfrp  eft 
beaucoupmeillcur ,  plus  fiibtil,  &  dc 
plus  dc  duree.  On  le  pent  auffi  cognoi- 
fircs’il  eft  bon, on  non,le  mettant  dans' 
■  vn  j^in  tour  chaud: car s’il eft  naturcl, 
ildeuiendramoite  j  &s’jleft  broiiille, 
ilfefcchcra.  Celuy  qui  eft  gras,  btun* 


tftolftr  Us  Jimmies  mtdiumtnts.  Jiy 
ounoir  dc  qinellnitfleaucc  plufieur* 
pieces  (le  (on  bois ,  cit  Ic  pire  dc  tons. 

Aucuns  ciennet ,  que  le  Canfre  le  peut 
bien  gardcr  iutqucs  ^  quatantc  ans,  * 

pourucu.qu’on  Je  tienne  dans  vn  pot 
d'yuoirc  auec  lemence  de  pryllium,oa 
dc'I’in. 

La  Gomme  que  I’Oliuier  Ethiopique 
produir(qu’6  appcllc  par  vn  nom  cor*  Comiiu 
rompu  Gummi  EUmm)  clteftimee  bon-  kUmni, 
ne ,  quand  elle  retire  a  la  Scammonec, 

&  eft  roulIe,confiftantcn  petites  gou- 
tes',  &  mqrdance.  Celle  qui  retire  ^ 

r  Ammoniac, ou  i  la  GommeArabique 
cn  couleur,cftam  noiraftre,  &  fans  au- 
cunemordacite,  elide  nolle  cllimc. 

Celle  qu’on  monftre  cs  boutiques ,  a 
de  premiere arriuee  la  couleur,  iafon- 
fifl,ancc,& lodeiir dcla Refine  de Pef- 
Le.oudc  Pin, que  nous  appellons  de 
Dourgongne  maisapres  elle  fecrouuc 
plus  forte  &  fafeheutei  plufieurs. 

La  Gomme  du  Genevreeft  vulgairc- 
ment  appellee  yermx ,  a  caafe  quelle  -Au  Ge- 
/ort ,  &  eft  produiteau  PHntemps,  &  »‘v«- 
Jorsauflionla  rccueilie.  La  mcilieure 
eft  ctlle,quicft  recente ,  rcfplendiflan- 
tc ,  &  pafle.  Quand  elle  enuicillit ,  elle 
iaiinu  aulfi  ,  deuient  fr^i^lc  .comme 
^  MalUc,auquel  clic  rcflc*nblc  cn  too- 


nS  L*  manure  Je 

((  Con  cfTcnce.  tile  crt  plus  en  vfage 
entie  lev  Efcnuaiiis,  &.  Peincrcs  ,  t^uc 
non  pas  cntrc  les  McJccms,  li  ct  n  eft 
*  Jfs  parfunis.  Mais  pour  tn  dire  mon 
adius,  ic  nt  ijay  a  qiicilc  raiion  on  s  cn 
fettaiiifi  cv  pai  hia  s ,  veu  que  &  cefte 
Goni  ne,  &  1  t;nccns appelantiflem la 
teftc.  Sc  la  icmpliffenc  d'vnc  vapeur 
grGiic,&  thaude. 

fSyrrlt-  Myrrhe  eft  !a  liqueur  d’vn  atbre 

pitjm-  Arabefqiic.  La  mciileure  eft  ccllc ,  qui 
elt  frclcne,qui  n  ell  ny  chacie,ny  nioi- 
ficj  ains  legcrc,  laquclle  cllrfoutc  d’vnc 
coulciir,  quand  on  la  rompt  .monftre 
ccrtaines  \  eines  blan  :hes  ,  femblablcs 
aux  onglcs  lifl’ees.  £llc  ell  amaflcc  en 
pci  its  grains,  amerc  au  gouft ,  acre ,  Sc 
odosifcrantc.Cclle  qu’onappcilcTco- 
gloditiquc.pour  railon  de  la  rcgio  d’A* 
ii  iquc,ou  ellecroift,  eft  la  pi’  fingulic- 

rc,tres- verdoy  aie,clcrc,  &  tralparcnte, 
nioi  dantc  an  gouft,de  bonne  ocicur,& 
fi  n  eft  point  cmbroiiillec,  ny  lophifti- 
queed'aucunc  autre  liqi-etir. Ccllc  qui 
cftmenue,&  qui  s’amollit  cn  la  nu- 
niant,  comme  Ic  Bdellium ,  tient  le  le- 
cond rang :  tiuucsfois  elle  alonodcur 
vn  pen  plus  forte ,  que  !a  premiere ,  Sc 
croill  ^  I'aiu'y  du  Solcil.  ll  ne  faut  tenir 
AUtun  contc  de  ccllc  qui  eft  noire  ,011 


tholfir  Ins  pmftes  mtiUcmminti.  i .  ^ 
ie  coalcur  de  i^oix  ,  ellant  pfelantejl'e- 
chc,  Sc  a;anr  perdu  la  force, pour  cftre 
tropincure:  maislapucde  routes  eft 
ccllc,qui  n  ell  aiicuncment  hiiileii(e> 
eftanctouiechaiicve  ,  &c  moifie,  aiguc 
ou  goiUt,&  rettre  dc  formed  de  vertu 
alaGonime,  AuiTi  la  fophiiliqne-  on 
auecGomnic  rrempee  r n  itifufion  de 
Myrrhc.  Carla  vrayc  eft  fort  malai^^cc 
i  lecouurer.piiucipalcpjet  toutc  pure. 
Parmy  h  viaye  Myirhc  aulH  fctrouue 
I’Opocalpalum.qui  eftbien  diners ,  8c 
autre,  q<ie  la  MyrrUc,  comme  nous 
auons  atnplemcnr  enfeigne  cn  noftre 
liurc  des  Simples :  parquoy  tant  a  cau- 
fe  de  cc.quc  pour  auttes  caules.l’vfage 
d'vnc  tc.le  Myrrhe  fophiftiquce  ,  eft 
crop  dangereux  escompoHdons  quife 
prennent  dans  Ic  corps. 

La  Myrrhe  Siadcl'c  fait  de  laMvr'heia 
recente  ,  gralTe ,  &  qui  croift  en  bon  <^*9 
lieu,  dcftrcmpcc  en  vn  bicn  pen  d'eau, 

&  mile  au  prclToir.  Vne  telle  M  yrthc 
eft  decoulcur  paflejamerefur  route  au- 
crc.fort  odorate,  6c  bie  ohere.  fcllefaic 
grande  operation,  prife  en  bicn  petite 
quarircrauiTi  le  rccouure  elle  plus  d.ffi- 
cilcraer.qiic  la  Myrrhe,  1 1  eft  bien  vray,' 
que  fi  ce  qu'on  appellc  Storax  liquidc, 
cftoii  Ic  vray ,  que  cc  ictoit  la  Myrrhe 
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Stuftc:  maislamauuaile  &  fafcheufc 
odcur.que  ieStorax  liqnidc  cominua 
a ,  def.  ouurc  aflez  q  .e  c  eft  autre  cho- 
fequcMyrrhc.  Le  marequi  demeure 
apres  auoir  prefte  la  M  yrrhe ,  pour  en 
tirer  la  M  yrrhe  Scadl:e,cft  ce  qa’on  die 
commanement  Stirax  rouge. 

ideltiH.  Le  Bdellium  eft  la  Gomme  d’vn  arbre 
SarrafincfqiiCjOu  (comme  dir  Hermo- 
lairs)  d’vn  arbre  qui  croift  cn  Sembra- 
phe.  LemciUeur  cftceluy,  qui  eft  net 
dc  routes  cfcorccs,  bois ,  &  autr cs  im- 
mondiccs,  eftant  clair  &  rrafparenr, 
comme  la  colic  de  Taureau  ,  &  qui 
brufle  red  me  odeur  fembl.iblc  i  />"»- 
£His  TO4r;«»^,ayant  vn  gouft  aincrjeftant 
gras  au  dedans, &  ailc  a  molbficr ,  fi  on 
Ic  manic.  Ccluy  qui  vient  deScythie, 
eft  fdus  noir  ,  plus  rcfincux,&  plusre- 
mollirif.Ccluy  qui  vicnt  d’ Arabic, eft 
refincux,tcrny,ltMran',  plus  dcficcatif, 
horfmis  qnand  ileft  rccei  t  &  humide: 
fi  on  1:  pile  il  s’amollit  ailcment.  Lc 
Bdellium  indique  cftfoit  (.de  ,  nr  ir, 
ramafli;  en  grollet  pieces.  On  lc  fophi- 
ftiquc  auecGomn  cjmaisla  trompciie 
fecognorft,  en  ccqu’il  n'tft  pas  lors /i 
amcr  ,  &  (i  n'a  pas  vne  telle  odeur, 
quand  on  lc  brtfle. 

Sttrax.  DuStoiax,  qui  eft  la  Gotrme  d’vn 
arbre 
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*tl>rcqiiicro.ft  en  Syric.  Lc  mciHeur 

eft  celuyquj  eft  rotix,gras,rcfinciix,qui 

a  ^es  gnimeaux  blichaftres :  eftant  fort 
acre,& amcr  au  gouft :  qui  gardtlong 
teps  fon  odeur;  &  ft  on  le  mollifie  rend 
vncltquciir  fcmblable  au  micl.  Celujr 
eft  lc  pjrc  dc  taus  qui  eft  noir  ,  (ablon- 
neux ,  fraifle ,  8c  qui  scfmic  aifement, 
eftant  chancy  &  moift.  Onlepeutlo- 
phiftiqucccndcux  fagons,  dit  Dioico-  Diofiir. 
ride:  mais  lapiprrie  fedcrcouurirapar 
CCS  marques.  Le  Storax  eftoir  fort  cher  R‘>ri 
8c  bie  rare  chi  temps  dcGalicn,  &  I’ap- 
portoit-on  dc  Pamphiltc  dans  des  can- 
nes.  le  croy  que  dc  lik  eftvenu,  qiie 
iiifques  auiourd'biiy  lc  Stoiax  a  cite 
Airnommc  Calarmtc, encore  que  le  no- 
ftre  foit  tout  autre  qoc  ccluy  qviie.Ics 
Anciens  appclloientainii.Maisflfaut 
toufiours  choifir-le  pi"  chaud,  d;  Ccluy 
qui  eft  lc  plus  puift'ant&en  odeur,  & 
cn  faueur.  I>es  autres  deux  efpeces, 
qu’onfuppofe  pour  Storax,  nousen 
a«ons  p.arlc ,  rraitans  dc  la  M  yrrhe.  . 
LaSarcocollacft  laGomiredVn 
I  cn  Perie ,  qui  reireinbie  i  t»iu. 

^  't  nued’Enccns.eftantrouftCjCm-  M Jut, 
d-'ir^k'  ’  amerc,  &c  qui  . 

®  auCTinc  mordacire  ,  dit 
c  Hc,  Dauania^c,  la  uunc  eft 
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c^Hcace  quc  la  blanche  :  &c  cant  plufi 
ellc  eft  amcre ,  rant  racillcurc  cllc  eft. 
On  la  falfthc,  *y  adiouftant  dc  laGom- 
mc.  Q^and  cllc  eft  cn  poudic ,  il  eft 
fort i  Craindre quelle  pe foit fophifti- 
quee :  cat  la  vraye  fe  recouurc  ^lal  ai¬ 
lment. 

-L’Ambre  (  qu’on  appclle  cn  Grcc 
hrt.  EleBrum,  6c  cn  Latin  Sneanum)  eft  la 
Gomme  d’vn  arbre  rctirant  au  Pin ,  ou 
desefpcces  dc  Pin,  laquellc  eft  pro- 
duite  cn  Automne.  Ellc  croift  abon- 
damment  cn  la  Germanic  Septentrion- 
nalc,  &CS  Iflcsdclamer  Germanique, 
&,de  li  on  I’appprtc.  Si  on  la  bruHcjCl- 
l?a  I’odcur  dc  la  Refine  dc  Pin.  On 
lappelle  vulgaircment,^y»iM,ou  Cx- 
ube.  Les  Mcdecinsne  s’en  feruentpas 
bcaucoup. 

'Amhi  -Mais  I'Ambrc  gris  ,  qu’on.  namm« 
gris.  ^mbaryOU  ^ml>rd,(e\on 

les  Arabes,&  Grees  modernes,  eftvnc 
fprtc  dc  fcntcur  dc  coulcut  ccndrec. 
Ccluy  d' Arabic  eft  blanchaftrc :  ccloy 
d’Inde eft roux.gras, deodorant  Her- 
molaiis  I’appelle  Succinum  Oriental. 
Lc  noir  eft  le  mpindre  de  tous. 
l.'Emes.  L’Encens  eft  la  Gomme  d’yn  arbre 
Diofctr.  Arabe  fque.Ccluy  qui  eft  plus  gras ,  Se 
plus  blanc.eftamplaftiquc,  &  ic 
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ianne.flf  piusfcc.cft  cnuicilty.L'Encc* 
qu’on  appellc  fcmelk,  eft  pi’  rcfineux, 

&c  plus  ra©l,&  brufle  incotincnt  qu*oa 
Ic  mecau  feu  j  mais  le  mafle  eftblan- 
ehaftrcdu  commencement,  ilfc  iaunic 

flat  aprcs,&  dcuient  rouxjil  eft  clair,& 
iiifant,mtfmement  i'il  rericnt  la  for¬ 
me  dcs  goiucs.  On  Ic  falilfie  auecGom- 
mc.  Sc  Refine  dc  Pin;  mais'la  pipcrie  fe 
dcfcouiircau  fca;  car  I’tnccns  bruftc 
iette  incontinent  flamme  ,  la  Gommc 
n’en  iette  point,  &:la  Refine  ne  faidl 
quefumer, 

Cequc  IcsG'tccs  appelicnt  Mannc,'Ji/.  »»e, 
cu  M alne  d’Encens ,  n'eft  autre  chofe 
quelapoudrcjoui  Enccns  qui  s’cftef- 
mic  dans  les  balles ,  ayant  quelques  ef-  "  ’ 
clars  de  I’efcorcc  dc  I’arbrc  patmy. 

La  Gommc  Draganti  eft  cftimec 
bonne ,  q  iand  elle  eft  blanche ,  claire,  ^'*^&*‘* 
graifle ,  liirec,  piue,&:  doiiqaftre;  mife 
(ous  la  lague.elle  deuient  gluatc,&  dcr 
meure  longueinent  ainfi,(ans  fc  refou- 
drc.  Mais  ccilc  qui  eft  enuic!llic,rc  paf- 
lit  prcmieremciu,  apres  cllc  roulllt ,  & 
par  traidl  dc  temps  deuiec  iaunc;cc  qui 
eft  commui^refquc  a  routes  Gonjcs. 
Dauantage^Gome  Draganti  dcuient 
amcrc  aucc  le  temps ,  &  par  confequet 
pluschaude,  come  font  routes  chofes 
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dduces.  Et  voilad'ou  vientcnie,com- 
munementcn  laconipofuion  d\yfure4 
^lexAndnn* ,  &  cn  I’antidotc  d’ A  dria- 
nus ,  5c  cn  la  compofition  de  Dittatcur- 
m*  maior ,  5c  cn  pluficurs  autres  com- 
pofitions  ,  principalemcnt  en  ccllcs 
quifontchaudes,  aprcs  eftrc  fcrmen- 
tees(qu’onappelle)  ^  (gauoir.  aprcs 
demy  an,  on  met  laGomme  Draganti 
iaune:  mais  cs  autres  compofitions 
froides.oiitcmpcrccs,  on  y  met  celle 
qui  eft  blanche, ou  pallc- 
JJu  choix  des  fttn^les  metalli^ws ,  cr  terre¬ 
nes.  Chap.  XIX. 


I’tff  ^  T  ’Or  &  Targcnc  s’efprouuent  i  I9 
Vargent  JL/picrrc  dc  touche.alaqaellc  ils  laif- 
cemment  Jguj-  naifuc  coulcur,  a  r^auoir.l’or 
font  ef~  1^  coulcur  iaune ,  &  I’argent  la  blan- 
^'^‘'**'*’^chc.  LcsOrfeurcsont  diuers  moyens 
pour  Ics  efprouuer ,  ^  f^auoit  le  feu,5: 
autres. 

Entcc  Ics  Litharges  cclle  qu’on  ap- 
^'pclle  Litharge  d'or  eft  la  mcilleurc, 
|^^'^^’^*,*^H)efmemcnr  quand  ellc  eft  cn  fucille, 
{Tmtil-  ayatlacouleurdilDr.  Ellefc fond  come 
Icure.  lacirc,maisnon  pasfifoudainjComctu 
pourrasvoir  par  ccquczpus  en  diros 
Chap.  jufecondliure,quand  nous  parlcrons 
X'’  P^S’  Ac  la  fagon  dc  fondre,  Sc  liqucficr.  Elle 
fsc  fert  que  de  matierccs  cmpIaftrcs.Le 
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vray  moycn  de  la  garder  ,eft  dcl'a  tenir 
cn  pots  dc  vcrrc.de  ploinb,ou  d'eilaiae 
careileiogc  tomes autres maricres,  &C 
les  fiiccoulcr ,  dit  Diolxoride.  La  LU 
thargc  d’aigcnt.ou  dc  plorab  n’eft  pas 
fi  bonne.  Or  la  Litharge  n’eft  autre  • 
chofeque  I'efcume,  que  ces  metaux 
rendent  quand  onlcs  fait  boiiillir.  , 

L’  Artcnic ,  ou  Orpin  eft  eftime  bon, 
quad  il  eft  de  coulcur  d’or,  &  n'a  point 
d ’autre  maticrc  mcflec  parmy  ,  ctlaiit 
crouftcux.&qiii  fc  fend cointne  par  ef- 
cailles.  ll  ycnavn  autre  i  mode 
de  Gland, qui  eft  iaunaftre ,  &c  de  cou¬ 
lcur  de  Sandaracha-,  &  I’vn  &l‘auttc 
font  cauftiques  ,  e’efti  dire, one  vertu 
dcbrullcr.  Ilvient  de  Ponte,  &  Cap- 
padoce,&  fe  trouuc  on  cs  mefmes  mi¬ 
nes  que  la  Sandaracha. 

La  Sandaracha  eft  vn  mineral ,  qui  eft 
forr  femblable  it  I’Atfcnic,  venant  cn’^'**  ’^' 
merme  lieu,  &  eftitde  mefmc  nature: 
de  forte  que  I’Arfcnic  eftant  brufle  fe 
conuertit  en  Sandaracha,  i  caufc  dc- 
quoy  aucuiis  appellent  la  Sandaracha, 
Orpin  rouge.  La  meilleurc  Sandaracha 
eft  cellc  qui  eft  rouire,&  de  haute  cou¬ 
lcur, ayant  la  couleur  rouge,  commele 
Cinabtc ,  &  fentant  Ic  Soulfre:  eftant 
fraifle,&  sas  point  d' autre  matiere  par- 
F  iij 
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my: die  eftauffi  bruflmtc.  Pren-  tor 
doncbicn garde,  que  deformais  rune 
tnettcslaGommc  dc  Genevre  pour  la 

Sandaraeba,  MCompofitions  dcs  Au- 
thcursGrccs. 

Train-.  Le  mcillcur  Eraiq bruflc.dl  celtiyqui 
iruja.  eft  rouge,  &  qoi  prend  la  coulcurda 
Cinnabre,quad  on  le  broyc:  que  s’il  f  !l 
noir  eftant  broye,il  eft  par  trop  briiftc. 
Wtdifit  J-’£^cailk  de  Bronze  eft  cflimcc  bon- 
JltBron^  ne,q.uanddieeftgroft"c  &  roufle,  8t 
V-  principalcment-ficlle  s’enroaille,quai 
on  I’arroufcdc  vinaigre. 

Commit  La  Bear  de  Bronze  fc  fair-,  quand  on 
fi  faitf*  arroufed’caule  Brozefondu  :  carlors 
fitttr.  die  crachc,&jcrte.cefte  fleur.  Elle  re- 
fcmblc  fortau  Miller  &  cn  nombre  & 
en  forme.  La  meillcurc  eft  celle  qui  eft 
courte,pcfantc,  &•  qudque peu  luifan.- 
re,  &r  quideuicntrouftc  qiund  on  la 
broyeicftar  anfli  fraifle.  On  la  fophifti- 
queauecefcaillc.oulimurcdc  Bronze: 
niais  la  trompeiie  eft  aifee  k  dcfcou- 
iirir;  car  la  limure  dc  Bronze  s’cfcache, 
&  s'applatir,  fi  on  U  met  entre  Ics  decs, 
&  qu’onlamordc. 

y.„  Le  Diphryges  a  pris  fon  nom  de  ce 
res'"  qa’ilcftcomme  deux  fois  bruflc.  Ce 
*  n’eft  autre  chofe  que  le  marc,  &  la  lie 
de  bronze ,  laquelle  fe  iiouue  au  fond 
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dc  la  fburnailc  ,  aprcs  en  auoir  oftc  le 
Bronzc:il  eft  acrc.comc i’Erain  bruflc. 
Le  meillcurcft  ccluy  qui  a  Ic  gbuftdc 
Bronze,oU  dc  Vert-  dc  gris.quicftad- 
fttingcnt,  &  qnidcfltche  fort  la  lan- 
gvic  Cc qui  nc  fctrouucra  pas  cn  I’ocfe 
bfuflecjlaquelle  onvcnd  cn  lieu  dc  Di- 
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•  On  appelle  Scoria.la  craffc,  &  ordure 
dcrous  les  Mctaux.  La  mcillcnre  Sco- 


Sctria, 


ria,oa  Litharge  de  Plomb,  eft  celicqui- 
eftmaffiue,difticilea  rompre :  rctirant 
entiercmcnt  k  la  cerufe,&  ne  renam 
tien  du  Plamb,  quianfli  eftdecoulcr.t 
iaunaftrc,  &'  luiiance  cortime  verti. 

Le  Vert-  dc  gris  cftl’cnroifillenredb  r.r<  j,. 
Bronze.  lle(Vacre&  mordant, 
bruflanr.  Guidon ,  <Se  pluficurs  autrcs 
ignorans  I'appcllcnt  Fleur  de  Dronzc, 
maisilsfctrompenr.  LcVcrt  dc-gris 
pur  fcdefait./l  on  Is  manic fculcment: 

&  s’applarit  fi  on  le  met  fous  la  dent.  Il 
eft  lifle  &  poly ,  &  n'a  aucune  afprctc. 
Aprcsle  Mineral,  on  fait  eftatde  ccluy 
qu’on  raclc,  duqiiel  fcul  nous  vfons 
auiourd’huyt 

Lc  Sori.le  Chalcytis,lcMiry;&leVl- 
ttiol(quis*cngcdrcdel  cau  qui  pafte  i- 
trauers  des  ttois  premiers, eftatfechec} 

F  iiij 
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font  fort  acres  ,  &  bruflcnc,  dc  forte 

qu’iis  font  ventrdes  ctooftes. 

Lc  Sori  fc  trouuc  Je  plus  bas  en  la  mi- 
ne.auffi  eft  il  lc  plus  gros ,  qui  ret  ire  le 
plusilapicrre,&  quicftle  plus  malllf. 
ll  nc  fc  fond  point,  &c.  nc  fc  rend  point 
liquidc.  Si  on  I’cl'mic  ,  il  fe  rencontre 
noir ,  conimc  la  mclanteria ,  &  1  uifant 
coiTime  le  Mify.eftant  ttt>iic,gv alter,  Sc 
adlhingent  ,  &  Havnc  edeur,  &:  vn 
gouft  fort  fafeheux. 

ZtMif.  Lc  Mify  ell  le  plus  hcut  cnlamine:  il 
efl  grurneleux ,  copofe  dc  pluhchts 
pieces, &  fi  eft  plus  dur  :  il  ttiTcn.blc  it 
I’or  &  fi  on  le  roptjil  fe  trouuc  de  cou- 
leur  d’or,&  refpUndillint  conyne  vne 
ftlorlle ;  il  eft  fort  nial-  aife.ifondrc. 
Celuy  dc  Cyprc  cftlc  mcillcut  cs  nicdi- 
Camcrus  qu'on  fait  pour  les  yeux:  mais 
pour  Ics  autresremedcs  , celuy  d’Egy- 
pte  eft  plus  cfHcatc. 

rb.W.  LaChalc.tis  fc  trouuc  en  la  mine, 
l.«C/)a.'c,3tre  les  deux  autics ,  auffi  a  c'/le  fa  na- 
turc  moyenne  enttc  Ics  deux,  tile  reti¬ 
re  au  Brenze^eft  fraifle,  non  pierreufe, 
ny  cmiieillie,  &  a  ccitaincs  vcines  lon¬ 
gues,  &  rcfplcndiflantes  a  trauers.  Elle 
eft  fvtrt-.  ifec  a  fondic. 

1,y:.  Du  Vitriol.  . leineillcur  eft  celuy,  qui 
trhi.  eft  tv»til,anullc;  pe. lane ,  pers,  luifant. 
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Le  Stillatique  ( c’eft  dirtf, degouftanr) 
eft  meilleur  que  non  pas  celuy  qu’on 
appclleCongcle,ny  que  ccluy  qu’on 
die  Vitriolcuit. 

La  meilleurc  M elanteria  eft  celle,qui 
ala  couleur  de  Soulfre,  eftant 
nctte.vnic.&quinoircit  incontinent  * 
qu’cllc  fent  I’eau.  Ellc eft  aufli biuflan- 
tc  que  le  Mify. 

Dc  la  T iuhie,ou  Ca!amine,qui  fe  fait  i*  Tu- 
is  fourneaux.  La  meilleurc  eft  celle‘^"> 
qu’on  appcllcB’otrytis,c’cft  ii  dire.iaire 
en  grappe  ,  laquelle  fe  trouue  attachce  stirjik. 
an  plusnautdcs  voutes  des  fournaifes; 
eftant  maftiue.moycnnement  pefantCj 
tirantplusi  legercr^, qu’a  pcfantcur: 
ayantla  conlcnr  du  Spodium.  Eftant 
rompue ,  elle  eft  cendrcc ,  tirant  fur  lo 
Vert-de  gris. 

La  Galaminccri  pierre  eftvulgairc-  Ai4tre^ 
rncr  appellee  Pierre  Calaminaire ,  dc  la 
poudre  dc  laquelle  fe  feruent  auiour- 
d’huyceuxqui  trauaillcnt  cnBronz^, 
pour  fairepreJre couleur  pafleaqBro-  ,  ^  . 
zc rouge, vbiremcfme pour  I’augmeh-,,  , 
ter.  Ctffte  pterre  a  vne  efttage  fauefir ,  (i 
on  la  gou'fte.  DaUarage  eftarpuluerifte, 
incorporcc  en  vinaigre,tllc  fe  fechc,^& 
crpcftit  au  SoleiK  Item  ,  ft  on  lamct  an 
feu  ,  elle  ne  fe  bouge ,  &  ierte  me  dee* 
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tajncfutnee,- queJquesfbis  iaure, 
qiiclqucsfois  dc  couleur  dc  Bronze,; 
Tputcslefquclles  marques  nc  fetrou-; 
ueronr  point  rn  cerraines  pierres  qu’5. 
trouue  es  mines  :  lefqiicllcs  auouns 
fuppofent  fauflement  au  lieu  dc  la  Cai 
laminc 

Crt/rtf-  ‘  Qliaid  done les  forgeroMr,pour alfi-. 
ncr  Icur  Bronze ,  mettent  force  Cala-. 
minedeflus ,  ie«  fijhtilcs  fanfreluches, 
Sre  (lincelles  qui  s'atrachein  a  la  voute 
_  .  delafournaifcjfe  conucrriircnt  enct 

iijf/  qu’on  ditPompholixipuTiithic  bkn*. 
che,  &<equi  s’^ttacbe  aux  nuirailles: 
aiifli  mais.le  Spodium,  a  caufc  qu’il  eft. 
pi*  pefaht,  qucnonpis  la  Pompholix,. 
ilrcrombc  iur  le  pauc  dc  la-  fournaifc, 
Mous  auons  grande  abondanccdel’va 
&  de  I’aiiire  par  Ic  moycn  dcs  fournai-t 
fes  de  Bronze-qui  font  en  cefte  vjlle  de 
Paris,  cn  la  tuc  iain£t  Martin,  pres  la. 
maifcinde  feu  bonne  memoiro Mon-, 
£tur  Budec- 

On faifoitar^riennement  eftat  de  la.. 
'*  ccrufedeRiiodfS.df  Celle  deCorinihc,^ 
^ucufifs  Cellc  qti'ofaitoir^  Piizolien  Ita¬ 
lic  £llc  clloit  auflU  pins  biaihc,plus  le,, 
gcrc,&  dc  plus  lubtiles  parties  quclcs 
autrer.  Onl  cftimoii  heaucoup,  pout, 
compofet  Ics  coiplaftrcs  blancs. 
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Le  SoulFre  vif  eft  Ic  meillcur ,  princi- 
palement  quand  il «ft  luifant,  commcF^V" 
lesvcrs  lui(ans  la  nuift^ou  refpladilsas, 
comel’cfclaii^^  qail  n’eft  point  pier- 
reux.Mai$  lefoultre  qui  a  pafte  par  le 
feu,  eftdit  cftrc  bon ,  quand  ilcft-vcrd, 

& gcaj:  cat  tantplus it  fcraverd,  buy- 
lenx,  &  gcas ,  taut  meillcur  il  fera. 

E-Btrc  Ics  efpeccs  d'alum,  celuy  qu’on  Jt 
appellc  fraifle,  ou  feiffile,  &  vulgairc- 
met  Alunvde  plume  (Icquel  fe deparxit 
non  pas  fculemcnt  cn  filamcnts,mais  ft 
feulementon  lefrotce  aucc  les  doigts 
il''S’ermie)eftde  pla$rubcile  fubftancA 
que  tout  les  auttes,auffi  eft-  il  plus  pre- 
cieux.  Il  nage  fur  I’cau  ft  on  le  met  dc- 
da$,il  pique  la  laguc&.l3  peaUiCncorei. 
qu’elle  nc  foit  point  entamee  ,  ft  fe. 
fond  au  feu  comme  let  amres  cfpeCcs 
d’Aliimr&  par-ccstrois  marques  on  le 
pent  difeer ntr  d’auecla  pierre  Amian- 
thiis.laquelleonadtcouftiime demet 
troaj)  lieu  d’Alumfraifl;.  L’Alum  fur- 
nomme  liquidc  afa  fubftacc  fottgrof- 
fe>,  aulE n’eft  ii  pas  dc grand  prix ;  car 
onferccouurefecilcmeten  touslkux.' 
lla  1.1  forme  d’vne  croufte  ou  d*vne 
btique.  le  croy  qu’on  I'anpclle  liquidc,, 
-taut'c  qu’il  eft  fort  aifei  fb  ndfe.Qu  ar¬ 
il’ Alum  rond,'dc  qui  eft  fait  i  la  foifliC 
F  vj 
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de  I’os  de  lacheuil!e  du  ptcd,il  ticitt 
cotninc  Ic  milieu  entre  les  deux  autres^ 
Lc  Gy  ou  Plaftre  cn  le  cuifant  ( com- 
me  aulli  la  chaux,  qui  (e  fait  faiiant 
btLilerlcs  pierres)  fc  rend  cmplaili- 
qtic  :  mais  s’il  eft  derechef  brufle  (com- 
mc  quand  on  lc  met  en  vn  fourneau 
pourioindre&fairctcnir  Ics  pierres) 
oil  Cl  on  lc  calcine ,  il  n’cft  pas  apies  fi 
cmplaftique. 

Unnetrouuepliis  la  Spuma  Nitri, 
Aphronitrum,  ny  lc Nitrum auec:  & 
iene  rrouiie  pas  bon  qu’on  metre  le 
SaJpeftreiiinlcur  lieu  cs  compoficions. 
11  vaudroit  beaucoup  mieuxy  mettre 
ce  Nitfc  blanc  ,  qu’on  m’a  apportc 
du  terroir  de  Nauarre,  qui  eft  bicn 
peu  falir,  .  ‘ 

chtix  tie  meillenr  Nitre  eft  ccluy  qui  eft 
^  h)anc,iiicafnat,luifant,qni  eftantrom- 
pii  fe  rompt  en  efcailles  &  James ,  eflat 
naifle,  fpongicuxiSdtrou^,  IcgcG 
niordanta'u  gouA.Xc  naturclcftmeil-.  ■ 
leurqiierarnficid. 

Sel  ml-  -Le  fel  mineral, eft  eftime  du  viilguaire 
titral,  cftreieiclGemnidimais  Mcfuc  meten 
premier  rang  de  force, le  fcl  Naphti- 
que,&  apres  ictluyde  ilcl  Gcmmc.puis 
cn  troificline  lieu  le  fel  mineral.  Le 
jsomdre  dc  t&us  cftlc  id  marm. 
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Lc  fel  Armcniac  { qui  fcmblc  cftrcce 
queGaiien  Sc  Diofcorideappcllent  fcl  „4c. 
Ammoniac )  cflaucunemcnc  acre ,  Sc 
fottlegcr. 

LcSribium  ,  vulgaircment  appelle  siih ui» 
AntimoiiiCjcft  eftime  bon.quand  il  eft  cw 
fort  lui(anr,&qu’il  refplandir  c5me  les  munt. 
vers  luifans  de  nuidi: jqui  aulll  eft  crou- 
fteux  quand  on  lc  romptju’ayaiit  point 
de  terre  ny  d’ordurc  mtflcc  parmy.  Sc 
qui  fc  rompt  aifement. 

LeBorraxouCryfocolla  d’ArmenIe 
eft  lc  meilleur ,  qui  eft  verd  comme  vn 
pourreau  eftint  net  Si  fans  aucune  or-  D/e/toV.' 
durc&aifciefmier. 

Lc  lapis  Lazuli,  eft  vne  pierre,  qui  UfitlMt 
quand  on  la  rompt ,  a  dcs  marqiietures  X'  '» 
cn  forme  d’eftoilles,  qui  font  de  con-  ‘ 

Icnr  d’or ,  i caufc  de  ce ,  Mcfnc  Tap- 
pi'llc  ^ell4t$u  ,  cftaHt  brufle,  il  dc  Utfut, 
uient  plus  bleu.  Le  meilleur  eft  ccluy 
qui  eft  lc  plus  charge  dc  la  coulcur  ,dc 
laqucllc  il  a  pris  Icnom,  felon  Diofeo- 
ride :  mais  Mefue  di^l  que  e’eft  Jc  plus 
verd  Sc  bleu,  qui  eft  marquerede  ta- 
ches  dorecs.eftant  pcfant,&quinc  tier 
xiendu  metal. 

CHant  ii  la  pierre  Armenienne,  la 
mciUeureeftccllcqni  eft  polic  &  lift'ce 
n'cftant  chargee  de  fableny  dc  pierre,  r>»vA«r5 
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decoiileur  celefte,  fraifle,  felon  Dicf- 
coridc :  ayant  la  couleut  verde  brune,  ■ 
obfeure^  Indcouternie,  marquecce 
detafehes  verdes  &noires  ;  douxau. 
manicF^noo  pas  rude  ou  afpre,  &  qui 
n'cft  pas  parfaidement  pictre  :  mais 
qiii  fc  met  aifement-en  ppudtCj 
niie  fort  facilcmcnr. 


Uifue.  mciHeiirc  Ochteeft  Iegere,&  en- 
Oihrt.  fieremcntiaiinc  .eftant  fraiflc ,  Sc  non. 
pierreufe.  ^llcfebrllflc  Sc  felauctout 
ainfiqve  la  Calamine,. 

LesGrecs  n’auoient  pas  accoultum^. 
dc  roettre  cnvfage  ,  ou  bienpeufou- 
uentles  pierres. 

Gafien  cftimoitqiie  Ic'feuHafpe verd  ‘ 
eftoit  propre  cn  Mcdccinc  :  mais 
Diofeorido  dit-qaic  tout  lafpe  y  peut. 
mtdtt,.  feruir; 

"f,  Lcs  Arabes  rnMwnt  efl  auconcs  dc 
J’urres.  leurs  coffipofitions  cordialcs  ,  les  Sa- 
trent"t!s  lacinthes  ,  Grenats  ,  Sardoi- 

tunfvfi  ri«>Prrles  Se  en  font  gi^dcllat.  Albert  i 
iij/is.  Ic-Grand,  Strapio,  &  pluficars autres,  . 
enomf^tde ‘grands  dilcours,  mais  fi  - 
tour  ce  quails  en  ont-dil  eft  vray  ou , 
nonje  m’en  rapportO. 
ita  bonne  Amathyfto  cd  fraifle ,  Ac 
'w"  fort  noire, dilrc  &  naturellemcnt  vnic,>  • 
&  nnin’a  ny  craflb,  ny  vcine?. 
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L'e  ton  Ay  mane  attu«Ayfemei  le  fer, 
il'cft  bleu,  inafl'if,.fans.cftce  trop  pe* 

La  bonne  piertc  ludaVquc,  eft  fot-uj>ur- 
nice>conimc(leUceftou  faifteautour.w  i»~ 
ayant  dcs  lignes.  fort  indu ftrieufement 
comparcies,«ftanttcndre&fraifle. 

A^kuarius  met  le  Corail  au  norobre  *' 
des  picrrcs.d’autccs  lenommentarbrc  Diof.ir. 
conuerty  cn  pierre-  Diofeorideen  met 
de  deux  rortes,a  fgauoir  de  rouge  &  dc. 
noir;  mats  nous  cn  auonsaufti  deblac,  . 

Si  d'autre couleur.  I’en  ay  toutc&fois. 
veu  quieftoit  blancau  dchors,&  rou¬ 
ge  ao  dedans.. 

Le  Bole  Armene  dc  Lcuar,  ou  autre- 
ment  Terra  Lemnia,  eft  tnife  en  petit$t>enr,o» 
Troohifques  ,  mar^uez  du  fcau  du 
erand  T urc.  Il  a  la  couleur  tantoft  pal- 
fc  ,tantoft.  roufte ,  &  .quelque  adftii- 
dbionaugouft. 

Le  Bole  Armenccommtineftdecou- 
leur  d’Ocrc.if^auoir  palle  ou  iaune,&  - 
llcftfortaifci  reduiieen  poudretres-^ 
dclice.cotnclachaux,  foil  qii’on  le  pi- 
]e,ouqn’on  Icincuilleauecquclqucli-. 
queur  q  cc  foit  j  &  ft  n’eft  point  mcslc  : 
dc  pierres  oude  fable.  On  fopliiftiquc'. 
auiourd  buy  ft  fubtilcment  &  le  Bole 
Axaicne,^  la  Terra  Zfw»;«,qu'il  nc  faut- 


f;  de  lUn 


point  prendre  pour  vrays  . 
derqHcls  nous  aurons  tefmoignages 
par  ceux-  U  tncfmes  qui  Ics  one  cueiilis 
'  ^amafTcz. 

pu  choix  des  fimpln  ,  pris  des  forties  dts 
dnim*ux. 

Chap.  XX. 

j^TLfautchoifir  Ic  fang  d’vnbouc  de 
Xquatreans  ,  qui  foie  en  bon  point, 
ayanteftenourry  quclquc  temps  aueC 
vin  blanc,  &  aucc  herbes  qui  ayent  fa- 
cultedc  romprcle  calcul,  comme  aue<3 
Fenoil,Sefc]i&  Laurier.Luy  fautcou- 
p'er  la  gorge  au  moisd’ Aouft,  &  nc  re- 
cueillir  Ic  premier  fang  quicoulcra.ny 
le  dernier, ains  celuy  du  milieu  :  car  on 
eftime  que  le  premier  eft  trop  fubtil  6c 
le  dernier  trop  gros.L'ayant  rccueilly, 
il  Ic  faut  mettre  Cn  vn  p6<  de  verre  ,  le 
couurir  auec  Tn  Itnge,  &lcfairefei- 
cher  au  Solcil. 

Sang  it  Lefangde  Dragon' des  Anciciiscft 
X>M^on.  auiourd'huy  incogneu.  Celuy  qu’on 
monftrccftartifidiel ,  Sc  eft  compofc 
auec  fang  de  Bouc.Bole  Armcne  cona- 
mun.ius  dc  Sorbes,  Sc  an^rcs  choies* 
il  faut  choifirlelajdld'c  Vaebe  ,  oa' 
Chevre,  ou  d’Afncife  ,  qui  foit  ieu- 
ne  ,  &  qui  ait  fait  quclque  cxercice 


finon*cenl 


hirt  d 


fait  fcspctirj.bien  nourric> 
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&  de  viandcs  &  paftuiagcs  qui  lujr 
foiem  proprcs  &  coucnables.Ccs  ani- 
muix  ont  au  Piintetnps  plus  grande  a- 
bondancc  de  laid  ,  mats  il  eft  plus  hu- 
mide;  &  aucontrairctn  Automncrls 
cnontraoins  ,  maisil eft  plus  fee,  5C 
plus  ptoptc  ^  garder  longucinent  le 
bcurc.  Or  Ic  bon  laid  doit  eftre  fort 
doux  ( entant  que  Ton  naturelle  porte) 
fort  blanCjinoycnnemcnt  clpcz.fi  e’eft 
laid  de  vaches  :  tnais  fi  e’eft  laid  d’a- 
nclTe  ou  de  cheure,  il  doit  eftre  cler,  Sc 
lubtil. 

M  efuc  faid  ca$  du  petit  laid  de  chc-,  a/,/,/. 
vre  ieiine,  noire,  &  nourric  de  pafture 
falutaire  ,  &:  qui  n’a  pas  lonq  temps 
qu^afalt  fes  petirs  jmettant  au  fcconJ  * 
rangccluy  debrebis. 

On  choifit  lagraifle  d’vn  animal e- 
ftant  en  fleur  d'aage  ,  &  I’amaft'e  on  cn 
Automne.  I' our  la  garder ,  ou  on  la  la- 
ue  bicn.fans  ofler  les  pellicules  ,  &la 
fait  on  fcichcrltrombte'.ou  bicn  on  la 
nettoye  dcs  pellicules,  &  la  fait  on  fo- 
dre  au  Solcil.ou  au  feu  en  double  vaif- 
feau.  D’autres  fontroftir  It  labrochc 
I'animal  duquel  ils  vculent  auoir  la 
graifle ,  &  rccucillent  la  graifle  qui  en 
dccoule. 

La  raoUelle  veut  eftre  rc  cucillie  com-  *''*"*'^ 


Cttatl- 

ietdt 

rojjt- 

r4M. 


U  u»- 

mit  dt 


Pi4»iH- 

terum 


Ijg  lUminiere  de  hlek 

iDclagraKTc.rurlafinclel’Eflc  ,  oil  *4' 
commcrccrocnt  dd’Hyucr ,  d'vn  ani- 
nial  cftam en  fleur  d’aage.  ll  la faiu  fcr*- 
rcrcn  lieu  fee,  haut  &c  qui  rcgardele 
Septenttion:  Sefera  boji  dc  la.mettre 
auec  filcillcs  de  lauticr  fetches, de  peur 
qu'clle  nepoarrilTe  ou  moifille.  Onvfc 
auffi  qudquesfois  de  la  raouelJe  dcs 
ieunes  amniaux. 

Oft  amafTc auffi  des  ceriicHcs  dc  Paf- 
ferats  ,  qu’on  prendau  Primempsou 
cn  Anromnc;  On  Ics  mcAeauec  vn  iau- 
nc  d'cEufdc  dll  miel  ,  puis  on  let  fai(ft 
fcichcr  au  Soleil  •,  ou>  fur  Ics  cendres  ^ 
chaudd. 

De  la  come  de  LicornCjil  faut  tafehist 
d’auoit  la  vraye. 

La  Muniiedc  Serapio,qui  n’cft  autriC 
ehofequcle  PilTafphalruin  dc  Diofeo- 
ridc,  e’e  ft  i  dire  de  poix  &  de  birurftc 
meflcjfeconnoift  par  Ics  marques  dc  la 
poix  &  du  biturae  Quara.ee  que  nous 
tenons  auioiud  huy  pour  Mumie  cc 
n’cft  rien  autre  chofeque  1  Ivii incur  qui 
decoule  dcs  corps  mores  ,  qu’on  auoit 
cmbaumcrd’Alecs  &dc  Myrrhc ,  oa 
biendcbaumC  j  quandon  en  pent  re- 
couurcr;  car  on  nousappprtc  lachaio 
fcichccauccles  os  auffi. 

line fe  fautguetes  tourmentet  pput  ’ 
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la  peau  intcrieure  du  vcntricule 
poiiles.veu  qgc  G-iUcn  affeurc 
ne  fert  i-rien. 

Lefoyc  de  Ibiip  doir  eftrepris  ,s’il  it 
eftpofilblc,  d'vnloupen  flcur  d'aage,/.«p. 

&  en  bon  poim,  &  plufloft  ieunc  quo 
viciljil  cftauffi  beaucoup  meillcurfrais 
quc  fee;  toutesfois  fi  on  le  fait  feicher, 
il  fe  po^urra  longucment  gar  Jer  ,com-. 
me  aufli  le  poulmon  de  Renard. 

Les  reins  deScincus  (qui  n’cfl  autre  RemsJ* 
chftle  qnele  Crocodile  terreftre  )  doi^  Stw^t. 
uentcftrefeichcz  pout  lesgarder. 
faut  choifir  ceux  qui  font  plains  & 
bicn  nourriSj  &  non  pas  ceux  qui  font 
flaqvies-. 

Du  Caftoremn.c’fftadire.dcsGcni-  Gmitii- 
toiresdu  Caftor ,  il  faut  prendre  ceux  * 
qui  font  comme  be  (Tons,  ayants  au  dc- 
dansvneliqiieur  reiirat  a  la  cire.quieft 
fraifle,d’odeur  fafeheufe  &  puantc,  aU 
guc  &  mordanre  au  goult.  Q^elqucJ 
vns  I’cftiment  mcilleure,recentc,  qu’e-r 
vicillie  Mais  Auiccnncaffermcque  It 
Gaflorcuni  qui  cl>  noir,  puant,&:  an- 
ce,peuttucren  vniourvn  hommequi 
en  auroitpris.Voililce  qu’il  credit  par- 
lantdes  venins^. 

L’Ocfipos.qui eftlc  fuyn  qu’on  tire 
“fi  «  lainc  crefuyee  ,  .doit  elite  garde. 


j^O  Ittmttnttre  dthicn 

ncttemcnt,  pris  dc  lainc  de  bi  cbis  bi^n 
faincs,  5c  non  pome  galeufes  ou  ron- 
gneufes.  Lcs  lourdaux  le  nomment, 
ffjyjfopH*  hnnuJu. 

'Am'jte  Qj,  encores  defcouiirir  quel- 

le  eft  la  fourcc  &  originc  dc  T  A  mb  re 
gris  ,  toutesfois  le  mcillcur  cftccluf 
qui  eft  tare  &  fpongiciix.legcr.retirant 
au  Rhabatbe :  mais  ccluy  qui  eft  plus 
brun,  Si  quclquc  foiscendre,  ou  blac> 
eften  grand  prixacaufc  defon  odeur. 
Or  le  noir  eft  ^  mefprifer  ,  car  on  tient 
qu’vn  Rcnard  I’auoit  aiialle  &  I’arc- 
uomy. 

Sijul  LeMufc  qui  eft:  iaunaftre  eft  meiHcur 
M»fteJ}<nic  cclu y  onj  tire  fur  le  noir  ^  &  ccliiy 
iemeil-'_  quieftaut  misen  vn  bafliii  mouiIle,de- 
Im*  “‘cntlcger,  eft  mcillcur  que  celuyqui 
deuientpefanr^:  tortcifois  on  apporte 
auiourd  buy  du  Mufe  de  Catai.quicn- 
corqu’il  foie  noir,  nc  laifTc  pasd’eftre 
excellcrnment  bon.  Celuy  qt'C  nous 
auos  eft  pour  la  plufpare  de  coulciir  dc 
roii  lie  defer ;  non  pas  citrin,  Comme 
Auicenne  dir  qu’il  doit  eftre ,  &  le  no- 
me  Mufe  Alexandrin.  Il  retire  quant  «i 
I’odeurau  Berjoin,  plus  forte  ncant- 
moins ,  &  outre  I’autrc  bonne  odeur 
qu'ila,  il  eften  petites  pieces.  Il  fegaC- 
4e  bcaucoup  mieux  en  bohies 
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plomb  ,  bouchccs  de  dre ,  tout  fcul, 
qu’ailleurs  ;  quc  s’il  aduicnt  qu’il  aic 
perdu  fon  odcur,  iUe  faudra  mettreen 
vn  pot  dc  vertc  tout  ouuext,  &  le  pen- 
dre  dans  Ics  priuez:  car  par  cc  moycn  il 
rccouurera  (on  odcur, fi  cc  que  Platca- 
rius  dk  eft  vray. 

Lcs  Cantaridcs  qui  fe  rrouuent  dans 
Ics  fromentSjfonc  les  meillcurcs,  cellcs 
aufll  qui  font  dc  diuerfes  cduleurs , 
quiont  desrayes  iaunes  au  trauers  de|'*  * 

ieurs  aiflcs.ayans  le  corps  long.gros  6c  Dw/wr,' 
nourry.  Cellcs  qui  font  d’vnccoulcur 
ne  fcraenc  skrien.  Il  lcs  faut amalfcr au 
Printcmps,&lcs  gardet  dans  vne  phio- 
le.  Quant  au  moyende  les  fairemou- 
rir.Diofcoride  I’cnfeignc. 

Si  on  veut  auoir  vnCoq,le  ius  duquel  **’■ 

foit  laxatif,  il  Ic  faut  choifir  roux ,  fort  q* 
vieil,  qui  foit  toutesfois  encores  hardy 
marcher,  I  combatr  e,  6c  i  couiirir  les 
Poulcs ,  puilTantau  combat,  ny  trop 
gras.ny  trop  maigre  ,  e’eft  Ikdircbien 
charnu.  qm  voudra  nfauoircommcil 
le  faut  preparcr,qu’il  life  Mefue.  ^  . 

L'  V  nguis  odoratus.qu’  Aduarius  ap-  y 
pelle  BUttts  ^  commun  sU-^itisodf 

t*  Bj'':^«f/4,eftlacouuertured’vn  poif 
fonaiieccoquille  ,  laquelle  rend  vne  ' 
odeur  femblable  k  I'odcur  du  Cafto- 


l4  munlere  dc  him 

reum.Oncnvfccs  patfums  ;  car  cefte 
cociuillc  fe  fond  incontinent  au  feu, 
eommc  fcroit  Ic  Bireme.auffi  rend  ellc 
vne  odeur  cjui  reflemble  fort  ^  celle  du 
Bitume.  Aucuns  pnfent  fur  toutes.cel- 
iesquifoncblanchaftrcs,  &debonnc 
odeur. 

Les  petlef.Iefquelles  on  prend'd’vnc 
■Byltt  certaine  efpcee  dccoquilles,  doiuent 
g>’oircs,  enticrcs ,  non  pcrtuifecs. 
tjlre‘"  -QlLclquesvnscftiment  plus  cellos  qui 
fot't  nacurcllement  pcrtuifecs, pourcc, 
difcnt-  ils.qu’cllcs  sot  purgees  dc  Icurs 
fuperfluitcz  parces  pcrtuics. 

Nous  auons  amplement  cnfcignc  au 
4.1iure  dc  noftremethodc,  parlans  de 
lacompofition  delaTheriaqucjCom  • 
me  il  faut  choifir  les  V  ipcrcs. 

£>ei  Smelts  AufqueLil  fuut  re^tnUr  de  pre'i 
jU4nd  onhi  choipt. 

Chap.  XV. 

X!'  les  Simples  fufmetionnez,  il 
XI  yenad’Aromatiques,  c5me  lont 
tiquti.  J’Amcmu.le  Cinnamome,IaCancllc,lc 
Calamus  aromatiquc  ,le  Nardus  Gau- 
lois&  Indique.les  parties  du  Bauroe,lc 
Saftran,le  Foliujlafueille  du  Maloba- 
thrum,lcLadanum,l'Afpalathy,lcbois 
d’Alocs,  Ic  Maccr :  &  dei  nouucaux. 


ihoiftrlts /mfUsmediurntnis.  • 

j’  Ambrc.lc  Mufc,rvcguis  o<Joratu.s,Ie 

GaftCjles  Cabebesje  DoronicuJaGa- 
laga.les  cyroflcsje  naciSjlaNojx  muf- 
ciite  Jes  trois  cfpeces  dc  Saral,  la  cornc 
de  Licornc,&  la.Zcdoaria.Entrc  ceux- 
cyjCeux  quiont  la  meiHciire  odeur  en 
leurefpece  ,  font  auffi  les  plus  efti- 
nicz. 

Maisfi  til  vcux  experimenter  par  Icljkj* 
gouft  quels  font  les  meilleurs,il  tc  hvttjjay. 
prendre  garde ,  que  tu  n’engouftes  dc 
plufieurs  tout  ala  fois^ins  ayantgou- 
ftc  dc  IVn ,il  te  faudra  Uuer  la  bouche, 
ou  mafeher  vn  peu  dc  papier ,  ou  bien 
atrendre  d’en  rafter  d’vn  autre,  iufqties 
ice quelcgouftdu premier  foit paife: 
car  autrement  il  y  a  dangerque  le  gouft 
du  premier  qui  demeure  cncor  ii  la 
bouche ,  nc  tc  face  faillir  au  iugement 
du  fecond. 

D’auantage  d’aurant  qutleschofes 
Aromatiquesfontde  fubftance  fubti-^^7m-». 
Ic,  dies  s’cuanouy (Tent bien  toft ,  mef- 
rocment  cn  I’air  chaud,  &  qu’clles  fonT»v/<4- 
ou  mal  ferrees  &  couiicrtcs ,  ou  qu’el- 
les  lontdefiamenuifees^parquoy  illcs^"”**^' 
faudra  ipcttre  en  vfage  lots  qu’ellcs 
cnieur  vertu,  6f  non  pas  atten- 
dre  qu’ciijj  vcrmouliies,  pcc- 

ttiifccs,dcfia  palTccs,  &  ayani  perdu 
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Icur  vertu,  ou  commc  a  dcmy-mortcS. 
Sum'll*!  y  »  auwes  qiic  nous  difons 

btxAuf.  laxatifs, commc  fond' Agaric, la  Colo- 
quinthc,  Ic  Cocombrc  I'auuagc  ,  Ics 
deuxcfpcccs  d’Ellcborc,  Ics  Tiibyma- 
Ies,la  Laurcolc,rOpopanax,lePolypo- 
de,lc  Sagapcnumja  Sarcocolla,la  Scr- 
pentine,la  Scammonce.l'Euphoi  be,  i« 
CulTe  laxaciuc.lcs  cinq  cfpeccs  de  My- 
rabolans,rHermoJ.i(fie,leLapii  L  izu- 
li,&  l  ipicrrc  Armcnicnne,  la  Manne, 
le  Rliubarbc.lcs  xamarins.le  T  urbith, 
le  Senc,&  quclqiics  aurrcsdcfcritspar 
Mcfuc,&:  par  les  autrcs  Autheiirs. 

En  ceux-cy  il  faut  eflrcfort  loigneux 
&  diligent  qiiand  on  Ics  thoifit ,  &  Ics 
bienfcrrer&gardcri  &  ceux  quionc 
quclqiic  malign  tc, la  faut  corriger.co- 
inc  il  fera  monftre  au  Jiurc  fuiuant. 
VtU  feph.pcAtion  da  simples ,  Cr  de  ceux 
qm  one  mefme  denomindtiott. 

Chap.  XXH. 

Sophifil-  V  ant  a  la  fophiftication  dcs  Sira- 
pics  ,  d’autant  qu’ellc fert  pour 
bicn  clioifir  Ics  bons ,  nous  I’auons in- 
^^*“^^“j^fercc  en  cc  hure  ,  mettant  ^  cbacun 

^  Simple hfa^on  dele fophiftiquerjafin 

que  Ics  Icdleurs  n’eufl'ent  pas  la  peine 
dc  les  aller  chcrcher  plus  loing-.rontcs- 
fois  nousen  auons  traidc  cn  bref,po'^*^ 
IcS- 


ihoiJtrUs  JimpUsmcdiumeafs. 
ics  raifons  quc  nous  auons  aUcguccs 
au  troifiefmc  liure  de  noftre  Mechodc 
de  compofer  les  medifamens.  fi  ta 
defires  d’auoir  qiielciues  marques  d’a- 
uantagc  pour  cognoiftrc  les  Sim¬ 
ples  fophiftiquez,  ta  les  pourtas  pren¬ 
dre  li. 

I  Ilrcftefculementqucnoiu  traiftio? 
encores  en  cc  Imre ,  dcs  medicaments: 
qui  ont  mcfme  denomination ,  &  dc 
ceax  qu’on  peut  (ubftitucr  pour  des 
autres  appclltz  dcs  Grecs  ^nulpaltame- 
m :  d'autant  que  la  cognoilTance  dcs 
vns  &  des  autres  ,  me  (emblefort  ne- 
cefiaire  pour  bien  choifir  les  Simplest 
puis  nous  viendrons  au  fecond  liure, 
autjjclnous  difeourrons  feulement  dc 
la  diuerfc  fa^on^  manicre  de  preparer 
les  Simples,  qui  eft  non  feulement  vti- 
le.mais  auflidu  tout  neceffairc,  pour 
fairclcs  compofitions. 

Q^anddonc  nous  trouucronsleno  P"*''"- 
d’vn  Simple  tnis  abfolument  ,  Icqucl 
neantmoins  fe  peut  rapporter  ^  piu- 
fieurs,il  faut  premierement  cpnfidcrcr 
quel  eft  le  plus  cfEcace  de  toiis  ceux  ,  .  . 
quiportenc  cc  nora,  ou  bi<n  qaelcftic 
plus  propreSc  conucnabic  ti  la  compo- 
ntion  que  nous  voulons  fairer  comme 

pourcxemplc,rAmmi,i'Anis,rAncth, 
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I’Achc.le  Carthamus^lr  Cumin  ,1a  Ni- 
gella.le  c  cuefque  ,1c  CreiTon  alcnois, 
fe  Piyllium  ou  Hctbc  aux  puces, le  Se- 
feli.le  Staphifagria ,  font  plus  cfficaces 
cn  Icurfemc^c,  qu  en Icurs  autrcs  pai.- 
lics.  Parquoy  qnand  nous  trouucrons 
es  compofitions,l’Achc,  I’Ammi,  I’A- 
niSjOuf'Aneth ,  mis  abioh  cmfit  vl  fau- 
dra  prendre  leurs  fcmenccs;  &  d’auan- 
tagc.ilfauJra prendre  I’Anis  dc  Can- 
die  ,  Sc  i’Ammi  Illyrique  ,  comme 
cftanslesmeilleurs. 

De  I’Alocs  il  faudra  choifirlc  mcil- 
Icur,  comme  cftfclon  Galicn, I’lndi- 
quc:&  felon  Mefue,le  Succotrin. 

Du  VinaigrCjfaut  choilu  celuy  qu’o 
fait  aucc  vin ;  car  on  ,en  fait  auffi  auec 
eau,  micl ,  cetuoife ,  Sc  au,trcs  chofes, 
mais  il  n’cft  pas  dc  ccllc  vertu. 

Dc  r  A  garic,  il  faut  daoifir  celuy  qui 
eft  blanc ,  &  prendre  la  fcmcllc ,  ayant 
routes  les  marques  dc  bontc  quenous 
luy  auonsatttibucescy  dcuant:&  faut 
fairedemefnrew  autrcs  limples, 

De  1’ Agnus  Caftus,qu’on  appellc ,  il 
faiit  pr€are  la  flcur.oubicn  la  fctnencc. 

DcrAlura.lefraifleoufcilliblc,  car 
C’eftlcpluscxquis. 

De  I'Ariftolochia  pti  Sarrafinc  , 
rondc  eft  la  mcillcurc  :  vray  eft 


choi fries  fmpUs  meiicAmtnts,  i^nr 

onguenslaCleiuaritc  eft  plasproprc. 

L' Aniom'unnie  Scythicayanc  cfgard  AminA 
aux  marques  que  les  Autheurs  luy  at- 
tribuent. 

Du  Baulme ,  faut  prendre  fa  liqueur. 

Dc  la  Bryonia, ia  blauche  eft  plus  ef-  Brytnu, 
ficace  que  la  noire. 

De  la  Bugloflc/aut  prendre  la  fueil 
ie.&les  flours. 

La  Caflcjque  les  Autheurs  Greesap  c  ff.  ^ 
pellcnt  Ca^a ,  eftnoftre  Canellc com¬ 
mune,  laquellc  les  Autheurs  Arabes 
nomment  C^iffa  llgrtea  M  ais  quand  ils 
mettent  fifinU,  il  faut. entendre  la 

CaflTc  laxatiuc. 

Du  Cardamomu,f3Ut  predre  le  petit. 

Des  Capres.rcfcorce  de  la  tacine.  c>r 

Du  Coriandre,&  du  Cuinin.l’Ethio-  Comn- 
pique, &  faut  prendre  la  femcncc.  & 

Du  Centaurcum,fi  e’eft  pour  vn  me- 
dicament  laxatif ,  faut  prendre  le  petit; 
mais  ft  e’eft  pour  vn  autre  medicament 
il  faut  prendre  le  grand. 

DclaCalaminthCjil  faut  thoifirccIIc,.^j^_ 
qui  croift  es  inonragncs  ,  car  tile  eft„,,,fc,. 
plus  cfficacc  que  !a  dorr.cftique. 

Q^nrau  Coftus  ,  veu  qu’il  ny 
qn’vi-.cerpccc.ilr’y  apointdcdifficul- 
teivr..;-  (.ftqu  il  faar  prendre  la  r.-icinc. 

T ouch-nt  le  Cohu,  doux  des  Arabes, 
onnefijaitq  ' '‘clt  G  ij 
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DuCyprcs.ilfaut  prcndic  fcs  noit, 
^  encores  choifir  Ics  plus  rccentes. 

Cm, 14-  DuCinnaroomc  ,  il  faut  toufiours 

worn*.*  prendre  Ic  mcilleur  ;  on  Icpoutraco- 
gnoiftre  par  les  marques  que  nous 
auons  donnccs  cy  dcuaiu. 

2>4«r««.  Daucus.il  faut  prendre  Ic  fauua- 
gcrcarledomcftique  n’eft  autre  chofc 
qucla  Paftenaillc.laquelie  fert  pluftoft 
dc  viandc.quc  dc  medicament' 

XUelore.  Dc  I’EHcborc ,  le  blanc  felon  Galicni 
&  le  noir  felon  I’aduis  dc  Mefuc. 

Roquettc.la  fauuage  eft  la  plus 
Xfithy.  efticacc. 

mum.  DerEpithymumjil  faut  mettre  ccluy 
desGiecs  en  leurs  com  poficions,&ce- 
luy  des  Arabes  aufli  cn  leurs  compoli- 
Jions. 

femii  Fenoil,  ilfaut  prendre  fa  fcmcn- 
ca-.ileftvray  qu’csCQllyrcs.ilfaut  met- 
tre  le  fuc  des  fueille$,ou  des  racines. 
Xain  it  Des  noixdeGalle  jil  faut  choifir  les 
Galt,  folidesicac  elles  font  plus  cfEcaces  que 
les  pertuifecs. 
jygjgffnajesjesaigres. 

Ctmme  Dc  1^  G  omme,  1’  Arabique  :  car  e’eft 
jiraht-  la  plus  patfaiilc  de  toutes. 

Par  la  Colic  ablolucment  mife,  les 
Cell*,  vnsentendent  la  Colic  depoifibn  ,  les 

au cres  la  Colic-  fof tc,ou  C olle  dc  T a«' 


t^oijirles  Jfmj'hs  meMcitnrnts.  14^ 
reau,&  Ics  autrcs  enccri Jent  le  M aftic, 

L’HyfTopedemontagne  eft  nieilleiir 
quc  ccluy  dcs  iardins.  Au  reftc  Diof- 
coridc  fait  cas  dc  ccluy  quicroi ft  cn 
Cilicicjd’autres  dc  ccluy  dcCandie 

Du  lurquiafme.leblanc,  c’eftadire, 
ayant  blanche  fcmcnce,  hquclle  il  faut 
prendre. 

DuGlaycul.il  faut  prendre  laracincC/aje*/, 
de  celuy  qui  croift  en  Sclauonie,  felon 
Ic  dire  dcs  Grecs ;  mais  Ics  modcrncs 
prennent  cduy  de  Florence. 

Dcs  Lupins.il  faut  prendre  lesamcrs: 
dar  Ic  doux  lerc  dc  viande.  ^ 

Du  Laurier,  faut  prendre  Ics  fueillcs. 

Du  Ligufticuin.la  fcmencc. 

De  la  Laidlue,  la  femcncc.  Il  eft  vtay, 
quc  quand  il  eft  parle  de  la  manicre  dc 
•viurcjil  faut  entendre  les  fucilles. 

Du  LapathunijOu  Pareillejapointue 
eft  plus  efficace  que  la  rondo. 

De  la  Litharge ,  il  faut  prendre  ccllJ‘^‘‘^'^’'o* 
d’or:  vray  eft,  quc  bien  fouucnt  cllc  eft 
fpecifiee. 

Du  Maftic ,  ccluy  de Chio,ou felon 
d’autres  celuy  d’Egypte. 

Du  Marrubc  ,  le  blanc  eft  meilleur 
^uc  Ic  noit. 

Du  Miel,  celuy  dcs  ir.ouchesicar  il  y  Mi«/. 
en  a  vnautre  qu'ondit  Miclde  TaitjOU 
Mannc,  G  iij 
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hrlis  pcrlcs.ctllcs  qui  font  (oUdeS  s5t 

"  *’■  mcilleurcs  qucles  pci  tuifecs,finonqu6 
cHcs  foicnc  aulTiiaunes  &obfcorcs:car 
eftans  relics  dies  ne  doiucnc  ncnau* 
cnficres  &  folit^es. 

i/aUitit.  DelaMoiicllc,  celle  dii  CerF,  fion 
■7cut  faire  vnc  compofuicn  puilTantc: 
n:aisfionveut  faire  vnc  compofition 
qui  nc  Foit  pas  fi  fortejl  faudtamtttte 
laMoucllcdevcau. 

Quandon  «  compd- 

ficions  mis  ftin pli. merit  ,aucuns  veulct 
qu’on  cntendc Ics  noyauxdc  !’in:d'ai- 
trcs  cciix  dOiiiic:  &  Auictnneveut 
qu’on  enicndc  ics  noyaux  dcs  DattcS. 
Er  quand  on  rrouucNoix  fimplem^r, 
il  faur  entendre  !es  Noix  communes, 
e’eft  a  dire  !cs  Noix  dc  Noycr. 

Kajliir-  Pjj  Nafliirtiumjla  (cnici  cc  d’iceliiy^ 
Deri-luylcjCcliiyd  OiiuCjC’cfta  diic 
"■  ''  qui  eft  fire  des  Oliues. 
liMfU.  £j^  BafiHc, felon  les  Arabes ,  Ic  Baft- 
lic  gcntil. 

Dc!  Opium, ccluydc Thebes :  tou- 
jgjfoisaiiiourd  hiiy(commei’entcndj) 
on  fair  eftardc  ccluy  d'Apulcc. 

Tetroft-  Du  Pecrorcllniim  ,  celuy  de  Mace- 
Unmn.  joinc ,  mcrmcmcnt  celuy  qu’on  nom¬ 
ine  Aftreotique  ,  I  caiife  du  lieu  ou  H 
croift  fort  bon,  qui  eft  quaft  inaccefli- 


choiftrles  Jtmfles  mediamenis.  . 
ble,  &  fi  faut  prendre  lafernence. 

Des  Prunes,  fi  nous  voulons  lafeher  pmnt. 
le  ventrejil  faut  preire  Ics  doucesimais 
fi  rrous  le  voulons  rcflraindre.il  faudra 
prendre  les  brufques,&:  adftringenrcs. 

Du  Pauot,  ii  faut  prendre  k  bianc ,  ^  „ 

.  r  r  ‘  Paitot. 

i^auoir  la  lemence. 

Du  Poivrcje  blanc,car  ifeft  plus acfe  Peiurt: 
&  plus  piquant  que  Ics  autres. 

Dela  Poixjahquide,  quandotj  veut  P<>'»- 
(zkc  vn  medicaavent  fiippuratif^iSc  de- 
terfifl  mais  fi  on  veut  dcilcichcr ,  cica- 
trifer,  ou  confolider,  if  faudra  prendre 
la  Poix  feiche.  Pmoint 

Dela  Piuo!ne,n faudra  predrele  ma- 
fle,a  fcauqir  fa  racine ,  ou  (a  fcmcnce. 

Du  Polypode  ,  ccluy  qui  croift 
chefnes:  d’autl'ts  ptifent  plus  ccluy  des 
murs. 

Du  Polium,  fi  e’eft  pour  vne  centre-  T'olium. 
poifon  ,  il  f.iuc  prendre  le  petit ,  qu’on 
dit  autrement  Polium  de  montagne, 
pourccqu’ileft  plus  acre,6rplns  amer, 
paiquoy  il  eft  plus  cffioace.  , 

On  met  pour  les  quaere  hetbesfc-  Hftift 
mollinues  ,  laMauue,  la  Guymau- 
ue  ,  la  Violccte  de  Mars,& la  Branca 
vrfina.  froiJ<s. 

Les  quatre  femences  froides  ,  qu’on 
furnomnic  grandes,font  la  femcnce  de 
G  iiij 


ifz  z'a  m4/iiere  i!e  I’len 

Melons,  Codombres,  Courges,  &  Ci- 

Lts  quatrefcmcnces  froidcs.futnoni" 
i^cts  petites,  font  Ics  femences  de  Lai- 
ftue,  Pourpicr ,  Endiuc ,  &  Cichoree. 

Lcs  quatrcfctncnces  chaudes ,  fur- 
notnmees  grandcs,  font  Icsfemcnccs 
de  Cumin,  de  Cargi,  d’^nis  ,  &  dc 
Fenoil. 

Les  quatre  femences  chaudes, fur- 
nommees  petites  ,  font  les  (emences 
d’i\c.hc,  de  Daucus,  dV.mmi,  fic  d’A- 
momnm. 

jf  uinet  t  e-s  cinq  rscines  dii-retiqnes ,  e’eft  i 
d>i<r  ti-  dire  prouoqiianrcs  I’vrine ,  font  les  ra- 
cines  d’Achc,dc  Perfil ,  d’Alperges,  de 
Cramer, ou  dentdeChitn,  &  dcRuf- 
cus,  ou  bicn  du  vray  Apium ,  &  du  £. 
kofelinum. 

»*(!>.*:  PourlaRtfincmifc  abfohierncnt,il 

fiudranuttrelc  Maftic,  fi  nous  vou- 
Ions  croirc  Galien jmats  Diofeoride  eft’ 
d’aduis  de  mettre  la  Tormentine. 
thm.  Pour  la  Rhue,lcs  fueillcsdclaRhue 
raiuiage.  il  eftbien  vray  que  les  Grccs 
I’cxpriment  leplus  fouucnt,  ou  bicn  la 
jjommcnt  d'vn  autre  nom  ,  k  f5auorir 
Mol)l>ef4jQ,NarmoU . 

Atpri,  Pour  Ic  Reffort,  laracine  du  Reffbrt 
^auuage. 
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Pour  Ic  Kolmarin  ,  Ics  fucillcs ,  ou  la 
flcur.  kL, 

Pour  le  Rhus,  rcfcorcedii  fraiCt, 
qu’onapptllc  comrauncmec  Sumach. 

Quand  on  trouuc  Stechas  fimplc- 
ment.il  faut  mcttrelafleur  du  Stechas 
Arabiquc. 

DuStyrax,  il  faut  ptcndrcle  Gala- 
mite ,  fi  on  Ic  pcut  recouurer ,  ^  faute 
duqucl  A  faudra  choifir  ccluy  quicft 
bien  chaud  &  vcrtucux. 

Des  Sancalsjc  iaunc,  k  caufc  qu’il 
plus  odorant. 

Pourlc  Spica,  leNard  Indique. 

Du  SoufFic.il  faut  prendre  le  vif, 
qui  n'eft  point  paffc par  Ic  feu. 

De  laGommc  Draganti ,{i  c’^eft  cn  vne  Dra^Sti^ 
compofition  froide ,  il  four  prendre  la 
blancheimais  fi  e’eft  pour  vne  compo- 
fitio  chaude.il  faudra  mettre  la  roulTe. 

Les  trois  fleurs  cordiales  sot  les  fleurs 
de  V’io!ettcs,&  des  deux  Buglolfes.  corhaUi 

Du  Thym,il  faut  prendre  celuyd’ A-  'Ihym 
thetiesjou  bien  duThyra  ,  quLcroifle 
enlieu  haut&lec. 

Pourla  Violcttc  mifeabfolument,  il  vUUut, 
faut  mettre  la  noire  ou  purpurine  ,qu’5 
ditcommunement  Violetre  de  Mars, 
oudcCarcrmc,(?rmcfme  route  tccen- 
tCjft  on  la  pcut  rciouurcrj  k  fgauoir  les 
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fueincs.s’rl  eft  qucftion  dc  rcmolIirjJei 
fleurs  ,  fi  on  vcut  confortcr  i  &  la  fc- 
mcnce,  fi  on  veur  pnrgcr. 

t’oiir  le  Guy ,celuyqui  vicnt  es  chcf- 
ncsjaf^aiioir'afcmence  ,  quandilcfl 
frau,  ou  b'cn  Ics  fommirez,  ou  ieunes 
rendrons.aucc  Ics  fiicillcs  &  I'cfcorcc. 
'jwinio.  Ucs  luiiibes,  il  faiuchoifu  Ics  pluf 
fraifclics  &  b  en  mcures  ,  oupour  le 
moins  celb  s  qui  font  cntiercs ,  &  non 
point  pounies  ,  ou  trop  fciches  dc 
vieillcfie. 

Bref , il fa.iit toufionrs  prendre  ccux 
jioiK  qw*  approchcnt  leplus  prczdes mar¬ 
ques  debontc  quenous  aupns donees 
cy-deuam  a chacun ,  cntie  Icfquelles  il 
eft  bon  d’auoir  efgard  i  la  rcgion.cn  la- 
qucllele  Simple  aura  efteproduit  ,  6c 
liourry.  Parquoy  il  fera  bondepren- 
dreV  Ahirrt  Milelicn,!’ Agaric  de  Potc, 
le  Caftoreinn  de  Ponte, le  Mi(y  deCy- 
pre ,  le  N  itre  de  Bereej  ne  ,  le  Sinon  de 
Syriede  C’lmiii  d’Iirpagne,&  d'Ethio- 
piCjle  M  eu  d'Efpagnc,  &  de  M  acedoi- 
nefaSarrafine  dcPorcjOu  pliiftoft  ccllc 
deCandic,  la  Vjlerienne  dc  Ponte,  It 
Vert  de  gris.h  Cf  rufc,le  Bronze,  I’EC- 
caillede  Bronze  ,  dePuzoli  villed  Ita- 
lieja  Lithdj’gc  Romainc  &c  la  Siciliene 


.tioiflrltffimpUimediCAminls,  ijj 
IcDauciis,  la  Marjolainc,  laRcgliffe, 
l’Ocigan,iSc  Ic  Dickam  de  Candle.- 

Hn  rne^icdmcnti  fuhfUtue^,  1/ulgxiremtnt 
appellel  Quiproquo. 

Chap.  XX  III. 

QVant  aux  Medicaments  fubfti-  Meira* 
tuez  (  qu’on  appellc )  e'eft  a  dirtf  ’^ujub- 
IcfqueU  on  pent  mettre  an  1  eu 
auirc  qui  defaut;  il  me  femble 
ceux-cy  font  les  plus  conformes  irai- 
fonjif^auoir. 

Au  defaut  d’eau  dc  pluye  ,  qu’on 
metre  I'eau  de  fontaine  pure  &  nette. 

Au  defaut  du  vray  Acacia,  qu’on 
metre  Icfuc,  &la  chair  des  PruncllO 
fauuages. 

Au  lieu  dc  Cibarec  ,  ^u’on  mette 
1’ AcoruSjOU  Ic  Carpcfuira. 

Au  lieu  de  1’ Abfynthe,  1’ Auronne. 

Au  lieu  del’Efpine  Arabcfque,  oii 
a-utrcmenc  herbe  d’Egypre  (  que  Sera- 
pio  appelle  Sucuha)  qu  on  metie  i’Efpi- 
ncbranclif(quc  nous  appellonj)&que' 
Scrapio  nomine  Bedegur. 

Aurieudcl’AliCcKengi,  lafeincncc 
dc  Morelle  ou  Solanum. 

Au  lieu  de  BitumCjIa  Poix  liquidc  de 
Btutic. 

Attlicudc  la  liqueur  d’OEuier  Etfiio^ 

G  Yj 
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pique  ,  qu'on  appclle  Gommi  tlemij, 
qu’on  iTictte  U  Gommc  d’ Acacia,  ou  la 
Gomme  Arabiquc. 

Au  lieu  d’Auchufa.Ic  Hyacinthus  ou 
Vacict. 

Au  lieu  dc  I’ a  midon,de  la  Marine  fei- 
-chc. 

Ao  lieu  del’ Arfcnic  ,  laSandaracha. 

Aulicu  d'Aniadier  amcr.dcl'Aluine. 

Dcs  SariaCncs,  on  pourra  (ubftituer 
Ivne  pour  I’autrc  Je  tomes  les  ttois. 

All  defaut  dela  gra.ife  cle  Rcnard,on 
peut  mettre  ccllc  d’Ours. 

Au  lieu  de  graiffc  deCerf  ,  qu’on 
metre  cellc  d’Oye. 

All  lieu  d'Aluro,de  Scl  mineral. 

Au  lieu  du  Balauilium  ^rcfcorce  de 
Grenade. 

Au  litu  des  corners  de  Pourpre, 
qu’on  metre  la  Coquillc  de  quelquc 
psilTon  bi  uflee. 

Au  lieii  dela  liqueur  du  Baume',  la 
Myrrhc  Sra6l:e,ou  d’huylc  Canfre. 

All  lieu  du  Cinnamome ,  on  pourra 
fubHituer  de  la  Canellc  bien  cnoifie, 
on  du  (Jarpcfium,  ou  d' Amomnm ,  ou 
dela  grainc  de  Caidaniomum ,  ouai 
double  dc  Sauinier. 

Au  lieu  dela  Cane  lie,  le  Cinrramo* 
jnCjCiiCorcs  qu’il  foit-du  moindre,  fine 
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qu’il  ftiftordoniiedc  incrrrc  de  la  Ca¬ 
ndle  plus  cxqu'(e,  kqucllc  appfochc' 
fortdu  Cinnamome:  on  poiura  aulft' 
mettre  Ic  N  ard  d’lnde ,  ou  la  fueille  da ' 
Malobathrum. 

Au  lieu  dc  la  flciir  dc  Camomille, 
qu’on  metre  au  double  de  Ics  fucilles,’ 
&  racincs. 

Aulieu  da  Coftus  .lamoitlcautant 
de  Pyrethre,,  ou  bien  les  friiids  de  Cc- 
dre  ,  ou  la  racine  dc  rAulnce.ou  dc 
Glayeul. 

Au  lieu  de  la  terre  Cimolie ,  qu’ori ' 
znette  la  crafPe  du  fer  •,  &  dc  la  meulc. 

Au  lieu  de  la  Ccrufc,  le  Spodiuro  OU 
]a  Pompholix  ouTuthie. 

Au  lieu  dc  Canfre  qui  e(l  inCogrrcUa 
dc  mauuais  gouft,  &  falcheiix  ,  on 
piOurra  mettte  les  Sanrals  blanc  &  rou- 

Au  lieu  du  grand  Cardamotnum » le 
petir. 

Au  lieu  dll  Calatnent,  de  quelque 
efpecequcce  foil,  on  pourra  tnctcre 
le  Mentaftre,  OU  Pouliot:  carils  font 
de  mcfme  facultc,  aulTi  les  pent- on 
fubdituerlesvns  pout  les  autres. 

Au  lieu  du  Saffran ,  on  pourra  met- 
rrele  Crocomagma. 

Aubeu  dtt  SouchetjlegradCencyre. 
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Au  lieu  du Cumin,  la  femcnce 
Rhuc.ou  d’ Agnus  callus. 

Au  l  eu d;: la  Coloquimlic,lc  Rici*- 
jiius  ,ou  Pal'TiaChri-fti. 

Au  licude  Telcoice  des  racines  dt 
Cappres,quon  mccce  I'cfcorcc  des 
racincs  dcTamarix,ou  bicn  de  bcuye- 
re. 

Au  lieu  du  Di  Aam ,  on  peut  nictti'e 
la  Sauge , oti  I’Hcibe aux  chats ,  ou  le 
i’ouliot. 

Au  lieu  du  Doronicum,  qu’on  met- 
tc  la  moitic  dcs  Guofles. 

Au  lieu  du  Daivcus,  la  Paftcnaille. 

Au  lieu  d’Elatenu,  le  fuc  dc  k  fucil- 
te  du  Goconibre  fauuage. 

Au  lieu  (fEbeneJe  bois  de  Gaiac. 

Aulicudc  l  Euparorium  de  Mcfiic, 
qu’on meptedc  Cabaret,  &d’Abf)'n- 
thc ,  dc  chacun  la  moitic. 

Au  lieu  du  Folium ,  qu’on  metre  I'd 
fucille  dc  Girofle ,  ou  le  Nard  d’Inde, 
ou  la  Ganellcjou  Ic  M  acis. 

Au  lieu  de  la  Liraaillc  dc  fer ,  qu’on 
metre  I'Efcaille  de  fer. 

Au  lieu  de  la  fieme  de  pigeons  ra- 
miers ,  qu’on  metre  cclle  dcs  pigeons 
eommuns. 

Au  lieu  dc  ficl  dc  Porc,Ic  fid  de  Pe^ 
4nx,owdcpoifion* 
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Au  IieiidclaGencienne ,  on  pouira- 
mcttre  de  Cabaret  ,  Sc  cle  racmes  de' 
Cappres,  dc  chacunla  moitie. 

All  beu  du  fuc  de  RegltfTc  j  la  pou- 
dretde  laracitie. 

Au  1  cu  du  Granum  Gnidium,  la  fc- 
mcnce  deVa  petite  Catapuce. 

Au  lieu  du Galbanum ,  le  Sagape- 
rum. 

Au  lieu  de rAmmoniac,lePropoliSi, 
ou  Circ  vitrge. 

Au  lieudcs  H-ermodaftesJafucillc 
d’Anclivifa ,  ou  Orcanette,  &  la  moitie 
dc  Bdellium,  c^uand  e’eft  pourappli- 
quCr  en  d’chots,.fur  les  iointurcs  qui 
font  doulcur. 

Au  lieu  de  la  gomme  d'e  Lierrc,la 
gomme  dc  Pelcher. 

Au  lieu  du  Glayeul  dc  Sclauonic, 
rAulneeodo'rante. 

Au  lieude  la  pletre  d’AlTj ,  I’Aga- 
the. 

Au  lieu  de  la  pierre  Phrygienne, 
I’AinVantjOule  Marcaffis. 

Au  lieu  de  la  femence  de  Libyfti- 
cum.la-femenCcdeDaucus. 

Au  lieude  la  racinc  dc  THerbe  auat 
Foulons,  la  racinc  d  Etlcbore  noir. 

Au  lieu  de  Ly  cium ,  Ic  fuc  dc  la  raci- 
»«  du  grand  Cenraureura. 
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All  lieudu  Miel ,  le  Suctr. 

Au  lieu  du  Malobarhtum ,  qii’on 
rtiettc  la  Canclle.ou  le  Nard  Indiquc. 

Au  lieu  de  la  MyrrhiSjOU  Cicutairc, 

le  Maceron. 

Au  lieu  dela  Myrrhc ,  qui  vicftt  eh 
la  region  des  Ttoglodkcs ,  It  Calamus 
afomatique. 

Au  lieu  dii  Mkrrube,  la  MelifTe. 

All  lieu  dcs  Nefplcs  i  trois  olTclets, 
c’cft  .Vdii'e ,  Azaroio  ,  on  peut  'nicitce 
nos  Ncfples  communes ,  qui  ont  cinq 
ofTiletS  dedans. 

Au  lieu  dc  la  fcmencc  de  Credbn 
Alcnois, fes  fueilles  feches. 

All  lieu  delaNoix  mufcatc,laSpica 
Nardy. 

Aulieu  du  NardusdeSurie,  IcTonc 
odorant, ou  fa  fleur,  dire  Schcenanthitm. 

Au  defaut  d’Opopanax ,  on  pent 
mettre  1’ Ammoniac ,  Ic  Galbanum ,  Ic 
iagapenum,  oulc  Bdellium. 

Au  lieude  rOpium,le  Meconium. 

Au  jicu  du  Bafilic  gencil ,  la  Melillc, 
mcfmemcntfi  e’eftpour  quelque  ma* 
ladie  dcccsur. 

Au  lieude  Thuyle  Laurin,rhuyle  dc 
CedrCjOurhuylede  Palma  Chrifti. 

Au  lieu  de  I’huy  le  Omphacin,l’huy- 
Ic  doux  lauc. 
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All  lieu  dcl’huyle  Kout,lc  Violat,ou 
rhuy'ed'Amandes . 

All  lieu  dc  rhuylc  de  Palma  Chrifti, 
I’hiiyle  dcRcfFort. 

All  lieu  de  la  liqueur  du  Baume,  !c 
ius  dcCaipalum,  oa  la  Myrthe  Sta* 
Oci. 

Au  lieu  dll  Ris  lafarined’Orge. 

Au  lieu  d’Oefipus  ,  la  mouellc  dc 
Cerf, 

Au  lieu  deVcrjus.lc ius  dc  Sumach, 
dudu  vin  brufe. 

Au  lieu  dc  Poiurc  long,  le  PoiufC 
blanc. 

Au  lieu  de  Poiure  blanc ,  Ic  mcilleur 
Poiuienoir,  c'cll  is  dire,  (][ui  loir  fore 
pcfiint. 

AuIicuduPerfil  Maccdoniqne,qiu 
entreen  la  compoiition  de  laTheria- 
<jue,onpeut  mcttrcle  Pcifild'vne au¬ 
tre  region. 

Au  licudu  Pompholix,  ouTuthic, 
Ic  Spodium ,  ou  rAntifpodium. 

All  lieu  dela  Roiiillc ,  du  Machefer, 
ouMcrdcafer. 

Audefautde  laremencc  duRcfForr, 
on  peutmettre  fon  ins. 

Au  lieu  dcs  Roles ,  lenrs  fleurs. 

Au  defaut  du  Rhus  dcs  CorroycufJi 
lePwhus  dcs  Cuifiniert. 
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All  defaut  dc  Staphifagna,  le  Pyr^- 
thrc. 

Au defaut  de  rHerbe  aux  Foulons, 
ejuand  on  veut  faitc  efternuer,  i’hllc- 
borc  blanc. 

Aulieudu  Spodinm,  quciqiic  An- 
tifpodium ,  ou  la  Fomphohx ,  ou  T  u- 
thie. 

Au  lieu  du  Sfyrax.lc  Caftoreu ,  horf- 
mis  quand  la  (cntcur  el't  requife. 

Au  lieu  du  Sucre  ( qu’on  dit  autre- 
inenc  Scl  d’Ind; )  Ic  Sucre  de  Candie. 

Au  defaut  du  Sagapenum,  on  peu< 
fnettrel’ Ammoniac. 

Au  lieu  dc  I’Efcume  du  Nitre ,  on 
peurmettre  le  Nitre,  ou  I’Afronitrei 
mais  que  cenefoit  pas  pour  prendre 
au  dedans. 

Au  defaut  du  Soiilfrc  vif,  onpourra 
tnettrclccuirbtLflc. 

AudcfautdiiSaryrium,la  femence 
de  Roquette  ou  le  Scincus. 

Au  lieu  de  Mouftarde ,  le  Cardamo- 
tnunijOu  le  CrelTon  Alenois. 

Au  defaut  dc  la  Scaminoncc,  hPalm* 
Chrtjli. 

Au  lieu  dc  I’Antimoine  cn  poudre, 
on  peuc  inetcre  Teicaillc  de  I3ronze,ou 
rEftain  bruflc. 

All  defaut  d’os  dc  Scchc  ,  on  peut 
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mettrc  la  Ponce. 

Audcfam  *Sqaiile,on  peutmettres 
Ic  Pancratium. 

Audcfaut  dclaTcrebcnthine,qu’on 
mcttc  1.1  tefi'-.e  dc  Mcleze. 

Au  lieu  dc  Tliipfia  5  cs  medicaments 
extericurs.qu’on  mettcla  femence  dc 
GrelTon  Alcnois.oudc  Roquetre. 

Aulieud’Bllcborcblanc,  on  pourra 
mettrc Ic  noir. 

Au  defaut  du  vin  Falcrnien,on  poor- 
ra  mettte  d’vn  autre  vin, pouiuen  qu’il 
foil  iaunc  come  or/ubtil ,  clair  &  fort 
odorant. 

Au  lieu  du  Gingcmbrc,on  pent  met¬ 
trc  le  Pyre:hrc,quand  e’eft  pour  appli- 
querau  dehors. 

Or  comme  on  pent  fubftitaer 
Simples  que  nou-  auons  dit  ,au  defaut./^''"- 
dcs  auires>aufli  peur  on  mettieles  pre- 
micr.s  pour  &  aul.cu  de  Iciirs  fubfti- 
tuez.Chacun  pourra aufii  .hbflituer& 
met tre  Ics  vns  pour  Ics  auii es,a)>ant  cf- 
gard  ^I.i  diuetfi  c  des  lieuX,  des  mala¬ 
dies  des  homines,  ll  eft  bien  vray,. 
que  ie  nc  voudroy  pas  que  Ics  A  pothi- 
eaires  le  donnaircnc  licence  dc  les  cha- 
ger  a  tour  propos ,  non  pas  tr.efmc  les 
plus  benins  medicaments,  Panr  le  con- 
isil  &  aduis  dc  quclqiic  dodtc  &  bica- 
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aduifc  Mcdfciii :  car^ft  k  craindrC 
quc  s’cftans  donnez  licence  de  chan' 
ger  les  bcnins.ils  n’en  voulufTcnt  aprcs 
autantfairc  dcs  autres.  Et  comme  It 
Roy  eft  pluscfti.Ti^ qu’vn  Hen  Lieute¬ 
nant,  auflilc-  Simples  que  les  ancient 
dnt!  mis  compi'fifions ,  font  bcail- 
<Soup  plus  efficace$,&  plus  proptes  k  la 
compofition  quc  non  pas  vn  autre! 
qu’on  mcttra  enlcur  lieu,  Parquoy  ie 
fuis  d’aduis,  que  ny  Ic  Medecin ,  ny 
1'  ApotichairC,  ne  doiuent  point  chan¬ 
ger  legCremeni  les  Simples, mais  qu’ils 
Jedoiuertfaiteentoutc  trainee  &  re¬ 
verence. 


Fin  Jit  frmler  Imrt, 
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ET  MANIERE 

DE  PREPARER 

L  E  S  S  I  M  P  L  E  S. 

X  I  V  R  E  SECOND. 

P  R  E  F  A  C  ?. 

I  ne  fiul  1*  ifti'on  ptnfe  tpu  ce^t 
rharmacie  foit  a  me- 
» o«  f telle foit  indigne  d'^t/n 
-homme  di  f^imir  cr  l^on  ejprit,litH  que  pref- 
qae  touteU  hertu  CT^fttculte  desmedicAmctS 
cempofe'^en  depend.  Et  mefme  quelle  >r/«, 
OK  quel  yfi^e  penfom  nom  que  lei  simples 
puijfent  UKoir ,  s’lls  nefont  premierement pi- 
le’^cuttsJnfitfe'H^QU preparel^ en  qnelque  *u- 
trefu^on^dont feru purle'ey-upres  ?  Comment 
les  pouna-  on  mejler  enfemble  pour  fane  les 
eompojitiom ,  s’th  ne  font  premterement  pre- 
purefj  Et  qui plus  efl ,  la feulefa^on  de  pre¬ 
parer  change  lafaculte,  non  feiilement  des 
Simples  tmais  aufi  des  lompoJitionSi  comme  tl 


j<6  Preface. 

tefemmottltfccy  *pres,  cUirement, 

qn'd  ntfcTA  befom  d’dutrti  tefmoins ,  nj  de 
flits  longue  dtmon/fratton.  Stu  refit,  time 
■fembu  qHt  ce  Ubeur f  tra pine  k  ;Jltmer,d’stit- 
teint  qu'tly  pltt*  de  dtffictilte ;  cnrivfqttes  k 
frepntperjonne  n'y  a.  traHutl/eyeHement  que 
ft  fay  C3mme‘)ine  autre  gstturt  tOHtenouuelle, 
la  pnfofant  clatrerneut  C{f  comme  entre  Its 
mains des  hommes  llefl  bienyray  qitHip. 
foerattfCalten ,  cr  mtres  excellent  Medt~ 
ans  (  ie  laijfe  les  Empiriques )  ont  touche'  par 
fois  comme  en pajfantja preparation  deqml^ 
qiies  Simples  Calieaujst  tffhtoi^neqtte  qtiel- 
ques  yns  anoient  denant  luy  ,  tratUe  de  U 
f  reparation  cics  medicament.-,  toutesfpjs tlp’y 
a  f^whiurdenojlte  temps  (qiie  ieffache)qui 
attparfatt  qutlque  choje  dt^ne  de  louangty 
toiichant  cefle  matiere  ;  horfmis  ce  pen  qtu 
Mtfuca  trai^le  des  quatrefa^om  deprepara^ 
tton ,  k  ffauoir  de  la  waniere  de  piler ,  eiiire, 
lru^er,cr  infufer,(yr  ee  penqu'ilen  aefint 
merite  hten  le  hre:  tu  le  troitueras  en  foa  Imre 
de  la  Methode  de  choijir  Cr  corri^ertes  Sim~ 
p!e>  mediiaments  laxattfs  Ufiant  a  cequ'yn 
certain  S  ruitor  a  en partie  arraehe  de  jjto- 
Jioride  cr  en  partie  ramafe  d’yn  taa  d't^no- 
r  ns  ,te  nef^ay  qui  lepourroUfoufnr. 

yoyant  cela,  new  auom  recueilly  d' Hippo, 
crate ,  de  Diolcoride , de  Galien  O' d'amres, 
las  prepatatmi  de  quelqnes  Simples,  fti 
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^^  ent  dij^nfees  par  cy  ,parlaen{eurs  ett- 
ores,cr  Us  auem  mifes  f  dr  ordrf,  en  auons 
di<JIi  ipuente  pliijicurs  j  leJijHeUes  notu  auoni 
experimenttesy  nous  en  4ttons  tiujii  appric- 
^uelipitts  ■  ynes  des  ^pothicaires  bien  expert  • 
mente's  en  leur  art. 

Or ,  dehonnaire  Le{ieur,s’il  tefemhlejHt 
trait  an:  ces  chafes ,  nous  auons  y.e  d"\nfyle 
commun  cr  olieB  ,  ayes  ejgard  jue  nojire 
intention  a  efe  d! enfei^ner  les  rudes  cr'i^no^ 
rani.partjuoy  t  ay  mteux  ame  maccomtno- 
derd  leur  capaette  y  enfeij^nant  let  chafes  clat- 
rement ,  ^tte  de  rendre  raifan  tout  au  lon^  de 
chacune  ;  encores  qu‘il feroit  Lien  necejfaire,  it 
^m'\oiidroit parfaire entierement  ceji  cemre. 

len'ay  point  dehlerede  traitter  ftnon  de 
ia preparation  des  Simples  medicamtnts feu- 
lement ,  ernon  pasties  antres  chafes ,  auf- 
quelles  la  yertti  de  la  preparation  fe pent  rap- 
porter:  car  nature  ne produit  ny  n’accroifl 
rien fans  preparation ,  mefntesies  arts  ,foient 
mecampucs  ou  autres ,  ne peunent  rten  entre- 
prendre  fans  preparation, parie  moyendela- 
qitelle  ilfemhle  JiSHuent  j«f  I’ artjuvmonte  I4 
nature. 


Qm  e’efi  <]»t  ffrepirMion ,  cr  da  diuerfts 
fdfons  (it  prepirtr  Its  mtdtumcnti, 
CHAPITRE  PREWIER. 

PReparcrou  apprefter  les  medica¬ 
ments  ,n’eft  autre  chofc,  qu’artifi- 
ctcllcmentles  rendrepropres  imettre 
cnvragc,oucs  compofitions :  i 
fUoir  les  rendre  plus  bcninsmlus  eflica- 
ces ,  plus  aifez  a  prendre,  plus  falutai- 
rcs,  ou  plus  aifez  k  me (Icr  aucc  autres, 
&  pour  dire  en  vn  mot.les  rendre  mcil* 
leurs ,  foit  pour  cn  vfer ,  ou  pour  met- 
tre  es  compoCtions :  cat  il  y  a  dcs  Sim¬ 
ples  ,  defqiiels  nous  vfons  incontinent 
apresles  auoir  preparer. fans,  qu’ils  en- 
trent  en  aucunc  compofuion :  &  p!u- 
ficurs ,  dcfqucls  nous  faifons  des  com- 
pofitions  apres  les  auoir  preparer, 
auant  que  nous  cn  feruir. 

Nous  pouuons  anfll  rapporter  k  h 
preparation  (de  laqucllc  u  feraparle 
•plus  au  long  cy-  apres)  quand  nous 
oftons  vnemcultc  qu’vn  Simple  aura, 
laqucllc nuira  a  noflrc  intention:  ou 
que  nous  dcfcouurons  quelque  vertu 
cacheequinous  peut  feruir;  ou  quand 
par  art  nous  luy  faifons  auoir  vne  nou- 
usllefacultc'. 
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Or  toutcs  lortcs  dc  medicaments, 
foiet  mctalliques,plantcs,animaux.  Sc 
bicn  fouuent  la  nourriture  qu’on  tire 
d’iceux.fe  preparent  quelqucfois  eftas 
encores  viuans  ,mais  ic  plus  fouuent 
eftansmorts.  Carlaterre  Lcmnia  (la  Uterre 
quelle  fcrablc  viure  comme  cn  fa  mere  Umn$4 
nourricc ,  tandis  qu’elle  eft  cn  la  colli-  f"”*'* 
nc  de  laqucllc  on  la  tire :  feinblc  rece- 
uoirquelqueprcparatio  par  le  preftre^rf^J”. 
dc  DianCjlequel  cfpard  quelque  nom  tnu. 
bre  Je  grains  de  fromet  &  d’orge ,  lots 
qu’il  la  tire.  Sc  fait  plufieuts  autres  ce¬ 
remonies  ,  felon  la  couftumc  du  pays: 
telicnacnt  qu’il  fcmble  que  la  plufpart, 
voire  route  la  vertu  de  ccftc  terre  pre¬ 
cede  de  ces  lingeries. 

Nc  volt  on  pas  .aulfi  que  I’Arfcnic 
fera  pluftoft  c5iicrty  en  Sandaracha,&  de 
Ic  Sori  cn  Chalcitis,  &  la  Cbalcitis  cn 
Mify,dans  la  mine  mefmc.fi  I’ouucrtu- 
r«  &  entree  dc  la  mine  regarde  droit 
au  Soleil  dc  MidyfPar  mefme  rai(on,U 
mined’argent  vif  fe  trouue  beaucoup 
pl’fubcile.ft  elle  eft  ouuerte  au  Soleil. 

Et  Ic  foufFre  qui  eft  brufle  au  mont  V  c- 
zuueoiiatllcurs,  n’cft  pas  ft  gras  nil! 
huillcux ,  niais  il  fe  rend  beaucoup  pi* 
lubtil. 
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Sjfuni  l;hyuer  eft  long  &  difficile ,  qu’i  caufe 
"/■  dc  cc.les  cntraillcs  de  la  terre  one  beau- 
coup  plus  de  chaleur  ,  qu’il  s’engendre 
grande  quantitc  de  inctaux :  Sc 
gramle  mcfme  i’ay  veu  comiTvc  dcs  arbresd  or 
jMdtiic.  encios  das  dcs  picri;es  fore  dures^com- 
xne  fi  ce  fulTent  eftc  dcs  commcncc- 
mens  d’arbres  d’or  &  d’argent:  tclle- 
ment  que  ic  ne  doute  point  que  cc  qiic 
Augcrellus dit,cnfon  traidtc  intitule 
,ncfoit  veritable,  H  fgauoir 
quclcs  metaux.s’engedrcnc,fe  nourrif- 
icnt,augmcntcnt ,  &  accomplilfent  cii 
vn  moment :  dequoy  on  a  ccit^in  tef- 
inoignage  au  puits  d’Annibal  fqu’on 
arpelle)  &  es  metaux  del  Iflenqnmica 
llua,cn  la  mcr  dc  T yrrhcnc ,  &  en  plu- 
iieurs  autres  mincs^  Icrqucllcs  on  ne 

ui.,.  . 

S$mj>ies.  ^  amafloit  cn  vne  folTc, 

Prf/>4-  pxpccdante  de  la  pluy  e  qui  tomboit  fux 
rdtiS  «» la  colline  qui  eftoit  en  Cypre ,  laq uclle 
geatiM-  paftbit  par  la  mine  dc  Mify ,  Chal.itis, 
Sori, 6c  s’aftcmbloir  en  vne  cauernc 
rX^*'  eftoit  au  deirous,cftoit  coromc  vne 
preparation,  ou  pluftoft  generation  dp 
fa  Couperofe. 

^  Pour  rcndic  vn  Reffott  laxatif ,  nous 
^'-^^nefaifonsautre  chofc  que  I’entrclar- 
lors  qu’il  eft  cncorqs  viuant,  d« 


fYtfdrer  Us JimpUs  medicdmetus.  tji 
quclqucs  filaments  d’Ellcborc  noir.  »■  »««», 
Par  mcfmc  moycn  nous  rendrons  Ics 
fruiasd'vnarbrclaxatifs,  fi  nous  ef- 
gratignonsl'efcorce  dc  I’atbre  au  teps 
qivc  la  feue  monte,  &  mettons  dans  les^ai^fj  U- 
efgratigneurcs  dc  laScammonce,  met- 
tantapres  dcia  circ  pardeirus,  &  Ics 
liant  bien  fort.  Dauantagenous  atten- 
dons  le  temps  &  la  (aifon  propre.i  r5a- 
uoir  que  les  Simples  foient  meurs ,  ou 
cn  Icur  force  &  vigucur,ou  qu’ils  foict 
fees,  felon  qu'il  eft  requis  au  Simple 
que  nous  voulons  cucillir.Nous  auons 
apfli  cfgitd  a  cc  que  1:  temps  foit  pro- 
pre,  &  mefmebien  fouucnt  nous  re- 
gardonsi  ladifpofition  dc  la  Lunc  ,  i 
hn  que  la  plante  que  nous  voulons 
cueiilir  foit  plus  c/Ecacc ,  femblablc- 
ment  quand  nous  appuyons  les  ar- 
bres,que  nous  taillons  les  '^ignes ,  que 
nous  prouignons,  plantons,  oftons  les 
branches  mortes,^  farclons,nous  fai- 
fons  que  non  feulemcnt  les  arbres  font 

fdus  ferriles  ,  mais  mefmement  les 
ruifts  en  font  meillcurs. 

Nous  ordonnons  vne  conuenable 

1  .  ^  ^  id$  vt»rc 

manicrc  de  viure  i  vne  nournce,  quad 
I'chfant  qu’clle  nourrit  eft  afflige  dci\,»# 
quclqucmaladie.afin  dc  corrigerfonnww'*^ 
iaiA;c6tue  auQl  Ic  lai(3;  d’afnelTe*  felon 

HH 


14  miuiere  deUen 

I’inftriifikitin  dc<jalien,au  feptiefmc  li- 
^irc  dc  U  Mcchodc.  Etlc  laift  des  va- 
chcs ,  Ics  nouttiffant  cn  vn  lieu  la 
nourriiure  foie  propre  ,  comme  die 
eftoitaulieu,  queGalien  au  cinquief- 
me  dcfaMcthode,appcllcr<<i/<. 

).  Nous  chaftrons  aulTi  Ics  poics,  Ics 
goucs ,  Ics  Ecliers ,  &  Ics  Taurcaux, 
crum.  ^uadils  font  ieunes,afin  quelcur  chair 
cn  foil  plus  delicate ,  &  dc  mcilleur 
gouft,qu’ellc  foit  dc  mcillcurc  noutti- 
ture ,  &  plus  ailee  a  digerer. 

Tctinet  LesTctineSj  principalemcntdcs  va- 
&  dcs  truyes  ,  font  bcaucoup 
racilleutcs  lots  qu’ellcs  font  plcinesdc 
'  que  quand  dies  font  tanes  &  fei- 

chc):  &mcfme,lcs  friands  font  grand 
fcftc  duventre  d’vne  truye,quiafait  fes 
petits  il  n’y  a  pas  long  temps. 

CaiUe  Lc  caille  qui  fc  ti'ouue  au  premier 
^HMnd  vcntriculc  des  animaux  qui  allaittcnr, 
tftmiii-  quis’eneendremde  la  corruption  du 
laift,eft  bcaucoup  mcilleur  filabeftca 
eftc  vcnccjconamc  auffi  eft  la  chair,non 
fculement  dcs  animaux  rauuages,mais 
prefque  dc  tous  autres. 

Vieil  Nous  chafTons  aulfi  vn  vieil  coq Sc 
lc  rendos  par  cc  moyen  mcilleur,  pour 
purgerdoucement,  vfantdefa  decO'* 
ftion,qui  eft  quclquc  peu  nitreufe. 


frt^Arir  Its  Jimmies  mtAicaments:  173 
Si  nous  poiruoiis  rcnContrer  vh  Re- 
nard  qui  (oit  de  bon  aagc ,  &  nous  le 
faifons  lalFer,  le  vcnanc  lorngiicmcnt,  *' 
&  qii’il  foie  eras  &  cn  bon  point ,  &  Ic 
faiiancboliillircnhuile  ,nous  fiifons  . 
vn  huile  qui  eft  fort  rcfokitif.  Mais  Cl 
nous  Ic  prenons,  lots  qu’il  feta  gras  & 
ca  bon  point,  pour auoir  mange  tout 
fon  faoul  de  raiftas,aprcs  vcndangcs,il 
en  fera  meilleur  manger, 

Les  pores  nourris  de  grain  ,  or.t  la 
chair  beaucoup  plus  fermc,  que  ceux^tmoiis 
qui  font  nourris  de  gland, mermement 
deceluy  dc  Fau  ,  lefqucls  ont  la  chair 
flaque  &  aifec  a  fondre. 

(^ladauffi  nous  choifilTons  vn  bouc  Bout 
dequatreans,  lequclnous  nourriironsf'/’'*''^ 
quelque  cfpace  dc  temps ,  aucc  hetbes 
qui  ont  vertu  de  rompre  lapicrrc,& 
aueebon  vin  blanc&  puiCTant,  nous  ' 
rendons  par  ce  moycn  fon  fang  propre 
^  rompre  la  pierre  aux  rcinr. 

Q^nd  Eferion  prenoit  IcsCmcrcs 
&les  brufloitcsioursCaniculitrcs.a-  *atiodit 
presqlc  foleil  eftoitentre  au  figne  do 
Leo  le  dixhuidiefme  iour  de  la  Lune» 
fon  intention  cftoitdc  les  rendre  plus 


propres  contrcla  morfure  dcs  chiens 
enragez ,  dc  fa<;on  que  par  ce  moycn  il  . 
^csprcparott^Galicnaulli  dit  quepo- jf. 

H  iij 
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auoirdc bonnes  vipercs.ilnc  les  faiiC 
pas  prendre  lots  qu’cllcs  nc  font  qu» 
Z^!"*  fortir  de  terrejmais  fauc  attendre  qu'eb 
jes  fc  foyent  exercccs  quelquc  temps, 
qu’cUcs  foient  rctournces  ilanoutci- 
..  tore  qu'clles  aiioicnt  deuant  Thyticr,  flC 
■  qu’clles  ayentlaiffcleutderpoilillecn- 
trcles  pierres  :  cc  qnc  noiis  pouuon* 

.  appellcr  comme  vne  forte  dc  prepara- 
'tion.  Metthicn  Gradi  nourriiroit  de» 
*;.poplles  &  chappons  auec  la  chair  dc 
•  pcftricauecdu  pain.iulqucs  i 
cequclaplumclturFiifttombce,  pen- 
-lam  parcemoy'en  gucrir  Ics  ladres,i 
^Lma.  f^auoir  Icur  faifant  manger  les  poullts 
•Poulets  &  chappons.  Si  nous  nourriffons  dcs 
ri'<'/’-r*xpoiileis  quelque  temps  auant  que  les 
tucr  auec  pain  trempe  en  bid  aigre,  & 
qui  nc  ioit  gucresgras,  iljen  auront 
Icursgenitoires  beaucoup  pl*delicats 
i  manger,  &  plus  exquis ,  mefmemenc 
fi  on  les  prend  auant  qu’ils  aient  alFail- 
ly  les  ponies,  afin  qu’ils  n’aycnt  point 
de  mauuais  gou(V,pai  lemoycn  de  la  fe- 
mence,&  par  cc  moycn  ils  font  dc  bo¬ 
ne  &  grande  noutrituie,&  facile  cui- 
re  cn  I’eftomach. 

Toy  do  Le  foye  des  animaux  nourris  dc  fi- 
^"'"‘'"^gues.principalerpct  dcs  pourccaux,  eft 

vneviMidefort  excellence.  Pateillcmet 
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Icnaycd’vncOyc  ,noiirriedc  viandcs  S  cUy 
trempees- CH  lai£l  ,  eft  de  bcaucoup  Oj"- 
tndllcur  gouft,  plusaifec  a  cuire,& 
meiUeurenoiirritiirc.  uim* 

■  Si bh  fan  manger  de  la  Scammonct, 
oudes  Tiihiinales.i  vrccheurc,  ou  ifrtfari. 
vn  autre  animal  Ton  laid  aiiralafacul-  ‘ 
tedtfpurgctlc  flegme  par  cn  bas. .  j  . 

Ga’prcpareaulli  la  fiente  d’vn  perirp^# 
enfant  par  vneconucnablc  fa^on  dc  vi-Jt-  ptiit 
urc  pour  s’en  feruir  centre  la  Squinah- 
ce.  Sertablablement  la  fiente  des  chicS,  * 
leur  faifant  manger  des  os  ,  pour  au- 
tfes  vfages;  Nous  preparons  auflipln- 
ficurs  cliofcs  es  animaux  encores  vi- 
uants. 

M  ais  il  me  fcmble  ijne  ccs  exempres 
Aiftironc  pour  monftfer  que  bien  (ou- 
uent  nous  preparons ,  par  Ic  moyen  de 
nature ,  nlulicurs  chofes  ,  lors  mef- 
mes  que  les  medicaments  fontencosc- 
viuans. 

Or  d’autant  quecefte  fa  con  df  prepa 
rer  encores  qu’elle  (bit  de  grade  vertu 
&  tfficace,ne  vient  pas  toutesfois  fou- 
net  en  vfage,&  mefincs  que  quclqu’vn 
pourroit  debatre  qu’clle  ne  mcrite  pa| 
d  eftre  nommee  preparatio.  il  me  fern- 
b’cqUenous  ferons  bien  devenita  la- 
fccodeclpcce  de  preparation,  laquellc 
H  xiij 
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scftendau  long&au  large, en touted 
fortes  dc  medicaments.  Or  cllc  fc  faidt 
(fi  nous  voulons  parler  genetalemcnt) 
oil  par  addition, oil  pat  ablation, main- 
.  tenat  dc  la  fubftance,  maintenant  de  la 
facultc,  &  qrclquesiois  dc  tons  deux: 
mais  en  parnculicr  clle  s’accomplit,  cn 
cuifant,pilant,roftiirant,  biuflant,  ou 
preparaten  quclqueauttcfa^oncom- 
me  il  fcia  dit  par  apres, 

yl'Uiio  Sous  Ic  mot  d’ablation,ie  coroprenda 
•I"*  fi-  aufii  la  feparanii  des  parties, foit  qu'el- 
les  demeurent  enfcmbic,  comme  quH- 
dttit.  on  pileles  Simples^foit  qu’on  Ics  mcc- 
tc  a  part, comme  quand  on  ofte  i’efeu- 
me,  qu’oii  dillde ,  qu’on  cxcraid  le* 
uiCi  od  Ics  llqucutsl 
Nous  traiderons  an  long  cy  apres, 
qiicllc  addition  ou  ablation  Ic  faidlcn 
chacunc  efpece  dc  preparatio  &  Cc’cft 
de  la  fubftance ,  ou  dc  la  qualitc  d’vnc 
fubftance  feulcmcnr,  ou  de  plufieurs. 
Ctncht-  llncrefte  done  maintenant  ,  ftnoit 
fi*n.  quenous  enfeignions ,  quelle  facultc  a 
chacunc  dc  ccs  differences  dc  prepara¬ 
tion, &  comme  ellc  fc  faidt ,  commen- 

^ant  par  lafa^on  dc  pilcr ,  d’aiitant  que 

certe  forte  de  preparation  eft  commu¬ 
ne  prcfquc  a  rous  Ics  mcdicamens,non 
fculemet  aux  Simp!es,mais  mefmeaux 
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autrcs  fortes  dc  preparations.  Ert  Ee- 
con  J  liaa  nous  traiftcrons  des  efpcces 
de  preparation  qui  fe  font  pat  Ic  moyc 
dc'rachaleur:  apres de celles  quife  fot 
parfroidcur.au  quattiefme  rang  nous 
Aaettrons  celles  qui  fe  font  par  ficca?-  , 
tion,  &  au  cinquiefme  celles  qui  ic  foc 
par  burnt  dtation ,  &  ainfi  des  autrcs, 
cotnmc  nous  Ics  auonsmifes  cy  apres 
par  ordre. 

he.fa^'ons  ^'m4r,ieres  de  piUr  Ictjtmplts, 

Chap.  II.  r>»  t 

ON  a accouilumc de  piler  Ics  Sim- 

pies  jC’cft  a  dire,  Ics  reduiro  en^'/y'". 

Eoudre ,  oil  cn  frappantdclfus ,  ou  en  ^ 
roy^ant  feulcmcnt:  cequ’onfait,afin/>(»ir- 
qu’ils  fe  puiiTent  apres  mieux  mefler 
enfcmble.ou  afin  qu’ils  ayent  nouuelle 
verru,ou  pout  Iciir  oiler  quelque  mau- 
uaife  qualitc.  Defquellcs  troisintetios 
nous  en  auons  amplement  difcouru  en 
noftre  liute  de  la  Methodc  de  compo- 
fcrles  medicaments. 

Quant  ik  la  fa^on  &  manierc  do  piler, 
elle  eft  fort  diuerfe.  Car  en  premier 
lieu  on  pile  Ics  vnsauccvn  pilo  defer, 
les autrcs aueevnpilonde  bronze, de^ 
plomb,deverre,oude  bois ,  3c  Icpiuft 
touucnc  dans  vn  mostier  fait  dc  meim,c- 
Jnaticrc  que  le  pilontYray  eft,quc  le  pi- 
H  T 
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londe  fer.  Sc  de  bronze,  nc  ferucnC 
quafi  qu'en  mortiers  de  fcmblable  ina- 
ticrc :  mais  le  pilon  de  bois  fert  i  ceux- 
la,&  fi  fert  encores  cs  mortiers  de  pier- 
re,  &deverrc:  an  pilon  dcplotnbjil 

fatit  lemorticrdemermc.commeaufli 
au  pilon  deverre,  leraorticr  de  verre 
eft  plus  propre. 

Sccendctri5t,il  y  a  plufieurs  Si'mplcs, 
Ef  que  pour  pilcr,  il  Ics  faut  demcner  fort 
tuiUi  de  long  remps  fur  vnepierre  dure  St  foli- 
decomme  Marbre.laquclle  on  appellc 
communcment  Porphirc;  ou  fiirvne 
pierre  de  Mer,qu  o  die  Efcaille  de  iner, 
&  Ics  detncnc-on  ance  vne  pierre  dc 
femblabic  maticrcjqui  eft  neanrmoins 
perite,  laquclle  on  peut  empoigner  ,  Sc 
teniraueclamain,  &rappclle  onco- 
muncment  petite  meiile  a  caufc  qu’ei- 
Ic  a  la  forme  d’vnc  petite  mcule,&cel- 
Ic  dedefTous  d*vne  grande. 

En  troiirefme  lieu,  on  pile  quelqucs 
lit  t  »'  medicamets  auec  vne  roiie  qui  tourne, 
^  en  dcs  moulihs,  comme  cela 

riwmr»rcft  c6mun«l  Lyon,  pour  pilcrlescho- 
jt film,  its  aromatiqaes.defquelles  eft  compo- 
fcC-ta pondre  des  menues  efpiccs ,  &  la 
poudf?  ftne.qu'on  appelle.&plufif  urs 
auttes  chacun  fait  i  fafan- 

taiie.  Icneluis  dtiibcrcde  patlcr 
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deccftefa§on  depilet ,  tnais  ie  m’arrc- 
fteray  i  tiaitter  aii  long  de  la  prcmicre>  • 
d^qaclquc  pen  de  la  feconde. 

1 1  ne  faut  pas  aulfi  oublicr  le  Conner- 
clidu  mortier.pour  le  moins  le  fimplc,  ‘J  J* 

r  II  •  TtiOTtttfx 

on  mcfmc  le  double  duquel  Ics  ancjcns 
v'foicnt  ( comme  fjous  I’auons  monftre 
en  noftre  methode  dc  c5po( et  les  me¬ 
dicaments  )  principalemenc  cs^hol'es 
que  nous  voulons  reduire  cn  poudre: 
caril  fcmblequ’il  n’en  foie  point  be- 
foinnehofes  hnmides. 

aux  cfpeccsde  tireparation,  ■ 
qa’on  pent  rap  porter  i  la  (‘a^o  de  pilcr, 
comme  luy  eftaiu  quafi  femblables  ,  il 
fera  dift  cy  apres  :  comme  quand  nous 
rapponslcs  vns  aiiec  vne  rappe,  on  IcS 
coupons  menu,  afin  qu’ils  communU 
quenrleur  vertu  &  facultc  il’caujen 
laquelle  onlesvcUcfaire  cuire. 

Or  la  diuerfite  de  pilcr  le  prend  non 
feulemet  des  inftrumensauee  lelquch 
on  pilcjinais  auffi  de  la  force  qu’6  pile,  dt  f  ihr 
d«  temps  &  efpace.,  dc  la  fituation  dcs  ‘J* 
chofes  qu’on  veut  piler  >  de  cc  qu’on  y 
adio  ufte.&  de  la  confiftancc  que  nous 
voulons, que  lachofequenous  pilous 
ak  aptes  eftre  pilec.  fc t  dc  faic  nous  pU 
Ions  les  vns  tons  fculs,&  i  pai  tjles^au- 
weSjil  y  faut  ineller  quelque  chofe  pax- 
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n>y  pourles  pilcr/oit  pourks  piler  pi' 
aif^mcrtr,  ou  pour  aider  i  Icnr  vcrtu  8C 
faciiltc  d’autrcs  penuent  cftre  pilcz  ott 
tous  (culs.oii  aiiec  ce  qu’on  vovidra,  6c 
tons  ceux  k  fc  peiuiSt  piler  ou  groffie- 
icmcntjou  fort  deiic.  D’auatagc.lesvn*" 
chdureront  bien  d’eftic  longue  met  pi- 
Jcz.mais  d'aiitres  ne  CoufFiet  pasqu’on 
lespilfbeauconp,  non  pins  qu’iU  ne 
peui’ent  fouffrir  la  longue  coftion.Lcs 
vns  aiilkvculcnttftre  pilezen  frappant 
fort  deiruijles  autres  veulcnt  eftre  feu* 
lement  broycz  tout  doucement  dans 
lerrtorrier ,  demenant  Ic  pilon  rantoft 
tout  bclleincht.tatitoft  haftiuement,& 
par  fois  frappant  fort. 

f  inalcmrnt>&  Ics  v«s  &  les  autres  ne 
vculent  pas  eftre  pilez  trop  violentc- 
ment ,  ny  rrop  lorgncment :  car  par  ce 
inoyckur  vcrtu  &  faculics’efuanouyt 
relkment  qu’ils  demcurct  commefans 
forceS;,toutesfois  ks  cbofes  fobtiles  SC 
rates, &  ctdles  qniont  leurfacube  foi¬ 
ble  8c  debil'b,  8i  qui  l  ent  coitimc  cn  la 
iuperfice  5  y  font  plus  fubicttes.que  les 
aunts  qui  font  dc  contraite  nature. 

le  rraitteray  done  particulierement 
dc  chacune  ds  ces  differecss,apres  qnt 
i'anray  monfite  en  quelle de  ces  facos. 
Sc  en  combicn  diacunc  dpece  dcs  iSn»; 


prepjrty  lesjimjiles  medtcjtments.  \tt 
fles  medicaments  fe  peut  piles ,  &  c6- 
menceray  par  les  racincs. 

La  f amende  pilerles  r acmes. 

Chap.  III. 

QVandlcs  racihes  font  grofles ,  & 

qu’ellcs  ne  font  pas  bien  feiches,  /<■>  raci- 
iliesfaut  premierementtaiilercn.pie- 
ces,&  fes  meffer  peu  a  peu  aucc  Ics  au-  ^ 
i^res  chofes  plus  (eichcs,meflinr  peiidc 
Racine  panny  beaucoup  dechofes  fei- 
ches;&  patcemoyen  on  les  pourrare- 
duirc  cn  poudre:  mais  li  ellcs  font  bien 
feiches ,  on  les  pourra  puli’erifei  cha- 
cunca  part, on  routes  cnfeniblc  ,aprcs 
routesfois  les  auoir  ptemicrement  tail- 
leescn  pieces  aiiec  vii  coiifteaU;OU  aitec 
dcs  cifoaux ,  oil  ropues  aucc  les  mains, 
horfmis  cclles  que  nous  auions  defia 
taillccs  en  roiielles  auparauant,  afin  d© 
les  mi.ux  faire  feichcr. 

Cdlcs done qui font  grofTcSjdares, 
hiaflines,  ferrees.nerueufes,  cafttlagi  i„uent 
neufes,  &  diiKcilcs  ^rompre,  vculcnt  ejlrefi- 
eftrcpilces  plaslongncmenr.principa-  lort~ 
lemcnt  fi  nous  auons  volontc  dc  les  re- 
duirc  en  poudre  fort  dclice '.car  bien 
fouaeiit  nous  nc  les  voulonspilcrfi- 
ao.n  groflicrcraenc,mermcnicnt  quantj 


jSl  idmunitre  ^ehitn’ 

c’eft  pour  faire  vne  decodkion.  Voyla 
comment  il  four  pilctlepliis  fouiient 
■  laractnedc  I'vn  &  de  rautrc  Acotus, 
routes  les  cfpeces  de  Sarrafine.deGuy- 
mauue  ,  de  Conlouurce ,  de  Coftus, 
d’ Aiilnce,de  Getiennc  &de  Polypode. 

Maisceilesq'uifcmt  dt  conrrairena- 
ture,  ne  veulent  cfticpilees  que  bidn' 
ump*  temps.encores  qu’6  les  vbultift 

rcduirc  en  poudre  rrcs  delice ,  comme 
font  les  racincs  de  Calamus  Odoratus 
dcs  Apothicaires  ,  dcs  deux  cfpcccs 
d’Ellcborc.dcs  Hei;mod?ftcs,du  Pyre- 
thrc  Et  cellcs  quifont  moycnnes  entre 
Sitfcor  premieres, &  ccs  fecondes,  vculcnt 

■  aulfrcftrc moyennemcm  pilccs.com- 
mefont  les  racines  d’ache ,  d’afperges; 
de  turbith.de  I’vn  Sc  de  I’autre  Ben,  du 
Difttm  commun,  du  Doronicum ,  du 
fenoil.dc  Galanga,  de  ReglilTejde  Gra- 
nicn-,deGlaycul,dc  petfil,  dcs  JeuxPi- 
uoincs,&  du  Rhubarbe. 


La  fa^on  it  piler  les  herlts , 

C  H  A  !►-  1  V. 

Commit  N  pile aufli  les  herbes  quelques-' 
jont  pi-  fois  routes  verdes ,  quclquesfois 
apres  les  auoit  feichees,  &  les  pile  on 
,^"®auIlS routes cruesjou les  failam  cuirc 


prtpartyhf^mples  medicamfnts,  1S5 
partieauant  quelcs  fairecuirc,  puis  - 
quandelJes  fontcuices,&  ce  poiirs  ea 
kruiridiuers  vfages.  Cat  la  fin  pour 
Jaquelle  on  les  pile  routes  crues,  eft  ou 
pour  cn  titer  Ic  fuc.ou  pour  Ics  reduirc ' 
en  forme  de  Cataplafme  tout  crud. 

Mais  on  Ics  pjlcaptes  elite  cuites  ^ou 
pourenfaire  vn  Apozeme.oupour  !es 
ft^oncr  &  former  encatapiafme, priii- 
cipalemcnt  quand  clles  ont  quclque 
chofcdedur.  Mais  ^uand  on  Ics  pile 
fcichcSjC’eftou  jpiirlcs  incttreen  vne^'^‘« 
decodion,&  lors  on  les  pile  gtolficrc 
mcnt,6u  pour  leS  reduirecnpoudre,&^”^j‘^* 
lots  il  ies  faut  piler  longuemcntj  prin- 
cipalcmenc  fi  clles  foncgroires  ,  dures, 
ferrees  reftcblans  au  bois  &  ployablcs, 

M  ais  celles  g:ii  font  dc  contrairc  natu¬ 
re,  neveuleiir  pas  eftre  fi  lorguement 
pilccs,&  quand  tiles  feront  pdees  iuf- 
ques  ace  qu’elles  puillint  palfer  par  le 
crible.daquel  nous  nous  voudros  fer- 
uir, felon  I’lntentib  ii  Laquclle  nouspre- 
rend6s,i!  faudra  lots  cefl'er  dc  Ics  piler. 

Il  eftbien  vray  que  quafi  routes  lesce^uir* 
hcrbes.nous  les  faifonstecher.ofl  nous  ««<««. 
Ics  romponsauecles  mains,  auantque 
les  pilcr,&  pour  la  plus  part  on  Ics  pile/" 
poflicremcnt ,  quelqucsfois  auec  les- 
fueilles,  voire  mefincs  aucc  les  Heurs} 


iS^  u  muniere dchien 

mats lors  il  Ics  faiit  vn  pcu  moins  pil^f , 
commc'toutes  les  cfpfC”  dc  Capilly 
Veneris,  la  Calarttinthe.la  Matjolame, 

I’Otigaiijle  Rofmarin,lcThym ,  mef- 
inemcnc  lors  <jue  ces  dcrniercs  one 
leurs  Heiirs. 


la  fa^onde  piltrles  flenrs. 

Chap.  V. 


^ flenrs,pour  lia  plus'  pare 
ki'iitnri  ^  coufUiknc  Ai  Ics  piler, 

c^iiadelles  font  feches,auffi  nclcsfaut- 
il  pas  pikr  longuement:  car  outre  cc 
qu’clles  fe  mettCnt  facilemcnt  cn  pou- 
dre,  Icur  faeulte  &  vertu  feperdfort 
aifenicnr  quand  on  les  met  en  poudre, 
commcfbntle  SafFran ,  F'Epithytnum 
des  Gtecs,&  dcs  Arabes,la  fleur  de  Ge- 


fleft,  de  routes  les  fortes  dc  V  iolier ,  dc 
Melilctjdc  Rofmarin ,  des  deux  forrss 
de  Nenuphar,de  Chcvrefueil ,  de  tou- 
res  les  efpeces  dc  Rorc>,&  le  Schenan- 
rhos,(i  on  le  peur  rccouurer. 

SUuni  Mais  s'il  eft  requis  dc  prendre  le* 
pias  long  fteurs  auec  les  herbes,  il  fera  necefTairc 
de  les  piler  vn  pcu  plus  longuement ,  Ik 
caufe  dcs  herbes,  &dclcurs  tiges,  qui 
font  parmy,  &  aufquellcs  les  fleurs  sat 
attacliccs,  q_u’il  nc  feroit  pas  j  fi  elle» 


preparer les fimfUs  mtHkxmrnis.  iSj; 
iftoicnci  pare  ,  comrae  la  cheuflure 
d’Aluine.cl’Ancth,  d’Auronnc.la  Gcc- 
inandree,lcChamepytis,r£ufrare  ,  & 
kMcliloct 

Ori^jand  noL«  parlonr 
nous  n’eatendons  pas  fculement 

f>etits  filaments  qui  fc  trouiicnt  ?.u  mi-  ndi$ 
icu,  le  plus  fouuem  femblablcs  aux  fi  - 
laments  du  Saffian,  mais  aulll  les  fueil--^***’*. 
les  qui  I’enuironnenc ,  lefqucllcs  font 
quclquesfois  blanches,  commten  la 
Camoiwlic,  an  Nenuphar  blanc ,  qn  la 
Roreblanche,&  ciila  mufquceyd'au- 
tresfoisiaunes  jcomme  au  Nenuphar 
i3unc,&  au  Chryfanthcmumjd’autrcs- 
fois  rouges ,  comme  en  la  Rofe  rouge, 
en  la  fleUf  du  Grenadier  fauuagCjhotf- 
mis  que  quand  on  patle  du  Saffian ,  oa 
enrend  Iculcmciat  les  petits  filament* 
qui  font  au  dtdars ,  pource  quMn’ya 
riendu  Saffran,dcquoy  on  fc  feruefi- 
non  cclay  comme  aulli  bicn  louuent 
Gal’encnla  compofition  des  mcdlca- 
menrs  particuliers,  parlant  de  laRofe,(;J_J;^• 
n’clVClld  pas  les  fueilles  larges  ,  mais 
fculement  les  petits  filaments  qui  fc 
trouucntau  milieu. 

llfautpilerlongucmentlcs  flcursfiii  £iutSct 

uantes,  ififauoirlaCamomillc.laquel 
k encore  qu’ellc  foitdc fubftancefub-'^'"* 


ll(J  LirnAniereJelltm 

rile.toutcsfoiseHetft  fence',  dodeuf 
viuc  8c  forte ,  de  longue  durcc  !  la  Ste- 
chas  Arabique  auffi ,  laquelle  encores 
qu’on  la  mette  aucc  les  prcmiers(coni. 
me  Ic  Tilrbith)a  la  fin  ellc  nt  ft  trcuue 
qu’idemy  pilcc  :  I’Hclichryfuin  aufli 
(qu’on dit  communcment  Srechasci- 
trin)  &  Ic  Spica  Nardi ,  quelqiie  partic 
dc  plantc  qu’ellc  foit,  encores  qu'on  la 
coupe  bicn  menu  auant  que  la  piler ,  fi 
la  faur-  il  piler  longuement. 

Xjg/ifur  •Laflciudu  Grenadier  faiiuagcaufll 

Jh  Gre-  veut  eftre  longuemcnt  pilec,i caufc  de 
fes  fueillcs  qui  font  dures  comme  bor«; 
mais  fion  vouloic  fculcmcrtc  piler  les 
petits filaments  qui  font  au  dedans  a 
part.ils  feroient  bien  plufioft  pilez  dc 
beaucoup; 

Caftrt.  'Ic  Capprei,  foitquVlle  foit 

encores  en  bouton, on  cfpanic,  ou  def- 
ja  parcruc  en  fruit  plein  de  leraece,  on: 
nc  s'en  fcrrgucres  a  autre  chofc ,  finon 
quel’ayantconfite  en  faumurc  ,  on  la> 
mange  pour  ouurir  I'appetit:  Sc  ao  de- 
fautdeCappres,  on  corfit  la  Heurdc 
Gcncft,  auec  vinaigre  &  fcl,  pour  Ic 
mermcvfagc,  Toutesfois  fi'on  la  faift 
feicher,il  la  faudra  piler  mediocremet; 
comc  auili  la fleurd’Hbublon, laquelle 
eft  fueilluCjComrae  eft<:elle  d’Ormc. 


preparer  les  Jtmples  mtiiedtnetiis.  itf 
Les  Gyroflesacaufc  qu’ils  fbntdcL^g^ 
grofTc  fubftance,  font  malaifezl  pilcrjrc/M; 
foitqu’on  les  prcnne  pour  les  fleursde 
quelque  arbre ,  ou  pour  quclqjicautre 
chofe. 

Onpilclcs  Rofcsquclqucsfoistou  ^ 
res  fcdlcs  &  d’autre  fois  auec  autres  y,,. 
Simples  ,apres  toutesfois  qu’on  les  a 
faidlcs  (cicner  au  fe it,oii  au  Soleil ,  en- 
tre  deux  papiers ,  6e,qu'6  les  a  coupces 
menu  auec  eifeaux ;  quclqucsfcis  aufli 
on  les  pile  parmylcs  autres  fins  fechcr, 
maislcs  coupant  fculement  bien  me- 
nucSjComme  Mefuc  die,  quepout  fai- 
re  le  fucre  Rofat ,  aucuns  nc  font  que  ^  , 
couper  bien  menu  les  Rofes  ,  fans  les  ' 
ricn  pilcr.  Mais  ie  fuis  d’aduis  que 
quand  tu  Ic  voudras  fairc  commevn 
chef d’oBuure,  ru  ne  faces  point  fechcr 
les  Rofes,  ains  que  tu  les  piles  feifc- 
ment  auec  Ic  refte.ifin  d’euiter  la calo- 
nie  qu’on  te  pourroit  mettre  fus. 

Lamamere  de  bien  filcrles  frmilst 
Cr  les  femences. 

Chap.  VI. 

La  plus  p.art  des  femences  dema.a~ 

dcntd’eftrepilces,  comme  entre-  comment 
<l«ux  dcs  raciucs  ,  6c  des  hethes.  I’ar-  JtunuB' 


1^8  it  mtniere  de  lleit 

quoy  quand  on  voudra  piler  le  rout 
jnfcmblc.il faudra pi.Icr  lei  racines  iuf- 
ques  ik  ce  qu’clles  foicnt  concalTccs ,  & 
lors  y  adiouftcr  Jes  rcmcnces,&  quand 
ell  cs  fcront  auffi  alTcz  pikes,  y  mettre 
les  herbes  coupees  menu,  puis  piler  le 
toutcnfcmbk.  Et  voilacomme  il  faut 
faire  dc  la  Icmecc  d’ Agnus  caftus,  d’A- 
che,  d'Amomu,d’Anis,d’Ancth,d’Am- 
tai,  dc  Bafilic ,  de  Garni,  de  Cardamo- 
muin ,  deCoriande  ,  de  Cumin  ( finoft 
quand  nous  nous  en.  voiilons  leruir’ 
pour  prouoquer  d  vriner :  car  lors  il  Ic 
faut  piler  fort  fubtilemcn')lc  VermciU 
lon,  lafcmenccde  Roquet  c  ,  I'irs ,  Ic 
Velar,  le  Fcnugrcc.le  Lin,rHcrbcaux 

rerles.les  LupinSjla  Lentillc,  la  Niclk, 
Herbe  aux  puces, ic  Pauor,  le  Serm5- 
lain.l'Herbcaux  pouXjla  Mouftardc,le! 
Thlafpi,&rOrtie. 

4;/;,  Ics  fruids ,  les  noix  de  cypres, 

tammei  I?' rnouL'lle  dc  la  coloquinthc  fcchc 

dccoupcemenu,  le  fruidt  du  Daume, 
dit  Carpoballamum,  les  Cubcbes,lcs 
rroixde  Gaik,  la  noix  Mufcatc,lc  Poi- 
vre,  &  outre  tout  ccla ,  les  Dattes,  ks 
grains  dc  Gencvrc,lcs  Figucs,  Icslu- 
iubes.les  Sebeftes,  les  Prunes  feches, 
les  Riifins  fees.  Et  encores  que  ccs 
fcuiitts  loiciu  luols  toucesfois  il  leur 


fre^Arer  Us  JsmjiUs  mtdiamfnts.  iSy 
faudi  a  ofter  le  noyau,  les  decoii  per  bic 
menu,  &  les  pilcr  aucc  Icreftc, felon 
I’ordrc  que  i’ay  dit  ,  voire  s'ils.  tn* 
trent  en  la  compofition  mcfmc  on 
les  pourra  reduire  cn  poudre  ,  fi  on  en 
mer. petite quantitc  parmy  vnegrandc 
quantitc  dcchofcs  feebes;  ou  bic  aprcf 
:les  auoir  pilez ,  on  les  pafle  par  vn  cri- 
blc,ouauec  la  main, ou  aucc  vne  cuciU 
licr,afin  dc  rendre  la  compolition  mol- 
ic  ,  comme  nous  f^auons  qu’onpalTc 
les  Dattes ,  pour  faire  Ic  Diaphcnicon. 

Mefue  ordonne  de  pilec  bien 
dclie  routes  les  efpcces  de  Myrabolas,  hJan* 
finousles  vtulons  prendre au dedansi»i(ic 
cn  fubftancc,afindcrcftreindre  &rcf- 
ferrer  les  entraillcs.  ll  y  afemblable 
railonau  RhabarKe. 

Les  femences  dc  Cocombre,  courge,  s.mfci* 
Melons  &'femblables  (que  nousdi-  r€dwn( 
rons  cy-apres  dcuoir  eftre  coupees  •nr‘»z 
aucc  vn  couftcau  (eftanslonguemcnt'^'’^ 
tenues  au  Solcil,afin  dc  les  bien  fechrr, 
pourront  bien  eftre  reduites  cn  pou¬ 
dre  routes  fculcs. 

Entrc  les  femences ,  le  Coriandrc,lc 
Cardamomum,’tant  le  grand(qa’on  ap. 

f)clle  Graine  dc  Paradis )  que  le  petit, 
e  Grcmil,lc  Cumin ,  quand  onle  veut 
diuretique,  Et  cnetc  les  fruufts ,  toutes  ■ 


Me, cl 
let  lies 
fruidt. 


[cren.^ 

fart. 


Jfo  Idm*mrreiiel>len 

Icsefpeccsdi;  MyraboUnsdes  Arabei, 
corpmci’aydcfiadit  cy  deuant,&les 
poufles  dc  Scnc  demandent  d’tftre  pi- 
Icz  aufii  lorgucmcnt  que  Ics  racincs, 
parquoy  il  Icra  bon  deles  mettre  en- 
Iciublcauccicellcs.  Mais  les  molicllcs 
des  fruiAsjOU  dcs  fcniences  ,  qui  font 
huylcufeSjOu  il  les  faudra  haclitrbicn 
menuauee  vn  coufteau  fur  du  papier, 
qu’il  faiidra  charger  fouuent ,  ,ou  bien 
mefler  parmy  vn  peu  dc  fucre  bien  fin, 
&  bien  fee ,  &  les  pilcr  k  part :  comme 
on  fait  de  la  mouclle  dcs  feraenccs  dc 
Cocombre,Courge,Mtlon,Citroliillc, 
Cotton ,  Carthame,  Hetbeauxponx-, 
&  de  la  mouclle  dcsfruidli  d’Amcn- 
des,d'Anacardi,dc  Ben ,  de  Pignolats, 
dcsPiftachcS;  dc  Chaftagnes  ,  &  dc 
Uoif.  ttes.  LaNoix  mulcatc  doiteftre 
mife  quafi  route  la  dernierc,  cjromc 
quand  on  faitla  poiidre  de  menucs  cf- 
piccs :  car  ft  on  la  met  au  commcnce- 
ment,clleempcfche  que  les  autresef. 
pices  nc  fc  pcuucnt  pilcr ,  4  caufc  de  fa 
moitcurhuyleiife. 

Les  fcmcnccs  qiicnqus  auos  diteflrc 
le  plus  iouuent  coupees  menu ,  pour- 
ront  bien  eftre  pikes  a  part ,  fi  nous  les 
vouions  apres  mt  fler  aucc  trois  chofes 
j^umidesimais  Tiuous  lesvoulos  meiler 


frepdrer  ItsfimpUs  mtdicments. 
auec  chofcs  fcchcjion  pounabiemcf- 
let  petite  quantitc  dc  femeiiqcs  pariny 
vnegta^dequantite  dc  chofes  fcchcs, 

&  les  pikr  cnfcmblc.fi  fait  bien  ’itfli  Ic 
fuc  dc  Rcgliflcjlc  Bdellium. les  (uts.fic 
Ics  iiqi]eur5,  apres  toucesfok  les  auoir 
couptz  menu;  on  Jes  pourra  bien  auili 
commeray  die,  fairc  bien  fortfcchct 
au  Soleii.&  les  piiluerifcr  i  pait. 

En la coiiipomion  dc  Diaprunis,Ics  Ccmpi- 
fcniences  fioidcs  furncmmcfs  gian- 
desjdcautres  quiy  entrent,  pouiront 
bitncftrepilees  auec  bonne  quantitc  ’ 
dc  Sucre.i  caule  qu'cllcs  font  cn petite 
quantitc :  pareillcmcnt  Its  Amandcs, 
qui  entrenc  en  la  compofuion  du  Dia- 
pbcnicpn.on  les  pourra  couper  menu, 
fi.on  vcut.au  Ics  piler  auec  S  ucte. 

DclaferaenccdcPauot,  aucuns  la  Smtacd 
concalfcnt  VO  petit  dans  le  tnorticr,  i  dtPaua 
finqucle  coulicau  s’y  puille  prendre, 

.&  puis  la  haChent  auec  vn  coudeau, 
comme  les  autres  femences. 
ll  ell  bien  vrayquc  quad  ccs  mouclles  ctmi>od 
enirept;  c$  compofitions  cordialcs ,  ie  /imnt 
nc trounc  pashon  de les  mefler auec le  torUta. 
rellc.mais  ferois  pluftoll  d’aduis  deles 
hachcr  tnenuquand  ons’en  veut  feruir 
Si  les  .mefler  lors  auec  le  rede  de  la  c6- 
pofitionilaraifoiicd  qu’igrapd  peine 


litmaniereJeUen 

ffpcuucntclles  garicrvn  mois  entict 
f-iiis  fc  rancir ,  tcllement  qu’cllcs  ga- 
ftcnt  la  compofiiioiijfinon  quc  la  com- 
poficioti  foie  cn  petite  quanticc  ,  Sc 
tjii’eile  foirbicntolt  vfec. 

lamAnierede  J>iler!es  Sues  Ujuturs^Com^ 
mes  C^J{eJines. 

Chap.  XV. 


Sftcs.ti-  y  Esfucs  feichez.lcsLiqwcurs.Gom- 

o”mm«  Refines,  fi  dies  font  rccen- 

tes,&  parconfequent  hiimides&  tnol- 
nil  fom-  ksjon  lcs  pou rra  mtfler  parmy  le$  cle- 
mentf,.  £iuaircs  tnols ,  parmy  les  pilalcs ,  on- 
gqrnts,  &  emplafttes,  toutesfeules, 
oil  bien  les  amollir  anec  quclquc autre 
chofc.oti  bicnles  dtfroiidrcauccqueL 
V  quc  luimeur  conuenablc  ^  la  compofi - 
tion  qiie  nous  voiilonsfaiic.  M ais  s’ilj 
font  defia  fees  dc  forte  qu’ils  fe  puif« 
fent  caffer,  on  pilera  pluficurs  d'iceux, 

{iluftoft  en  broyanr,  oc  demenant  le  pi- 
on  tout  doiicemeni  park  fonds  ,  8c 
autour  du  morticr  ,  quc  non  pas  en 
frappant-.car  fi  on  penfe  frapperdelTus, 
ilss  clargiront  pluftoft  que  defemet- 
tre  en  poudre,  &  fcprendronttclle- 
incnt  au  morticr  qu’on  ne  les  cn  pour- 
fa  apres  fcparcr^acaufc  dclcujryifcofi- 
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tc,Bc  Icntcur ,  qui  eft  commune  Jitous, 
aux  vns  toucckirois  plus  qu’au  autre  s, 

&  aucc  ce  ils  s’cuanoiiyflcnt&  perdent 
kur  vertu.  V ray  eft  que  quand  ils  font 
par  tropfecSjCncores  qu'ikfoient  plus 
aifez  a  reduire  cn  poudre ,  ils  font 
ncantmoins  rciettez,icaufe  qu'ils  ont 
perdu  Icurfotcc  &  vertu.  Nousparlc- 
lons  done  dcs  fucs  qui  font  tnodcrc- 
ment  feichcz,ou  qui  font  vnpeu  plus 

La  Scammonce  done  ( laquclle  Me-.«.,, 
fuc  met  entre  les  fucs ,  encores  qu’cllc  wr>e. 
nc  foit  pas  de  telle  efficacc  quefali- 
queur)di:  les  autres  fucs  quifepcuucnt 
rendre  ainfi  durs  les  faifant  fcichcr, 

()Ourront  bien  eftre  pilez  tous  feulsdas 
e  morticr:  vraj  eft  que  cc  nc  fera  pas  ft 
toft  faidl.aucc  cc  que  s’ils  font  cn  peti¬ 
te  quantitc.il  cn  dcmcurcrala  plufpart 
au  moftier ,  dequoy  nous  nc  nous  fou- 
cions  pas  beaucoupmu^  ily  cn  a  bon¬ 
ne  quantitc;  touresfois  il  fera  bon  de 
pilcr  pretnicrement  dans  le  nn^ortier 
quelquenombred‘Amedes,&.les  plus 
vieillcs, ranees  &  huyleufcs  font  les 
meillcurcs.car  par  leui  Icntcotqu’clles 
laiftcnt  au  morticr  ,  dies  empefehenc 
que  lc.i  fucs  nc  (e  ptennent.  tk  qu’oa 
pourta  fairc  auttemenc^St  s’il  kra  aui^ 

I 
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bon,  &  de  plus  de  durcc',i  l^aiioir  »tc- 
pant  le  ipilon  dans  dc  rhuilc,&  cn  met- 
rant  aum  vn  peu  dans  le  mortier,dcme- 
nant  le  pilon  quclquc  temps  par  dedas, 
pour  engraifler  le moicier :  inais  il faut 
quel’huylefoitdouXjOU  tire  d’Amcn- 
dcs  douces,  finon  que  le  fuc  fiift  qiid- 
que  fuc  adftringcnt:car  en  tcl  cas  1  hub 
le Omphacin  fera mtilleur.  Get  huiJc 
done  fcrc  non  Iculcment  pour  empef- 
chcr  que  les  fucs  nc  fc  prennem  au 
morticr.mais  mefmes  garde  que  la  ver- 
tu  dcs  fucs ,  &  la  poudte  fubtilc  ne  s'e- 
tiolc ,  auec  cc  que  les  lues  en  font  plu- 
ftoft  plus  aifdncnt  &  facilemcnt  pilcz, 
laquellc faculte  eft  accribu,ce  par  Galien 
«k  la  liqueur  du  Baumc,  pourpiler  la 
Theriaque. 

Noftre  Acacia  eft  fort  mal  aifee  i 
Acxcix.  rornpre, encores  que  ce  foit  la  plus  fei- 
che  qu’on  f9auroit  trouuer ,  tellertienc 
qu’il  vaudroit  mieux  la  mettre  en  peti- 
tes  pieces ,  &  la  mefler  peu  i  peu,  auec 
le  reftc  qu’on  veut  mettre  en  pouflre. 
'Jkes  Quant  it  1’  Aloes,  le  dire  de  M  efud  eft 

Mejn’i.  veritable,  i.  f^auoir qu’il  eftftaifle  SC 
gluant  tout  enfcmblc  i  car  ft  on  Ic  pile 
en  frappant  ,  il  fe  prendaumortierj 
mais  ft  on  Ic  broye  feulement,  il  fernet 
enpoudre.  Onlcpcucapperceuoir  c» 
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Ic  maniant:car  encores  qu’il  s’c'-mie,  il 
fe  prend  coutcsfois  aux  doigts. 

Le  fuc  de  Regliflc,  I'Hypocifthis, 

Ic  Lycium.iiiquel  nous  vfons  .fcpilc- 
rontfort  bien,finous  faifons  fculcmct 
chauffer  le  pilon,  a  fin  de  les  feicher,  & 
parce  inoyen  on  les  pourraefmier ,  fi- 
iion  qu'ils  fuffenc  par  trop  frais  8c  rc- 
cens  ,&  cncor  rrop  humides:  car  lors  il 
les  f.iudra  mcttrc  en  petites  pieces ,  8c 
puluerifer  auec  lercfte,  quandoneft 
dcfiaprcftilcs  criblcr ,  autrementon 
les  remarqiicra  parmy  lacompoiition, 
skdemy  pilczfculcmcnt. 

Des  liqueurs  ,  il  cn  eft  tout  de  mcf-  Lig«w« 
mc.affauoir  quc  cclles  qui  font  les  plus  commait 
feichcs ,  moms  gluantcs  &  vifqucufes, 
fcpeuuenttfinicr  routes  feulcsrcom- 
me  font  le  Bcnjoin,  TEuforbe,  la  Tha- 
pfia  j  Sc  comme  fay  dit,  la  Scammonee 
doit  eftrepluftoft  broyeeauecvn  pcu 
d’huilc  d’Amcndes  douces  ,  quc  non 
pas  pilee. 

Mais  rOpium  doit  eftrc  peu  lipcuo^.p*. 
meflc  auec  le  refte  des  chofes  fciches 
fi  on  le  veut  pulucrifei;  &  fi  on  le  vcut 
dilFoudi  c ,  le  faut  mettrc  auec  les  cho¬ 
fes  humides.  Il  faut  fairc  le  fcmblablc 
del  Opopanax,Galbanum,Ammoniac, 
Sagapcnuin,airauoit  s’lls  font  cn  peti- 
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tc  quantitcA  quc  la  quatitc  ties  autre* 
chofcs  fetches  foit  grande ,  Ics  meflanc 
parmy  >  on  les  pourra  reduireen  pou- 
drc.commc  nous  Ic  pouuons  voir  en  la 
copofitiondclapoudredc  Hiera  Dia- 
colocymhidosj  ou  bien  on  les  difloult 
en  quclquc  humcur,comme  en  vin,vi- 
naigrc.ou  autre ,  ,&  les  ayanr  chauifezf 
les  Faut  couler,  puis  faire  cuite  inlqucs 
3l  ce qu’ils ayent  la  confiftance  conuc- 
nablclilaiCotnpoJdtion  quenousvou- 
lous  faire. 

Quclquesfois  aufli  nous  les  nettoyo* 
biendcscfclatsde  bois  ,  &  autresor- 
duresqui  fe  trouucnt  parmy, puis  nous 
faifons  chauffer  vn  pilon ,  aucc  lequel 
nous  les  rendons  mollcs.pour  les  pou- 
uoir reduirc en  pillules,  ou  en  forme 
d’emplaftrc.vray  eft  qu’ainfi  faifant ,  la 
compoHcion  n’en  eft  pas  finettc.  P‘1 
bicn.onles  fai^l  diffoudre  auec  qucl- 
que  humeur  qonuenabk  ,  puis  on  les 
paffe  par  vnc.eftamine.mais  il  faut  con- 
fidcrer  de  combiencllcs  fc  peuuent  di- 
ininuer  en  les  qoulant,  &  augmenter  U 
quantitc  d;a«tant. 

Les  larmes  aufli,  rant  Ics  Refines,  co- 
'mc font  Ic  MaftiCjlaTcrebcnthine,  Ics 
.Refines  dc  Pin.dc  Mclezc,de  Sapin.de 
pommes  dc  Pin,&  la  Colophonicnoi^* 
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qucaurtlles  Gommcs,  comriie  font  la 
Gommc  Arabiquc,  Ic  Diagragant ,  Ic 
Lacca,  la  Myrrhe.le  Bdcllsum,!?  Sty- 
rax,la  Sarcocolla.l’Ericens ,  T  Ambre  i 
patenoftreSjla  Gommc  dcs  Amcndiets 
rant  doiix  qu’amers,dcCcri(ier,de  pru- 
nier,  de  Licrrc ,  de  Gcncvrc  ,  apres  les 
auoit  bicn  fcichees,  on  les  pent  puluc- 
fifer  i’part  ou  aucc  Ic  tcftc,  les  broyant 
feulement  horf  mis  Ic  Ma(iic,&  la  Re¬ 
fine  dc  Pin,commcau(li  Ic  Canfre,(oic 
qu'on  Ic  prenne  pour  vne  gomme  ou 
vn  (uc  ,  ou  quclquc  choie  d’arti- 
fijjcl. 

Les  mefmes  larmcs  eftans  encores 
frefehes  &  rcccntcs.fc  pcuucnr  dillbii 
dre  auec  quclque  chofe  plus  humidc, 
horf  misle  Maftic;  ou  bien  dies  fer- 
uent  pour  incorporer  les  autres  medi* 
caments  qui  four  plus  fees. 

Qi^e  fi  d  aduanlure  quclqu’vne  dc  ccs 
larmes  fe  pred  au  mortier  en  la  broyat, 
il  ne  faudra  finon  oindre  le  morrier 
auec  vn  petit  d  huyle.  Comme  fi  on 
auoit  a  pilcr  la  vrayc  Myrrhc,&  qui  ne 
full  pas  t.atie  dc  vieillclTc:  mais  la  M  vr- 
rhe  quenous  auons ,  fe  pi-lucrifc  affez 
toutc  iculc.  loint  que  quad  on  pulue^ 
ri'cle  Ma(lic,qui  efl  vn  peu  trop  fee,  il 
feta  bon  de  incttrc  vn  peud'eaurufe 
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parmy,  i  fin  qu’il  ne  s’cnu  ole ,  &  ne  ft 
perdc,  &  ponrra  on  fairc  Jeseblable  es 
autrcs,qui  k  caufedelcur  ficcitc  (cpul- 
iierifent  aifeincnt,  tontcsfois  quardil 
faudra fairc  vncmplaftrcj&quclc  Ma¬ 
ll  c,  ou  laMyrrhc  y  entrcront,ilvau- 
d  a  micuxlcs  mettrecn  poudrc. 

La  Gomme  Arabique ,  &  Ic  Diagra- 
/itait-  gnnt  fcront  beaucoup  plus  aiftz  a  mct- 
i"'  poudre  ,  fi  on  faift  prereierc- 

Jnf.  '  chauffer  le  mortier  &  Ic  p’lor;^ 
encores  fe  pulutrilcront  ils  pill  fi 
onmecvnpcu  d'cau  de  vie  feulcment 
L’S  f  ■  parmy. 

Aucuns  tiennenr  qne  rEncensneft 
petit  diffoudre,  ains  puluerifrr  fcule- 
ir.enttmais  on  le  rel'oult  aucc  eaii  &  vi« 
naigrcj  iufqucsirla  confiftence  d’e'rti- 
plaftte,  y  mettanr  aiifli  vn  peu  d’hiiylc: 
vray  eft  que  lors  ilnefc  peutamafler 
cn  grumes. 

On  pile  le  Maftic.y  mefianc  vnbicn 
•*  '  pen  d’huylc  parmy ,  cn  la compofition 
dcs  pilules  d'Herracs ,  &  dcs  T rochif- 
ques  de  Coloquimhe.  . 

Myrlt.  vraye  M  yrrhe  ,  on  la  pile  vn  iour 

grolficrcir  cr,  &  le  lendemain  on  ache  - 
uc  de  lapiler  bien  dclie:  le  Bdellium  dc 
n\,cfme,  I’Encens  (ie  dy  quand  ilsCoiit 
bic  fecs)la  Sarcocolla,le  Styrax,&r£u- 
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phorbe.lc  LadanuirijS’il  eft  bien  fecdc 
viedicllcjou  qu’6  lefaiTii  fcicher.chau- 
fanc  le  pilon  &  le  mottier.on  le  pourra 
pulueii(er:  mais  s’il  eft  ftais  illefaut 
dilToudre  cn  huiiechaud ,  ou  en  qucl- 
.que  autrc.liqyeut  conucnable. 

I,*  mimcre  dt  filer  /« Ifoa  O’'  efcorcts. 

Chap.  VIII. 

LEsBoijjCommefontlesboisd’A- 
loes.l’Afphalrhus.le  Gaiacdcs  Sa- 
tals,  lc  bols  de  Baume ,  &  Ics  cfcorccs 
dcs  bois.commefont  Ic  Cintiamome, 
la  Candle,  I’cfcorcc  de  la  racine  d’Au- 
.befp)n,deTamarix,&de  Cappres,vcu- 
lenc  eftic  pil:es  autant  de  temps  quc 
,ies  racines  ,commcfont  auffi  les  tiges, 
le  M  aucorium.qui  n'eft  autre  chofc 
que  celle  de  Grenade,qui  eft  dure  com- 
mebois:rnais  le  Macis  quieft  I’cfcorcc 
de  la  noix  mufcate,  vcut  cftre  pilec 
moderdnent. 

Quant  aux  cfcorccs  des  racines  d’A- 
che  dt*  Pcrfil.dc  Fcnoil,de  RcfForf,  &  tommtnt 
femblablcs.nous  aiions  enfeigfnc  com- 
tnc  il  lc3  falloit  pilerquand  nous  auons  • 
patledes  plantes melmes.  LcTurbich 
doiteftrc  moycnucment  pile  jComme ..  -  , 
ditMefud.  ^ 

I  iii| 
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II  nc  fc  faut  pas  esbahir  fi  le  Cinna- 
**'**"  tnome.cnrrclcs  aiirrcs  fcs  (emblables 
ntmcme  j-haleur.le  plus  tenuc  Sc  fubtil,  veut 
eftre  longuemcntpilc:  carcela  vient  i 
canfc  de  fonefcorce  intfrfeurc.laqucl- 
Ic  eft  fort  nerueufc,  &  malaifccipul- 
uerifcr. 


Z4  fafondc  piUrlts  Simples  metalli^ues, 

Cr  terrejlres. 

Chap.  IX. 

mfttilli-  >~p^O'Jsles  Simples  mctalliques  font 
dc  fubftancc  terrcftre,  &  c5porcz 
dc  parties  grofficres  ,  acaufe  deqiioy 
ils  nc  peuucnt  pas  penctrcrfort  pro- 
fondjCotnmeiufques  ivn  ncrfpiqui. 
Parquoy  ilcftreqiiis  de  les  fubtilizer, 
cc  quc  nous  faifons  ,  Ics  pctriftant  lon- 
gucment  an  Soleil  chiiid ,  en  vin  aigre 
fort  vicil.fottaigrc,  &  fort  fubtil ,  co¬ 
me  eft  celuy  qui  cft  fait  dc  vin  qui  n’eft: 
point btufc, Sc  qui  nc  rient  riendela 
qualitc  d’lccluy  quand  on  le  gouftc,  ou 
bicn  pcu.  tttant  pluslongucmcnt  on 
Ics  broycra.iant  plus  fubnls  ils  dcuien- 
.  drot,  parquoy  auffi  ils  deuiendront  tat 
plus  mondifi:atifs,atfenuatifs ,  &  dcf- 
ftccatifs.  Mais  s'ils  font  brojczdc  la 
tncfrac  fa^on  quc  i’ay  dir,  auec  du  vin> 


ircr  les  Jtmfles  mtdkdments.  loi 
puis  qu’oh  les  falFe  fcicher  au  Solcil,ou 
bicnaufeu(rilc  temps  n’eft  pas  propre  , 
pour  Ic  fairc  a\l  Soldi  )  Us  fcfuenc 
micux  pour  cicacrilct  les  playes. 

La  Litharge  s’cfmic  pluftoll  que  <le 
la  piler.car  fi  on  la  pile ,  le  Plomb  s’ef- 
largit,  plus  touresfois  cnccllcqiiicft 
furnoromcc  ArgvririSj  que  non  pas  en 
laChryhtis ,  &  neantmoirts  cc  Plomb 
dcmcurc.quand  on  Ic  palTc  parvnlin- 
ge  fore  clair  &  rare.  Sa  cralTe  &  efeume 
(e  (epare  cn  la  lauanc ,  &  par  ce  moyen 
aulh  les  cnipladrcs  cn  font  rendus  plus  ^ 
blancs. 

Sion  pent  rccouurer  la  pierre  Af  La^/V. 
rnenienne,  il  la  faut  pilcr  cn  vn  mortierff  Arm*, 
de  pierre  al^c^  longucment ,  k  fin  de  la  "«"«• 
lauer  apres:  mais  le  Lapis  Lazuli  endu-*^*-^*'’ 
rera  bien  d’ellre  pile  plus  longucment/ 
commeditMefud. 

I  es  Pcilcs  &  le  Corsil ,  doiuent  eftic  ^ 
prcmi<rcmcnt  pilces  it  part,en  vn 
tier  de  marbte  blanc  ,  ^  fin  qu’cllcs  nc^,5 
s’acquicrent  quelquc  odeur ,  conleur.pLm. 
ou  goad  edrangc  &  mauuais.  Les  frag- 
mens dc picric*  prccicufcs  ,  ifgauoic 
Saphirs,  laciuthcs,  Gicnacs,&  Lfinc-. 
raudes  vculcnt  eftre  broycz  (ur  Ic  Por- 
phite,  les  arroufant  auec  vn  peu  d'eau 
R.9lc,oud’eaad;£o4rraches ,  ou  de 
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BygloflTc.-  car  par  ce  moyen  ils  font  retl' 
dus  plus  propres  i  penetrer,  &  i  cftrC 
d>fl;ribnfz,&s’il  n’y  a  pas  danger  cjn’ils 
falTcnt  quclqueobftruftio  :  aucc  ct  on 
nc  pciU  pasdirc  qu’ils  ayent  raclc  quel- 
que  chofe  dii  morticr  en  Ics  pilanr,  qui 
pnilTe  augmciitcr  la  quantit^iSc  c’eft  la 
raifon  pburqnoy  Galicn,  cn  la  compo- 
Galhn.  la Theriaqiic,  ordonne qu'on 

pilf  les  Simples  qni  y  cntrem  ,  en  vn 
mortier  dc  picrrc  fort  dure  ,  qu’il  ap- 

By'Anlia  Platta  Byfanria  fe  pear  aiiffi  piler 
route  fcule. 

,  Umanieredepiltrles  simples, prh  des  par¬ 
ties  dts  ammaux. 

Chap.  V. 

NOn  fculement  Ics  parties  des  ani- 
maux ,  mais  les  snimnix  mefmes 
fiaies  tousentiers,  c!>ans  bien  feichez  ,  ou 
paxiies  pourano  rifte  reftis  ,  oubrufl'^z,  ou 
ies  an,-  gutrement  Ceichez,  fc  pourrotit  oulue- 
ru'er  a  la  f  (j-on  des  autres  Simples  ,  fv 
5lles  font  encores  humiJe's  &  molle*. 
pf  s'il  y  en  a  petite  quanti'c  ,  on  leS 
pnnrra  pilcr  anec  bonnequmntc  d’au- 
irescholes  etches ,  ou  bien  on  les  pile 
I  pa^t ,  ^  on  vnchblo 
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auec  vnccueillicr.  llyen  a  aufliq^uel- 
vnes  qu’cn  pciufonJrc ,  puis  les 
coulcr  ,  comme  font  les  gceflcs  ,  les 
moclles,&  le  (uin  des  laities. 

Lamcrdeclcs  chiens  j  des  loups  ,  Scvimtct 
(dcs  pctits  enfaiis  cflanr  fcichee ,  fe  met  f » 
fort  bien  en  poudre  *.  ft  font  bien  aullV'**' 

Jes  Catharides  gardecs  quelque  temps, 

&  leCaftoreum  le  plus  fec,mais  il  n’eft 
pasaulll  fiefticace  :  &  les  Cancrcs  dc  ' 
riuicre  brullesjes  hirodellcs  bruflees, 
vnlicvrebrufle  ,  les  reins  duScincus 
feichcz ,  le  foye  d'vn  loup  feiche ,  &  le 
poulmon  de  renard  feiche. 

Mais  le  fiel  fert  le  plus  fouuent  pour  y;,/  dr. 
incorpo 
ches,  & 
du  fee. 

Des  pcrlcs ,  qui  font  comme  parties 
delacoquiliequilcsptoduit,  &  deU 
Blatta  Byzantia ,  nous  enauonstou^ 

Chc  cy  dcuanc. 

.  Lc  lang  de  boiic  feiche ,  fereduitai- 
fementen  poudrC. 

Les  dents  dc  fanglier,  de  Brochet ,  & 
d’Elepharit  veulent  eftre  limees,  ou  ra¬ 
ces  &  puis  pilees ,  pluftoft  que  de  Ics 
rufler,  fi  nous  vonlons  queleur  vertu 
leurdemeurecnticre ,  &  demefmeks 
Aijtres  os, les  comes  dcpngles:  routes- 
I  v; 


rer  les  aatres  c holes  plus  let- 
s’en  fert-  on  bien  peu  fouuent  ^ 

fitt. 
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fois  ccux  cy  fc  bruflcnr  par  fois ,  cotir** 
mcilfcra  dit  qii.ind  ncus  traidlcrons 
dc  la  manierc  dc  briifl?r. 

Quant  a  1’ Ambrc  gris,  quclqucsfois 
gm.  on  le  met  cn  perires  pieces ,  puis  on  Ic  • 
iettcenquelquchumeurchaudc,  afili 
qu'ilfc  fondclik  dedans  :  commenoiis 
)c  pouuons  voicen  la  compofition  de 
Cranum  tinslorum,  antrcmcnt  ditc  Co- 
feftion  AlKcrmes  :  d’autresfois  on  Ic 
pile, puis  on  IcdilToiK  .I'arroufafnt  auec 
cau  rofcjCom  me  on  fait  ^  la  copofition  ; 
Ahfu  d’Alipta  Mofcata ,  &;  cn  plufisurs  aa- 
ifUJcat*  ties:qi\clqueafois  aolli  onpilcpretnie- 
remet  dahs  Icmorricjdcux  ou  3  Amc- 
des,ainfi  qu’6  pilc  lc  muiOi&  IcCafre. 

L'os  quiic  trcuuc  au  caws  d’ yn  Cctf, 
I’yuoirc ,  le  vitd’vn  Ccif  ,  la  cornc  dc 
Ccrf  &  dc  Licornc,&  aurrcs  scblablcs, 
veulent  eftre  pretrficremcnrcapez,puii 
Jiichcz  bicnmenu,  aptcs  on  Ics  pourra 
pjlerauec  !es  autrcs  ll  y  en  a  aiimquck 
ques  VBS  qui  apres  cftte  bruflezfonc 
aifez  a  reduire  cn  poudre. 

Vtsthafis  jtnyeuknttJtrtpiUts  4  fart,  , 
cu  auec  autrn . 

CHJtP.  XI. 

ilmpltt  -r't -nous  faut  maintenant  rcqenrr  i 
JiaoRreprrposi  Lcs  Sirnflcs  done#  . 


fTt^*rtr  Its  (Im^les  mrdtafmfnts,  icy  f 
qtii  veuicnt  cftre  pilcz  i  parr,  fontprc- 
mieremcnrlcs  mctalljqoes.&lcs  tcrre- 
ftrcj  ou  prins  dc  'a  tcrrc ;  corame  fonc  ■ 
la  Litharge ,  I’  ArfcniCjl’Otpin,  I’Lrain  ' 
brijfle.rcfcaill'c  de  Dronzc.i’crciime  de 
Bronze, IcVert  degris.  la  Ghalcitis ,  Ic- 
Sori.Ie  Mify.la  Melanteria,  le  VatrioK 
la  Cadmia,'la  Pumpholix-,  IrTp^diiim  ’ 
( fi  CCS  dcax  dernicrj  ne  font  dcfia  aflcs 

f)uluenfcz )  'c  ^  liniib  briiflc,  la  cerufei 
c  foullTC,raIam,  le  nitre,  tootcs  lcs  tf*- 
peces  de  !tl,raiuimoinc  ,  Ic  borrax  ,  16  - 
pi*ftrc,lapici  re  poijce.lc  lapis  lazuli, la  ' 
pierre  A  rmentenne,  la  chaux,  les  picra 
ICS  des  cfpogrs  la  pierre  Iiidai'quc,  Ef- 
meiiljla  p  crrc  d’Aigle.l  Aimant  ,1'E- 
matitCirAmathfftd.ralum  deplume, la 
Gagatc,le  lafpe,lc  Saftir-,lc  lacvnthc.le  ’ 
Marcafli$.&  l’cranus,la  rcihc  feellcr,  b  . 
tcrrc  Ciniolie, la  tcrrc  Cadiote,!  arme-* 
nicnncidc  routes  Icscfpcccsdc  corail,- 
On  pourra  toutefois  piler  tout  enfem- 
ble.plulieitrs  Simples  metalllqucs ,  ou 
aurres  pris  de  la  tcrrc, mais  j1  nc  Ics  fiut* 
pas  pilerparmy  Ics  parties  dcs  plantcs,* 
oudesanimaux.  El  Icplus'ouueton  a 
decouftuniede  Ics  piler  fut  vn  mar- 
bre,  furvn  Porphirc  ,  fur  vne  pierre 
marine,oufut  quclqucauice  pierre qui  ^ 
fotj;  auiu 
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Ptrtiis  Toutesfois  on  pent  bicn  auffi  piicr 
dtifUn.  Jans  vn  morcicr,  les  parties  des  plantes 
qni  font  bicn  durcs,c6me  les  Anacar- 
dy  en  la  compofuion  Anacardine,  fc!6 
ejiie  die  Meluc.  ll  faut  auffi  piiCr  k  part 
.  F  Aloes ,  la  Scammonce ,  Jc  fucre  ,  les 
Penidcsfaictesdcfucre  (a  caufe  que  le 
lucre  rend  les  autres  cholcs  gluat^s,  d£ 
forte  qu’il  empefche  qn’elles  ne  fc  peu- 
nent  piler)  Ic  Maftic ,  Ic  Rhubarbe ,  le 
S podium  dcs  Arabes,  Ic  Canfre  .  la 
gomme  Arabique,  &  l.-j  Sarcocolla,  Ic 
JDiagraganr,  &  encores  plus  I’cncens 
(vray  eft  que  le  Diagragant  eftant  inci¬ 
ze  bien  menu  ,  fc  piiera  bienauec  le  rc- 
fte  &  mclmc  ccla  Ic  gardera  de  s’enuo- 
Stniitti  I'Ambregtis,  leMufc,  laflcurdc 
feiitti  ionc  odorifciat  &  fes  fcftus  &  pailles, 
fommfMtlelalfran.  Les  femences  petires  ,  com- 
ftltts.  f^nt  les  femeces  de  pauot,  lufquja- 
me,  Mariolainc  ,  pourpier  ,  1’ Amo- 
mum  commun  :  car  ft  on  pilcces  fcmc- 
cespatmy  d’autres  chofes,  dies  cui- 
tent  lcpilon,principalen’cnt  celles  qui 
auec  leur  peritcirc ,  font  ai;/I)  polies  &c 
Jiirccs  ,  de  forte  qii  elles  demenrenc 
quail  toures  entieres.  Et  ft  on  les  cui- 
de  piler  aucc  ^litres  chofeS  plus  diircs, 
Jic  fort  mal  ai^ees  i  rompte.la  meilleu- 
xc  partis  s’eauole&l'cperd  auant  q,ue 


pefArerlesfimphsmc^icdmenU.  I'oy 
flies  foicnc  pulucnfces  ,  comnic  il“ 
faiit. 

Fautaufli  pilcci  partlcsprartiesdit 
rcsdcs  animaiix,  apres  toiitcsfois  Ics 
auoirbruflces,  ou  rappees,  oulimees, 
comine  font  les  os.Ies  decs,  Ics  comes,  * 
Icsongles.l’yuoirc,  Ic  .S podium  com- 
liian  ( qui  iVeft  aune  chofe  qii'yuoirc 
bruflc,  ou  I’osd’vn  blcphanc,  oude 
qiiclque  autre  gros  animal  bruflc)  !a 
pcllicule  intcrielue  du  veiitricule  dcs 
poulles  ( quc  Galien  rcprouur)!es  cer- 
uelles  depalTcrcaiix  fcichccs.lc  foyc  dc 
loop  feiche  le  po'ilmon  dcRenard  fei- 
chcflafiente  de  cliien,J<*  loup,  d'enfar, 
h  Mamie (qu'aucuns  cftimenr  cflrelc 
PiiTaphaltum  ds  Diofcoridcylc  fingdc 
bouc  feiche, Ic  fangdc  Dragon  (  qn’on 
appcllc  dcsCaiharides,  laloyebri'flce 
cii  inciice,lc  Mufc  ,  Ics  pcrles ,  les  co- 
quillcs  d’OEiifs  &  de  poiifons  ,  apres 
elite  brulccs  ou  limecs:  routes  ces  cho- 
fcs, comine I’ay  dit,veiilcur  cftrc  pilccs 
i  part. 

Ilya  aufli  plullcurs  Simples  auec  l*f-  SimpUs 
quell  il  faut  inefler  d’autres  chofes, 
quand  on  les  vent  piler ,  voire  mef  r.e  <?  , 

quclques  compofitions;  cc  qu'en  fait, 
non  (eulement  pour  Ics  ayder  a  piler, 
yna«»  aM.il pour  aj'der  i  Icur  facultc,ik  y,,. 


ifc  8 '  Ik  tndniere  dehteH- 

CoulcU  ,  &  odeur:  comme  au  Mufc.l  • 
I’-Ambrcgris  ,  an  Maftic  le  plus  fee  &C. 
autres  femblables  ,  qui  i-Caufe  dc  lent 
ficcit^  s  efmicnc  facilemenr.  Ony  mcB 
vn  bicn  peud’eau  Rofe  parmy  qiiand 
•  on  Ics  pile.afin  qoe  la  parne  la  pi’  fub- 
ttlenes  enuolc.  Il  yen  aaufiiqui  met- 
tfiiitaucele  Maftic ,  vn  peud'huile  de 
Noix  ,  commeonpeut  voiren  Mefuc* 
cn  la  coropofuion'  de  pilules  d*Hct- 

nic5. 

LaGoraine  Aral>lqoe'&  le  Diagra-> 
tbrnme  gaiu,leroni  bicn  pluftoft  pilcz  11  Icule- 
ment  on  met  parmy  vn  peu  d’eau  dou- 
d’eau  role,  ou  d’eau  dc  vie :  mais 
giut.  il  fautconliJcreti  quecela  ne contra- 
ric  a  la  maladic ,  pour  laquclle  no’  pre* 
paros  letemedeiou  bien  on  fait  chauf¬ 
fer  Icmortier  3c  le  pilon,  afin  qu’ils 
foiem  pluftoft  fees,  3c  par  cc  moyen  il» 
cn  deuiennent  plus  blancs.  Le  Dia- 
gragant  aulli,  &  I’os  qui  fetrouucair 
co:ur  du  cerf,  la  limetire  d’yuoire , 
come  dc  cerf,  &  autres  femblables  ,  a- 
prcsqu’onles  aura  bien  menuifea,  on 
Ics  pourra  bicn  pilcr  cnfcmble  aucc  les- 
autres  chofes  plus  fetches.  Et  mefme  (I 
on  pile  le  D'agragant ,  &  les  penides, 
ay  ant  pccinieiemcnt  bicn  fcichc  le- 
inottici^  le  pilon,auecles  auucs.cho;-' 


frtpJreflfS JtmpUs  mniicamtHS.  i39 
fts  ,  il  nc  s’cn  perdra  pas  rant, 

Lcs  M yrabohiTi  fees ,  comme  ftous 
Ics  auons  pour  la  plufparr,  font  rendnsia^i/Mj,. 
meilleiirs,ne  s’euaporent  point,&  s’ils 
font  pluftoft  pilezjli  fculenocnton  met 
vn  peu  d’huilc  parmy  ,quan  J  on  lcs  pi¬ 
le,^  fi  on  y  met  dcs  Railins  recs,ou  du 
miel  ,  ccla  gatdera  quMs  ne  s’atta- 
cheront  poinra  TcftomachA  ne  lefc- 
ront  point  rider. 

La  Scammonceveut  eftre  pilce  aaec 
huile  d’amendes  douces.  mewf*. 

La  Coloquinthe,  apres  eftre  aucune- 
ment  concafteeauec  le  pilon ,  ou  plu-^“’”*"*' 
ftoft  coupce  menu  aucc  lcs  cizcaux, 
veut  eftre  pilcc,  I’arroufantpcu  Ji  peu 
auec  huile  doux,ou  d’amcndcs  douces, 
ou  huile  Rofar.  Aucus  engraiflent  feu- 
Icmcnt  Ic  mortier  &  le  pilon  ;  d’aurres 
cnucloppcnr  la  Coloquinthe  dans  du 
papier,  &  la  font  feicher  quclque  leps 
^  I'ardeiir  du  Soleil ,  ou  au  feu  dc  loin 
( comvTic  on  fa‘(ftauftl  au  fatfran  &  ^ 
Rofes)  &  apres  ellc  eft  beaucoupplus 
aifee  a  pulucrifcrtourc  fettle  i  ou  bicn 
ii  on  veut  on  la  couppera  menu  auec 
dcs  cizeanx,  &  la  pilcra  on  aucc  les 
autreschofes  feiches  D’autres  la  met* 
tent  prcmicrcmcnt  err  Trochifques,^’'“  ^ 
cojnmc  font  ccuxqueles  Arabes  ap^*^" 
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ptllcntTrochifques  Alandsl,  &■  apresi 
■  -  •  fa  rcJuifent  cn  poiidre.  Cc  qu’il  faut 

faire  neccfTairemem  en  T  A  gaticr  \  fg*- 
Qoir,il  Icfaut  premiert  met  (aper  grof- 
fierement ,  &  apres  I’incorporer  auec 
vin  blanG,  de  I’infi’fion  de  Gingcm- 
lereduireen  Trochi'ques:  puis 
les  faire  feicher  a  I’ombrc ,  &  Ics  (errer 
en  vn  pot  dc  vesre ,  &  quand  on  s’en 
veut  feruir,  on  les  broyc  ,  iufqucs  ^ 
ce  qu’ils  foient  reduits  cn  poudre  Wef- 
dclice. 

Canfiti  On  pile  auffi  le  Canfre  dans  vn  m6r- 
tierjinais  on  le  frotte  premierement  a- 
uec  deux  on  trois  amendes,  on  bicn  oji 
pile  les  a  iicndcs  premier,  on  engraiffc- 
on  Ic  pilon  &  Ic  moriicr  auec  leur  hut- 
Ic,  ccqu’on  fiir.afin  qne  le  Canfre  ac 
s’cnuole,ou  (c  perdeen  pilant. 

Turhith  Q^antau  Turbith,pourcc  qu’il  s’el- 
largtt  quatid  on  Ic  pile,  a  caufc  qu’iicft 
gommeux ,  s’llefl  du  bon  &  legitime, 
apres qu’il  feravn  peurompu'.iilefau- 
dramettreparmy  les  aiitrcs  chofespl® 
iciches.&lc'  pilcr  eniemble,comme  le 

f)oyure,  le  Gingcmbi  e,  Sc  les  autres  cn 
acompofition  du  Diaphenicum,&  dc 
I’lndum  grand  &  petit:  mais  fi  onlc 
veut  piler  tour  fell ,  il  y  faudra  mettre 
quclquepcii  d'ameude'  oud’huile  d'a- 
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mendcs ,  afiii  qu'il  n«  s’exliaU  &  perdc 
fa  force.  , 

La  loyc  crue ,  couppce  menu,  fe  pile 
aifemcnc,  fion  met  fculementpanny 
trois  ou  quatre  araendcs:  car  elles  font 
caufc  de  I’arrcfter  fous  le  pilon.  Au- 
cuns  I'enucloppcnC  dans  du  papier ,  &c 
la  font  vn  peu  feichcr  au  Solcil ,  ou  au 
fcu.pujs  la coirppent  menu ,  &  la  pilet 
fubcilement  aucc  Ic  tcftc. 

Aucuns  quandils  veulent  fairel’hy-  Caottle 
pocras,pilcnt  la  candle  aucc  quclqueP'‘'’’''>- 
pen  d  amendes ,  afin  qu’tHe  ne  perde^^'’^"^’ 
point  fa  bonne  odeiir. 

La  Rhubarbefe  pilebicn  plus  aife- 
tnent  fi  on  met  quclqucs  amendes  pat- 
my,&  fints’cnuole  point  v&ne  perdl 
point  la  force,  mais  il  n’en  eft  pas  fi  la- 
aatif:  comme  le  faffran  ne  iaunira  pas  li 
fort  vnboiiillon,  fi  on  lebroyc  auec 
hniic  ,  ce  qu’auciins  tiennent  pour  vn 
grand  fecrer.  Aufti  pilct-ils  d’vne  nou- 
udlc  fa^onle  fdfran  ,  foitqu’ils  s’en 
veulent  feruir  pour  donner  gouft  aux 
potages ,  a  la  chair ,  &  aurres  viandes, 
ou  pour  iaunirla  tranche  des  liures,& 
voicy  comme  ils  fonttils  meitentlcfaf 
fran  enrre  deux  papiers,piiis  le  metrent 
dcuant  le  feu  dc  loin,  oubienfans  pa- 
picr^dis  vne  pcellc,&  nc  Ic  laillent  pas 
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dcmeurer  log  tcmps.ou  bien  Ic  lailler.t 
longucmcnt  au  folcil.afin  de  le  fairc  fe- 
chcr,&  que  par  ce  moyen  fes  filanicnts 
foiemplusailrzikpiler.  Maisafin  quc 
faveriu  ne  s’efuanouy(Ic,& qu’il loir 

[duftoftpilc,  afinauffiqu’il  ait  la  con¬ 
cur  plus  viuc ,  ih  mcttcm  parray  vn 
bieu  peu  d’huilc  doux ,  cominc  quatrc 
ou  cinq  gputtcs  fur  chacunc  once ,  cu 
bicnilscngrailTcnt  Ic  pilon,  &  y  cn 
mectenttantquclquefois,  qu’il  cneft 
par  trop  rouge,  IcqucI  auffi  n’eft  pas  de 
rcceptccntrclcsgrofliers  ,&  fontccla 
afiri  qu’il  (oit  plus  haut  en  conlcui,' 
mais  nc  iaunit  pas  fi  fort,  comtne celuy 
qui  eft  broyc  fans  huile.  Chez  les  ri¬ 
ches  on  le  pile  pi  uftoftauccvnucu  dc 
lucrc.Quc  ft  quclqa’vnau  ii'cu  d'huili, 
mettoit  quclquc  autre  bunicur ,  il  ne 
lailTera  pas  de  ptendre  ii  couleur  plus 
viuc, mais  dans  peu  de  temps  I'huraidfl- 
tc  eftant  efuanouyc ,  il  rcpiend  fa  cou- 
Icurfauue  ,qniluyeft  natutelle,&  a- 
pres  le  vulgatrc  mcfme  n’en  tient  pas 
grandcontc:  vrayeft,  quenoftte  faf- 
fraBabicnbcfomd'cftreaiiifi  farde,  i 
findc  luy  fairc  auoir  bonne  couleur, 
comme  n'cftanrpas  aflezeuit,  a  caufe 
dc  la  froidcur  du  Climat ;  mail  celuy 
cdoyie  qucGalicn  eftime  taot  ,ay  ant  la  coulcui 


prt^Anr  les Jimples  meJicAments.  i  ij 
fortiaunc,&  I’odcur  fort  viue, encores 
qu’il  ait  eftc  longucmenr  garde, n’a_pas 
befoin  dc  cefte  pipcfe.  Au  rcfte,lc  laf- 
fran.comnicaufli  Ic  Nard,  le  Macis,  la 
Coloquinthc  ,  la  Soye,  lc5  Rofes ,  & 
plufieurs  auties  veuler.t  eftre  couppez 
rncnu.aiiant  qu’efticpilcz. 

Si  on  pile  I’Euphorbc  toutfcul, 
rend  vne  potifllcre  forte  &  acre,  la- 
quellc  niontat  au  nez  &•  aux  \cu x  cau- 
levnc  incroyable  mordicarion  cn  ces 
patties  li,,&  licaule  vn  tfterr.i.cmcnc 
continuel,  qui  tourniente  mcruciileu- 
Icment  vnhomme:  aufli  Ics  apprentis 
y  font  bicn  fouucnt  piis  Ians  vert ,  tel- 
letnentque  bien  fouuent  le  lang  Icur 
cncoulc park nez ,  &d’auttes  cnont 
pour  leuisefpingksjdc.bcllesdoulcurs 
dctcftc.Mais  on  fegardcradetotis  ces 
inconuenients ,  fi  on  met  parmy  I’Lu- 
phorbequclques  gouttes  dhuilc,  ou 
quclquenombtc  d’Amcndcs,  k  fqucl- 
Ics  par  Jcur  moitcur  tciiendiont  la 
pouflicre.  ,  . 

Aucuns  aufli  pilct  la  M  yrrhc,le  Bdel 
liiim,  le  Cancamum ,  &  laGommc  dc  '  * 
licrre.y  adrouftant  dc  I’huileafin  que  la 

f»!us  fubtilc  partients'cnuolc ,  &  que 
avertu  nc  s'cfuanouylTe.aEn  aufli  que 
iU  ncfcpfcnncmau  morticr. 


Xfi  Lti  wMttre  de  lieH 

L’OpopanaxleGalbanum,!’ Ammo¬ 
niac, Ic  iagapenum.lc  Bdellium,  le  La- 
danum,  uoftrc  Acacia  commune,  I’O- 
pium  ,1'Hypociilhis,  r>\fphaltmn  ,  la 
Xcrcbentinc  (ciche,  commc  eft  cclle 
qu’on  appotte  bicn  fouuecde  Venife, 
He  plufieurs  autres  fucs ,  liqueurs ,  &r 
larmcs ,  qui  ne  font  pas  tcllcment  fei- 
checs,  qu'on  les  piiilfc  rednire  cn  poii- 
dre  routes  fcules,  pour  ce  qu’cllcs  font 
dc  fubftance  nerueufe  ,mcmbrancufe 
&  commc  dc  cuir ,  eftans  ^  caufc  dc  ce 
fortmal-aifccs  amettre  enpoudre,  ft 
Icsfaudramettre  parmy  les  autres  cho- 
fes  plus  feiches ,  6c  les  pilercnfemble. 
Il  eft  vray,  qiie  premierement  il  les 
faudra  railler  en  pieces ,  on  les  menui- 
fer  en  petits  morccaux,en  qucique  au¬ 
tre  fa^oUjfii  fauc  auftiqne  la  quantitc 
d’iceux  loir  petite ,  aiucCpedl  descho- 
ics  feiches  ,auec  Icfquellcs  on  les  mer- 
tra  ,  &  les  niettre  petit  ^  petit,  commc 
on  faiten  la  compofltion  de  la  Hicra 
Hitm  diacolocynthidos ,  &  cu  plufieurs  au- 
di^coli-  fjgj  compofitions  e’eft  ainfi  aufti 
'on  pile  Ic  SafFraUjles  fleuts  dcs  deux 
Bugloflcs, encores  qu’ellcs  foicnt  re- 
cenics.les  fleurs  deRofe$,& autres  De 
mcfniclcs  Trochiiques  dc  Gallia  Mo- 
ichataj&  auttesj  les  Dattes ,  aptes  que 


preparer  Its Jimples  medicaments,  ity 
elles  fonr  nettoyees  dedans  &  dehors, 
les  FigueSjleiRaifins  feesjes  Sebeftes, 
Ics  luiubes  fciches  Jesfruidsde  Lau- 
'iifjdc  Meurte,  de  Genevre,  d' Aubef- 
pin ,  de  Guy  de  Chefne ,  les  Anacardi, 
ics  Amcndes.les  Noifettes,  les  Pigno- 
lats.lcs  Piftachcs ,  &  les  autres  cfpeccs 
de  Noix,  &  de  Gland ;  les  femencesde 
Courge,  de  Cocombre ,  de  Melon ,  de 
Citroiiillcjde Citron,  de  Goings, les 
graines  de  Moiiftarde,  de  Chanvre , dc 
Carchame,  dc  Corton,  d’Hcrbc  aux* 
puces,  dc  Lin,  6c  autres.  Toutes  ccs 
chofes  ,aprcs  les  auoir  hachcesmenu, 
onlcs  pourra  pilercnfcinble  aucc  les 
chofes  plus  feches.Comcanflilafoye, 
kiaine, l<■spoils  couppez  menu,lc£- 
quels  ilfcra  meillcur  dc  pilcr  auec  les 
aufres,l:jue  non  pas  leshrufler ,  pour  a- 
pres  les  pilcr  i  part :  car  qua^nd  on  les 
brufle,ils  cn  perdet  leur  vertu  premie¬ 
re,  &  en  acquietet  vnetoute  nouucllc, , 
rant  poiir  raifon  du  feu ,  qu‘^  caufe  de 
cdauecquoy  onles  brufle.  Parquoyie 
nefuis  point  d’aduisqu’on  les  brufle, 
fi  ce  neftpar  I’ordonnancc  de  quclquc 
Mcdecin  do^tc  &  bicn  experiincntc, 
non  plus  que  l’yuoirc,la  corne  deCerf, 
de  Chevre ,  de  Licorne,  le  Vir  de  Cerf, 
&  de  T auteaa  feichezicar  fi  fculcmcnt 
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an  met  ccs  chofes  cn  petits  cfclaTS, 
qu'on  Ics  couppe  rnenu,  ou  qa’on  le5 
limcaucc  vne  lime  commune,  on  auec 
vne  rape, on  les  poiirra  apres  pilcr  pat- 
rnv  les  autres  chofes  fejches. 

Daoantageontrouue  quelques  Sim- 
ples.lefquels  on  pile  a  patt,ou  bic  auec 
fUtr  Its  qucique  liqueur  &  auec  icclle  on  lei 
bojt^ou  on  s'en  ferraiitremer ;  comme 
font  la  Perucnche ,  Ja  cheueleure  dc 
Pafle  velours  aueevin  ,  le  Sefeli.lc  Sa- 
tyrion.ia  Piuoine,!e  Gnaphalium.aucc 
vinrude  &  brufc,&auec  iccluy  on  les 
boit. 

Aslfielo-  Sarrafine  ronde,  &  I«  Lupins 
chit  ^  cuits  en  eaii ,  feboiuent  cn  eau  meflec 
Lujsiits.  auec  vn  peu  de  vinaigre,  ou  bien  on  les 
lecheauec  miel.  ll  I'c  trouucra  beau> 
coupdc  tels  cxempies  en  Diofeoride 
&  Galicn ,  tant  cs  Simples  qu  «s  eom- 
pofitions. 

_  ■  jj  -  PareillcmentJc  Bdellium  le  rtduira 
*  '**’  cn  forme  d’emplaftre  ,  s’ll  eft  fcule- 
ment  malaxcauecJafaliue  d’vn  hom- 
mc ,  de  matin ,  i  ieun  a  tout  les  doigts. 
Ibycnaplulleurs  autres,  defquels  on 
fe  fert  ,les  ay  ant  fculement  pilez  aueC 
quelque  chofc  humide.comc  tu  pour- 
ras  voir,  quand  ilfera  parlcdes  com- 
pofiticuis. 


El 


ftrc^itrerhs'Jtm^les  meltcaments.  tij 
Es  compolitions  qu’pn  fiit  pour  les.Cow/xx 
vlcercs  des  oreillcs,  on  pile  non 
mcnr  les  Simples ,  mais  auffi  les  com- 
poiicionsquiy  entrenr,  caiudft  en  vin 
doux.tatoft  en  vin  rudcjvne  fois,cn  vin/a. 
Yieil,l'autrc  fois  cn  vin  nouueau,ou  de 
inoyen  aage.ou  cn  vinaigre ,  lequcl  eft 
quelqnefois  fortaigrc,puiflanc  Scacic, 
felon  ladiuctfiiedcs  inietions  aufqucl- 
les  nous  pretendos.  Scmblablemcntes  cctyrtt 
Collyrc''  qn’onfait  pour  les  yeux,  on^,*;; 
diflbuc  les  chofes  feiches  aucc  qutlque>«i**. 
hnmeur  conucnable.afin  dc  s’en  ferpic 
apres.  On  fait  de  mefme  es  thaladiet 
des  autres  parties.  # 

Pachofts  t^iuhtulent  ejhepiltts  tout  douse- 
ment,0'de  celles^m  le  hcuUjtt 
efire  Auec  force. 

C  H  A  P,  X I  L 

IL  faut  broycr  tout  douccraent  cn 
vn  morticr,  les  Simples ,  la  vertu-^''”^'^ 
dcfqucls  fe  perd  &  s’cfuanouit  facile- 
ment  quand  onlps  pile  auec  vi6lece,5c 
ceiix  aufli  qui  s’t  flirgi(Ienr,'&  fc  pren-  nmtnt^ 
nept  cotre  Ic  mortier,  fi  on  penfe  frap- 
ptr  Jelfus,  ceux  pareillemcnt  qui  font 
fortfraiHcs  &  ailczaci'micr,cominclc 
Cafie.l'Ambtcgris.le  Mufc.le  Maftic, 
la  Myrrhe ,  le  BdcllWim ,  1  Enceus ,  la 
Gominc de  Genevxc^qu'on dit  V ernis) 
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leCicamum.la  Sarcocolla.le  Bcnioin, 
I'Euphorbe,  1' Alocs,la  Scammonee,  Ic 
S:yrax  calamitCjIe  bole  Armenc,la  icr- 
re  figillcc,  &  prcfquc  toutes  Ics  autres. 
Sc  les  Metalliquej,!' Amidon,  la  Ccru- 
fc  ( voire  mefrac  nous  ne  faifons  bico 
fouucnt  que  frotter  ccs  deux  dernieres 
contrcvncrible)le  Sucre,  Ic  fang  dc 
Dragon,  le  Caftoreum,Iaracine  dc  La- 
rus ,  ou  Vit  de  chien ,  la  racine  de  Ser- 

i)entine,d’Hermodades ,  dcs  deux  El- 
cbores ,  Ic  Turbith ,  Ic  Rhubarbe  ,  & 
leSpodiumdes  Arabes,  les  Trocliif- 
ques  d'Agaric^i  f^auoir  quand  les 
chofes  qui  foffoient  cllrc  humides^ 
fontfcichces. 

teuxqui  Quc  s’il  y  cn  a  quclqu’vne  qui  tienne 
anteacor  cncorc  de  l'humidirc,»l  nc  faut  fin5  fai- 
tnortier  &  le  pilo,&  ainil 
ellcfcfechcrafoudain,&lapourra-on 
broycraucc  Ic  reftc.  Etcc  remede  eft 
fort  propre  es  fucs,  liqueurs, gommes, 
&  relines  ,  mefnic  cn  cclles  qui  font 
inoycnncmentHuides  &:  liquidesunais 
guin  cant  plus  dies  feront  humidcs,  tat 

J)Ius  fouuenc  &  plus  longuemcnt  les 
audra-il  faite  chauffer ,  &  broycr ,  dc 
forte  quc  iccroy  quc  par  cc  moycnon 
pourroit  bien  teduirecn  poudrcl’hui- 
la  Tctcbcntiac  dc  Y ciiifc ,  dc  cn- 


frtpdrer  lesJtmpUs  mediamckts.  ny 
cores  plus  aifcntient  1‘argenc  vif ,  aucc 
dniuscieSauge. 

Mais  les  pierres  prccieafeSj&les  Sim¬ 
ples  mctalliques,  fc  pilcront  fccaucoup 
tnieux  fur  vn  Marbre,fur  vn  Porphire, 
ou  iut  vne  pierre  Marine, aucc  la  petite 
meule ,  les  arroufant  aucc  quclque  hu- 
meur  proprc,afin  que  la  pouflierc  ne  fe 
perde,  lequcl  ncantmoins  on  fait  apres 
confumcr. 

L' argent  vif,  fublime,  &ccluyquc 
les  Modernes  appeilent  fr<ecipitAium,\e 
Cinabre  cotnmun,  I’Alum  fraiilc  ou 
iciifible ,  quieft  Ic  plus  tenuif  de  tous 
lesAlams.fepcauentpuluerifcr.mcf- 
mededans  vn  morticr,  i  la  fa^on 
autres  mctalliqucs.  " 

Tout Ic rede demande d’eftre  pilca- 
uec  force,  i  caufe  que  la  plus  part  font 
mal  aifez  h.  rompre  &  calTer,  les  vn? 
pour  leurdurctc,  les  autres  pour  leuf 
grolTcur ,  les  autres  pourcc  qu’ils  font 
gluants,  les  autres  pour  eftre  (elides  & 
maflifs,  comme  font  plulieurs  racines, 
cfcorces,  bois,  herbes,  &  femcnccs;& 
peut  on  mcctre  en  cc  tang  ,  les  racincs 
de  Guymauue.d'AchCjd’Afpcrgcs ,  dc 
Sarra(ine,de  Cabaret.d’AfFcodillcs,  dc 
Coulouuree.de  Bchcn,  du  grand  Cen-* 
taureum,  dc  Souchet^  dc  Ciclamcn,  dQ 


no  timumert  dclien 

Coftus  ,  dc  Calamus  aromatiquc,  dc 
Cocombrc  fauuage.de  Daucusjdc  Do- 
ronicum.de  Diftjm  coiTimiin ,  d’Aul- 
nec.dePanicauCjdc  Ffenoiiil,de  Fougic- 
rcjdc  Galanga,de  Genticniie,de  Rcglif- 
fe,dc  Giamen^dc  GlaycoJ,  dc  M  andra- 
gorcjdc  Nard,  dc  Perfil ,  de  Pyrcihrc, 
dcs  deux  Piuoincs,  dc  Polypode ,  &  de 
Gingembrc;lc«cfcorces  dcsracines  de 
CapprcSjdc  deTamarix,&  autrcsitou- 
teslcs  fortes  dc  bois;  (ctnblablcnicnt 
routes  les  herbes ,  principalcrrcnt  les 
feiches ,  Ics  fleiirs  dc  Camomiilc  ,  la 
fleur  dc  Ionc,des  pailles  &  ,felVus  ,def- 
quels  nous  nous  feruons  au  lieu  de  la 
ilcur,la  Spica  Nardi, la  fleur  du  Grena¬ 
dier  fauuagCj  les Gyvofles,  &  toiites  Ics 
^utres  fleurs.rant  fraifehesque  feiches; 
Jes  fcnences  d’ Anis ,  d’  Ancth,dc  Car- 
ui,dcCumin,deCoriandre,de  Fenoiiil, 
:de  Fcnugrcc,  dc  Lin  ,  de  Lupins  &  au- 
•tres,  les  goulfes  de  Sene,  &  les  autres 
fruidls:  les  fucs, liqueurs, gommes ,  rc- 
Cnes,ap  res  qu’on  les  aura  niifes  en  pe- 
tites  pieces,  illes  faut  mettie  peu  a  peu 
parmy  le  rede  qu’on  pilcrajalimeurc, 
jraclcureourabotcurcdcs  os,  comes, 
&vitsaalli. 


Jtreparcries meJtaments.  izt 
i)ti  Simples  qiu  nt  Iteulent  pas  (fire  ptlcT^ 
Ungnement ,  O"  ilf  ctux  qni  ne  le 
peuitent  porter 
Chap.  X I  1 1. 

AVeuns  Simples  ne  veulenr 

eftre  longuemenc  pilez  ,  a  duCe  ,/eveu/e/ 
qu’ils  font  rates, dcnicz.fraifles,  ou  bic  ‘!>re  ft- 
qu’ils  ont  lent  verru  en  la  fupcrfice,  la- 
quelle  encore  eft  foible  &  debile.c\' 
eftime  commiincment  que  tels  Sim¬ 
ples  nevculcnc  p.«s  eftre  longucmcnt 
broyez.qui  voiidra  que  leurvsrni  de- 
IHC are.  Galicn  parlc  dc  quclqiies  vns  C4f». 
quiiontdc  ce  nacurel,  au  quatricfine 
liurc  de  la  compofition  des  medi'eames 
en  general, &voioycequ’il  cn  di<a  Zes 
medicaments  qut  prouiennent  des  jttes .  It- 

Ctrs^zsrlarwes fetches ,  commeU  Myrrhe^ 
ioe's ,  l\yfc4cia  (affnisoir  U  )  CT* 
ceHX  jiu  leur  rejfemhlent ,  ne  font  petnt  fort 
dttrSyCr  felrifent  aisenunt,  cr  jifont  fades 
it  mettre  en poitJre  tres  deliee,auj?i  ne  Us  f ant 
tl pas  Isroy  er  longnemcty  de peur  que  k  « '  '\er  - 
tu  ne  s’efnano'mffe,  eyrqte  leplnsjnlttilde  U 
fondre  s  en  at!le,tomme  font  hCanfre,l\y€m- 
hregrii,  le  Mnfi^  Qr  qitajitous  Its  antrts  que 
nomaitons  dit  denoir  ejlrclsroyel^lout  doitce- 


EtmefmerEuforbeneveut  eftre lo  E’Eh/JW 
guement  pile,  finousadiouftonsfoy 
K  iii 
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Mcfue^nylc  Spodium  des  ArabcSjIe- 
qiitl  cftcompofede  lacincs  de  Cannes 
brufltes:  car  ccluy  qui  eft  fait  d’yuoire 
bruflc.qu’on  appelle  ^podium ,  vent 
cftre  pile  aifez  longiicmcnr.  Mais  le 
rtmfht-  S podium  des  Grecs ,  &  la  Pompholix 
hx.  ou  £  litre,  qui  n’cft  gncrcs  difFcreaie  du 
Spodmm,  finonqu’elle  eft  bien plus 

cxccllentc^nevculent  point  eftre  piles, 

ains  fculement  paQlz  par  rcftamine.cii 
les  lauanr.ou  mefme  fans  eftre  laucz. 

If5  d’K-  Dauantagcdcschofcs  acres,  &  fa- 
dies  ienftammcrjCoinmc  font  les  re¬ 
fines  ,  liqueurs ,  gommes ,  aucunes  ne 
veuicnt  pas  cllre  longiiemcnt  pileesi 
car  fi  on  les  pile  longuement ,  la  cha- 
leur  qui  precede  du  inouucmcnt ,  dif- 
fipelafubftance  fubtile,&  enflaramelc 
retie. 

trouucaufli  des  Simples  qui  font 
fi  fraifles.qu’on  les  cfmicra.fi  feulemec 
on  les  frotte  auec  les  doigts ,  comme  ic 
bon  Agaric, la racinede  VitdeChic& 
dc  Serpentine fcichcc, la  racined'Af- 
Mt'u't.  froidillesbraflee,  encores  queMcfuc 
die ,  que  les  premiers  endurcront  bien 
d’eftre  cuites  longuement:  car  il  entend 
cela  quand  dies  font  fraifehes ,  &  non 
pas  quand  dies  font  feiches.  Scmbla- 
blemcnt  1'  A  midon,la  Cetufc,la  Chaux 


frffmr  les  ftmflti  mciicdmtnti.  i 
faiftcdepiei  rerendre:  carquand  elle 
eft  faidc  de  pierre  dure, encores  qu'on 
Tarroufc  d’eau  ,  a  grand’ peine  fcra  die 
difloute  vne  heure  apres  ;  vray  eft, 
qii’dlc  eft  plus  propre  a  faircdu  Ci- 
ment  pour  ioindre  les  piei  res,  mais  ci¬ 
te  n’eft  pas  ii  Llanche  de  beaucoup  que 
J'autre. 

D’autres  vculent  eftre  fort  &  longue- 
ment  pilez.fi  on  veiic  qu’ils  foient  pro- 

f)res  a  fail  c  compoftnons.ct mine  (ont 
eschofesgroiIes,dures,maftjucs,gUia- 
tes,  on  qui  one  leur  verru  ferr  profon- 
de,&r  qui  nc  fc  diflbut  pas  aifcmcnt,lef- 
quclles  nous  difons  pouuoir  endurer 
d’eftre  longuemenc  pilees,  fans  crainte 
que  leur  vertu  fe  perde  ou  amoindrif- 
{c:au  nombre  defqucls  nous  pouuons 
mcttreles  Simples  mctaljiqucs,  ceux 
qui  font  denature  pierreufe,  de  cellc 
de  bois ,  ceux  qui  font  ncrueux  ,  & 
membranenx.leiqucls  neantmoins,  fe¬ 
lon  la  diuctfire  dcs  intentions ,  on  pi¬ 
le  tantoft  groflicrcmcnt ,  tantoft  on  les 
met  en  poudre  tres-dclice,  comme 
quandonles  vent  mettre  cn  quclque 
medicament  qu’on  fait  pour  les  yeux, 
ou  qu’on  veut  prouoqucr  I’vrinc,  & 
c’cftla  raifon  pourquoy  ilfautainfi  pi- 
Icr  fubtilcment  le  Cabaret, IcCumin  Sc 
K  iiij 
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bcaiicoup  d'autrts,  quad  nous  nous  eti 
voulons  fei  uir  pour  ouurir  les  obftru-» 
ftions,5c  pour  faircquela  noiirritute 
ioit  mieux  difttibucc  par  rou  t  Ic  coipsj 
ou  bicn  quand  nous  voulons  pcouo- 
qiier  I'vrinc. 

M.7r.i>o-  Paired lemen ties  Myrabolans,  quanii 
noftre  intention  eft  dc  rtftreindre  &£ 
les  cntrailles,  park  moycn  dp 
‘^lon-  liibftancc;  car  lors  Mcfue  coman- 
f^ucmentdc  dc  k?  pilcr  bicii  delie,  comme  )a 
f>''\  Rhubaifac3ufti,vraycftquelorsil  eft 
fijifii.  pp  diarctique, c’eft  a  ditc.il  prouoqiie 
plus  I’vrinc,  &  au  con'raire  il  purge 
mieux  park  bas,  quand  jl  eft  pilegtol- 
ficrcmenr :  maisii  faiit  entendre  tout 
cecy,du  Rbiibarbc  qui  eft  bon,-  &  non 
fophiftiquc- :  car  celuy  qiii  eft  rare.  Sc 
lakhc,  cihnt  fort  Sc  longnemoit  piki 
fa  force  k  lefout  &  fe  perd,  felon  que 
dtt  Mefue. 

nic'ues  Sembkbktncnt  ks  aunes  racincs, 
ar  .mai  -  oic'ineks  aromatiques.qui  les  voudra 
pikr  enticrcmcnr.il  ks  faudra  longue  - 
itntijlre  ment  pilcfrcomc  fonrl’Acorus,laSar- 
rafine,la  Coulouvrce,kgrand  Centau- 
w"'/"  fcijnijk  Ciclamen,  &  felon  Mefue,  le 
Cocombrcfauuagc,  k  Cofti’S,  le  Son- 
chcr,PAtilnre,la  Galanga.k Glavcul  la 
Fiuoiiie,k  Pyrcfchrcjk  PolypoJc,  &  Ic 


preprtr  les  Jimmies  medictimnts.  zxj  ' 
Giiigcmbre:  nnis  1’  A,garic  trochifquc, 

&  Ics  aiures  racincs  ,  que  nou?  auons 
die  deuoir  eftre  tout  doiiceireat 
broyecs,  pour  pen  qu'onlcs  pile ,  elks 
fe  mettenten  poncire. 

D’abondant  (dit  Galien  au  4.  liure  de  * 
la  compofition  des  medicaments  gene- 
raux)  les  Simples  mctalliques  ,  la  Noix 
dc  gallcja  flciit  du  Grena  lict  domefti- 
que^le  Malicorium,  le  fruuk  d'  Acacta, 
font  mal  aifez  ^  rompre  &  a  reduire  en 
poudre.  Or  qiiand  il  parledes  mcralli- 
ques,  il  Fauc  entendre  la  Litarge ,  1  Or- 
pin,la  Sadarachad’Erainbruflcjlc  Verd 
degris,la  Chalcitis,  le  Vitriol,  ]aCala>- 
niiae,tantcelledcs  fourncaux ,  que  la- 
minetalc,  qui  eft  comme  vne  pierre ,  le 
Plomb  bruil*:,la  Plombagittc,  le  SouU 
fre,l’Alu  1  Antirnoinc.le  Berras  natu- 
rcl  ( car  I'artificicl  fe  pile  pi*  facilcmet) 
le  I'laftrcjle  Lapis  Lazuli,  la  Pierre  Ar- 
meniennc.maisle  Lapis  Lazuli  eft  bicn‘ 
plus  mal-  aife  h  piler,  c5me  font  aufll  Ic  .  ^ 

refte  des  pieires,  ic  la  plus  grande  par- 
tic  des  clioies  que  nous  auons  dit  de¬ 
uoir  eftre  pikes  a  part. 

La  Coloquinteveut  eftre  exademet  polo- 
puluerifce',  pour  la  raifon  alkguee  par  qumti  t. 
Mefuc,  quandil  ttaitc  dcs  facultezdcs 
Sinigles  iaxatifs:  encores  que  Galien 
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die,  qu’icauCc  defa  grandcvertii  la- 
xatiuc.ellcfortdciiantquc  fon  amcr- 
tumc  face  aucunc  adion,ou  qu’clle  de- 
«  terge. 

Ln  Scammonee  auili  veut  eftre  dili- 
gemment  pilce.finon  quand  on  Ics  met 
cs  pilules ;  car  lots  tant  plus  grollicrc- 
menr  ellceft  pilec.tant  plus  longucmct 
elle  demeureen  rcftomach,&  fait  aulH 
nEeilleure  operation. 

Ainfiaufli  lesOs.lcs  comes, encores 

foient  bruflccSj  Ics  po  ls,  la 
lainc&laSoye. 

Ctntau-  Lc  petit  Centaureum  portcra  bicn 
*•»>»•  aiiffij’eftre  exrftcment  pile,  encores 
,  qu’il  foil  aucc  Ics  fleurs ,  felon  que  dit 
Mefuc:  les  autres  herbrs  auffi  qu’on 
fait  (cichcr  pourgardcr. 

Q^afi  routes  ks  autres  chofes  veu- 
lent  eftre  mediocrement  pikes ,  come 
racincsd’Achc.d’Afpciges,deCa- 
barer,  finon  quand  on  veut  prouoqucr 
l'vrine,I.iCichoree , IcCalamus  Aro- 
mtniii-  matique  dcs  /pothicaircs  ,  quine  foir 
point  vcrmoula,le  Doronicum,  k  D'- 
dl:amcommun,kFenouil,laRegliirc,l» 
i^mtienne,  leGramcn  ,ksHcrmod4- 
^es,le  Glayeul  de  Sclauonie  &  de  Flo- 
icncc, le Meu ,  ks  racincs  de  Mandra- 
di-  Mard.  i'Oflwnihe ,  dc  Perfik 


preparer  les Jimptes  medumenh.  ii  7 
rfc  Valcricnne.de  Garance,  de  Bruc.de 
RcfFort ,  Ic  Rhapontic,  Ic  Gingembrc, 

Ic  Zarumbeth’.fcmblablcment  les  lier- 
bes  acFcs  &  aromitiques,  comcrHyT- 
fopc,&  le  Thym,  horfmis  quaitd  nous 
voulons  prouoquer  I’vnne  ou  les  mois 
aux  femmes  jiraifon  dequoynous  le* 
pilons  plus  longucment. 

Et  pour  le  faire  court,toutes  les  cho- 1<» 
fes  qui  endiireiu  bien  d’eftre  euiccs^“”  "/’C 
longuement ,  pourronrbicn  aufli  por- 
ter  d’eftre  longuement  p.ilecs :  &  cellcs  ' 
qu’ilfaut  faire  cu’re  hafliuement,  vcB- 
lent  aulfi  eftrepilecs  loiidain  ,  &  cellcs 
quiendurent  moyennement  I’vn,  en- 
durcronc  auftl  moyennement  I’autre. 
Parquoy  la  fa^on  de  pilcr  fera  rendue 
plus  facile  a  entendre,  quand  onaa- 
raapprisla  manicre  dc  cuirc  les  Sim¬ 
ples. 

ll  ne  fe  faiit  pas  eftoner,  ft  on  lit  quel 
qiiefois  qu’vn  mcrmcSimplc  peut  eftre’  * 
peu  &  mcdiocremcc  pilc,oii  beaucoup'yjV/^*,, 
&  moy  cnncmcc:  cat  la  mediocritc  s’c  ^  mt. 
ftend  rant  au  Urge,  qu’il  y  en  a  qui  ap  ^ 
ptochent  tcllcmec  dcs  extremicf  z,qu'^  Z'leaj!^ 
grand  peine  Ics  peut  on  difeernett  c6-  g/ 
me  I’Agaric  veut  eftre  moyennement  ■ 
pile  felon  le  dire  dc  Mefuctd’autres  tic 
neat  qu’il  veut  eftre  peu  pile ,  non  pas 
K  vj 
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tourcsfoisfi  pcu.  Et  par  ccftc  mefmtf 
raifonledifcordd’cntrc  les  Autheurs, 
rouchant  les  dcgrcz  des  premieres 
qiialitez ,  pent  eftre  accordc,  commc 
nous  auons  monftre  eii  noftre  hure  de 
laMc:hodede  compofer  les  Medica- 
menrs. 

Dti  Simj’les  qui  '\euknt  e^re  file'X^fultilc- 
ment  ou  £rc/?ieremcnt. 

Chap^  XIV. 

u°ylei  Th  IcsSiinpIcs ,  les  vns  dciuan* 
ttmpUi  d'cH^rc  pilcz  for:  dcliY,  afin  d’e- 

ftrcpluftwft  par  cffwft.ceqn’ds  sot  Tcu- 
vtuUm  Icment  cri  puifTancc  ,  afiii  aiidi  qu'ils 
h'’’ fert  pl’aifemciit  pcncrret  partoii- 

corps:  foir  quc  noftre 
intction  foir  de  cnire  les  matiercs  ( que 
onappcl!e)oude  rcnforccr  &  fbrnfirr 
les  parties, ouincifer,  aitcnucr,  ner- 
toyec ,  &  euacuerlcs  matiercs  ,  ou  par 
lesvrines,ou  paries  mni%oH  parfrciirs 
oupar  tranfpiyacioninfu'.fiule.  Voila 
tomme  nous  ordennons  que  cc  qu'oii 

{jrend  pour  fortifier  le  e<rur,le  foye,(3e 
esaurres  parries  inrericures ,  quifonc 
fort  efioignees  de  la  boiiclic  ,  on  pour 
cuacucr  quclq  ciiofc  d  iceiles,  ou  pour 
oiler  les  obftruiftions  &  epilations,  ou 
pour  prouoqucr  les  vrines,ou  les  mois, 
foitpilc  bieafort  dehe,afin  qu'ayanp 


frepxrerles  frnplfsme/u.mrrn. 
acquispar  cch  qiielque  tcnuirec^efrb- 
ftance&  fubtilitc,il  puifle  mieux  palier 
paries  orifices  des  vaifl'Eaux  qui  font 
eftroits,&  paries  petits  conduits  qiii 
font  cn  I’habitudc  du  corps  ,  It  ('quels 
fontinuifibles  pour  leur  pctitelfe,  afin 
aiilli  qu’ils  facent  1  operation  qu’ils 
doiuent  fatre  plus  foudaincmeni.  Et 
c’eft-la  raifon  pourquoy  cn  In  Hieradc 
Gahen,  on  dott  piler  fort  dtlic  touics 
IttS  poudres ,  Sc  les  paller  pir  vn  tamis  *,yf„  pi. 
de  foyc,  i  fin  que  1 1  vertii  de  i’Aiocs  Sc 


dcsauncs,  puille  nenerrer  dans  les  c6 
d'lits  dll  ventneoie.  &  des  autres  par¬ 
ries  voilines.  De  mcfrocenlaTheria 


duThf 


quP.au  Mithiidat,enla  Aurea  Alexan  dai  ^ 
diina.&fcmblables  compofitions.def-  Anttt 
quelleson  fefcrtlt  plufienrs  &  diners 
vlages,cc  qiii  entre  veuteftre  pulueii''c. 
bien  delic,  a  fin  que  les  Simples ,  com- 


muniquans  leur  adtion  les  vns  anx  au- 


ttcs,(bient  pluftofi  fermentez  (  qu’oil 
appelle)  Sc  quainfi  on  s’en  puilTeplu- 
flroll  feruir  Car  randis  que  ces  compo- 
fnions,ou  il  entre  d  Opium, font  enco¬ 
res  rcccnres,  dies  font  fort  ftupefafti- 
ues ;  tonresfois  if'nc  les  faut  pasaufli 


paler  fi  delic,  car  leur  vertu  aromatique 
S  cfuanouyroit. 

Tous  medicaments 
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Lm  wf  cntrcntcs  compotitions  fufditcs,  oa 
^  ou  dcfquels  on  fc  vcur  feruir  i 
iM^*'  part.doiucnteftrcpuluedrez  bicn  dc- 
fic.afinqn’ils  puiflent  pcnetrorpar  les 
petits  conduits, &  patHcniraux  parties 
lointaines  &  profondes ,  pourlcs  ren- 
dee  (lupidcs. 

Lcs  chores  qu’on  prend  pour  les  ma- 
ladies  dufoye,  doiuent  ellre  pulueri- 
ranii,/«>  fees  dclie,  &  encores  plus  cs  maladies 
>l‘vej/ie.  maladies 

'dcs  reins  &  de  la  vcffic^afin  qu'ils  puif- 
fent  paflerpar  I’orifice  eftroit  des  vaif- 
feaux.  Et  e’eft  aii'.fi  qu’il  faiit  pilcr  Ic 
Thym.le  Cabaret,  Ic  Cumin,  &  autres 
fcmblablcsjcn  la  compofitioh  d’  Aurca 
Alexandrina,dc  Cncuma  mAtor,  dc  Vu- 
lacha  maior ,  &  autres  femblablcs  com- 
pofitions:  mais  cs  cotnpofitions  laxati¬ 
ves  ,comrae  font  le  Diofpoliticon ,  la 
Confection  Hamech,  &  I'ElcCtuaire 
Jnd/tm  mAixf ,  lcs  mefmes  fimples  veu- 
Icnt  eftre  pilez  grollietcment. 

II  n‘y  a  aucuns  medicaments  qui  dc- 
y.,l.iJie  mandcntd’eftrepulucrifcz  plus  dclie, 
“  que  ceux  qu’on  employe  pour  lcs  ma¬ 
ladies  dcs  yeux ,  de  peur  que  fi  la  pou- 
dre  cll:  trop  groflicrc ,  ellc  ne  caufe  pat 
fonafprctc,  quclqaic  doulcur  aux  tu- 
niques  dcs  yeux,  qui  font  fort  fenfi- 
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blcs:  principalcmcnc  fi  cc  fonr  Simples 
metaliqucs,  piertes ,  ou  autres  fcmbla- 
blcs  mcdicamcrts  durs  &  fccs.Car  en¬ 
cores  que  Ic  Sucrecandij&  Ic  Bole  Ar- 
tncne,ne  foient  pas  tropexadcmeiit 
pilez,  &  qn’onlcs  merre  fur  Ics  yciix» 
ils  fe  dilToiidront  incontinent,  par  Ic 
inoyeii  del'humidite  Sc  desiarmes  qui 
en  fortent. 

Ilfautauffi  pilerbicndrlicles  medi¬ 
caments  ,  lefqucls  eftans  grolUcrcim  nt 
pilcz,ont  qnelque  mauu:;fc  quabte  Sc 
nuifible,  laquelle  fc  perdia  en  Ics  pilar, 
commenous  voyons  en  laColoquin-  c*/»- 
thcjlaquelleeftanr  grofllejemcntpilee  tjujntki. 
a  caulc  qu’ellccft  fpongicufe.clle s*en- 
fle  fercmpliiTant  d’humeur  fuperfluc, 

&  lots  elle  caufe  vne  grande  fafchcric, 
par  fa  pefanrer.r  &  grolTcur  ,  fit  par  la 
mordicarion  q  I’clle  caufe  es  parties 
ou  clle  eft  attachee ,  Icfqnels  inconue’- 
niens  nepeauentaduenir  fi  elle  eft  exa- 
derncntpuluerifec  :  car  la  pouldrcne 
pcurcontcniraucunc  humc  ir.  Tou- 
tesfois  quand  on  fairies  Trochifqucs 
jAlandal  ,  il  la  faut  pilcr  vnpcuplus  laodai. 
groflieremenr,  mais  aufll  il  faut  icpilcr, 
troisou  quatre  fois  Ics  Trochifqucs.&r 
puis  Ics  refaire.dc  forte  qu’en  fin  elle  Ic 
•rouuc  aiTcz  pulucrifce  II  ca  eft  couc«^ 
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niefiticderAgatic,  anlli  c(l  ildcfem- 
blabicfubftancc.vray  eft  qu’ri n’eft  pas 
fi  violent,  ains  plus  benin,  airfli  n’cft  il 
pas  befoin  de  Ic  piler  fi  exa<5l:ciTicnr. 
Hhuiar-  Le  Rhubatbc  vcutcftrc  diligcmmcnt 
pile,  quatidonavolontcdcrciiforcer 
les  emrailles  par  fon  adftri-dlion  ,  ou 
bienquand  on  vent  prouoquci  TviiHe, 
comme  les  M  yrabolans  aufll. 

autres  dcmar.dcnr  d'eftre  pilez 
me.iica-  grofficrenient,afin  qu’ils  arreftent  pins 
mr»f<  longiicmct  en  rcftorBach,&  afin  qu’ils 
efirepi-  »’’^PP'’ochcnt  pas  fvCoudam  dcl’oiifi- 
vaifttaux  V  auflfi  nous  pilons  les 
fiertmei.  tuedicaments  laxatifs  giolTicremcnt ,  i 
fin  qiiefcioutnans  longuement  enl’e- 
ftomach ,  qui  n’eft  pas  vnepartiedes 
principalcs,&  qui  eftprcftc  il’cuacua- 
tion  ,  ils  puiflfent  attirer  du  refte  du' 
corps, &ne  paruiennenc  pas  iufques 
anx  parties  principales  cn  Icur  enner, 
Iclb  jclles  ils  poutroient  oft'cnfcr:car  il 
fume  bien  que  leur  faculcc,  ou  leur  va¬ 
pour,  ou  pour  Ic  plus  vne  bien  petite 
portion  dc  leurfubftance,  paruicniie 
■  iufques  i  ccs  parties-  li. 

il  faut  auffi  piler  groffierement  les 
Simples, la  vcctudcfquels  fe  pourroit 
perdre',  fi  on  les  piloit  longuement: 
comm:  on  voit  par  experience ,,  qjie  \» 


fr'epmr  Uf  j'mf!es  m‘dic4ments. 
ScammoQcepvrd  f.i  Tcrtu  laxatiue,  fi  SeUv!. 
el'e  eft  longuemefir  pile?. '  »’"• 

Par  mcfme  raifon  Ics  medicaments 
qu'on  fait  pour  conforter  I’eftomach 
doiiienteftre  groffierementpilfz,  a  fin-* 
qu'arrcftans  1  rnguenicc  cnl'cftomach, 
i!s  aidem:  tant  niicux  la  digeftion  ,  & 
q.ie  Ics  viandes  he  puiircnt  pas  fi  facilc  • 
ment  empefeher  Icur  vertu. 

Pareillcment  Ics  chofes  aromatiques,^£"'"'”^* 
lefqucllcs  on  met  cs  comporuions,fcn 
Icment  pour  y  lailfcr  leur  vci tu ,5&  Icur  mafw, 
donner  bonne  faucur  &  bonne  odeur, 
non  pas  pour  augmenter  lacompofi- 
tion  par  lent  fiibftaucc.  Comme  nous 
pilous  grolTiercment  laCa».ne!!c,quai 
nous  la  mettons  dans  Irs  collatures, 
pour  les  aroitiatizer,lc  Card  momum 
aivfll ,  le  Gingembi  e  ,  Ics  Gyrpflrs  ,  Ic 
Macis  ,1c  Bois  d’AlocSjla  Spica,  &  Ic 
SalFran,lefque!s  nous  pilous  graffiere- 
mcnr,quand  nous  paUons  le  vin  miele  ' 
parmy ,dans  vne  eftamine ,  ou  vn  bnge 
bicnclair.  ^ 

Dauantage  Ics  Simples  feruaris  a  dif- 
foiidre  &  difiipcrles  vcnroruca  ,  ven-„j,„  ^ 
lenr  par  mcl’me  raifon  .  elircgroilierc-  djjvudrt 
ment  pilez,  comme  cn  lacompofition 
Diofpoliticon  ou  Diaciminum,  on  pi- 
lelcs  Simples  gtoflieremcntiilin  qu'ils 
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purgcnt  &  falTcnt  Icut  aaion  plus  lon- 
puement  centre  les  vcnroritez:«rray  eft 
qu’ilsftronc  aiifli  leuradion  plus  tard, 
&  aucemoins  de  vertu  ,  qnc  fi  on  les 
auoiebien  pulucrifez  :  mais  aufli  (i  on 
lespuluerife  exadlemcntjis  nediffou, 
drontpas  les  vcntofitcz  fort  longne- 
ment ,  &  leurs  faculrez  cn  feront  plu- 
ftoft  diflipees ,  &  fi  pafteront  inconti¬ 
nent  par  les  vrines.kfquellcs  ils  prouo- 
qucront,veu  qu’ils  font  chauds  fees. 

llyaauflides  Siirplcs,qni  vculent 
eftre  feulement  rompits  cn  afiezgros 
morceaux.a  fin  dc  les  brufltr  apres,c6- 
liilurgt  la  Litharge  qu’on  vent  brnfler.veut 
herrt  cftrcrompuc  en  pieces  dc  lagroffcur 
Phry-  d’vne  noix  commune  :  lapierre  Phry- 
gunse.  gienne  qu’on  veut  brufler,  doitcflre 
premierement  mife  en  morceaux,dc  U 
grolTcur  d’vne  noifette. 

Ilya  aufli  des  autres  Simples,  qu’on 
pile  ;  fin  de  les  lancr  plus  nettement: 
maisilen  fera  patlc  plus  amplement, 
quand  nous  traittcrons  de  la  lotion  des 
&mples. 

ParcediCroursop  pent  cognoiftre, 
qu’vn  mefme  medicament  vent  cflrc 
ftmttn  tantoft  pile  deli^,rantofl  grclTu- remet: 
tndtutt-  felon  1 ‘intention  diiierfc  a  laqucllc  !c 
Mcdccm  pretend :  comme  Ic  Rhubat- 


frepmr  Ui fimflts  medictmenls.  m 

be.le  Cabarct.lc  Nitre,;e  Tlivmje  Ca- 
laitienr,  leGlayculjl’Hyir'pe  le  I’ou- 
Jior,rOrigan,&  le  Cumiii,dcman  Jcnt 
rf'cftrc  piilucrifcz  bicn  fub:’lement, 
quand  par  iccux  nous  voulons  proao-  ^ 
querk  vriner  ,‘comme  dicnt  Galien  & 

Mefue:  maisaucontraire  nous  les  pi  ‘ 

Ions  groffieremcnt,  quand  nousvou- 
lons  purges  par  Icbas. 

Dc  mefmclaScammoncc ,  la  Colo- 
quinthe&  antres  qui  font  fort  laxatifs,  ’“**’**' 
veulcnt  eftre  quclqucs  fois  pilez  grof- 
ficrcmcnt,comme quand  laScammo- 
nc  e  entre  cs  pilules,  &  la  Coloquinthe 
cs  Trochifqucs ,  &  d’autresfois  fubti- 
Icmcnt ,  pour  les  raifons  que  nous 
auonsdeduiccscy  deuant. 

Toutesfois  le  Rliubarbc  vent  eftre 
pile  delic,&  la  Coloquinthe  fort  dclic,  j,. 
quand  nous  la  voulons  fairc prendre CoZ*. 
incontinent,  (ans  la  rien  pilcrapres, 
comme  on  fait  quand  on  la  met 
Trochifque.  On  pile  aolTi  grodiere 
incnr  la  Scammonce ,  quand  on  la  veut gr^ffh. 
mettre  cn  quelque  decotflion,  ou  qu’6  nment. 
la  met  cn  quelque  compofition,  qu'on 
garde  long  temps  deuant  qii’en  ffet.  cc 
qui  fefaidafinqiic  fa  force  nc  fc  per- 
dc  cn  la  cuilanr.ou  pourlajonguc  fer¬ 
mentation. 
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'  Lcs  Simples  aulTi  que  nous  vonlonS 
il]%  paiucnir  iufques  aux  parties  loinrai- 
ncs,nous  les  pilons  forr  del  e  :  mais  fi 
re'nent  nous  voulons  que  CCS  Simples  mclmes 
•<"‘f  arreftenr  longucmcnt  cn  rtftomach, 
fimblt.  intcftiiis ,  6c  aux  premieres  vaincs, 
il  les  faudra  pilcr  vn  pea  plus  grolfiei  e« 
merit. 

^  ^  De  routes  ces  chofes  fufditcs^on  pein 
Orhe  a  eftablic  vn  ordre,  Icqnel  doit  eftre  ob- 
pilant  les  Simples,  i  (^.luoir, 
qu’on  metre  premierement  dans  Ic 
mortier,  &  qu'on  pile  aufli  en  premier 
lieu  lcs  chofes  gioltes,  dares, &:  gluan- 
tes,  comme  font  les  racincs,  les'fruifts 
de  quelqucs  arbres.quah  routes  femc- 
ecs,  Comme  aallr  lcs  fimplcs  qui  one 
vncmouellcgluantc.  Vnpeiiaprcs  il 
faudra  mettre  les  fimples  aromatiques 
qui  font  aulli  malaifcz  ipilcr,  comme 
iont  le  jonc  odoriferanr,  Ic  Calamus 
odorarus.la  Zedoaria,le  Gingembre,Ia 
G  slanga.le  day cul Sclauon ,  ou  ccluy 
dc  Florenccjou  le  noftre  commun  qui 
ellblanc,  IcCoftus ,  le  Cardamomum, 
le  fru.'d  de  B.iume,lcs  cubebes,  Ic  poi  - 
vrc.&lanoixmulcarc,  lacanellc,  le 
Cynnamome  ,<?<  les  gyrofles.  Apres 
tousceux-li  ,il  faut  adiouftcrlcs  fucs, 
Jes  liqueurs,  6c  les  larmcs  qui  fc  peu- 
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utiK  pulucrifcrauec  Ics  autrcs  clio(cs, 
comiiicnous  I'auoiis  difcouru  cy-de- 
oant,  qnand  nous  auons  enfeignc  (jui 
jTont  ccilcs  qui  fc  petiucnr  puJacriler, 

^  auec  quoy ,  ou  Cl  dies  fepeuucnc 
puiiierifer  rouccs  fcules  &  a  parr. 

Maisquancaux  fcmcnces  luiikufcs,  Stmtit- 
il  f^iudra^n  premier  heu  oiler  Tefcor-  '’"J” 
jceA  puis  Ics couper  menu,  comme 
tcradirvnpeuapres,  afHn  qu’clies  ne 
rendentlcrcfte  des  poudres  gluanr,  dc 
forte  qu’on  ne  Ics  puilTc  apres  paifer 
par  le  ciible: relies  font  Ics  feinences  dc 
Cocombrc.courgc,  melon,  citroUille, 
xarthamc,coings,piftaches,  pignolats, 
/\mcndcs,&  fcmblablcs. 

Quant  aux  mineraux,  Ic  plus  fouucnt 
on  les  pile  a  parr,  &  tous  ccuxlcsar 
roufanc  par  fvis  JVn  peu  d’caUjacaufc 
de  leur  ficcite  afin  que  le  plus  fubtil  nc 
s'cnuole  ,  ou  que  la  verru  ne  Ic  perdc , 
comme  nous  auons  monilrecy  dcuar. 

1 1  eft  bien  vray  que  la  Chalcicts ,  Ic  Vi¬ 
triol, le  Verd  dcgris,le Soulfrc, Ic Sl- 
daracha,&rquclques  autres  qui  ont  en¬ 
cores  quelquc  humidite  ,  n’ont  point 
befom  d’cflre  arrouicz. 

Dtsfucs,  liqueurs,  larmcs,&  des 
parries  des  animaux,il  en  a  cftc  amplc- 
nicnt  ttaidle  cy.  dcuanc. 
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Vt»r-  ’,En  pilanc  il  faiit  couurir.  Ic  mortitr 
l-  aucc  du  papier ,  ou  aucc  dc  la  pcau  Sc 
nicCme  par  fois  il  la  Taut  mettre  cn  dou- 
blc'(comnic  nous  auons  dit  cn  lacom- 
‘  portion  de  la  Theriaqiie)ccqu’ilfaut 
faire  ,  ou  afin  qne  le  plus  delic  dcla 
poudrenes’enaille,  ou  quelqucsfois 
afin que la pou (Here,  quieft  mauuaife 
Qc  falcheu(e,ne  chatouille  Icnez  dc ee- 
luyquipile,  comme  iladuienc  quand 
on  pilel'Huphorbe,  leTurbith,&  plu- 
fieurs  autres. 

De^tieljm  e faeces  Je  frefdratnns  jiti 
fernent  a  U  triture,  oh  ^ui Jh^- 
'  fleent  a  fin  hen. 

Chap.  XV. 

Ous  auons  quclqncs  fagons  dc 
XN  faire  qui  font  comme  preparatifs 
'ufuttes  pourmicuxpiltr,  oumefmcquipcu- 
fa^oDt  iicnttenir  Ton  lieu  ,  comme  font  quad 
de  f  iler,  frayc  quclquc  fimple  It  la  queux  nic- 

dicinalc, quand  on  mafehe  vn  fimple, 
quand onlecoupemcnu, quand  on  Ic 
rompt,quandonleraclc,quandon  Ic 
limc.ou  qu’on  le  rape. 

Rise's  'O”  ®  decouftumc  deffrayer  ou  froc- 
mniicd  '  tcralaqucuxmedicinale  (  comme  eft 
menti  it  £clle  des  Batbieis }  dcs  Collyrcsfecs, 

frotunt 


fre^-trerles/tm/rles  mfdlcamenh. 
foit  qu'ils  fojcnt  dcliaieduits  cnTro-  ^ 
chifques.ou  quc  la  maticrc  foit  encore  *  ^ 
loutc cuticfe , les  incorporant aucc 
<^ui  ell  liquide  au  blanc  d’ccuf,ou  aucc  u. 
laidl,  ou  auec  fuc  dc  Rofes,ou  mucila¬ 
ge,  de  fctncnce  de  Fenugrcc,  ou  de 
coings,ou  dc  M  alve,ou  dc  Guy mauue: 
ce  qu’en  fait  afin  quc  la  maticrc  de  ccs 
Collyrcs  eftant  biepulucrifce,n’ofFen- 
fe  jpoint  par  fon  alprcte,rasilquicll 
dcuamalade. 

Onpeutaufli  comprendre  fbubsce 
frottcmcnc,  quand  on  frayc  I’amidon, 
oulaccrufc  contre  vncrible,affin  de 
les  metrre  cn  poudre. 

Nous  failons  quelqnesfois  mafcher^,ji 
dcs  medicamens  cs  maladies  de  la  bou  iSt  m*f- 
►  chcjde  la  gorge,  dc  la  canne  du  pouU 
mon.du  poulmon,du  goficr,dc  I’efto- 
mach  ;  comme  contre  la  douleur  dc 
dents  on  fait  mafeher  la  peruenche,les 
fueilJcs  &  tendrons  de  FrcfilIon,lara- 
cine  dc  l'Efclere,dc  plantain, &  de  paf- 
fe  fleuc  ,  felon  la  dodrinc  de  Galicn  ^  . 

traiftantdes  fimplcj. 

On  couppe  les  grolTes  racincs,&  ccl- 
les  qui  font  par  trop  15gucs,  les  herbes  f«i;. 
auflTi  I'oicnt  verdes  oufeichosjlcs  grof- 
fes  fleurSjComc  font  les  tleurs  de  Ncnu-> 
phar,dc  RoIcs,dc  faffran,&  U  moiiellc 


>juU 


1 4 *  J-*.  r»^nlere  Ae  hen 

<le  la  Co!oqiMnche,noftic  Acaciacom- 
nu.nc  ,  &  !«s  T  rochiCqucs  de  Galia& 
IJs  i)imj’le5  Capilaiics  ,  commc  font  la 
(bye  ,  les  clicneux  ,  &:  la  lainc ;  Ics  bois 
auiri  , connive  le  Gaiac,lcs  Santals,&  Ic 
lUclil.  jiartiUcmcntlcs  rabociires  ,  & 
laiocj  qu'on  fair  aucc  vn  fcrrcment  des 
comes, ons^lfs,  os,yuoire,yits,5<:  cuirs 
ties  animaux,  de  la  colic  depoiflbn  i  3c 
dc  la  colic  forte. 

L’lnflrunventanec  lecjncl  on  les  co«- 
fyj  pc  eft  tout  fertemcnt  qiii  tranche  ,  on 
'  dcsci-zcaux:  irais  les  bois  fc  pcuuent 
^*aullt  mctrteen  pieces  aaec  vn  pilondc 
,  bcis.gr.rny  de  poiutes  de  fet  fort  ai- 
j  gucs.  Or  apres  qii’iis  font  aieTi  conp- 
,pcz,  onfefcr.tdcs  vns  poiirmcttrc  es 
dccoflioi tcintures,  coninn  It  Ga- 
iac.lc  liicf.l,  3i  fetiiblablcs ,  Ics  ai.trcs 
on  Ics  coiipc.afin  tjiicniicux,&pii  ftoft 
■on  ies  putlle  inetN  c  cn  pond'  c,ou  bicn 
onlcs  raclcprcmietcmt  nt,  &  oui*  on 
Ics  coupe  menu  ll  fautingci  lc  icmbla- 
blc  dc  la  fa^on  de  rompre, racier, taper, 
limcr,  dcfquelles  no'isauons  parle  ;  k 
ffauoir  qiie  quclqueifois  ons’enfett 
potirtuircaptes;  &  d’aiittcsfois  pout 
quclque  autre  fin  &  vfage.  Coramc 
pour  cxempic  ,  on  coupe  bicn  menu 
aueo^nu:ancllant  de  Coxdmni  T,  Ic 

dcnacnanc 


f  r^4  rerles /imples  rntdic^ments. 
icmenant  &  lijou  frappant  longue- 
mcntaucc  vn  coulleau  ,  on  aucc  deux 
ou  trois  ceufteauxjqu’pn  agence 
Icsdoigtsdel’vnedcs  mains, oude  tou-  '  ” 
CCS  Ics  deux,  le«  femences  huilcufcs,  & 
quifontvnpeu  grolTcttes;  ca.r  quand 
on  lespenfepilcr  auec  le  pilon,  clle^ 
s’efcachenrplulloft,  &  ferendenthui- 
4ei)ies.  Or  on  les  hache  routes  feulcs, 
apres  toutesfois  Icur  aiioir.oftcrefcor- 
cCjOU  bien  on  met  vn  peu  de  lucre  par- 
my,  afin  qu’elles  nc  fe  rendenr  par  crop 
gralTes  &  huileufes.  Ilfaut  mettre  del- 
Ibus  vne  fiicille  de  papier  bien  blanc  Sc 
bien  net,  &  le  changer  fouuent ,  i  fja- 
uoir  quand  il  eft  deiia  coupe, &  mettre 
Ml  dtllous  du  papier  vn  ais  bien  lifle  & 
-poly.  Voylilcommcilfautcouper  le» 
iemences  de  courge ,  dc  cocombee ,  de 
inclon,decitroudlc,dc  cotton ,  dcce-^ 
rificf  ,deprunier,lesamerides,  les  pi - 
Aachcs,Jc$ pignolats.les  Anacatdi,le$ 

Ben ,  Ics  chaftagnes ,  les  noifettes,  les 
jioix,les  chaftagnes  d'cau,lcCatthanic, 
I’herbcauxpoux;  Icfquellcs  ffmenccS 
fepcuuent  aulTi  piler  autre  ment,  com^ 
we  nous  I'auorts  monftre  cy-  dcuanr, 
q«and  nous  auons  patJc  delaroanicre 
.de  piler  les  femences  cn  general. 

U-faut  aufli  couper  airtfi  menu  ks 
JL 
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dait.cs.aprcs  toutcsfois Icsauoir  bieu 
dehors  &  dcdaiis ,  qiund  ils 
entrent  e;i  quelque  compolltion  cor- 
dUlc.  U  eft  bicii  vray  que  parfois  nous 
les  couppons  groftieretnent ,  puis  Ics 
meflons  parpiy  Ic  refte  que  nous  you- 
Ipnspilcr,  mcfmcmeiit  quand  ils  font 
cn  petite  quantitc ,  &  qu’ils  font  fort 
fees-,  quclqucsfois  nous  jesfaifons  feu- 
Icmenttrcmperquclquc  temps  envi- 
oaigre,comme  douze  heurcs,  oju  enui- 
ron,  aptes  nous  Ics  pilons ,  dc  paiTons 

f>ar  vn  criblc,lcs  rcixiuat  auec  vne  cuil- 
icr,  ou  aucc  !a  main,  cgmnic  on  fa’t  an 
Diaphcnicum,  en  laconipofitiondu- 
qiiclaucuns  mcflcntquelque  quanritc 
4' Araendcs  pelces  aucc  Ic  couftcau ,  & 
ttcmpccs  auec  les  Dattes  dans  Ic  vinai- 
gre,aueclefquclsauniils.lcs  pilciU  dc 
Ics  paiTent. 

JUjiiii  Nousauons  accouftuwic  dcromptc 
Simfits  a\iec  I.es  mains,  les  chofes  itendres  ,  & 
fe  ram  tqenucs ,  commc  Ics  poigncRS  dcs  hcf- 
»•"«/«  que  nous  ro(np9ns,rcs  tordat  aucc 

atm!!  Ic^oigt*,  &  Icj  petitcs^c  mcnucs  racir 
ncs,  &  qui  font  aifccs  ^  rompre ,  Ics  cf- 
corces  aulU  qui  uc  font  pas  trop  malaji- 
fecs  ^  mettre  en  pieces:  car  quand  elleg 
font  difficilcs  si  r^ipre,  nous  les  coimos 
auec  quelque  ferjcmcnc,  ou  Ics  Qa^n< 
aucc  vnpilon. 


prtpArtr  le$  fm^ltimtSnxmtnU.  144 
Nousauons  de  couftume  dc  racier, 
cominc  i’ay  dift,  I’yuoirc ,  ies  comes, 
ks  ongics ,  Ies  verges  dcs  animaux  fc- 
checs,  Ics  cuirs  fechcz,  la  coile  de  poif- 
fon,  la  colic  forte  ,  quahd  clle  eftbion 
feche ,  Ics  bois  de  Gaiac.&deBrcfil.ac 
quclques  autres  ,  afin  qu‘iis  lai/Tenc 
mtcuxlcur  vcrtu  cn  ladecodlion ,  ou 
afin  dc  Ics  pilcr  apres.  Nous  taclons 
aulfi  rcfcorce  de  T  urbitii,  iufques  ^  ce 
que  le  blancfcmonftrc,  conin\cM.c-  Af</w. 
I'uc I’enleignc.  On  rack  parcillemenc 
laracine  deRegli{rc,auanc  que  la  piler, 

&  les  autres  rapines,  6c  Icurscfcorccs: 
tnais  cela  (e  faidb  pluftoft  pour  Ies  nct- 
toycr,  que  pout  autre  chofc,dclaqucl- 
le  il  Cera  parle  cy  apres , 

On  tape  aufli  auccvne  rape  le  bois 
d'Alifier.dcGaiac.dc  Bouys.lc  Liege, 

I'Y  uoitc  ,  ■&  ks  aturcs  chofes  dures, 
Iclquelles  rendemvncfcieure  ( quand 
on  ks  fcie  auec  vne  fcic  communc)qui 
nc  difFere  guercs  de  cclle  qu’on  en  tire 
tueevne  rape ougrofle  lime  .  Nous  a- 
uonsauillvne  forte  de  rape, qui  eft  fai-  Lir*{t 
fie  d’vnc  lame  defer  blanc  deliec.per- 
tuifee  cn  pluficurs  lieux,  auec  laquelle 
nous  capons  en  frottant  1’ Agaric  ,  la 
noix  mufeate  ,  le  dngembte  ,  &  les 
pommes  de  coin  auoti  car  pM  ce  may  < 
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on  cn  tire  plus  dc  fuc ,  que£  on  les  pi- 
loitaumorticr. 

D’auanra^cnous  auonsaccQuftumc 
'■  delimer  I’or,  Tajicent,  I'airain , Ic  fer, 
I’acier,  Ic  plombjTcs  vns  pour  Ics  bru- 
jer  apros,&  lc$  auues  pour  nous  feruir 
de  la  limaillc,  .tclIc  qu’ellc  eft  fansl* 
;brulcr,  comme  la  limaillc  d’or  &  d’ar- 
geiu:  bicn  eft  vray  que  ie  feroy  d’aduis 
qii’auiicudcla  limaille  on  yfaft  del'or 
&  argent, en  fueillc. 

9»i<  If  On  lime, aufli  les  bois  qui  font  fore 
durs,  comme  Ic  Gaiac ,  les  Santals ,  Ifl 
Brcftl ,  letcftdclatcftc  d’vn  homme, 
Ics  dents  &  maclioircs  dc  brochsc ,  les 
corncs  dc  Cerf.dc  cheures.dc  Licorne, 
&  les  ongles  d’ancuns  dc  ces  animauy, 
Sc  lyuoire,  patcillemcnt  la  verge  d’vn 
taureau,  &  d’vn  cei  f,  la  colic  dc  poiftb, 
lacollcforte,  Icfquclles  on peur au.fti 
raper ,  &  couper,  commenous  auoiis 
monftre. 

—  ll  eft  vtay  qu’il  n’y  a  pas  grande  dif- 

/ercnce entre  raper  &  limer,  ftnon  que 
ceil y  *  Ics  raboturcs , qui £e font  auec.la rape» 
mu  ft-  font  plus  gro/leS;  que  cellcs  qu  ’onfab 
fn  ^  auecialiracjicaulequelesinfttumcns 
Hmtr.  |g(quels  on  jape  ,  antics  dents 

plus  grolTes  &  plus  tu  dcs,  que  non  pal 
la  lime.  On  a  auOi.yflC  autre  fa^on  de 


fref  irtrlts  ftr»j>les  mediuments.  X^f 
racier, comme  (juandondolc  &  rabo- 
relebois,  de  laquclic  onfepourroit 
bien  fermr.rant  pour  faire  dccodtions, 
eotnmeaiilli  pour  pilciapres. 

It  fd^on  manure  de  ertl/ler. 

Chap.  V  HI. 

A  Pres  auoir  tfa'ide  pat  ordure  des  yf.trtJn 
diuerfes  fa5ons  dc  piler  ,  il 
femble  qu’a  boh  droiiSl  li  f.i^on  de  cri- 
blcr  doit  fuuirc,d’autarit  quepar  Ic  cri- 
blc  nous  fcparons  ce  qui  eft  net  &  bicn 
delic,  d’aucc  cequi  eftfalc  &  gro(ner, 
ComiTic  nous  voyons  quclcs.Boulcn- 
gers  feparent  la  fine  fleur  dc  farine  d’a- 
iicc  fc  fon.  ll  y  aauflimcfmcraifon  a  Rjfpcrr 
criblcr  qu’^  pitcr;  poui  tahtlcs  cho- 
ies  qui  veulent  eflre  pilccs  dclic',  veu- 
lent  aufli  eftre  jjalTees  par  vn  crible  dc-^' 
lie;  &  cclles  qui  vcul'et  eftre  pilccs  tres- 
dtlic, eftre paftecsj&blutccs  par  vjict\- 
ble  tres  delie, comme  Ies  poudres  qu’6 
appcllc  cordiaics ,  lefquelles  on  pallc 
par  vn  crible  de  foyc,  qu’on  ditcom- 
munement  tafFi,cas,ledemenantentrc 
les  mains',  Ics  mccalliques  auffi,  qu'on 
pile  Tort  delie,  pour  mercre  es  medica¬ 
ments  qu’on  faict  pour  Icsyeux  ,  doi- 
oec  cftrtblutcz  cn  vn  crible  fort  dchc;. 
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z^6  IJ  manitre  Jchien 
parcilTementIcs  chofcs  qu’onveutrav- 
rcfcruiriprouoqucr  rvrine,  &kou» 
urir  les  obftruftionj.  Et  aii  comraire, 
Ics  chofcs  qui  fcrucnt  ^  lafchcr  Ic  ven¬ 
tre  ,  3capurgcr,  dbmme  dies  vculent 
eftre  pilccs  grdfficremcnt.aufli  ks  faut 
il  pafier  pat  vp.ctible  groflicr  &  rare. 
Les  cho(es  aufli  qui  demandent  d’eftre 
pilecs  i  part,  doiuent  eftre  cribleesi- 
part  (voire  ji’il  les  faut  cribler )  comme 
font  les  metalliqucs  ,  Icfquels  eftans 
meflez auec  les  autres,paflcnt  plus  fou- 
datn,&auant  qu’eftre  cntiercmcntpul- 
uerifez. 

La  ffnpourlaquellc  nousctiblons, 
T/i  ufr,  f  ^  quelqucsfois  pout  'pilcr  mieux ,  & 
WM.iti/^leplus  (ouuent  pour  pouuoir  mieuX 
mtfterlcs  chofcs  quand  dies  font  ainii 
bien  nicnues,C3rapres  qu'e  nous  auors 
ctib)c,cc  qui  reftc,  qiii  n’a  pas  peu  paf- 
fer  par  Ic  crihlc,  nnus  le  reincttons  das 
Ic  mortier  le  pilous  dcrechef,  & 
comme  i’ay  dift,  nous  palfons  en  vn 
crible  grolfier&  clair.cc  que  nous  vou- 
lonsqui  foit  groflicr  Sc  cn  vncrib'Ic 
delidce  que  noils  voulons  qui  foit  dc- 
lida  caufc  dequoy  il  a  falu  inueter  plu- 
fieurs  &  diuerfes  fortes  dc  criblcs. 
Diuerfet  Onfaitlcsvns  ar.ec  les  cfcorccs  dc 
fortti  Tiller,  coupeci  dclic,  egakmem  tou- 


prtfArtf  its ftmfUi  mediUmtrttt.  44^ 
tcsfoisjclquclles  on  cnticlace  en  fa^o 
dc  treillis  ,  qui  font  fort  proprcs  pour 
cribler  les  fcieurcs  dc  Gaiac,dcs  niatiC- 
rcadefquelles  Ics  tdnturicrs  fe  (crucnt, 

&des  autfes  chofes^ui  fonrainfi  pilcc5 
grofficicrtcnr.l’ay  veu  dcs  cribles faits 
d'vn  petit  ais!  pCrriiifc  en  plufieiirs 
l'ieux,qui  eftbiertt  fort  proprcs  pafTct 
TArgille.  On  cn  faitd’autrcs  qni  n'oiit 
pas  Ics  pertuis  fi  larges, que  ctux-cy,& 
qui  rtc  fonrpy^aufli  qtiarrez.mais  rods 
ou  longncts ,  &  Ics  fait -on  dc  parche- 
min,  coufu  ^vn  cerdc  dcbois,auec 
Icfquels  on  cfiblcle  Fromcrit,  I’Orgc, 

&  les  autres  efpeccs  dc  bieds:  oticn 
licttoy c  bicn  au  (Ti  fouuent  les  legurncs 
p  our  oiler  Ics  autres  femcnces,qui  forit 
parmy,  qui  font  toutesfoismoindres: 
car  CCS  pecites  femcnccs  palTent  aife- 
ment  par  les  pertuis  qui  font  affez 
grands  ,  &  la  bonne  fcmcncequicil 
gro(re,demeure  acaufe  qu’clle  nc  peut 
p  (ilfrr  par  Ics  pertuis. 

Ily  a  dcs  autres  criblcs  qui  fonttilFus 
de  loyes  decheual ,  agencccs  en  fa^on  * 
dc  treillis,  &  leducs  d  vne  part  &  d’au- 
rrc,auec  deux  cercles  dc  bois.Et  quand 
onveut  cribler  quclquc  chofc,onles 
prend  par  Ic  ccrclc  dc  dcirous,&  les  fe- 
cout  on,&  heurte  a  quclquc  chofc:  iSc_ 
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Icccrcle  de  deffus  fcrt  i  contCnir  IcJ" 
JBaticrc»qu’onvcut  cribler.  DcccftC 
tfpccs dc cribler  il  yen  adeplufieuM 
foitcs,quircruentidiucrs  vfagci:  cai* 
les  vns  ont  Ic  tilTu  dc  poil  decheuair 
fculcmcnt  tendu  cntrc  deux  ccrcles  dc 
bois,  &  Icsfccoiiant  tout  douccmcnt 
auec  la  main. la  poudrc  robe  dans  qucl- 
que  plat  de  bois  qu’on  aura  mis  au  def- 
rous  pour  icccuoir,oururdupapicr} 
^rcouure  on  le  dclTus  du  criblcauce 
du  papier ,  tfin  queja  poudrc nes’en- 
•  Dole,.  &r  feferton  dc  ccs  cribJes  ainfl 
faiiiiis  quand  on  veut  ctiblcr  quelquc 
quin’eft  pas  degrand  prix. 

Mais  il  y  en  a  dcs  autres  qui  outre  le 
tiffu  qui  ell  entre  deux  cercles ,  om  vn 
rtJKC  Bi;  vn  cercie  au  deffus,. 

qui  fc  peunent  offer  qiiar.d  on  YC«t  ,5c 
lontclos  I'vn  &  l’antre,auecvncpcau 
demouton:  Ic  fond  fcrt  areceuoir  la 
poudre  qui  paffe,&lccouuercle  garde, 
j  que la poadre qu’on vcutpafler.ne  fc 
tJiti  perde  ou  s’enuolc.  Or  de  ccs  criblcs  il 
tnhht  yen  a  pluficurs  differences:  car  les  vns 
/itfMi.  font  plus  clairs  dc  rarcs,  les  aurres  plus 
efjpais  Sc  ferre z,  &  chacunc  forte  a  fon 
v(age,non  pas  fculcmcnt  pour  ladiuet- 
(itc  dcs  medicaments  qu’on  y.  peut  paf- 
fer,  njais  aulli  pour  k  diuerfe  lortc  dcs 


prt^  Art  ties  Jimplti  meJicAment's.  i4<^ 
coinpofitions  qu’on  en  peut  fdire.  Da- 
ttantagCjil  y  en  a  de  ccux  cy ,qui  au  lieu 
du  tuTlj  de  poildc  cheiial,ont  vn  tiH'u 
de  foye  (qu  on  appellc  tafferas )  lequcl 
eft  ou  blanc,  comme  quad  on  s’en  veut 
feruir  pour  palFer  la  poudre  dw*s  fclc- 
Auaircs  blancSjConenie font  la poudie 
da  D  agragant,&  du  Diiairis:  ou  bitn 
ce  taffetas  cfl  rouge ,  lequcl  eft  propcc 
pafl'er  la  poudre  dcs  Eleduaircs  ron- 
geSjCommc  font  le  Diarrholon.la  pou¬ 
dre  de  trois  Santals,  de  Diacubebe ,  Si 
'  de  Oiamargariton. 

Or  ceftc  lone dc  cribles, comme elle 
eft  la  plus  precicufe  dc  routes  les  au-y^{  t„ 
tres  j  aufti  s’en  fert  on  cs  poudres  dei>i<»»;’r«- 
grand  prix, comme  font  cOmmuncmet""’*' 
cclles qu’on appcllccordiales.  life  faut 
bien  dormer  garde  auffi ,  qu’on  nc  face 
dcceux-cy,  comme  nous  auonsditdc 
ceux  qui  font  faids  dc poil  de  cheual.i 
f^auoirlcs  dcmcner,  &  fcccuet  rude- 
ment  fur  vne  cable,  ou  fur  quelquc  au¬ 
tre  chofc  folidc;  mais  il  Ics  fautbranlct 
doucement  auec  la  main,  fans  aucune 
violence ,  afin  que  lien  nepafle ,  finon 
la  poudre  la  plus  dclice. 

On  fe  fert  auffi  quelquesfois  d’vn  lin 

£e  pour  ^fter  au  lieu  decriblc, &cc/i/»'v« 
iigc  eft  quclquefois  clair,&  d’autres. 

I  V 


ajo  jMirtAnimdelien 

fois  fci  r4  pi  incipalcmcnt  cs  mcraiix',.?C 
corps  tefrcftrcs ,  ou  dc  terrc.  On  faidt. 
done  cc  fas  large,  afin  qu’il  puifTc  con- 
tenir  cc  qu'on  vciir  fallcr,  puis  on  I’en- 
cloft  dans  vnecaiffede  bors.ou  d’autre 
maticrc  qui  foitBifez  grande..  ^  fgr.uoic 
entre  I'e  coiiucrcle  Sc  Ic  corps  dc  la  caif- 
fc,&  laferrc-on.puis-onlcfecout  bie 
fort  aucc  la  main ,  Cur  la  banque  ou  ta- 
b!/’  dc  r  Apothicairc,&  met-  on  dedans 
Ic  las,auec  cc  qa’on  \cut  fall’tr  vne  on¬ 
ce,  ouvn  autre  poids  ,  pourueu  qu’il 
fok  de  p!on)b,afin  que  par  Ton  tnouue- 
nient  Sc  pefanteur  ,  j1  ayde  li  palTcr  ce 
qu'onveiir.  Lc  ccmmunapptllcceftc 
manierc  tie  fairc  ClcotrtmlUre  ,  ayanc 
comrocic  croy.  corrompu  le  motGreC 
quiflgnifieCribler. 

Orcommenous  auons  d  dt.quc  Ics 
racincs ,  berbes ,  femences ,  fruids,  ,& 
7tnurl  plufieurs autrci  fiinplesje  peuucnr pi- 
Icr  criids,  ou  ciiits,aulli  Ics  peur-on. 
criblcr-  Vray  eft  que  Ic  plusicuuent 
uQus  )es  faifons  paffiT  par  force  aucc  la 
main,  ou  auec  v  nc  cuillicr ,  comnic  la 
Cafie,&  Ics  Tamarins  ,  fans  lesrien 
piler.  Et  voilacomme  on  pafle  les  ra¬ 
cincs  de  Panicaiitjdc  Satyrium,dcRe£- 
fort,  de  Serpentine  ,  apres  Ics  au  off 
■cuites,  &  pilccs ,  cn  la  compofuion  de 


frepirtr  la  fmfla  medie*  mnfs.  tr-i 
I)ia(atyrion.  Vray  eft  queceftc  manic-  En^ueU 
te  de  palfcr.de  lac^ucllc  nous  parlons  ^  tc  ma- 
prefent,  fe  fait  fans  rien  bouget  ,  ny*“”' 
mouuoit  lecriblcjmais  qiiandon  paftc 
Ics  poudrcs.ondcmcine  bicn  fort,  6c 
fecout  Ic  ctible  fur  la  table,  oufutla 
banque,  tcllemcntqu’il  fcmblc  qu’on 
Vueille  fairc  quelquc  tlntamare.  D’aa- 
ttesfois  on  tient  Ic  criblc  fufpendu 
aucc  les  deux  mains ,  &  la  on  le  remue, 

&  fecout;  en  d’autres  on  le  demcine 
tout  doucement,  commeds  poudres 
eordiales,  fans  toucher  rien  i  labaque, 
dc  peur  que  ce  qui  n’cft  pas  encores 
bicn  pile ,  ne  paiTc  par  force  par  le  cri- 
ble :  d’autresfois  on  les  ftotte  bicn  fore 
aucc  vne  boitc  de  quelquc  matiere  du- 
re,ouauec  la  main. 

La  Ccrufcjl’Amidon,  &  la Ccrufe  que  L-*  C«* 
i’on  fait  dc  Serpentatia.fc criblct  alTcs,  ^ 
ft  feulemet  on  lesfrotte  centre  le  ctible  ^  * 

aueclamain,  come  auflt  routes  les  au-y-,c,i. 
tres  chofes,qu’6  peut  cribkr  sas  piler.  bi,nt. 

Quant  I  ce  qui  n’a  peu  palfcr  par  le  Now. 
Criblc, pour  n’eftre  encore  a'kz  delic,il 
le  faut  piler  de  rcchef,  iufques  a  ce  que 
tput  foit  palTc,  fino  quand  ce  qui  refte, 
eft  fort  pcn,&  quafi  alTcz  delicrcar  lors 
onle  mefle  bicn  fouuenc  aucclcrcft^ 
qui  eft  p^ffc  ,  ou  bien  on  le  garde  pour 
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vnc  autre  fois  ,  qu'on  pilcra  mefmeS 
chofe,  &  lots  on Ic pilcra, &  paflira 
aoeclcs  aiitrcs. 

Nittt,  Qiianr  a  la  fa90ti  de  coulcr ,  encore# 
qu'elle  ne  foit  sucres  difFerentc  dc  la 
manieicdc  cribfer  ,  touresfois  pource 
qu’ellc  n’cftr  p'oinr  cn  vfage  cs  chofes 
feiches  ,  mats  fculemenc  cs  chofes  li- 
quidcs.nousla  feruos  cn  vn  autre  lieu,- 
pourcc  auflfi  qu’ellocft  fortnccelTairc 
pour  diiroudrcjcuircjinfufcr,  clarifier, 
«£  auircment  preparer  le#  Simples, 
comme  il  fera  di6k  cy  spres. 

1a  fA^on  dc  diffondre. 

Ghap.  XVII. 

QVand  an  dilTout  ,  on  qu’on  dc- 
ftrempe  qiiflqiiemedicamcnr ,  il 
lemblc  que  cc  foit  comme  vne'  fr.gd  dc 
pilcr,  i  caufe  que  parce  mqycn  Us  inc- 
.  dicamentstantfimplcs  quccompofez, 
font  rendus  doux  a  manicr ;  vray  eft 
qu’on  y  mtile  quelqnc  hun-enr  ,  6c 
qu’ils  nc  d'emeurent  plus  fees,  encoi% 
qu’ils  Ic  fn/Tent  auparauant ;  rcllement 
qu’on  pent  dire ,  qu’entre  pilcr  6c  dif- 
fo^'dre  ,  ya  la  mcfme  conuenanse, 

qu’entrecriblcr,  &  cooler. 
pi^<^pdtcdonc,oj  d  cftrcmpcr,n’eft 


fre^4rer  tes Jimples  meJtc<tmtnts.  i'f> 
autre  chofe,(lnon  demeflcr,&ramollirD;/c^ 
vn  medicament ,  foie  fi  nplc ,  ou  com 
pofe,quieftoitdeconfiftaticegro(lt,A:^'^’^'’“j 
Folide,  aucc  quelquc  hnmeur,  &  li 
queur  conucniblc  ,  &:  le  rtiidrc  de 
moyenne  confiftance ,  ou  quclque  pea 
plus  cfpez.ou  plus  liqiiide,  felon  h  di- 
uerfe  quantice  qu’on  mcHcra  du  medi¬ 
cament  qu’on  veut  deftrcmpcr,&’  Je  la 
liqueur ,auec  laquellc  on  Ic  vein  dcmc- 
Jer,  felon  I’incentiondu  Mcdecin.  Car 
11  le  medicament  qu’on  veut  dilFjudrc, 
n’cft  pas  trop fclide ,  &  qiie  rhumeur, 
aucc  icquel  on  le  veut  deftremper ,  eft 
ldrthquidc,& en  bonne  quantice,  on 
lerendrabicn  plus  liquide ;  inais  11  Ic 
contraire  aduient,  il  demeurera  plus 
elpcz  &  folide. 

Or  la  fin  pour  laquellc  on  deftrempe 
ainfi  les  medicaments ,  eft  diuctfc :  car*^^^-^' 
quelquefois  nous  les  demcAons  ainfi, 
afin  qu'ils  foient  plusaifcz  i  aualler,  & 
plus  plaifans ,  S:  que  plus  ils  foient  di- 
ftribuez,&lafchent  promptement  le 
ventre  :  car  il  eft  bien  plus  aife  ,  & 
moins  fafeheux  d’auallcr  vne  chofe  li- 
quidc,qu’vnc  cholc  folide :  ne  plus  nc 
moins  qu’il  eft  plus  aife ,  &  y  a  plus  dc 
plaifir  i  boirc,  qu'i  manger.  Voila 
f  ourquoy  iournellement  nous  deftro 


iS4  t*  mdaitrf  Je  hle^ 

pons  k  CafTc,  Ics  Opiates ,  &  pluficu^s 
amrcs  mcdicameiVs.  Par  fois  auffi  nous 
Ics  faifons  didbudrc ,  afin  de  Ics  micux 
pouuoic  nicder  anec  icS  autres,  pour 
Faire  vnc  con:ipofition,&  pour  les  pou- 
uoir  apres  cuire  auec  les  auttes,  o» 
mefmcs  ipart:  car  s’ils  cftoicnt  fecsj 
& qn’on les  vouluft  faire  cuire,  ils  ft 
bruilctoienc  incontinent.  Voilapout- 
quoy  bicn  fouuent  nous  faifons  dif- 
loudrc  les  fucs ,  lieueurs  ,  Gommes^ 
ti  larmes  ,  comincT  Euphorbe:  quand 
il  eft  recent,  on  Ic  dilfout  en  huilej 
maij  quandilcftehuicilly ,  il  n’cft  pas 
peut-  eftre  befoin  de  le  diffoudre ,  aind 
Mefuc.  Nous  deftremposaufti 
bicn  fouuent  Ics  medicaments ,  aiin 
qu'ils  puiiTent  paruenir  k  la  partic,  quo 
nous  les  voulons  faire  feruir,  ou  qu’on 
les  y  puifle  appliquer  &  faire  tenir  i  Sc 
aitilinousdcftrempons  tous  les  medi¬ 
caments  ,  que  nous  voulons  fy ringuet 
dedans  les  oreilles  ,  les  boyaux  ,  la 
matricc, laveflie ,  ou  cnq^lquc  au¬ 
tre  cauitc.  Par  mcfme  ^aifon  nous 
deftrempons ,  auec  plus  gtande  quan- 
titc  d’huilc  ,  le  Ladanum  ,  pour  vft 
qui  a  les  cheueux  longs,  ouquieft  ^ 
demy  tondu,  que  s’il  eftoit  tondu  an 
lafoir.  Q^lqucfois  aulTi  on  dtfttempe 
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fnp4rer  Its  ftmplti  rntdiumaiU.  iff 
Ics  medicaments ,  afin  de  Ics  ponuoit 
couler,  &cn  les  coulant  ncitoyer  dc 
tourcs  ordures  >  comme  tious  dcllrcm- 
pons  les  liqueurs  cn  vinaigre ,  on  auti  e 
numeur  proprc,&  aprts  ks  couios,  ^ 
nettoyon:,,c6me  font  I' Ammoniac,  le' 
Galbanuro,I’Opopanax  ,  &  Ic  Sagape- 
num.  Les  fucs  fcchczparcil!crrcnr,lcs 
GoRimeSjles  Re  fines  rccenre$,6c  quel-* 
quefois  les  vicilles  ,  veulent  eftre  dif- 
foutes,qoard  on  les  vein  mertre  csEle^ 
duaires  moIs,cs  Pilules ,liniincnts,on - 
guctSjCcrats,&  emplaftrcs.  Mais  il  faut 
noter,  que  les  Refines  fc  difibluent 
mieux  en  huiIe,ou  chofies  huileufcs,  Si 
les  Gommes  cn  liqueurs  aqueufes ;  ou 
nicfmes  quqnd  dies  fom  reccntcs,eUe» 
fcruentadilToudre  Ics  auttes  plus  fei- 
ches.Vray  eft, que  comme  i’ay  dit.cha- 
cune  auec  fon  (emblablcicc  qni  fc  fair, 
quand  on  veut  que  la  compofition  de- 
meure  mollc ,  pour  laquelle  fin  on  fait 
cuirciournellcmcntpluficurs  tels  me- 
dicamets.Qiiand  auffielles  fonten  pe¬ 
tite  quantile, meflccs  auec  grande  qua- 
titc  dc  chofes  fciches ,  on  les  pent  pal- 
ucrifer,  comme  cn  la  poudre  dc  Hicra 
Diacolocynthidos. 

Lc  Lycium  doit  eftre  diftbut  en  can, 
ftloals4jj:cdcGalien,  quand  on 
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vcat  fcruir centre  le  flux  dc  lang. 

P*'-  Onlefchc  laPoix  liquids  deftrctii- 
<5jmmi  |ice  aucc  du  mid. 

Diagra-  Qn  deftrCmpc  la gbmmc  Diagragant 
en  vn  blartc  d’oruf.pour  foire  vn  medi¬ 
cament  qui  foit  propre  i  la  cannedu 
Poulmon. 

On  incorpore  cnfcmblc  Ic  fid  du 
te-ui.  poiflbn  Scarus.auecla  Myrrhc  Stadlc. 

Es  maladies  &  vlcercs  dc  la  bouclie 
on  diflbultlcs  medicaments  aucc  tau, 
MMMirt.  oueaumiel.aiin deles  pouuoit  garga- 
rizer, 

On  penr  difToudre  cn  telle  humeur 
rJial-ul  *l^'’o'^''oudra,&rans  chalcur,mais  plus 
auec  chaleur,  le  vray  Bole  Ar- 
fhMlnr.  mene  la  Terre  figiIlcevraye,laChauXj 
Ic  Sel,lc  Sucre,toutcs  chofes  fucrces.k 
Manne,  laCerufc,  aptesauoir  comme 
bouilly  longucmenr.la  Chalcitis.lc  Vi- 
rricljle  V  erd  dc  gris,&  la  Roiidlc.vraf 
eft ,  que  cefte  dernicrc  fc  tamollit  plu- 
ftoftcnhuilc. 

On  peut  diftbudre  aucc  vinaigre 
,  bicufort,  mefmemenr  quand  ilcftdi- 
eujucdt  ftillc.ou  cn  fuc  de  Limons.les  petlcs,la 
I'mt/u-  coquillc  desffiufs,  les  pierres  dc  reins 
&  de  la  veflle,l’vn&  Taut  re  Corail,  8c 
(ionics  fait  feichcr.onlespeutaprcs 
for  aifement  menre  en  poudrt ;  &  Ic 


prtp4rer  Its ftmpU:  mfdudmtm.  ijy 
Ff^dpuxium.le  Sublime. &  leCinabre, 
fc  conueriiffcnt  dcrcchef  en  Vif  ar- 
genr. 

Lcs  Alchimiftes  atiffiontbicn  trbuuc 
Ic  moyert  de  diflbudre  I’ur ,  I’argenr,  & 

Iks  autres  mecaux,parlcmoycndeleut  mttanx, 
eau  fort. 

On  peutd'onc  dilToudrc  Ics  Simple^, 
si  f^auoir  I’Ammoniac ,  Ic  Sagapenum, 
Galbanum,(3popanaX,r£ncens  mane> 
tOpiuiUjl’a  Scammonced’AlocsjI’f^- 
pocifthis  ,  le  fuc  deRcgliiTe,-  la  Pirfa- 
fphaltum  (i’entends  la  Momie)  auec 
«u  fimplc,eau  de  vie,vina'grc,&  fem- 
blables-,&  n  on  Ics  dilToulc  tous  froids, 
on  ymettrabcaucoup  plus  dc  temps, 
que  fi  on  les  faifoit  chauffer :  car  fi  ces 
Piqueurs  font  boiiillanres , dies  fc  dif- 
foudront  i  iCI  CuTq 

premieres  envn  certain  fuc,  comme 
lafdt ,  &  les  cinq  dcraieres  en  vn  fuC 
noir. 

Galien  pour  fure  les  TrocHifqnes 
pia opium ,  fadbitdiiroudtcl’Opium 
enVincuit. 

Quimettroittre!TiperlcSchofc.s  fiif 
dices  en  huilc  froid,  encores  qu’cllcs  y 
demeureroient  fix  heurcs  ,  elles  ne  s’a- 
tnolliroient  point:  mais  fi  I'huilc  tft 
chaud,l’Opium,Ia  SciiTionce,bAloiM„ 
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f  Hypocifthis,lc  fucdc  RcglifTe.fe  dif-^ 
foudrot,  &  Ics  aufres  s’anyclliront  fcu- 
tcmcnt,mais  apres  ils  fe  rendurcifTcnt, 
mefmement  1' Ammoniac. On  pcut  dif- 
foudre  dans  le  mefmc  huilcjOu  dans  le» 
liqueurs  prcdites  (  pourueu  qu’cllcs 
foient  chaudes)  le  Ladanum.lc  Mafticj 
laMyrthe,lc  BdeJlium,laSarcocolla,lc 
Sryrax,  &  laGomme  Arabique. 

U  Sar-  On  diflbult  la  SarcocoHa  en  cau  Ro- 

rtfoHrf,  fe,  quand  on  veut  faire  les  Pillules  de 

<&•  »»  Safcocolla.  LcCaftorcum.  laMumie, 
s'amollilTent  foudain.mais laGomme 
Diagragant  met  plus  long  temps,  &fi 
on  les  fait  amollir  en  huilc ,  ils  fe  ren- 
durciflent  vn  peu  apres, hotfmis  leM  a- 
Aic,Iequel eftant  dilToulr  en  huile,  nc 
reuientiamais  ^fa  premiere  nature,  fi- 
non  qu'on  le  face  cuire  a  force  de  feu, 
ce  qu’on  pent  remarquer  en  i'huile 
Mailicin. 

"L'Aca-  Noftre  Acacia  commun  ,  le  Soulfr>e 
&leGagates, encores  qu’on  lei^^mettc 
irempcr  en  quelqu’vne  de  ces  liqueufs 
route  boiiillante,  ils  nc  fe  changcro'rvt 
aucuncment;mais  il  faut  difloudre  1' A> 
cacia  peu  a  peu  auec  vn  pilon,la  brifant 
toifsours,  &  y  meflant  quclque  hu- 
jneur.Qoant  au  Soulfrc,&  au  Gagates, 
il$  fe  fondent  au  feu ,  comme  font  aufli 
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Routes  liqueurs  I’OpiumJe  Ladanum, 
h  Chalcitis,  le  Virtiol,  tomes  les  clpd- 
ecs  d’Alum ,  le  my  bois  d’Alocs ,  & 
1‘ynguU  odorMut. 

Le  Vitriol  &  leChalcitis  fefondront 
en  telle  liqueur  qu’onvoudra.pourneu*”®^^ 
qu  elle  foit  chaude :  Sc  mefme  dans 
Vinaigre ,  eficore  qu'il  foit  fioidi 

Lc  Verd  dc  gris ,re  Sori ,  Ic  Nirrc  ,  & 

I’ Alum.ne  fc  iondent  point  auvinaigre'^^''”’ 
quand  il  cd  froid,  ne  fait  pas  auflt 
Gray e,mais ilia fautfairc  bouillirlon- 
guement ,  &  clle  cn  cfeuient  bcaucoup 
plus  fraifle,  comnie  les  auties  auffi. 

Le  Sucre  ,  &laManne  fepeuuent 
dilToudrc  en  telle  bumeur  qu’on  vou- 
dra,mcfmc  le  Sucre  fc  dilToult  diuerfe- 
mcm,  pour  fairc  Syrops,  lulcps,  Apo- 
zemes,  Ele£luaircs  fohdes,  Penides, 
Trochifques& plufieurs  autres  com- 
politions ,  efirne  on  pent  voir  cn  1' A  n- 
tidotaitedeMefuc.  Lcniefir.cAuiheur 
fait  dilToudie  le  Sucre  cn  cau  niicllee, 
pour  fairc  le  Diagingibcr.  Mais  la 
Manne  fc  dilTouitle  plus  fouuenr  cn 
du  bouillon  chaiid  ■  puis  on  la  coulc, 
afindclanettoyerdcsfucillcs  dc  Xlc- 
Iczc  qui  font  parrny  {  acaufe  qu’on  lea 
cueiile  lc  plus  fouuent  fur  cet  arbre)  !Se 
desaustes  ordures. 
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La  Marine, la  CalTc.&r  IcsTamarin*, 
fccioiucnc  diflbudre  dans  Ics  facs  raflis 
tc  purifiez ,  &  apres  Its  coulcr  ,  quand 
enveut  fairclct)iamartna,&  antresed-  4 
pofuions :  fe  meflem  beaucoup  mieux 
ainfi.quc  non  pas  fi  on  Ics  cuit.  On  dit 
foulc  la  Mannc  en  ius  de  K  ofes  rouges, 
quand  on  vent  faire  I’Elcdlnairc  de 
Mannc.  Quanrau  Mufc.l’Ambrc  gtis, 
&lcCanfie,  onles  deftrempe  It  plus 
fouuenr  en  quelquc  Uqueiir.fl*-  puis  ort‘ 
Ics  mcAe  aucele  rede  de  la  compoft^ 
tion. 

Xartri.  Lc  Tartte  fe  connertir  &  Te  diffoulr 
enhuilc,par  la  force  de  la  froidcur: 
mais  cede  fa^onde  didbudrc  eft  bicn 
diuerfe  dt  ccllc  dont  nous  parlons. 

■Aliitr-  ^(^re  a  Juerty  &  fe  preo- 

tijitmh.  dre  garde  d’vne  chofe,  af9auoir  quo 
quand  onfeit  confumer  le  vina'gre  ou- 
qiielque  autre  humeur,  auec  lequcl  on 
aura  dilPouh  1’ Ammoniac ,  ou  vne au¬ 
tre  liqueur,  Ics  faifantcuirt ,  qu’on  ne 
s’abufer  car  bienfonuent  ef'es  iettent 
d’cllcs- mefmes  vne  C'ertainc  humeur, 
laqucllefi  on  fait  confumer,  on  ode 
route  leur  humiditc ,  &  les  rend  on  fi 
feiches  &  arides.qu’cllcs  nc  fifauroient 
feruir  pour  faire  emplaftres. 

/*■  Quant  aux  compofuions ,  a  fjauoir 
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.quellcs  il  faut  diiroudrc,&  aucc  quelle 
humeur.cc  n’cftpas  icy  Ic  lieuQu  nous 
auons dcliberi;  d'en  traitcr,  mais  ccU 
appaccient  alamatiere ,  oti  il  trait tc  de 
la  cotnpolacion  des  medicaments  en 
parciculier. 

Toutesfois  il  ya  pliifieurs  compofi- 
tions  ( comme  lont  Ics  EletSkuaites  ,1a 
xaiifsj  lelquellcs  pour.eftrc  de  maiiuais”T  ^ 
gouftjoumalaifccsi  aualler,  ou  bien^'i,  ,, 
pourcc que nous voulons qu’elles 
feendet  roudain,&  ne  craignons  point 
qu’elles  facent  foufleucr  Ic  caeur>nous 
c}cftremponscneaudcptifan€,en  cau 
jnici,  envin,  ou  enquelquc  autre  hu- 
mcurproprc&  conucnablc.  Nousde- 
ftrempons  auffi  les  Trochifques  fur  U 
queux  mcdecinale,  auccquclquc  hu- 
meur  propre ,  afin  de  fairc  des  Colly- 
ics  humid(>!s.  Les  Eclegmes  fedilTok^ 
cnlaboucbe,  auecia  laliue. 

Parcccy  onpeut  cognoiilre  que  lcComm7t 
mot  de  diCToudre  nefe  prend pas  icy  fi/' 
largemcntjComme  au  quatriefme  liure 
des  MeteorcSjCh.  {ixicfm€,auqucl  \ie\i 
on  comprend  foils  le  mot  dcdilTou* 
dre ,  amollir,  fo^dre,  ou  liqu  eficr. 


iCz  ‘  tit  mAniert dcUt» 

la  mAniere  d'amoUtr. 

Chap  X  V  1  1 1. 

AMollii  n’cft  gucrcA  difFercnr  d« 
dilToudrc.ny  defondrc.oulique- 
’  '  i5cr,&:  Cp  fal6k  quand  les  medicament*, 
Cbicnt  fimplcs  oucotnpofez,  font  ren- 
dus  pi®  mels  qu’ils  n’eftoiet.  Cc  qui  Cc 
j)cut  taire.ou  eny  meflant  quelque  hu* 
iiieur,mais  no  pas  bcaucoup,  on  par  le 
moycn  deoioftrc  chaleur.ou  par  h  cha- 
Jeut  du  feu  oudu  Soleil,le  vulgaireap* 
pelle  ccla  tnalaxer,  &c  croy  qu'u  a  prins 
ce  mot  du  verbe  Grec  qui  vice 

df  fULXAj-jv'&c  fignifie  amollir&  peftrir, 
aulli  encendenc  il$  ccs  deux  chofes  par 
Ic  mot  dc  malaxer:  &  n’vfcrrtgucrcsdc 
ccmot.linonquandiis  veu4ent  qu'on 
amolliffc  la  mafic  dcs  Pilules  auec 
quelque  autre  humeur,  ou  bien  cs  cm- 
plaftrcs ,  quaud  iU  vculcnt  qu’on  les 
,aniolliirc,  y  mcflaiH  quelque  huile ,  ott 
quelque  graific ,  ou  chofcfemblablc. 
Par  U  On  amollit  par  le  moycn  de  la  cha- 

skiltur.  Icux,  Icscomcsjonglcs.potli,  fucsjli- 
queurs,&  larmcs ,  dc  forte  naefme  que 
fi  on  manie  les  chofes  fufdites  ftrule- 
ment  entre  les  doigts,  op  les  rendra 
mollcs  &  traittables  comme  la  cire ,  & 
par  1^  on  connoift  qu’elles  font  plu- 
ftoftaffiaflcesparfroidcur,  qu’endur- 


^rtfirerlei fimflti  mtdiumcnU.  i<fj 
dcs  par  fcichetcfTc. 

Le  fcr  s’amollit  par  vne  mediocre 
chaleur,&  Icsautres  mecauxaulTl.mais^,,^^^^ 
£  la  chalcur  ell  crop  fouc,  ilsiefon- 
denr. 

L’yooire  mis  tteraper  dans  dii  Zi 
thum  ( qui  eftoit  vn  breuuagc ,  duquel 
onvfoitcn  Alexandrie ,  &  qui  reflem- 
Lloic  fort  i  noftteCcruoife)  dtuiienc 
mol&traidablc. 

Les  Perles,  &  le  Corail  mis  cninfu- 
fiondansdu  vinaigre  diftillc.s’amol- 
lilTcnr, &  raefmc,comme  i’ay  dit,  (if 
diirolucnt. 

l4  maniere  d'cndurcir. 

Chap.  XIX. 

ENdurcir,&amalir  font  conrraires: 

&  I'endurcir  nous  fere  par  fois  cs 
Conduits,  blc<9:uaircs,  CeratSjEmpla- 
ftres,&  Gelcesquenous  appellons.Or  - 
txncndurcit  vn  medicament,  ou  en 
adiou  llant  quclqucs  chofes  fcichcsjou  durcivn 
Ic faifant  longucmcnt  cuirc,  ou  bicn  le  mtdtca- 
faifantgclcr  &  predre  par  le  moyen  du”*’*^ 
ftoid.  Quant  a  la  maniere  de  feichcr, 
nous  cn  parlerds  cy  apres  bicn  aulog, 
d’autat  qu’on  s’en  fisrt  cn  plufieurs  me- 
dicamers,  non  pas  pour  les  redre  durs^ 
mais  afin  dc  les  pouuoir  garder,&pouc 


*^4  I*  mitnttre  de  bitn 

Ics  autrcs  laitons  qiii  fcront  U  amplc- 
niec  dcfduitcs.  Dclafa9on  dcchaufFtr 
&  rcftoi<lir,il  cn  fcraauin  parle  cy  a- 
prcsccquidclaircira  allez  lamanicrc 
<ic  fa^on  d  cndurcir. 

Ln  mdnure  de  fandre  Cr  lijHeJier. 

Chap.  XX. 

on  TT  liqutficr  n'eft  autre  cho- 

Ucjntfirr  jT  fc.quc  rcndtc  fluidcs  &  liquidcs  Ics 
,3»«f'«;7.chofe$  guicftoicnt  amaflces  par  froi- 
dcur ,  dr  fe  fait  pat  Ic  moycn  de  la  cha- 
Icur ;  tcllement  que  ce  qui  eft  cfpcfli  8c 
congcLe  par  vncfroidcur  foible, ou  qui 
n’cft  pas  dc  long  temps  (  c5mc  Ic  Miel, 
la  Cire.I’Huilc  cn  Hyuenie  Beurre,  les 
j^GrailTes ,  &  les  Refines)  Ic  fondra  aulli 
par  vnechalcur  modcrec  ,  comme  on 
voit  fondre  la  glage,la  neige,  &  la  gref- 
Ic-  Mais  les  cholcs  qui  font  cogelces  8c 
amafi’ecs  par  vne  longue  &  grade  froi- 
dcur.dtlficilcment  ic  fondent,  encores 
,qu  il  y  ait  grande  chaleur.  Comme  Tor 
Sc  le  fee  fe  fondent, aucc  fort  grade  dif- 
•ficultc.l’Argent  &  le  Bronze,  non  pas 
iIdifticilcmcnt,l’Eftain  plus  facilcmet: 
&  le  Ploinb  (ans  difticultc :  mais  I’  An- 
timoine,l'Orpin,la  SadarachaJciSoul- 
fre,tou$lcs  Alums  (encores  qu  ilfem- 
blc  que  I’Alum  frefle  ou  fcifiile  s’amol- 
I'ile  Iculement,  &  non  pas  gu’iJ  fc/ode 
0% 


frepArer  Us/impUs  mcdicanunfs. 
on  rede  liquide)le  Chalcitis.Ic  Vitriol, 

Ic  Miry,&  Ic  Vcrd  lic  gris  plus  tard,  iSc 
ic  Sory  fore  tard,  k  caufcqu’ilcftdc 
fubftance  plus  terreftre  &  qui  tienc  pi* 
de  la  pierre  ,  comrae  auffi  la  Liihargc. 
Toutc.fois  on  mefle  parmy  du  Veri 
degris  ou  an doubledevinaigrc,hui- 
le,il  fc fondra bien  plus  foudain,  que  Ci 
on  y  met  Icdoublc  d’eau  huilc. Encores  5; 

Ic  fondent  pluflofl  que  tous  ceux-Ii,  f, 
IcGagates.l'Ambrca  patcnoftrcs,/yB/ondff)f 
gun  Afpbalcum  ouBitume, 

MumiCjdSc  Ic  boisd’Alocs.  Et  encores 

f)lus  foudain  que  ceux  cy,Je  Eadanum, 
e  Sutn  de  laine,  le  Calloreum ,  le  fang 
de  Boiic.laGommc  Arabiquc,la  Goin- 
me  Diagragnnt ,  Ic  Cane  mum  le  Can- 
fie,la  Myrrhcjlc  Bdellium, le  Sryrax.lc 
Madic,  la  SarcocoUa ,  la  Gomme  de 
Eicrre,de  Gcncvre.de  Ccrifierjde  Pru- 
nierA  d’ Amendier. 

Les  Refines  le  fondent  encores  plus  Kefinml 
facilement, &de  mefme  les  liqueurs, 
come  l’Opium,l’Euphorbe,  I’Aramo- 
niac,  le  Sagapcnum.le  Galbanum,  I’O- 
popanax ,  la  Scamnionce ,  &  les  fucs 
do  RcgHlfe  ,  d  Hypocifthis,  d’Aloc, 
I’Elatenum,  &  noftre  Lycium  com- 
miin. 

Et  fur  t  ous  la  Cire  fc  fond  aifement,  Ci>«. 
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&  bicn tofl Ic Mid, la  M aiine  5clc  Su¬ 
cre  mis  clans  quelqnc  huincurqac  cp 
foitjlc  fondront,  cncocc  quc  rhumeiir 
foit  froide,comme  fait  Ic  fcl. 

JcmU.  Acafia  commune,  &  qncl- 

’  ques autres  ne  le  pcuiient  pas  fondie, 
maisonladilToultpeiitap  tit,  yinef- 
lantquclquehumcur,  Seles  lcmtll‘.i)C 
,autc  vn  pilon ,  ou  aucc  vne  cuillicr,  ua 
bicn  auec  la  main. 

Parcillementtoutes  le«  chofes  fuf. 
■dites ( I’entens  les  fucs, liqueurs, Cora- 
OSes  &  refines)  s’amollilfent ,  comme 
i’ay  ditjfi  on  les  met  tremper  da .  qiiel- 
que  humcurchaudc,  mclmcilyena, 
qui  le  deftrempent ,  dc  d’auttcsqui  Cc 
fondent  du  tout. 

L’Ambre  gris  taillc  menu  fe  fond,  fe- 
lonqncdit  Mefu^.ea  lacompofition 
Mefui  commee  Aljtermes. 

Outfl  'Aureftcj’a  liquation  cdfortncceffai- 
tiecej}4i  reenlacopofition&  mixtion  des  hlc- 
*■'  ftiiaires, pilules,  onguencs,ccrats,ctn- 

plaftrcs ,  &  prcfquc  de  routes  autres 
Aompofitions  Sc  mixtions. 

M  ais  d’autant  qu  cs  diuerfes  fortes  de 
preparations, dcfqucllcs  nous  auos  cy- 
deuantparle,nousauons  fait  fouuent 
•  mention  dc  la  vertu  de  la  chaleur,  ftoi- 
deur,dcfliccatio;a>&.bumcaarion , 


frtfmrltsfmfUsmeiicimtnii.  i6y 
iju^ilen  icraaofrifouuet  parlt  cyaprcr, 
ilmelemblc  qu’il  fcra  bOn  dc  parlcr 
prcmiercmcnt  de  ccuxcy,  auant  quc 
traitcrde  la  mamcrc  d’infufcr,  Cu4re, 
toftir,bruflcr,  &autremcnt  prcpaccr, 
lefquclles  preparations  fc  font  par  le 
mo)  en  de  la  chaleur,&  des  autrcs  pre¬ 
mieres  qualirez. 

DeU  maniere  d'efihAnffer, 

Chap.  XXI. 

NOus  rraitons  icy  de  lafa4fon  d'ef-  cimtni 
chauffer,  no  pas  entat  que  la  cha- 
leur  diflbult,  amollit,fond,cuit,roftir,  '*‘‘7'*.*' 
bruflc.ou  fait  quclquc  operation  appa- 
rente:  mats  feulemctenrantqn’elle de¬ 
part  &  communique  vne  chaleur  tern- 
pcrec  aux  chofes.laquelle  eft  necefTaire 
ii  la  mixtion,  ou  pour  parfairc  qiielquc 
mamcrc  dc  preparation  ,  ou  pour  le 
droit  &  legitime  vfage  des  medica¬ 
ments,  foient  fimples  ou  compofez. 

Comme  1  onguent  Populenm ,  du- 
quel  Galicn  parle  au  quarriefme  liure 
.df  s*niute  tueHd4,qm  (ert  pour  ofter  les 
lallitudes,  doit  cftiechaiifFcau  Soleil 
demuly  ,afin  de  le  mieux  afraironner,& 
q'le  lafacultc  des  Simples  foit  mieux 
meflcc,  comme  rAutheur  mefme  Ic 
commande. 

G alien  ordoonc  aum  de  pileraufo-MH^iV- 
M.  ij 
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f‘  Iciljtous  Ic  metalliqiics  ,  loit  qu’on  IcS 
fr’,****  vivcillc  laucr  aprcs.ou  s'cn  fcruir  a  au- 
ttc  vfagc. 

Quahd  on  vcur  coulor  qudquc  chofc 
t«5<b»-  ^on  la  fait  chauffer  prtniicrcnicnt ,  ^ 
tendrc  plus  rare,&  qu'elle  paf- 
ftlTeiH  fc  mipux:  car  Icschofcs  froides,  acauTc 
tnitt.  qu’cUcs  font  commc  prilcs  &  conge- 
lees  ,  nc  fe  peuucnt  coulcr/uion  qu'cl- 
Ics  foicnt  fort  aigueufes  &  liquidcs, co¬ 
me  I’Oximcl  dc  Galien.  Mais  auin  Ics 
chofcs  qui  font  tropchaudcs, dies  paf- 
fcnt,  ordure  6c  tout  ^  trauer*  I  cftami- 
ne.finon  qu’elles  foient  gluantes  &  vif- 
qucure$,&  tcllcs  cKofes  ainfi  gluantes 
£<«  ti«-  vculcnt  eftre  coulees  bicn chaudes. 
de  pour  Onbailleaboiicd’cauticde,accux 
qu'on  veut  fa  ire  voiTiir. 

Nous  chauffons  aufli  vn  bicn  pen  Ics 
mcdecines  que  nous  voulos  faltc  pren- 

ftlcdeff  1  ^  r  \  I  I  • 

are ,  non  pas  iculeraent  Ics  medeemes 
faifl  laxatiucsiraais  aufli  ccllesquC  nous  do- 
ih-tuffer.  nons  pour  confotter  6c  rcnforccr ,  ou 
pour  fairc  viincr,  prouoqucrlcs  mois, 
ou  Ics  fucursjou  p'ourdcfoprleries  en- 
traillcs,  principalcniet  quand  la  laiion 
cftfroidcj  ou  que  ce.luy  k  qui  nous  la 
donnons  a  I’eftomath  refroidy  ,  ou  dc 
naturCjOU  par  maladie. 

Npusfaifonj  aufli  chauffer  I’cao 

Jjjuffie. 


jtrej>4nr  Us Jimfiesmedtctmenis.  xC<) 
fou:c auric  ehol'e,  que  nous  voulons 
aprci  refroiilir  ou  en  eau  courantc ,  oo 
eii  la  ncigc  :  cat  la  froidurc  cntre  &  pc- 
netre  micuji  en  vnc  humeur  qui  eft  ra- 
rificc  par  la  chaleur  prcmietccnct,cdm- 
meon  fair  tremper  Ic  fer toot  chaud, 
cn  eau  froiJe  &  adftringcntc,afin  dele 
rendre  plus  dur. 

Nous  elchauftons  auffimediocremet 
les  chofes  que  nous  voulons  naettreen 
infulion  ,afin  qu’elles  corrimuniqoent 
plaftoft  leur  veftu&facultc  arhumcur/oni  rf- 
cu  on  les  met  infufer  :  carquand  Miu- 
meurcftcrchaurt’ee,  ellc  deuient  plus 
fubtile,  8i:la  chofe  qu’on  veut  infufer, 
eft  rendue  plus  rare,  tellcment  que  la 
y?r5i!  r  ft  nluftoft  at  tii  ee  par  la  chaleur. 

Il  y  a  viic  infiin’rc  d’autifscliofes  qoi  Pour- 
ont  befoin  d’eftte  cfchauft'ces,  mais  ce 
que  nous  auons  didftdela  manicrc  d’ef 
chauffer,  a  cftc  pluftoftpour  aduertif-  r.urt 
fementen  paffant.quc  pour  erfeigner,  dViW 
nonpl^quedclafajon  dc  refroidir  fie/"- 
humeftcr  :  mais  quant  a  la  maniere 
de  dcffcicher ,  ellecftbicn  plus  ncccf- 
fairc. 


Nous  faifons  refroidir  en  eau  coti-  ^ucUts 
rante.ou  dans  la  neige.ou  dans  la  glace,  »» 
les  breuuages  que  no’erdonons  pour"!’’"'*^" 
xabatrclcsgrlUcs  chaleurs,de$  fievres,. 

M  ii] 
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6c  autres  intcmpcrics  chaudes,&  mn- 
*nc  parfois  nous  Ics  faifons  chauffer 
prcmiereme  nr.  Comnie  auffi  nous  f ai- 
fons  refroidir  cc  que  nous  voulons  fai- 
re  prendre  &  congcler  par  le  froidjCfl- 
mc  le  ius  &decod:)'on  d'e  quclquc  clia'f 
gluante,quc  nOus  appellos comftiune- 
menrgclee.  Nous  faiions  aull'i  refrai- 
dir  routes  les  corapofifions  qui  font 
faidtes a lachalcur,  auant  qaelcs  fcf- 

rer.  Coirrre  aiifli  tout  ce  que  noHS 
auons  fait  fondre  i  la  chaleiir,  Sc  que 
nous  voulons  apres  faire  endurcir,  co¬ 
me  les  I.kftuaircs  folidcs  ,  les  On- 
guents , &  les  tmplaffrcs,  Les  chofes 
tjiii  elchauffcnt  &  rcfroidiffent ,  ont 
aufil  veitu  de  deffeichcr  ,  mais  e’eft 
pnr  accident:  parquoy  il  inc  fembic 
qi'c  rordterequiat  que  ie  traiitc  de  la 
fajon  dcdtfleichcr. 

/d  manie’e  de  dejfetihcr.  . 

Chap.  XXII.  ’ 
T^Effeicher  n’cft  autre  chofe  que 
JLv  couloinnifr  l’humiditc,Iaqiielle 
rftnuifible,  doinmageahle,  ou  lupcf- 
fli.e,  qui  prouoqutroit  it  vomit,  qui 
caufcroit  pourriiure,  qui  empefehe  de 
niettre  cn  poudre,  ouqui  c/ff'urq«c& 
furmonre  la  chaleur  nctcflairc :  quti” 
quefois  aulli  on  confume  quclque  peu 


prtpMr  les ftmphs  mtdtcxmenJs  1 7’r'' 

I’humi.lirc  natiireile  ,  mais  il  s’cn 
confiime  bien  beaiicoup  plus  en  roftif- 
fanc  &  bruflanr. 

Onprencl  !e  dedans  de  la  Scjuilleayat  Umfel 
oOe  prcmiercmc’.r  toutes  Ics  pclutcs"'"" 
hifques  an  vifdii  dedas,&  coupe  on  Ic 
dedans  par  rodcllcs  Jefqncllcs  on  fa't 
COire  en  cm ,  &  faucfouuent  changer  m<»t  tfi 
d’eau  jiufqucs  ace  que  route  1‘amcrtu  [»itL 
rtic  &acriinonic  dc  la  Squille  foit  oftce 
&  puis  on  ei  file  les  rolicllcs  loinl’vnc 
de  Taut  re,  rellcmenr  qu’cllcs  ne  fc  tou- 
chent  point, &  les  met-  onainfi  feichcr 
^  I’ombre  par  40.  iours.  Ccs  rouclleS 
ainfi  fcichees  feruent  i  faire  huile ,  vin 
ouvinaigre  fquillitiquc.  Voiliccque- 
Diofcorijcendit:  touresfois  line  fait  Diofi, 
point  dc  mention  qu’il  faille  auoir  vrt 
coufteaude  bois  de  Pin,  ou  de  Cypres: 

{tour  coupper  la  Squillc,&  vne  aiguil- 
e  de  bois  pour  l’enfi!cr,commc  M  efuc 
•  I’a  remarqucjpailatdu  vinaigre  Squil- 
I'uique :  ny  qu’il  faille  laiiFcr  le  caiir 
&  le  milieu  de  la  fquille,  cc  qui  ell  ob- 
ftruc  auiourd’huy  de  chacun ,  comme 
vne  folemnellecouftume,  mais  dit  feu- 
Icmcnt  qu’il  faut  ofter  toutes  les  pclu- 
1  cs  de  dehors  ,  iufques  au  vif..  toumtt 

On  prend  du  meilleur  fourment 
q«'6peutclioifir,&  Icpile  ongroflic- 
U  Hi] 
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rcment,puis  on  les  met  tremper  cn  eaa 
toute  vne  nuidt,  le  Jendemain  on  le 
preflcaucclcs  mains ,  iiifcjues  iceqivc 
fa  crefmc  en  for[e,&  la  taille  oh  rallbir 
cflac  ralTife^on  efcoulc  l  ean  peu  ^  peu, 

'  qiiinagc  par  dcllus,pancli3r  tour  doii. 
cement  Ic  vaiireau  d’vn  coftc.  Cc  qui 
demeiire  an  fond,  il  Ic  fautfaire  bitn 
toft  feicher  fur  du  cotton ,  on  an  efleur 
duloleiljafitiqu’il  nc  s’cna'gnirc :  & 
rayantfenc  tl  Ic  faut  tenii  bien  tou- 
uett.poiir  crainte  dcs  vers .  On  pourra 
fa're  Icichcr  ceft  Amidon.cn  Hyucr  an 
fen.  On  pourra  faire  dc  raefmc  du  Ris, 
dei'Urgc.&autrts. 

?.*/»!  K^‘Cs,  quand  dies  font  5  demy 
ttn.mii  /ouuertcs  ,  il  !cs  faut  cucillir  en  temps 
jeithtis.^  clair  &  ferainje  n>atin,  pitis,qui  pour¬ 
ra  Ics  faite  fecher  le  mclmc  iour, routes 
enticres ,  cominc  on  Ics  a  cucillics ,  les 
tnctrantau  ioKii,c<  les  tournant  fou- 
uenttcar  a  grand'  peine  fc  pourroicnc- 
fllcs  feicher  i  I'cbre,  encore  qii’il  vau- 
dtoit  bien  mieux.  Aptcsqu’dlcs  feront 
fccbeeSjfautarrachcr  les  fucillesj&  les 
ferrer  cn  vn  pot  dc  verre  bien  couucrt, 
afin  qu’dlcs  gardent  leiir  eouleur,  & 
sU*a*d-  odcur  plus longncmet.CclIcs  demon* 
Imti.  taigne  font  raeilleures  que  cellcs  dcS 
champs^ ne  I'c  diminuentpas  taut  en 


preparer  let ftmples  medicaments,  ay  j 
fcichant;  catdecelles-ey  les  dix  liurcs 
reuienncnt  i  vne  Uurc.quand  cl!cs  font 
fcichcs.comme  aucuns  dicnt,&:  le  mcf- 
mcdcsviole'ttes. 

Mefuc  fait  fcicher  la  fquillej. pourMe/»i. 
•ompofer  rEclegmc,qu’ildefctir  pour 
les  aftmatiqucs,  6c  pouffifs. 

Pour  faircle  lucre  Rolat,  &  violat,  S«f«w 
Mefuc  dit  qu’il  faut  vn  peu  faire  lei  /*“>  ^ 
cher  les  Roles  &  les  violettes,rhylI(ipe 
aulii  qai  cntrc  en  I  Eclegm*  fantun  ,  la 
Menthcjcn  rccicgmedcs  chofcs  aro- 
matiques.la  Rhue,  enl’aurre  Diacimi-  dtfsntt. 
numde  Melu^,  coineaulli  au  Oiofpo  tutni. 
liticon  de  Galienjmais  il  la  faut  medio- 
crcmcnt  fcchcr  :  carcftant  trop  fcdie* 
ellc  eft  par  trop  amerc  Sc  chaudc :  mais 
aufli  fi  on  nc  la  fechc  ricn  du  tour ,  die 
n’apasvnc  telle  vertu  pour  diflbudre, 

&  diffiper  les  vcntofitez,  a  caufc  qu’d- 
Icaic  ne  f^ay  quelle  humiditc  lupet- 
flue  ,  qui  n’eft  pas  Cuittc. 

Pareillemcnt  tomes  les  autres  heroes 
Tculcnt  cftrcfeichees  a  I  ombre  ,  finoii 
que  la  neceflsi c  qu’on  en  a ,  concraigne 
dc  les  feicher  au  feu ,  ou  au  foleil :  cat 
autrement,  on  les  met  en  petites  poi- 
gnees ,  puts  on  les  ped  au  grenier  pour 
les  faire  fecher;  apres  qu’clles  lont  fc-. 
chwsjon  les  met  das  dcs  facs  de  toilcs^ 

M  V 


2^4  thdmere  de  hieii 

&  l«s  laifTc  on  mcfmc  au  grenicr.' 
Maemt  racincs  dcs  hetbes,  apreff 

lauees,  &  cflclecoeur  de 
dedans  ,  qui  eft  dur  comme  bois  ,  il  Ics 
♦/««,  f^ut  rnettre  incontinent  au  Solcil,  &  la 
nuidt  cn  quelque  lieu  fec,&  ou  le  vent 
donnc.le  Icndcmain  les  reniettre  au  fo- 
Icil ,  iufqucs  i  ce  qu’clles  foient  bicn 
fciches,  Que  fi  Ic  temps  eft  cbuuert  de 
nues.tu  les  pourras  faire  rcchct  i  la  fu- 
meCjOu  pluftoft'aupresdu  feu, dans  vn 
panicrd’cftr3in,paillc  ou  faux  ft  ru 
auois  trop  ^  faire, &  qiie  lu  fuftes  trop 

frtffcjfais  bie  ohai.ffcr  vne  polMle,puis 
oftede  deft  us  lefcu.&mets  Icsracines 
deJas,&fa)sccla  tat  defois.les  tournot 
toi  fiours  iufques  k  cc  que  tes  racincs 
foient  fcichcsnnais  quand  tu  remettras 
la  poclle  deftlis  le  feu, pour  la  fairc  ref- 
chaufFcr,i}faudraoftcr  Ics  racincs.  Voi- 
la  come  tu  pourras. faire  fecher  les  t aci- 
nes  de  valericnne.d'aulnee;  (kdc  noftre 
yicorus common.  Pareillement  Icsra¬ 
cines  de  quelqucs  arbrilfcaux ,  commC 
de  Cappres,  &  de  Tamanx:  aufli  de 
quelqucs  arbres ,  comme  de  f  refnc,de 
Meurier ,  &  autres. 

tier  hff  Si  les  racincs  fciches  font  encore* 
jtthm,  :^al-aifees^  pilcr,il  les  four  rnettre  das> 
^  “”*■  tdu  papier, &  les  fairf  feichcr  au  feu,  o« 


pnpMi^rles/im^lesmedicJme^s.  tyj 
bien  on  les  met  dans  vne  poclle  chau- 
dc,  &  les  prefentc  on  dcuant  le  feu  t  ic 
dy  an  feu  dans  du  papier ,  on  dans  vne 
poclle,  ou  an  four ,  k  f^auoirdeuant  Jc 
four ,  ou  dcfrus,ou  dedans,  apres  auoir 
tire  Ic  pain. 

On  peutanfll  fairefecherles  mefmes 
racines ,  8c  les  aurres  cjui  font  grofles,  mo;ieu. 
cn  la  maniere  qui  s ’cni uit.  Qiiand  dies 
font  frefehes ,  on  les  nettoye  bien  de 
routes  lev  petires  racines, &  les  lane  on 
bien ,  puis  on  ks  met  cn  roucllcs  ,  lef- 
quellcs  on  enfiie  alTcs  loin  I’vnede  I’an^ 
tre.afin  qu’elle.s  ne  ie  toucherit,puis  on 
les  pend  en  qiiclquc  lieu  bic  expofe  au 
vent,  pour  les  faire  feichet;  comrne  l<s 
racines  deGlajeul,de  Sarrafiner6dc& 
longucjde  Coulouurec,&  fcmblables: 
routesfois  i  1  y  cn  a  qui  fe  fechetont  bic 
fanscouper,cdn>c  la  racined’AronjOU 
vitdechicn,dc  ferpentJne,  dc  cicla- 
men,d’Alfrodillcs:  coromcaulfi  cclles 
qui  s'enfuiuent ,  apres  toutesfois  auoir 
oftelcbois  de  dedans,  a  f9auoir,  les 
racines  dc  Mandragorc,dc  Pannicaut, 
d’Ache,de  pcrftl  de  tcnoml,de  Rufeus,. 
de  T urbiihjdes  deux  Elleborcs.dc  Di- 
d;amcommun,&  de  Tapfia.Les  autreS' 
petites  racines  fc  pourrot  (echcr  a  I’o- 
bre  fans  ofter  le  bois  de  dedas ,  cotnsn* 

M  yj 


XI  ft  I*  maniere  it  lien 

les  racincs  de  Cabaret ,  d’A fperges ,  & 

dc  Gramcn.ou  dent  dcchien. 

LaCoIoquintcrccueillc  au  mois  dc 
”  Caio-  Septernbre,  lots  qu’cllc  cotimicncc  i 
iau„ir,  &  cheifit  on  les  plus  grolfaii  & 

.  r  •  ••  ‘  V 

lOicntvenucs  cn  vne  plate ,  ou  y  eir 
auoit  pTuficurs.  On  la  met  au  Soleil  le 
iour:car  ellccft  fort  mal  aifee  i  fcchcr: 
Si  la  niiift  on  la  meten  lieu  bien  expo- 
Icauxvcmsjoubienfilc  temps  eft  nc- 
buleiix.on  l’cfilc»&  la  met-  on  fecher  Ik 
la  fumee;  apres  on  luy  ofte Tcfcorce  dc 
deirus,&  afin  qu’cllc  fc  puilFc  pilcr ,  on 
J’enueloppe  dans  du  papier ,  &  la  mtt 
on  au  Solciljou  pr«  du  fcu,ou  ilafu- 
mce  enuii  on  vn  quart  d  heurc. 

On  faxft  fecher  I'Aloes  ,  apres  I’auoir 
bien  imbibcj  Sc  abreuucdc  la  decedlio 
des  chofesaromatiques,prcmicremenc 
ik  l’on)bre,&  apres  au  Soleil.  Seblable- 
ithni^  ^-f*i*)csMyrabolans  pilc2  auec  huile 
d’Amed'es  douces.bieii  frottea  I’cfpacc 
detrois  fours  en  Efle,&  arronfez  aiuat 
dc  £ois  qu’il  eftoit  befoin  ,  doiuet  cftie 
fechez  premierementH’orabre,  &  a- 
pres  au  Soleil. Toutesfois  lesTrochif- 
ques,  qu’on  faitdes  Myrabolani,  nc 
veulenieftce  fechez  qu’^kl’ornbre. 
Ptiimi  Le  Poulmon  d’vn  Renard  bien  faifly 
pris  4  la  chalTc  .  &  iaur.c,  ycuc  eftre 
n-irJ,  * 


pfrp.irer  la  ftmpla  nyd>:Amtnfs.  177' 
prcmicreniem  bicn  lauc ,  apres  Ic  faut' 
couper  du  long  dc  lattcre  vcnciifc,  ou 
pliiftoft  de  la  v6ine  qui  rellemble  i  vnc 
artcrcjlc  bicn  cmondcr  du  fangje  bun 
kucr  aucc  du  vin  bIanc,ocforant,<S<;  vn 
peu  chaud/apre's  le  rncttre  dansvn  pot, 
en  vnfour  vn  peu  chaud,  poili  le  fairc 
fccher;  apres  qu’il  ferarcftoidy  ,  illc 
faut  enuelopcr  atie c  fueiHcs  d’ Aluync, 

&  ic  ferret  pour  gardcr. 

T 11  auras  bcancoup  dc  tels  cxcmples 
cy- apres,  quand  nous  parlerons  dcs 
chofes  qui  fc  preparei>t  cn  pluficuts 
fagons. 

Les  Amend'es Sties  Pignolars, apres 
Icur  auoir  ofle  la  petite  peaudcUce,  gy 
qu’ilsont  delTuspl  les  fain  fairc  (eichcr 
en  vn  balTin,  fur  Ic  brazier  allumc.lous 
feuls,oupluftoflauecduTon,ltsdeme- 
nant  toufiours  St  fccouant  ,iufqucs  k 
ce  que  route  rhumidite  fupctfl'je  ,  qwi 
les  fait  rancir,  loitoftec:  catautrement 
ils  niufent  il’eftomach.  Sc  font  touflir 
icaufedcleurqiialiic  ranee. 

Les  Prunes, les  Figues,resRairins,lcs 
Tuiubes,lesSd>cftes,lcs  Pokes, &  plu-  (j,,. 
Leurs autres  fruits  dcmandenteftrefc- 
chez  au  coeur  du  Soleil  &  au  defaut  du 
Soleil ,  on  les  faift  fechcr  au  feu  rnais 
les  fruidks  d’Aubcfpin  veukni  cftrcfc- 
chez  U’ombre. 


t4manleredthien' 

■f  -n  LcsfruitsdeRoncc.quinefonf pas' 
d^Rit‘c  encores  mcuts.dcmandcm  eftre  fech^s 
aufour,  ifinqu’ils  cn  foient  phis  ad- 
ftrirgents,  &  les  friiidts  rerds  dc  Meu- 
ricrauflijOii  quani  ils  commcncent  k 
rougir. 

Les  Ficis,  on  les  fait  vn  peu  cuirr  cti 

eau  chaude  ,  dans  leur  veflie  metree,  & 
pais  on  If  s  fait  fe chcr  a  I’onibrc. 

^  Les  Caillez  ou  pre fines  des  animauJtj 

apfcs  les  auoir  vn  bicn  pen  falcz,  on  les 
fait  fcchcr  au  Soleil ,  pour  les  gar- 
dcr. 

DeUmanifte  d'humtBtr  les  medicaments. 
Ghap.  XXIII. 

ON  humcdlc les  medicaments  tart- 
tod  aucc  eau  ,  tantt  daiieclai(d> 
vne fois  auecvinaigrc,l’.< litre  auec  hui- 
le,ou  auec  quclqu'autie  humeur ,  non 
pas  feulcmenc  Ic,'  Simples ,  i  fin  de  les 
znieuxpouuoir  niiflei  ci  compofitios, 
&  auec  moins  de  nuifasicc ;  mais  mef- 
mc  bicn  fouuent  les  conipofitions, co¬ 
me  qiund  nous  dedicmpons  ceux  qui 
fontgros  &■  elpais,  auec  quelquc  cho- 
fch'quide.afin  que  plus  facilement ,  & 
auec  moinsde  fafeherie  on  Icspuilft 
aualler. 


frtfirirlesjjmflti  medicAWtHts. 

We I'uc au commencement  de  fon  li-  Gytofley 
uredes  Antidotes  ,  &  cn  fon  liure  de'S 
SimplcSj  enfeigne  commeilfaut  hu- 
mefter  les  Gyrt  ftes,lc  Gingembre ,  les 
Myrabolans,Cbcpules.&  Embiiqnes, 
pour  les  confire. 

Lc  Maftic,l*Ambre  gris ,  &  le  M ufe 
veulent  eftre  humeftez  ,  &  arrouTcz 
aucc  cau  Rofe,  pendrtnt  qu’on  IcJ  pi!e» 

LaGomme  Arabique,  &  laGomme 
Diagragant ,  s’arrouCent  aufli  aucc  eaa  9"””“^ 
dcvic;lcs  Myrabolaris,la  Scimmoncc',j^' 
la  Coloquinihe,le  Csnfrc,  le T utbithi 
la  Soye, lc  SafFran,  l'tuphorbe,&  plu-  mtna, 
ears  au’trcs  demandent  d’eftre  arrou- 
{etSi  hunieft'zaucchuilcd'Amandes 
doucescrtles  pilant. 

Les  Amandes ,  Pignolats ,  Piftaches, 
j’arroufent  vn  bicn  pen  auec  cau  dou- 
ce,ou  eau  Rofe  afia  de  les  mieux  pilcr,  auirei. 
&  a  ce  que  lc  gouft  en  foit  plus  plaisar 
&  dclicat.quand  on  veut  fairedesMar- 
eepains  ,  Sc  Amandes,  aucrement  ilsi 
rancifl'ent.&ont  vn  gouft  fort  malplai- 
fant,&  fafehent  I’cftomach ,  tcllcmcnr 
que  mefmesils  font  venir  I'appctit  de 
▼  omit. 


id  manure  tii  bui 


La  man,  ere  d  infujer ,  ou  mettre  en  mf  \,fun. 
Chap.  XXIV- 


ir  ’Infufionapproche  dcl'humc£l»- 
infi4jien  ^__^tion;car  cn  I'infufion  OH  met  ttcm  ■ 

I  fj  .  medicaments  ,  apres  qu’ils  font 

groffierementpilez.ouraiUez  ,  finpn 
qu’ils  foient  d’eux  mefmes  afTez  me¬ 
nus, &les  lailTe  onainli  tremperquei- 
que  elpacede  temps ,  cn  quelquehu- 
meur  propre k  noftre  intention,  &  le 
plus  louuent  nous  failons  que  ccftc 
humciHcft  chaufFcc  au  Soleil ,  ou  au 
feu, plus  ou  moins,  pbftoft  tjne  froid. 
11  eft  vray  que  le  temps  qu’on  Ics  faidk 
tremper ,  eft  diners :  car  quelqucsfois 
on  les  met  infufer  demyc  heurc ,  d’au- 
tresfois  vne  hcure,&  d’autresfois  plu- 
fteurs  heures,pluficut$  iours,pIuneurs 
moiSjCclonladiuerfe  nature  du  medi¬ 
cament  qu’on  veuf  infufer,  &  auires 
intentions  que  le  M  cdecin  peut  aufti r. 
Car  comme  il  y  a  dcs  medicaments  qut 
nc  demandent  pas  d’eftre  pilez  ,  on 
ouits  longucmenr,!tulli  en  y  a-  il  qui  ne 
tculcnt  pas  eftre  laifTcz  longuement  cn 
infufion ,  h  caufc  que  lent  vertu  &  fa- 
cultc  eft  foible  &  dcbile,  ou  qu’ellc  eft 
fculcmem  cn  la  fuperfice  ,  ou  qu’iU 


frtpArer  les ftmfles  mtdiumfsts.  xZi 
font  it  lubftance  rire  &  lafchc  :Ic'  an  - 
frcs  quifontau  contraiie,veulcm  cftrc 
infiifcz  pJuslongnemcnr 

Ladiueifitc  aufli  des  intention’sdesf’«»*'- 
Medecins eft  caufe  que  nousinfufons 
plus  longuenicnt  les  vns  medicaments 
que  Ics  aiitres,&  que  nous  fairons(c6 
me  i’ay  di(fl)i'humeur  ou  nom  les  vou-  fhi  jtte 
lefts  faire  treper  plus  ,  on  moms  chau 
dc.  Or  la  fin  pour  laqiiellc  nousinfa- 
fons  Ics  medicaments  ,  eft  pour  ofter,j[“^* 
ou  pout  le  moins  corriger  la  mauuaiie'^ 
qiialitc,&  augmenter  la  bonne  ,  oa 
pour  transferer  Icur  vertu  &facultei 
i  humeurdans  laqucllc  nous  les  infu- 
fonsilefquellcs  trois  fins  principalcsdc^'A'* 
I’infnfion  ,  Mefac  a  fort  bicn  .enfei-' 
gnees  enfon  i.liure.comcaufilduons 
nous  ennoftre  troifielmcdc la  Metho- 
de  dc  compofer  Ics  medicaments. 

Dc  noftre  temps  on  vfed'infufion,- 
principalemcnt  cs  medicaments  laxa- 
tifs ,  tout  esfois  on  en  vfe  aufii  cs  aatres 
pour  fairc  Ics  Apozcmcs.SyropSjliuy- 
ics,<Sc  autres  compofuions. 

L'Humcurdans  laquelle  on  les 
infufer,  cf:  diuerfe  pour  la  diuerfite^,^,^/. 
dcs  intentions ;  toutesfois  Ic  plus  fou- (jj*ojr. 
ucm  on  met  infufer  les  mcdican'  ets  la- 
Jatifs  cn  petit  lai>ft-,4  caufc  qu’il  eft  auf- 


jJt  1‘*  rnamere  Je  hien 

filaxatif,  &  fi  elt  plaifaiu  a  hbouche, 
Itsautcci  on  les  met  infufer  cn  aiitrc 
tiumcur,comme  il  fera  dit  cy  apres. 
Turliih  Si  on  met  Ic  Turbich  cn  infulion 
dans  du laid  ftaichcment  tiie ,  &c  pair 
ejvi’on  le  face  feicher  ,  il  nc  ttoublera 
plin  Ic  ventre. 

V  Slpnmct^Aloesrremperdansladc- 
^‘’‘’■  coclion  dcs  chofesaromatiques  on  de 
la  poudre  de  Hiera,&  dc  qiiclqucs  au- 
ttes  chofes  chaudes,  ilcoacuera  plu- 
ftoft  les  mauDailcs  hnmeurs  ,  qni  font 
imbibecs  cs  tunlques  dc  I’eftomatb;  IZ 
ft  on  met  dans  la  decodtion  qutlqiic 

fen  dc  Coloqainthe  ,  oiii  de  T nrbith> 
Aloes, qui  aura  I  rempc  tirera  les  hu- 
nirurs  loinraiiics,r)on  pas  dc  (a  prop  re 
facultc  Si  vertu,raais  par  vne  vertu  ac- 
qni'^e. 

Ut/ut.  Moiis  mettons  cn  infi.fion  Ic  fruift* 
&lcsfueilles  dcThymtlcau,  desTi- 
thymalcs ,  &  auitcs  herbes  ilai<S,cn 
fort  vinaigre. 

Les  Myrabolans  rerdront  la  vertU 
lUhm.  qu’ih  ont  d’opilcr  ,  fi  cn  les  met  en  in- 
hoUni  fi’fiondans  du  petit  laift  ,  ou  dans  du 
”  ■  fuc  de  Fumetertc,prir.cipalcmcnt  fi  on 
met  vn  peu  d’Aluinc, d’Agaiic,  ou  dc 
Kbubarbe. 

OnmetleSencen  infufion  dans  Irt 


frefurerles frn}>les  mediatments. 
fucs ,  I’cfpace  de  viiigt  quatrc  heurc?, 
apresi  auoir  pile, puis  on  Ic  fait  boiiit- 
lir  vn  boii  lion  on  deux,  &  Ic  conic  o« 

&  le  prefTequandon  veut  faite  le  Sy- 
rop  iaporis. 

Nonifailons  aufli  infufer  la  Manne  ^‘*"'’** 
cnlucd  Bndiue,  puis  lafiottons  auec 
Ics  trains ,  &■  la  conlons ,  quand  nous 
voirlons  fairc  Ic  Syiop  aigrc  ,  tx 

'QuaiitauRlinbarbe,  on  le  mftin- 
fiifcr  cn  eau  dc  Cicborcc  ,  d  Lndiuc, 
d'Acbc,  oii  dc  PLnrain ,  y  adiouftant 
parfoh  qtielqirc  peu  dc  vinblanc,  & 
Meluc  til  d’aduis  d’y  adiouftcr  vn  pcu 
de  Spica,  ft  Ion  Ta  diuerfe  intention  dcs 
M  e deems  M  ais  auanr  que  fc  mertre  ch 
fnfi'fion.iMefautcoupcreo  pieces  dc- 
bccs  comirc  fiieillcs ,  plitftoil  quede 
k  pilctjcotnme  on  fair  commancraent 
abn  que  fa  vertu  ne  fe  pci  dc. 

Les  Ti’marinSjOn  Ics  meten  infufion^l”^ 
en  petit  lai<n:dcchfvrc,ou  cn  ins  dcFu- 
nicteric,  oud’Oublon.  Si  tu  veux 
uoir  les  diuerics  manic  res  deles  niet- 
treeninfjflon  ,  tu  pourras  lire  cc  que 
Mefi^c  en  dit,rra'6lant  des  Sim  pics. 

OnmctlesRofcsde  ks  Violcttcs  en 
infofiondans  I’cau,  plufieurs  &  diucr- 
ks  fois  ,  i  fiii  dc  fairc  le  Syvop  laxatif: 


184  Id  t^untert  JtUen 

orilcs  met  aulfi  cn  Mifufion  cn  vinai- 
gre  ,  pour  faice  Ic  viuaigre  Rolat  ,  Si 
Violat. 

U  4  d*  au  tres  fur  pies  laxa- 

f4n,t  lift  pcuucnt  infuCcr  diueicfcmcnt, 
iwsJ.  comme  Mefiic  ciifcignc  fort  bicn  trai- 
ftantdes  Simples. 

On  faift  tremper  viftgt-quatfc heu- 
rcs  cn  vinaigre  k  Cumin  ,  quand  on 
veut  fairek  Diacyminum  ■,  apres  qu’il 
atrempoon  Ic  faicicchci  furkfeaen 
?■  vn  pot  dc  terre  ncuf,&  bicn  fait 

oncelaafin  qu’dpuiffe  pcnctter  plus 
auant  ,  Sc  incifer  ks  humeurs  aucG 
moindre  chakur. 

parmefjiie  raifon  on  met  tremper 
les  racincs  diurctiques  vingt  quatrc 
iieures  cn  vinaigre,  auant  que s’en  fer- 
uir.  V ray  eft  que  fi  on  ks  veut  faire  cui- 
re  en  cau apres  les  auoir  faidcs  trem- 
per,ee  fera  affix  qu’clks  trempent  fix 
heures  au  vinaigre.  Pour  mcunc  cau- 
-  fie  la  fern  cnee  d’ Anis,d’  Ancch.d’  Ache, 
d’Ammi, d*Amomum,dcCarui,&  dc 
Fenoil ,  fe  mettent  en  infufion  tout  dc 
riiefmc. 

^  Mefue  pour  faire fon  Oxymcl,  qui 
melancholic  ,  fait  tremper 
ks  Simples  vingt  quaere  licurc^  en  vi¬ 
naigre  bhnc,cn  cau  die  iusdc  Buglolk' 


JrrtpJrer  tfs  Jimmies  medtcAmtnts.  1%^ 

LcCoriandre  Icra  fortbiencorrigc,  Oai  UK^ 
fionlcfair  detrempcr  quelqUe  temps  6: 
en  vinaigredeladccoCiion  dc  Matio 
laine.  dre'*"' 

Mefui  poiirfaircle  Diaphenicum,  jji^phtr 
fair  tremper  Ics  Dajtcs  troisiours  epni^Hde 
vinaigre  Mijut. 

La  fcmcncc  d’Eryfimum  doit  eftre 
trcmpcequclquc  temps  eneau  .auant 
queiameder  parmy  les  Eclcgmcs.ifin 
de  rabattre  fa  trop  vehemenre  cha- 
leur. 

Les  PignoJats  verds  doiiient  eftre 
trcmpezcncau,  afin.d’oftcr  leuracri- 
monie. 

En  lacorapofidon de  la  confcdlion 
Hamech ,  on  met  les  Simples  eninfu- 
■(ion  dans  du  petit  laid.rcfpacc  Je  cinq 
iours,  felon  I'adiiis  dc  M  eiiic. 

l  es  Lupins  mis  en  infufon  dedans 
I’cau  dc  riuicre  ,  fix  ,  fepe  ,  ou  liuid 
iours,  perdcntleuramertume  ,&  dc- 
iiicnncntdoux’,  commeils  foncaufli,  fi 
on  Ics  fait  cuirc  en  dc.uxeaux,  iettant  la 
prcmficre. 

Mefu^  pour  faire  la  poudre  qiii  a  ver- 
tu  dc  refaire ,  &  metrre  cn  bon  poind 
ceux  quilontextenuez  ,  fait  tremper 
ics  Ciches.Ic  Froment,  &  I’Orge  dan'i 
dulaid  ,  a  diiierfesfois.  Onfaitaufll 


51? g  mdttitrt  Je  hen 

cu.rclrspoisC.ul.escnran.pourWrC 

li  tccondc  coiiipofition  dc  Dialaty- 
rion  Oil’vn&  1  auti  c  Ic  fait ,  i  fin  ipic 
la  vcrMj  nittfufe&dercrfi  .c  qu’ils  oilt, 
fa.ti-’ftcepar  le  «ioytn  du  laid  ,  &  dc 
I’c.ni,  &  quc  Ic  rclle  de  Icur  fubftance 


dean  nr C 

Saf  in  G  dicn  trier  en  fnf.ifion  cn  huyle  I'cT- 
ff  J'**-  pace  dc  quaranre  lourc  ,8c  quel.|ucs- 
f  !•>  irois,  qiiatre.ou  plnfients  mois,  la 
■femeuce  de  sapin,  ?<  Icy  fleurs  de  Pcii- 

rlier,ptiis  Ics  cxprimcjvV  par  ce  moyco 
huvle  eft  rendiie  fjit  digcftif,  8c  pro- 
pre  k  uftcr  les  l.iiricudcs. 

Joy”  La  Soyc  crnc  tcir.tc  en  cfcarlarte ,  Cc 
'dcarU  'nfiifion  cn  lus  del’ouimcsdc 

Gren  ades ,  en  decodion  d'efcorcc  de 
Citron  ,  8c  cs  aucres  Syrops  qu'on  fait 
dc  fucs  fimplcs  ou  compotez  ,  &  la 
laiftc  on  tremper  iufquts  accqueles 
fucsrougifteiir,  &  qu  ils  aycnc  attire  la 

vertude)aSoye,&  del'cfcarhte. 

fftZrii  eft  lots  achciice,  qiuind  Ic 

ejiatht.  medicament  a  pctdii.on  pour  le’mo  ns 
Met.  rorrigclamanuaifequaliie,  ouquefa 
bonne  quaWte  eft  augmcntcc ,  on  bicn 
quel  huinciiraattitefa  faculri,  Coiu- 
m^nous  prete.ndotisi  tontesfois  biea 
fouucnt  l  infufion  ftrt  feolement  dc 
preparation  pour  cuire  apres,  Et  veil* 


j/refjirtrUs fimfiUsmeJicdmenU. 
d’ott  vieiu,  qu’en  1  tai  C  cu  tiouucias 
bicn  fouueiu  qn’il  rant  fane  tcemper 
Ics  limples  qiiclquc  temps  ,  auantqufi 
de  Ics  fane  cuiie  ,  voire  incfmeapres 
dire  ciitts.anant  que  Ics  coulcr,princi- 
palctr.eot  q  lan  i  la  vertu  que  nous  dc- 
mar.doiis.dl  I  dailcc  a  tirer  ,  pout  la 
rr.i'ilportci  a  ouineur  ,  acaufcquela 
im.u’iet-ftdu  :,ji;ivfle&niairiue.  Et  I 
ainfi  faifons  rejus  do  bois  dc  GaiaCj*^** 
d'El->ene,dc  H  iiys,de  Frclne ,  dcGe- 
'.-ciuure,^  ^(,aiif)iraprcs  que 
uoi'S  I'auoiis  pi  c,  ou  raj  c,  nous  Ic  fai¬ 
fons  trempci  li'nguemeni,rnein.e iuf- 
oucs  a  ^rois  lours,  en  qutiqne hair, cut 
piopre,auanr  qne  fa;re  la  dccoftion  ,  i 
,fi  I  que  par  la  longue infufion  finale- 
meat  Lent  >  ertu  incihue.att-  nuariue, 6c 
deterhue  loit  comuiuniqucc  a  iadeco- 
dtion. 

Quclques  fois  en  lieu  de  1’  n^u.^ 
fion  ,  nous  lions  dans  vn  petit  linge 
le  Sin, pic  qive  n»us  voulojisqvuis  nous 
k  fiifons  qiielque  pen  cuire  dansdu 
bouillon,ou  dansquelque  autre  chofe. 

i  t  qtianr  a  ce  que  nous  metrons  m 
infufion  ,  le  plus  louuciit  on  Ic  fait 
apres  boLiillir  vn  boiiillon  ou  deux 
a.iant  quel  exprimer  ou  cooler. 

Il  y  a  auffi  quclques  Simples  que 


l88  Um4nifreJe  bien 

j,  nous  FaiTonstrempcr.fcukmcnr  pour 

"  lesatceiidrir ,  ifiu  dc  Ics  confire  apres. 


on  ^  fii,  qn’iU  (oicnr  pl.iftoft  cuits. 
AccrtecaufeMcfucarroufcli's  My- 


MiraU-  rabt'I-anSi  aucc  cau  &  mid  ,  &  les  faidt 


tccmpcr  Wuift  iours  cn  pcritlaiftdc 
Chcvre,&  puis  Icur  fait  fairc  vji  bou'/l- 
jtm.  fl  Ion  pour  les  confire. 

(uudu.  On  fait  aufli  tremper  vn  lourentier, 
cn  cau  de  pi  iyc,'ou  en  cau  defonrainc, 
les  teftes  dc  Pauot ,  taillccs  menu  auec 
rfy?«id<cifeaux,  femence  &  couTi  6f  mefme  (i 
j'/iMot.  tiles  font  fort  fcichcB,,  on  leslaillera 
cimj  ‘temper  deux  &  trois  iours,  afin  dc  les 
fhar.  *'^”Jrctcndrc$  ,  pour  la  compofition 
;art.^y'  du  Diacodium. 

Mtf.ii,  j  es  Myrabolans  ,  on  les  abreuue  & 
jtnt.do.  arrou^eauec  huile  d’amendcs  douccs, 
builc  Violar,  on  Rofat  ,  on  huile  dc 
lugiolinc,  &  apres  on  les  fait  Ccicheri 
ce  tjiie  nous  pouuons  nommer  infufio, 
arroufcmcntjouabbrciiucmcnt  Com- 
me  aufli  quand  apres  eftre  pilez  on  les 
frotre  trois  iours  cnticrscnEftc,  auec 
huile d’Amendcs  douceSiVetfantl’lnii- 
/«»f  ’«lc  peui  peu,  routes  les  fois  qirilcticft 
former  bcfoin  ,  &  puis  on  Ks  faidb  fcichcr  On 
«>  Tro.  }es  frottc  aufli  fcmblablemcnt  trois 
"'/?  «  jours  au  Solcil  auec  eau  fucrcc ,  ou  pe¬ 
tit  laift  fucrc ,  i  fin  dc  les  former  apres 


frt^Ar(.r  les fimples  mtdicumfnfs.  zS  •) 
cn  T rochifques ,  (cion  Ic  dire  dc  Me-  u^fai. 
fuc  (  finon  que  tu  aimaiTes  mieux  ap- 
peller  cefte  fa^on  defaire, Nutrition 
de  laquellc  nous  traidterons  inconti¬ 
nent  apres  ( comme  aulTi  quand  il  veut 
qu’oncouureles  poudres  de  Hiera  la 
Hcrmotisauecfiic  de  Cocombre  fau-  ' 
uage  deux  fois  ,  &  Ics  faire  feicber 
apres, afin  quelapoudre  attirelavertu 
de  ce  fuc. 

Il  y  en  a  des  autres  qu’on  met  cn  in-  s'lmi'in 
fufion,  afin  de  les  pouuoir dilfoudre 
apresj  comme  1’ Ammoniac  »rOpopa- 
naXjlcGalbanum  ,  le  Sagapenum, 

Jes  autres  liqueurs ,  fe  mettcntleplusyi^/,j. 
fouuent  en  infufion  dans  duvinaigre, 
ou  dans  quclqiie  autre  humeur,  fur  les 
cendres  chaudes  afin  de  les  pouuoir 
dilfoudre. 

On  fait  tremper  les  mefmes liqueurs 
cn  eau-  micl ,  apres  les  auoir  rompues, 
pour  fairc  la  compofition  dc  Hicia  Ar- 
chigcnis,felon  la  doftrinc  &  enfeigne-  g/ 
ment  dc  Paulus;  mais  en  la  Hiera  Her-  olaoi> 
metis  on  les  met  cn  infufion  cn  vin : 
cn  la  Hiera  Diacolocymhidos  deRu-*^": 
fus,  timet  la  Myrrhe  fculcmcnt  cn  in¬ 
fufion  dans  du  vin ,  &  pile  le  Sagape¬ 
num  &  rOpopanax,aucc  le  rclleicora- 
-mc  nous  faildns  auiourd’huy  cn  i* 

M 


ijO  la  m/tniere  <{e  hen 

Hicra  Diacolocynthidos  Paccij  ,enla- 
qacllc  ncatmoins  Sctibonius  pile  I’O- 
popanaxdc  Ic  Sagapenii  das  Ic  morticr, 

' .  y  adiouftat  du  mid  bie  clair  &  liquidc. 

•  Pari’^efmccaufeonfaittrepcrlaGo- 
<1<  paifiimCySc  la  colic  de  Poifr5,ifin  deles  pou- 
trempet  uoifdiiroudre  ,  ou  pour  les  conuertir 
cii  mucilage; &  it  cette  mcfme  fin  nous 
metcons  ttcmperles  femenccs  &  les  ra- 
cines  qui  ont  quelquc  vifeofite  &  Icn- 
tcur,  dans  quelquc  humeur  chaude ,  iL 
fgauoir  pour  cn  tirer  le  mucilage:  mais 
il  fera  parlc  vn  peu  apres  de  cccy,,quad 
nous  traideros  de  I’cxtradio  des  lues. 

Nous  pouuons  rapportcr  i  I’infufio 
’tnUeude^^  teinture.come on  fait  efiat  de  la foyc 
‘liaMi.  tcinte  cn  dcarlate(qui  (e fait  du  fuc  du 
‘  Vermilion)  pour  la  confedlion  AIkcc- 
mcs,&  pour  le  Syrop  de  Pomis,C^  defer- 
nalts,  cr  de  Corttedeus  cim  :  encores  que 
la  mefmc  Soye  ainfi  teintc,  fc  met  ainfi 
-  cn  infufion  dans  ces  fucs ,  iufqucs  a  cc 
qu'ils  en  deuiennent  rouges ,  &  qu'ils 
ayent  attire  la  facultc  &  vertu  de  la 
Soye,&  de  la  grainedc  vermilion. 
efirfX*  eftragle  vne  vipere  auec  vn  filet 

teiiit  en  pourpte(qui  eft  la  liqueur  dVn 
tti»t  poifso  de  mer)ce  filet  feravn  fouuerain 
remedepourguerir  I’inflammatio  dis 
3j,;ygdalcs  qui  font  deffous  la  langu,c,fi 
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on  vcut  croirc  cc  quc  Galien  en  dit. 

• _ 1 _ 

La  maniire  cr  fa^on  dt  nourrir  les  mtdici' 
ments  ijuon  apfeile  Nutrition. 

Chap.  XX  V. 

LANutritionqu’onappelle.eftauffi  , 
comme  vneelpcce  d’infufion  :  &  Nmr  tii 
coftcfa^on  de  preparation  eft  appellee 
nutrition  ,  abufiuement  ,  non  pas*^'”®'"- 
pioprement,;  car  tout  ainfi  quc  par 
nourriture  proprement  appellee  ,  ce 
quieftvuidceftremply  ,  &  ce  quieft 
nourry  eftaugmentc  ,  entant  quecela 
fe  pent  fairc  par  la  mollefte  dcs  parties, 

■&  tant  qu’cllcs  obcyftentrpareillement 
les  medicaments  femblent  augmentet 
&  accroiftre ,  quand  on  les  abreuue, 
qu’onlesfaidtremper,  qu’on  les  rc- 
mueou  frottc  auec  quelquc  humeur,  . 
mefmemet  quad  riiunieur  eft  chaude. 

La  Sarcocolla  blanche  qui  eftamaf-^^^^, 
fee engroftes  briques ,  fc  nourrit  auec 
laidt  de  femme, mais  il  n’c  faut  pas  met  ih  U 
tre  beaucoup  :  car  fi  on  fait -noyerlaSanoffrf 
Sarcocolla  dans  le  laid,  ellefond,  8c 
dauanrage  le  laid  s’en  aigtit  auantqu’o 
la  puiftc  auoir  fechee.  ll  raut  doc  ymet- 
tre  Ic  laid  ^  raefurc  qu’on  le  tire  des 
mammtlles  de  la  femme,  &  la  faire  in- 
contintm  fcichcr  au  Solcil ,  &  faudr* 

N  ij 


to  I  lamdniereele  hicn 

rcitcrer  ccla  trois  on  quatrefois,  voi¬ 
re  cinq,  ratroufanr  toufiours  ,  &  la 
faifantfciclicr:  finalcincnt  cftantbicn 
■  feichc,  la  fcrr«r  pour  la  gardcr.  On  la 
pourra  bien  aufli  arroufcr  auec  lai6t 
d’Aliaeirc.de  chcvrc,dciumear  ,ou  dc 
■quclque  autre, 

Aucuns  font  nourrir  la  femcnce  dc 
scmtnce  (^jpui  chaufFcc  cnlaidl  dc  chevrc ,  I’cf- 
‘^‘‘^'"■^'pace  de  deux  heures ,  dans  vn  pot  bica 
^ct,  puis  la  font  feicher  pour  la  gar¬ 
dcr.  Ils  difent  qu’ellc  fcrc  au  fluxdc 
ventre. 

_  Aulfi  quand  Mefuc  ordonne  d’ar- 
roufer, faire  «rcnipcr,frotter,&:  fricaf-' 
^ef(4€.  fer  tout  doucement  les  Myrabolans, 
aucchuile, petit laifl  lucre,  beurre  dc 
vache.fucdccoingsou  autre  humeur, 
&c  qu'il  dit  qu’il  les  faut  abrcuucr  d.e 
ies  humeurs ,  foit  que  cela  fc  face  ou 
pour  les  c5fire  apres,  ou  pour  cot  tiger 
ce  qui  eft  eniceux  qui  nous  nuit.  loit 
qu’ons’cn  vueillc  feruir  tous  fculs ,  ou 
bien  qu’on  les  vueille  mettre  encbnir- 
pofition  comme  cn  la  T  hiphera  Sarra- 
cenica,  Pcrlica,  en  la  Thipherade  Ga- 
lien.en  I’Eleduariura  ftomachicum  dc 
Mefuc, cnl’Elcc,  Alhari,  ScenTautre 
qui  fuit  apres ,  e’eft  comme  vne  efpecc 
de  outtition.  Pareillcment  Ic  me  fine 


pr'far.T  leyf-mfl  s  me/:cxmenfs. 

Auchaur  veut  q'h’on  frotte  en  huilc 
d’Amendes,  routes  Ics  poudrcsquien- 
trenr  en  I’Elediion  >  /ffdi  maioris. 

On  prcnd  aufll  la  Coloquinthe  ,  ic 
ofte-onlcs  femences  dc  dedans  fcule- 
msnt,puis  onlarcmplit  d’eauauee  vn 
peu  de  Spica  &:  de  Maftic,&  lafait-on 
cuire  fur  les  cendres  chaudes  ,iufqucs 
icequ’e!lcrciiicnneau  tiers:  decectc 
dccoftion,on  abreuue  Ic  Sagapenum, 
I’arroufant  petfr  ii  petit  ,  iufqucs  ice 
qn ’ilcommence  a  s’engraiiTer.  On  ap- 
pclle  cela  noiirrir  Ic  Sagapenum. 
fait  dc  mefiTie  dc  I’Opepanax.  On  cn 
peut  fairc  autant  dc  la  dccoftion  des 
Myrsbolans,ou  du  fucd’Aulncc.ou  de 
RhuCjOU  de  Fenouil.auec  vn  bicn  pen 
dcfi.ldcquclqueoifeande  rapine  ,  & 
vn  peu  de  S  pica  &  de  Maftic,  les  faisac 
c.iire  a  demy  ,  &  les  palTant  parl’c- 
A  amine.  ?««;!?« 

On  nourrit  aufll  les  fucillesdc  Thy-  jhj, 
ijielca  cn  yinaigre,  pour  fairc  la  com 
pofition  dc  1  Elcft.  DiaphyfToIidon, 
qu’on  appclleautremcnt  dc  AlKaKcn- 
gi.  Dc  mefmes  quand  on  vein  fairc  les 
Pilules  dc  Thy  melca ,  on  met  cn  inhi- 
fion  les  mefmes  fucillcs  en  vinaigre, 
puis  on  les  fair  feicher,  tellcment  que 
nous  poLiuos  dire, que  infufer  &  nout- 
N-  iij 


i'54  itmumtre^e  lien 

rir  Tone  mefmeschofes  ,  ou  pour  U 
mujns  qu’elles  nc  font  gucres  differen- 
tes;  car  &  I’vnc  &  I’autrcfcfaitaucc 
humeur,  Sfaucc  chalcur  ticdc.commc 
elle  eft  aufli  propre  pour  la  vrayc 
noiirriturcjcar  cllc  qui  eft  crop  violcn- 
rcjbrufte,  &  qii  and  cllc  eft  trop  foible^ 
elle  n’a  point  devertu. 

^ outesfois  les  Mctalliques  pour  la 
5»ti.  plufpart  fe  nourriffciit  a  I’air  chaud  A 
non  pas  fiirle  feu.  Quelquesfois on 
ncMirrit  lc$  Mctalliques,  aucc  quelquc 
humeur  ,  ifinqu’ils  fepuiflenrapres 
diftbudrepluftoft  ,  ou  mefmeifinde 
les  fondrc.ou  pour  les  engrailFcr  ,  9c 
aiigmc  ntcr,commc  fi  on  y  en  auoit  ad- 
iouftc. 

OnnonrtitleMachefcr  cinq  iours 
M»chi-  jfi, jgf j  ^  jgjjj  jj  vinaigre ,  pour  fairc  la 
petite  Tripherade  Mefue  ,  &  laTri- 
phera  Mofehata  ,  &  la  Triphera  dc 
Galien. 

htUri!  ,  Q,^  nourrit  la  Litharge  aucchuile, 
tcllcmcntquequatreonces  de  Lithar¬ 
ge  pilecs.boiucnr  vneliurc  d  huile,  & 
cinq  quartcrons  dc  vinaigre ,  ou  plus! 
cc  qu’il  fa’it  fculemcnt  demtnantfort 
longuemcnt  Ic  pilon  par  dedans  le 
morticricar  vne  once  fculcment  de  Li¬ 
tharge, fait  alTez  grofte  femonte  j  telle- 


^Yeparer  les  JimpUs  mt  die  Aments.  i  jy 
ment  qu'on  la  pourroit  bicn  mettre  cn 
forme  d’emptaftre  fans  y  adioufter 
point  de  Cireimais  quand  tu  commen¬ 
ces  ^  la  broytr,il  la  fam  broyer  longee- 
ment  auec  vn  bien  pea  d’huile,&  apres 
y  metrre  vn  peu  de  vinaigre,  I’vn  apres 
I’autretcar  fi  on  y  met  bcaucoup  d'hui- 
le  ou  dc  vinaigre  Ik  la  fois,  clle  lie  noye- 
radefajon  qu'il  fera  apres  malaifc  de 
lay  donner corps  :  mais  fideslccorn- 
ir.cncement  ellc  eft  nourric  peu  1  pea, 
rcllemcnr  qu’en  la  broyant  .die  fe  ren- 
deefpeire  ,  ellc  boira  beaucoup  plus 
grande  qaantitc  d’huilc  &  dc  vinaigre, 
mais  ilia  faut  continaellement  broyer 
I’clpace  de  deux  ou  trois  heiiresfans 
ceucr,  finon  qu’au  commencement  cn 
fe  peut  bien  vn  peu  rt  pofer  ,  afinque 
cependant  elle  boiuerhumeur  ^  loifir. 

I’ay  louuenresfois  reduit  cn  forme 
d’onguem  la  Chalcitis,  le  Machefer.lc  MnaUU,  \ 
Verd  dc  gris,  &  les  autres  Metalli  re, 
ques,lesarroufansauec  huile&  vinai- ^“'*'*'* 
gre ,  &  les  broyant  longucmcnt :  bien^"”* 
eftvray  qu'il  n’y  cnapoint  quiboiuc  '  | 
plus  d’humeurque  la  Litharge, &croy 
que  cela  ne  vienc  d’ailleurs  linon  de  ce 
qu’ellc  eft  fort  feche,&  vn  peu  rare. 


Id  rndtiitre. 


pe  U  fdcen  d'exf/rimrr  frejjjtnr. 

Chap.  XXVI. 

Ir  ri-  prcffiircr,  n’cft  autre 

f,*^r”'ou  JL/cliofc  qnc  fcparcr  la  fubftancc  hit  ■ 
frrffit-  midc  &  fubtiU, d’aucclafcichCjgroC* 
fc  &  tcrreftre,par  le  moyen  de  quelque 
forte  prcflc.  Or  1  inftrumciit  duquct 
on  fe  fcrt  pour  faire  vne  telle  aaion^cft 
Ic  plus  foiiiier.tvn  prelToirjlcqucl  pent 
rfti  e  fiiiSt  dioerfement ,  comme  efl  ce- 
layou  on  pred’e  la  vendange  poiircit 
tirer levin,  ou'commeceluy qiicMe- 
fue  a  deferir,  parlant  de  I’huiie  d’Ame- 
des  douces  \  ou  bien  ttl  queceluy  dii- 
quel  nous  nous  feruons  pour  tirer  les 
builcs  ;cs  fu'cs ,  S<  pour  prelTuier  les- 
decoilions,  la  chair  &  chofes  (crnbla- 
blcs-.foif  quecefoit  vn  prelToir,ou  viic 
prclTc,  comn-ie  eft  ccllc  dcs  L  braires; 
ainfi  que  nous  I’auons  enfeigne ,  cn  ce 
que nous auons  faift  furMefuc.trai- 
ftant  de  I’huilc  d'Amandcs  doiiccs: 

qwe  cc  que  nous  voulos 
r/rfidf  ncs’efcoule,  ou  rciaillilT'Ci 

tref,urn^OVi%  I'cnuclopponS  Ic  plus  foUl’Cnt 
(« tie-  auec  vn  drap  fortjComroeauec  vn  lin- 
dume .  gc  j  auec  vn  drap  tilTu  de  poil  de  Chc- 
ure^ou  de  So;  e.  Il  aduynt  ncantmojns 
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quclqnes  fois  quc  nous  nc  faifons  quc 
Ics  mettrc  dans  vn  Tinge  ,  &  puis  Ics 
mains  &  Ics  doigts  nous  feiucnt  dc 
prefTe,  comine  qiiand  nous  exprimons 
ies  mcdicamcts  laxatifs,  apres  les  auoir 
mis  en  infufion.  Dauantage  nous  les 
preflurons  qutflquesfois  auec  vn  linge 
clair,  d’autresfois  aiiec  vn  linge  efpais 
ferre,par  fois  nous  les  ferros  &  pref- 
furons  forr ,  &  d’aiuresfois  Icgercrncr, 
felon  quc  rincention  des  Mcdecins  eft 
diucrlc ;  paieillcment  nous  prelfurons 
Icsvnschaiids,  les  aiitrcs  froids:  mef- 
mes  il  y  cn  a  qui  nc  fc  pcuuent  erprein' 
dre  s’ils  nc  font  chauds  comrr.c  rhuilc 
d’Amendes  douccs,  A:  femblabics  qu« 
ru  trouueras  cn  Mcfuc.  Parcillcmcut 
Ics  fuesde  Pourpicr,d’E(cudez,dc  lou- 
barbc,&  dc  Bugloflc,  vrulcnt  eftte  ef- 
preints  touschauds,autremcnt  il  v  fan- 
dra  meet  re  quclque  chole  plus  'liquidc 
panny,mais  U  fera  pailc  dc  cecy  ,  quad 
nous  trai(3:cr5s  dc  Textradfid  dcs  (ucs. 

L’vfage  doc  d’efpreindre  fert  a  beau-  ta 
eoupdechofcsjcarons’enfcrtcs  infu  vjagt 
fions,  apozemes  ,  &  prclqne  en  routes 
dccodiions,  cs  Syrops,luii)cs,&  auttes  , 
fortes  decompofirions.  De  dire  aucc^’^*“ 
qijclinftnmicnt  cha'dun  doit  eftre  cf- 
prcintjSc  combicn,  &:  s’il  doit  eftre  cf- 
M  vj  ' 
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prcintchaudoufroid  ,  tii  lepourras 
bcaucoup  inicux  apprendre  cnja  dc- 
fcripiiondcchacunc  forte  decompo- 
fuion. 

E.1 Or  on  a  accouftnmc  d’cfprcindre  & 
j.wfs  an  prc^furcr  non  fculeincnt  apres  auoir 
frt^»r«.coulc;  mais  bicn  fouucm  auart  quo 
couIcr;bien  eft  vray  que  quand  on  con¬ 
ic  apres  auoir  prefflire,  ilfautcoulcr 
tout  doucemenc  de  peurque  lacraftc 
&  ordure  qui  ticnt  alacouloire  ,  ne 
pafte  a  traucrs  dans  I’humeur  qui  eft 
defiacoulcc  ,  fi  on  la coule auec  force. 

J>tU  mantere  de  frotterUs  mediavnents. 
Chap.  XXVII.  • 

fntut  Q  ^  frotre  auec  Ics  mains  cc  qu’on 
let  mt:U-  Oauoit  mis  en  infufion  ,  ou  'cc  qu’on 
(Am,mt  a  fait  cuixe,  ccla-feruira  &  aidera  bcau- 
ftmUtn  coupicoulcr  &  cfpremdre  ,  dcvoili 
pouiquoy  bicn  fouuent  on  frottc  8c 
frayc  Ics  mcdicaaients  auant  que  let 
£Ouler  ny  efpreindrc',  mcfmc  bicn  fou- 
Mcnt  iifcraanlicuderexprcflion  ,  Sc 
potirtant  en  la  compofuion  du  Syrop^ 
SAPorii  de pomis ,  on  frottc  leSaffranlic 
dans  vn  Ungc  >  ^  quclques  autres 
compactions  att|G;>j>endant  que  le  Sy- 
lop  cuit. 
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Aufli  cn  la  coinpofition  du  Syrop  ai- 
gre  hotte  la  Manncentrc 

Ics  mains,  apres  I’aiioir  lailTee  cninfu- 
fion  dans  du  fuc  d'Endiue  ,  auant  quc 
lacouler. 

Pareillcment  onfrottcle  Rhubarbc 
lie  dans  vn  lingc,  &  I’cfpreint-on  cn  la 
compoiicion  du  Syrop  dc  Cichoree 
compofe. 

On  lie  aufli  la  Scamonce  das  vn  lingc 
clair,&  la  frotte  on  pour  faire  leSy rop 
aigte,qui  ait  vertu  de  purger  la  colerc. 

(  Semblablcmcntonlicl'Elleborenoir  L’E//«- 
dansvn lingc,  8c  le frotte- on quand 
on  veut  faire  I’Oximel  qui  ait  vertu  dc 
purger  la  melancholie. 

Aufli  frotte  on  bicn  fouuent  la  M/utUt' 
mouelle  de  Carthamc.le  T  urbith,&  Ic 
Gingembre  ,  les  liant  dans  vnlmge, 
pour  faire  TOxymcl  qui  ait  vertu  de 
purger  le  phlegmc. 

Mefuc  enla  compofition  del’ Apo- 
zeme  Epichytni,  commandede  frottcr  V*”'  5 
I'Ellebore  noir,rAgaric,&  le  Sel  Indi- 
quc.AuflienlacompofitionderApo" 
zeme  dc  CapilU  Veneris ,  il  veut  qu’on 
frotte  la  Cafle  aucc  les  mains,  auanc 
que  la  coulcr.Comc  aufli  il  faut  frottcr 
enhuile  Rofat;  laColoquinthetaillec 
menu  aucc  dcs  eifeaux,  quad  on  la  met 
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Ttochj.  gf,  Xrochirqiics ,  felon  qucMefuceri- 
^  Icignetrairranrdc^Trochilqiies &dcs 
«)<*/»(/>»  fifiipics.  Aufll  cn  la  corfcdlion  Ha- 
AUfui  mtch.oii  frotre  prcmicrc.nent  Ics  fim- 
.  pics  aiicc  la  main.auanr  qiic  Ics  coiilcr. 

Hn -I’fledtnaire  aufli  dc  Diaphyf. 
falidon^aurrcmcnt  de  A'liciKcngi',  on 
frotre  les  fimples  auecla  tTia)n,  apres 
ntu-.  Ics  aiioir  mis  cn  infufion  dans  les  fiics, 
&  puis  on  Ics  pafTc  par  I’eftaminc, 
Scaiblablcmciu  cn  la  compofition  dcs 
pilules-  aromatiques  ,  ispres  aiioir  Faift 
Cui  re  les  Simples ,  on  les  co*Jc  j  &  Ics 
frotre  on. 

iTtuiea  ®^^^•’f'^df^uque^rio^sp*llons,  fe 
pwlir  la  plufpart  dans  Icmcdica- 
dicama  iTicnt  humidcicommc  on  met  la  Scam. 
SfdTO.  monce  lice  dans  vn  linge  bicn  cler ,  & 
t^nic.  le  pend- on  dans  Ic  fyropde  Fumetcr- 
rc  ,  pareillement  Ics  pecks  neudsdes 
chafes  Aromatiques  qu’on  fait  pout 
donner  bonne  odeur  aux  compefitios, 
fe  met  treniper  dedans',  le  tenant  pen- 
dujcommeilferadjt  cv-spres,  quand 
nous  traittcronsdela  flicond’ Aroma* 
tizerclaqncllc  fa9on  de  fairc  eft  auiour- 
d'hiiy  pradiquee  de  ph  kcuis  cs  fy- 
rops  laxatifs ,  principalcmenc  quand 
e’eft  vne  longue  maladic, oil  bicn  pour 
coinplaire  a  ceux  qui  font  dclkats. 
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Or  quclqueifois.aprcsque  route  la  Nfni 
vercudccequiefcdanscencn  l,cftdc- 
mcurec  eii  la  corapofitior  i  force  dc 
fiottcronle  iectc  la  :  &voili  comrre 
Soranusenfaifoit,  afcaiicir  il  failott 
cuirc  darts  du  miel  &:,rtftcs  dc  Pauor, 
la  Myrrhe,  Ic  fafEran,  1  hypocifiKis 
l’Acacia,licz  en  vn  linge,&  puis  quand- 
kur  vcrcu  eftoic  route  demeuree  all 
Diacodium,  ill’oftow.l'ayrnis  ceftex- 
einple  cn  aiiant,3firt  qu’onncftitnc  pas 
cede  raanicre  dcfauenoiiucl'.e ,  com- 
me  li  les  Arabes  cn  eftoient  ks  pic*- 
irticrs  inuerttcurs. 

Ilya  toutesfois  vne  autre  manicre  A'nre 
dc  hotter, laqaellc  ferr  pluftod  pour 
abrcuuer  ,amoll'r,  S<  h«mc£lor :  conv 
Hiequandonfrotte  routes  Ics  efpcces 
dc  Myrabolans  aucc  beurre  frais:& 
quand  roates  ks  autres  poudresfont 
abrcuuccs  d  huilc  d’amendcs  dooecs, 
en  la  compofitlon  de  laTriphcra  Sar- 
racenica ,  &  Phenonis. 

Audi  quand  on  abrcuuc,  &  qu’on 
frotte  Ics  melnKS  Myrabolans,  aucc 
h  jile  d’amendcs  douces,  ou  aucc  hui- 
-Ic  Kofac  ou  violar,ou  huile  dc  lugioli- 
nc.ou  quelquc  autre  huik  knitif ,  afin 
quepar  kur  trop  grande  addriftion, 
iisnoireijfem  les  parties  qui  fetoent  i 
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lanourriturc.  ll  eft  aufli  loifiblc  non 
fculcnicnt  dc  Icsfrottcr  aiicc  les  main*, 
mais  mefmes  de  Ics  fricaffer  au  ioleil, 
ou  ivn  petit  feu:  car  autrement,  il 
ne  fe  peut  faire  que  les  Myrabolans 
deuiennent  rates  pour  receuoir  I’hu- 
meur ,  ny  que  le  beurre  ou  I'huile  fe 
fondc,  quclquc  huile  que  cc  foit  pour 
penetter  promptement  par  toutc  la 
lubftance  dcs  Myrabolans:  &pour- 
t-ant  en  la  T  riphera  Phcnonis,furnom> 
tnee  petite, nous  lifons  quclesMyrsip 
Trif^i-  bolans  foient  roftis  aucc  beurre  de  va- 
"^^^'■che.pareillemcnt  cnlaTtiphera  fui- 
uantc,au lieu  qu’il  y  auoic,que  les  My¬ 
rabolans  eftans  couuerts  de  beurre  de 
Tache,/o»V»r  frotu'^t  nous auons mis, 
fount  fricAjftl^  ,  Sc  en  quelques  autres 
lieux aufli;  U  oti  (comme  i’ay  dit)on 
peut  bicn  aulfi  lire ,  qu’ih  foient  frotttXj, 
veu  qu’il  taut  faire  Sc  rvn&  I’autre,  ^ 
f^auoir  les  frotter  auec  les  mains, &  les 
frire  tour  dou  cement  dans  la  poelle,ou 
dans  quclquc  autre  aife. 

Ett^Kai  Et  en  rtleAuaiic  inuentc  par  nous 
Tt  de  en  deux  lieux ,  nous  auons  tradui€t/^ri- 
c’cftadirc  fricafe ,  au  lieu  Atfrica, 
*  c’eftidire,/ro««,tupourrastoutesfois 
lituveux  retenir  la  premiere  lefturc, 
oul’autre,  vcumcfmequ'cnvn  auuc 
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Eleduaire  femblable  ceftuy-cy,^ 
f^auoiren  I’Elcdluairc  Alcanzi.il  eft 
ordonnedcfaircbouillir  deux  foisles 
Myrabolans  ,  &  Ics  autres  Simples 
aulli.  . 

Toutesfois  ily  adesSimnles  qu’on 
fricafleila  verite ,  somme  It  Cumin, 
que  Galien  au  4  liure  defanit.tuend.  or- 
donnedc  fricafler,  apres  I’aaoir  faift 
tremper  quelque  temps  cn  vinaigre 
dans  vt  pot  deterrebien  cuit.  Tu  au¬ 
ras  plulicurs  tels  exemples  ,  quand 
nous  traittcrons  dc  la  fa^ondc  roilif 
les  medicaments. 

La  manitrt  d'extraire  letfucu 
Chap.  XXVIII. 

ENcorcs  qu'il  fcmblc  que  I’ordrc  four- 
requeroitdc  trainer  dc  la  coition 
apres  auoir  difeouru  dc  I’infufiojicau- 
fc(c6me  i'ay  defia  dit)qu’f  lies  ont  qua- 
ft  mefme  facultc,&  fc  fo:  quafi  de  racf-  deijmu 
me  fagon ;  neantmoins  pource  que  par 
lafuitcedes  propos  nous  fommesve- 
nus  iufques  i  parlcr  de  rexpreffion ,  Sc  ■ 
que  rexprcffiondcs  lues  fe  fatdl  par  le 
moycn  de  l'attriturc,il  m’cft  aduis  qu’2k 
bonne  occaHonnousauons  icyinferc 

lerraiAc  del'citraAion  des  fucs. 

Or  ce  que  nous  appellons  fuc ,  Sc  les 
Grecs  ^  comme  nous  l‘auons  ‘ 
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monftrc  bicn  auloiig  en  noftre  liiuc 
dcs  Simples:  felon  kdodrine  de  Ga- 
licn)  n’eft  autre  chofe  que  I’humeur 
«ju'on  tire  par  cxpicflion  des  herbes 
verdcs,  df  s  fruifts  Immidcs,  ou  des  fc- 
rrrenccs  huileufes  ,  apresics  auoir  pi¬ 
kes.  llfcprcnd  aufli  pout  la  Yilcorttc 
&  mucilage  qii’on  tire  dc.s  fcmcnces  & 
racincs  vUqnciilcs.des  goi-nmcs,&:  dcs 
racleines  dcs  parties  neiueufesjes  fai- 
lanttrSpcr  tnqnelque  hunieur  cluu- 
de  Tay  done  dclibcrc  dc  traitter  i  pre- 
(entde  tous  CCS  fucs. 

Daqu  !•  Dnpcutdonct’rerdu  lucdetoutcs 
hi  cIm  fuciiles  verdejjles  pilant  a  part  ellcs,& 
j  hors  mis  qu’il  y  en  a 
ter  Ju  ‘iucl‘iucsvncs,dcfquellcs  difficiicment 
Jhc.  pent- on  tircr  auctin  fuc,  i  caufc  dc 
Icur  grande  ficcirc  ,fi  on  les  pile  rou¬ 
tes  feulcs,  comme  les  fueillcsde  lau- 
i‘cr ,  dc Tliym,de  Rofmarin ,  de  Saui- 
iiicr  ,  les  herbes  fauuages  aufli,  qu'on 
cueiile  en  lieux  tfleuez  &  fees ,  &  cn 
pl-in  Eftc  en  temps  fcc.&apres  Midy, 
icttenr  bcaucoup  moins  de  (uc.  D'au- 
,  trcsauffiacaurcdc  leiir  vifcofitc.com- 
mc  les  deux  BagloflTes,  les  Efeudea  5<: 
quelques  autres  dcfquelles  fera  parlc 
cyapies.  Parquoy  fi  on  veut  tircr  da 
fuc&dw  vns (Sides  autres,  ilfaudra 
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mcfler  quclquc  humcur  liqiiide  par- 
my. 

Or  Galicn  traitcant  des  Simples ,  & 
au liure  Jccjmp.pIiArm.part.CeCen^out^J'I^J^^^ 
JeS  maladies  des  oreillcs ,  &  des  autres 
parties  auffl.dcs  fiies  frefehemem  tirez  d’DreilUs 
de  Clicualine.dc  Courge,  de  Clianure  ^  <“* 
Tcrd,  dc  Lierrc ,  de  Renouee  mafle , 
V4arrube,ole  Srebc.d’Abfynthe.de  Fc- 
jioiiil.de  ferpentinc,de  Laiduc  fauua- 
ge ,  de  Fumeterre,  dc  la  petite  Centau- 
jee,de  Chelidoine.dcs  Rofmarins,  de& 
^ourrons,des  efpeces  d’Anemonc,dc 
jPeucedane,  de  Blette,deChous,de  Ca- 
laminthe.dcs  fucillcsdcFiguicr,deCy- 
roglofTuiTijdes  fleurs  dc  peuplier  blac,. 
de  Spend)  Hum  dc  Rofes.deviolctres, 
des  racines  d’oignons,  Ails.Pourrenux,, 
Cicbmcn ,  &  SquillcJ. 

Des  fruids  parcillemcnt,  comme  dcs 
romines, Goings,  Grenades,  Raifincs,'''*’‘  “ 
&  plufieurs  autres  ,  defquelles  nous 
auonsparlcbienau  long  (I’ayant  pris 
de  Galicn )  cn  eeque  nous  I'auons  fait 
furla  premiere  &  lecondc  fedion  de 
Mcfuc.  P^fondf 

Quant  a  la  facon  de  rirer  la  Scammo-  ^ 
rtee ,  Ic  Glaucium,  1  Mypoeifthis  ,1’A- 
each ,  &  Ics  autres  fncs  qu’on  rire  des 
fiances  cAtangcrcs,ilincfembIeqiriIx‘rrt. 
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n’cft  ja  grad  befein  de  s’y  aricftcr  pour 
ia  monurer ,  vcu  que  nous  n'auons  f  aS 
les  plantes :  ioir.ft  quc  (1  quelqu’vn  eft 
curieux  dc  le  fjauoir ,  il  Ic  pourra  ap- 
V'tjvr.  prendre  dc  Diofeoride  :  ilefl  bien  vray 
'  qu’on  recouuic  affezde  planrcs  d’A- 
locs,mais  dies  ne  feruent  que  de  mon- 
ftre &  parade cs  boutiques  des  Apot hi- 
caires :  la  ou  on  les  trouuc  pendues: 
mais  de  plantes  pour  nourrit  ilnc  s’en* 
trouuc  point,  &  qui  plus  eft,  toute 
plance  d’Alocs  nc  produit  pas  bon  foe, 
comme  Galien  ScDiofcoridc  l-ont  foit 
bicnenfeignd 

L’Acaciaduquelnous  vfons,  eft  fait 
dcpruncllcs  faiuiages  rrcmpccs  cneau 
^  cuites  i  petit  feu,  iufqiies  k  ce  qu’el- 
Jes fediiToluent,  &  apres  auoircoulc 
ceftcdecc<ftion,onla  fait  fcchcrau  fo- 
]eil,oiiau  fcu,&  lapolit  on  furync  ta- 
ble,pHis  on  la  met  comme  cn  tablet  tes, 
Icfqucllcs  feront  dc  coultur  rougca- 
ftre  ,  &  fi  feront  phis  adftrirtgciitcs 
bcaucoup,  fi  on  cucille  les  piunelles 
encores  verdes,  mais  ellcr  feront  d’au- 
tant  plusnoires,  &  plus  douccs,  que 
les  prunellcsferontmeures. 

Cemmtt  Noftre  Lycium  fefait  cnlamanierc 
ft  f4i(l  quis’enfuit ,  comme  ilcft  enfeigne  au 
noftrt  liurc  intitule  Pe  Pjinamiiw, c'llt  a  dire» 
tjeimn. 
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J?e$f4aUte\j  lequel  on  attribuc  i  Ga- 
lien :  a  r5anoir  on  cucille  au  mois  de 
Septcmbrc  Ic  fruift  de  Fericlimcnos, 
autrcmcnt  appellc  Chcurcfucil,  &lc 
pile- on ,  puis  on  I'cfpreint  cn  tordant, 

&  fait-on  fecher  au  Soldi  ce  qu’on  en 
attire,  &c  le  fcrre  on  pour  Ic  gardcr. 

Quant  au  vray  Lycium,  on  nc  T^ait  aa- 
iourd’huy  qucc'eft. 

On prcnd auffi  les tacines  de  Rcglif-  ^  * 
re,&  choifit-  on  les  pP  frefchcs,<5f  plus 
humidcs.Iefquelles  on  pile  aumois  dc^ 

I  uilletjA:  les  fait  on  cuirc  das  de  I’eau, 
iufquej  ^cc  quc  I’caii  commence  is'ef- 
peflir ,  &  les  ayant  efpreintes ,  on  fai^ 
lecher  cc  qui  en  fort ,  au  feu  ou  au  fo- 
leil. 

Ontircl‘huileappclIcOmphacin,des  VkhUt 
Oliues  verdes:&  I’hu-.lcdoux  des  Oli-  Omfh». 
ucs  meures  ,  quant  ii  la  fajon ,  cllc  eft 
aftez  commune  en  Prouence  &  Lan¬ 
guedoc. 

Comme  auffi  on  tire  le  ver/us  des  rai  LV*fM- 
fins  verds,  &  qui  font  naturcllemcnt  fftm  du 
brufcs&afpres  augouft,maisonrircle 
vin  des  raifins  b’en  meurs ,  &  des  plus  ^ 
doux,  cequicftalT  zcogneudc  tous.  datiiiQi 
vray  eft  quelaplufp/ttde  ceux  qui  ha-  Stfttn- 
bitcnt  cs  regions  Scptetrionales.fc  fer- 
uenc  du  jus  qu’ils  tircnc  despommes 
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fauuagcs,  lequel  ils  Talent  vn  bien  peiT, 
afin  dele  mieux  gardcr,  aujjeu  de  ver- 
jus  d’aigrai*. 

Q^nt  aux  fucilles  qui  font  naturel* 
ahnL  feches ,  fi  on  cn  veut  tirer  du  ius, 
futittes  faudrarneflerparmy  pendat  qu’onies 
Hxwrti-  pilcra,  ou  du  vin,  ou  quclqu’autre  hu- 
meur  propre  i  noftre  intention ,  com- 
me  i'ay  dit,  laquellc  linmcur  fortira 
prcfquc  route  aprcs,aucc  quelque  pap* 
tie  dc  fuc,  quandonleTpreindra. 
Siesv'if-  On  tire dcmefmcic fuc depourpier, 
d’Efcudex,dc la loubarbe.ries  deuxBu- 
foOT,»jfntglo(res,&des  autres  qui  ont  ainfi  le  fuc 
g‘"^'*’’glu3nt&:  viTqueux,  felon  la  dcftrinc 
■  deGalien.a  f^auoir  Ics  arroufant  auec 
quelque  humeur  propre  &  conuena- 
blc.  T ouiel fois  on  pourra  bien  tiicr  le 
fuc  dc  ces  herbes  ,  fans  y  mettre 
d’humeuc,  fi  fciilemenron  !cs  chaiiffc 
vn  petit,  lemortier,  auflilepilon,  le 
fuc,&  la  prelTc,  ou  bien  fans  Ics  chauf¬ 
fer  aprcslesauoirpilces,  Ics  mettre  das 
vn  panier  d'oziers  cn  quelque  lieU' 
froid ,  commedans  la  cauc  :  car  mec- 
rant  vn  plat  delTous  ,  il  y  tombera  alTcz 
bonne  quantitc  de  fuc  ,  petit  a  petit  Sc 
)  goutte  ^  goutte,  ll  eft  bien  vray  que  le 
poufpierfauuagc,  qui  fc  trouuc  fore 
fterfau-  fj-gquentcmcutparmy  les  vignes,  rend 


frepdrtrlci fimpla  rt>cilc*m(rft.  305 
plus  facilement  ion  iits ,  que  ccluy  dcs 
iarciins,  fifaitbien  la  ieunc  ^  tcndre 
Cuglofle  ,  plus  aifcmenrquc  celleqiii 
eft dcfia crop gralTcde  vieillcfl'c , & les 
fucillcs  de  Borrachcpliis  aifcmtjit  que 
jion  pas  !a  tige. 

Mefue  pour  fure lejfyrop  de  Cucur- 
bita ,  ordonne  d'entourncr  &  couurir 
vne  Courge  aueede  la,  paftc  bicn  pc- 
ftrie ,  &  la  fairc  cuire  au  four.aprcs  il  la 
fauc  cfpreindre  &  cn  tircr  Ic  itis ,  du- 
qucl  on  fak  Ic  fyrop. 

Lcfucdelafquillc  fe  tire  fosr 
cn  la  manicre  fuiuante .  On  la  met  cn 
pieces  aucc  les  mains.puis  on  la  mcr  cn  extrAia 
pieces  aucc  les  mains  ,  puis  on  la  mec 
dan;  vrpocou  il  .y  ait  eu  auparauant 
du  mic!  jequel  on  couure  fort  bien,  & 
I'cnuirone  on  de  pcaii,  apres  on  le  met 
cn  quclquelieuaulclcil,  qui  regards 
droitau  Midy ,  cs  iours  Caniculaircs, 

1  efpace  de  quarante iours;  mais  il  faiit 
eftre  I’oigneuxdeletourner  bien  fou- 
ucntjqfinqiicla  fquillc  feme  la  eba- 
leur  du  foleil  de  routes  parts;apres  cela 
on  ofte  la  fquillc,  qui  eft  comme  lion 
I'auoit  roftie,  &  ierre  on  le  fuc  qua  Te 
trouueau  fond  ,  pour  le  confirc  apres 
auec  du  M  iel.  D’autres  font  autremet.  a»/ri 
Ils  choifiireuji^vne  Squillcqui  ait 
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nourri'eentrc  plufieut*  autrcs ,  &ancc 
vn  couftcau  de  bois  .ladcfpouillent  dc 
toutcs  Ics  pclurcs  dc  dehors  puis  I’en- 
ucloppent  dc  paftc,  &  la  font  cuire  di$ 
vn  fouF.qui  ne  foit  pas  par  trop  chaud; 
^aprcs  I'auoir  tiree  la  pilet  route  chau- 
de  das  vn  morticr  de  pictre,  qu’ils  font 
chauffer,auecvn  pilo  dc  fer  auffi  chauf- 
fc,&  I’ayant  mife  dans  vn  linge  der  & 
dclic,  qu’ils  font  auffi  chauffer,  ils  la 
Dia/rt.  pteffent  bicn  fott.Diofcoridc  enfeigne 
bie  a  roftir  la  fquille,difant  qu’il  la  faut 
laiflet  dans  le  four ,  iufqucs  i  ce  q'uc  la 
pafte ou  I’Argille,  dc  laquelle  die  eft 
cnueloppce,  ibit  competemmet  cuire, 
mais  il  nc  fait  point  de  mention  du  fuc. 
■  D’autres  fans  la  fairc  roftir ,  I’ayans 
J^*"bicn  nettoyce  dehors  &  dedans ,  la  pi- 
lent  dansvn  morticr  de  pierte.ou  dc 
bois  fortchaud,  auec  vn  pilon  de  mef- 
me  matierc  ,&l'ayans  pilee,ils  la  met- 
t-entfoudain  dans  vn  linge  chaud,  & 
I’cfpteignenten vne  preff'e  chaude,& 
parccmoycn,il$en  tirent  Ic  fuc  fort 
facilcment ,  &  mcfmc  ccqui  en  fort 
eft  fort  clcr&net.  Que  ft  la  Squillc 
eft  route  froidc  ,  &  qu’on  I’ait  pilee 
cn  vn  morticr  froid  ,  il  nc  faudra  que 
le  fairc  vn  peu  frirc,  dans  vne  pocllc  de 
terre ,  &  incontinent  I’cfprcmdre  cn- 


f>rej>arer  Us Jimples  medicaments,  jri 
ere  deux  ais  chauds ,  ou  en  viic  •prefle 
chaude,qiii  foil  enqucique  lieu  chaud. 
Toutes  ces  chofes  peuucnt  eftre  rirccs 
du  dire  dc  Galien  j  commandant  dc  ti- 
rer  Ic  ius  dc  la  Squille,cs  lours  Canicu- 
laires ,  qui  font  ordinairement  les  plus 
chauds,  pour  Ic  moins  felon  lecours 
ordinaire.  D’autres  la couppent  menu, . 

&  1  cfpreignent  apres ,  pource,  difent-^""* 
ils ,  que  quand  on  la  pile ,  cllc  deuient 
grade,  de forte  qii’il  eft  bicn  difficile, 
apres  d’en  tircrle  fuc,  finon  (comme 
i’ay  didt )  qu’on  la  chauife.  ll  y  en  a  dcs  Anirt. 
autres ,  qur  apres  I’auoir  pilec ,  la  met- 
tent  dans  vn  panicr  de  ionc,ou  d  ozicr, 

&  la  pendent  en  la  cauc,  ou  en  quelquc 
autre  lieu  frais  ,  &  mettent  quelquc 
pot  deflbus  pour  rcccuoir  ce  qui  diftil- 
lera. 

Les  liqueurs, Gommcs,&  Refines, di-  txtu- 
ftillenc en chaftratjper^ant aucc vne tc  (Imndti 
ricrdjCouppant  ouefgratignantlaiaci- 
ne,latigne,oulcsbrachcs  dcs  planteS,^'“T* 
vrayeft  qu’on  nc  les  recucillc  gucrcs„„^  ^ 
en  nos  quarriers :  mais  on  les  apporte 
dc  pays  eftrangc.  Qui  voudra  f^auoir 
comme  ils  les  tirent ,  qu’il  life  Diofeo- 
ridetraitant  particulicremcntdechal- 
cunc:  toutesfois  nous  pouuons  bicn 
rccueillir  Ic  fuc  qui  fort  du  Saulx,quadS4«^. 
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on  Ic  couppe ,  lors  qu'il  eft  cn  llcur ,  Sc 
■<Saiit»  Icruir  aux  vfages  qucGalicn 

*  enfcignci  pareillcmencnous  pouuons 
bien  rcciicilUr  rOpiiim ,  dcs  teftes  de 
D’o/>tM,  pjj, or  enuiron  Ic  mois  de  luin, 
““  ou  de  qnclqucaucrcs  planccs 

qtic  nous  auons  aiilli. 

Quant  il’Eliteriuna/ituascnuiede 
times'  comme on Ic tiie du  fruid: des 

wt.«f  f/Cocoin_bres  fauuages ,  regarde  ccquc 
Mraiit  Diofeoride en  a ditimais  pren toy  bicn 
Dk/ccr.  garde,  qtie  tuneprennes  Icluc  pour  la 
liqueur :  car  le  fuc  des  plantcs  n’cft  pas 
de  telle  vertu  que  la  liqueur ,  comme  il 
fe  peut  voir  en  la  Sc3nitnonee,&  es  au- 
Ca'i,/,.  ainfi  que  Diofeoride  &  Galicn 
I’cnfcignent  bien  au  long. 

Dc  mefine  fort  il  vne  certainc  liqueur 
„^„^,.^.dclaracine  dcMandragorc  couppee, 
^tre.  percce,&  caueCttlaquelleeftbeaucoup 
L»it9  plus  efficacc,  que  n’cft  pas  le  fuc  qu’on 
cxtrjifi  tire  (ics  mclmes  racines  pilees  &  ef- 
^‘''^’preinres.  Semblablcment  IcFiguicr, 
|,^^ir^,_I'Efpurge,&  laChelidoinc  jiettent  vn 
certain  laid  ,  fi  fculement  on  ai  rache 
vne  fuel  lie, ou  vn  rcietton,a  f^auoir  les 
deux  premiers,  &  les  Tithymalcs  le 
iettent  blanc  ,  mais  la  Chclidoine  le 
SecoTide  ierteiaunc. 

firte  dt  feconde  forte  de  fucs ,  qu® 

nous 
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nous  auons  dit  cftre  cxtraifif  dcs  fe- 
tncnces  huileu(es  pflees,  comme  dcs 
Amendestantdouces  qu’araercs,  dcs 
Noifcttes,  dcs  noix  communes,  des 
Piftaches,  dcs  PignoIats,  deCen,  dcs 
Noix  mufeates  ,  des  (cmcnces  de 
Courge ,  de  Cocombre ,  de  Melon, de 
Cirrouille ,  de  Chanurc ,  de  Nauets,dc 
Mouftarde,  de  Palma Chrifti,dc  Thy- 
melca,  de  Lin,  dePauot,  delufquia- 
me,dc  Pommes  &  Poircs  ,  nous  ea 
auons  difeouru  bien  au  longaucc  Me- 
fuc ,  fur  la  neufiefmc«feftion ,  ou  il  ell 
paflc  des  huilcs  i  caufc  que  Diofeori- 
de  mefme  &  Galien  appellee  bien  fou- 
uent  ce  fuc ,  huile;&:  le  peut  on  extrai- 
re  de  routes  femenccs  qui  ent  moclle, 
dc  forte  que  mefme  on  cn  tire  des  pe- 
tits  pepins  qui  font  dans  les  Raihns, 
qui  dure  plus  6s  lampes  qu’aucun  au¬ 
tre  huile. 

Onpcutaufll  tireiduMieldcs  Ana-  MUhir 

cardi,£fculcmenr  on  o  fte  la  queue, 

fiuis  on  les -fait  boiiillir  en  eau,  recueil- 
ant  cc  qui  nagera  par  defTus ,  aucc  vn 
cuillicr.qui  tellemblc  fort  au  miel.'xay 
,  qu’on  Ic  peut  auflt  faiie  auitc- 
ment. 

La  troificfme  efpcce  de  fuc,s’cxtrait 
dcs  femenccs, racincs,  &  aatres  chofes 
O 
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gluaotcs  Scvifqucufcs.lcs  faifanttrcm- 
per  quclquc temps  cncauchaude.  Or 
Icsfcmcnccs  font  communcment  Ics 
fcmenccs  dcCoings.de  M  arrubc  d’  Or- 
tic.dc  L>n,de  Fcnugrcc^dc  I’Herbe  aux 
Paccs,de  Mauuc,  de  Guymauuc ,  &  de 
Citron. 

K<«paM.  Des  racines  cellcs  de  Mauue.dcGuy- 
mauuc.deConfyrc, deCticurc  faeiJ, 
fiede  Squille. 

Dcs  Gonimcs  ,laGomme  Arabique, 

^  IcDiagragantcouppcmenn.-pareitlc- 

^‘’“"’“mentonpeuttirer dc  mucilage,  de  la 
colic  de  poilTin  ,dc  lacolle  forte,  des 
Agues  &cailiiis.  llfaudradonc  nicttrc 
trempertrois  oncesdc  ccs  chofcs.en 
vne  liure  d'eau  chaude  ,  &  les  laillcr 
ireper  route  vne  nuit ,  tc  Icndeinain  les 
faut  mettre  dans  vn  fachet ,  oii  das  vne 
feruiettedecoilencufuei^c'  forte,  deles 
fortefpreindreen  tordant,  les  battant 
aucc  vne  petite  baguette,  aucc  laquclle 
aufll  tu  pourras  raclcrle  fuc  qui  en  for- 
tira.&faudrafaire  ainfi  ,  iufquet  i  cc 
qu'il  nc  forte  plus  de  fuc ,  A-  que  la  fe- 
mcnce ,  ou  laracine  demeiire  icche,  & 
fansaucun  Cue.  D’autrcf  mettent  trois 

liurcsd’cau.pourchacuiiclmrc  de  fc- 
mcBCCS.oudcracine'.  D’autres  met- 
CCRCvne  liure  d'eau  eoounune,  ou  de 
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iquelqu'autrehumeuf ,  s'il  eft  befoin, 
fur  qu acre  onccs  defcmenccs ,  ou  au- 
tres  chofes  Maisiifauc  fculemcnt  ad- 
uifer,quc  fi  tu  veux  Ic  fuc  fort  liquidcj 
il  faudraaugmentcr  la  quatite  de  I’cau, 
on  diminuer  la  quantitc  dc  (cmence,  & 

C  tu  Ic  veux  plus  efpais ,  faut  fairc  au 
contraiic. 

Qi^elqiicsfois  auffi  nous  Ics  laiflbns 
tccmpcrtrois iours.conimeenlacom 
pofition  du  Diachylon  commun.le-  Oiaehy^ 
qufl  a  pris  fon  nom  de;^\or,qi)i  fi 

fnifie  Cue  ,ou  tnucilagc ,  coinme  nous 
auons  nionftrc  fur  la  fcdkion  dou- 
xiefmede  Mefuc,  &  au  troilicfmc  li- 
ure  de  la  jiethode  dc  coinpoler  Ics  me¬ 
dicaments. 

Orles  Arabesfontd’opinion,quele 
dedans  dc  la  femecc  de  I'hcrbe  aux  Pu 
ccscftchaud,  niais  que  le  dehors  cft^"j*,fm* 
froid  parquoyquadils  laveulet  refroi- 
dir,ils  ne  font  point  longucmenttrcm-  traid. 
ficr  cefte  feiuccc  ny  auec  heaucoup  dc 
chaleur,  &:  li  nel  eipreigneot  pas  aufli 
heaucoup, de  peur  que  la  fubftance  in- 
terieure,qui  eft  chaude  ,  nc  forte;  ce 
qu’aucunsa6Ferment  auoir  manifcfte- 
met cogneu,  pour  auoir  misdu  fuc  de 
Plylliumcxtraift  aucccau  douce,  Cutadtux 
Tne  playc,U  ou  li  caula  mordication*#^*. 

Oil 
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auecchilcur,  laqpcllc  ils  amortircnE 
apres ,  commc  ils  difeut  ,,y  ir.cttant  du 
fuc  de  b  mcfme  fcmence.cfprcint  tout 
doucemcnt.MaisloGrccs  ticnnct  quc 
route  la  fcmence  eft  froide  .  fans  point 
dc  chaleur.  Et  pourtaiit  Mclue  dir, 
que  fion  met  tremper  la  (cmencc  de 
•Pfylliumencau dc  fontainc  froide, la 
temuant  fouucnt  &  qu'on  bailie  a  boi- 
re  Ic  fuc  qui  cn  fort.qu’il  lafehera  coni- 
inodcmcnt  le  ventre.  Il  dit  aufll  qu’il 
iaut  mettre  la  fcmence  de  Pfyllium.cn 
infulion  ,  dans  la  decodion,  1  cfpacc 
dc  14.  haures ,  la  remuant  i  chacupc 
heure  aucc  vn  bafton ,  ou  vne  fpatuic, 
&  apres  cfpreindre  tout  Ic  fuc,  pour 
•faitc  rhuile</f  &  fcmbje  bicn  cn 
ccla  ,  qu’il  nccraint  pas  par  .trop  ceftc 
qualitc  vcnencufc,  qui  cil  cachee  cn  la 
partieintcricurcdelalemence,  &  la- 
quellcondiicftrc  ebaudeen  quatrief. 
anc  degre :  &  peut  eftre  quc  ceftc  cha- 
Icur  eft  amoindiie  &  cortigee  par  la 
dccoAion. 

On  peut  aufll  tirerde  la  mucilage,  de 
ttSt  forte,  de  la  Colic  de  Poiftbn, 

plfitu  raclcurcs  dc  cuirs ,  &  dc  routes  Ics 
rommeit  parties  ncrucufes ,  apres  Ics  auoir  tail- 
]#es  cn  petites  pieces ,  vray  eft ,  quc  les 
Mcdecinsvfcmlc  plujdc  ccUc  qu'on 
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tire  de  la  Colic  depoiflbn,  laqucllc  fe 
fair  principalcnicnt  des  Moulucs ,  que 
nousappellons :  le  mcilleur  toutcsfois 
eftdc  les  rapcr  ou  lirner,  &  les  fairs 
cuirc  a  peril  feu  dans  I’cau,  iufques  i 
ce  qu’ellcs  foient  quafi  cbnfumces:  cat 
ii  on  les  penfe  cuirc  i  grand  feu  dcs  le 
commencement  on  les  brufle,  tellc- 
Tnent  qu’ii  eft  impoilible  dc  les  cuirc 
anres. 

La  Colic  dc  PoifTon  fc  dilToudca  aulli 
dans  dc  l’vnnB,dans  I’cau  falec.dans  de 
I’eau  ou  on  aura  efleind  de  la  chaux,  & 
dansduvinaigre. 

En  I'EinpIattte  Duchylon  on  D 

feit  cuirc  )c  petit  feu,  ou  fur  les  certdres 
chaudes  dans  dc  Teas  cofnmune  ,  la^" 
Colic  dePoiflbn,  &  I’ayanr  fait  cuirc 
petit  a  petit,  cfle  fe  conaertit  route  cn 
iusefpea  comme  crefme. 

Aulli  quand  onfair  cuirc  la  peau  dc  P 
Belier,iufqiKsicequ’elle  fe  dilfolue,'®' 
pour  fairc  J’cmplaftre  ron/ra  rupturam^ 
on  cn  tire  auffi  la  mucilage. 

On  extraid  aulli  bien  foiiucnt  la  mu-  W 
cilage  dcs  Goromes  ,  principalemcnt-^' 
del'Arabique  &  du  Diagragant ,  ract^^^ 
lantdeux  drachmes  dc  ces  Gommcs.en  ,x 
S  6.  onj.  once?  tl’eau  Roli,  comme 
on  fait  cn  la  compolltion  dc 
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fiKum, ifin  dc  le  rcndre  plus  bfanc  & 
plus  Icnitif.  ^ 

7>hT)}*-  nvucilagc  da  Oiagra- 

'^eux  drachmcs  de 
Gomme,  cn  fcpt  ou  hui£^  onccsd'eau 
Rofc ,  &  dans  ce  mucilagc,on  frtit  fon» 
drc  quatre  liurcs  de  Sucre ,  pour  fairc 
les  pilules  blaches _/»<!> /;n^»4,qu’onap- 
pellc.  Or  d’vncdrachme  dela  gomme 
Diagragant  fculcmcnt  ,  on  pourra 
btcn  tircr  trois  ou  quatrconces  ,  voire 
daoantagc  dc  mucilage  ,  fi  feulcment 
tuiaveux  batre&agiter  longucment 
auec  vn  petit  ballon, ou  auec  vn  cucil- 
lier, 

Critts  Nous  peuuos  met  tre  entre  ces  maci- 
v.i/tin-  lagesjes  Gclces  qui  fe  font  dc  quelque 
STt  Uf  iusgluant,  qu'on  fait  congelcr  par  Id 
tnitdU  -  moyen  diifroid.  Caron  faitcuire  Ics 
picds  de  veau,  les  cols  de  Mouton ,  les 
Chapp5s,Pcrdrix,&autres  chairs, rref- 
memcnt  cellcs  qui  font  fort  ncrucufes, 
dans  de  I’eau.au  commencement  i  pe¬ 
tit  feu,&  apres  on  I’augmcntc,  iufques 
^  cequela  chair  fedcsface  &  dilToluc: 
oubien  iufques  ^  cc  qu’on  voye  quo 
prenantvne  petite  gouttc  de  la  dcco- 
<aion  auec  vn  cuillier ,  &  la  lailTant  te- 
froidir.ellc  faitcoHer  apres  les  doigts 
<nfcrable',  fi  on  la  mauic.  A  lots  il  faut 
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nicttre  le  tout  dans  vne  fcruictte  ouau- 
trelinge  biennct,  qni  nefo’tpas  trop 
eCpcz  5c  fcrre ,  &  mcttrc  vn  grand  plat 
deflTous  ,  potir  rcceuoir  ce  qui  paffen, 

&  oflcr  Ics  os  aiicc  vn  crochet,  ou  auec 
▼ne  forchctte,  Ic  rcftc  il  Ic  faudra  prcf- 
fcr  tour  bcllcmcnt ,  tordant  la  feruiet- 
te:  car  fi  on  I’clprcint  par  trop, la  Gelee 
en  fcra trouble, commc  aufli  Ics  pieds 
dcMouton  la  font  noire,  finon  qu'on 
Ics  lauc  &  iiettoye  bien  fort:  layant 
pafTcc  ,  il  faut  ofter  la  graiife  cn  fouf« 
flant,  ou  bien  larraclcr  adec  vn  cuillicr, 

&  puis  la  clarifier  auec  blancs  d'otufs: 
apresccla,ilyfaut  adiouftervnc  liurc 
dc  fucrc  ,  &  vne  once  de  bonne  Can- 
nclle,  Si  la  piler  grofficrement  cn  Cinq 
exrnx  !iurcsdcdcco(5ion tk  h  ru  la 
veux  faireiaune ,  ily  faudra  nicttre  da 
SafFran,  ou  bien  vn  linge  trempe  era 
ills  de  fleur  dc  Chicoree ,  ou  autre  :  & 
croy  que  dc  la  eft  venu  qu’on  appclle 
cc  drappeau  Torncfol,  coniine  auin  ^/"  "'’' 
on  appelle  la  rieurdeCichorce  Solfi-I’  '' 
fiium  ,  ou  (Jj  ra  fo!u  ,  ou  sponf* 
pourcc  qii’elle  tournc  auec  le  6oleil, 
commo  font  aufli  plufieurs  autres 
fleurs.  A  pres  tout  ccla,  on  pafleletOuc 
parlachaufledel  hvpocraSjtoutcHau- 
demcm  Siauptes  du  feu-.car  (lonatted 
O  iiij. 
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par  trap  i^fe  congelc,  &  eft  impoflibli! 
dclcpaffcr.  Apres  que  tout  ce  qui  a 
voulu  paflcr  dc  foy  incfmc  cft  paffc,  i 
ffauoirtoutcequicftoitliquidc,  on  le 
•met  dans  des  plats,  &Ie  laifle  on  ea 
quelque lieu  froid.afili  prcnne 

&  congelc enfemble.  lly  cnaquimet- 
tent  parmy  ce  que  dcfTus.vn  peu  de 
colic  dc  PoilTon,  afin  que  la  dccodtion 

deuicnncplufloftgluante.&quclaGo- 

lee  cn  fok  plus  ferme  &  vifqueufe. 

Pe  U  manttre  tte  dijhller. 

Chap.  XXIX. 

TL  me  femble  que  voicy  le  propre 
Xlieuo^  ilfaut trailer  dc  ladiftilla- 
»n  g»f  ^  quin’eft  autre  chofcqu’vne  cx- 
trafiioii  dc  I  bumeup  la  pins  fobtile 
quifoii  au  fuc  &  fc  fairpai  Ic  moyen 
delaclialeur. 

Quant  k  la  fa^on  5f  manierc  de  diftil- 
Icr.dc  fes  vcttus  Sc  facultcz ,  &  des  in- 
ftrumcnts,  &  du  feu  aucc  lequcl  il  faut 
diftillcr ,  nous  en  auons  faift  vn  ample’ 
difcoursau  troificfmc  liurc  denoftre 
Methodc  dc  compofer  Ics  mcdicamcts. 
Poutlc  prefcntji’aydeliberc  d’cnfci- 
gner  au  Icfteur  quelques  diftillations 
des  plus  difticiles. 

Au  mcfmclicu  prcalleguc,  &  fur  la 
neuficfjHC  fc(^lion  dc  Mcfuc  ,  nous 


preparer  lesJi/H^lamedtawnts.  Jit 
auons  traittc  <ie  la  quacricfme  forte 
d'huiles  ,  &  de  la  diftillation  qui  fe  fait 
per  afeenfitm  yHinG  nomracea  caulcque  “  ‘ 

Jes  vapciirs  qui  monrent  en  haut  par  la 
force  du  feu  .a’affemblcntau  deffus,  & 
fe  conuertiiTent  en  eaii,laquellc  diftillc 
apres  j  &  cefte  fa^on  de  diftiller  eft  au- 
iourd’huy  la  plus  en  vfage.  Si  on  rem- 
plit  vn  por  de  pieces  dc  Pin  k  larges  ^ 
fucilles,  dc  Ics  arroufe  on  aucc  cau  ro-  Ut^es 
fe  ,&  apres  qu'on  les  face  diftiller  en/'-oi/'* 
double  vailTeau.la  liqueur  qui  en  forti- 
ra ,  qui  (era  huilcufc ,  (era  dVne  odcur  y 
merueilleufementplaifante,  &  appcl- 
le-on  communcment  ceftc  liqueur, 
caudeCanfre. 

Si  aulli  on  prend  dcs  Rofes  incarna- 
res  fcches,  «Srqu’on  les  face  diftiller 
la  vapeur  de  I'eau  chaude  ,  apres  les*^ 
auoir  humedees ,  dies  rendront  vne 
eau  Rofe  qui  fera  forr  exquife. 

Les  eaux  qu’on  fait  diftiller  a  lava- 
peur  de  I’cau  chaude,  retiennent  les  fa-  ^ 
culrez  &  quaiirezdes  plantes  d’ou  on 
les  tire:  mais  ellcs  ne  fc  peuuent  pas  chaude. 
garder  longuemenr,  a  caufe  qu’cllcs 
ont  bcaucoup  dc  lupctiluitez  &  ordu¬ 
res.  Ccllcs  qu’6  diftillealachalcurdes 
cendres, ou  du  fable ,  oudu  machefet 
puliwrifc,dan«  dcsvailTeaux  depierre, 
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ou  dc  vcrre  {  encores  qu’il  y  en  ait  plil- 
ficuts  fur  vn  incfme  fourneau  ,  foit 
long  ou  rond,couucrt  de  tuiles.qui  re- 
tiennent  le  (able  en  haut  enuironne  dc 
plomb  )  fegardent  bien  mitiix,  &  plus 
longuemcnc ;  mais  il  fc  fant  bien  pren¬ 
dre  garde  dc  faire  efehaufFer  petit  ^  pe¬ 
tit  ces  vaifTeaux ,  dcfquels  on  fc  ferc 
pour  diftillcr ,  &refroidir  auflj  auant 
qocics  mcttrciil’air  froid  ,autrement 
leuxif  iis  fc  rompront  incontinent.  Quant  i 
fiiUiiien  cellcs  qu’on  fair  diftiller  en  rofatres  de 
rtfairt,  plomb, ic  fuis  d’aduis  dc  n’cn  tenirau- 
f  cun  Conte,  nycn  vfer  aucuncment ,  if 
iotinM  caufc  de  la  Ccrufe ,  &  dcs  autres  mau- 
Ga‘ie».  uaifes  qualitez  qu’elles  peuucnt  tirer 
du  plomb,  veu  ttefme  qiicGalien  con- 
daranc  I’eau  ,  qui  ne  fait  que  palFci  par 
tuyauxdc  plomb, ^o«r  ct ,  6k  i\,  qu  elle 
editfeU  ehJfcHterie.  ' 

Qmantaladiftillation  que  nous  ap- 
pcllons  per  defccnfum,&c  ce  qu’on  y  peut 
diftillcr, nous  en  auons  traidc  fur  Me- 
fuc,quand  ilparlc  dcla  troifiefmc  for¬ 
te  dhuiles. 

SctiiUts  Parcillemcnt ,  fi  on  met  les  Squilles 
JjZiie’i  frcfchcs,aprcslcs  auoir  mifes  en  pie¬ 
ces,  dans  vn  pot pertuifeau  fond,  8c 
bien  clos  par  defTus  auec  I’Argillc,  le- 
quelonenuiionneu  deHamroe,  ildd- 
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flilleia  vnc  cau  en  vn  autre  pot ,  qu'on 
mettra  defTous  ,lcquel  onluttera  bicn, 
auec  le  fond  dc  raittrerceftc  cau  meflee 
auec de  !a farinceu  du  pain,  faitfou- 
dain  moiirir  les  rats ,  comme  aupuns 
tiennent:  mais  die  les  fera  bien  mourir 
plus  foudain ,  fi  on  y  mefle  vn  peu  do 
Lichee. 

Si  on  met  les  Rofes  routes  frefeheff 
fur  vn  lingc  qu’on  aura  rendu  fur 
bouche  d’vn  baflin  ou  d’vn  potA'  puis 
qu’on  metre  vn  autre  vailfeau  plein  de 
braife  fur  les  rofes  ,  il  diftillcra  dans  le 

Eot  dc  dclfous  beaucoup  d’eau  &dc 
onneodeur.  On  cn  peutfaire  autant 
desautres  llcurs ,  &ccftc  ficondedi- 
ftiller  eft  auHi  appellee  per  defcenQtm. 

Si  aulTl  on  met  deux  pocs  ii  pilfer  IVn  K»tu 
centre  I’autre ,  &  qu’on  remplilfe  de/*/"" 
Rofes  ccluy  de dclfus,  &  puis  qu’bn 
mcfc  au  coeur  du  Solcil,  il  dillillera  cn 
ccluy  de  delfus  vnecau  fort  bdoranic. 

DeU  maniere  de  cuire.  _ 

Ch^p.  XX^C.  • 

POureequ'en  route  d.ftillation  y 

comme  vnc  ccrtainc  forme  deco  e(l  uy 
ikion ,  d’ou  vient  aulll  que  I’cau  diftil 
lee  eft  toufiours  plusdeliee,  q  je  non''^’"'”'^ 
paslcfuc,  &  aulli  qu’en  route  codion 
ilyacomme  q^uclqucdtftillation,ai«lifl»». 

O  v; 
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qu’onlcpcirtbicnrcirarquer  au  cbu- 
uerclc  du  pot  ou  on  ractcuire,  qiii  fc 
rrouue  toiifio  urs  p lein  dc  Vapeur,  d’a- 
uant‘agcqucrvne&  I’autrc  s’accom- 
plirtcnt  par  la  chaleur,  il  me  fcmblc 
que  Tordre  requieri  de  trailer  dc  la 
codlioii.  ll  eft  bienvray,  que  nous 
aiionytraitte  la  plus  part  dccflUui  coii- 
Ccrticccftc  maticce  au  troificfmc  liurc 
de  noftre  Methodc  de  compofer  Ics 
medicaments  parquoy  tii  Ic  pourras 
cercher  li  ,  afin  que  noiisnc  perdions 
Ic  temps  detraiderd'vnc  mefmccho- 
fedeuxfois. 

Commit  Le  plus  foiiucnt  pour  cuirelcs  medi- 
s5>  cuui  caments ,  on  les  fait  boiiiHir  cn  quel- 
ioM(i,-que  humeur  chaude.  mats  bien  peu 
tameiHt.  roftir  Of  bicn  fou- 

uenton  cuit  let  Simples  tons  enfem- 
ble,  ou  chacuni  part,  &  quelqucsfois 
aucimes  compofitions. 

L’humeurcn  laquclleon  aaccouftu- 
u  hu-  me  de  les  fairccuite ,  eft  le  plus  fouueC 
mtMT.  cl«  l  ean  ,  faqiicllc  peut  eftre  fimplc  ,  ou 
mcdecinale:  la  fimple  pent  eftre  cn  can 
ds  pluyc.Jcfontainc  ,  ou  bien  cn  cau 
diftilcc:  la  medecinale ,  cotnme  eau  la- 
lce,cau  dc  mer,  eau  Alumineufc,  Sul- 
phurcufc,  Bitumineurc,  femanr  Ic  Vi- 
:riol,ou  Ic  charbon  dc  pierre. 
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O  n  pcuc  m«ctrc  au  noinbre  dcs  eaiix  f 
Compofees,  la  LefUue,  1’ Vrinc,  le  V in,  corni,*: 
Vinaigre,  Verjiis,  Qeruoifc,Eau  nticl,/  » 
Vinmiel,  Apomcl  ,  Vinaigre  mid, ''‘* 
OxyCTat,Lai(ft, Petit  laiit.Ie  lus  lii-|uicle 
dc?  pianres ,  I’huile ,  les  Refines  toures 
fraiches.lcs  graificsjc  Beurre,  le  Miel, 
le  fucre  fbndu  en  quelque  peud  hu- 
meue,  aiicc  plufieurs  &diuerresina- 
nieres,& chacun de ceux  cy,  felonies 
dtuerfes  intentions  des  Mededns:  tel¬ 
le  ment  que  bicn  fouuenr  il  faut  mellcr 
deux,  voire  trois  deces  humeurs  en- 
fefnbic:commeon  prenJ  la  decodlion 
dcs  Poiscichcs,lelai(5tde  Vachcou  de 
Brebis  ,  pour  faire  cuirc  le;  rncincjde 
Paiiicautjde  Reffort  dbmeftique,  &  de 
Scrpentine.felon  Icdirc  de  Mefud 
Mais  la  qtianritc  de  cefte  hiimcur  eft 
diiicrfejfcion  Ikdiucrfitc  des  intentios: 
comme  en  lacompofition  du  Diafary- 
rion,ileftordonnequeIclai<ftde  Va- 
chc  oude Brebis,  pairedeux  ddigts  pas 
dtlTitsles  racines :  que  fi  ceh  nefuli;rn)4»»f. 
pour  faire  cuire  les  racines,  il  y  en  fau- 
dra  mertre  d  aiiantage  ,  mats  il  Icfauc 
niettre  tout  chaud:  comme  il  faut  faire 
en  toutes  chofes  qai  veulct  cuiic  deux 
fois.fclon  I'enfeigncment  de  Gali^n,au 
liurc  DenUmtHtis ,  ccqiie  Ics  cuifiniers 
obfctucnc  fort  bicn. 
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Quanraux  Syrops  &aiitrcs  qui’vcu* 
lent  eftre  cuirs ,  combicn  il  y  faut  met- 
trc  d’humeur  ,  Ic  pourras  yoir  aa 
troificfmcliiirc. 

Or  la  chalcur  moderec  eft  lc*rinci- 
pal  inftrumcnt  pour  cuirc  routes  cho- 
tifj  fcs  ( car  auflr  la  cotSlion  nc  fe  fait  que 
/oxrfH*- par  la  feulc  chaleur  modcree)  ic  dy  la 
chalcur, no  pas  feulement  du  ftu  ,  mais 
aufli  du  SoJeil  &  dcsanimaux.  licit 
bicn  vray  quc  la  chalcur  dc  la  chaux,de 
la  fumce,  du  fumicr  poutry ,  &  dcs  cf- 
eorccs, pent  bicn  queiquesfois  feruir: 
mais  celt  fculemeni  es  chofes  qu’on 
applique  au  dehors,comme  en  la  com- 
pofition  du  Ploricum  dc  Galicn  car 
quant  aiix  chofes  qu’on  veut  lairc  pre- 
dre  par  la  bouche,  il  feroit  dommagea- 
blcjcommc  aulll  fi  on  Ics  fait  cuirc  auec 
charbons  non  allumez,ou  a  demy  bru- 
lc2,ou  auec  boispourry:&  dc  fait,  vne 
tcilc  chalcur  (coinmc  auffi  quand  il  y  a 
de  la fumcc)acquierc  vne  eftrange  qua- 
litc  aux  chofes  qu’on  fait  cuirc, aucc-ce 
qu’clles  fcntontlc  feu. 

Sbfliia-  Aufli  M  efue  dir,  qu’il  fautcuire  I’E- 
tmrtjit-  lc<5kuariumrofatum,i petit  feu&  clairr 
tieom-  pareillcmcnt  aufli  tons  Ics  Syrops  veu- 
tnetmt-  eftre  cults  petit  feu. 

Il  faut  done  quc  la  maticre  de  laquel- 


preparer  les  Jimpl/s  media  ments, 
le  on  Vent  cntretcnir  Ic  feu  ,  foil  (ci 
chc  &  debonne  odcur,  comme 
Ics  farments  dcla  vigne,  auec  lerquels 
Gahen  veut  qu’on  face  cuirc  fa  Tberia  „„ 
qae.ou  des  cKarbons  k  demy  brulffz,&  emrete- 
qui  ont  dcfia  perdu  leur  mtmiiUe  o  ■ 
deur.OraucommcnGcmenrilfaiit  fii. 
re  petit  feu, &  puis  petit  ^  petit ,  s'il  eft 
befoin  I’augmcnter  :  car  fi  on  fait  trop 
grand  feu  du  commencement ,  cela 
nutt:  car  ilbrulc.&fi  faicperdrclaver- 
tu  ,  auec  ce  que  lachofc  n’eft  pas  cuire 
ii  demy ,  qu’cllc  fent  le  bruler  ^  plcine 
gorge. 

Et  comme  i’ay  dit',  onne  aiit  pas  les 
medicaments au  feu  reulemcnt ,  n>ais,„f„„ 
auiliau  Soleil:  comme  laSquille  &  le/on 
Vinaigre  Squillitique  qu’on  cn  fait/*^.^'^* 
vculenteftremisau  Soleil  I'efpacc  de 
quarante  iouts ,  les  remnant  toufiours 
felon  que  dit  Mcfuc. 

L’Hydromelau(fi,&  I’aurre  Svropde 
Calanrinthe.vculenteftre  lailfcz  au  So 
Icil  autant  de  temps,ou  mefme  deux  ou 
trois mots ,  ou  d’auantage.  Galif  a  fait 
treperen  huile  les  fleurs  dePcnplier,&  caU- 
la  iemence  de  Sapin ,  ce  qui  eft  comme 
vne  efpeccdecotftion.ptincipalcmct 
on  le;  met  au  Soleil:  mais  aufli  Icpeur- 
on  fairc  en  toutefaifon  de  I’anee^come 
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>/.r:<*wau{IileProricum,  qui  cftcompofccfc 
^  deux  parries  dc  Vitriol,  &  vncdcLi- 
tliarge.maisen  vn  potncuf,a£  cntctrcz 
dans  le  filmier  es  iours  Caniculaircs, 
&  au  ccEur  del’Eftc.refpacc  de  quatan- 
fheri*  Semblabicmct  quand  on  gar- 

delaTheriaquc ,  6f  femblablcsOpia-  • 
d,e.  tes  pluficurs  mois ,  voire  mcfmc  qucl- 
qiiesannces ,  ccla  leur  eftcommevne 
coition ,  qu’on  appellc  vulgairement, 
fermentation. 

AqHtllt  La  fin  pour  laqucllenons  failbnscui- 
fin  font  re  les  medicaments  eft,  ou  pour  aug- 
cutti  mentcrleursfacultez ,  qui  autrement 
m’tats '  foiblcsjcuifanc  enfcmblc  auec  eux 
ceux  qui  ont  plus  de  facultc  &  vertu: 
ou  bien  pour  amoindrir  la  facultc  de 
Ctux  quil'ont  pwrrrop  violentt  &  for- 
te;ou  pour  oftcrcnticremcntvncmau- 
uaife  &  eftrangequalitc  qu’ils  pcuuent- 
auoir,oubicn  pour  faire  qucdcpla- 
fieurs  &  diuers  medicaments.qui  Cem- 
blcnrauDirdiuetfes  facultez  jes  faifan* 
Cuirc  enfcmblcjOn  en  produifevne  ccr- 
taine  facultc  &  vertu  Dauantagenous 
les  faifonscuire  bien  fouuet  pnur  leur 
faire  auoir  telle  forme  que  nousvou- 
lons,ou  pour  complaire  aux  malades, 
qui  font  quclqucfois  delicats,qu>elque- 
foisa  caufe  de  la  nature  des  Sim  plcs,&: 


f>refitrerle5fmplei  me^icAtnenU. 
d'aurresfois  pour  Ics  pouuoir  gardcr 
plus  Jonguemcnc  ,  nous  i«  rcndons 
ftcs  par  Ja  coftion  longue  ,  commc 
nous  auons  aufll  qudtjuesfois  cfgardi 
I’humjditc  du  teinps. 

Outre  routes  ces  caufc?,nous  failbns 
parfois  cuire  Iss  medicaments, pour 
ofter  la  cra(Ie&  erdure  ;  car  lcfeu^„„. 
(commeaulfi  route  autre  cha!cnr)af  d^ntm 
fcmble  tout  ce  qiii  cftdc  mcfmc  natu- 

re.&feparcleschofes  diucrfesjfcaibla- 

blemcnt  afin  de  fairc  que  1  humtur, 
dans  laquclle  nous  faifons  la  deer  did, 
attire  la  faculte  &  vertu  decequ'ony 
^ait  cuire ,  &  poor  ceftc  raifon  on  fair 
cuire  rous  Sy rops,  A pozenaes ,  &  bui- 
les  u«  la  quatricfmeefpece. 

Nous  metrons  done  icy  quciques  e- 
xcmples  de  rout 

On  rail  cuire  Ics  Chous  8c  Its  len 
tillcs  cn  deux  caux ,  ictrant  la  premicrc^^"*  > 
eau,&  Ics  Huiftres  auffi,  &  y  remettat 
del’eauchaude,  qoand  nousvoulons 
relFcrrer  le  ventre  :  mais  quaiidnous 
voulons  qu'elleslclafchent,  nous  Ics 
failons  cuire  cneau  feulcment.  Parcil- 
lement  Ics  AiJs,Oignons ,  Poiirrcaux, 

Vigne  porrctre,& route  autre  chofc^' 
qui  nous  votilons  ofter  fa  premiere  na¬ 
ture,  pour  luy  cn  faireauoir  vno  au~- 
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trc  commc  toute  nouuellc ,  il  la  fau^ia 
ciiire  endciix  caux  ,  rellcrucnt  routes- 
foisqu'cllc  nc  fcntc  point  I'airfroid, 
&  qu’on  n’y  metre  point  d’cau  froidt: 
carautremcnt  il  fera  impoflible  aprcs 
delafairccuire  parfai<3;emciu ,  enco¬ 
res  qu'on  iafjce  cuirelo:  ^iiement  Ge 
qui  doit  auffi  eftre garde  &obferuc, 
quand  nous  foifons  cuirc  vn  medica¬ 
ment,  Sequela  premiere  humeur  e(l 
route  conlumee  ,  telleracnt  qu’il  en 
fautmctrred’aurrc. 

l4G«js  Gn  fait  cuire  laGuymauue  aucc  quel- 
nuuMt.  jjyg  ^  pyj j  broyc  on  cnfemblc 

ponrfaire  meurirles  abfcezSc  tumeuis 
dilHcilesimeurk. 

L’Eaii  micl  a  dhierfcs  facultez,  felon 
'  qu'cllc  eft  plus  ou  moins  cuitte ,  com¬ 

mc  cnfcigne  Gaiiln  Si  Mcfuc, 

Aulfi rO-ximel  cuit  longuement  dif- 
fipelcs  ventofitez. 

On  fait  an (Ti  cuire  Ics  fcicuresou  ta- 
L/').2.  botures  d’Alifier,en  eau  ou  v)n,conirc 
climent.  pelade  &  chcnte  dc  poiljIclonGaben 
aufcptiefmcliurcdcs  limples. 

I  e  mefme  Authenr  failoit  cuire  dc 
Talum  dans  du  miel,la  racine  de  Tithy- 
male,  oude  Bouillon  dans  dll  vin,  ou 
vinaigrc  contre  ladouleur  dcs  dents. 
lifaifouaulUcuircauccdumicl,  Ic 
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verius  d’Aigrats ,  Ic  fuc  dcs  Mcurcs  de 
Mcurier,  oudcRoncc,  le'us  dcgre- 
nadc,du  Rhiu  dc  coings.dc  poirts  fm- 
uagcSjCru  de  Noix verdes.pour  faire  les 
compofitions  qui  fcrucnt  irenforcer 
I’eftomach  :  &  la  racinc  &  femcnce 
d’Ardlion.Hles  faifoit  cuircen  vin. 

II  diet  auHi  qu’il  Fauc  faire  bouiilir  I» 
racinc  de  Serpentine  en  deux  ou  trois 
eaiix  pout  luy  oAer  fon  'acrimorie ,  & 
pour larendrepropiei  mettre  csEle- 
t^uaiies . 

La  racinc  d’ Afrodilles  aufli  veut  eftre 
ainfi  cuitte.afin  de  luy  faire  perdre  fon 
amertumc,  iaquellc  la  fquille  perd  fore 
difficilcmcnt. 

LaracinedcBulbecrUeeftpropreaux 
Ileauaircs  ,  ou  bien  fi  clle  eftcuirte 
vne  fois  feulemcnr.raais  cuittc  en  deux 
ea  ix,  clle  perd  entieremenr  fon  araer- 
nime.tcllcmcnt  qu’clle  ne  Icrtderien 
cs  Elcdluairts. 

Lc$oignons,aiU,  pourreaux,  &  vi- 
gne  porrete  clhns  cuits  deux  ou  trois 
fois,  perdeiu  bien  leur  acrimonie.mais 
ils  nc  laiflent  pas  pourtantdelcruir  i 

nettoycrlapoitrine. 

La  racinc  devitde  chien,bouilliceji  Rjtlnt 
eau.ou  cuitre  fouslaccndrc.s'adoucir, 
coniine  il  eft  die  au  z  \i\itc de  ^hmentn.  ‘ 


,u  idmuniertdthitn 

.  ^  LaBiigroflccuiiteen  cau-micl  ,  cft 

proprc  inetroy cr  la  c^nc  du  poulmon. 

^  Le iusde Chous cuitauec  mid, felt 
ch,lt.  d'Elcftuaire. 

jiAun,  LesDattesauin  cuittcs  envin-niiel, 
ouvincuir. 

Onfaift  aiiffi  ciiirc  Ic  la'd ,  ouhien 
itUiCt.  on  ymct  dedans  dcs  piertes  fort  chau- 
dcs,  <Ju  vn  carreau  dc  fer  ou  d’acicr  bie 
allunie,ahndcconfumcr  la  fubftance 
du  laidl  clair ,  dui  eft  acre ,  &  le  rendre 
ptopre  contrela dyflenteric  &  flux  d^ 
ventre. 

Eticeftemeftnc  fin  on  faitcufre  U 
Cheualine  cn  eau,  s’il  y  a  ftevrc,&  auec  ' 
duvinbrufc,  qiiaud  iJ  n’y  a  pointde 
.  fievre.  On  faitauflicrtiic  ks  februesen 
■^leycrtt  Oxycrat.  Quant  aux  inftruments  def- 
4ftil'tau  quels  cn  ^ferttiourcuirelcs  tnedica- 
ments,  ils  pcuucnt  efftc  vaiffeaux  dc 
““ routes  matieres.commc  d’or,d’argcnr , 

,  cftain,^fcr  ,ou  terre :  il  ell  bitn 
vray  qae  Its  pots  de  tfrre  dffiuent  eftre 
bien  cults ,afin  qvc  Ic  medicament  n’en 
tirequelqucmaunairequalitc  *.  &  doi- 
uentauffi  cftrcdecaillbu  ,  ou  comme 
Mefucles  appellcdc  pierre  ,  ou  bien 
f  plombez'&  vernis  :  mais  Ics  meilleurs 
detous,  fontceux  de  verre. 

Or  CCS  vailTcauXjdans  Icfquels  on  fait 


frefurtrles  fimflti  mdiuments. 

Ics  dccoftionSjCont  ou  fnnples,  on  c5- 
pofez  en  double  ( appellcz  coipmunc  - 
ment  Balneum  Manx)  4ef<jucls  Galien 
rccommandefortjpour  fairc  Ics  huiles  /*<>«», 
chauds ,  &  beaucoup  d’autrcs  compo 
fitions ,  &  routes fois  auiourd'huy  I’a 
uarice ,  l.i  negligence ,  &  lamauuaiftic 
Commandcdctcllefa5onauxhpmmes,  ftion^i 
qu’on  n’cn  vfc  point  du  tout,  ou  bicnGoir-;". 

feu.  Ilfaiitdonc  fairc^dcux  vaiiTeaux 
vn  dans  I’autre  ,mais  qu’ils  foicnt  di-  - 
Hants  I’vn  de  I’autte  d'vn  bon  doigt 
tout  it  I’cntour ,  tcHcment  que  celuy  dc 
dehors  puifle  contenir  bonne  quantitc 
d’eau ,  tinon  que  I’on  ay  me  micux  fairc 
comtnc  Galicn,a  f^auoir  mcitrc  le  petit 
vailTeau  dans  Icquel  on  a  mis  cc  qu'on 
vent  faire  cuire  ,  dans  vn  autre  vaiiTcaji  • 
plein  d'eau  boiiillantc ,  qui  eftimme-  Ufiu. 
diatcmcntfurle  feu. 

On  fai(H  done  cuire  la  Miua  Ample, 

&  les  citrons  confits,  par  le  Conleil  de 
Mcfuc  ,  en  vn  vailTeau  de  pierre  ,  ou 
comme  nous  l’appcllons,  dccailIou. 

Le  mefme  Autheur  fait  cuire  en  dou- 
ble  vaifleau  d'hqilciRofat  ,ihuile  vio-  mtnu 
lat,  Thuile  de  Nenuphar  ,  Thuile  dc 
CoingSjdcpauot.l’huile  wyttin.de 
mes,  dc  Man  Jragorc,  d’Ancth,deCa-yJ,, 
momilc, Thuile  appelic  Sicyoniu,rbu> 


j-j  IttmAmert  deVitn 

Jc  de  Flabe.de  Rhue.le  Nauiin,  !c  M»- 
4licin  ,  6c  i’cftimc  qu  il  eroit  fort  bon 
dc  faircaiiificiiirc  tons  les  aiurcs  hui- 
les :  carl’huilc  cuic  cnfimple  vaifTeati 
tcquicrc  vnc  fort  maunoicodeur  6c 
nial  plaifantc  ,  au€C  CC  qiic  la  fa- 
cultc  d  cfjhai-.fFw  c  accroic  ,  6c  lafaculte 
rcfrigcratiucdinaipitc.  Aufll  Hetas  fai- 
foic  cuite  leDiacodiutn  en  double  vaif- 
^  feau  fur  vn  feu  bicn  vif  6c  fans  fumce. 
Cfon/(<  La  crouftc  de  paftc  ou  d’ Argilc,  dc 
li  laquelleon  count e  la  fquillt'.ou  la  fca- 
fafle  OH  monco ,  6c  autres  lemblablcs ,  leur  fert 
jmfe '  vailfeaux  pour  les  fai.  c  cinrc ,  cotn- 
3uHi  li  niefmc  ctoulle ,  &  le  coing, 
ou  autre  Goinme  afprc.danslaqucllc 
on  met  la  Scammoncc  pour  la  prepa¬ 
rer  lay  fert  comme  dc  double  vaifleau. 
ConriH-  niettfc  fin  4  la  decotiiion, 

/ton,  lorsquc  nous  auos  obtenu  cc  que  nous 
dcmandons.fbit  quc  nous  eudlons  vnc 
limple  intentioiijou  plufienrs  :  comme 
fi  nous  faifons  cuire  Ic  medicament, 
pouracctoiftre  fa  vertu  6c  facultc  ,  ou 
pourla  diminucr  ,  oupour  I’oftcrdu 
tout:  quand  nous I'aurons  angmcntcc 
autant  qu  il  lera  befoin  ,  ou  dirainuce, 
ou  oftee^nous  faudraccflerdelacuirc, 
dc  mefrric  cs  autres  intentions,  Et  de  li 
vient,quc  nous  cuifons  les  vns  iufqucs 


freparirks  ftmplts  medicaments,  fff 
iiamoitie,  iulqucs  au  tiers  ,  ou  bkn 
iufqucs  au  quart ,  qu  iui'qucs  k  cc  qu’il 
loitdimiuuc  d’vncliurc,  dedeux,  ou 
detrois .  lesautres  iufquc.' ace que  Ic 
tout  foit  bienincoi pore,  &  de bonne 
efpeireur.coir  me  de  refpcircijrdii  mid 
ou  dc  lafange  ,  ou  dc  la  confidence  ,  . 
dVn  Cerat  Uquidc,ou  d’vn  Emplaftrc. 

Nous  faifons  done  cuire  Ic  Refine, iuf- 
qnes  a  ce  qu’il  foitaiTcz  cfpais.rellcn.ct 
qu  il  fe  puillc  garder  :  paieillemcntlcs 
lyrops,  Eclegnics,  Elcft  iaircs,  On- 
guents,Cerats, &  Emplaftres,nous les 
raifons  cuire .  iufqucs  i  cc  qu’ils  (oient 
dc  rcfpen'cur  &  confiftcncc  qu’ils  doi- 
uent  eftre  :  mais  il  feia  traitii  dc  cccy 
plus  amplemcnt  au  troificfmc  liure, 
quandnous  enfeignerons  la  fa^ondc 
fiire  chacunc  coinpofition. 

Le  Diaraorum  nous  Ic  faifons  cuire  ®*‘”"** 
auccmiel,  iufqucs  ^  ce  qu’il  foit  plai- 
faut  ^la  bouchc,&quc route  I’bumidi- 
tc  fupeifluc eflant  conlurrec  ( laqucllc 
feroit  caufe  dele  fairc  trop  chaud,&  ie 
fairc  pourrir )  onlc  puiflegardet  vn  an 
enticr,  ce  que  ne  peut  pas  fairc  le  nucl, 
quandilcftiiicQcauec  lefuc  des  Meu- 
ics.s'il  ii’cft  cuit  compctemmci;  enco¬ 
res  que  (ion  met  Icftuid;  dc  Mealier, 
cnfcrablc  aucc  fa  queiie ,  dans  du  micJ, 


,.(5  Irf  mtnlere  it  hitn 

Hnsqu’vn  fruid  touche  1  autre ,  mais 
qti’il  y  ait  quclque  dlftancc  del'vni 
l'autcc,&  puis  qu’on  |cs  mette  cn  qucl¬ 
que  lieu  froidjils  fe  pourront  biengar- 
der  vn  an ,  Cans  fe  gailer. 

■Gat,tH.  Bulges, &  Racines  qui  entrent  en 

lacompofition  da  Diafatyrion,dcstc- 
,ftesdePauot,dequoy  onfait  le  Diaco- 
dium:les  teftcsdeGrcnoiitllcs  ,  pour 
ifairc  i’huile  it  j{Amsy\c  Rcnard.dequoy 
on  fait  I’huile  V ulpin,lc$  Vipcrcs ,  dc- 
quoy  on  faidt  les  T rochiCques  qui  cn- 
trencen  laThcriaquc,&  1  huylc  deVi- 
percs.T  outes  ces  chofcs.difie,  veulcnt 
cllrc  cuites  iufques  a  cc  qu’elles  I'e  dif- 
foluent  cn  I’cau  a  force  de  cuire. 

Mtiica-  Lcs  medicaments  qu’on  faidl:  pour 
’toUrh  ^’eftotnach ,  &  pour  les  maax  dc  bou- 
che  ,  doiuent  eftre  cuits  iiilqucs  ice 
fltmach,  qu’ils  ayent  la  confiftence  de  miel ,  ou 
Jtlenu-  delabouc. 

,  Les  Eleduaires  mols  iu Cques  a  mef- 
rJidu  confidence: mais  pour  fairc  les  Elc- 
cSmeiit  diiiajresColidcs,ilfaut  bicn  faitccuir^ 
/antfii  spins  longucmcnt  le  Sucre. 

^"fy-  Quant auxfyrops,  nous  lesfaifons 

cuircauec  fucrc,  oumitl,  ouauecics 
.  deux  cnfcmblc  ,  iufques  i  ce  qu’on 
puifle  cognoiftre  pdr  leur  vifeofite ,  Sc 
lcntcur,laquellc  on  pourracflayjcr  aucc 
de> 
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ies  doigcs.'quc  route  I'humidici  fupcr- 
j5ue  eft  confumec.  T  u  cognoifttas  d5c, 
que  le  fyrop  fcra  alfczcuit,  quandil 
commenccra^  filer,  foie  que  tu  cn  ver- 
fes  vn  peu  aucc  vne  cuillier ,  ou  que  ta 
cn  manies  quelque  goutc  entre  res 
doigts.ou  bien  quad  mettant  vne  gou- 
rc  fur  vnmarbrc.oufurl’onglcjcllenc 
s’cfpand  point ,  ny  nc  coule  comme 
eau,mais  demeurc  vnic  &  aflemblec. 

Les  chofes  qui  eftans  pleincs  font 
meilleures  ,empirent,  G  on  Icsfaitcui-^^,/* 
rCjComme  la  Cafle  noire,  &  les  Tama  emfirettt 
rins.  Mefue  ordonne  dc  dilfoudre  la'y^^"* 
Mannc,les  Tamarins  &  lamouclledc'^"'"’*, 
Cafie,  dansquclques  fuespurifiez, 
puis  les  fairc  cuire  auec  les  aut  res, quad 
ils  font  defia  demy  cnits,  iufques  a  cc 
qu’ils  ayent  la  confidence  dc  Miel  ,  a 
f^auoir  cn  la  compofition  dc  DuniAniy 
en  la  compofition  dc  Triphera  Perjiu,  8c 
cn  la  compofition  dc  ^'iKAKen^i,  Sc  cn 
la  compofition  Hamech  ,  il  ordonne  Cun/i- 
que ces  trois  chofes  ayants  ede  dilToul-  <>'<»•. 
tes  cn  I'infufion ,  apres  qu’cllc  eft  cou- 
ice ,  qu’on  les  frottc  aucc  les  mains,  & 
qu‘oa  les  coule  auili ,  &  puis  qu’on  ics 
face  cuire  aucc  fucre ,  iuiqucs  a  la  con- 
fiftcnccdcMiel. 

En  la  confcdlion  dc  Mannc,qu'on  at- 
P 


5^^  Idmitnierede  lien 

Cinft-  tribuc  ^  Galicn  ,  il  eft  ordonnc  dc  faire 
aJndt  Cuirc  la  Mannc  a  petit  fcu.en  vne  fufli- 
Aiftnnc  (ante  quantitc  dc  fuc  de  Rofcs.iufqucs 
d*  o’flW.  ^  ce  qu'cllcfoitaflcz  cuitc.  En  la  com- 
pofition  furnommcc  Tcromatnm,on 
la  fai£t  cuirc  cn  eau  rofe.  &  en  la  com- 
pofition  fuiuancc  ,  il  la  faut  cuire  aucc 
fucrc ,  iufqucs  k  cc  qu’cllc  ait  la  Confi¬ 
dence  dc  Micl. 


Imph-  emplaftrcs  ,  nous  les  fai- 

fi7etom- cuire )  iufqucs  k  cc  qu’ils  ne  fouil- 
ment  lent  plus  Ics  mains ,  fi  on  les  manie, 
*mts.  &  qu’ils  foient  fort  n.al  tenaecs  ,  & 
.  gluans. 

micl  que  nous  fiifons  cuitc  cn 
cau,  en  vin,  ou  en  qaelqucaiurcli- 
queurjpour  mercre  cs  Antidotes  ,&  au- 


tres  compofitions  ,  eft  lots  alfizcuir, 
quand  le  mettant  fur  vn  marbre ,  il  nc 
■fe  prend  du  tout  ricn  au  mubre. 

11  y  a  prcfque  mcfmc  raifon  cn  la  co- 
Raffort  dion,qu’cn  la  manicrc  de  pilcr ,  quant 
delAco-  aux medicaments,  4  f^auoir queceux 
?*"  ““  qiiiendurent  bicnd’cftrcpilcz  longue- 
^  nient  fans  diminuer  leur  vertu ,  port  «- 
.ront  bien  aulTi  d’eftre  ciiics  longtie- 
ment :  car  ceux  qui  font  gros ,  efpais, 
gluants,  fees,  durs,  mafllfs,dcfubft3n- 
de  nerueufe  &  mcmbrancufc ,  ayans 
yncfaculcc  forte  &hicnnicflec  parmy 


frep4rer  Its Jtmples  wediraitxents,  f  ^9 
Jcurfubftance  .porterort  d’eftfecuits 
longucmcnt;  parquoy  aufli  illesfau- 
dra  mcttrc  Ics  premiers  enladeco- 
dVion. 

Noas  pouuons  metrrecnce  rang  teas 
Ics  Mccalliqucs ,  Ics  medicaments  ter- 
reftrcs,ceux  qui  font  adftringems  ,  ett 
rant  qu'ils  font  tcl5(car  les  Rofes,  1’ A- 
Juinc.lc  Rhubarbe.l'Alocs,  les  Myra- 
bolans  ,  I’Agaric  ,  ont  aufil  quclque 
amertume  en  la  fupcrficc,a  caufc  dcla- 
qucllcils  iontlaxatifs }  parquoy  ils  r.c 
veulcnt  pas  cftrc  cuits  li  longucmcnr, 
qucla  vcrtu  adftringente  rcquerroit) 
qiiafitoutcslcsracmes  ^  caufc delcur 
fub (lance  terrcftrc.  Vray  eft  qu'illcs 
iaut  couper  ou  rompre  ptemiercmcnt, 
Coramc  la  Sarrafmc.le  Cocombre  fau- 
.uagc,rHerrooda6le,le  Polypode,&  Ics 
autres  j  mefme  quclqucsfois  on  les  pi- 
Jc.apres  qu’elles  font  cuires,  k  fin  deles 
pouuoirmieuxfairc  pafler  par  le  cri- 
ble.commcdit  Mcfuc  enlacompofi- 
tion  du  Diafatyrion. 

Er  ainfi  nous  faifons  longucmcnt 
r:uircl  Rhubarbc,&  tousles  Myrabo- 
lans,quandnousauons  volontc  dcr.c- 
ftrcindre,&  relTerreritnais  au  contraira 
finousvoulons  purger ,  nettoyer  ,  & 
.ouutir^il  ne  les  faut fuire  que  bie  pei^ 
’  .  P  ij 


J^o  mdniere  d  t  hten 

ou  pluftoft  ]c$  racttre  cn  infudon.. 
Mefut  fcrnble  bicn  toutcsfoisjqu’il  nc 

faur  pascuirclongucmcntla  racincdc 
commit  Rcglifle  :  car  i  caufe  <ju’ellc  eft  fort 
(Hitt,  douccjil  (croit  ^  craindre  cjue  la  fai(ant 
cuirc  longuemet.ellc  nc  deuincamere, 
comme  font  Ics  aucrcs  chofes  donees, 
principalemcnt  quand  die  a  defia  ac¬ 
quis  quelquc  amertume  par  fa  vicillcf- 
fcimais  quand  die  eft  encores  frcfchc 
&  rcccntcjd’autant  qu'dica  bcaucoup 
d’humiditc  fuperflue,  on  la  pour  ra  bic 
mettre  dcs  Ic  commencement  auec  les 
autresracincs,  comme en  la  compofi- 
tiondu  Sytop  d’Hyiropc.dc  luiubcs, 
dc  Regliffe,&  autres  qu’on  fait  pour  la 
ComHi  poiftrine. 

K.K/ent  Les  chofes  acres  &  piquantes  an 
tjlrt (Hi- goaH  veulent  auffi  eftre  longuement 
tts  ics  cuites  ,  nous  leur  voulons  fairc  perdre 
(hofts  Icur  aCrimonic  ,  finon  qu’elles  eulfent 
Co-  vertu  fort  foible ,  dcbilc,  &  aifee  i 
refoudre. 

the,  La  Colo  quinthe, la  petite  Ccntaurce, 

UCtn-  aucefesfleurs  &  fa  femcnce  endurc- 
'“T'’  lont  bien  d’eftre  plcincmcnt  cuites. 
fetZs  All  contraire  Ics  chofes  menues,  dc- 
Zctiiot  liees &fubtiles,liquidcs,frcfle',humi- 
emre  If  des ,  mollcs ,  rates ,  qui  ont  leur  vertu 
chofes .  en  la  fi»perficc,&non  pas  mcflcc 
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f»army  Icur  ( ubftancc ,  nc  peuuent  pas 
bufFrir  d’eftre  longuemcnt  cuitcs;par: 
quoy  i!  Ics  faudra  mettre  en  ladeco- 
ftion ,  lots  quc  Ics  autrcs  font  prefquc 
cuices.  Nous  pouuons  mettre  ence 
nobre  les  Rofcs,&  les  Violettes  recen- 
tes,carqinndelles  font  reichcs,&  mef- 
xneleurfuc  ,  dies  peuuent  bicneftre 
cuites  plus  longuemcnt. 

LeGingidium , felon  queditGalien 
au  fecond  liurc  de  ^Lmentis,  neveut  tiwm. 
pas  eftrccuit  longuemcnt.  Bklbts. 

Les  Bulbes  ferontalTez  cults,  pour- 
ueu  qu’on  les  faceboLiillir. 

Le  Daucus,ou  Panais  fa’iuage,quand 
on  le  vent  manger,  il  le  faut  cuirc  plus 
longuemcnt  qu'on  nc  feroit  pas  les  Pa> 
ftenaiPes  de  iardin. 

Il  n’y  a  pas  vne  fleur  qui  vueille  eftre 
cuirc:  &  cclaeftcaufe  quc  pourfairc  Dts 
les  huyles  auec  lesfleurs,  on  les  met 
feulemcnt  au  Sold] quc  ft  les  fleurs  *• 
ont  vne odeur  forte  &plaifante, com- 
me  ont  les  Rofes,  &  la  Camomillc ,  & 
qui  foitde  longue  durce  ,1'huyle  fera 
plus  fubtil  &  plus  vliic.pour  auoir  ellc 
au  Soldi  longuemcnt ;  mais  les  fleurs, 
qui  n’ont  pas  grande  vertu ,  &  qui  $  e- 
uanoiiit  faciicment  ,  ne  veulent  pas  . 
eftre  lailTees  fi  longuemcnt  au  So- 
P  iij 
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Icil,  i  caufe  que  Icur  vcrcu  fe  pcrd  fou- 

<iain,commc  le  Lis  &  les  Violeitcs. 

On  ne  pent  pas  faire  cuire  longuc- 
jkff/nr.  rnent,  {'ansbeaucoupdiminuer  dcieut 
vertu,l'Epithyme,&  Ics  fleuts  de  Ste- 
chas  Arabique.  Bicncft  vray,  que  Ics 
fueilles  pourront  biencftre  cuitcs  vn 
pcu  plus  Ibngucment. 

tvceptio  medicaments ,  qui  ont  ccs 

qualitcz  encores  plus  manifeftes  ,  nc 
pcouciir  foutFrit  aucune  cobtion  ,  aius 
apres  qu’on  a  ofle  k  refte  de  delTus  Ic 
feu.on  mefleceux  cy  parmy.-quelqnes- 
fois  tout  chaudement  ,  quand  ils  nc 
font  pas  da  tout  (I  foibles,  &  parfois 
on  attend  qu’ils  feient  refroidis  de 
beaucoup  ,  a T^auoir  quand  nous  crai- 
gnons  que  lavertu  du  medicament, qui 
ittjiii,  ert  fnbtilej&r.ifce  I  s’ciiaporcr ,  eftant 
dilToute  pat  I'a  chaleur,  nc  fe  perde  ,  5c 
s’en  aillc  cn  fumcc. 

Les  medicaments  qui  lafchcnt  le  ven- 
Lts  me-  tre.rendans  les  parties  glilfantes  nc  de- 
mandent  pas  beaucoup  d'eftre  cuitj; 
UxM‘fs.  toutcsfoislaCaile,  fa  Mannc  ,^le$  Ta- 
maris  font  bien  qaclquesfois  cuits  pat 
lemefme  Autheur,mais  bienpeu,  & 
nonpastellcment  que  Icur vertu  ghf- 
iantc  fe  puilfe  perdfc. 

Geux  qui  font  comme  raoyens,cntrc 
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ftfux  dc(qiicls  nous  auons  patle:  pour  • 
roj  taufli  cftic  moyennement  cuits,  l„ 
cornrae  font  i’ Aluinc,  le  Cabaret,  I'A  noymi 
garic.lefruidldeThymclea,  la  Futnc 
rcrrCjleSenc,  ]aSquilIe,lc  Glayeul,'^"’^’"* 
THyrtopc,  le  Thym ,  Ic  Tiubith,  rou¬ 
tes  Ics  Icmcnccs,  horfmis  Ics  fcnun- 
ces  deCocoinbiCjdc Courge,  Melon, 
&Ci!roiille.  - 

LcRhubarbCjqui  n’t  ft  pointbrcuil-R/  ^ij,. 
leny  fophiftique,  porterabien  d’eftreit. 
cuit  afl'cz  longuemen  pile  aufliimais 
i  celuy  qui  eft  rare,  &  lafche ,  rant  peu 
qu’on  le  cuife  ,  e’eft  beaucoup  :  car  fa 
veituferefout. 

On  pent  aulit  bien  ciiire  moyctine- 
itientles  Tamarins  j  mais  fi  on  les  fait 
cuirelongucment ,  ils  perdront  entie- 
remeiiclenr  vettu.Voilapourquoy  on 
defttempe  cn  quclquc  humeur  conue- 
nable  &  les  Tamarins. &  laCaft'c,&  les 
ayantcoulcz,  on  les  met  auecdu  Su¬ 
cre, ou  aucc  du  M  icJ,  qui  eft  della  cuit, 
iurqucsicequerhunieur  foit  confu- 
mvC,&  les  fait  oncuireenfcmble,  iuf- 
ques  ^  ce  qu’ils  foient  de  bonne  confi-- 
ftcncc.puislesayantoftez  de  delTjs  le 
feu,  &  qu’ils  feront  vn  peu  refroidisj 
on  mefle  les  poudies  panny. 

Ddsplantes  done,  ilfaiit prcmierc- 

P  iijj. 
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ment  faitc  Guitc  Ics  racincs ,  apres  ton- 
c.rom?.  «sfois  Ics  auoit  taillecs  cn  pieces ,  oa 
Wj.fnf  rompufs.comtne  i’ay  dit,  &  lors  qucl- 
tjire  i4i  les  commenccront  i  cuire.  ll  faut  met- 
fUatts.  (re  les  femences  (horfmis  Ics  femcnccs 
dc  Cocombre ,  de  Courge ,  Melon,  & 
CitroUillc,qui  ont  leur  fubftace  tenuc, 
propre  k  prouoqucr  I'vrine  )  &  par 
ir.elme  moyen  les  cfcorces  ,  &  les  bois 
quelqucpcurompos,&  brifez;  apres 
tout  ccia  fain  mertre  les  herbes  leiche s 
vnpeuhachecs  ,  on  bicn  fi  dies  font 
grofles,  Ics  faiit  rompre  &  briferjapres 
il  faut  meirre  les  hei  bes  vcrdcs.taillees 
menu, ou rompues  en  tordant  aucc Its 
mains ,  hoifmis  routes  les  cfpcces  de 
Capilly  Veneris, &:  la  Laidue  fauuage, 
qu’on  appclleEndiae. 

Apres  il  faut  n’cttre  les  fruits,oftart 
frails  les  fcmerces, 

i"*  &l’efcorcc,  &mcfme  s’llsfontgros, 
Ics  faudra  coiipcr.commc  font  les  Prii- 
nes,Figues,Sebe(les,Iuiubes,&  raifins 
fees. 

.  Finalementil  faut  mertre  les  fleuts, 

ptuis,  ]>£pj(jjy((,y(j,  ^  ^  1j  Stcchasj  niais  la 
Camomille, encore  qu’eiL  foit  d’eflen- 
ce  fubtile ,  ncantmoins  ^  caiife  quefa 
vertu  eft  fort  meflee  aucc  fa  fubftance, 
on  la  peut  cuirc  pluslongucmeAt,  fi 
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fait-  on  bien  aufli  la  fleur  de  lone,  fi  on 
la  pouuoit  recouurer,&  ruelichryfon, 
qu’on  appclle  communcment  Scechas 
cittin.  SuciyU- 

Auflllesfucs  feehez,  les  liqueurJ, 
Gommes  ,  Refines  ,  la  Manne,  &  hCmes, 
Caflcjapres  les  auoir  diflbutes  en  quel- 
que  humeur ,  on  les  pourra  mctire  fur 
lafin  dc  la  decodlion.  Car  il  y  en  a,  qui 
apres  auoir  dilfoutes  les  liqueurs  cn  vi- 
naigre ,  ou  cn  vin ,  &  les  auoir  coulees 
&cuircs,  iufques  a  cc  quel’humeur, 
auec  laquclle  on  les  adifToutes ,  (oit 
confumce,  les  meflent  parmy  Icrcftc, 
apres  qu'il  eft  hors  dc  deffus  Ic  feu  ,  cii 
les  rerauat  toufiours  auec vne  fpatulc. 

Lc  Mufc  jl’Ambrcgris,  le  Canfre, 
les  pierres  prccicurcs,lcs  poudres  aro-  I'Amhr, 
matiqiies  &  cordiales,  fe  doiuent  met  griit'Ht, 
tre  dans  la  decodion ,  lors  que  le  refte 
cftoftc  dedefius  Icfcu ,  &  qu’il  eft  en¬ 
cores  tiede. 

Maisles  RoferjlcRliubarbc.r Aloes, 

1' Agaric,  &  les  Myrabolans,  ilnelcs  g/f. 
faut  pas  bcancoup  fairc  cuitc ,  coir.mc 
i’ay  dir,fi  on  vent  faire  vn  medicament 
laxatifccar  fi.  on  les  fait  cuirc  longue- 
niet.lcur  vertu  laxatiue,qui  eft  cn  la  fu- 

£erficc,&qui  n’eft  pas  fort  mcflcc  auec 
;  fubftance  fe  perdra,&  difliperajmais 
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fi  tu  veux  faire  vn  medicament ,  <pi 
reftreigne  &  reiTertcJl  les  faut longuc- 
menreuire  ,  a  fin  que  la  vcmi  laxatiuc 
eftanroftcc,  la  fubrtance  terreftreqai 
eft  adftringeutc,  foie attircc  pat  la  co- 
dii  n 

VhUuti  Parcillemcnc  il  ne  faut  pas  faire  beau- 
foHTmt-  coup  cuire  Ics  Violetrcs  ,quand  noflife 
rf-Kiwfi  in'^entionefl  de  purger,  cn  rendant  les 
***"'/•  p2f, ics  glina>ntes;mai$  fi  nous  voulons 
qii'cllcs  purgent  par  attra<ftion  ,  il  les 
ftutbicnfairc  cuire  ,  ^  fin  que  par  la 
force  dela  codion  ,  la  vertu  8c  faculte, 
qui  c(l comme  cachec  au  dedans,  foie 
atrireeSu  dehors. 

Qii_and  la  Scammonre  eft  cuire  datis 
vn  Coin  ,  il  nc  la  faut  mci  ere  qu’a  la  fin 
dc  la  decoction  ;  mais  fi  ellc  eft  route 
Crue,  il  I'afautpilct  grofiicteir-ent  &  !a 
mettrcquandladecodiort  eft  a  demy 
II  fe  faur  bicn  gnrder  dela  piler 
trop  dclVe.de  peur  que  fa  vertu  laxati- 
ue  nes’enaillc:  ce  qui  peut  adi  enirfi 
on  la  fait  cuirevne  fois  feulemenr,mais 
longuement ,  ou  bien  fi  on  la  fait  cuire 
deux  fois ,  ou  bien  fi  on  garde  longue- 
ment  le  medicament  ,  auant  que  s’eti 
feruir.ou  bien  fi  on  la  pile  crop  exaftc- 
nient,auant  que  la  faire  cuire.  Auffi  fi 
la  S  cam-aoace  feiu  1  a  ch;:!eur,  cllc  s'*;:: 
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tnafle  en  pctits  niorccaux,  tellement 
qu’vnc  partic  du  mcJicament  aura 
beaucoup  de  Scammonec  ,  &  Taiitrc 
n’en  aura  point, ou  bicn  pcu,  &  ainfi  le 
medicament  ne  fera  pas  cgal :  parquoy 
Icmcdlcuf  eft  delamertrcala  fin; 

Or  il  fiut  entendre  fainement  cc  que  Cemn-U 
i’aydift,  que  la  codtion  aiioitmefmcs^4 
vertus  que  la  triturc :  car  la  chalcur  du '' 
feu  eft  bien  plus  grande ,  que  n’eft  pas 
cclle  qui  s’engen  Jre  par  le  frayemet  du 
pilon  corre  le  inortier,&  Ics  chofes  da¬ 
res  qii’on  pile,  parquoy  aufli  lacodio 
dillipc  bien  plus  foudain  lavertu  des 
mcdicaments.que  nefait  pas  latritute. 

Audi les cboies aromatiques  fepeu- 
uent  bien  piler.non  pas  rant  toutcjfois 
que  les  autres  chofes,  encores  qu’il 
faille  toufiours  piler  aiuant  qu’il  eft  be- 
foin ,  mais  on  n'a  garde  de  le;  faire  cui- 
rci  feulement  quand  le  refteeft  defu 
cuit ,  Sc  qu’on  l  a  ofte  de  defPis  le  feu, 
comme  i'ay  did  ,  on  les  mefle  parroy 
les  Antidotes  mcls ,  qui  eftoient  fort 
en  vfage  entre  les  anciens  ,  ou  fees ,  St 
folides,  qui  font  auiourd'huy  fort  en 
vfage  ,  comtnc  laCanelle ,  &  le  bois 
d’ Aloes. 

Q^antau  fin  or  cn  fueille,  &  U’ar- 
gee  aufli  cnfucillc,il  n’eft  pas  bcfoinlcs  1 
P  vj  - 
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faire  cuire  longuemcnt  ;  car  encorcs 
qu'ils  puiffcnt  bicn  porter  d’eftre  cbics 
longuemcnt,  ils  n’ont  pas  toutesfois 
plus  de  force  cuirs,quccnids. Pareillc- 
ntent  les  pcrlcs,  le  lapis  Lazuli  prepa¬ 
re,!' Ambre,&  k  Mufc,n’ontqDcfairc 
d'e  (tree  II  its. 

Quand  la  dccoiStion  eft  faidtc  iufqiies 
^tn!ns  ^  moiric,  au  tiers ,  au  quart ,  ou  iuf- 
tu  ies  ^  quclqiic autre  mefnre  ,  Icplus 

deux  fouucnronlalaifTeraiToir.oubicn  on 
kclarificauccbkiicsd'oEufs  ,  &  puis 
on  la coulc  ,  apres  tout  cela  on  la  faift 
boiiillir  derccFiefrcc  qui  doit  eftre  bien 
Touuent  obferuc  cs  Sytops.  ll  y  aaufll 
plufieurscompofitions  qu’il  faut  cui- 
re  deux  fois  ,commc  font  Ics  deux  An- 
t  idotes  furnotnmez  Alcanzijk  Catho- 
licum ,  &  I’vnc  8c  I’autrc  conipofition 
dll  Diafatyrion. 

Aulfi  auant  que  cuire  !cs  medica¬ 
ments  ,  bien  fpuuent  on  les  prepare  en 
pluftcurs  autres  fa^ons,  les  vns  nous 
les  nettoyonspremierement  dedans  les 
pilons/.auons.roftifTons ,  btuflons,  on 
metrons  eninfufion  n'autrcs  eftis  mis 
cuire  auec  aucunes  chofes  ,  ils  en  font 
pluftoft  cuitSjCommefion  faitcuire  les 
racinesd’Ortie  auec  la  chair, la  chair  en 
eft  bcaucoup  plus  cuitc;  au  contrairc  fi 
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on  met  vnc  racine  de  Ncnuplur  parmy  h\r.o. 
Ics  pois  ,lors  qii’ils  cuifent ,  il  nc  dc-r'"*’’- 
rneurerapas  vnpois  dans  lcpot,qtiine 
fcicctc  dehors. 

La  Celle  de  Poifibn  cuite  aucc  chaiix  c*'/?  </« 
viue,lcdifroudrafoudainemeiu;  mais 
il  faur  bicn  regarder  ,  fi  la  chaux  vine 
fera  point  dommagcable  a  la  maladie. 

J}el'')i['age,  erfa^on  d'efcttmtr. 

Chap.  XXXI. 

EScumern'eft  autre  chofe ,  qu’orter  Efc^mer 
l  efeumej  la  matic'rc  de  laqucllc, 
eommcielaprensen  celieu-cy,  n’eft 
p.as  feulemet  vn  certain  fuc  gluant,  qui 
contient  du  vent  dedan.s  foy  ,  comme 
Galien  I'cnfcigne  au  liure  des  Apho-  Ciflien. 
rifmes.naais  eft  route  ordure,  laquclle 
k  caufe  de  fa  legerete ,  eft  feparee  par  la 
force  du  fcu,ou  mefmc  encores  qu’ellc 
foit  pejare.touicfois  ellc  fc  peut  amaC- 
fer,  &  aflemblcr  aucc  blancs  d’oeufs. 

Or  nous  efeumons  quelquesfois  Ics 
Simples,c6mclcsfucs,leSucre,  oule 
Mitl ,  &  quelquesfois  les  compofex, 
comme  font  les  Apozemes,  &  les  Sy- 
rops. 

Pour  efeumer  le  Miel,  on  le  fait  gvwsdl 
bouillir  auec  eau , ou  aucc  vin,ou  aucc*» 
vinaigre ,  felon  la  diuerfe  intention  > 
laquwle  nous  pretendons ,  car  fi  on 
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j  fait  bouilHr  tout  leul.il  cfpanche  inco- 
i'Mi*“ncnt-,  &  boult  iufqucs  pardcflus 
y/(ii5»’o'cftaht  allumc  ,  eft  cn  danger  dc  mettrc 
j  txfjrt  le  fell  en  la  maifon.  Dauantage ,  fi  onlc 
failoicboui'lirtoutfcul ,  i  caufcqu'il 
trt  h'u  dcuiendtoit  amer ,  auat 

meur.  cfcumc  pout  I’efcumer, 

auciuis  mettent  pareillc  quantitc  d’hu- 
nicur  ,  que  dc  Micl:  Iss  auircs  en  met- 
tentau  double, &  cepedant  que  le  tout 
boult  a  petitfeu,  on  ofte  I'cfciinac  aucc 
vn  cuillier  perce.St  quand  il  t  fl  i  demy 
Cult,  &  qu'il  boult  fort ,  on  met  parmy 
dcs  blancs  d'oeufs ,  i  f^auoir ,  vn  pour 
chacunehuic  dc  Miel,apres  celaon  le 
Coule  font chaudement ,  &  puis  onle 
fait  cuire  tour  feul ,  ou  bicn  aucc  ce 
qu’on  veut  confire ,  ou  fairc  cuire ,  & 
mermc  lots  s’il  iette  encore  quclque  ef- 
Clime, il  la  faut  ofter  diligcmment,mef- 
mement  quand  on  Ic  veut  gardcr  tout 
fCuljOu  bien  quand  on  s’en  veut  feruir 
pour  la  compofition  quife  prefente.,  si 
find’incorporer  les  poudres,  cotnmc 
es  AntidotCi  compolezaucc  M  icl,  fok 
aucc  Opium,  ou  fans  Opium.  Vrayeft 
flue  (i  le  M iel  n’eft  pas  trop  fale *  il  fuf- 
firad  y  mcttrcautac  d’eau  quede  miel, 
&rin’yfaudra  pas  fi  grande  quantite 
dc  blajics  d’oeufs  jque  file  micUftoit 
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bicn  fort  net ,  il  ne  fcra  ja  beloin  de  !'c- 
eumer ,  ny  dele  clarifier.  Mais  neftre 
Miel ,  qui  vient  en  ccs  quartiers,^  cau- 
fe  qu’il  eft  crud ,  &  fort  plcm  d'ordii- 
res,  iliettebeaucoup  d’elxume,  rcllc- 
menr  qu’il  rcuient  bicn  i  la  moitie, 
quandonrefeume  6c  Iccoule: 6c  pour- 
tant  il  faudra  mettre  au  commenccmoc 
au  double dtl’ordonanccjfi  lulevcux 
crciuT.ercnrcmbleauec  Icrefte ,  finoti 
il  t’y  faudra  mettre  de  celuy  qui  eft  det 
jacfcumc. 

Aucuns  tiennent  qii’il  faut  mettre  fin 
i  e:ci!mc?,quand  on  a  fait  boiiillir  ^  pe- 
tit  feu  cc  qu’on  veutefeumer,  enuiron ire  i 
deux  lieures  j  mai<;  ecux  U  font  mieux «/«»»>•. 
quiefciimcnt  toufiours,  iufques  a  ce 
qu’il neiette plus  d’efeume.  D’autres 
I  ennenr  qu’)!  Ic  faut  efeumer ,  iufques 
li  cc  qtic  I’cau  foit  confumce  ( ce  qu’on 
peutcognoiftre  par  les  bouteillcs  qui 
patoilTcnten  boiaillanr)  &  queleMid 
bait  competemment  cfper. 

le  n’approuue point  auifi  I’opinion  I'cfhis 
d'eSeruitor,  qnidir  qu’il  faut  fairccui- 
re  vne  liutc  dc  mid  en  dix  liui  es  d'ea n, 

&  I’cfcumcr  continuellemenr,  8c  quad 
1' cau  eft  prefque  cofumcc.qu’il  en  faut 
Wettre encores  cinq,  &  dcrcchcf  quad 
CCS  cilKj  font  quak  confuraccs ,  y  en 
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mettre  autres  cinq:parce  moycn  il  faut 
ncccfTiircmcnt  ou  quelc  Mid  briiflc, 
ou  qu’il  deuicnnc  k  fieri ,  encores  qu’il 
y  ait  beauf  oup  d’eau. 

Ctmmet  Otoncfcumclc  Mid,  qudquefois^k 
le  mitl  part.i  r9auoir  c|iud  il  nc  vein  pas  por- 
tjltjiu-  ter  d’cfticcuit  li  longuemcnt ,  comme 
feroienr  les  autres  chofes  aucc  Icfqud- 
•  les  on  le  feroit  cuire ,  d'autresfois  aufli 
.  onl’efcumecnfcmble  auec  le  rcftc,  i 
f^auoir.quandils  pcuuent  bicn  porter 
d’eftre  cuits  longncmet,  fans  diminucr 
de  Icur  vertn  •,  come  cn  la  compofuion 
Diacidoniiiin ,  on  fait  cuire  le  Mid 
auec lefuede Goings,  dccnboliillant 
on  refeume  fouucnt  ■,  8c  fcmblablemet 
en  pluficurs  autres  copofitions.  Tou- 
tesfois  le  plus  fouucnr,comme  i’ay  dit, 
on  I’efcurac  It  parr,&  puis  eftant  efeu- 
mc,on le mefle  parmy  lesConduits, Sy¬ 
sops  &  Antidotes.  Il  aduient  bicn  peu 
fouuent ,  qu’on  lemette  cs  compofi- 
lionstout  crud,  principalement  Icno- 
ftre.Il  eft  bicn  vray  que  ccluy  qu’on 
recueillc  en  Proucncc  &  Languedoc, 
l^oucroift  force  Thyfn,  eft  fort  cx- 
quis  ,6c  ne  doit  gueres  i  ccluy  d’Athc- 
ncs,ny  au  Mid  furnomme  ffyhUHtn: 
car  la  temperature  des  regions  ,  &  I’a- 
bondance  du  Thym  font  fcmblablcs 
1  vniie  &  cn  I’autrc. 
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11  faut  faire  de  raefme  au  fucrc  qu’au  Comma 
Micljauffi  Diofcoride  3c  Galicn  met 
tent  le  Sucre  entee  les  efpeces  de  Micl. 

Car  pour  efeumer  Ic  Sucre, qui  eft  noir  D,ofi,r. 
8i  fort  fale ,  on  y  met  trois  fois  autant  Ga/ieo. 
d’eau  qticdc  Sucre  :  puis  on  le  coule 
tout  chaudement ,  &  apres  on  le  cuit 
derechcfforcdiligcmfnenr,oftanttou-  . 
tesfois  toufiours  I'efcume  ,  ft  aucunc 
enfort.  Ileftbien vray que  file  Sucre  ' 
n’efl:  pas  par  crop  fale ,  ce  fera  aftez  d’y 
meitrcau double  d  eau.oubienfeulc- 
nent  pareills  quantitcfcotnme  il  fe  fait 
quafi  ordinairenaent,  &  fi  ne  faudra 
pas  aufti  tant  de  blancs  d’oiufs  ■,  q^uc  s’il 
eft  fort  bien  net  &  pur ,  il  ne  le  faudra 
ny  efeumer ,  ny  clarifier. 

Les  fucs  liquides,  qui  entrentes  Sy-  li- 
tops,  Apozemes,  &  tlcduaires ,  quel-  9**^" 
quesfois  on  les  efeume  fur  Ic  feu ,  puis 
on  Ics  laiflTe  raffeoir,  afin  qu’ils  dcuien- 
licnt  elers,  &  finalemct  on  les  pafte  par 
vne  conloire  dc  laine,  afind'oftcr  la 
fondraillc.y  adiouftant  toutesfois  pre- 
mierement  qiielqucs  blancs  d’oeufs.  Sc 
puis  pour  cn  faire  quclquc  Syrbpou 
/pozcmcjon  y  metdu  Micl  on  du  Su¬ 
cre  ,  &  les  fait  on  cuirc>  commc  an  Sy- 
Top  de  Bjfantue  y  Si  autres ,  3c  cn  I’Elc- 
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ticnt  cs  Err-plaftres,  aprcs  Ics  audi'r 
iTitflcz ,  oil  les  fair  fee  her  au  Soleil ,  oo 
au  feu ,  fans  qu'il  foil  befoin  de  les  e  f 
cumer. 

Inii-  ■  Qijant  aux  liqueurs,  aprcs  les  auoir 
dilToultes  yilnefinitquclcs  palfer  par 

Tcftamine  pour  les  nettoyer,  &  iic  les 
faut  point  efeumer,  rant  s’en  fain  qu’il 
•  ^  foit  befoin  de  les  clarifier.  Faut  faite 
de  mefmcdcs  Mctalliqucs,  &  des  par¬ 
ties  dcs  animaux. 

Si  done  tons  les  Simples,  quientrent 
vnccompofition,  font  nets  Sc  purs, 
fiti  Jout  faudra  finon  faire  pafl'er  la  deco- 
ncti  ^  (Slionvnefoisou  deux  par  vne  couloi- 
futt.  re  de  lainc.ou  demy  lame,  fans  ricn  cf- 
•  preindre ,  &  mefmc  s’ll  fait  befoin ,  cn 
pourra  changer  de  couloirc,  &  aprcs 
cela,  rrettrcla  colature  dans  le Sucre 
qu’on  aura  clarific ,  s’ll  eft  fale;ou  bicn 
s'ilcft  aftezrnct ,  fans  clarifier, puis  faut 
faire  cuirc tout  cnfcmble ,  iufque‘  ^  cc 
qu’il  ne  demeure  que  deux  onccs  ou 
enuiron  d’humeur ,  foit  decoftion  ou 
fuc,  ou  autre chofe,  fur  chacunc  liurc 
de  Sucre.  ll  eft  bien  vray,  que  fi  e’eft 
qticlquc  fuc  gluant ,  on  en  pourra  bicn 
laiftcr  crois.voirequatre  onces,  fur  cha- 
cune  liurc  de  Sucre;  que  fi  e’eft  queU 
queius  aigrc,lors  quelc  Sucre  eft  pref- 


que  CUK,  on  Ic  laill'c  quafi  tour  dedans, 
coinine  nous  dirons  au  commcncemec 


dutraidc  des  Syrops. 

£>e  I'yfx^eO'fnanierede  cUrifer. 

Chap.  XXXII. 

TRaidlamdelainaniered'efcumcr,  ■  • 
j’ay  parle  par  occafion,  &  comm* 
en  palTant  de  la  clanficJtio,  mais  main- 
tenanc  ie  me  delibcred’entraiClcr  en  ,  ■ 
biicf :  carellc  fcrc  pour  nettoycr  ladc- 
co£Hon  dcs  chofes  liquidcs,  comme 
aullila defpumation  &  colature,  afin 
qu’ayantofte  route  la  crafTc  &  ordure, 
dies  Toienr  plus  plaifauces  a  prendre, 

&plus  faciles  i  diftribuer  par  le  corps, 

&  auec  plus  de  profit. 

Or  onclarifie  les  vns  i  tsart , Ics  laif- 
fant  rafleoir  &  repofer  iul^ucs  a  ce  que^;^,, 
la  cralleailleau fond, comme Ic flic de  midic<t~ 


Rofes,  dc  Limons,  dc  Goings  ,  dc  Ci 
trons.de  Ribettcs,de  fruit  d  Efpinetii- 
ne tccjR'  dc  Grenades,  foit  que  pour  Ics 
fairc  ralTeoir,  on  Ics  metre  incontinent 
en  quclquc  lieu  frez,ou  bien  qu’on  Ics 
gude  quclquc  temps  cn  la  boutique. 
D’aiutcs  les  font  cuire  auant  que  les 
darificr.ou  au  feu,  ou  au  Solcil  i  come 
on  fait  cuire  le  fuc  de  pommes  douces^"”^jj,. 
&  aigres  iufqucsilamoitic,  &  puison^.^rei, 
ic laillc repokt  deux  iouts,  iafqucs  a 
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rant  qu’il  foie  cl.iir  &  puDfie ,  pour  en 
.  fsirc  aptes  Ic  Sy rop  de fames ,  felon  que 
Mtfut.  Mefuc  I’a  d’eferit.  Pareillcment  Ic  fuc 
Sue 41- ■  aigre  dc  Citron, on  lefaiccuirciurqucs 
c!tre».  qu’il  n’cii ‘^emeure  que  les  deux 
tiers,  puis  Ic  coule-  on  ,  &  eftant  coulc, 
on  Iclaiflc  repofer  deux  iours  ,iu(ques 
i  cc  qu'il  foit  clcr  &  purific :  &  Ic  foe 
Sitf  ie  <lcGrenades,apres  f  auoir  fait  cuite  iuf- 
Crenu-  S”  *  1'  *'crs  foit  confiime ,  on  Ic 

dit,  laiife  raueoir  deux  iours,  iiifqu’i  cC 
qu’il  loir  clcr,  quand  on  veut  fairc  le 
Syrop  du  fuc  dcs  fruitJts  aigrcs.-routes- 
fois  auiourd’huy  les  fucs  aigres ,  enrret 
biend’vncamrc  fa^on  cn  la  compofi- 
tion  des  Syrops ,  comnie  i’ay  dcfia  dit, 
&  diray  encores  cy  apres, quand  ie  par- 
leray  des  Syrops .  Or  e’eft  S  bonne  rai- 
fon qu’onfaitcuirc ceux  cy,  afin  que 
la  chaleiir  alTcmblc  les  chofes  qui  font 
demefme nature,  feparant  les  chofes 
dc  diuerfc  nature ,  comme  nous  voyos 
qnc  les  vrincs  qui  ont  pris  qnclque  co- 
mcnccmcm  de  codiion  en  nous,  fi  clles 
fortent  troubles  ,  ellcs  fc  fubtilient 
apres ,  lacralTcallant  au  fonds. 

I’art  Mais  jicaufequclavcrtu  du  feu  n’cft 
fuc  eJe  pas  alTcz  forte  pour  feparer  entiere- 
aufeit.  itient  route  Tordutequi  peut  eftte  ex 
fucs, comme noftre  chalcur  naturcllc 


frepartr  lesJtmpUs  medicaments.  517 
(iparc  par  vnc  coftion  entiere  &  par- 
fai£le  Ics  cho(es  cftranges,&  quc  nous 
auons  crainteque  la  crop  longue  co- 
iftion  ne  diminuc  bcaucoup,  ou  cox- 
rompe  la  verrudcsfucs,  Ics  Medecins 
onceftime  mcilleur  dc  parfairc  par  art 
ce  qui  eftoit  defia  commence  par  la 
coftion.  Cc  quife  peuefaire  cn  plu-i 
lieurs  &  diuetlcs  fagons;  quelqucfois 
on  Ics  laill'c  feulemenc  ralTeoir  &  repo- 
fet  apres  qu’ils  fonr  cuirs ,  comme  i’ay 
dirvnpcuauparauanr,  d’autrefois  on 
fait  cuirc  vn  peu  de  vinaigre  parmy ,  & 
d’autresfois  nous  les  bartons  bien  fort 
aucc  bUncs  d’oEufs.  Ic  lailTclacolatu- 
re  &  la  dcfpumation ,  defqucls  nous 
nousaidons  bien  fouuentj  pour  net- 
toyerparfaidement  lesfucs&  les  de¬ 
co  dkions. 

Quant  la  clarificatio  qui  fe  fait  d’cl- 
Ic  mcfmcjlaiirant  repofer  ce  qu’onveut 
clarifier  apres  qu’il  eft  cuit ,  nous  en  a- 
uons(cetncfemble)  alfez  parle.-ilnc 
refteque  dc  traidcr  de  celle  manierc 
quife  fait  auec  vinaigre ,  &  dc  I’autrc 
qui  fc  fait  aucc  blancj  d’mufs. 

Sidoncenlacompofition  dcs  deco- 
dions ,  &  dcs  Sytops ,  y  er.tre  du  vin- 
aigte,  ils  fe  purificront  aucunement 
d’eux  mcfracs  pat  la  venu  du  vinaigre, 


Cltrifi- 
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mais  ils  Tc  purifieconr  bicn  encore* 
mieux ,  fi  outre  cela  on  y  met  aofli  des 
blancs  dccufs,  encores  qu’on  yrneire 
Ic  vinaigre  apres  les  auoir  coulez^ 
nesurmoins  il  faut  tourionrs  &  Ians 
cclVc  efeumer:  car  levinaigre  uc  lailfe 
pasde  kttcr  toufiours  quelque  cicu- 
mc  &  ordurcj  encore  que  ladccoibion 
fuft  bif  n  nertc  auparauant. 

Quant  k  Ja  clarification  qui  fe  fair 
lF*/^"'auec  blancs  d’ceufs,  voicy  ccinmc  il 
faire.  ll  faut  prendre  vn  blanC 
d’ee.fi.  d’oEuf,  &  lefort  battre  en  can  fioide, 
aucc  des  vergettes,  iufqucs  ileequ  il 
foit  tout  conuerty  cn  elcume,  laquclle 
rllaut  mettre  dans  le  Syrop,  ou  dans 
cjuclqu’nutrc  dccotjtion ,  lots  qu’cllc 
bouiHira  &c  quand  elle  fera  deuenue 
noire,  il  lafautoftcr  aqcc  vn  cuillier 
pcrce ,  &c  en  ijicttre  d'autre ,  &  reciter 
ccla,iufques  a  ce  que  tu  voyes  que  le 
<f<(fnSyf  op  deuieime  cler.  D’autres  font  au- 
W4»i(r<.tremenr,a fgauoir quand  i]s  cognoif- 
fent  par  les  boutcilles,  que  le  Syrop  efl: 
aucuncment  clarific  par  ia  force  du 
feu, ils  le  tecirentdu  fcu,&  quand  i!  eft 
tHcde.ilsiettent  dedans  vnblancd'ozuf 
pourchacuncliure  dc Syrop  (ils  nelc 
inettenr  pas  tout  chaud,  afin  que  roeuf 
lie  cuifc,ny  tout  froid  aufli:  car  il  nc  fc' 


f  refdver  tes pmfles  medicamtns.  ^ 

roitpasny  fi  toft.ny  fi  bien  nctroyc)& 
mcfme  quelquesfois  daiiar.ragc  ,  puis 
ils  les  bartent/ort  aiiec  dcs  vcigeites, 
afin  de  Ics  fairc  cicumeiiipres  tout-ccla 
il)  iettcnt  dedans  le  fucre  ruinpu  ci» 
pieces, &  le  font  recuirc:apres  que  I’ef- 
cumeeftpairce,ils  l  ollcnt  de  dtflus  Ic 
feu  &  le  paflent  par  la  thaulTe  de  I’hy- 
pocrasrque  s’ilcftgros.efpcz  &  malai- 
fc  a  couler  ils  le  palset  rout  chaud:mais 
il  eft  ai(e  &  facile  a  couIcr  fi  on  le  la:ftc 
tiedir  ou  rcftoidir  du  tout  auant  qiie  Ic 
pafter:il  eft  bic  vray  qu'il  eft  bcaucoup 
plus  aife  &  facile  de  le  paftlr  par  vn 
drap ,  attache  aucc  des  clous  aux  qua- 
trebouts.Or  pour  le  rendre  bien  clair, 
ou  le  poiirra  paftcr  trois ,  voire  quarre 
fois.iu t’qu’ii  ccqu'i!  le  foit  aflezrque  s’il 
Xi’eft  pas  all'ez  clarific  pour  tout  ccla,  il 
faudra  mectrevn  b!ac  d’ccuf a  part  aucC 
dc  l’eau,&  le  bien  bartre  aucc  verget- 
.tes,&  le  mettte  petit  d  petit  dedans  la 
decodion  ,  la  remettant  fur  le  feu  ,  & 
quand  cefte  efciune  qu’on  aura  mis  de¬ 
dans  la  dccoftion  fera  bruflee ,  il  y  cn 
faudra mcttie dc lautrc  ,  &  faire  celaft 
fomient qu’on  s’apcrcoiue  pule  moye 
dcsboutcilles,  que  le  Syrop  eft  aftez 
clair,  &lors  on  le  paflt  auOi  fouucjut 
qu’il  en  eft  befoin. 
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pt  i  Ct  munitre  de  (outer. 

Chap.  XXXI  II. 

Cublcr  T  L  n’y  a  pas  grande  difference  entre 
B^tou  JLcriblcr&couier.commei’aydit  cy 
dcuanc ,  vray  eft  que  le  premier  appar- 
proprement  aiix  chofes  fechcs,& 
”  ‘  Je  dernier  aux  chofes  liquidcs ,  IVn  fert 
pour  empefeher  que  les  chofes  trop 
grolles  ne  paffent ,  &  Tautre  que  la 
crafteSc  ordure  dcs  chofes  liquidcs  nc 
palle  point  aulli, 

Ladiffcrcnccdc  lacolature confifte 
copfifie  j  qu’on  coule  les  vns  tous 

la  iiijfe-  chauds ,  lesautres  du  rout  froids ,  Sc 
renct^  Ics  autres  tiedes.  Pareillcment  il  y  en  a 
^  d'vne  couloire,aux  autres 

.ilenfautdeux,&  id’autrestrois.  Da- 
uantageles  vns  demadentd’cftrc  cou- 
Icz  en  du  drap ,  les  autres  en  couloircs 
<lclaine :  les  autre  demy  laine ,  les  au¬ 
tres  en  couloircs  de  foyc  ou  d’cftaminc 
qu’on appclle,  les  vns  cnvne  couloire 
neufue  ,les  autres  cnvncvfec:  les  vns 
couJoire  claire.les  autres  en  vne  fer- 
lee &  efpefle; Ics  vns  fontalTcz  coulcz 
d’vne  fois,  les  autres  Ic  veulent  eftre 
deux  ,  voire  trois ,  iufques  i  cc  qu'ils 
{oient  affez  clairs  i  noftre  fantaific, 
cominc  tu  pourras  voir  amplcment,  en 
compoficion  dcs  fyrops  qu’on  faid  de 


frt^/trtfrlts Jimplei  rntdiuments. 
fuc  dc  fciiidts,  &  herbages, &  leurs  dc- 
eodions. 

Lcs  chofes  quifont  groircs.gluantes, 

&  vifqiicu(es ,  venlcnt  eftre  coulees  Wen* 
fort  chaudcrr.cnr ,  &  faut  qu’il  y  ait  pi’  tllrictu‘ 
grande  quatiic  d’humeur  pour  lcs  dif- 
loudrelorsqu’onles  vent  coulcr, 
qu’onenait  mis  dcslc  commcncemer^”^,*,, 
qu’onicsa  fait  boiiillir,  afin  qu'clics  ^  «/- 
coulcnt  plus  faeikmenr.  Elks  palFc- 
ront  bien  aufll  plus  foudain ,  fi  la  cou- 
Jcurccft  rare&  vfcc,mais  ta  cobmirc 
n’enfcrapasfinctre:  8c  pout  fupplecc 
1  cela ,  il  la  faudra  paiTcr  par  la  coulor- 
re  tant  plus  fouuenc  .•  ear  cela  fera  que 
lacolature  feta  aull'i  nerte,  coininc  il 
£>n  I’auoit  palTee  enviie  couloire  bicn 
ferrcc.  ^  v  i 

Levin  mielveut  eftre  coulc  envn 
draprare&clair.  c  mm“ 

Mais leschofes  tenues ,  comme  font 
Jc fuede  limons,&de citron pcuuent 
eftre  coulees  lors  qu’cllcs  font  tiedcs, 
cn  vn  couloir  bien  few  &  ncufou  bic 
|i  ru  les  veux  paffer  par  tr-ois  coulcyr*; 
ilfaurquek  premier  foitvnc  eftami- 
nc,le  fccondvii  linge  qui  foil  dclia  vfc, 

&le  plusbas  vndrap  ncuf ,  ou  autre- 
ment  ferre,.  Cemm‘'t 

Si  on  fait  dilToudre  vac  liure  dc  fu- 1  /mctJ. 

CL- 
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crc^n  hiiidl  oncci  d  eaii  leulcmenr,  8c 
qu'il  foit  cuit  &  clanfic ,  ii  Ic  faudra  a- 
prescoulcr  cn  vn  diap  clair&rarc. 

TroH  Ceux  qui  nous  out  precede ,  one  fou- 
ttuUirt  uent  vfc  detrois  couloirs, I’vn  fur  I’au- 
tvu  fur  tre:le  plus  haut  eftoit  le  plus  petitA  Ic 
r^.itrt  pjyj  Claire  le  plus  bas  eftoit  le  plus  lar- 
^  efpez  &  fetre  :  celoy  da 

tumtot.  milieu, comme  il  eftoit  moycn  cn  ftua- 
tion,auiri  leftoit-il  enl’argcur  &  clpcf- 
feur.  Ils  les  difpoloient  de  forte  qu'il  y 
auoit  touliours  quatre  doigts  de  di- 
ftance  de  I’vn  a  I’autre. 

Or  ih  les  faifoient  ainfi  diftcrents  en 
jKoy  dif-  gtadcur  &  cfpcireur.afin  que  ccluy  qui 
ferinds  eftoit  le  plus  haut,  rt tinft  leulcmctt  la 
j” groftc  cralle  &  ordure,  &  le  fccond  la 
tjbln^r  moyennccrairc  qui  eftoit  palfce  par  Ic 
premier ,  &  le  dernier  &  pi'  bas  retinft 
tes  ordures  les  plus  deliees  :  rellcmcnt 
que  ce  qui  eftoit  pafle  par  Ic  plus  bas, 
full  fansaucune  fcindraille  ny  ordure. 
Que  s’ils fc  fuflent  feruis  leulemcnt  du 
plus  clair,la  colaturecufteftcfalc,  & 
c5mc  fi  on  nc  Tcuft  point  paft'ec ,  come 
ft  tu  fais  fculcmec  pallet  quelquc  deco¬ 
ction  a  ttaucts  vn  lingc.  Si  aulli  ils  cuf- 
fent  feuleracnt  vfc  de  celuy  qui  eft  le 
plus  ferrcjil  cull  incotinent  cftc  eftou- 
pc  pat  la  gcolTe  crafle,  lellcmcnt  que  Ic 


frepirer  Us ftmpUi  nuditimtnts, 
refte  n’euft  fceu  paffer,  ou  il  I’cuft  falla 
chager  ou  lauer  bicn  fouucnt,  de forte 
quc  s’ils  n’cuflent  voiilu  auoir  qu’vn 
couloir  ,ils  (efulTcnt  pluftoftferuisde 
ccluy  du milieu,  quc  d’aiicuns  aiurcs, ' 
Sc  a  bonne  caufe.  Ils  aaoienc  auili  le 
plus  haut  plus  petit,  jtcaofeque  I'hu- 
meur  s’cflargit  toufiours  vers  les  bords 
du  couloir,  commeilfe  pent  voir,  non 
iieulcmentxs  draps  dc laine  ,  mais  mef- 
XDe$;du  lipge  t  cat  £on  vetfc  feulcment 
•vnefgoutte ,  cUc'js ’efpand  incontinent 
toot  alcntour,  6cde  touslcslicox  qiii 
enfont  abreuucz  ,  il  dccoulcquelque 
chole,  tcllcmctqtrcccqui  degouteaa 
i.  eft  bicn  plus  large  qu'il.n’clioit  pas 
;quand  nous  I'auo^-vencaif  preraicr-.Sc 
parcillcrociit  Ic  fcconddiftillc  plus  lar¬ 
ge  ,  qqc  le  pttunifcrne  diftile  pas.  Cc  fc- 
roit  ddijc  f^c  au  rebours  dc  bien,  II 
on  tticttoit  le  pi* large  Ic  premier,  vtay 
eft ,  qu'il  li’y  autott  pas  grand  danger, 
:inaiscolMaitgeUens  leruifoir  dcqien: 
ear  e’eft  tdrcz  qnfc  le  preraicr  puifteco- 
tenirl’httinciir  qu’o  vsui  couler.  lAufli 
quand  ie  disk  plas  ptut,ie  ri^  vtux  pas 
dire  qu’iUoic  ,fi  petit,  qu’il  ne  la  puiCc 
contciiir,  ina.sJculcniCot  qu’il  foir  nl* 
'pectcqucleiSautrcs  deax  j&rft  on  ell-ft 
mal  appris  quc  dc  .nieurc  ie  plus  peut 
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delTous ,  il  y  aura  beaucoup  de  deco- 
iStion  quiverfera  par  Ics  bords,  laiu 
cfttc  coulee  aucuncmenr. 

Shttl  tft  Auiourd’huy  nous  vfons  fculeiticnt 

Ufoitlotr  d’vn  couloir ,  qdi  eft  de  moyenne  lar- 
geur,&  dc  tnoyenne  texture  aulli:  mats 
auant  que  couler  nous  preparons&  aU 
donsiacolaturc,par  la  clarification  fai- 
tc  aucc  blancs  d’erufs  ,  par  laqriellc 
nous  ramaiTonsenvn  routes  les  ordu¬ 
res, aucc  I’aidc  du  froii',  car  quad  nous 
voulons  qucquelque.ciholc  foit  bicn 
claire,nouslacouluns  toutefroide,  ou 
bien  fi  ellc  nc  pent  pall'er  route  froide, 
nous  lacoulons  quand  eJle  tfttiedc:& 
fi I’ayat  coulee  vne fuis  .no*  nc  la  trou- 
uons  pas  afTcz  clair  e.nou  s  U  couierons 
dcrecnef,  voire  j.fois :  &  poudtuieux 
faire  nous  laucronsic  couloir,  ou  cn 
ptedrons  vnauitc.cc  qu'ilfaudxaf-iic 
aulfi  quad  rl  demeure  par  trop  i  pairer. 
ll  cUbien  vray ,  que  quand  il  derneure 
trop  ^  paifer ,  poiur  eftre  'tvo^ierpez  8c 
gluant,nouspairon^  iadecolftion  plus 
chaudcrncnt  .oii  bicn  nous  prenons  vn 
couloir  plus  clair.oa  bien  li'la  cotupo- 
fition  n'en  dcuicnt  pirc ,  nous  la  dcue- 
pons  aiUcc  quelquc  cbolp  plus  liquide: 
coinmc  quand  pour  paller  U  crciqc 
4'orgc,nou8  mctcons  parmy  ta  dccor 


prtpdrer  Us  Jrmplcs  meJtuments.  56  f 
ilio  dc  poisjou  de  fcbvesj  ou  vne  autre 
lemblable,mais  ilfc  faut  bien  gardcr 
de  rien  rcmuerlc  fond  du  couloir  pour 
le  fiire  pluftofl:  pafler , foit  aucc  la fpa- 
tiile,  ou  aucc  Ics  doigts :  car  tu  ren- 
droii  la  colature  trouble  ,  mais  le  mcil- 
Jeur  eft  de  changer  dc  couloir,  comme 
i’ay  deffa  die ,  ou  bicn  laucr  ccluy  l^i,ou 
bicnrcndiecc  qu’on  veut  coulcr  plus 
liquide,  foit  par  le  feu  ,  ou  y  niellant 
quclquc  autre  hunaeur. 

Ilya  bien  a;ffi  des  chofes  que  nous 
-pouuons  cottier  fans  les  rien  fairc  ciii-  f* 
rCjComme  Iclaidk  fraifehemet  tire.afin^J^"^"* 
d'oftcr  Ics  polls  8c  les  autres  ordures 
quiy  peuuenrcftretombcesiccqueles 
vilageors  &:gardtcn$  ont  accoaftumc 
de  fjire,  &  mefnte  fe  feruent  du  gratte- 
.  ron  bien  fouucnt. 

Ainfi  aulli  auiourd  hny,on  pafTe  par  MancH* 
vn  couloir  dc  drap  de  laine  fait  en  for- 
me  de  Pyramide  ( qu’on  appelle  man-  ^ 

'  che  ou  cliaiifte  d’hypocrar)  levin 
aucc  lucre  candle, &lc  pafte  on  rrois^t. 
ouquatrefois  ,  iufques  i  ce  qu’ilfoit 
aiTcz  dair ,  &  appeilc  on  ce  vin  Hypo- 
eras, come  fi  Hipocrates  cn  eftoit  I'in- 
aentcur  (3n  enpeutbien  aurant  fairc 
anec  mid  &lcs  autres  chofes,  t'Jc  le  couii 
ler  iufques  i  cc  qu’il  foit  clair ,  Sc  puiS' 

Qj’j- 
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Otno-  on  appcllc  cela  OtnomelU,  ou  Alilius  cU- 
return. 

tt‘  tiH-  ^  raefinc  fa^on  qu’on 

n’iil.  coulc  lagelec,  que  nous  appcllons, 
M,'ym  commeilaeftc  ditcy  dcuant.  On  pent 
J* U».t  bicn aufli  quelqiiet'ois  mettre dcs  cho- 
9I  ico*-  P*“«y  ce  qu’on  vcutcoivlcr,qui  fe- 
rout  qu  il  cn  fera  bicn  pluftSft  clair: 
enmme  fi  fur  vne  qiiartc  dc  vin  blanc, 
on  nisfle  (eulciT.ee  deux  doigts  dc  laidt 
auanc  que  Ic  coulcr  ,  il  (era  inconti¬ 
nent  clair; 

Onabien  encores  d’amres  moyens 
pour  collier  Ics  choices  troubles  &nief- 
Cj.'j;/).  Jccsicome  eft  ce  que  Galien  dit,  que  les 
,  ■  >  gyptiens  cculcnt  I'eaudu  Nil,quand 

elle  eft  trouble ,  dans  des  pots  de  terre 
criie,  tellemcnt  qucle  plus  clair  paftc 
par  les  pcfits  pcrtuics  des  vaiireaux, 
voire  mclnie  a  trailers  de  h  (ubftancc 
dcldifts  vailleaux ,  a  caufe  qu’clle  efl: 
moIle&  tendre.  Mais  on  fait  efclaircic 
a  Paris  I’caa  dc  la  Seine,  &  I  Rome 
Celle  duTybre,  la  mettant  dans  des 
grands  pots  de  terre  cuirtc,  principale- 
meiu  faids  de  caillous,cn  quclquelieu 
fi  aiz.CBiTimecn  la  caue  ,afin  de  la  faire 
rafiaifchit ,  &r  pour  la  lailFer  raifeoir, 
tellcrricntqaclactalTe  aiiicau  fond  du 
por. 
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L’eau  trouble  fe  peat  bicn  aulllcoa- 
ler  ,  metrant  du  fable  bien 
potj  quiaura force  perits  trous  au  fbd, 
parlcrqucls  I’eaa  pafTeraaifcrnct  ,mais 
ic  fable  n’y  potirra  pas  pafler. 

Si  aufli  on  mefle  de  I’eau  auec  le  vin, 
puis  qu’on  Ics  mettedans  vn  hanapfaitj„ 
debois  de  Lierrc(qi;c  les  La”T>s  appcl-f.  wmtnr 
lent  cjiiml/rium )  bicn  dclie  >  Ic  vin  paf  /‘i 
fera  incontinent  i  trailers  ,  I’eau  de- 
tneurera  dedans,  ce  que  I’ay  fouuent 
experimente  ,  I'ayanc  appris  de  Ca- 
ton. 


t’yfa^e  cr  mAHtere 

Chap.  XXXIV. 


NOusappcIlons  aromatizer,afraif-J^“|"^^ 
fonner  ifedoner  (aucur  a  quclquc,'-^'^^'** 
chofe.  Oneirvfelcplus  fouucnt  poutj^^ 
donner  vne  odour  aux  compofuions,ge^ 
parlaquelleodenr  Ics  cfprirs  aiiimaux 
&  vi'.aux.voirclc  coeur  mefme ,  foient 


rcfioiiis  &  renforcez,  ce  que  nous  fai- 


fons  y  mcfljnr  quelqiie  cho(c  aromati- 
qne&  de  fenteur;  corunic  font  entre 
Ics  Simples  le  M  ufc ,  I’Ambre  gris ,  le 
Canfre  ,k' Giiigcmbrc  j  laCanelle,  le 
MaciSjle  SafFran^leCalam®  arpmatique 


la  Spica ,  le  Poiurc  blanc ,  le  noir ,  dt  le 
logjes  Gytufles.le  Maftic,lebois  d’A- 
loes^  I’efcorce  de  Citron  &  Ics  Scntals:. 


QJiii 
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ti  cntr^lcs  copofitions,  la  Gallia  Aro- 
matiquc,  &:  k  CdU  a  Sthcllivd.  Etainfi 
Vt-'o:  -  Mcfuc aromatize  Ic  Djafaiyiwn  aucc 
ruHAr^-  Mi»lc<lcftrc«ipe&'  dilToulten  can  Ro- 
"••'V-  fc.  rnaisilledemeflcaucc  autre  chofe, 
qnandil  vent  aromatizer  I’Elcftuaire, 
appdli  Sdfkiieng^  le  fccond  Diafaty- 
rion  :  &  I’ ^rcmtttcttm  ^fatum  Sitmu- 
thuum. 

Sfroji  aromatife  Ic  fyrop  d'efcorcc 

Citron, Ics  Coing‘  confits,&  Ics  Ci- 
-trons  confits.aucc  murc&  Ambrc  gris, 
A:  k  f)  rop  aigre<^f  remis ,  aucc  Canfre, 
Jes  T ro  jhilques  de  GdHu  ScLtUwa, avicc 
MufCjAnibre  &  Canfre. 

I'Hy  Aucuns aufli  ardir arizet  I’.HydromcI, 
'■nmti.  aueccfpiccs,comnieauecGingembre, 

SafFran,  Cantlle,  Macis,  &  lcmbla» 

bk.. 

Syre[<dt  FaiftaufGvn  nociid  ,  aucc  vn  Urge 
iitifia-  clair,dan5  lequcl  on  met  du  faft'ran,ca- 
di,  r.clkjCalannis  aronnatjqiie,Spica,Gjn- 
gcmbrc,Poyutenoir,&Poyurcl6g,dc 
chacun  vnedrachmc  &  dcmic,  kquel 
on  pend  dedans  le  fyrop  dc  Srechadc,^ 
fin  delay  doner  gouft  &  I'aromatizer. 
.Semblablement  on  donne  odeiir  a  la 

Afr«4Miua  aromntique,  auec  vn  neud  de 
chofes  aroinariques  le  furpendant  dc- 
dans,&lc  frottant  fouuenc,con)mc  i  ay 
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dcfia  dit  cy  deuant ,  traiilant  dc  lafra- 
&ion 

Le  fyrop  de  Mcnthe.veur  cftVe  aro- 
matifc  aucc  Gallia  aromatique. 

La  confiture  dc  Citrons, aucc  Gallia,  Confim- 
Mufc,Saffian.&  Maflic. 

La  confiture  de  Bugloflc.ancc  Mufc,  p,  j,. 
&  Gallia. 

Le  Syropdcverias,auccgirofles.  syropdt 

Lc  fyrop  d’endiue ,  furnomme  com- 
pofc>auecSantals,canclle,bois  d’Alocs 
&efcorccde  Citron.  ,, 

Etfcmblablement  plufieufs  autres 
eompofuions,  aufquelles  on  met  ccs 
eholes,  non  canr  pour  Icur  doner  con¬ 
fidence  au  gond,  comme  pour  Ics  ren- 
dredc  bonne  odeur,  &  quciquesfois 
pour  leurfiircauoir  plaifante  coulcur, 
comme  ilenfera  parlc  incontinent  a- 
pres  ,.dcquoy  nous  auons  aflez  ample- 
ment  difcoiiru  en  noftre  liure  de  la  rae- 
thodc  de  compofer  Ics  medicaments, 
oil  nous  aaons  monftre,  a  quoy  ecs 
chofes  feruent  cs  medicaments ,  que 
quciquesfois  fans  icellcs  lc  medicamet 
ne  pourroic  faire  fon  opcrari6,&  d’aa- 
tres  fois  elks  aident  ^faii«tnieuxlcur 
aftion. 

Les  juleps  qne  Ton  faia  auiourd’Huy  ^ 
pour  laplulpart  aucc  fyrops  &eauxdi-  ii/xny- 


Itm^nlertdchien 

Itilccs ‘menez  enfcmblc ,  Ics  Apozc- 
ines  s’aromatiset  auec  candle,  ou  aucc 
Santal  ,  met  rant  CCS  chofcs  dans  Ic 
couloir  oii  nousvoulons  paffcr  Ic  rdtc, 
if^auoir  enuiron  deux  dragmes  ,  pour 
chacune  liurc  d’humcur ,  oii  dauanta- 
gc,ou  moin»,  felon  la  diuerfc  inten¬ 
tion  du  Medcc'n  ,  Nous  aromatifons 
aufll  levin  aromatiquc.ditvulgairc- 
ment  Hypocras,  &  plufleurs  auttes 
chofcs. 

'  Dt  I'hfage  cr  fi'CiH  de  coulourer  les 
mcdiumt;.  i(. 

Chap.  XX  XV". 

PfOf-  foliuent  nous  donnons  roa- 

iptij  3»  .  Ueuraiix medicaments,  plus  pour 
diW'je  Ics  rendre  plaifans  Sc  moin?  norriblcs, 
teuic’tr  qu»  -  quclcue autre  rdfon,conimc 
diu:rJi  wousri’jns m.  iiftrcau fecond  liur? de 
‘  noflrcMethodcdc  compofer  les  me¬ 
dicaments. 

GW  hh  Aucunsmeflec  du  BoIeArmenc  c6* 
6.  Mt-  nsun,  d  autresdcl’ocrcjcn  lacompofi- 
iM.  tion  clu  Cerat  de  Galicn ,  nomm^  Dia* 
eupjhorbiu,afiu  d'jdefguiftr  par  la  cou- 
leufjCe  dequoy  tl  eft  cotnpofc  ,  mais  il 
vaudiamieuxymectrcvn  pea  defleur 
de  fcl,  ou  quclqnc  chofe  de  femblable, 
qui  changcant  ia  couleur ,  ne  diminuc 
point  fa  forcc&vcrtu.Lcfquclles 
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Jes  deGalieii  font  bien  ij^otcr.afin  qiie  ParoU, 
nous  prciiions  garde  qncvouUns  eba 
ger  la  couleur.nous  nc  changions  auila 
la  facijltc,  ou  quenous  n’augmcntions 
cc  hqui  y  eftoir  defia ,  ou  que  nous  ne 
ladiniinuyons:  foit  quenous  voulions 
fairccec  hangement  decoulcur,  yad- 
ioiiftanc  quelque  ebofe  dc  nouucau, 
coinme  on  flic  en  rOxycroceum:  ou 
bien  qiic  ptenam  vn  mefme  Simple  di- 
ucrfemcnc  jildonneaufli  diuerfe  cou- 
Jeur  a  la  compofition  Comm# Ic  Cerat 
deGalien  faiclauec  Verdec  crud,  * 

verd,  &  fait  peuraux  patiens :  mais  la 
mefme  compofition  faitc  auec  Verdec 
bruHe,  eftdc  couleur  blanche,  comme 
Galicnlcinonftre  an  fecond  liure,  Je 
comp.  pharmAC.  p^eneral.  Conime  airlfi 
I’Erapl.iftre  fiii^t  de  Ccrufe  cruc,  eft 
blanc:  Sr  celuy  qu  on  fait  d’Ocrc  cruc^ 
eftp.ifle:  mais  i’Emplaftre  fait  dcl’vn 
&  de  I'autre  brullez,  eft  rouge. 

Mefme  bien  fouuent  Ic  fciil  mouue 
mentfa  (ftquela  compofition  aura  la**"®'”* 

,  t  ^  ,  donn* 

couleur  que  nous  dema  .dons:  comme 
le  Nutritum, qii’on  faiiftdc  L'lli  irge, 
ferabeaucoupplus  blac,  fionlcremue 
longucmontaueclcpilon. 

Audi  let  Pe.ndes ,  tanr  plus  on  les  re- 
mu  eta  auec  la  Ipatulc  &  auct.  les  mains  hUthth 
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&  tant  pins  dies  (cront  blanches,  en¬ 
cores  cju’clies  foieni  faides  dc  bien  pe- 
rit  Sucre  &  birn  Talc  Dc  incfnies  Ics 
pilules  blanches,  le  Diairis,  finiplc ,  Ic 
piAtra^acunthttm  frtgiHum  ,  le  Sucre  lo- 
fat,&  Tes  aajtrcs  cholcs  faifies  aucc  Su¬ 
cre. 

Mill  fait  Leruiclcrnd  &  cuic,  qui  entrent  es 
antidotes  &■  compo()tions,dcuiendror 
bcaucoupplus  blarscs  ,  (1  on  Ics  tntfle 
longucrrcnc  enfcmble  lifont  bicnauC- 
triites  les  aucies  chofes  qu’on  faiOt 
aucc  mtcL 

Juleps  lolcps  qu’on  fair  cuirc  cs  Syrops, 
fttfu  ^  afin deteceuoir Its  Sues, ycnlcnttftre 
iUats.  Jorguernenrdemenez  aucc  vn  barton, 
fionveutqu’ils  deuiennent  bbincs.  ll 
le  trouucra  encore  plufieurs  aurres 
chofes  qui  deuiennenr  blanches,  pout 

crtrcaiiifidemcnees.  Etcroyque  ccla 
fiiidt  ee  nP  vient  d'aiMei’rs  finon  qu’en  retnuat 
5«  dej  il  fe  n'.efle  beauconp  d’air  parmy  ,  qui 
iut.  Ics  rend  ainfi  blanches. 

Comme  L' yn^utntum  album  Act 
Rafis,  Tonguent  Citriny  I'Hmplaftrc 
Diachylon, cv  le  Ccrar  refrigerant  blac 
de  Galitp,  de  Ccrufc,  &  de gratia  Dei, 
eftans  ni'ilaxtz  &  lircz  Ibnguemenr,  ils 
blanchirtcnt  d’ananrage,  dk  I'Oxyct*- 
ccum  deuienr  plus  paiic> 


f  rep^rrr  Its Jfmplts  meJir.ime.'Tts. 

Le  Sum  delaine,  encoresque  Jcfov  ^  ,, 
rl  Icit  noir  ,  neantnmins  dcmene  Idn 
gucment  il  rend  les  Emplaftres  blancs, 
comma  font  aulU  les  antics  chofea- 
glaantes. 

L'yj'a^e  CP^  fa^oKel'tKcorforer Us 
medicamenti. 

Chap.  XXXVI. 

NOuS  aaons  acconftumc'  dc  rcce- 
uoir,  alTembler.lier  ou(cotnmc  Ic 
vuljjaire  appelle)incorporei  les  medi-  Ptar- 
camcncs  aucc  qutlquc  humeur  ,  pour 
plulicurs&  diucrfes  caufcs:  c’cft  i  (9a- 
noir,  ouafinqu’ils  foimt dc iTieilleurl^*^'^^^ 
goull.ou  pour  les  pouaoir  garderplus,„^„,^ 
fongueni€m,oii  pour  mitux  eonferucr^  ..  hu- 
leur  vcrtu  ,  on  pour  les  fairclcucr 
fcrme liter, qii’on  apptlle.ou  bienpout 
donner  la  forme  au  medicament  qnc 
nous  voulons  garder ,  ou  bien  pour  cn 
pouuoir  vfer  mieux  &  phis  coimnodc- 

Commcl’Elcdlnaire  qi  'on  fair  pourr,-;«»r 
lesaftmatiques  &  poullifs  ,  vcuicftre'‘;f>««tr- 
incorpote  auec  Miel ,  ifin  qu’il  en  foit 
plusplaifantala  bouche,  &  <ol”»rr 

puilfe  mieux  vfer.  n-Ug- 

L’Ecleginc  d  Aiarcndcs  s’incorpore««-'’^' 
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aucc  mid  6c  ius  dc  FcT*oil, 

AiiflTi  prcfque  tons  Ics  Elcdnaires, 
rrsmolt  ptincipalement  Ics  -  Icduaircs  mols, 
o-iurt.  s’incorporenc  auec  mid,  pour  Ics  ii.ef- 
mes  Caufcs6c  raifons  quenousauons 
di{ :  Ics  hlediiaires  duts  auec  fucie  de- 
fiteiupc  &  diirnilts  en  qudqiic  hu- 
mtur:'&  Its  poudresquieiiticnt  en  la 
Hicra  Hermetis  ,  s’incorporcnt  aucc 
liic  de  Cocombre  fauuage. 

Miiiere  La  maticrc  de  laqudle  les  pilules  font 
tie  fi/it-  compofccs,  fe  lie  &  alFemble  aiicc  vin, 
fucd'Aluiiic,  ius  de  Morcllc,  lus  de 
fleur  de  Citron,  iuS  de  Chous, d  Athc, 
d’Lndiuc 

TMti  1  cs  pilules  qu’or  appelle  Aurecs, 
yincorporcnt  auec  mucilage  de  Dia- 
thm"  gragantiles  cochccs  de  Rafis&  dc  Me- 
TouWei  fuc,aaccius  d’Aluine. 
iftipiiH-  Les  pondrcs  des  pilules  d’Hermes, 
ft$.viier-  doiucnt  eftrc  incorporces  auec  Lada- 
*”“•  num  jdiiTouIts  aucc  vn  pilon  chaud. 
Tmh'f-  atTcmblc  les  Trochirqncs 

tjueide  dcGalli.1  Mcf:ata  ,  aucc  mucilage  de 
Gdl’ii  Gonfme  Dicgraganr ,  extraite  en  can 
rofe  jjucc  Ambte  dilPoins  cn 

‘luyJcdcBcn. 

leMiel  Le  M-d  duquel  on  vfcpourlicr  Sc 
f.urlier  alTcinbler  les  medicaments  laxatifs, 
hi  m  ■  doit  eltre  cuieSe  etcunic  ploftoft  en vm 

ditdiuei. 


prepArerlfs  m'Jicdments.  57/ 
qu’cncau  ,  fiuon  que  quclque  chofc 
pcfche 

Qwj  dcfircrad’auoirdauanragcd’c- 
3Ciiiplcs,dc  la  fa^on  dc  lier  <5^'  incorpo 
rci  Ics  medicaments,  qu’il  lilc  Melue 
traidtanc  dcs  Elcduaircs,  &  des  aut:cs 
Ant)dores,dcs  Ccrars  &  Emplaftres,  il 
en  aura  U  rant  qu’il  voiidra-.anifi  nc  me 
fill's  ie  pas  voiilu  amtilcr  a  en  niettrc 
bcaucoup,  dc  pcur  d'cftic  trop  long  Sc 
ennuyeux, 

L'yfa^e  O-  fd^on  de  formtrles  meMcdmeiS, 
Chap.  XI. 

L’Ordre  rcqiu'crt  ,  qu'apres  aiioif 
traidlc  de  h  manicre  de  her  &  in- 
corporer  les  medicaments  ,  nous  ad- 
iouilioiu  le  moycn  dcdonner  k  rhacun 
la  forme  conuenablc  a  fa  compofi lion, 
veil  quc  chacun  li  la  forme  proprr ,  la- 
quellc  nc  femble  eftre  giicrcs  d:fferen- 
tc  en  pluiieurs ,  quanta  la  confidence: 
commecs  Condits,Refincz,Syrop5,E- 
cleg  nrs ,  Apozemcs ,  Aniidorcs  com- 
pofezaucc  MieljPiIulcs.Trochifqucs, 
Ongucnts,Cerars,Emplaftres. 

Nous  appcllons  laformcjaconfiilc- 
cc  du  me Jicamcnt ,  laquclle  pent  eftre 
folide,  ou  liqjidcplus  ou  raoins,ou5»><'f/f. 


3^5  L*  manure  Je  hen 

moyennc.Bicn  eft  vray  qu’en  pluCeurs 
mermcmcnt  cs  (elides  ,  oiittc  la  confi- 
ftence.notis  lent  donnons  vne  certain© 
forme  aucc  Ics  mains  ,  ou  auccqucl- 
qu'autrc  inftrument  ;  comme  non* 
voyons  qucle  Sucre  ,  pour  auoir  tft© 
nils  dans  des  pots  incontinent  apres 
qu’il  eft  cuit,  il  a  la  foime  de  ces  pots  i 
f^atroir  forme  dc  piramidc.qui  eft  large 
par  le  bas  montant  cn  pointc.  E t  com- 
bien  voyons  nous  damages  qu’on  fair 
aucc  Sucre, cirCjiSc  autres  choCes ,  lors 
qu’clles  font  chaiides  &  fondues  ?  car 
lors  dies  prennent  telie  forme  qu'on 
veut  ,  laquellc  dies  retiennent  apres 
eftre  cndurcies  &rcfioidics.  Et  voili 
Comment  nous  formons  les  Eledtuai- 
resfolides  &  tablettcs  ,tanroft  cn  lo- 
zange,  tantoft  routes  quarrees,  tantoft 
vn  peu  plus  longues  que  larges  ,  com¬ 
me  on  fait  cdics  qu’on  appdiecom'- 
mundnent  nutnus  Chnfit ,  quclqucsfois 
en  triangle.  Nous  faifons  ks  Pilules 
tomes  rondcs.ayans  forme  &  grolTcar 
d’vn  Ers ,  ou  d'vn  poisciche  ,  i’enrens 
des  ciches  fairs  cn  forme  d’Ers ,  &  non 
pas  des  ciches  qu’on  appdle  ciches  de 
Bdier,  Icfquds  font  faits  cn  pointc, 
parquoy  leur  forme  ne  feroitaucune- 
ment  proptcaux  Pilules.  Aufli  les  co- 
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clvees,  c’efti  dire  ,.fattes  comme  pccitt 
grains  &  peri'tes  Pilules  (  d’ouiecroy 
<juc  Ralls  &  le  vulgiire  ont  prls  le  no, 
comme ilfera  dift  au  troifi^lme  liure) 
four  formccs  par  Panlus ,  alaformc^c 
grolTeur  dc  petits  grains. 

Pareillement  les  T rocKifqnes*,  nooj 
les  applanifTons  preraicrement,  les  fai- 
fons  vn  peu  caues  an  milieu  ,  &  apres 
ccla  nous  y  engtauonsquclque  marque 
&  charadcrc  (  mais  de  ccla  il  en  Icra 
parlc  incontinent  apres  )  aufli  >Uont 
pris  U  ur  nom  de  la:  car  Trochif^que  fi- 
gnific  petite  rcne,coir.me  auili  les  Pilu¬ 
les,  i  caufe  qu'elles  font  comme  peti- 
tesboulettes,  quclcs  Latins  appellcnt 
ftU,  &  ainfi  pliificursautres  compoli- 
rions:car  les  Grccs  appcllcnr  Cjnlifci,\f:s 
com  poll  tions  fa’des  cn  foi  me  de  petit 
cercle:&  Pa;?»&,ctlles  qui  font  comme 
pecirs  pains :  car  les  Trochifqucs ,  qui 
ont  ceftc  forme, s6t  comme  petits  cer- 
cles,  ayans  Icurcirconfeience  &ton- 
denr  diftantc  cgalemenr  du  centre  ou 
milifu  ,  non  pas  qne  cc  foient  corps 
fpheriques  &  roflds,  comme  lontics 
Pilules. 

Quant  aux  Cer.irs  &  Hm  pi  ill  res,  ^ 
nous  les  metrons  cn  petitcs  inalfcSjque 
Galien  aappelle  Ma^dsk  ic  croy 
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quc  Icvulgairc  a  ptis  le  nom  corrom- 
pit  dc  Ma^daleones )  c'eft  ^  dire  fiits  cn 
forme  longue  &  ronde,commc  vn  Cy- 
lindre. 

Il  y  a  ail  111  dcs  comporuions  qu’on  ri* 
T<niU!  reaueevn  petit  crochet  defer,  puis  on 
tlAl-  Ic*  entonille  ,  &  leur  bailie  on  telle 
fhiay.  forme  qu’on  vent,  commeles  Penides , 
&  ce  qu’on  appclle  Alpheny. 

Comme  aucuns  tireiic  ainfiles  Em- 
plaftres  Diachylon  ,  &  Jc  CntU  Del, 
mais  ils  les  mectent  apres  cn  mafles. 

Pt  l''yyt^e  O"  O'  mar^utr 

Iti  Mtcliidments. 

Chap.  XXXVIII. 

NOus  pouuons  mettre  entre  Ics  eP- 
pcce*  dc  p.  eparation  ,  quand  on 
feroitnt-  fecllc  ou  cngtaue  quelquc  marque  & 
ttjfare  fignet  aux  compofuion' :  vray  cft,qu’»l 
OTrJ  f"  Kemble  que  cela  n’importc  pas  beau- 
mctifnC-  coup, comme  quand  d’vn  medicament 
fmtftd-  forme  comme  dc  Pilules, on  cn  fait  des 
l  \el  Trochifqucs  park  nioyen  d'vn  cachet 
qu’on y  appoOemeantmoins  les 
Ancknsenontfaiftgtandcas,  tant  i 
caufc  d'clk  merme ,  que  par  accideniji 
caufed  clle,  comme  quand  on  cachet- 
toic  la  terre  Lcmnia  aucc.  vn  kau ,  au- 
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qiieH'im.ige  de  Diaiiceftoit  cngrauce, 
ils  ellimoieiit  que  ccftc  ttrrepienbii 
dc  li.partie  de  la  vercii :  cotnmc  aulTi  le 
Roy  NichepCos  vouloit  quc  Ic  lalpe 
verd  ,  qu’on  porte  cnch.iirc  en  vn  an- 
re.ui,aitgraiKe  lafigurcd  vn  Dragoir, 
eniiironc  dc  rayons,cc  quc  Galien  toa- 
tcsfois  rciertc  comme  vain.  Ic  confclTe 
bienqiiclc  cachet  ou  eftoit  cngrauce 
I’imagcdc  D-anc,  qu’on  appofoit  iia 
■tc  rrc  Lemma,  y  prefitoit ;  mais  e’eftoif 
par  accident ,  car  par  ccftc  inirquc  on 
cognoiiroit la vrayc  Terre  figillec,  oa 
feellcc, mais  non  pas  comme  on  fait  an- 
joard  hiiy.qu'on  (ce’e  routctrrtc,i!c  la 
>cnd  on  pourTerre  fccllc.cncorcs  quo 
la  pliifparc  de  celle  done  nousvfon* 
foit  fophiftiquee  ,  &  mcfmcprirccn 
nos  quarticrs.  lleftbicn  vray  atUK  que 
moyertant  a  Conft.intinoplc  ,  i'enay 
reconurc  dc  marquee  de  diucries  mar¬ 
ques  p.nleTurc. 

Eralamicnnc  volonte  que  lesTro-  LwTw 
chifqucs  Thcriacnux,&:  tons  les  autres 
mcd'canicnts  que  nous  aftcniblons  dcs  ^ 
nnions  cUrapgcrcs  ,  rj*'enr  iTiarqucx 
de  qiitlopje  marque  digne  dc  foy, conic  m.'rqucT^ 
de  quclque  fc:«u  public  ,  ou  dufeau 
Royal  come  il  eft  auioiitd'buy  obferue 
.cn  pluileui's  lieux ,  cs  dtaps  dc  lainc  &c 
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de  foyc.'Cela  fcroitcaufeqiienons  nV 
cher.crions  pas  fi  fouucnt  bicn  cher.des 
chofcs  faufl'es  &  btouillees,au  lieu  dcs 
vrayes.ou  pour  Ic  moins  que  ccluy  qui 
les  vendroir  aux  premiers  marchaiis, 
atteftat  par  fonfeing  manuel,  ou  par 
quelque  autre  forme  de  lerment  folcn- 
nel.quc'  e  qu'il  vend  eft  vrayementee 
pourquoy  ille  vend,&  ccux-l^aux  au- 
trcs,& ainfi  confccutiucment.  Maisie 
croyquenoftre  lourdifc,  negligence, 
&  pareftcjles  rend  phis  hardis  larronsj, 
car  nous  re  cegnoifTons  point  bie  fou- 
uciit  les  vrays  ,  &  nos  Apothicaircs 
aufli  nci’en  donnent  pas  grand'  peine, 
aufficftilbien  aife deles  tromper.  Tia- 
uaillez  done,  trauaillez  diltgemment.li: 
rccouurer  deformais  les  vraisdclegi- 
times. Il  n’y  apas  encores  beaucoup  dc 
fnois  paftez  que  i’ay  fait  vfer  a  vn  ladre, 
pres  dedeux  liurcs  de  Trochifques  dc 
Vipercs,&  toutesfois  il  n’en  a  ft  nty  no 
plus  dc  profit  qiic  s’il  euft  pris  dc  no- 
ftre  Terre  feellee;  cependant  crluy  qui 
les  a  vendus ,  afFermoitqu'cnlcs  anoit 
apportezde  Montpellier ,  &  que  t’e- 
ftoicnt  des  vrays,  cc  que  ie  !ny  mon- 
ftray  eftre  faux ,  par  I’autboritc  dc  Ga- 
lien:neantmoins  lancctfilre  nous  con- 
sraignic  I  lc$  acbepter  bien  clucetncntr 
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fans  qu'ils  profitailenrde  rien,  comnie 
i’ay  dii:  laqacllc  rromperie  ell  all'cz  co- 
munecsaucres  medicamcncs  aulli  ,  A 
onnc  s’y  prcndbien  garde ,  cequicft 
bicn  digne  d  vne  afpre  corredion  & 
challjmcnt. 

Pci  ypt^c  cr manic rc dc  ferrcr pourgitrdcr 
Uimcdic4menti. 

Chap.  XXXIX. 

IL  importc  bcaucoup,8r  cfl:  mcrucil- 
leufemenc  nccclTairc  de  f^auoirco- 
me  il  faut  ferret, &  cn  quel  licu,les  me-  wiptm 
dicamcnts.tant  fimples  quc  compofcs,  ?<*'  ‘t* 
non  pas  feulemcnt  Ic  lieu  commun  &  ">tdicA- 
general,  raais  rnefmes  particulieremec”'”** 
tti  quel  lieu  chacun  doit  eftre  garde,/v„,2, 
{dcqiioy  il  fera  parld  incontinet  apres) 
parcillcmcncdecequelcs  vns  veulcnt 
eftte  ferrez  i  part  &  rous  fculs ,  Ics  au- 
ttes  fe  garden:  mieux  en  lent  vertu, 
ejuand  onles  met  enfctnblc  auec  qucl- 
^ues  autres  chofes,ou  mcfmc  leur  ver- 
ru  s^augmente,  pour  Ic  moins  leur  ver¬ 
tu  A;  diminuc  bicn  peu.  Nous  auons 
parlc  de  cccy  en  general  au  trojficfmc 
luue  de  nollrc^Mechodcdecompofer 
Ics  medicaments  ,  mais  I’en  tiai<Scray 
icy  vn  peu  plus  araplemcnt. 
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N  Otis  fer  ions  done  ce  qne  nous  vpu- 
lonsqatder,  mais  iln’y  arienqui  I'oic 
occafion  dc  l-'airc  diucrfement  lerrer 
^<7  lesehofts  qnc  U  piurcf  iStion.laqucllc 
/"wrf  vitnt  Cmiurnt  dt  .la  ttop  grande  cha- 
jaiiitn.  icur,  froideur,  ou  corruptio  dc  l  air  ou 
bii  n  dc  riiumidit^  Cuperflue  dc  la  cho- 
fc  qii’on  vein  (errer ,  on  dc  1 1  f  'iblciTe 
dc  chalcnr,  Et  voila  d’ou  vient  qnc 
feurfiu  y  failons  bien  fcicher  cc  qnc  noii$ 
voulonslongucmcnt  garde r  cn  (on  cn- 
fouibun  tier ,  non  Iculemcnr  failant  confurn^ 
friJ'trL^  (bn  liumiditc  fupcrflue.roais.aqfti  iti^. 
TetZni'  parmy  quelque  cholc  qui  aic  verru 
dedcireicli£r,&  bicnfoiiuentdcscho- 
tnet  /^ar-  Ics  qni  ont  vcitu  dc  rc  ftiHndre.F.ti;;e(ib 
ainTj  qi-c  nous  fai(ons  (eiihcr  au 
ouau  ftu.Lcs  Rcfinez.SyreipSiAntidor 
te'iprincipalciTientccnxquilonrcom- 
pofezauccchcrtshumiJcs  Ics  Pilules, 
Troclu(qnes,quclqiTcs  O.  gnents.Ce- 
rats  y  &  ^nplaJlrt  *^  y  n»j  flaut  tautes- 
*oif,^drtns.!es  mcdicaaien « in tcriewt .  & 
qu’on  prend  par  la  boucltje ) du -Sucre 
ou  dn  W  icl ,  ou  bicn  dci’vn  br  I’aatre, 
qni  (ciocnr  dc  icmcdc  pour  ics  focherf 
mefnies en  qticlqnes  vns  il  tftbon  t!  y 
mcttjfcdij  vinaigic  &  du  Icl.  mais  es 
auttesosiy  mcr  dcs  rhoics  inctalliques 
&  terreftiM  ,le(quelics  par  lc«r  iiecirc 
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fciillent  loiignemeiit  a  ia  putrefaftion. 

11  eft  done  befoin  que  les  chofes  qu’o 
veut  garder  ,  6c  liinplcs  6c  compo- 
(les ,  foient  compctcmmcnt  feiches.  „ 
Etainfilevin  bouillanr  dans  lacu- 
ue.ou  dans  letonncau.contumel  hu-  uh  d-it 
n.iditc,  qui  fcroic  cauledclefaiicga-  Untut. 
Her:  U  perd  aufii  fa  ferucur,s’il .  ftforc 
&puUlant,  &  que  I  huniiducne  i'oit 
pas  grande. 

Nous  cutterons  lachalciir  ,  fi  nous^^,. 
ferrons  les  cholcs  cn  litu  ou  Ic  Soleil 
ned  )nne  point  ,  mais  cn  quelquclieu 
qui  ne  loit  pas  trop  chaud,ains  froid. 

Nous  gaidonsdu  froid  &  de  ^  gf 
taiir  que  nous  pouuons,  les  cbof  s  qui 
eftjiis  humides  le  pourroient  gclcr,^ 
conunc  lont  les  eaux  diliillces. 

Nous  conferuons  la  chalenr  inscricH-  ,  , 
re ,  quand  tile  tft  foible  6:  dcbile,  gar- 
dam  quelle  nc  s’efuenre  •,  voila  pour  r<<e»- 
quoy  nous  ierrojns  dans  les  boities./ir***. 
.coffiets,&  pots  bien.cftorpcz, tout  ce 
que  nous  voiilons  garder,  nnon  quccc 
foient  chofes  degtande  fi'rce  6c  vertu:  Calltit. 
£ai  Gahcn  meimc  veui  qu’on  tienne 
IcpordclaTlicnaquebicnfonuetou- 
uttt.afin  qnelle  prenne  vn  peu  d  air.  RUuhn 
Qui  voudialongucme;  garder  le 
baibe  cn  la  forte  ,  Ic  doir  couurirdc’"'"'  ^ 
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Cucfcnlc.ou  dcCircmcflec  auecTe- 
Ungut.  fjebcnthme.ou  aucc  M  id  blanc,ou  I  c- 
tci-rcrcji  la leinenc<  del  hcrbc  aux  Pu¬ 
ces,  ou  dans  du  mid ,  felon  la  doefbrine 
deMefuc,  Icqucl  vein  aufll  que  pour 
bien  gardcr  1’  Agaric,  &  fairc  que  fa  fa- 
ciilti:  loit  plus  viuc  ,  il  Ic  faut  mettre 
C»mwei.-iuecduGingcmbrc,du  Dauciis.du  Li- 
gullicum.oudii  Polypodc  deChefne. 
Aioii.  L-AIocs  veut  eftre  Icrrc  parmy  les 
chofes  aromatiques ,  pu  auec  du  Bdel¬ 
lium,  &  ainll  pluficurs  autres  ,  queta 
pourras  voiren  Mcfuc , quand  il  trai- 
clcdcs  Simples. 

c /f,  Q2=intiliC3(Tc,le  plus  expedients 
'  meillcur  moyen  pour  lagardcr  eft ,  de 
la  laill’cr  dans  fa  gouftc  ,  dt  nc  I’cxttaire 
point, ilnon  quand  on  s’en  veut  feruir, 
iltft  bien  vray  qu ’ll  eft  bon  d  entetter 
fes  gorilcsdans  du  fable  en  lacaue.  ctLC 
cclaics  gardcradefeicherfnoft. 

La  Cbloquiiithc  fe  garde  plus  Ion* 
C,/j.  guemenr  enticre,  que  li  onluy  aoftc  la 
<ju:ntl>(.  nioucllc  ,  &  eft  meillciirc  &  plus  falu- 
taire,(i  onlagardeaiicc  Maftic.Galan- 
ga  ,  Sautres  medicaments propres  Jk 
1  eftomach,au  foye.S  au  emur. 
tmm  nt  *1  cft  bon  aufli  qucic  pot  oula  pbio- 
Icdanslaqucllcontientle  fuc  de  Ro- 
magdr  fcs,de  Grenades  ,dc  Goings ,  &  autres 
fcmblablcs. 
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ibles,  ait  vn  c6  Juit  ou  canal  cm- 
bas ,  par  lequel  on  puiiTe  tirer  du  fuc 
quand  on  voudra:  car  fi  on  eft  con- 
traint  de  le  reuetfer,  pour  cuiter  I’hui- 
Ic  qui  eft  par  deflus ,  on  troublera  tout 
le  fuc ,  tcllemenr  que  lafondraille  for- 
tira  auec  le  cler,&  ainfi  rutrouueras  vn 
fuc  trouble  &mal  nct,au  lieu  de  I’auoir 
pur  &  net. 

La  crouftc  qui  vient  auec  le  tern  ps  au 
Miel,&i  quelques  autres  medicamccs, 
doit  e  ftre  laiflee  en  i5  entier ,  fi  on  veut  . 
que  fes  medicaments  fc  gardent  lon- 
guement  entiers ,  comme  dit  Galien  au 
2.  liure  de  I’ fitment-,  laquelle  preuoya- 
cc  eftautli  commune  auxfucs.defquels 
nous  auons  cy  deuant  parlc,au  vin  auf- 
autres  chofes. 

Hcr.as,commeilcftdit  au  8  liurc  dt 
eompof.phdrm  part,  de  Galien,  comman-  DmJ*-’ 
doit  de  gardcr  la  compofttion  qu’ilap 
pelle  Diabefala,cn  vn  pot  d’eftain. 

Au  mcfme  liure  eft  ordonne ,  que  les  MeJif*. 
medicamets  faits  pour  l'eftomacn,doi- 
ucnteftregatdezen  pots  de  come.  t 

La  T  erebenthine  veuc  eftre  garden  cn^*"*'*' 
vn  pot  de  fer  blanc  ,  ou  de  verre,  ou  de 
cailloujlaou  ellc  fe  garde  bcaucoup 
mieux ,  que  non  pas  en  vn  pot  de  bois 
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Galien  pour  gather  la  T  hcriaquc,  ne 

J-Afna- 1^  mcttoic  pas  dans  vn  pot  dc  bois ,  co- 
Jrncon  fait  auiourd’huy ,  niais  pIuAolb 
en'quclque|>ot  dc  ptccicufc  maticre. 

Q^nc  i  I’huile ,  li  on  Ic  nice  cn  la  ca- 
ue  cn  vn  vaifleau  dc  caillou.on  de  picr- 
rc.oudeplombjilfcgaidc  fort  bicn,& 
dong  temps. 

Lespoudres  cordiales,  onlcs  tient 
dans  Ics  pots  deverre  qui  ont  I’cntrce 
„°3J;*jeftroittc,  &  les  couurc  on  bien. 

Les  fleurs,  &  toutes  autres  chofes  dc 
jjonne  odcut ,  dans  des  cofFjcts  dc 
tiller. 

Les  femences  fc  gardent  bien  dans 
Stmfta. des lachetsfaitsde papier;  Sc  mefmes 
■  bien  fouuet  pour  les  mieuxgardcr,on 

les  lailTc  dans  leurs  gouifes. 

Mais  les  medicaments  liquides  veu- 
Midica  -  l^cnt  eftre  ferrez  &  tenus  en  dcs  pots  dc 
B»<ii»j/iVmatierc  plus  froidc.comc  en  pots  d’ar- 
^uidei,  gent,deverre,decorne,&  quclqucfois 
detetre,  pourueuqu’clle  nc  foit  trop 
rare;  d’autres  fois  auffi  cn  pots  de  bois, 
mefmement  dc  Bouis. 

Les  medicaments  qu’on  fait  pour  les 
ycQx,  8c  les  autres  ou  il  entre  dc  vin’ai- 
•  grc,de  poix  liquide,&  dc  Refine  deCc- 
drCjil  les  faut  (ecrer  cn  pots  d’erain. 

Les  grefles  8c  moueUcs  en  pots  d'e- 
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ftain  ou  plomb  blanc.  VoiU  ce  <juc  Gr»/;;i 
Diofcorideendit.  .  &moel 

Que  done  on  face  bicn  feicherks 
herbes ,  puis  qu’on  Ics  mettc  cn 
gnees  ou  fardeaux.  .  . 

Quanc  auxchofesque  pour  Ics  cam-  Chtfu 
poier  il  a  fallu  cuke  ,  ou  autrement 
chaufFer,il  ne  les  faut  iamais  ferrer  que 
riles  nc  foiciu  refroidics. 
Dcmocraccs.corameditGalienau  7.  Dmh- 


liure  de  comp. phArmac part,  feroit  le  Dia-  diwm, 
codium  apres  I’auoir  lailTe  refroidir: 
commeauffi  Mefucprcfquc  routes  les  ' 
autres  compoktions  ainfi  faites. 

life  faut  bicn  aulli  gardcr  dc  ferret 
Jes  medicaments, cn  lieu  moittc  &  hu-  • 
midc  ( horf  mis  quelques  v-ns.)  ains  ei» 
lieu  Ic  plus  fee  de  la  maifon. 

Si  apres  auoir  ferre  vn  medicament,  c»wme« 
tuveux  qu’il  boiiille  encores  en  s6  pot,»»  do  t 
il  nc  faudra  pas  remplir  du  tout  le  pot,-^'""^** 
niais  il  y  faudra  laiflcr  quelqwc  efpacc, 
afin  qu’il  puilTe  prendre  quelque  pcu^«'o» 
d’air,&  c’eft  ainfi  qu’o  fait  au  vin,ik  f^a  veut  «»- 
uoir  on  le  met  au  commencement  dans 
des  tonneaux,  qu’on  neremplit  pas  du*’®'"^"’’ 
tout.  Semblablcmeat  les  Conferucs 
qu’on  veut  faire  cuke  auSoleil,  onne 
leplit  pas  les  pots  entierement  ;  aulE 
Calicn  nefaifoitpasreplir  encieremet 
Rij 
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ics  pots  ,  ou  il  mcttoit  la  Thcriaqiic, 
qiiandilla  voaloit.cncoic5  lailllr  cul- 
rc^  boUillir  de  fa  propiechale  tir. 

Dt  Cr  mAtiicre  de  c-onjcrucr  ^  hien 

gArder  U$  mcdicAments, 

Chap.  XL. 

Ctmhien  T.’  Ay  dit  fommaircmcnt  de  I’v  Cage  dc 
Uciftr-  Xlerrcrlcs  medicaments,  &mc(mcs 
**^^((•4*  palTant  i’ay  cftc  comrae  cenrraint 
m'tn't'M toother  quclquc  cho- 
ntetffaf-  ledela  garde  dcconferuation  d’iccnx. 
rt.  EA  quoy  nous  entendons  aufli  de  par¬ 
lor  dc  la  durcc  rant  dcs  fimplcs  que  dcs 
.compofitionsicar  tout  ainli  qu’on  n’e- 
■ftimepas  moins  fgauair  bien  confer- 
ucr  &garder  ce  qu’on  a  acquis, que  de 
‘f9auoir  bien  acquerir,aufii  n’eft-cc  pas 
alTezd’auoirbien  (ceu  choifir  les  me¬ 
dicaments  qu’on  veut  garder ,  mais  les 
faut  f^auoir  bien  conferuer,  &  f^auoix 
aufli combienils  peuuecdurer  cnleur 
enticr  :  car  puts  qu’il  eft  ainfi  que  toa- 
.teschofes  prennentfin  ,  voire  raefme 
les  pierres ,  &  les  chofes  qu’on  eftime 
Ccinmc  diuines ,  ^  plus  forte  raifon  les 
Simples  deles  co'mpofccs  fe  corroni- 
pent  qnelqueslois.  ll  eft  yray ,  que  les 
vns  font  plurtoft  corrompus  que  les 
autres ,  dt  ccl.i  vienc  ou  de  la  nature  de 
chacun  d  iwOux,  ou  de  la  dirpofition-d'e 
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Fair  &c  de  temps  ,  o.i  du  lieu  ou  on  les 
aferrfzpourles  garder. 

Les  herbes  done,  &  les  fleurs  Tculcnt  ttnln 
cftrcchangeestpus  lcs  ans,  &  les  eaux 
aulll qu’on  cn tire  par  diftilation.nrin- 
cipalcment  cellcs  qu'on  a  faid  diftillec 
en  double  vaifle  au  ,  ou  kla  v-apeurde 
I’eau  bouilJatc  :  car  dies  ont  beauconp 
plus  d’humiditc  que  non  pas  cellcs 
qu’on  faid  dillillcr  a  laflamine  du  feu, 
aucc  du  charbon  ,  ou  aucc  du  table 
chauffcjou  aucc  ccndrCs,  ou  aucc  Ma- 
chefer  cn  poiidrc., 

ToutcsfcHs  lfau  qu’on  faidduvin-,  t-pn  r.i. 
d.ftilicc  &  pallee  par  I’aLunbic  pill. 
licursfois ,  (cgirdera  pluslongucincr, 
acaufe  qu’clle  eA  mieux  purgec  par  k 
reiteration  dcs  diftillarions ,  niais  il  la 
faudra  mettre  Jans  vn  pot  de  verre 
bicneftoupc. 

Or  pour  bicn  garder  les  herbes, 3prejf;jrr.« 
qu'ellc;  font  (cichcs ,  il  lesfaut  mettre  ftidxt. 
dans  dcs  lacs  de  toile  clcre ,  comme  fc- 
roit  du  cancuas,  afin  qu’cllcs  nc  pour- 
xiflcnt,  &qu’ai)fli  dlcsnclc  rcmplif- 
fait  de  poulfierc. 

Qwnt  aux  racincs,il  s’en  irouue  phi  itar.w, 
iieurs  qui  fc  gardcront  bicn  plus  d'vnc 
anncCjConnnenoiis  auonsdir  au  pra 
niicr  liurc,  traidant  du  choix  dcs  Si Av** 
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p!es,li  oi  nous  auons  aufli  amplemcnt 
difcouru  dc  la  durce  des  autres.  A  pres 
<ju’ellcs  font  fcichceson  icspeiu  gar- 
dcr  routes  fcules ,  ou  its  confitcaucc 
Sucre  oil  Miel,  Sionlesveut  gardcr  Ik 
part ,  &  dies  font  grolTes ,  il  Ics  faudra 
tcnir  ptndr  es  en  qucique  lieu  bien  ou- 
Hcrt&  acre  imaisfi  dies  font  petirw, 
on  Ics  pourramettre  dans  des  fachets 
tictotllc. 

Fodf?!.  Qiiaiu  anx  fruidts  ,  fi  on  Ics  met 
dans  du  miel, deforce qucl’vnne  tou¬ 
che  pas  k  I'autrc,  &  puis  qu’on  ks 
mcnc  cnlieu  frez,  ilsfcgarderont  vn 
an  encier  •  &  lecrblcronc  encores  tous 
frez. 

,  Auirilesfiieillesdcs  herbes  fc  gar. 

loMgucment  cn leiir cnticr,&; 

4,,^  fans  fc  changer,  fi  on  Ics  ferte  entre 
deux  fiicillcsde  pyiicf,  toiutsfois  il 
ne  Ics  faut  pas  prcfl[er,mcfmcmcncccl- 
les  qui  font  graffes  ,  &  ont  beau- 
coup  de  fuc :  car  fi  on  Ics  prcfle  in. 
continent  dies  moifironc ,  Si  fe  pour- 
riront. 

L’ Aloes  pen  Ju  au  plancher  ie  gardera 
trois  &  qiiattcans  en  vie,  &r  fig/nne- 
ra:  fi  ftrabicn  le  T'elephium,&  !.i  lou- 
barbe,a  caufe  dc  !a  grande  abondance 
dc  fuc  gtos  &  vifqucux  qu’ils  one.. 
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Si  vous  enfermez  les  fluids  ,  &  Ics 
fleurs  en  vn  pot  bicn  eftouppe,  &  puis 
que  vous  les  mcttiez  en  quclquc  cau 
courante  ,  tellemcnt  que  I’eau  cou- 
urelcpot:  ils  le  gaTclerontvn  an  cn- 

Siauifivous  mettezdu  Mouft  dans'’^”"^' 
vn  tonneau  enduit  dc  pnix ,  &  Ic  bou- 
chez  bicn  apres ,  &  I’enfcuclilTez  par 
quaranteiours,en  eau  courante,  ou  en 
quelque  autre  eau  pure  &  nette,  il  fera 
dour  route  I’annee,  fi  ce  que  dit  Gaton 
eft  vray. 

Les  fruids  aufll  couuers  de  cire, 
enrerrez  dans  vn  monceau  dc  bled ,  ou 
dans  du  fon,fc  garderont  longucmenr, 
fi  qu’ondiroitqu'onncfait  que  venir 
dc  les  cueilltr. 

McTmes  les  Oignons,  Ails.Squilles, 

Vits  dc  Chien ,  Serpentines ,  Efeudez, 
Satyrium ,  &  les  racines  bulbcules  de  &c. 
quelques  aiitres  plantcs ,  ^  caufe  qu’el- 
ks  font  pleines  d’vr  certain  gros  fuc  8c 
gluant, fegarderont  fort  longucmenr, . 
encores  qu’onnclcsait  pas  faides  fe^ 
chef. 

Quant  aiix  McralHqncs&  Pierres; ' 
qu’on  les  mette  ou  on  voudra ,  dies  fe 
garderot  aftez;  mais  il  eft  bo  de  les  pre- 
feruer  dcla  pounicre,&  dc  I’ordure. 

R.iiij, 
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Cimft-  Mais  Ics  compofitions  nous  les  gar- 
ji'iMK*.  jonsauiourd’huydiucrfcmcnt:  carles 
Conditi  quifonthumidcs ,  IcsEclcg- 
nies,Syrops,Elc£luaire.s  mols,  nouslcs 
jnctrons  pluftoft  en  pots  de  vctre ,  ou 
dc  caillous  ,  oude  tcirc  bien  forte  & 
mafliuc ,  que  non  pas  enpots  d’eftain; 
car  il  tienr  toufiours  quelque  chofe  du 
plomb.  Mais  les  Eledluaires  foliilei 
nous  les  meltons  en  boites  de  Hcftre, 
oudcverre,  comme  auffi  IcsPoudrcs 
&  TrochiCques.  Q^uantaux  Pilules,  le 
plus  (ouuenrroiis  les  tnucloppons  de 
pcau,&puis  les  ferrcns  en  pots  d’c- 
ftain.  Les  HuilcSi  OngucntSjGcrats  li- 
quides  nous  Ics  mertos  crt  pois  dc  vcc- 
£e,dccaillo;-s,oti  d’cftain. 

Mmi'U.  Lfs  En>p!aftre$,  aprcs  qu’on  les  a 
miscn  magdalcons ,  qu’on  appelle,  il 
lie  faut  quc  les  ctmur^rde  papier  rout 
»u  tour ,  horfniis  Ic  rnilitu  de  i’vn des 
bouts. 

J^cfyfage  cr  mamtrt  deconfre. 

Chap.  XL  I. 

IL  eft  temps  dc  parler  maintenant  dc. 
la  confiture, i  caulc  qucle  plus  (ou- 
comme  vne  el’pccc  dc  coftio 
^ laquelle  co(ftion,&  dcs  autrc^  for¬ 
tes  de  preparation  qtii  la  fuiucnc ,  nous 
ta  auons  fait  vn  aftez  ample  dilcours) 
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aueccequela  confiture  eft  bicii  foii- 
uent  ncccftaiicpour  laconfcruation. 

Les  confitures  fe  font  pour  la  pluf- 
partderacincs,hcrbes,tigeSjrcicctons,/'/‘“* 
Hciirs,frui<fts,fcmcces ,  &  quelqucfois 
d’efcorces.  Pareillcmcnt  on  les  fait  Ic 
plus fouuentaucc Sucre,  ouMicl.ou 
auccles  deux  cnfcroblc  ,  qiiclquesft>>s 
aueedes  !>yrops,fiiIcps,Scl,  eau  falce,' 
vinaigre  &autres,  qui  ayansverru  de 
dcfl'cicher,  &  confuraer  I'humiditc  fu- 
perfltie,&de  reftreindre,  preferuent 
les  chofes  de  corruption  Stpourritutc; 
car  aufti  on  con  fit  pout  la  plufpart  ces 
chofes  afin  de  les  mieux  garden.  Il  eft 
vray,quc  bicn  fouuent  on  Ic  faitft  pour 

leurdonergouft  &  faueur:&quelque  ■'* 

fois  pour  tous  les  deux, come  on  confit 
lefuedemeures  aucc  miel, enlacopo- 
fition  du  Diamoron.  Etqui  voudroit 
prendre  Ic  mor  de  confiture  largcment 
on  y  pourroit  bien  aiifll  coprendrcles 
Syrops ,  pluficurs  Antidotes ,  &  les 
Pilules,&  Trochifques ,  i  caufe  qu'on 
incorporebien  fouuSt  ces  copofitions 
auecquelquc  humtur  plaifante,  &  de 
bon  gouft,  afin  de  les  redre  dc  rasilleur 
gouft,,^>f  plus  aifecs  ^  aualler.  Etainfi 
on  confit  le.  Rofes  &  les  Violettes,<Sc 
Ics  autres  fleurs,auec  raid  ou  Sucre,  & 

R  V. 
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eft  fait  onlc  Miel  Rofarou  Vjolar, ca¬ 
me  nous  ail  ons  dir  cn  cc  que  nousauos 
fai<£t  fur  M  cfuc.pai  lane  dcsCondits,& 
commenous  en  patlerons  encores  au 
troificlinc  liurc. 

c«wmt(  Lesconfiruresrefont,  faifantdepar. 

Jtfun.  tir&arroufcrdeceftehuineurplailrn-, 
teiourela  fubftacede  ee  quenousvou- 
lons  confiie;  commequand  nous  nicr- 
tons  cn  confiture  Ics  rieur5,fruids,  ei- 
corcesde citron, &  deCourgc.lcs  tipcs, 
delai(itiics,&pluficurs  auires.bcnibla- 
Wernent  on  coufii  Ics  Myrabolas  fraiz» 
ou  bicn  on  Ics  humede  premieremen  t 
efri.  s’ils  cftoientrropfecs»comme  Mefuc. 
1  enfeignetfaiftantdes  Simples,  &  dcs 
condits:  quelqucfois  nous  les  couuros 
de  fucrc,  comnie  d’vnc  croufte,  ce  que 
nousfaisos  pluftoilpourlcgouft,  que 
pouraugmenterou  conferuer  leurfa- 
cultc  Si  vertu.  Coromc  on  confic  les  fc- 
mences  de  coriandre  ,  de  Pauot  blanc, 
d’Abfynthc  matin, d’Anis,  de  Fenoiiil, 
d’ Ache, pareillemet  les  noyaux  dePef- 
chcs,les  pignolats,piftachcs,  Atnendes 
dpucc$,i<£  mefinesicsarncres  quivou- 
dra ,  &  les  cfcorces  dc  citron  Sc  de  ca¬ 
ndle, nous  Ics  couurons  feulemcnt  de, 
,Sucrc. 

D'autrcsfoispoutfairc  vne  confitu^- 
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•  reony  ire'q  iel.quechofe3roniatique 
comme  Meluc  efcrit',  quc  pour  confi-  mAmi,e 
les  Myrabolans  Embliques,  il  lesrfe  fain 
f^iut  mettreauec  chofcs  aromatiquc  & 
quclqiies  autres  compofitions  fcmbla 
blemcnt  ;  mais  confirc  fc  prend  lors 
pluftoft  pour  aromacizer ,  encores  que 
cela  fe  face aufli  pour  donner  gouftflc 
faucur  ,  comme  ic  le  diray  inconti¬ 
nent  apres  traidant  dc  I’vfage  dcfiir- 
cir, 

Sileschofesqiienousvoulonscon-  CmtiJc 
fire  font  groffes ,  nous  les  mettons  vo- 
lontiersen  pieces  &  quartiers,afin 
rhumcur  paruiennc  pluftoft  a  routes 
les  parties  Et  voil^  comme  on  faid 
pout  confire  les  Goings, les  PcfcheSj&: 
les  racines  qui  font  groftes ,  I  fjaucir 
on  les  met  cn  pieces  auant  que  les  con- 
fire. 

Toutesfoisla  Cafleencanne.  quandc^j/i  m 
die  efttedfe,feconfittcyutecnnerc,  Sc «>»»•& 
la  N oix  mufeate  aucc  fon  elcorce  ver- 
de  comme  eft  cellcde  nos  Noix  com¬ 
munes:  les  petit s  Citrons  aufli,  les  po- 
litcs  Orenges,& les  Melons ,quand  ils 
font  encores petits  &tcndtes, 

Qnant  a  la  quantite  de  M  icl,  de  Su- 
^5,011  aucrc  macicre  pour  cofi  1  e,  &par 
49^1  moyen  Sc  cominet  il  les  faut  con- 
R  vj 
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fire ,  c’eft  i  dire,  donner  crouftcj  prin- 
cipalcmcnt  aux  fcmcnccs  &  royai!X,tu 
Icpounas  voirau  troifiefme  luuc,en 
la  premiere  (eftion. 

Thuri  Nous  coiififons  les  fleurs  dc  Capres, 
J,  c<t-  les  faupoudrant  de  fcl,  auanr  cju'cJics 
pr«.  foient  cfpanics  on  ouucrtcs :  carfi  on 
lespcnfegarderfculcs,  dies  fe  pour- 
riircnr.  On  en  faift  autanr  des  lie urs  dc 
De  Gi-  Gcneft,  &  rr.efme  des  ftcurs  dc  Gc- 
nefts  d'Efpagne ,  qui  font  dc  meilleiirc 
odcur, routes fois  nous  y  mettons  du 
vinaigre,  iiifques  a  ce  qu’elles  trem- 
pent  dedans. 

J)e 

Chap.  XLII. 

T  A  fardiTureeft  qiiafi  vne  cerraine 
JL/fa^on  de  confitures:  E]!e  fe  fddr- 
quad  on  replir  quclque  cauitc  vuide  &c 
fjttndfe  route  apparcte.aucc  chofes  de  fcntcur, 
/4iV>,  ou  autres  qui  couiennent  a  noftre  but 
&  intention, comme  nous  voyons  qiic 
les  cuifiiiiers  farciiTcnt  les  poiilets,Oy. 
fons.Cochos,  &  quclques  autres  auec 
des  herbes  qui  fe  tiouucnt  en  nos  iar- 
dins.,  lefqucUcs  font  arotnatiques  Sc 
odoriVcs,auec  fleurs, laiftues, 5c  avures 
■herbes  telles  qu’o  veuf.  quelquefoisils 
y  raefltcdcs  poudres  aromatiquesA*^* 
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cclails  icmpliirciu  route  la  cauitc  da 
»N;ntrc,mcfmc  bien  fouuentles  efpaccs 
vuides  qiiilc  ticuucnt  cntrc  iachait  & 
la  peau ,  qu  ils  (cparent  par  force. 

Et  de  mefmes  on  ode  le  cocur  dcs  r.^-  R 
cine$de  panicaur.puis  on  les  coupe, 3d  de 
aptcs au  lieu  du  coeur ,  qu’onaoftc, on‘  ' 
ymetdcsGyrofles  3d  de  lacancllc ,  les 
ayant faites  vn pcu  rrempcr  prcmierc- 
menc :  5d  ainfi.  on  les  farcir ,  felon  I’ad- 
uis  3d  ordoflnance  de  Mefue. 

Audi  on  prend  vne  Oye ,  &  luy  tire* 
on  toutcs  les  enrrailles,au  lieu  defquel-®-*''’ 
les  on  la  farcit  de  la  chair  d’vn  vicil 
Char  ,&  d’hcrbes  ncrueufcs ;  &  lots  la 
graidc  qui  cn  dccoulc ,  eft  bien  de  plus 
grande  vertu  qu’autrcmcnt. 

Semblableincnt  on  fait  des  fachtts 
cotton  en forme  de  petits  bormets,quij^^^ 
fenientpourappliquer  i  lateftc,  Icf- 
quels  on  farcit:  commc  on  cn  fait  auffi 
pour  1  tftomach ,  qu’on  farcit  de  cho- 
ks  aromatiques,  ou  d’autres  chofcs 
proprcs  au  cerueau ,  ou  i  I’cftomach. 

A  u  rcftc  comme  nous  voyons  quc  les 
cuifmiets  cntrc. lardcnr  les  oyfcaux 
qu'ils  veulcnt  mettrc  roftir,auec  clous^ 
de  gyrofles  3c  pieces  de  candle, afin 
qu’ils  foient  de  meilleure  odeur ..  &  de 
meillcur  goufttamfi  nous  cntrc-  lardos 
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aucc  GyroHe  &  pieces  de  Cancllc,  Ics 
noix  verdcs,  apres  Ics  auoir  faidtes  tre-» 
n<teuiti  per  &:  cuireiufqucsadcuenir  cendres: 
4*  Satjf-  If  j  racincs  dc  Satyrion  auffi  ,  apres 
qu’cllcs  (cront  cuites  cn  la  fecondc  dc- 
codion  dc  PoisCiches ,  iufqucs  a  ce 
qu’clles  foicntafTcz  tendres,  parcille- 
ment  les  Goings  que  nous  voulons 
coiifire  en  quartiers  ,  &  nous  pou- 
uonsappcllcrcclafarcir,  ou  aromati- 
zer,outous  les  deux  comgae  il  nous, 
fcmblerabon; 

I’yfa^e  cr de  fdire  fotirnr  les 
medicaments. 

Chap.  X  L  I  1 1. 

Faertfa.  T  A  putrcfadion  cft  fort  fctnblabic 
flicnto-  JL>a  la  codion ,  i'entens  de  l£putre- 
mtnt  eji  fadton ,  de  laqucllcie  parlc  i  prefent: : 
7hcT'  car  ie  nc  veux  pas  entendre  de  la  pour- 
ritureprife  ablolucment ,  &  en  fa  pro- 
prclignification, mais  feulemcntd’vn 
certain  changement,  quifcfaidparla 
chaleur  extreme  ,  mefmc  dcs  chofes 
poll  tries ,  conime  d’vn  fumicr ,  &  dcs 
cfcorccs  pourrics.  Pour  cxeple,  I’huy- 
le  qui  fa  trouuc  das  les  veflies ,  qui  font 
ordinairement  cs  Ormes,  mis  dans  vnc. 
shiolc  bicforte.veflies  &  tour,  &  puis 
bicneftoupee,  &  enterreedans  dufu- 
mier  dc  cheual  bicfori  chaud,  I’efpacc* 


prtparfrlfs jimplfs  mrutctmen!s, 
deqoinzeioursiaprcs  tirce,  &  mife-au 
Soldi,  &  ce  quite trouuera.nagcr  par  • 
rfciliis ,  qui  fcraclair,mi$  cn  vn  autre ; 
pot  j  cc  fera  vn  fingulicr ,  Sc  fouuerain 
reincdc  centre  tous  vlcercs. 

Parce  rnoycnaufli  nousrendrons  Ic 
vinaigre  faid  de  vin,  beaucoup  plus 
‘Oft,  pi  as  fubtilj  &  plusacTc^Cc 
pciir  parcillcment  faire,  ou  Ic  mettant 
Solfil.oumetrantdu  vinaigre  bicn 
fort  dans  du  vin  ,  ou  bien  l;s  Tucillcs, 
rciettons,  &  rabotures  de  Sorbier,  ou 
bien  le  ius  aigre  dc  Citron, comme  di<9: 

Galicn  au  fecod  liurct/e  ^hmtntts,  Au- 
cuns  y  mettet  des  languesdcnos  Latn- 
proyes,  pour  cefte  mcfme  fin. 

Parcillement  de  la  paftc  on  fait  le  le-  Gdltn. 
uain,  &  du  laid  qui  fe  treuue  au  vetri- 
cule  des  aniniaux  nourris  delaid,  fe 
faidla  prefure.ou  caillc,&  I’vn  Sc  I’au- 
tre  pour  eftre  acres  de  pourriture.ay as . 
perdu  leur  chalcur  naturelle,  &  acquis 
vne  chaleur  nouuclle. 

Et  ainfi  Galien  deftrempoit  deux  par-  Mtdj  a- 
ties  de  Chalcitis ,  &  vne  partie  de  Li- 
tharge  ( ou  felon  Diolcoride ,  dc  Gad- 
mie )  en  fort  vinaigre ,  &  au  cceur  de  *'  ' 
I’Eftc ,  ou  cs  iours  les  plus  chauds ,  il  le : 
metcoit  dans  vn  pot  neuf,&  I'cntcrroit 
dans  vn  futnicr  par  I’cfpacc  de  quaratc 
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iourSj&parcc moycn  il auoit  vn  medi¬ 
cament  fort  propreconttc  lagalle,  fic 
rongne. 

Galicn  aufll  cn  la  compcfuion  dc 
fitkn’L ^'^chalcireos,  demandc qu’on y  mcflc 
poutriede  vicillefls, 
c$tei>i.  &  d’nuilefort  vicil,  &  it  demy  pourry: 
aofli  eft- il  dc  fort  mauuaife  odcur,  & 
mal  plaifant. 

Pareiilemcnt  il  faifoitciiirevn  vicil 
MtiUca-  fromagepourry  dc  Vteilkirc,das  ladc- 
Us  iambonfalc,  pour  faire 

vt  Uftts medicament  propre  centre  Ics  no- 
c^^„,,.  dofitez  ,  &  duretez  qui  furuiennent' 
principalcmcntcs  jointures. 

Mefmes  quand  Ic  vin,  &  Ics  autres 
EjJ’ff#!  fucs  bouillcnt,&  par  cc  moycn fc  pur- 
rii/r^  8®*’fdclcur  humidite  fupeifluc, e’eft 
comme  vne  efpcccdc  pourrirure;&lcs 
ficurs  enfucrecs,  ou  cmiellcc$,lcs  met- 
tant  au  Solcil,  &  les  Antidotes  ou  cn- 
tre  dll  miel,quand  on  Ics  fait  boiidlir. 

Audi  quand  Gaiien  vouloit  faire  des 
4-  medicamens  propresa«ftcrlcslan'itu* 
^emences  de  Sapin,  &  fleurs 
dc  Peuplier ,  il  les  laiiToit  tremper  plu- 
ficurs  mois,  cequi  eftoit  comme  vnc 
cfpece  dc^utrcfidiion. 
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Se  Cr  maniere  dt  f.  ire ,  O" roftir  les 

medicaments. 

Chap.  X  L  I  V. 

FRicafTcr  &  roftifj  nc  font  pas  fculc 
ment  chofcs  qui  approchent 
delacodion,  rnais  bienlouuccce  font^ 
cfpecej  dc  codtion,  comme es  viandes:  * 
toutcsfois  il  aduicnt  bicn  pcu  fonucnt- 
qu’on  face frire, oil  roftir  Ics  medica- 
nicrs.pour  faire  cuire  I'humiditc  cruc, 

&  fupcifluc,ains  pour  laconfumcr  du 
tout. 

Or  on  fricalTc  Ic  plus  fouucnt  en  vne  cemmet- 
poucl!c,aiifliacllc  prisdcla  le  nomdcctw/c 
policllc  afrirc.  Les  medicamcns  qu’on/.(fI. 
prepare  ainfi  dans  la  poiiclle ,  perdent 
beaucoup  de  Icur  violente  qnalirci 
conimc  dit  Galien  au  liure  de  pitmen  cdita-. 

ttaittantdelaSerpentine.  Maison 
roftit  les  medicarnenrs  fur  vne  tuilc 
rouge ,  ou  dans  Ic  four ,  011  mcfiue  fur 
les  charbons  allumez  ;  &  d’auiant  que 
ces  deux  ne font  gucres  d;fterer;ts  I'vu 
dcbautre.&aiilTi  qu'ils  fe  font  par  le 
meyende  la  clia’eur ,  nous  les  auons 
voulu  tiaitter  enfciubie. 

Comme  Galien  dit,  que  pour  rendre 
la  feiuencedc  Mclantliinm  propre  c6  MtUn- 
tides  carhares,&  dtHui^ionSjilla  fjut^^"*”** 

£  ii  c:  Hi  la  feii.cce  d’ gnus  caft,us,pout 
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gtrder  qu’cllc  nc caiife  pas  rant  de  mal 
deteftc,  comme  il  du  au  fccond  Uurc 
de  ^hmenth. 

Aufli  Mefudordonnederoftir  lafe- 
ibtitm.  mcnce  dc  Lin,&  de  Nafitort,  pour  fai- 
rerEcIegmc  pour  Ics  phtyliques,  &  la 
femcnccdeporrcaux,&  dcNafirort,en 
la  compofition  qu’il  appcllc  Elecltu- 
rium  noflrum. 

Cumin.  Lc Cumin, aprcs I’auoit lai/Tc  trepcr 
en  vinaigre ,  Ic  lendcmain  on  Ic  fait  fc- 
GJen  1®  fricafl'c  on  cn  vn  pot  dc  tcrre 

'  bien  cuitc,  commcdit  Galien  parlan: 
dcia  compofition  du  Diaciminum  au 
quattiefmc  mend. 

Ordinairemcnt  on  fait  roftitleCo- 
C'”'''‘*'tiandre,apres  I’auoir  fait  trcxnpcr  qucl- 
qtie  temps  en  vinaigre.car  par  ce  moyc 
on  tient  qu’il  lailTe’  fa  trop  vehemcn- 
tc  chalcur ,  qu’il  a  en  la  fuperficie*, 
tcllement  qn’aprcs  il  rcfroidit  feulc- 
ment. 

Aullifaidl:  on  roftirles  grains  de  gre¬ 
nade  enl’antre  Eleftuairedt  Me(uc. 
Stmeiicfi  Pareillemcnt  Ics  femcnces  de  Pour- 
ftj/ies.  pier, de Raifin jd’herbe  aux puces, dc 
Platain,deGuymauue,d'Anis,  dc  Ma- 
rubc.doiucnt  eftre  roftics ,  quad  on  !cs 
veutfaireferuir  contrelcHuxde  ven* 
tic,(elon  le  dire  dc  Galien. 
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Lcsfruids  de  Meurce,  &  Ics  Gallcs 
rompues  en  cinq  ou  fix  pieces, vculent^^'^'*'’ 
e(lrerofties,aprcslcs  auoirfaites 
per  vne  heurc  cn  hiiyle,  quand  on  veut 
qu’cllcs  feruent  contre  la  pelade ;  mais 
ilfaut  que  I'liuyle  foit  quelque  huy- 
leadftringcnt,  oubien  en  fonlieu  on 
pourra  mertre  quclquc  autre  fuc, 
quand  il  eft  beioin  de  plus  grande  ad- 
ftri<ftion. 

Tous  les  Myrabolans,  apres  les  suoir 
fai(fts  treinper  en  quelque  fuc  adftrin* 
gent ,  &  les  auoir  fechez  auec  vn  lingc, 
veulcnt  eftre  roftis,  mais  il  les  faut  reti- 
rerauant  qii’ils  dcuiciment  noirs,  & 
qii’ils  foient  bruflcz.afinqueleurvcr- 
tu  ne  fe  perde ,  ie  dy ,  fi  on  les  brufloit 
defj^on  qu’ils  dcuinirent  cn  cendre. 

Carles  Myrabolans,  &  Ic  Rhubaibe RUf.jr. 
fonrbcaucoup  plus  adftringents  quad '<• 
ils  font  roftis,  q.ie  s’ils  eftoient  fimple- 
mentcuirs,  &  bruflez  plus  que  roftis, 
commedit  Mcfuc.  Mefui,. 

Les  Ben  efta^  s  roftis  ,  perdent partie  B:». 
de  Icur  Immiditc  fupei  rtuc,&  I’antre  fe 
ciuc,  quicftcaiifc,  qu’eftans  roftis ils 
lafchcnt  feulcmcnt  Ic  ventre, &  nc  lont 
point  vomitifs. 

On  fait  anfti  roftir  les  NoifencSjpo’jr 
fairel  Eclegme  dtlUno.  iu. 
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Au(Iiquandileneft  befoin,  on  fait 
roftir  laGomme  Arabiquc  ,1c  Diagra- 
gant,l  Ambre  a  Patc-noftrcs,&  Ics  au- 
ircs  Gomwe^  torapucs  en  pctites  pie¬ 
ces  de  Ija-grpfl'eiir  Ecs  ,  iufques  i 
cc  qu  olfes  dcuiennem  blanches. 

Semblablcment  on  fait  roftir  I’Ami- 
don  quand  onveut  fairc  IcsTrochif- 
qncs  de  Terr*  ,  &  dcs  Trochif- 

qiics  de  spodio ,  Icconds  de  Mefuc. 

Or  Ic  moyende  frire ,  &  roftir  Ics- 
chofes^fufducs ,  eft  tcl:  Qnprend  vne 
poclle.ou  vnaiitce  vaifTtau  de  fer  , 
qiial  il  eft  bien  chand ,  nicfme  iufques 
a  eftre  tout  rouge,  fi  befoin  fait ,  on  le 
retire  de  deflusle  feL’,&  met  on  dedans 
les  frui6ls,(emencc5,racincs,ou  autres, 
chofciimais  ii  les  fayt  tcufiqurs  tc- 
mucr  aucc  vneTpatvtlc  de  fer,rfinqu’ils 
nc  bruftenrrque  s’ils  ne  font  encores  af- 
fez'roftisjOn  ks  ofte,5:  fait  on  chaufTcf 
derechefla  poefle  ,  ou  auti  Q  vaiftcau, 
puis  on  les  fait  roftir, iufques  h.  cc  qu  o 
voyequec’cftalTcz. 

Les  cbofes  done ,  qui  fdnt  grolTcSjcf- 
peces,  humides,  &  gluantcs ,  veiilent 
eftre  rofties  plus  long'ircment,  Sc  cclles 
qui  font  c5traircs,  veuleirt  eftre  moins 
rofticSjCommcfontla  fetTccc  d’Anis,- 
de  Cumin, 5c  deNalirort.Q^nt  a  Ufc- 


frepitrtrles firnples  mcdiuments- 
mencede  Lm,&  del’Herbe  aux  puces, 
pourccqu’cllcs  one  abondance  d’hvi- 
midite  gluante ,  on  Ics  peut  bien  rortir 
vn  peu  plus  longuemenr. 

11  fc  trouue  bien  dcs  medicaments, 
qu’on  pent  roftirdanslc four,  ou  fur  • 
la  voutc  du  four,  oujous  la  cendre ,  & 
mefmcquclqucfois  on  Ics  y  met  tous 
feuls  ,  d  autres  fois  on  Ics  met  dans  vn 
pot  de'  terre  neuf  :  que  s’ils  font  dc 
moyennegrofieur ,  ofiles  peuemertte 
tous  cnticis-,  mais  s’ils  font  gros ,  il  Ics 
■faudra  rotnpre  prcmieremcnc;  mefmes 
ily  cnaqu’oncouurede  pafte,  &  puis 
on  les  fait  roftir  dans  Ic  four. 

La  Squillcferrlibeaucoup  d'vrages,'^5«‘/i>. 
aptes  qu’elle  eft  roftie,  felon  qu*  dit 
Diofeoridercar  eftant  roftie,  ou  boiiil-  Di(>,c<rr. 
liCjclleperdbeaucoup  de  ion  actimo- 
nie,  felon  qucditGalicn  ;  au  central-  Caliui. 
re, lion cn  prend  de  toute  cruc  ,  cllc 
nuit  grandemet  aux  cntraillcs ,  comtne 
dit  Meluc  Uii  ch.  .fu  done  vne  Squil- 
le,  &  lancttoyc  on,  (Se  puis  on  lacou- 
ureaueede  u  fume  pcftnc,ou  aucc  dc 
la  terre  grafts  ,oii  argillc  ( vray  cll  ,quc 
Gaiicntrouuc  Cvfta  vilam  ,  trautant  dc 
iaThcriaqiic  J  &  fai-^  oti  la  cro»;ftc  dc 
1  ffpelfcur  d’vn  doigt ,  pais  on  1.;  faitl 
-roftitfousla  ceudre  ebaude,  fous  ics 


mMtere  de  hien 

charbons ,  ou  dans  Ic  four.  Aucunsla 
fontroftircn  vii  poc  couucrt  ,’dans  Ic 
four,  &  cftanc  ainfi  accouftree,  ellc 
purge  plus  foudaincincnt,5f  plus  doii- 
■  cemenr. 

Paicillcmcnt  on  fait  cuire  I’ElIcborc 
~E!ltlore  blanCjSc  la  Scamnionec,aprcs  Ics  auoir 
^couucrts  dc  paftc,  ou  mis  das  vn  Coin, 
felon  la  dodtrine  de  Diofeoride ,  &  dc 
Galien ,  &  ainfi  Ic  Pain,  Ic  Coin  ,  &  les 
Simples  mefmes,purget  plus  benigne- 
Ojiium.  iT^cnt.  Aufliilsmettent  I'Opiurn  dans 
vn  vaiiTcau  cliand.-rctire  hors  du  fcu,&r 
quandl'Opiumeftfondu.ils  leretircr, 
auantqu’ilfoit  tellcmcntfec ,  qu’il  fe 
puiflceimier. 

Aufli  Bulcafis  en  fonliure  intitule 
Jicack.  j;f«/>or,faitroftirnoftre  Acacia artifi- 
cielle  fur  les  charbons  allumez. 

Il  aduienc  quciqiiesfois ,  qu’on  fait 
frirc  les  medicaments  auec  quelque 
«,r  /;»  humeur,  comme  on  fricalTc  leS viades: 
”J'^“j'^car  les  Chaftagnes  fe  fricaifent  bicn 
fans  aucunc  humeur,  mais  les  Feues, 
les  I’oisja  Chair, &  les  Champignons, 
'Oil  Potironsfcfricaircnt  aucc  quelque  . 
humcur,comire  adec  h'jile,ou  beurre. 
Et  ainfi  en  la  copofitiondc  la  Triphe- 
.  ra  Perfique  on  fricalfc,  &  frotte-  on  les 
Myrabolans  iaunes,les  Ccpnlcs,  &  Ics 
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Noirs  cn  huile  Violat ,  ou  huile  d' A- 
mandds  douces.  Ettoiis  Ics  Myrabola* 
apres  qu’ils  font  bie  pilcz  &broyez,on 
lesfricaflccnvcrjus,&  fiicde  Meurrc, 
&  cn  vinaigre,puis  les  fait  on  fecher  en- 
vn  certain  Eleduairc  pourl  cftomach, 
dc  Mcfuc  Pareillcmcnt  en  1  Elcftuairc 
de  Mefuc,qu’il  appelle  EleHuanum  no- 
flritm, il  les  fauttousfticaflercnbonvi- 
naigre  odoriferant ,  &  apres  en  iusde 
Coins, Et  apres  il  adioufte, 
e'eft  i  dirc.qu’o  les  face  boiiillir ,  telle- 
reent  qu’on  pent  entedre  cela,  qu’il  les  . 
faut  fricafler  fur  le  feu,  les  reinuac  tou- 
fiours,&  les  Frottant,non  pas  qu’il  les 
faille  ftotter  fimplemet  en  ces  liqueurs 
coramcnousauons dir,  traittant  dcla 
manicre  defrotter. 

X>r  mdntere  de  brufer 

Its  medtexments. 

Chap.  X  L  V. 


ROftir ,  &  brufler  ne  font  gucres 
differcntsl’vn  del’autrc,  &  ny  a 
autre  difference.que  du  plus  aamoins; 
car  les  chofes  qn’6  roftit  pat  crop,  font  j»nt  d$f- 
bruflees’,  &cclles  quonnebruilepasi^ir*'*'-'- 
aircz,nefontqueroftie$.  Or  onaac-A,'' 
couflutnc  dc  brufler  les  patties  dcs 
plantcs ,  &  animaux ,  mefmes  les  ani- 
maux  tous  entiersjes  Simples  nactalli- 
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qHes,&  les  tcrreftrcs.  Maisl’intcntion 
:Find>  ^  pourquoy  on  Ics  bruflc  eft  bie 
‘  diucrlc;  car  on  brufte  Ics  yns  afin  de  les 
pouuoir  mettre  plus  aifement  cn  pou- 
dre ,  comme  les  Foils,  la  Laiiic  foiugc, 
laSoyc.les  coquillcs  dcsHuiftrcs,& 
dcs  Pourpres,  Ics  onglcs  d’Al'ncs.lcs 
comes  de  Chcvres.Cerfs,  &  Licorncs, 
Ics  Os,Cuirs,&  autres  chofes,  qui  i 
caufc  dc  leiir  durctc  ,  ou  pour  eftre 
grolFes ,  maftiucs  .gluantes,  &  autre- 
incnt  crop  humidcs,  ne  fe  peuuent  pas 
aifement  rnettre  cn  poudre.  Les  aurres 
on  les  bruflc,  afin  dc  lent  faire  perdre 
Icnr  grofle  rubftancc,&  Ics  rendre  plus 
lubtilSjOu  Icur  acquerir  quelquc  autre 
qualitequifuitncccirairement  lacha- 
leur  du  feu;  8c  encores  quc^cela  ad- 
iiicne  i  routes  les  chofes  qu’on  bruflc, 
ce  n’eft  pas  routes fois  toufsours  la  fin 
pourquoy  on  les  bruflc.  Etainfitous 
Ics  mctaliques  ,  &  tcrreftrcs  deuicnnec 
•  plus  fubtils, pour  eftre  bruflez,  &  ceux 
qui  cftoicnt  p.ir  trop  acres.,  font  mode- 
rcz,&  adoucjS  ;  ceux aufli  qui  n’auoic: 
aucune  acrimonic ,  I'acquicrcnt  cn  Ics 
bruflat, comme  drt  Galien  au  quatrief- 
nir,&-neuficfmc  dcs  Simples,  parlanc 
£^,^ff^dclaChalcitis. 

iifctrs.  •  Viveeh  on  peut  bicn  cognoiftre 
qu’en 
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qu’en  bruflaht,  les  vnes  facultcz  s’a- 
doucillent  comme  Ic  Verdct ,  la  C.hal- 
citisjle  Mify,  Sori,Vitriol,&  Mclanrc- 
ria,fomrcndus  plus  modcrez  5  id’au- 
tres,  cn  les  brilliant ,  on  acquicrt  nou- 
uellcs  faculccz ,  ou  on  les  augmente, 
commc  ils  acquiercnt  verm  de  fubti- 
lifer, & caufer les autres  effc£ks,que  le 
goiiftacreaaccouftumc  de  faire. 

Ilycnades  autres,  qu'on  btufle, 
fin  d’attirer  au  dehors,  &  li  la  fupcrficc, 
quelquc  facultc  qii'ils  ont  repugnante 
^  noftre  intention,afin  de  I'ofter  apres, 
cn  les  lauant ;  &  voila  pourquoy  Ga- 
lien  faifoit  lauer  la  pierre  Phrygienne, 
apres  I’auoir  brullee ,  &  la  pierre  Ema- 
nte  ,  cs  afi'edions  ,  Sc  maladies  des 
yeux. 

On  enbrufle  des  autres,  afin  de  leur 
faireperdrcleur premiere  coulcur,& 
leur  en faire  auoir  vne  autre,  qui  [bit 
plusplaifanteaumaladCjOu  bun  tour  • 
defguifer,  &  couurirks  Simples ,  qui 
entrenten  vnecompofirion ;  &  ainlilc 
V erdet  brufle  moderement  fera les  cm-  f'trdtp. 
plaftrcs  roux :  mais  fi  onlebrufic  par 
trop,  les  Emplaftras ,  oii  on  le  mettra, 
feront  noirs. 

LaCcrufc  eftant  pilec,  &  dcmencc^*^'^'^ 
auec  vne  fpatulc  deter ,  cn  la  bruflant* 
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cllc  dcuicnt  rouge ,  ooinincl’Ochre,  & 

rOrpin. 

Lcs  Os ,  &  les  Coquilles ,  quand  on 
®**j^fOtr.menccilcs brufler.font  aucunc- 
'**  tpent  noirs  .maisapres  ils  deuiennenc 
bicn  fort  blincs. 

Ilycn  aau(K,  qui.cii  lcs  bruflanr, 
changent  d’elpccc;  comme  la  Vipcrc 
ftces  tn  bruflccfc  change  cn  SelTheriacali  la 
wm.  Cerufe  bruHee  iufques  sk  tantqu’ellc 
touwflcjfe  change  cn  Sandixj  I’Enccns 
brufle  fe  conuertit  cn  fiiy  ejle  foulfrc  fc 
conuertit  cn  huylc ;  la  Cadmia  cn  pier* 
tc  fe  c5uerrir  cn  Cadmia  dc  foorncaux; 
&la  Pompholix  brufiec  ie  conuertit 
cn  Spodtum. 

Lafe9onauflIdcbruflcrn’cft  passc- 
tous  =  ily  cn  a,  qui  ont 
vnchumcurgrafic,  qu’on  brufle  tous 
ttiH^  ^culs ,  comme  font  les  Foils ,  la  Laine 
Tourgeja  Soye,lcs  Comes, lcs  Onglcs, 
lcs  Cuirsjics  Hyrodellcs ,  ces  Oylcaujc 
qui  remuent  toufiours  la  queue  ,  les 
Alouctces,  &  quelqucs  autres  petits 
OyfeauXjles  Cigalcs.Scorpions,  Vipe- 
tes,  Lieures,  &  quelqucs  autres  ast. 
tnaux  ^quatrepieds.  Or  pour  brufler 
CCS  chofes  il  lcs  faut  ihcctre  cn  vn  pot 
ncuf,vncouucrcfepetruifc par  deflus, 
^  puis  lcs  mettre  (uclcs  charbons ,  ou 
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dans  Icfour ,  principalcmcnc  ccux  qui 
cftans  prefque  rcduics  cn  cedfe,fe  pcu- 
uct  pcrdrcimais  ccux,qui'mcfmcaprcs 
qu’ils  font  bruflez,dcmcurcnt  cnticrs, 
comme  font  Ics  OSjOnglcs,Corncs,le$ 
coquilles  dM»uiftres,lcs  pierrcs  dequoy 
on  fait  le  Plaftrc ,  &  la  Chau*  ,  &  fem- 
blables ,  on  les  pourra  couurir  dc  char- 
bons  aUumcz,ou  bicn  les  mcttrc  dcffus 
CCS  charbons  ,  ou  les  brnfler  i  la  flam- 
meardenre  jfinonqu’ony  vouluft  ad- 
ioufter  quclquc  chofe  pour  changer 
Icur  vertu :  car  lots  il  les  faudroit  bru- 
■ier  cn  vn  pot  ncuf. 

Comme  Galien  ,  pour  faire  le  Scls^rrfce- 
Theriacal  brufloit  les  Vlpercs,  met-  mcaldt 
rant  delTous  quelqucs  medicaments: 
ainll  aulG  fait  -on  bruHer  la  Cerufe ,  U 
ChalcitiSjlcMifyjleSoEi  ,  Ic  Vitriol, 
I'Orpin,  laSandaracha,  &  lePlomb, 
les  enfermant  dans  ynpot  ncuf,  ou  vne 
poefle. 

D’autres  pour  les  bruficronlcs  metC44i«i« 
en  vn  pot  de  terre  crud,&  puis  met  on  & 
cc  pot  aufeu,  &  I’y  lailTe-  on  iufques  i'*”* 
cc  qu'il  foit  cuitjComme  la  Cadmia ,  & 
I’Erain, 

M  cfmes  des  autres ,  on  les  met  dans 
vn  pot  dc  cuiure,  ou  de  fer ,  comme  Ic 
Plomh. 

Sy 
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ytrJit  D’autrcs  pn  Ics  fait  bruflpr  d,ans  vne 
t^c.  ‘  ’  pocflc.commcfoiUilc  Vcrd£t,lc  JJowx 
&  la  Litharge. 

D’auttes  dans  vn  petit  pot  faidl;  de 
ccndresd’Os  (qu'on  appeile  commu- 
ncm&nt Crczcul )  alamrgc  dcs  0(fe> 
vresjd'autrcs  au  feu ,  d’autres  au  fdur, 
oiioncuitlepain:  d’autresen  lafour« 
naife  dcs  poticrs  de  tcrrc:&  dautrcs  aa 
fourncau  dcs  Alchimiftes. 

Lcs  vns ,  comme  i’ay  deila  die ,  peu- 
uenteftre  bruflez  tous  feuls ,  &  ^  patr, 
ou  couuerts  decharbons ,  ou  mis  dans 
vnpotneuf,  ou  dans  yn  pot  dc  terte 
,  tout  crud,Ou  dans  vn  batfin ,  fans  y  ad- 
ioufter  apcunc  chofe  aucc,pour  les  fai- 
re  aliumer,ou  changer  leur  vertu  &  Fa,- 
cult^pomratfontlcsOs,  Corncs  ,  5c 
Coqpillesd'Huiftres. 

Mats  il  y  cn  a  j  que  pour  les  faire  allu. 
n^er,ilfi|ut  mctireparmy  quclque  raa* 
ticre  propre  k  ccla,  comme  du  S  oulfre, 
d'Alum,du  Scl.ouidcl'Ofgc  ,ainfi  que 
Diofeoride  I’a  fort  bien  enfeign^,  trai> 
tant  du  Plomb  brufle,  &  d’autres. 
CoMutr-  flic  pot  dans  lequci  nous  metto  ns 
«<i  dm  CCS  chofes  pour  lcs  br ufler ,  eft  de  ma- 
fct.  ticrcfraifte,ac  aifee  k  rompre ,  comme 
deverte,  auantquc  le  tnettre  au  feu, 
nous  le  couuros  tout  dc  t^rre  de  beau- 
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tlaisi  &  s’jI  eft  de  pierre ,  ou  dc  caillou, 
nousleluttonsauecdeTargilc  des  Al- 
chimiftes , 6f  le faifons fecher  dc pcui 
peu ;  Si  bien  foiiucm  nous  luttons  le 
couuercle  contCC  le  pot,  auec  la  mcfme 
argilc  ,  afin  q«‘il  n’y  dtmcure  point 
d'onuerture.par  laqucHclcs  charbons, 
oulaccndrepuiftententrer,  oulamai 
tiere  s’efpancher  Ccfte  boue,oa  fange 
fc  fait  auec  Kargife ,  de  laqdelle  ks  po- 
tiers  dc  tcrre  font  Icurs  pots ,  dcflrrcm- 
pce  aucC  eaO  ,  knguemeht  broyce ,  & 
peftric  auec  fientc  de  chcual ,  &  qui 
voudra ,  on  y  pourra  mcttrc  du  poil  dc 
quelquebcftej'Ies  Alchimiitcs  appcl- 
lent  cefte  argile  aihfi  accouftrcc ,  Luttt 
fuftentU.  Vray  eft^qUc  bien  fouUent'on 
fecontentc  de  la  fimplc  tcrre  des  po- 
tiersdc tcrre,  oubicn  on  met  cn  fon 
lieu  du  plaftrc  d’cftrempc  cn  eau ,  ou 
bien  de  la  ferine  peftric  auec  blancs 
d’oeufs;  ' 

Aulli  les  Alchimiftcs  bien  (buaent 
ferment  Itf  pot,  feifans  fondre  &  loin- 
dre  les  deux  coftcr  dc  I’emboucheure 
lors  que  les  chofcs  qu’on  veutcalcincr  itichi' 
fontprecieufes  ,  Si  qn’ils  ne  yculent  mijUt. 
pas  aiifli  qu’ellcs  s’eruen'tefit ,  Cc  q^d’ils 
font  fculemenr  c's  pots  de  vette  qui 
ont  le  Col  long. 8fslpptHtnt  tela  lefcau  • 
d’Hcrmes.  S  iij 
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Mais  ilyabicndcschofcs  oiiiln’ya 
P**  danger,  encore  quc  le  pot  ne 
fo«  CQUOcrt ,  fi  on  les  vent  bruflcr 

mitt,  dans  le  four:  mais  H  pour  ics  bruflcr  on 

vcut  couurir  le  pot  dc  ccndreaou  de 
charboSiilfcrabonde  les  couurir,  afin 
d’cmpefchcr  qu’aucunc  ordure  ne  to- 
be  dedans ,  ou  bicn  afiii  que  la  maticrc 
qu’on  brufle  ncfaute  &l  le  per4e,com- 
meonpcutvoirau  fel,  deentjutlquM 
pieriM. 

gj)«/  ift  Or  lecouucrcle  cftquelqucsfois  foli- 
itcBtf  de  8c  tout  cntier,d’autres  foisileft  per- 
jim/i.  tuifcenplulieurs  cndroids,cequicft 
fait ,  afin  que  les  vapeurs  gtoifes  puif^ 
fent  micux  &  plus  aifcmcm  pafl'ef,def- 
qucllcs  il  fe  faut  bjen  gardcr,  ptincipa- 
Icmcntquandc’eftdc  quelque  animal 
vcnimcux  ,comme  font  les  Vipcrcs.* 
Scorpion? ,  &  feinblablcs  ,  cnicmble 
aulfi  des  Metalliqucs. 

g»fB«  11  faut  done  brufler  ces  chofes  auec 
thttftt  chatbons  defia  adcmy'bruflcZjmcfinc- 
doiueBr  ment  ficc  font  chofes  preciepfes  ,  on 
htufliii  maticres  defqu.eiUs  on  feveut  fer- 
fipJmr-  uirpouj  les  yeux,  afin  qu’cllcs  ne  fen- 

tcntaucunemcntla  furnee,comroeGa- 
licn  auoit  dc.  couftupic  efe  bruflcr  li 
pierre  phrygicnnc. 

Il  eftaulG  bcfoiA  bien  foquent  d’atr. 
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lurocr  le  feu  aucc dcs foufflets,ou  aucc  c«mm?j 
vn  efucntoirjafinquelcschofes  foiefnt 
pluftoft  brufltes  jCGtrimc  Galicn  trai- 
d:ant  de  la  fa^ori  de  brufler  la  pierre 
Phrygienne  au  4  dt com^.yhdrm.  fart,  le 
commande. 

Audi  pour  Ics  brufler  plus  comode-  Cmrrt,- 
iticnt  jonmct  lcs  vnsen  poudre,  fie  les 
aiures  on  les  rompt  fculemec  cn  pieces 
de  la  grofleur  d'vnc  noix,  comme  laLi- 
targCjOu  d’vnenoifctte.cornmc  on  fait 
Ic^carrons  ,  defqucis  on  veuc  fairclV- 
leum  philofophoriim,  &  comme  awflfi  Ga- 
lien  faifoit  dc  la  pierre  Phtygienne, 
quand  il  la  vouloitmcttrc  en  lacopo- 
fition  qti’it  faifoit  pourlcs  yeux.  Il  y  cn; 
anicfmeqyiauairtquelcs  brufler,  les 
fontbroyer  pluficurs  ioursdas  duvin^ 
ou  du  vinaigre  au  foleil  au  coeur  de  I’E- 
fl^,  coitime  il  eft  ditau  lime  dreemf. 
rharm.  gener. 

Toutes  ces  choles  feront  renducs  r),i;4e. 
pins  claires  &  manifeftes  par  les  cxem- if 
pies  que  nous  produironsdeDiofeoti-f^'’"**** 
dcjde  Galien,de  Mefuc,  dcautics, 

Les  fueilles  de  I’Oliuier  fauuage,  mi-f 
ftsen  vn  potde  terrecru  bic  bouchc& 
luitc,  &rais  en  vnfourncaudepotict* 
dcterrciufqu’i  ce que le  pot  foil  cuir, 
ft  par cemoyeii  bruflcts,apres  lauceS- 
S  iii; 
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aucc  eaa,&  fcchces  au  foleil,  dies  effa- 
cent  routes  macules, tachesA:  tayes  dcs 
yeox  aucc  plus  grande  tfficacc  que  Vcy- 
£holix,auciinc,fcIonqiic  dit  Alburca- 
fis.Q^and on brufle  les  rarments.bois, 
tfcorccs,  &:  aiures  parties  de  plantcs» 
on  UilTe  touliours  quelqnc  trou  on  ou. 
ucrturcaucouucrclc,  sfia  que  la  fu- 
mccs’enaille. 

Cahiu.  Galienfefertbienfounent  des  cen- 
drc3  d’Auronre  ,d’Aftrodillcs ,  de  Vic 
dc  Chien ,  d’ArUarum,&  dc  Serpenti’. 
nc  bruflez. 

Pareillcmcnr  on  choific  les  Chous 
dm.  qiyn’pnt  die  replan tez,  &  les  ayant 
bicn  mondifiez  de  la  terre,  on  les  hache 
Kien  menu,  puis  on  les  met  envn  pot- 
aucc  vn  couiierclc  pcrtuirc,das  Ic  four, 
afin  de  les  fairc  brufler  8c  conuertir  cn 
chatbons ;  apres  cela  on  pile  ces  char- 
bons,&lcs  met-onenvn  autre  pot  ,8c 
I’ayat  biencouucrr,  on  les  fait  brufler, 
iufqucs  i  cequ’ils  foyent  reduibts  cn 
cendre  bienbunebe. 

Les  Myrabolas&le  Rhubarbe  bruf- 
lezrcftreignct  beaucoup  plus  qucs’ils 
;{/,„t4;.ciloient  ieulcment  roltis,  comme  dit 
f,t.  Mefuc. 

VAlotf-  Aucunsfonr  roftir  I’Alocsen  vn  pot 
pcuf/urlcs  chavbons ,  quad  e’eftpour 
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faire  la  compofition  du  Diamofchtim 
amer,  afin  que  la  fubftartcc  gKiantc 
eftam  confumee,  il  ncfoit  pluc  laxatif* 

&  qu’il  coi  forte  &  renfdrce  dauania- 
gf ,  &  pour  lamefme  caufe  on  le  laue; 

La  lie  de  vin  eftane  fechec ,  on  la  fai6t  tw  it 
btudet  an  feu  iufques  ii  rant  qu’ellc  dc-  »»”• 
uienne  blanche',  &  qu’clle  pique  & 
brufle  fort  la  langne. 

Pour  btiifler  I  Ambrei  patenoftres, 
on  Ic  met  dans  vn  pot  Sc  k  couure  on, 
delcfait-onbriiiler  route vnd  nuidl  all 
feu, felon  I’enfcigncdTjent  dc  Bulcafis. 

On  ttouue  anin  en  la  compofition  Encent. 
Gephaliqucd‘ift«,qii’il  y  fain  dc  I'En- 
cens  bruflcjCommc  i!  efteferitau  qua- 
tticfmeliurc  dteomp  fhurm gennd. 

Quant  ^  la  manierede  rccueillir  la’ 
fuycd’Encens  ,aprcs  que  I’Enccns  eft. 
brufle,  il  lafaut  apptendre  dc  Diofeo- 
ride. 

Pour  fc  feruir  dc  la  cendre  d’vn  lie- 
vre,  pour  rorupre  la  pierre  aux  reins  c* 
oualavtllie^ilfaur  prendre  vn  liente  Je  hun 
cn  vie,  Sc  rcftcangkr  fans  point  luy 
ofter  dc  fang,&:  puis  le  niettre  tout  cn- ' 
tier,  peau  Sc  tout  dans  vn  pot  de  terre 
neuf,&  le  bien  couurirjlc  mettre  apres 
dans  Icfourj&rylaiiTer  iufques  irant 
quclclicvrc  fe  ppiiilc  mettte  enpoa- 
dre.  S  V 
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Etcefte  mctmcfa^ondoir  cfttf  ob* 
fcrucc  quand  on  veut  bruller  Ics  .Crga* 
Ics.Grcnoiidles,  tjagrues,  &  Herifl’onsj 
felon  rtnfoignerr,e4)t  de  Galicn  cn  I’on- 
zicrmcdcs  Simples. 

Caaerw.  Lcvieilla  J  i£'chri  m  faifoit  bri}flcr 
JcsCancres  tons  vifs.cn  vnepoifldd'e- 
rain  rouge,  rufqnes  a  ,cc  quion  Ics  peuo 
mettreen  poudre  fort  delict, pouri'en- 
feruir  con-re  la  rag?  de  ceux  .qai  one 
eftc  mordn*  de*  ebuns  cnr3g;-z 

Galhh.  Lcscoquillctdes  Huiftre5',dcs  Lima-. 

u,*OT/.ces,  desccufsjaprcsque  Je  Pouffinclt 
cfclos , la Soye, Ics Os,lcs  Coeties-,  & 
Onglesveulenteftre  bruflez  on  fur  Ic 
brazier, ou  bien  mis  furvnc  rtiille  jou. 
en  vn  poidans  Ic  four,  ou  au  foyer  iuf- 
quc5  ^  ce  qu’ils  blanchiirent,^qu’5lcs 
puilTcmetcrccn  poudre.  Mais  il  faut 
bien  fc  garder  de  brulTcr  ccs  cbofes,  fi-, 
nonquelc  Mcdecin  I’oidonnc;  care.n. 
les  bruflantellcschangent  dc  facultd. 
Mils  on  sen  peut  bien  feruir  fans Ic* 
bruflef.les-iimant auec  vne  hmc.oules 
raclaot ,  qomme  on  fait  la  eprne  de  Li- 
cornc,la  verge  d’vn  Cerf ,  ou  d’vn  tau- 
rcau,(5c  puis  les  metta:  cn  poudre  bien, 
dcjiccjou  bien  eftans  fculcmcc  bien  li- 
mees.LaloyeaulTiqu’on  metes  com- 
poluions  cordiale$,doitcftre  cruc ,  & 
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hachcemenu  afindela  mcitre  en  pou- 
dre  aucc  le  rcfte,  mais  il  b  faut  brufler, 
quand  on  vent  la  melee  parmy  les  c8- 
pofitions  qui  font  faidcs  pour  confa- 
mcr  les  matieres,  comme  en  la  compo- 
fition  do  Diafne  de  Nicolas. 

Galicn  auffi  au  liure  ojizicfmc  dcs 
ftmplcSjdit  qti’on  peut  bralcr  I’Efpon- 
ge.l'ayant  premici  ement  fairc  iremper 
cn  Bitumc,oo  afaute  dc  Bitumc.cnde 
lapoix. 

Pourbrulcrauflilalaine  cnfuyeCjOn  ^ 
lamcten  vn  potdcrerrequi  foit  large, 
&quiaitrcntrcelarge,pui$onlecou-  Umt  em 
ure&lclutte  onbien  a«ec  du  plaftrc,/*;'- 
ou  dc  la  colie  >  ou  de  la  terre  dc  potier 
bicn  peftric  &  broyce  aucc  cau  ,  apres  ' 
cela  on  la  fait  bruler  cn  la  fournailc,ou  < 
ilachdivinec.  s 

On  met  aulfi  les  Scorpios  tous  en  vie, 
das  vn  pot  neuf.lequei  on  couure  bicn 
&  Ic  lucre-  on  aucc  de  la  pafte  ou  argil- 
les,  puis  on  le  met  das'  le  four  auec  feu 
dc  farments ,  &  par  cc  moycn  on  brulc 
les  Scorpions,  de  forte  que  fi  on prend 
leulemcnt  fix  grains  dc  cede  poudre, 
auec  Syrep  ^uin^ue  rudialiti^  clle  lo-* 
pra la pierre  aux  reins. 

On  brulc  mefmc  les  Viperes,  &les 
Gouleuurcs>&  -Icut  cedre  enduite  aoec 

S  vj  ' 
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huilc  fait  fonrlrc  Ics  Efcvou'.llrs. 

La  Lithaige  ,  furnommcc  Cbrylicif, 
e’cft  i  dirCj  Litharge  d  or ,  bicn  pci'in- 
/  tCjbienr.citoyccdeplomb,!?;  decoutc 

J  autre  maticrc  mife  c»  pieces  delagrob 

feur  d'viie  noix,  vent  eftre  mife  fur  Ic 
btazier,  &  la  faut  tclicrucnr  i<l!iiiv.cr 
auec  d?s  fouffle.ts ,  qu’elk*  bruHi'  &  roic 
toutceii^feu,  draptesqu'cHecll  teftoi- 
oiejilla  r^ut  netcoyer  dc  coucc  rorduirc 
qui  y  (uruienr,  (S<  U  (errer  pour  garder. 
D’autres  1  efteigneiuauec  du  vinaigre, 
ou  du  vitj ,  par  deux  ou  trois  fojs  ,  la 
brnfljnr  detechef,  puis  la  ferrenr. 
TDttfctr.  Pour  bruflci  la  Cadmie,  il  la  faut  cou- 
.C*dmit,  urirdcchaiboriS,&  I’y  laiflcriufqucii 
cc  qu’cllcroittranrparante&  leUiifaa- 
tc,  &amairee  cn  boutcilles,  comrade 
inache-fet,  &  lors  il  Ic  Faut  amortir 
auec  dll  vin  Aminccn.fion  en  veutfai- 
re  Emplaftres :  raais  fi  on  laveut  mcN 
tre  cs  rocdicamcni  propres  pour  la  gal- 
ICjillafaudra  eftciiidtcauec  du vinai-, 
ere.  Aucunsapres  qu’clk.  eftairfi  bru- 
fcc ,  la  broyent  auec  du  vin  ,  d.:  la  bru- 
lent  dercchef  en  vn  pot  dc  terre  cruc, 
iuFqu’a  CC  qu’clle  Foie  fppngieufc  & 
tceiiee  comrac  vne  pierre  poncejk  cn~ 
cores  la  broyenr  auec  du  vin,  la  bfu- 
kncpourlatcoificfm:  fois ,  iufques  i 


cctju’elu  foil  enticremsnt  cnpoudrcg 
fans  qu’il  y  demcurc  ticn  d’aipre  ou 
rudea  manicr. 

PourbrufljrlePIomb,  ilfaut  faire  ■ 
cn  ccfte  forte  r9auoir  il  faut  prendre 
des  lames  dc  plon.b  bieu  dclices  ,  oa 
mefme.de  la  limaillc  deplomb  ,  d<r  du 
fji;rt'ie,&lesroectre  dansvn  pot  I'vn  . 
apres  l’autreiurq:i  i.ee  qi’elc  poti'oit 
plein  ,  puis  lebicn  couurir ,  y  laiirant . 
leiileiTicnt  vn  petit  foiifpirad ,  par  Ic- 
qiicl  y  faut  mettrcle  feu, &durantq«B 
If  plomb  bruflera,  il  lefaut  toufioors 
rerinicr  anec  vne  verge  ou  fpatulede 
fi-rjiuC-iucs  d  cequcletout  foit  brufli 
&  rediiit.cn  poudrc.mais  il  tc  faut  bicn 
eftouper  l'ciiezqlnand  tuheftetas;  car 
la  vapeur  cn  eft  fort  dommageabic  Sc 
dangercufe. 

Pourroftirbantimoinc.il  lefaut  cou- 
urirdepaftc,  puis  I’cnfniclir  dans  Ics 
charboRS  &  le  laifTet  li ,  iufqa’icc  que 
la  croufte  dcuiene  rouge  comme  cliar- 
bon ,  &  I’ayaivt  retirg,  il  le  faut  amortit 
auec  laid  dc  femme  j  qui  ait  enfante  vn 
tiwflcjon  bieaucc  vin  vieil.  Onlc.pcBt 
bicn  auili  bruil^fnrlcs  charbons  al- 
luniez ,  &  les  peut-  on  fouffler.iufqucs 
itant  qne  I’Antimoine  bruflc;  car  fi  ■ 
onle  btufle cant  foit  peu  dauantagc,U 


1  *  la  mamere  de  hen 

(e  coniierrit  cn  Plomb. 

Cinr*  Qna»d  -on  veut  bruflcr  la  Ccrufe, 
■'  ’  on  la  met  premicrcment  cn  poudre,  & 
puis  on  la  mot  das  vn  pot  de  terte  tout 
neufi  Icquel  on  met  furies  charbons 
aHumeZjtcmuant  tonfiouts  la  Ccrufe, 
aufqucs  ^ce  qu’cllc  foit  dc  couleiir  c  e- 
dree,  ou  bicn  apres  I’auoir  pilce ,  on  ia 
met  dans  dcs  grands  plats  ncufs ,  fur  Ic 
brazier, la  rcrauant  toufiours  auec  vne 
baguette  ou  verge ,  iufqucs  ^  ce  qu’clle 
foirdc  couleur  de  Sandaracha.  Eftant 
ainfiaccouftree  .  ellc  prend  Ic  nomde 
Sc>ndix,&  I’ayat  laifl'ec  rcFroidir ,  on  la 
ferrepourlagarder.  On  faidl  tout  dc 
7i<ir<ij(mern;epour  bruflerlc  Borax  pile, tou- 
rcsfoisaucuns  I’arroufent  dc  vinaigre, 
a/in  qu’il  en  deuienne  rouge ,  quand  il 
eftiauncjon  I’appellc  communcmerip 
Macciot. 

IhiiUm,  L’Erainbrulcfc  fait  de  clous  d’Erain, 
V-SraiH  tirezde  qiielque  vicil  n3uire,agccez  !'£ 
trtjie  de  ittagez  dans  vn  pot  de  tcrrccru  icitant' 
^^W^'^par  delFus  patcillc  quantitc  dc  Soulfic, 
& dcSeljdSclcsayatainfimis  I’vn  aptes> 
1 ’a litre, quad  Ic  pot  ell  a  demy  plcin;on' 
le  couure  bie,&  le  luttc-on  auec  d’argi- 
le  de  poticr,apres  ccla  on  les  met  dans 
Ic  fourncau,  ou  il  Ics  faut  laiflcr  iufqu'd 
^  tmt  que  Ic  pot  fait  cuit.Diofcoridc  cn*’ 
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ftigne  aufli  quelqucs  autrcs  moyens  de  - 
Ics  brufler. 

Pourbriiflcrle  Verdet.illefautract-  yttd,$. 
trc  cn  bien  pctites  pieces ,  puis  le  met- 
txc  dans  vn  grand  plat  de  terre  large, 
furle  brallcrardcnt,le  remuant  touf- 
jours  j  iufques  a  ce.qu’ayant  perdu  fa 
premiere  coolcur  ,  il  dcuienne  de  con- 
leur  cendree :  &  lors  on  le  lailFe  reff  oi- 
dir,&lcfeirc  on  .  Sion  le  fair  br.  f!ei 
en  vn  pocHc  tetre  cru  il  n’aura  pai  ia 
nicfmccoulcar. 

iaChalcitixdoitcftremifecn  vnpot 
dcterrcneuf.furles  chatbonsallumcz.j , '  '** 
quand  on  la  veut  brufler,  &  la  laifTct  la 
julqucs  h  cc  qu’clle  nc  ieitc  plus  de 
bouceilles,  &  qu’ellefoit  entictement 
fcche  fi  ellc  eftoit  trop  humidc:  nnis  fi ' 
dlccftoit  autre  .ilfeuiattcndrc  qu’tlle 
ait  acquis  vne  naifue'  coulcur  fangui- 
ne,  ou  coukur  de  Minium  :  puis  1‘ayat  ■ 
oftce  de  dclTus  Ic  feu ,  il  faut  oftcr  &  ra¬ 
cier  toute  I’ordure  qui  y  fera.  On  la 
peut  bicn  auffi  brulcr  fur  Ics'charbons 
allumez,  iufques  i  ce  qu’cllc  ait  la  cou¬ 
lcur  iaunc  paliilTante. 

Le  Mify,lc  Sory,& leChalcanthum, 
fc  bruflent  tout  de  mefmc,  vray  eft:  que 
leChalcathucftdc  telle  nature,  qu’icn cuua- 
labrulantil  vient  de  foy  mcfmc  rouge, 
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conmic  die  Diol'coridc  ttaittat  du  verd 
degas. 

Pourbrufler  I'Orpin.il  le  faut  ir.ertre 
^  •  dam  vn  pot  detcrrcncnf,  furies  char- 
bonsallumcz,  Ic  rcrauant  continucU 
hment,  iuftjiies  i  tant  qu’ll  foit  cm- 
bralc,  &  qii’il  ait  change  dccoulcur.i 
f^iiuoir  qu’ihfoitde  couleur  d’argent 
au  dehors  ,  &  rouge  au  dedans  ,  puis 

I  ay  ant  fait  refroidir  ,  &  I’ayant  pile.on 
Icferrc.  On  btufle  ieulemcnc  fa  San« 
daracha,&  TAlmn. 

(Ti/./ifr.  ^oiirbrufler  la  Pierre  Phrygienne  il 
mectre  en  pieces ,  delagroflcur 
fhi.r.  d’vne  Noifetce,  dans  vn  pot  neuf  lutre 
tout  aiuour,&  couuctt  d’vn  couuctclc 
tf  T'el  milieu  fculemenr.ou  cn 

nt'y’'  plufjcurs  licnx;  ccquieftmcillcur.afin 
qne  les  fumces  &la  fuye  dc  cequ’on 
biuQepaifent plus aifement par  lit  e- 
ftant  ainfi  Ic  tout  prepare, il  lefaut  met- 
tre  fur  les  charbons  allumcz ,  iufqucs  ^ 
ccquelctout  foit  embrafc.cc  qn’ilfaut 
Gxdini.  f-dreau  rcfle.tulettotiucrasenGalien. 

II  faut  auiS  ainfibrullet  Ic  lapis  Lazuli, 
&'lcsautres. 

,  '  On  brufle  le  fel  dans  vn  pot  de  terre, 

bic  ccmuett,afin  qu'il  nc  pcrillc  &  fau- 
tc:  rayatcouuertdcbtazicrjon  lelaiflc 
Uiufques  itant  qu’il  boiiillc  iufqucs 
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par  dcflas.  Il  ifaudroit  bruflcr  de  mef- 
mc  le  Nttrc,&  la  Spuma  Nuri,li  on  lea 
pouuoit  rccouurcr. 

Le  Vcrre  le  pent  brullcr ,  commeditKsrrf. 
Auenzoar  ,  lcpilant,& mertant.dela 
poix  parmy,&  apres  qu'ileft  brufl^,on 
famonit auec eau fore froide ,  routes- 
fois  il  ne  deuient  point  fraifle. 

Nous  eulllons  peu  amcner  bcaucoup 
d’autres  cxemples ,  pris  rant  dcDioU 
coride  que  de  plunturs  autres  Au- 
theurs  ,  mais  ceux  naefmes  que  nous 
aiions  mis  ne  font  pas  bcaucoup  envfa- 
gedc  noftre  temps,  ains  pourlaplul^ 
parcncgligez  &  mefprifez. 

Nousdifons  iesvns  eftre  alTcz  bru- ^4„i 
Icz  ,  quand  ils  font  bicn  cm  bra  fez,  fin* 
coramtquandonbfufie  par  treisf&is^-^'^ 
la  pierre  Phrygienne :  d’autres ,  quand 
ils  ne  iettent  plus  dc  fumce,  &qu’il 
n’enfortaucunefuyctd'autrcs, quand 
ils  ne  iettent  plus  dc  bouteilles,  Ceux 
qu’on  brulle  en  vn  pot  de  terre  crud, 
font  aflez  bruflcz.quand  le  pot  efv cuir: 
ceux  qu’on  couuvcde  paftcou  d’Aigi- 
Jc^quandlacrouficcftaflez  cuitte,  "ou  . 
b.rufl.cc.. 


Id  m^nitre  At  hten 


De  e^fd{on  d’ amort ir  ou  tfictnAn 

Ui  me-Aicdmtnti, 

CuAf.  XLVI. 

«>«4ri<f  a  accouftumc  d’cftcindrc  &  a- 
^aur-  VVmortirlcs  medicaiTicnti,ouaprc9 
quoy  on  qn’ils  ibnt  bruleziou  quad  ils  font  fcu- 
tfteixtleilcmcnt  biencfcliaufFaz  8c  embiafeZiCff 
mtoi*  *1“* <"c fait , non  pas feulemcnt poiu o- 
ftcr  la  mauuaifc  qualitc  qu’ils  pour-" 
roiet  auoir  da  feu,que  les  Grecs  appcl- 
Icnt  :  mais  auffi  afitr  qiie  la" 

qualitc  ou  froidurc  de  I’humeur  puifTc 
penctrcrdans  lafubftancede  la  chofe, 
laquellc  patla  chaleurcft  rcnducplus 
rare.comme  le  fcr  ardent  cfteinr  en  cau 
dcPiIofcle,  ou  en  qiiclquc  autre  cau 
atiftringentc,  eft  ten  Ju  fort  dur  &  foli- 
de.  Quclquesfois  auffi  on  les  amortit, 
pour  les  micux  nettoycr  ,  comme  le 
Plomb  fondu,&  fouucnt  eftcint  en  fuc 
dc  Mercurialctoutchaud,  &  fort  rc- 
rnue  deuiendra  pur  8c  folide  comme" 
eudmit  Onlcs  efteint  auffi,  afin  qu’ils 

tjlc.me.  attitemlaverru  &facultcaerhumeur' 
oil  on  les  trcpe  &  amortit ,  voili  pour- 
quoy  on  eftcint  la  Cadinic  cn  vin  A  mi-' 
ncen,quandonlavcut  faire fetnir  cs 
Emplafftcs:  &  envinaigre,  qnsnd  on 
Ycut  qu’clie  fcrue  cs  mctlicames  qu’oa 
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ftiftpour  la  gallcou  rongnejComimc: 
Diofcoride  I’cnfcigne.  Pour  la  mcfmc 
raifon  Galien  veut  qu’on  cftcignc  la- 
Pierre  Phrygiennc  premiercmcnt  cn  pi  rr» 
Bcurrefraiz,  (econdcment  cnvin  Fa- 
lernicn ,  ou  outre  vn  vin  clcref  &  odo- 
rant.tiercemcntcn  miel  Artiqu* ,  afin 
qucle  medicament  nefoir  pasTi  fecfc 
aride,mais  qu’il  foit  quelquc  pcu  gluat 
&  vilqueiir. 

Lcs  Noix  de  Galle>  defquelles  on  feNoi*  i* 
vent  feruir  pour  arrefter  Ic  flux  de  fang 
&•  que  pour  ccftc  fin  on  met  fur  les 
chaibonsjiufqu’icc  qu’cllcs  foiental- 
liimecs  de  routes  parts ,  doiuent  aulfi- 
elite  cfieimes  eii  vinaigrcjou  vin  brufc 
&  rude. 

L‘  Antimoine  doit  eftre  efteint  cn  laiftL’  ^no¬ 
de  femme  qui  ait  enfante  vn  masle.  momt. 

Lalimailled'acierfouuent  embrafee,  f./Wtt* 
f’cfteintcnvinaigrc,  &par  ce  moyen 
on  la  peut  anlfi  mettre  en  poudre; 

Par  ces  exemples  nous  voulons  mon- 
ftrer.qucquelquefois  les  mcdicamensFrW/?f» 
que  nous  eftcignons,  attiret  la  vertu  &  t?**' 
faculcc  dc  I’humcurou  nous  lcs  cftci-f"** 
gnons;  mats  aulli  quclquesfois  nous 
efteignos  leschofes  ailamecs  en  qucl- 
que  humeur,afinde  changer  laqualitc 
i  hunicur  tcamme.quaiid  nous  eilci.. 
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gnons  pluficurs  fois  des  picrres.ouvn 
cercleou  barrcau defer  allumez  dans 
du  iai6t ,  aRn  de  confumcr  fa  (ubftance 
fubtile.laquelle  eft  mordatc,&  que  pat 
Ccmoycncelaid  foit  rendu  propreco- 
trcladiflenrerie.  Audi  nous  eftcignoni 
plufteurs  fois  dans  de  I’eau,  vn  carrcaa 
d’ Acicr.ou  vn  billo  d’Or  allumez,  afin 
qucl’eau  ne  foit  pas  fi  hamide:  mais 
quVllc  foit  plus  terreftre ,  la  fubftance 
la  plus  fubtile eftant  coiiinmee. 

Nous  difons  que  nous  efteignons 
L‘‘’S'»»ou  amoriiftbns  1' Argent  vif  encores 
qu’il  nc  foit  point  embrafe  au  feu ,  le 
oemenantaucc  fuedefauge,  ouius-dc 
Limons  jOufal.ue  humaine,  d'autant 
que  fafacultc  maligncs’adoucit  aucu- 
nrment>par  Ic  moycn  dcces  humeurs, 
laqucllc  autrement  rongcreit  tout ,  Co¬ 
me  Plincl’afortbienmonftre. 

Ve  I'hfage  cr  mdnitre  de  firfumtrlts 
medidxmentf. 

Chap.  XLYir. 

Tarfit-  'VTOus patfumons  bicn  fouuentle*’ 

mcr  medicamentsfquin'cft  autre  cho- 

v*!!/  receuoir  quelque  va- 

peur  efteuee  par  Icur  chaleur )  lors  que 
/«  or*  J’ous  le  preparons ,  ou  bruflons. 
miti-  ic  parfum  dcs  chofes  aroiuatiquc* 
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proliocjttciit  Ics  mois  anx  femmes ,  Sc 
attire  l'amw|||Bi]  bas  ,  fi  dies  le  rc^oi- 
uent  par  dcfWis ,  Sc  au  comraire  il  at¬ 
tire  ramarryenhaut,  fi  elks  Icrc^oi- 
uent  par  la  bouchc,  &  par  Ic  nez. 

Le  parfum  dcs  plumes  dc  Perdrix ,  de  utjht 
vieux  fouliers  ou  dc  quclqu’autrc  cho-  [•<t^fun 
fe  dc  mauuaife  &  mal  plaifiince  fcntcut  J*" 
rcccu  par  le  ncz,fait  retourncr  I’amar- 
tj  en  Ion  lieu ,  qiii  montoit  en  hauf. 

Le  parfum  de  laracinc  &  fcmencede 
Piuoine ,  de  Poyurctte ,  de  Styrax ,  ds 
Maftic.de Roles,  eft  fort  propre  cs 
maladies  dc  la  tefte  procedantes  dc 
flegme ,  merme  les  eftoupes  parfumces 
du  mefme  parfum, ou  autres,  mifes  au- 
tour  de  la  tefte  ,  y  feruent. 

On  fait  aufli  dcs  frontals  dc  Rofes,  FfSu/i. 
Violettcs^flcurs  de  Nymphea ,  femen- 
ccs  dc  laiftuc,  de  Poorpier,  &  fcmbla- 
bles,  lefquels  on  parfumc  i  la  vapeur 
dc  Verucine,  de  Betoine,  dc  Rofes ,  ou 
femblables ,  pour  fccourir  a  diuerfes 
maladies  de  la  tefte. 

Les  EpithemesaulU  pour  I'cftomach, 
lefquels  on  fait  dc  cotton  farcy  dc  cho-  *' 

fesaromatiquesjon  les  parfumc  aucc 
quelque  vapeur  propre  a  I’cftomach. 

On  fait  aufli  vn  parfum  dcs  racines, 

PU  des  fucillcs  dc  Pas  d’ Afn«,  mifes  fur  ; 
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vnc  tuilc  rouge,  lequel  rcceu  par  la 
bouchc  aiicc  vn  antoaj^r  ,  eft  fore 
proprcikccuxquifonc^TOmentez  de 
lacoux. 

Vifoul-  Le  parfumfaitde  Soulfrcbien  pur- 
Jrt^  ei^ge>‘J'0''pjnbruslc,  &  kue,  eft  aucc 
d'Otpitt.  bonne  raifon  appUque  aux  afthmati- 
ques ,  6f  pouflifs_par  quelques  Pradti- 
cicns. 

Diofcoridcauffi dir ,  qu’il faut fairc 
Dio/rtr.  naourir  Ics  Cantharidci  i  lavapeurde 
quclque  fort  vmaigre. 

Cr  manitre  dt ntttojtr  Us  me- 
dic4mcnts. 

Chap.  XL  VIII. 
l/tuerT  requeroit,  qu’aprcs  auoic 

lesmtdi-  l-*traid:c  de  la  fa^on  de  bruslcr  les 
tamfiiii  medicaments,  nous  traiiftaflions  la  fa- 
,  comlun  ^on  de  les  laucr :  car  en  les  kuant ,  on 
oftc  la  mauuaifcqualitc  qu'ils  pour- 
roientauoir  prifedu  feu  (quenousap. 
pcllos  £w^^tf«»»-<)&:ractimoniequ’iU 
ontacquife  pat  la  brulcare, voire  n»tf- 
mc  on  ofte  l  acrimonie  natuiclle,  6c 
Pwi-jf-ffiomondific-  on  les  chofes  brulees,ncaat- 
ttmrnt  moins  pource  que  la  lotion ,  oiilauc- 
Vsmedr  ‘^^'’^cft  vnc  efpecc  de  ntccoyemcnt,il 
letiibicbonde  traidler  premiere- 
meede  la  fj^on  &  manicie  denerroyet 
&:purgcr:cadacognoifsai:cdcccftu|’- 
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«y  efcUitcirafort  I’aiitrc.  Q^nd  nous 
parlons  de  la  purgation  des  medica¬ 
ments,  nous  entendons  Icmotde  pur¬ 
gation  pafliuement ,  &  non  pas  aftiuc- 
ment ,  e’eft  i  dtre  ,  entant  qu’on  les 
purge ,  &  nettoyc ,  &  non  pas  entant 
qu’ils  purgent  &  cuaciicnt  les  hu- 
meurs ,  qui  leur  font  fainiliers  en  no- 
ftte  corps. 

On  purge  done  &  nettoyc  les  medi-  ^dniert 
caments  dc  routes  ordures ,  &  autres^*  »«. 
matiereseftrages.en  lesefeumant,  da  t»ytr  let 
ti(iant,coulant,  les  laiirant  ralTeoir ,  les 
cuifant,lauanr,coupant,oftantIa  peau,*”*"^'' 
oucfcorcc.dc  CO  plufieurs  autres  fa- 
^ons.dcfquclles  Cera  parlc  cy  apres. 

Les  racines,  apres  qu’clles  font  arra- 
chees  Stnettoyecs  des  petites  racines, 
qui  font  autour,  on  leslaue  pluftoft 
deux  ou  crois  fois ,  que  non  pas  de  les 
racier :  que  fi  cHcs  font  grotTes ,  &  one 
le  emurde  dedans  dut  comme bois ,  il 
les  faut  vn  peu  caller ,  o  Her  le  cocur  dc 
dedans.aprts  les  faitc  fccher,&  les  fer¬ 
ret.  Voilicomme  il  faur  accouftrer  les 
racines  de  Cichorec , d’Achc,  de  Fe- 
noiiil.de  Perfil ,  de  Panicaut,  dc  Giro- 
les  dc  Carui ,  dc  Paftenailles  lauuages, 

&dcs  Paftenadcs  dotneftiques.  Quel- 
^uesfois  aufli  nous  rctrancnons^s'il  y  ^ 
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quclquc  chofe  dc  pourty,  comtne  cn  !a 
tacinc  dc  Glayeul ,  d’  Aulncc ,  de  Cou- 
levrec.de  GcnoUillet,&  de  Rhubarbe. 
Quant  aux  racines  dc  vit  dc  Chicn ,  dc 
Serpentine  ,  &  d’ AfFtodile ,  ce  fera  af- 
fez  d’ofterles  petites  racines, dfpuis  les 
lauer,i  caufc  qu’clles  ont  I'efcorcc  fort 
dcticcjcommc  ontauflj  Ics  racines  de  Ja 
petire  Chclidoinc,  des  Efeudez ,  &  du 
Satyrion. 

Aucuns  oftent  les  premieres  efcorecs 
SjviHe.  deh  Squillc,auec  vncouftcau  debois 
deCyprez.  le  ni’eftonnc  comme  ils 
craignenede  Icfairc  aueevn  coufteau 
defer,  veuqu’on  le  pilebienauec  vn 
pilondefer  quanden  en  veut  tirer  Ic 
ills. 

On  nc  nettoye  giicrcs  fouucnt  les 
jieries.  herbfs ,  finon  qu  il  y  ait  quelquc  fucil- 
Ic  fechc  ,oii  quelqne  tige  dure: vray  eft 
que  fi  ellesfoni  tetreufey  ou  bourbeu- 
fes,  il  fera  bon  dc  Ics  lauer,  comme 
-Diofeoride  Iccotnmandc. 

Semect’  fcmcnccs  ,  >1  les  faut  bicn 

'fouuet  riettoyer,dcux,  voire  troisfois, 
comme  lcsLegumes.il  les  Eiut  premie- 
rementnettoyerde  leurs  efcorces,oa 
goufles.lesbleds,  dc  leuts  efpicsjles 
fruidts  dc  Bagitenaudicr ,  de  leurs  vef- 
lics :  les  fcmcnccs  dcs  fruids,  de  Icuc 
poulpc; 
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poulpe ;  la  femencc  de  Palaia  Chrifti, 
d'Ortic  made,  &  les Chaftagncs,  dc 
leucs  hcrilTons:  Ics  fcmenccs  dc  Pauor, 
de  Sufquiame ,  de  I’Efpurge ,  &  de  Pa- 
linurus,  de  Icucs  calices^  8c  ainfi.  les  au- 
treschacune  felon  fon  cfpccc.Ec  outre 
ccla  tourcs  ces  fcmenccs  vculcnt  enco¬ 
res  eftre  mondccs  bicn  fouuent  dc  leur 
petite  pcaUjiSc  cfcorce  intcrieutejCotn- 
4ne  il  fera  dit  incontinent  apres. 

Les  Noix, les  Amendes  ,  &les  Noi- 
fettes  veulentprcraicrementcftremo-  jtmede,, 
dcesdel’efcorcc  vcrdcqu’elles  ont  auNiw/e«« 
deflus  ,  apies  de  I  cfcorce  dur«,  &  cn 
troificlmc  lieudcla  petite  peaudeliee 
qu'clles  ont  apres  I’cfcorcc  dure.  life 
troiiue  beaucou  p  d’autres ,  qui  font  de 
mefme.  Pour  le  prclcnt ,  nous  ne  vou. 

Ions  traittcr  qiie  de  la  troifiefiive  pur¬ 
gation :  car  les  deux  premieres  font  (i 
communes, que  meCmc  le  people  vend 
les  fruifts  nettoycz  dc  la  premiere  Sc 
fcconde  purgation,  meftnc  ils  vendcnc 
VEfpcautrc,&  Ic  Ris  nettoyez  dc  la  pe¬ 
tite  pcaujdelaquellelc  grain  eft  reue- 
Au,les  faifant  palferfous  lameule.No* 
nettoyons  done  de  leur  cfcorce  ,  ou 
peau,  les  femences  dc  Carthame,  de 
CourgCjdc  Cocobrcjdc  Melon,  dc  Ci- 
xtoiiiUcjdc  Citron ,  rcllcment  qu’il  n’y 
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dcrocure  quc  la  moiiellejcc  qu’on  pcut 
faire  en  plufieurs  forces  &  manicres:car 
Ics  vns  Ics  tiennent  au  Soleil ,  &  apre* 
caffent  I’cfcorcc  toutdouccmeiir,  dans 
Ic  mortier,  &froitcnt  la  fcmcncc  en- 
Irc les  mains, iufqucs  cant  quc  I'efcor* 
eefoit  feparcc  dc  la  mode  lie,  &lors 
on  lecriblccnquelqiie  cubic  propre, 
quipuilFc  rctenir  I'cfcorce,  &  lailfcc 

f taller  la  itiouelle.  D’autres  aulieude 
es  mettre  au  folcil,lc$  fricairent  vn  bic 
peu  i  la  chalcur  du  feu  j  il  eft  bien  vray 
que  qnand  on  lc$  accoiiftrc  ainlj,  }i 
njoiiclle' eft  apres  de  fort  mauuaife 
odeur,&  mal  plaifantc  au  gouft  de  cc- 
luy  qui  la  prend ,  comme  nous  voyons 
del'huile  chautFc.  D  autres  ncttoycnc 
vne  fcmcncc  apres  I’autre ,  auec  dcs  ci- 
feaux;  mais  ccla  eft  fort  laboricux ,  co¬ 
me  aulli  quand  on  oftc  rcfcoi'cc  auec 
iesonglcs,  pu  Ics  dents,  outre cc que 
cclacft  yilain  &  falc,  &  toutesfois  e’eft 
auiourd'huy  Tordinaire.  I}y  enaaufli, 
qui  apres  auoir  bien  fait  fcchcr  Icsfe- 
mences  au  Soleil ,  cn  prennent  alTcz 
bonne  quantirc ,  &  Ics  brifent  cn  frot- 
tant  auec  vn  pilon  de  bois.puis  les  paf- 
fent  par  vn  crible  clair,  les  pilent  dere- 
chefA  les  paflcnttquc  fi  Ttfcorcc  pafle 
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aiiec  le  rcfte ,  ils  les  vaiinei’t. 

Pour  ncttoycr  la  fcmencc  de  Sifame, 
ou  lugiolinc  ,on  die  toiitcs  aurres  Cc-  •»  u- 
menccsj&puis  on  I’arroufc  d'eau 
bicn  peu  falce,  &  la  frotre  on  entre  Ics 
mains ,  puis  on  I’arroufc  dercchef.iuf' 
ques  i  rant  qu’clicfoit  bicn  trcmpcc, 
apres  tout  ccla,on  I’cftcnd  fur  vn  bnge 
pour  la  faire  fechcr,  &  apres  I'auoir  vn 
peu  faire  roftir  ,  on  la  met  dans  vn  fa- 
chctbienafpre&rudc,  &lafrotreon 
iuiqucs  ^  cc  que  la  peau  ou  cfcorce  foie 
route  oftce,  puis  on  fcparc  les  efcorcei 
au  vcut.ou  cn  fouffl.mt,  ou  bien  on  Ics 
met  dans  I’eau  froidc ,  &oftc-on  les 
pcauXj&efcorccs  qui  naget  par  dclTus. 

Dc  mefme  fa^on  faut-  il  oftcr  les  efcor- 
cesde  fcmcnccs  deCocombre  ,Cdur- 
ge, Melons, &  citroudlcs,  quand  on  cn 
veut  faire  d'huile,  comme  dicMefuc, 
mais  non  pas  pour  autre  vfage. 

Quant  aux  Amandes ,  Piftaches, Pi-  dinSi* 
gndats,  Noix ,  &  fcmblablcs,  fi  on  les  . 
fait  fculcment  treper  vne  ntiid  cn  cau*^*^ 
froidc,  que!  que  petite  cfpacc,  en  eau 
licdc , elles  laifTcront  incontinent  Icur 
peau.  Ou  bien  ft  onles  fait  roiVir  enla 
pocflc,  iufqu’i  tat  qu’clics  laifTcnt  leuf 
pcauj  mais  psreemoyen  dies  lont  ren- 
ducs  dc  inaNuaire  odcur,&d«uienncnt 
Ty 
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piushuylcufcS.  Aucuns  couiirent  ks 
noyauxde  cesfrBidSj.quand  ils  font 
encores  frais ,  dans  de  la  paillc  dc  Fro- 
nicnc,  &par  cc  moycn  rcfcorce  s’cn  va. 
P’aurres  les  aimcnt  micux  pclcr  aaec 
vn  couftcau ,  ptincipakment  quand  ils 
veulcnt  tircr  d’hujie  d’Amandes  dou- 
cei ,  pour  donncr  tout  frais  a  ccux  qui 
ont  la  coliquc ,  ou  la  grauelle.  D’autres 
Ics  pilcnt  fans  peler ,  &  ne  lailfent  pa* 
d’en  tircr  Thuylc  bien  pur,&  plaifant  i 
la  bouche. 


t'gumtt  L’OrgoJc  Fromft,  &  Ics  autrcs  bicz, 
&  legumes  fe  pelcrot  alTcz ,  fi  fculemct 
onlcsarroule  iplufieurs,  &diuerfc6 
/oi»,  auec  eau  chaadci  5c  fi  on  les  bat 


auec  vnpilon  dc  bois,  puis  qu’on  les 
facefccherj  qu’on  les  cfuente,  finon 
quc  ce  foit  cn  Eftc.qu'o  les  fcchc  apres 
du  tout.&  qu’on  les  fcrrc  pour  garder. 
T  outefois  il  aduicnt  bien  fouucnt,  quc 
Ic  principal  vfage  eft  cn  l'cfcorcc,com- 
mc  cs  Pois,Fcbues,&autres,roire  mef- 
me  bien  fouucnt  on  ne  dcmandc  que 
reicorce,c6mc  on  voitau  Sumach ,  en 
ja  racinc  d’ Achc,dc  Fenoiiil,  d’EIlcbo- 
tc,dc  Turbith.dc  Canellc,&  autres  ef- 
corccs,  defquelles  nous  auons  park  au 
premier  liurede  laMechodcdc  com- 
ppfer  ks  medicaments. 


f)rel-4rfrlesjrmplts  meAk*mfntu  4^7 

La  fcmcnce  de  Palma  Chrifti  laillc 
facilemcnt  fon  herifTon,  fi  feulement  chr.j!». 
on  la  ticnrquclque  temps  an  Soldi,  ou 
qu’on  la  fricaflc.ou  qu’6  la  frotttjraais 
pourpelcrapres  lafemcnce,  il  la  fane 
pclcr.commcilaeftc  dit.Vray  eft,qu‘il 
nclafaut  pas  pilcr  fi  fort  que  les  au- 
tres,  afinqu’elles  ncs’ctreticnnetpouc 
fcur  trop  grande  humiditc:  fcmblablc- 
mentles  fruidls  dc  Lauticr,  ou  bien  fi 
on  veur,on  en  pourra  tirer  I'huy  le,fans 
les  peler  ou  ofter  I’efcorcc. 

La  Coloquinthc  veut  eftrs  cmondec  CoU>- 
de  fon  efcorcc,&  femence:  carles  Me- 
dccins  fc  feruent  dc  la  moiiclle  fcule. 

Les  Coins  ,&autres  fruifts  qu’on 
ve in  confi  re,  doiuent  eftre  nettoy ez  & 
dehors  Si  dedans. 

Pour  nettoy  er  la  Caffe ,  &  la  fepater  Ca/r. 
des  femcnccs,  apres  I’auoir  titec  dc  fes 
gouffcSj&des  cartilages  qui  font  entre- 
deux,  illafaut  pafTer  par  vn  crible  dc 
foycsdecheual,auec  vnefpatule,  ou 
aucc  vne  cuillicr  ,  ou  mcfme  aucc  la 
mainimais  il  y  en  a  qui  font  cclaila 
vapeur  de  quelquc  decodtion  medcci- 
nale, cequicftmeilleur ,  &  plus  aifd. 
quelquefois  auffi  on  la  difibut  en  qucl- 
quehumeur,  comme  en  la  cowpofi- 
fition  de  Diamanna  dc  Mefue.  Nous 
Tiij 
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purgcons  dc  mefme  Ics  T amarinsjvray 
«ft ,  quc  pour  Ics  faire  palTcr  par  Ic  cri- 
blc.il  y  faut  Ic  plus  fouucc  tncfler  quel- 
quc  hu^ur.Pareillement  la  Manne.ft 
onladifloiu  en  quclquehumcurchaO; 
de  clleUirTtraaucriblelc*  fueillcs  de 
Meleze  (fuc  laquellc  on  la  cueillc  1« 
plus  fouuent )  &  toutes  autres  ordu¬ 
res  Srvilenies, 
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aueevn  Coufteau  &  dehors  &  dedans, 
comme  nous  auon.*  ampitrqcr  difeon- 
rii  au  troiliffme  liurc  dcla  MethoJe 
d  e  eompofer  lesnicdicamcnrs. 

Quantaux  flics,  on  Ics  peutnettoyfr 
diiicrfemct.i  ffauoir.les  faifant  boiid- 
lir,les  lailTant  rafleoir,  Ics  clanfianr,  ou 
Ics  coulanr,  comme  nous  enfeignerons 
parlans  des  Strops  ,  &  comme  nous 
aliens  defia  monftre  ,  parlans  dc  la  cla- 
rificaiion,  &  dc  la  colacurc. 

Pournettoycr  h  Gomme  Arabique, 
i/tmmii  ]g  Djagraganr,&  fcmblables,  il  Ics  rant 
pilcr  grofliercment.fi  dies  font  fcchcs, 
puis  Irt  mettre  cremper  dans  vn  por  dc 
vcrre.en  cau  pure,  ou  cn  cau  rofc.toiuc 
vne  nui6b,le  Icicmain  il  Ics  faur  mefler 
aucc  la  main  ,  iufqucs  a  cc  qn’dles 
foient fondues,  &  puis  Ics  paller  par 
▼B  criblc  bien  net ,  Ics  remuant  mcfmc 


frfpdrtrlcsJlmplesmeJudments. 
aiiec  la  main  ,  &  ainfi  on  s’cn  pent  fer- 
uir,ou  bitnlcs  faircfechct  ,tk  lesTcr- 
rcr  pour  gar  Jer. 

Le  Galbanum,  encores  oue  cc  foit  du 
plus  exquis ,  il  a  eoutesfois  touHours  * 
quelqucchorcde  fon  boil ,  6c  dels fe- 
mence  mefle  parmy  >  parquoy  auant 
ques'enferuir,  le  faut  nettoyer  en  la 
maniere  fuiuante:  Il  le  fauc  ierter  en 
eau  boiiilUnte ,  8c  quand  il  ferafondu, 
le  faut  paOTcr  par  vn  linge  net  &clair, 
ou  bien  faudra  oiler  lei  ordures  qui  na- 
geront  par  denus,auec  vn  baHin^ou  au¬ 
tre  vailTeau  creux. 

Toutes  les  autrei  liqueurs  aufll  feL^Mww 
pouiront  octtoycrdci  Icmfces.efclati 
de  boil)  8c  autres  ordures  qui  fe  trou- 
uent  parmy  ,  foie  qu’cllcs  y  fosent  pat 
negligence, ou  par  lamaliccdesreuen- 
deurs ,  les  faifant  fondre  8c  dellrempet 
enquclquehumcur  propre  dcconue- 
nable. 

,  Qjvnt  li  la  fa^on  de  nettoyer  les 
GrailTeSjCeruellcs,  Sang  ,&  autres  par- 
ties  dcs animauXjdc' quels  on  fc  fert  en  J,,  j,, 
M  edecine ,  il  en  fera  parlc  incontinent 
apres, quand  nous  trai^erons  dcs  me¬ 
dicaments  qui  rcquicrcnt  pluficurs 
fortes  de  preparation  tout  4  la  fois. 

t  iiij 
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pe  I'yfAge  (yfA^wi  de Uutr  Its  medscAtnets. 

Unemft  T  ^  lotion, ou  lauement,  comme  i’ay 
y,,  I  ,  eft  vnc  efpcce  dc  purgation, 
ou  nettoycmcnt,  laquclle  fc  fait  le  plus 
fouuent  p&urofterquelqucs  ordures, 
Sc  immondices;  toutesfois  Mcfuc,  & 
quelqucs  auttcs  Autbcurs  abufansdu 
motdelauer,rapproprrcntiice  qu’on 
'**'^**'  abreue  quclque  medicament  d’vne  hu- 
meurmcdccinalc.  Qm  voudra  fgauoit 
lesvcrtus  &  facultcz  dc  la  lotion  ,Ure 
Mcfue. 

MAiiUre  Onlauedonccn  cau  de  Fontaine  Ics 
l!i  facincs,hcrbcs,fruidl:s,femeces,  fielles 
font  foiiillecs  de  boUe.dcpouffierc,  ou 
de  quclque  autre  otdurc;  Kfaut  chagcr 
d’cauiufqucs  atantque  I'cau  cn  forte 
toutc  clairc  &  net te,  &que  ce  que  nous 
voulons  lauer,  (bit  bkn  net ,  encores 
que  cc  foient  RofcSjViolctteSjEndiue, 
ou  quelquc  autre  efpcce  dcCichorec, 
ou  deCapiHy  Veneris vmaisapres  tiles 
faut  fairefecher,  leselTuyatitauccdes 
lingesjou  Ics  mettant  au  venr,au  Soleil 
ou  deuantle  fcu,pourueu  qu’ilfoit  pc- 
titjdcpeurqu’ilnedilUpc  lafaculte  Sc 
Ycrtudumedicaroct.  Mais  d'autatque 
ccftc  forte  dc  lauennct,qaj  eft  cogneul-. 


frepam  les  fmpUs  mtdiumtni:.  4  41 
&cncommunvl'agc  de  chacun,n’eft 
pas  de  grande  importance, fi  on  enve iit 
faire  conference  aucc  clle ,  de  laquelle 
ie  veux  traittcr  incontinent  apres,  aufli 
nc  I'uis-jc  pas  dclibcrede  m’y  arreftct 
dauantage.  L’autre  cfpcce  de  lauemcnt 
fe  fait  &  dehors, &  dedans, e’eft  a  dire, 
par  route  lafubftance  de  la  chofeque 
nous  voulons  lauer. 

Ilya  plufieiirs  chofes,  qui  veulent 
ainlieftrelauces& dehors, &  dedans, 
cell  a  dire,  en  route  leur  fubftance, 
pour  quatreraifons  deduites  pat  Me- 
flic  en  fon  premier  liurc, outre  lefqucl- 
Ics  nous  en  metrons  aufli  icy  quelques 
vns,  defquelles  nous  auons  auflTt  parle 
comme  en  paffant,  au  rroifiefme  liurc 
de  noftre  Methode  de  conipolcr  Ics 
medicaments. 

,Or  afin  quel’humcur  puifle  paruenir  dar, 
iufqucsaux  parties  les  pluspetites  dc"** 
cc  que  nous  voulons  lauer,  pour  cn”jl‘Zl,e 
oftcr  quelque  fubHace  contrairc  ino- 
flre  intention,s’il  efl  dur,  ou  de  nature 
de  piertc.auant  que  le  lauer ,  s’il  Ic  faut 
mettre  en  poudre  tres  -  deliec,il  fc  fond 
ailcmentjille faut  chauffer,  s’il  eft  de 
nature  liquide,il  le  faut  lauer  ainfi  qu’il 
eft  i  tout  de  mefme  quand  il  eft  de  telle 
nature,  qu’il  fe  fond  &  dcfait,on  le 
T  V 
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rretenl’cau  ,  011  en  qufk]iic;iutre  Bir- 
nicur.commc  foiu  Ic  bole  Armcnc ,  ^ 
laChaiix. 

Lcs  chofcs  done,  qni  fc  fbndcnt  aife- 
i^’cntjCommcrHiiyle  la  Cue.lapoix, 
la  Refine, q^u’on  lcs  face  vn  peu  chatf- 
iejf/)i;«fcr,  .<Sf  piTisqn’on  lesicttcdans  qucl- 
5««»  f‘  que  vaifieau  a  large  enxrec  ,  qui  foir  h. 
demy  pleind'cau  bicn  nette  ,  bquclls 
odciir,oii  ancim  gouft,  nc 
coulcur  aiicunc ,  pom  le  moins  qii’on 
puiU'e  feiuir,  laquclle  feraticdicau  So- 
Icil ,  ou  ail  feu ;  lots  il  les  faut  longne- 
ment  demener  Sc  reimier.  aucc  la  main 
&  puis  aneftcr ,  iufqu'^cc  que  tout  Ic 
gras  vienne  au.dclt.us;ce  qiii  fe  fait  biea 
toften  tcllcs  chofcs,  acaufedc  Iciir  na- 
turcllelegctete,hot!fmis,iI’huile,quad 
il  efttrop  mcflc  a  caufe  de  la  longut 
agitation  aiisc  I’can  ,  comme  il  fcra  die 
incontinent  apres.  Cela  eftant  K,i(fl,  il 
fimt  iceter  la  cflle  cau  en  meitta. 
d  autre ,  qui  foit  dc  mefmcqualjrc  ,  ^ 
lepcterccUtrois  ,quatrcfois,  ouiuf- 
qu’acc  que  Ic  medicament  aitdu  tout 
perdu  en  I’cau  cclle  fubftincc,  ou  qiia» 
litc  qui  cepugnoir  11  noftre  intention:. 
ou  bien  (^ue  I’cau  nc  tienne  ricn  de  Cel¬ 
le  qualitcjou  fubftancc,commc  la  cou- 
IcufjOdcur^DU  faucuirce  qu’onpouica^ 
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aifemcnt  cognoiflrc  a  Tceil ,  a  I’odcur, 
^caugouft. 

Mats  pour  vci  fcr ,  &  oftcr  I'cau  ,  il 
faut qu’il y aicvn trou  au  fond.lcqucl^ 
on  pourraboui.herauecd’Argilc,pcn 
dant  qu’onlauera  ,  oubien  onpourra 
vcrfcr  premici ement  le  gras  qui  eft  par 
deflus  envn  auttc  pot,  &  puisict'.er  U 
I’eau.  D'autres  meflet  Ic  gras  aucc  I’eau 
pour  Ic  lauer ,  cn  vn  pot  pcrce  dc  deux 
coftc*z,&  quand  ih  les  veulcn:  remuer, 
ils  ferir  et  les  deux  trous  auec  ledoigr, 
puis  I’ayant  lailFc  raffcoir  enuiron  vne 
rieurc.ilsvcrfcnt  Teau  par  vn  dcs  trous, 
&y  en  mettent  d’autre;  cc  qu’ilsrti- 
terent  tant  dc  fois  ,  que  I'huilc  ayant 
perdu  fon  acrimonie ,  &  fa  cou.'eur 
iaune,  foitdeuenu  plus  doux  plus 
blanc.  Vray  eft, qu’en  lauant  I’huile  ,il 
fc  faut  bic  gardcr  de  Ic  remuer,  ou  bat- 
tretrop  longiitment  pariny  I’eau  :  car 
s’il  eft  parttop  mt  fte  ,  il  eft  apres  mal 
aife  de  le  feparer  II  le  faiidta  done  bat 
trcdeforte;qucle  laiflam  vn  peu  r.if 
feoir  &  rcpofer,oH  le  puific  loiucucil 
Iir  par  dt  iVus.  Vn  tcl  huile  ainfi  liuceft 
propre  pour  faire  huilcs  ,  Si  autres  c5- 
pofitions  blanches, eu  qui  out  vcitu  dc 
refroidit,  &  e’eft  d'iceluy  quM  f,iUtfc 
feroir  en  tclles  chofes, 
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Q^ant  aux  chofes  dures,&  pkrrcil- 
fcs ,  cemmc  font  Ics  inctalliqucs,  picr- 
rcs,os,coquillfs,fucs  fechezj&  lirmcs 
fcChccs  ,il  Ics  faut  premiercmcnt  met- 


dans  dc  1  eau  bicn  nctte,laqHcllc  il  fa 
dra  incontinent  changer ,  &  les  dem 


I  eau ,  &  quc  rcau  forte  fans  rien  tenir 
dc  laqiiaiitcdu  medtcamcnt ,  comme 
dcla  coulcur  ,odcur,ou  faiicur:  maisil 
fcfaut  bicn  gardcr  dc  vcrferdc  I’cau, 
iufques  ii  cc  qyc  le  medicament  foit 
raflis ,  &  tout  allc  au  fond  du  pot :  ce 
qui  aduientaifcmenf  aux  mctaVliqucs, 
&  corps  tcrrcftrcs  ,  icaufedcleur  na- 
turclle  pefanteur,  cominc  a  ccux ,  dont 
nous  aiions  cy  dcuant  patlc ,  de  nagcr 
par  dclTus ,  ^  caufc  dc  Icur  Icgerctc  na- 
turclle.  Quaiul  on  vei  t  verier  I’cau  il 
If*  faut  tout  bcllemcnt  bailTcr  I’cntrccdu 
/irpot,  depeurquclebaiflant  trop  rudc- 
met,  on  ne  mcfle  dcrechcf  parmy  I’eau 
ce  qui  cftoit  defia  lauc ,  &  qii’on  vei  le 
toui  cnfembic:  car  il  vaut  beaucoup 
mieux,qu’il  y  demeure  qnelque  peu  de 
la  premiere  eau  ,  quedc  rcfpandrc  ce 
cue  nous  vcnons  dc  lauer.  Quant  au 
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tailFcau  percc  delTouSjque  nous  auorrs 
diteftrepropre  cs  chofcs  qui  Ic  pcu- 
ucnt  fondrc,  ilnepcut  aucuncmet  fec- 
uir  en  ccux-  cy :  car  Ics  chofcs  pe'antcs 
vont  toufiours  au  fond,  tcllciv.ent  que 
fi  ce  pot  eft  pcrcc  au  fond,  penlanc  viii- 
dcrl’eau,  ccs  matieies  boucheront  le 
rrou ,  ou  bien  en  vaidant  I’cau ,  Ic  leftc 
paflera.  On  les  peut  auffi  palfcr  par  vii 
tiflTu  ,  qu’on  appelle  vulgairemcnc  vn^ 
feutre,  faifant  couler  petit  a  petit  I’cau, , 
principalemetit  quand  ce  qu’on  veat  fenu/ 
laiier  eft  prccieux  &  de  grand  prix ;  cat 
par  ce  moycn  bien  peu  ou  rien  du  rout 
paftc  aucc  reau,ains  elle  fort  plus  pure, 

&  tknt  moins  de  la  fubftar.ee  de  ce 
qu'on  lane. 

Voila  comme  ilfautlaner  le  Plomb, 
la  Cerufe.la  Lithargcjla  ctaftc  de  Pl6b,f 
I  Erain,le  Verdet,laChalcitis,&:  les  au- 
tres  dc  mcfme  genre,  la  Cadmie  ,  le 
Spodiumja  Tuthie,!’ Antimoinc,le  la¬ 
pis  Lazuli,  la  Chaux ,  &  les  autres  me- 
talliques,&  les  pierres,les  Os ,  comme 
I’os  de  Seiche ,  les  Comes  de  Ccif ,  cfe 
Chevre,  les  Ongles  dc  Chdvre ,  les co- 
quilles  d’?Iuiftres,  &  fcmblables. 

Mais  \  caufe  que  ces  chofes  ainfi  du- 
res,  veulent  eftre  tnifes  en  poudre  auat  tm. 
que  les  laucr,  pour  jes  reduirc  en  pou- 
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drc,  illes  faut  prcniicrcmcnt  bruflcrj 
vray  cft.qu'ilycn  apluficuts,  quifans 
bruflcr  Ic  peuuenr  bien  pulucrifcr, 
conune  la  Cadmic.pf incipalctncnt  ccl- 
Ic  qu'on  appellc  picrrciifc,laChalcitis, 
le  Vitriol, la  Ccrufc,  JclaTiuhic. 
JSlurlhi  D’auarrnge.les  chofes  qui  fc  pfuucnt 
Wjo/eii^rfondrcdouictcfVre  haftiucmcc  lautcs, 
C7inr  chofcsdurcs  ,ou  Ics  moycncs, 

iducti  cnqnclquc  hunicur  mcdc^ 

cinale,illcs  faut  faire  trepcr  Jfdas,mef- 
mcvne  nu.’ft  entierc,  afin  qu’ellcscn 
rttirct  plus  dc  vcrtu  &fajcultc;car  pour 
Ics  bicn  laucr ,  il  les  faut  lauer  cn  plcin 
iour,iS<:  mcfmcau  ctcurdu  foleil,  prin- 
cipalemcnc  quad  nou*  voulos  qu'cllcs 
fo'cnt  bien  fcches,bicn  fubtiles  &bien 
blanches  Or  on  a  accouftumc  dc  les  la- 
«cr,n6  pas  feiilcmct  cn  cau  de  fonraine 
pure,  mais  anffi  en  can  de  tfier ,  cn  cau 
liilfiircnfcjOu  biiHmineufc.cn  vin,vin- 
aigrcjlaift  ^enquelquc  mucilage,  cn 
quclquc  fuede  plate, cn  la  dccoaiodcs 
chofes  aromatiques ,  ou  de  quclqucs 
autres  mcdicatnqs.mcfmes  des  laxatifs, 
comiue  on  pent  voir  par  ce  que  Mefuc 
en  die  rrairtant  dcs  Simples:bref,on  Its 
H  peut  lauer  cn  quclquc  humeur  que  cc 
foit.pourueu  qu’vn  Medccin  f^auatSc 
bien  expert  I’ait  ordonnc,lequcl  ik 
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puidancedcchoifir  telle  humeur  qu’il 
voudra,  afin  que  1’ Apothicairc  ne  pefe 
pasauoir  cede  authoritc  ^puilTance, 

Car  quclqucsfois, encore  que  cc  qu’on 
vcutlauer  foitchaiidjlc  Medccin  peuc 
augmenter  fa  chaleiir,  parquoy  il com- 
mandedclclauer  envne  humeur  qui 
Cbit  encores  plus  chaude,  ou  bicn  Ic  rc 
froidir.Ic  faiCant  Lmcc  eii  quelque  hu- 
nieur  froide:  parquoy  audi  il  veut  chi- 
ger  Ics  autres  vertua  &  facultc*. 

Ilcftbien.vriy,  qu’il  n'y  a  point  dc  SVf/? 
mal ,  quel' Apothicairc  change  la 
Icur  du  medicamenrafon  plaifir,pour  ‘'^‘'S"^'* 
ueu  que  cela  nc  change  rien  cn  la  facul- 
tc  &  v’ertu.comme  H  le  Medccin  a  or-  cameni. 
done  de  lauet  cecy  oil  ce!a,.cn  gtos  vin 
s.ude,  &  quel' Apothicairc vueillc  que 
fon  medicamet  foitbien  blancdc  beru, 
il  Ic  pourra  lauercn  vin  bIanc,pourueii 
qu’il  foit  bruf^lVude. 

Quant  i  rodent,  ie  ne  fuis  pas  de 
mefine  aduis,i  f^auoirque  ccla  demeu-  4,^, 

T£  au  choix  &  en  la  yolontc  de  1’ Apo-  m>die4- 
tJiicairc  ,  de  luy  doner  telle  odeur  qu’il 
vondra :  car  la  fubftacc  cn  laquellc  To- 
deur confide, eft bien  de  plus  grande 
yerru  que  non  pas  la  couleut,  &  qui  » 
pluscft  ,  I’odeur  qu’on  y  pouroitmet- 
jrc^neferoit  pas  peut  elite  conucnable 
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aunatureldamaladc,  ou  klaguerifon 
de  la  maladic  qui  pourra  cftrc  au  cosur, 
ou  au  cerueau.ou  en  I'amarry. 

Ercores  moins  confcmiray-  ic  qu’il 
^‘'^''•Apuiire  donner  cc  gouft  ou  celuy  U 
Ion  plaifir  i  vn  medicament ,  ou  qucl- 
qit’autre  roanifcfte  &  importantc  qua- 
li’c,  choiliirant  I’humcur  pour  lauec  Ic 
medicament ,  telle  qu’il  vowdta ,  pour 
ce  faire. 

Gal  ill  Done  Ics  cliofcs  metalliqiies  ,  apres 
fill.  l.\.  eftre miles cn poudre  trcs-dcliee,  veu- 
cop.plhi.  lent  elite  lances  envinaigre,  ou  encau 
gtatral.  de  mcr.quand  Ics  playeSjOil  on  les  veut 
uilialh  enflees,  ayans  leurs 

etmmtnt  ^o^ds  gtos  &  durs',  k  caufe  dequoy  cl- 
/4»(v.  Ics  demadent  eftre  bien  fort  attcnuccs: 
mais  (i  les  humeurs  qui  abondent  cs 
playes ,  font  acres  Sc  mordantes ,  il  les 
faudra  laueren  vin.  ^^udradonedc- 
nicncr  par  pluficurs Tours  les  chofes 
Mctalliqucs  cn  ces  humeurs, iufques  k 
ce  que  ces  mctalliqucs  foiet  purs,blacs 
Sc  clers.  Tous  les  Mctalliqucs  dont 
nous  vfons  ila  pointiuedes  ncrfs,&cs 
auttes  playci  d’iccux,veulent  eftre  pre- 
mierement  lauez  ft  nousvoulons  qu’ils 
4  delTeichent  fans  aucunc  mordication: 
parcillcment  la  Circ  &  la  Tcrcbentinc, 
qui  entreat  cn  idles  compofuios,  doi- 
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Ucnt  eftrelauees  ,  &i  plus  forte railon 
les  autres  Refines, fi  on  cn  veut  mettle: 
car  rous  les  medicaments  qu’oJT  laue, 
pcrdcin  Icur  qualite  acre  &  mordante. 

Voiii  ccque  nous  anions  ^  diredu 
lauement  dcs  chofes  dures,  dcs  mollcs 
Sc  des  moyencs,  en  general  il  refte  qiic 
nous  propofions  Ic  moyen  de  lauer 
quclques  vns  CB  partlculier,  prcmicrc- 
ment  dc  quelqucs  parties  dcs  plantcs 
&apresdcsMctalliques. 

Quand  on  veut  lauer  r  Aloes ,  iIfautL’^/i.« 

choifirdumeillcur:&apresl’auoirpilc«irA"'/v# 
&  fafic ,  Ic  faut  mettre  dans  de  I'cltu  de 
fontainc ,  au  double,  ou  enuiron,  &  Ic 
dcmcncrquelque  temps  auecvncfpa- 
tulede  feroude  bsis,  dans  vn  grand 
plat  d’eftain,ou  de  terre.oti  dc  quclqiie  . 

autre  maticre :  apres  ccla  il  le  faut  cou- 
urir,  &  le  laifier  la  repofer  vn  quart 
d’heurcjou  quelque  peu  d’auantage:  Sc 
quand  il  eft  ra(fis,faut  mettre  tout  bel- 
kmenten  vn  autre  vaifleau  ce  qui  eft: 
deplusclctpardelTus, lefaifant  pafTcr 
par  vn  couloir  defoye:  ou  bicn  fi  tu 
veux  que  I’Alocs  foit  bien  pur(vray  eft 
que  tu  n'en  auras  pas  tant)  il  lefaut 
pafl'er  par  vn  feutrc,  ou  bien  le  lailTcr 
ralFeoir  plus  longucment ,  principalc- 
ment  cn  vn  potde  verre,  qui  aitplu-' 
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fiturs  petits  pcrtais,defc]uels  on  pouf- 
racloreaiiec  vnc  efpinc ,  ou  auec  dc  U 
circ.&tac  epic  tu  verrasqne  cequicou- 
leia  par  ces  petm  percuits  Tera  clair ,  It 
faudra  laifTcr  coulcr  ,  de  pear  qu’en  re- 
muat  le  pot ,  il  ne  fe  tournad  trouble: 
puis  tu  ypourras  niettre  de  noiuicllc 
eaujlc  remuer  come  auparauar.lelaiiTcr 
repoffr.&mettre  le  plus  clair  en  vn  au- 
ircvaiiTcaui:^  faudrareiterer  celaqua- 
treoucinq  fois  iufqucs  ^tantqu'ilnc 
demeurede  1' Aloes  quela  crarfc  &  Ic 
fable.  Cclafait  il  fera  bon  que  tu  falTci 
ftch^rlap  rcmicrc  au  folcil  route  fculc, 
laqucllc  (era  plus  exquife,  &  routes  lei 
autres  on  Ics  pourra  fairc  (echcr  ense- 
ble.  Q^c  fi  e'eft  cn  Hyucr,ou  b'cn  qu'6 
ait  affaire  foudainement  d' Aloes  laue» 
on  le  pourra  bicn  fairc  fecher  i  petit 
feu.  Mail  quad  1’ Aloes  eft  prerque  fee; 
il  le  faut  offer  de  dedans  le  por,&  pour 
I’ofter  pi*  facilemct.il  faut  fairc  chauf¬ 
fer  le  pot  vn  bicn  peu :  Sc  I’ayant  oft^, 
racier  ledelTous,  icaufe  que  route  la 
cralTc  y  eft  a'^cmblce  ,  comme  nous 
voyonsqu’bn  fait  aux  pains  de  circ. 
Quefi  r  Aloes  n’eft  pas  encores  afTea 
pur,ny  aflez  clair  a  ta  fantafic ,  il  Ic  fau¬ 
dra  piler  derechef,  5tle  lauer  comme 
auparauat^mefmcsjfi  bon  tc  fetnble,  tu 


p'e{)4rerles fimples  me^aments.  4j> 
le  poiirras  reitercr  trois  fois,{i  I’ordon- 
sanccdu  Mcdccin  le  porrc^carl’Aloff 
c^ui  eft  ainfi  Isuc  cant  dr  f^JS  peri  cjuaft 
route  fon  acriinonic  &  fa  vertu  Lxati- 
uc,&  incfiinc  fachaleur,  encores  qu’en 
iceHelaplus  fubtile  partie  dc  I’Aluei 
foitcontenue,  deforce  qu’eftant  def- 
poiiillc  dc  ccsqualitcz,  il  forcified'a- 
u.intagc&  n'eft  pas  fi  laxatif. 

Diol'coridcau  cinquiefmc!iure;,en- 
feigne  plufifursfa^onsde  laucr  la  Li- 
ihargc  furnommcc.Chry{Itis,5:  en  fon  , 
defaut  I  Argyritis  ,  ou  autre » afin  dc  ia 
fclanchft:  mais  on  lapeut  lauercomm* 

Ics  autres  Mctallrques,  a  f^auoitla  pi-, 
l.;nt  prcroiercmet.la  palTanr  par  vn  cri- 
ble,  puis  la  demcnant  dans  de I’eau  pu¬ 
re, laquellc  il  faitdra  changer  quelqucs- 
foislclaiiraiitraiTcoir,  &vcrfant  tout 
douccmentrcau,&  yen  mettanc  d  au¬ 
tre  commei’ay  ditcydeuant. 

La  Cadmic  pierreufe ,  pour  la  rendre 
pi''  defif’catiue ,  Galie  la  faifoit  laucr  au 
ca'urdcl'Eftcau  SoleiI,par  plufieurs’^'*/'^^ 
iours,U  btoyant  cn  fort  vinaigrcjou  cn 
vin  qui  foit  entierement  fauuc,  &  dc 
fu'lltancc  b.'en  claire ,  comme  font  cn  y  „  fhs 
tre  ks  vins  Francois ,  le  vin  d’Orleans, 

levin  dcBcaune,iequel eft  bcaucoup ‘'A 
pKiS  dclliccatif.  Apres  qu’cllc  eft  ainft 
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lauee.il  la  faut  fairc  fcchcr ,  iSd  la  ferrer 
pour  garder.&d’iccllc  on  pcut  faupou- 
tfitfctr.  drcir  Icsviccres  malins.  Mais  felon  Dio- 
fcoridc,  cllc  vcut  eftre  laucc  dans  Ic 
mortier,  aprcs  qu’elle  eft  pilee ,  oftanc 
touftours  I’cau  jiufqncs  i  ce  qu’il  n\n 
forte  plus  d’ordurc ,  &  apres  on  la  me? 
cii  Trochifqucs  pour  lagardcr.  D’au- 
cres  lalauentcomme  latuthie. 
LcMachefer, aprcs I’auoir pile, il  le 
tremper  en  vinaigre ,  I’efpace 
Lit.  9.  l'*^**^  iours ,  changcac  tous  les  iours 

<ii  Al-  <lc  vinaigrc.le  neufiefme  iour  on  Ic  mcr 
fur  vne  lame  ardente  pour  le  fairc  ro- 
D/o/for.  Eftantainfi  prepare,  il  fettpour 
fairc  la  compofition  dcRhafis,pourar-. 
reftcr  tout  flux  de  fang  immodcrc. 

Le  Plomb  aprcs  qu’il  eft  bruflc,vcut 
cftrelauca  lafa^on  commedes  autres 
chofes  dures ;  ou  bicn  en  la  manicre 
fuiuante.  Mettezvn  bienpeud’eau  cn 
vn  mortier  dc  plomb,  St  la  demenez 
aucc  vn  pilon  de  plomb ,  iufques  i  ce 
qu’elle  deuienne  noire, &  commence  li 
s’crpe(Iir,&Iors  coulez  ceftc  cau  par 
vn  lingetrois  ou  quatre  fois ,  &  lalaif- 
fczraflcoir,&  lauez  la  fondraille  cn  cau 
clairc, iufques  a  ce  que  I'eaun’cn  forte 
plus  noire.  Ou  bien  pilcz  ^  plufieurs  &C 
diuerfes  fois  la  limaille  de  plomb,  aucc 
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eau  das  le  mortier,  iufqu’a  cc  que  I’cau 
qu’il  faudra  fouuent  changer ,  en  forte 
route  pure  &  claire  ,  fans  eftre  rien 
noircie. 

Pout  lauerlaTuthic,  on  la  lie  dans  Tfc- 
vn  linge  moyeniiemcnt  clair  &  rare,  thu, 
puis  on  la  deinene  dans  vn  pot,  remply 
d’eau  depluyc'ou  d’eau  de  fotaine.afin 
quclapardcla  plus  fubtile  ,  qui  eft  la 
plus  neceflairc ,  s’en  aille  dans  I’eau,  & 
que  route  la  craire&  ordure  demeure 
dans  le  linge, puis  il  faut  lailTcr  rafleoir 
ceftc  cau ,  &  verfer  tout  doucement  le 
deffas,&  y  metcred’autre  cau  :  &  fau¬ 
dra  reiettcr  le  mefme,iufqucs  It  ce  qu’il 
nc  demeurf  dans  le  linge  rien  de  bon. 

Ilya  bien  d’autres  moyens  de  la  lauer, 
mais  qui  les  voudta  fgauoitjqui  les  ap- 
prenne  de  Diofcoridc. 

On  laucle  Spodiutn  de  mefmefagon, 
vray  eft  qu’il  a  plus  de  crairc  &  ordure: 
ainfi  aulfi  lauo-  on  quelqucsfois  laCad- 
mic  cn  pierre;  mais  laCadmic  quife 
trouue  cs  fourneaux  ( qu’6  appclleco- 
muncmcntTuthic,&mal  proprement 
Potnpholix )  doit  eftre  lauec  4  la  fa9on 
des  auttes  Mctalliqucs. 

La  crafle  du  plorab  doit  eftre  lauec  Cm/T* 
aucc  cau  clere  dans  Ic  pjorticr ,  &  fau- 
dra  changer  d’eau  fi  fouucnt,qu’cllc  en 
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lortc  coutc  noire,  fans  eftic  aucnne-, 
in^iuiaunie  dcla  coulcurde  ].i  crafic: 
celafalt.i]  lafautmcttrc  cnTiochil- 
qiics ,  felon  Diofcoride. 

L’AmimoinejlaCcrufc,  &  I’Erain 
t'Anti  briiflc ,  (cion  lemcfinc  Authcur,  vcu- 
lent  cftrc  lauez  coimueiaCadniia,  ou 
lacralfcde  Moinb. 

LapU  Alexander  Trallianus  enfeigne  co- 
me  ilfaut  laucr  Ic  Lapis  Lazuli,  &  la 
'5'^'  P'Crrc  Armenicnne.alTauoir  cn  can  c5- 
n>en  ««f.niunc  ,  trente  ou  qiiarantc  fois  ,  than- 
gcanrl’eaii  icliacuncfois,  piiisencau 
dc  BogiolTc,  ou  cn  eau  Role  dixtois, 
comiticcnlaconfcdion  AlKcrmes ,  iic 
cs  pilules  qu’on  fait  de fes  pierres. 

La  Chaiixiaaec  deux  ou  tro’is  fois  cn 
can  dc  mcr,cn  Eftc,es  ioius  Caniculai- 
Gr.l  /(i. res, eft  vn  medicamet  forr  propre  pour 
.6  Mtth-lcs  nerfs  piquez,  fi  on  la  mefle  autc 
huilc. 

i>:rf4x  Borrax ,  il  le  faur  piler, 

'  puis  ietter  dc  I’cau  par  dc/Tus  dans  Ic 
mortiermcfirc.&r  Icbicn  froTterc6trc 
lem,orricr,aiicc  la  paumede  la  main, 
siapres  qu’ilfera  ralfis,illcfautcou- 
let ;  ccqu’il  faudra  rcitcrcr  iufqucs  4 
rant  qu’il  foit  aflez  pur  &  nc ticcla  fait, 
il  le  faut  fairc  fcchcr  au  S olcil,&  Ic  Icr* 
•ycr  pour  j'en  feruir  au  befeia. 
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Le  Preftre  lie  Diane  buoit  latcrrc 
Lcmnicne.qu’il  amaHoit  cn  Epheftias,  , 
Tille  cn  rifle  dc  Lemnos,  cn  la  inanicre  c  ««««» 
fuiuatc.  II  la  faifoit  deftremper  en  eau, 

Sc  quand  clle  eftoit  reduitc  en  limon.il 
la  demenoit  fort,  puis  la  laiflbit  vn  peu 
ralfeoir ,  Sc  lots  il  oftoit  I’cau  qui  na- 
geoit  dcfrus,&  laboucqui  fc  trouuoit 
au  fodsjil  larecueilloit,  6c  oftoitce  qui 
fc  trouuoit  dc  fablonneux  iSe  pierreux 
audc(rous,gardant  &  faifant  fccherce 
liraongrasjiufqucsiccqu’il  faft  dcia 
conflftence  dc  cire  ,  &  lots  il  cn  faifoit 
dcs  peiits  Trochifques ,  fur  IcfqueU  il 
engrauoit  Ic  facr^  feau  dc  Diane.  Voi- 
lacommcGalicnl’cnfcignc  au  neufief- 
mc  dcs  Simples.  Et  quclquc  peu  apres 
ildit:  Toute  forte  deterre  Ic  doit  !a- 
ticr  cn  la  mefmc  fa^on ,  i  f^auoir ,  il  la 
faut  premierement  deftremper  cn  eau 
qui  n’ait  aucunc  facuhe  medccinalc, 
apres  que  1«  limon  eft  raflis,  il  faut  ver- 
ftr  I’cau  qui  eft  par  dclTus,  &  feparer 
la  bouc  d’auec  cc  qui  eft  dc  fablon- 
neux&picrreux,qui  fc  trouuct  tout  au 
f5s.  Mais  pour  f^auoit  quelle  terre  doit 
eftre  laocc  &  quelle  non,  il  ne  faut  au-  ,/ir, 
tre  iugc  que  le  gouft :  car  non  feulcmet  «» 
enirc  Ics  efpcccs  dc  tetre,  mais  mefmes 
dcs  lucres  chofes ,  il  s’en  irquuc  qui  ne 
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vculent  point  cftre  lauees :  d'autrcs  le 
vculcnt  cftrcvnefois  fculement,  coni- 
me  eft  la  terre  Lcmnicnnc  :  d’autre* 
deux  fois,  comme  vne  certainc  terre 
Erythrceiine. 

BtleKr  Lcbole  Armcnc  fc  peut  bien  anfG 

tntne.  '''  ainii ,  toutesfois  aucuns  le  lauenc 
rrois  fois  cn  cau  Rofe,  &  le  font  fechcr 
autant  dc  fois.  Ons’en  peut  bien  auflU 
feruir  fans  le  lauer ,  veu  qu’on  ne  s’ap- 
perjoit point  qu’il  ait  quclque qualicc 
apparcte:  mais  il  faitfon  operation  par 
vne  faculte  cachee ,  &  par  fa  vertu  dc- 
liccatiue. 


fhjfcm  cr'  diuerfes  manures  dt 
preparation  tout  enfemble. 
Chap.  L. 

ENcorcsqne  pluficurs  des  medica¬ 
ments,  done  nous  auonscydeuanr 
parie.dcroandent  plufieurs  fortes  dc 

tfcparationsjfi  efl-ce  qu’il  m’a  fcmblc 
ondc  traidcra  part  dc  ceuxquiont 
befoin  de  diuerfes  fortes  dc  prepara¬ 
tions  touc^lafois. 

V  Lapietrede  laquelle  on  fait  lesver- 
J„f„  “  res,  qu’on  die  verres  de  pierre  { qui  eft 
Mw»«»itfaitc  descendres  amalfecs  d’vncccitai- 
pripartt  nehcrbe,qu’onappelle  communcmet 
Soude,  laquelle  on  fait  btuHer  envne 
foflc 
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fofle  cauee  cn  tcrre )  cftant  pilcc ,  cri- 
blcc,  &  tremblce  cn  I’eau.de  forte  que 
l  ean  pafTe  deux  ou  trois  doigts  par 
dcflusjpuis  fort  retniiee ,  &  apres  ccia 
qu’on  la  lailFe  t’alTcoir ,  &  cc  qui  fera 
clcr ,  qu'on  Ic  face  paficr  par  vn  drap 
ou  vn  tilTu ,  apres  ccla  qu’on  face  fc- 
cher  le  cler  dans  le  four ,  ou  deuant  le 
feu  j  on  ferace  fcl ,  queles  Arabesap- 

fillent  Alxali.qui  eft  fort  blanc,&:  qui 
ertipluficurscompofitions. 

La  racine  dc  Panicaut.on  la  nettoyc 
premierement  dehors,  &  dcdans,puiS(jeP4„,'. 
OH  la  couppe  en  pieces,  icfqiielles  on  6* 
farcit  dcGiroflcs  Sc  dcCanelIc,& 
fait-oncuirc;aucun$  preparent  tout”^"* 
de  meime  les  racines  dc  Sacyrion. 

L'Amidon  fe  fait  de  froment  ,  da^’’*”'^ 
tneilleur  &plus  nee  qu’on  puilTc  trou- 
uer,lequelon  rompr  groflicrcmcnt, 
puis  on  le  faid  tremper  route  vne 
nuid  en  eau  pure,  &  le  lendemain  on 
leprclIejSc qiiandl’Amidon  edradis, 
on  verfe  tout  doiiccment  I’eau  qui  eft 
deflus ,  Sc  fait  on  fecher  haftiuemerts 
le  reftc ,  ou  au  feu ,  ou  au  vent ,  ou  an 
Soleil.ou  auccduCottonjprincipale- 
rnent  en  Hyuer ,  de  peur  qu’il  ne  s’en 
aig rifle :eftant  fcchc.il  le  faut  ferret  en 
vn  pot  bicn  net  &  bicn  couuett.  Lt, 

V 
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manierc  dc  Ic  faire  auiourd’hiiy  eft  vn 
pcu  autre ,  mais  ileft  dc  mefme  verm 
Sc  facultc.  Cn  en  peut  aufll  faire  aucc 
Orge,  ris,  &  autres  fcmblables. 

VAg*-  L' Agaric  eftant  pile,  on  le  reduit  en 
Tie  tn  TrochilqueSjle  meflant  auec  duvin 
5«j.  I’infuUon  de  Gingcmbrc ,  lefquels 
*  onfiitfccfacr.&les  fcrrc.on  pour  Ics 
garder  s  5f  quand  on  sen  veut  feruir, 
on  Ics  pile,  &  les  mefle-  on  auec  Ic 
tefte. 

On  pent  mettre  cn  Trochifques, 
quinii  tout  dc  mcfrac,  la  Coloquinre  Sc  la 
Squille,&pat  cc  moyeii  ils  s’adou- 
cilTcnt. 

Myra-  Les  Myrabolansregoiuentpluficurs 
hJant.  Sc  diuerfes  forces  dc  preparation ,  fe¬ 
lon  que  die  Mefuc  ,ttaitant  des  Sim¬ 
ples  en  la  compofition  dc  I’Elcftuaitc 
Aiharil.qu'ilappelle. 

Les  liqueurs,!’ A  mmoniaCjIcGal- 
muturt  banum.lc  Sagipenum,  l’Opopanax,& 
Ics  aurres  liqueurs  &  Gornmcs,veu- 
lentcftre  trempeesen  vin,  ou  vin-ai- 
gre,  ou  cn  quelquc  aurre  humeur  que 
fe  Medecin  ordonnera  ,  touce  vne 
»ui(ft ,  &  puis  d.fToultcs  &  Dalfces  par 
vn  crble  de  foye ,  afin  que  les  (cmcn- 
ce.s,lcs  eiclats,  3c  rabotcures  dc  bois, 
&  autres  ordures ,  demeurent  daus  Ic 


frep4re)-  les  simples  medkiments. 

Couloir,  &a  pres  tout  cela  on  les  fait 
ouire,  iufqu’k  cc  quc  I’humeur  foit 
conlumc,  &  les  mcflc-on  aueclereftc 
de  la  compodtion  ,hors<iu  feu.  On 
fait  auffi  tremper  Ic  Cotton  dans  dix 
vin  dc  la  decodion  dcs  chofes  aroma- 
tiques,propres  au  ccrucau.ou  al'efto- 
mach,  oil  a  quclquc  autre  partic.  Sc  a- 
pres  auoir  trempe  vne  nuidt,on  Icfait 
fcichet&  garder  ,&  fe  fert-on  dc  ce 
cotton  ainfi  prepare  au  lieu  dc  drap 
tcindk  cn  efcarlattCj  Ou  dc  fa  lainc ,  k 
caufe  que  ces  chofes  acquierent  quei> 
que  chofi:  d’eftrange  cn  la  teiniff  ure.  ■ 
Aucuns  farcilTcnt  CCS  mefmes  appli¬ 
cations  de  mefrnes  mcdicamcns,&  le* 
ayans  couuertcs  d’vncofte&d’autrc, 
les  trapointent  plus  menu. 

Les  cerucllcs  dcs  Palfcrcaux  occis  Ctriifi- 
au  Printempsjvculentcftrc  lauces  & 
nettoyecs.  Dix  de  ces  ceruellcs,  bicn 
naeflecs  aucevn  launcd  CEuf,veulcnt 
eftre  vn  peu  -frites  au  feu,  &  puis  fei- 
chces  au  Soleil  ou  aiifcu,  &  y  pourra- 
on  adjoufter  ,  fi  on  veut ,  vn  peu  de 
mid,  eftans  ain(i  preparees,  dies  font ' 
propres  i  rendre  hardis  au  icu  d’A- 
tnour.  D'autres  les  preparent  de  mef- 
rac  quc  les  grailTes  &  moiiclles. 

Lc  poulinon  de  Renard  veut  eftre 

V  ij 
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f,ulmS  prcroicrcmcc  Uuc  du  fang  ,  puis  feche 
dt  Ri  au  four,  &puis  fcrrc  pour le  gardcr,  fic 
ntrd.  «juand  on  s'en  vent  fcruir.il  le  faut  pi- 
ler  Sc  meflet  auec  le  rcftc  dc  la  compo- 
fition. 

La  peaa  intcricure  du  vcntriculc  des 
pMMid-Poulcs  ,  doit  eftre  ptemieremenc 
tiriture  ttcmpec  cnuiron  vne  heurc  ,dans  dc 
</»  la  Icdluc  chaude,  puis  lauec  trois 
de^p* . trcmpcc trois  fois cn  vin, 
Iff  f  &  aiitant  dc  fois  laucc ,  puis  dcrcchcf 
lauec enlcflluc,& puis  cn  vin.fina- 
IcttKnt  fcchcc  au  hour,  aptes  que  le 

fain  cn  eft  tire.  Toutcsfojs  Galicnen 
onziefmcdes  Simples ,  tient  qu’cllc 
ne  fert  a  rien ,  &  n'a  aucunc  vertu. 

Le  foye  dc  Loup  ,  afin  dc  Ic  ren- 
?oj«<{idrc  propre  i  quelqucs  maladies  du 
U»f,  foyc,  onlelauc  auec  bon  vin  blanc, 
puis  on  le  faupoudre  auec  Santal  ci- 
trin  puluetize  ,  &  le  fait-onfccher: 
sptes  cela  on  le  met  dans  vne  efcuellc, 
&  I’enuironnc-onaucc  d'Aluine,  & 
changc-onl’Aluinedc  hui<ft  enhuift 
iouri,  le  mettant  cn  quclquc  Jicu 
fee. 

ieboyau  dcLoup ,  qui  eft  dc  fort 
grande  vertu  centre  la  colique,  veut 
eftre  prcmicrcmcnt  Uuc  en  bon  vin 
blinc^puis  cnHc  &  fcchc  cn  lieu  qui 


firejtarer  lesfimf’UsmeJfcdtntnts. 
hefoir  pointfubicra  la  fumctdui  la 
poufliere,puiscouoett&  enucloppc 
d'Aluine. 

Oh  peut  rcmarqucr  icy  cotnme  en 
pialTant,  &  tantoft  quand  il  fcra  parlc 
He  la  prezureou  caillc,  qu’cnaclop- 
per  eft  vne  cfpccede  preparation,^^/’'’’ 
commc  on  Ic  peut  aulTi  voir  en  Mefue 
traictant  dcs  Simples  &  des  compoft  freftr*^ 
tions,  en  plufieurs  liehx ;  mais  pource  tun. 
qu’cllc  n’eft  pas  fort  en  vfage, ic  la  laif- 
feexprcflcmcnt. 

Onfait  cuire  la  peaudes  picds  & 
du  mufcaudes  BoeufsHr  dts  Brebis,5c 
la  fait  on  cuire  longucmcnt  &  li  petit  Baufut 
ftu ,  iufqnes  k  ce  qu’elle  rende  com- 
mcvn  caillc,  Icqael  eftant  apres  fe- 
chc  en  quelque  lieu  bien  acre,  eft  fort 
propie  aux  hernies  &  dcfcentes  de 
Doyaux. 

Le  caillc frefchement  tire  d’vnicu- 
nc  &  tendre  animal ,  doit  eftre  cou-* 
uert  de  fel ,  fcchoau  Solcil  ,  &  apres 
garde. 

Pareillement  on  choifit  vn  Bouc  de 
quatre  ans ,  qui  foit  bien  fain  &  en 
bon  point,  Icquel  on  nourrit  au  teps 
dcs  plus  grandes  chalcurs  ( comme  cs 

idurscaniculaitesjde  Saxifrage,  Ache, 

PetftI,  f cnoil,  Pouliot,  Lietre ,  Squi- 
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nanthiuiij  Gcncft,  hcrbcs  Capillaircs-, 
Houblons,5f  autrcs  herbes  ayans  ver- 
*u  de  rompre  la  picrrc  ,  &  liiy  fait-  oa 
boirc  de  cjuelque  vin  qnf  foit  fort  bon 
&  bicn  delicat ,  Ic  laiiram  paiftrc  a  la 
chalcurdu  SoIciU'cfpacc  de  quarante 
iours ,  tellemertt  quc  Con  vrine  com¬ 
mence  dcuenir  noire :  apres  cela  il  le 
faut  efgorgcr,  &  recucillir  le  fang  qui 
cn  fortira,non  pastoutesfois  le  pre¬ 
mier  ny  le  dcrnicrjmais  feulement  ce- 
luy  du  milieu, &  le  mettrc  dans  vn  pot 
qui  foil  net,  ou  dans  vn  baffin  ,  eftcn- 
dant  an  dedans  tics  fucilles  fufdites;5c 
quand  il  (era  caillc  &  fige ,  il  le  fauc 
coupper  en  large  en  deux  parties, &  Ic 
faire  fcichcr  au  Soicil,ou  ilaLune: 
maisille  faudra  couurir  auec  quelquc 
lingc  bien  ckr,  &  Icgardcrdc  larofcc 
&  de  la  pluyc. 

Q^ant  anx  grailTeSjcftans  encores 
rccenteSjon  Ics  lauc  k  diuetfcs  fois  ea 
eau  nette,en  vn  pot-i  demy  plcin,  puis 
on  Ics  fait  fondrc  au  Solcil,  ou  en  eau 
chaudc  en  double  vailTcau,  ou  k  la  tic- 
dcur,ou  bienauxcendrcs,  &  quand  U 
y  a  quelquc  chofc  de  fondii,  on  le  ver- 
fc  en  vn  autre  por.  Ou  bicn  on  Ics 

ficut  faire  fondrc  fur  Ic  fcu,&  apres 
es  paffer  par  vn  couloir  bicn  defliCi^c 


prepdrerles  Jimples  medicAnttm. 

Icsierrer  pour  garder.  El  c’eft  ainfi 
que  Galien  en  la  compofition  dc  I’etn- 
plaftre  Diachalciteos  ,  nctcoyoit  les 
grailTcs  de  Icurs  peaux  &  autrcs  ordu- 
res,lc5  faifant  couler. 

Les  Cantharidcs ,  il  les  faut  cueillir  cantf  it- 
au  Printerapsjcs  prendre  aucc  des  pe-  riJfi. 
rites  pinfertes ,  &  les  mettre  cn  vre 

f)hiolc  ,puis  les  couurir  d’huilc,  &  les 
ailTer  au  Solcil,iufqucs  k  tant  qu’clles 
pourriflenr.  Ou  bien  on  les  pourra 
metrreen  vnpot  de  terre  qui  nefoit 
point  poilTc,  puiscounrit  Icpot  aucc 
vn  linge  clcr.  Sc  Ic  bien  attacher ;  cela 
fait,  il  fait  tourncr  I’embouchcure  du 
pot  cn  bas ,  &  rcceuoir  la  fuinee  de 
qucique  fort  vin-aigre  qui  bouillira 
au  delToiis  jiufquesace  que  les  Catv- 
iharides  foient  raortes  de  chalcur, 
puis  les  faut  cnfiler,&  les  ferrer. 

On  peut  remarquer  icy,&  cn  ce  qu« 
nous  auonsdit  parlant  dc  la  Squille, 
qu’enfiler  efi:  vne  efpecc  deprepara  tfftctdt 
tion ,  comttie  aufli  quad  il  eft  queftion /’«/>'«'■*- 
de  garder  les  racinesaufquclles  on  a"®"' 
oftc  Ic  cocur  de  dedans  ymais  elle  eft 
aftezeogneue  de  chacun ,  &  eft  bien 
fouuent  ncccftaire  pour  fairc  fecher, 

&  pour  fairc  garder  les  Simples. 

La  chair  d’Eriflbn ,  de  Lvon,  &  au-  chain. 
V  iiii 


4^4  ^  frefurer,  <yc: 

tres  anirtraux,  Icfqucllcs  onaaccou- 
ftumc  dc  garder  pour  s’cn  feruir  en 
medecine,  v,cut  cftrc  prcmieremcnt 
lauer  quatrc  ou  cinq  fois ,  &  i  cha- 
que  fois  vnc  hcure,  en  vin  chand  & 
bicn  raeur,  puis  I'ayanc  faift  fecher  aui 
four,  conuient  la  fcrrer  pour  garder. 

La  Chair  dcsCancrcs  vcut  cftrc  la* 
uce trois  fois  en  Icffiiic.ou encau de 
merjurquesaccqu'cllc  ait  perdu  fa 
mauiiaife  odeur,quad  on  la  vcut  met- 
tre  c$  antidotes  furnommez  Analepti- 
ques,  ou  refolutifs  fccrcts ,  puis  cuirc 
en  can  d’orge ,  ou  en  mefmc  beurre. 
Pour  rendre  la  Cire  bien  blanche, la 
cite  (5  fautfondre  eneau,&  pour  I’cn  tircr  il 
wf(/«»Mfdurpl6ger  des  phiolcs  dc  verre  dedas 
iUatbt  trcpcc  premierement  en  cau,&  faudra 
plogcr  &  reploger  la  phiolc,tat  qu’il  y. 
aura  vnc  feule  goutc  dc  Circ,  &ia  met- 
tre  apres  au  Soleil,  au  caur  d’fiftc, 
comme  au  mois  de  Iuillct,iufquesk 
ce  qu’elle  foit  blanche  Ou  bien  il  faut 
lauer  la  Circ  cn  eau  ,  &  la  changer  & 
rcchanger  rant  qu’clie  nc  noirciffc 
plus,  puis  la  fairc  boiiillir  iufqucs  i 
lanrque  la  Cire  foit  blanche. 

ll  fuffit  dc  cc  que  nous  auons  dif- 
courude  la  preparation  des  Simples, 
parquoy  il  eft  temps  de  fairc  fin. 
fill  i»  fetQnd  Lithe, 
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LA  FORME  ET 

MANIERE 

DE  MESLER  LES 

SIMPLES  P  O  V  R 

F  A  I  R.  £  LES 

compofitions. 

LIVRE  TROISIESME. 

SA  fin  pour  laquellequel- 
que  cnof(f  fe  fait, eft  louf- 
jours  plus  it  eftimer  que 
non  pas  cc  qui  la  prece¬ 
de,  6c  qui  fe  fait  pour  y 
paruenir ,  parquoy  on  pourra  aifemet  vuliti 
cognoiftre  quece  liure  n  eft  pas  feu-  diceLi^ 
lement  plus  vtile,tant  aux  Medecins ''’'*• 
qu’aux  Apothicaires  ,  mais  aufli  plus 
nccelTaire  que  les  deux  precedens ;  car 
ce  n’cft  pas  affez  d’auoir  choifi  les 
fimplcs  propres  kcefte  maladic*cy,ou 
ii  Celle- lii  (finon  que  la  maladie  fuft:. 
iiniple,lc  pourtat  qu’clle  fepeuft  gua- 
rir  par  vn  fitnplc  remedc,  ou  bicn  que 
Icccmcde  qui  fcmble  eftre  fimple  tuft 
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compofcdc  plufieurs  faculrez)  &  de 
1«  aiioir  bicn  prcparez,  fi  on  ne  le« 
met  apres  cn  comppfinon,  par  laqucl- 
kon  a  fait  les  autres  deux ,  ^  (gaiioir 
on  a  choifi  8c  prepare  les  fimples. 

Noftxc  intention  done  eft  d’cnfcl- 
gner  lafa9on  &  manierc  ds  compofec 
les  medicamens :  non  pas  tons,  mais 
fculimcrt  ceux  qu’on  a  accouftumc 
dc  coinpofcr  &  mettre  en.vfagc  cn 
cede  villede  Paris.  Quant  aceuxqui 
font  en  vfage  es  autres  villes  ,  jl  fera 
aife  dc  ks  (ubftituer,  a  I’exemplc  8c 
imitation, dcccux  cy. 

Au  rcftc  nous  fuiurons  cn  ccftc  tra- 
ftation  Icmffmcordrcquc  Mefucs  a 
fuiuy  :  a  ffauoir  nous  enfeignerons 
prcmiercnicnt  comme  il  faut  faire  les 
condits:  apres  )cs  Rcrincz,lulcps,& 
Strops  :  cn  rroifiefmc  lieu  les  Eclcg- 
mes  :  pour  Ic  quatriefine  Ics  deco^ 
^ions  &  infiifians  ,i^Mitcns  de  cellos 
qu’on  pratique  de  noftre  temps-:  pour 
le  cinqutefmc  les  Antidotes  :  pour  k 
iixicfme,  les  pilules-;  pour  le  Icptief- 
mejes  Trochilqnes  :  poor  Ic  huitaicf. 
roc, Ics  poudres:  jjwtuf  le  neufiefmejes 
htt'dc-s  :pour  Icdixiefmcles  engiicnt; 
pout<  I’vnziefme ,  les  Gcrats  :  pour 
fe  dou»iefmc,  les  Emplaftres.  ll 


fit'ire  les  csmfofttlm.  467 
Lien  vray ,  qu’en  ladcdudion  de  ces 
chofes,  nous  prendrons  bien  fouucnt 
des  compofitions  de  Nicolas  &au- 
tres  Autheurs  ,  meccant  chacune  en 
fon  rang,  de  celles  qui  font  plus  en 
vfage.  C^ivoudra,y  pourraadiouftcr 
les  compofitions  qui  font  en  vfage  cs  Ctmfa  - 
autrcs  villcsjcomme  k  Lyon  la  Con-J?'""*  ^ 
ferucde  Menthc,  de  la  Tanncc  com- 
niune  ,  d’Euphragc  de  Scolopendria,^'^*”* 
de  Salette  ou  Ozeillc,  deGlaycul,  dc 
Stechas  ,d'Hyflbpc,  dc  Sauge,  dc 
Saluia  vita,de  Myrabolas,  de  Limons, 
de  Pain  de  Cocu ,  dc  Gcnouillct ,  dcs 
fommttcz  d’Orcngier,&  dc  Courgesv 
les  Courges  confines,  le  Syrop,dOu- 
blons.dcCalamintha.le  Syrop  viclat 
auccladccoftion  dc  Courge  ,  I’Ele- 
ftuairc  indummam ,  l’Elcftuaircr^4- 
tnm  dc  Mefuc  ,  au  heu  dc  I  Llcduairc 
Je  fuc  rofat ,  vn  certain  Elcft uairc  le- 
nitif,  l’Elc(Suaire  derfyllto  ^  \  Eduairc 
Galicn,l’blcdluaicc/rf//;fr4»j, 
duConciiiiteat, I' ^Hre4^lexandnn4, 
laconfc£lion  Anacardinc,  la  Hicradc 
Ruffin, dc  Logadius ,  dc  Hermes, def- 
Critepat  Mefue,  la  Hermes  majrna  dc 
Nicolas,  la TwchifcaU  du  mclme. 
Autheur,laTripheraPcifique,  fort 
vlitec  csficYxcs  continues, &  la Trv- 
y  vj  - 
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phera  Sarrafinefquc  ,  Ic  Pliiloniunri' 
Pcrfiquc ,  &  le  Remain  ,  ^  pluficuri 
autres  compofitions ,  lefquelles  font^ 
en  vfag€  cs  aiures  villcs,  6e  que  ie  laif- 
fc  vn  autre  k  dePerire  s'il  veur. 


fremtere  jetton  ■,  oil  11  tfl  tralBe'  dtS 
Cmdits  Cemfituyes.- 

POur  confirc  les  racinei  de  Panicant,  il  fiut  ■ 
choifirdei  racinesgroflisjUachesA  ten- 
j  dres,  puis  les  bicn  nettoyer  dedans  &  dehors, 
taut  ”o.  dedans  do  caut ,  &  au  dehors  dc 

mentci-  ^’‘=^^°fce;apres  qiic  ce!a  eft  fait,  iMes  faut  tail- 
kr  en  pieces  de  ia  grofleur  du  pouce  &  mettre 
au  dedansauleu  du  coeur  qu’on  ena  oftd,  vn 
cloiidc  deGitofle  ,&vn  peu  de  Gingembre, 
qu’on  pouria  faite  irempei  picmietemcni;  . 
apies  qu’cllesfontainfi.preparees  ,  il  lesfaut 
faire  cuire  en  meftne  poids  de  Sucre  ,  &au  - 
double  dc  Xiicl,ou  bienen  trois  fois  autant  de 
iMielfcul :  eftans  cuittes  on  y  adiouftc  vnt  ■ 
»i&famc  quantitd  de  thofes  aiomatiques- 

,  Poareeque  les  Rjcines/iedy  les  plus ' 
ledres  qu’on  puifle  trouucr,font  touf- 
Joursquelque  peu  diires,;&  fionlcs 
iaitenire  dans  le  raiel  ou  dans  le  Su-> 
ctc,clles  degiennent  encores  plus  du-< 
res,  an  lieu  de  s’atcendiir  j  le  nicilleut 
feroit  qu’apres  eftre  mondccs  «c  ncij 


fdireUi  compojltlons.  4<»9' 
Joyces, on  les  fift  trcpcr  tome  vne  nuic 
dans  dc  I’cau  qui  Ics  couurift  fcule- 
menr ,  furies  cendres  chaudes,  Ic  len- 
demain  leur  fairc  faire  vn  bouillon  > 
fculemcnt  •,  &  de  ccllc  mefme  eau  ( fi  > 
on  voit  qu'clle  foit  nettc  ,  finon  en> 
prendre  d’autre )  faire  cuire  le  Sucre 
iufqucs  a  ce  qu'ilait  laoofiftence  d’vn 
eleftuairc  folide  ,  oudes  Penides  :  Sc 
lors  fautmertre  dedans  les  racincs  a» 
mollies, comme  nous  auons  dit,il  y 
faur  mettre  aufii  des  Gicofles,  ou  dc 
Ganelle  ,  &  de  Gingembre  fees  ,  & 
moyennement  pulueriftz  ■,  de  chacun 
deniie  oncc  fur  deux  liurcs  dC  confitu¬ 
res,  Sc  les  faire  cuire  vn  bicn  ptu ,  Sc 
les  peut-  on  mcflcr  parmyj  ou  bicn  les 
lier  dans  vn  linge.  Sc  les  fufpendre  das 
la  compofitian  .fans  les  autres  chofer 
aromatiques.Cefte  raefme  fa^on  peut 
eftre  obferuec,  quand  on  veut  confire 
les  racincs  dc  Girofles,  dc  Cheruis,  de 
Daucus ,  dc  Paftcnaillcs ,  d’ Ache  ,  de 
Rcffortj&fembLables.i  f§ai»oir  iHes 
fautlauer  premiercmet.puis  nettoyer 
le  dedans, oftant  le  cocur  quicftdur 
comme  bois.  Sc  le  dehors  ,  les  raclani 
ou  oftant  I’efcorce ,  puis  les  tailler  ch 
piccesjles  farcir,  &  nnalement  les  fai- 
coitc  en  Mi4  ©u  Sucre,  Q^auc  i 
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'jtcartu  ndftrc  Acorus  commun,  ic  nc  fin's  pas 
(faduis  qu’on  en  fkiTcde  la  confiture, 
finonqu'ilfuft  ordonnc  parquelque 
dofte  Medecin  &  bicn  expert  ,  come 
i’ay  monftrcaii  commentaireque  i’ay 
fait  furMefue.  Teiitesfois  il  y  cn  a 
aucuns,quiapresauoir  bien  nettoyc 
Ics  racincy  ,lcs  font  cuirc  i  petit  few 
dans  du  Mid  cfciimc,  ou  dans  du  Su¬ 
cre  clarific ,  qu’ilsont  auparauant  fait 
cuirc  mcdiocrement,  fans  rien  fairc 
cuirc  Ics  racines  en  cau  ,afiii  qu’ellcs 
ne  perefent  leur  facultc  aromatique : 
louccfoisjl  faut  toufiours  faire  bou'tl- 
Jir  la  racined'Aulnee  premierement, 
afin  de  Iiii  faire  perdre  Igh  amertume, 
&  les  racincs  dc  V  it  de  chicn ,  dc  Scr- 
pemine,  d’ Ails,  d’Oignons,  dc  Pour- 
rcaux  &  fcmbhbles ,  pour  oftes-  leut 
acrimoniC;  &  apres  cela,il  les  faut  fai¬ 
re  cuiteaucc  le  Mieluu  Ic  Sucre, coni' 
me  les  auties. 

f.  Enrautfc  compofitiondcDiafatyrion,  ily 

^  ^j*'  enrre  cc  qui  s’enfuu  ;  Des  racines  dc  Panicaut 
%y\on.  liure.le'qi-ellcs  il  faut  fairc  cuirc  en  la 
fccoiide  decofioti  dcpoiseiches ,  des  racinc* 
dcSaiynon  b;en  nourries  ^  routes  frefrher, 
tuldlonccsi  des  racines  de  R'efort  delatdin, 
rrois  onecs  :  des  racipes  de  Serpentine ,  deux 
on  CCS :  &  faut  fair  eboiiillir  routes  CCS  racinei 
a^rcs  l(i  auoit  pilces,eii  rue  fuiiiraiue  quanti; 
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ti  delaidVdeVache,  auccBeurrcdeVacke,  ae  . 
liuilc  de  Iugiolinc,dechacunquatreonces,ac 
lesfaire  cuireapetitfeu,iurques^tant  qu'clies 
(oicntde  bonne  confidence  :  lors  ily  faut  ad:- 
ioufter  de  Miel  efcumd  fix  Imres,  dcius  d’Oi- 
gnons  tout  rrez,vneliurc&  demic  ;  &  quaiid- 
toutesces  chofes  rctoncparfai£leineuccuite$, 

&  qu’on  les  aura  oftecs  de  deflus  le  feu  ,  il  y 
fauiadioufter  lapoudrcfuiuantc:  Dcsqueucs 
&  reins  de  Scincus.huidf  drachmes;  dsi  fcm4- 
ecs  de  Roqueite ,  deNafifort.dePafter.aillf*, 
dcNauetjd’Afperges,  deFrefnes,  dePoivtc 
long  des  deux  efpeces  de  Bchem.de  Gingem-  o»  »'t»- 
l'ie,&  dcCanclle,dcchacunquatrediaclimcs,mr«  4». 
&  mefler  letout  auec  le  refte  que  nous  auons,oKr* 
dir  auparanant.  Finakincnt,  il  y  faut  ad.oudrt^^'hay 
des  Pignolats  piltz  yneliure  &  demie,  des  Pi- 
Aaqhes  peltl  dii  oncc$,desCeruelle$  de  Pafl'e  ” 
reaua  deux9ncej,&  n-efler  bif  letout  enfem- 
'ble,5i  I’arotnat  zerauec  me  drachmedebon 
M  ufc  di  iToiilt  en  demie  once  d’eau  Kofe ,  &  Ic 
Hicfleraucclerelle- 

Les  iacincs  dt  Refort ,  ne  font  pas 
moins  dures  quo  cclles  dc  Panicaut, 
voire  mefme  Ic  font  encores plus,par- 
quoy  ic  ferois  d’aduis  de  les  fairc  ciii- 
reenfemblc  preniicrcmcnt.le  Laift.lc 
Beurre,  &  I’Huile,  rabatent  I'acriino- 
nic  dc  la  ractne  de  Serpentine.  Tu 
pourras  fairc  cuitc  ces  racines,  non 
feulcment  en  Lift  dc  Vikche,mais  aiifll 
en  laid  de  brebis ,  cn  la  ft  de  femme, 
ou  cnlaift  dc  chevre,  ou  d’afoelTe,  ft- 
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Ion  qae  I’intcntion  duMedecin  fera 
diucrfe,  mcfmcs  bien  fouuenc  a  caufe 
dc  ccla  nous  fommcs  contrainis  d’crt 
oftcrlcs  chofes  plus  chaudcs. 

Au  lieu  dc  Thiiile  de  lugioUne,  du- 
cpiel  on  n’vfe  plus  aurourd’huy ,  on 
pourra  mcttre  I'huile  d’amendes  deu¬ 
ces  ,  tel  que  ic  diray  cy  apres ,  comme 
(^n  la  compofition  du  Diafatytion,fur- 
XiQmmiJCnalefticum. 

La  bonne  confillencc  &  iuftc  clpcl- 
^  feur  dc  cefte  compofition  eft ,  quand 
die  eft  de  la  confiftence  d’vn  cataplaf- 
etdtci-  me,  oil  d'vnc  opiate,  on  de  la  moiidlc 
de  Cafle,  on  dc  la  forditie  dcs  orcilles, 

cela  mcfmc  cognoift  on  quand  die  eft 
parfaiftCment  cuite ,  cc  qui  eft  requis 
apres  cn  la  compofition ; car  ic  miel 
&  Ic  fucd’oignonSjfontquc  lacom- 
pofition  eft  teduc  plus  liquide,  qu’cl- 
le  n’eftoit  apres  auoir  cftc  cuitre ,  iuf- 
qiics  ii  vne  bonne  confiftence;  tuais 
quand  onlesfaitcuirc  apres,  &  que 
par  la  coition  rhumidit^  fuperfluc  du 
miel,&  du  ius  d'oignons  cftcolumee, 
die  recouure  fa  premiere  confiftence, 
*  lots  die  eft  parfaitement  cuitte. 
Pour  mcfmc  raifon  il  met  en  infufioR> 
ou  il  fait  cuiie  cn  lai(ft,lcspoi$  ciehes^ 
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pour  faire  la  poudre  qui  a  facuhc 
d'cngraiflcr ,  &  faire  deacnir  en  bon 
poinifcjCn  la  fcdion  huiftiefmc. 

Aucuns,  pour  mefmc  fin,  prcnnent 
Ics  racines  lauces ,  en  quelque  temps 
quecefoit  (car  toufioursvncdcs ra¬ 
cines  eft  bien  nourrie ,  encores  que 
quelqucs-  fois  plus  ,  quclques-  fois 
inoins  )&  les  font  boiiillir  en  la  fc- 
eonde  decodbion  de  ciches,  puis  lea 
entrelardcnt  de  gyroflcs,  &  de  pieces 
(le  Candle, apres  cela  les  font  cuirc 
vn  bien  pen ,  en  du  fucre  clarific  & 
coulc,&  en  baillec  vneracineoudcux- 
quand  on  vent  allcr  dormir,cc  qui' 
n’eft  pas  mal  Jl  propos,ny  fans  yertu. 

Pourquoy  nous  prcnons  pluftoftla 
fecodc  dcco^iion  des  ciches,  que  non 
pas  la  premiere, nous  I’auons  dit  au 
corementairefur  Mcfuc. 

Ildit  qu'il  faut  choifirdes  racincs 
bien  nourrics,principalemcnt  celles 
qui  font  cueillicsenlicux  fabloneux  :: 
car  celles  qui  font  flaques  ,ont  perdu 
Icur  vigueur. 

II  tc  faut  aulfi  prendre  gardc,que  tu 
ne  fois  trompe  par  la  diueifitc  des  cf* 
pcces  de  Satyrion. 

La  fuffifantc  quantkc  de  laidb  eft,, 
qu’il  pafledcux.doigts  par  delTus  les 
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racines ,  quc  fi  cefle  quantitc  cftant 
confumee  ,  les  racines  ne  font  aCez 
cuiccs,  il  y  faur  adjouftcr  d'autre  laift, 
d'autre  beurre  &  d’autre  huilc. 

I’ay  aufli  monftre  fux  Mefu^.pour- 
quoy  ie  iuis  d  aduis  dc  mettre  le  Rul- 
be,  furnomme  Afcalonitc ,  au  lieu  dc 
I’oignon. 

Been  8c  leGingembrc  ,  doiuent 
Gingf  premicremcnt,&  quand  ils 

bn.  feront  iideiny  pilcz,il  y  faut  adjouftcr 
les  femcnces  ,apres  il  faut  mettre  la 
candle,  &  finalement  la  poudre  dcs 
Scincus  fees. 

Un’!"'  -Aucuns  font  d’aduis  de  farre  trem- 
per  les  pignohts  cn  cau  tiede,  vno  dc- 
mie  hcurc  dcuanr,  afin  d’oftcr  leur  a- 
crimonic  ■,  mais  il  feinble  qu’il  n’eft  I'a 
befeinjvcu  que  leur  acrimonie n’eft 
pas  viandc ,  Sc  mefme  il  y  en  a  qui  ont 
bien  dauantage  d’acrimonie. 

Cirtunes  Les  Ceruellcs  dc  PaiPercaux  doiuent 
JePajp.  eftre  preparees  ^  la  facon  que  nous 
r».  MX.  auQ„5  dit  cy  deuant  au  fccond  liure,au 
chapitre  dcs  mcdicamens,qui  requie- 
rent  pluficurs  fortes  dc  preparation  li 
lafois. 


C'ejl  U  LefucreRoratfe  feiflainfi.  On  prend  les 
(»njer»e  foeiUcs  dcs  Rofes  ,  qui  r.c  font  encot  du  tout 
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erpanouycs,&  lesfaiton  (echera  I’omtre  iuf-  JtsKofit 
qucsiccquetourc  I'humiditi  fuperflue  (oiideMt- 
coiifumee  ;  lors  on  les  pile  cn  vn  Riort'et 
pierce  ,  &  y  j(J(oufte-  on  troi*  fois  antant  id  *  luf- 
iucrcblane.puis  on  les  ferre  cn  vn  pot  de  ver  parin‘i» 
re  ou  de  tetre  verny  ,  &  les  couucc-  on  auec  d-u  m«f  tju* 
patchemin  ,  Sties  laiffe-on  au  Solci  troisxu 
mois  ,  les  remuant  fouuenc  tou!  les  iout5,i/«. 
aptes  celaon  les  ofte  du  6olcil,&  Us  garde- 

Ilyfautmettre  troisfois  autintdc 
Miel  ou  dcfucrc,  comme  dc  Rofey, 
comme  fi  on  y  race  deux  onces  dc  Ro- 
fes  vn  peu  fcches  ,il  y  f  .udra  fix  onccs 
dcmielcfcumc,  oude  iucic  biennet 
enpoudre. 

Auioutd’huy  onappclle  Sucre Rcy- 
farje  fucre  qui  eftant  diflout  auec  eau 
de  Rofes  blanches ,  ou  fiic  dc  Rofes 
rouges, cn  mefme  quancitc  que  de  Su- 
crc,&  apres  cuit  cn  forme  d’Eleduai- 
Ec  folidcA  puis  on  le  met  en  poudre, 
ou  bien  onrcftendfurvnraatbretle* 
quel  on  oint  premierement  dc  bcur- 
re,  &  quand  il  eft  pris  on  Ic  met  cn  ta- 
blettcs,  &  I'appelle  on  coramuncmet 
Sucre  Rofat  en  tablettes. 

Lc  Sucre  violatfe  fait  comme  le  Rolat.hor- 
mis  cju’il  faut  faire  fcicher  plus  longuemcnt  Surre 
les  vioIct:es,&  a  I’ombte, St  Ics  lailtcr  plus  log  vioitf. 
temps  au  Soled  auec  lc  fiicrc.  Le  fucre  auec 
fleursde  bugloffci:  deRomarin  fc  fau  tout 
detnefme. 
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C’cft  vne  grande  beftilc  d’appcllcr 
Icfucrc  auec  fleiir  dcRorrarin 
$hof*ium :  car  ^nthos  ne  fignifie  pat 
reuleincnt  la  fleur  dc  Romaiin,mais 
route  autre  fleur 

Ctoftr-  On  pent  auffi  faire  en  crfte  mcfme 
forte  dcsConferucs  (qu’on  appe-lle) 
de  fleur  de  pefehier,  d’orenger,  dc  ge- 
neft.de  geneft  d’Efpagne,  dc  malve>do 
guymauuc,&  fcmblablcs  fleurs. 

Aucuns  mettent  les  fleurs  routes 
encietes  dansvnpotj  auec  du  fucre  ers 
poudre,  puis  les  mettent  au  Solcil ,  Sc 
eftimcntqtic  par  cc  moyeft  les  fleurs 
gardent  Icurs  qualitez  prefqne  toures 
entieres.  D'autres  iertent  par  deflfus 
du  fucre  clarifle. 

On  fait  tout  de  mefrne  les  Confer- 
ues  dc  quelqucs  hctbcs,qui  font  natu- 
rellement  fans  fuCjComme  font  toutes 
les  cfpeces  de  Capilli  Veneris  ,  def- 
quellesnousvfons  pour  faire 
Itpncum  iiftiUdtum ,  la  conferue  de  Cc- 
terach,  dc  Saluia vita ,  de  Phyllitis ,  Sc 
(cmblables:car  on  pile  ces  herbes  rou¬ 
tes  fraifehes  cn  vn  mortier  de  pierre, 
auec  deux  fois  autant  dcfucrc,  &  puis 
on  les  met  au  Solcil. 


Le  njiel  Rofat  fe  fait  en  la  fa^on  fuiuante  i 
Rofap  f rend  vne  liutc  dcijic  dc  Rofes  fuifehes, 
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&dixliurcs  dcmicl  b.cn  blanc&bicn  nct.i 
qiii  foil  efcumd  ,  &  les  fait  on  bou'ilUi  en- 
fcmbU  cnvnchaudcroi  lots  qu’ils  commen- 
ceront  i  bou’illir,  il  y  faut  adjoufter  quatrc  li¬ 
tres  de  Rofesfi;airches,caiilecs  menu  auec  ci- 
fciux,  ou  anec  vn  couftcau ,  puis  les  faire  cui- 
re  iufc^ues  a ce  qtie  le  (uc  Coic  confumd  ,  les  re* 

Biuacc  contiaucUcinenc  ,apreslcs  fauc  metue 
en  vn  autre  pot  dc  terre,  &  les  gatdcr  la  lon¬ 
gue  men  c;  car  lant  pluson  le  garde,  tantmeil- 
Icur  ileft.  Lcmiclviolat  fe  fait  tout  dc  mef- 

llfautmettrclc  miel  auectrois  li- 
urcs  deaujlcfcumcr  mediocrement, 
apres  quand  il  boiiillira  ,faut  meHcr 
les  Rofes  &  Ic  fuc  ,  foi:  fur  le  feu ,  ou 
hors  du  fcu,&  les  lailTcr  ainG  au  Soleil 
I’efpacc  dc  quarke  iours  ou  enuiron : 
apres  cc!a  il  les  faut  fairecuirc  iufqucs 
^ccquclefuc  &  lacouleur  foicccon- 
fumez ,  &  le  faire  cuirc  iufqucs  k  ce 
qu’il  ait  la  confiftence  d’vn  fyrop. 

Aucuns  clariHcntlc  Miel, quand  ils 
I'cn  vculent  feruir  es  mcdicamcns  in- 
teticursrear  le  premier  eft  pluspro* 
ptc  pour  les  clyitcres. 

Le  Miel  myrtinfe  fait  d'lrncliiire  de  fuc  de  Mltl 
Myrtillcs,  &  deux  liurcs  de  miel,  cuits  enfem-  mjrrM*  • 
bte  i  petit  feu. 

LeMielqu’on  fait  communement  dcRai 
fins  feci,  qu’oaappefte  ,  fe  £uc  dc 
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Raifinsfcesnetioyezdcs  petits  pepins  ded«- 
dans,  «-■  trempcr  vins;t  -  quattc  hcures  du- 
rant,  puis  W.cn  cuits,  &  fort  prefliircz  ,  &  ccftc 
crprcfTion  on  la  fait  euirc  iufques  ice  qu’ellc 
fbit  de  bonne  confluence. 

f  mill-  Le  Micl  qu’on  appellc  Emblicarum  ,  ell  le 

enritm.  Mid  dans  lequcl  les  Myrabo'ans,(urnommcz 
EnabliqueSjfontconfits  Sc  gardez. 

Nous  vfont  de  ccs  diuerfes  fortes  dc  miel 
pour  fa  ire  les  autres  compofi  tion  *. 

Pour  feirele  miel  Anacardin,  on  pilches 
Anacardi,&  les  fait- on  ttemper  cn  vnefuffi- 
■  fame  quaniitd  de  Tin-aiere,  I'efpacc  de  fept 
sardim  ioursilcitu.aiefrae  iour%alesfkit  cuireiuf- 
ques  a  la  confomption  de  la  mokid ,  R  les  paf- 
Ic-onpar  vnlingc.  le  fucquien  prouient  cuit 
aoec  micl ,  iufques  a  ccqu’il  foit  efpais,  eft  le 
mid  Anacardin.  Etlc  marc  feichd,  eft  appclld 
Anacardi  prepard.  Nicolas  Alezandrin  in 
TLcodoreto,auce  miel  Anacardin  D’autres 
prennent  pour  mid  Anacardin, ce  qui  nage 
deflus  I’eau,quand  on  fait  cuire  les  Anacardi, 
quireft’cmblcnt  fort  aU'Miel. 

fruifls  fruifts,  on  Ics  confit,on 

d’^AiiA  future,  ou  auec  miel,  ou  auec  les 
Mrd».  deuxcnfemble;  &  les  con6t  onqucl- 
quesfois  tous  enticrs,&  auec  leurs  fc- 
nicnccs.raais  le  plus  fouucnt  deuant 
qu’Us  foient  parfaits,  &  quclquesfois 
on  ofte  Ics  fcmcnces. 

Denos  fruidlson  a  accoirftomd  de  conlite 
ir'mili  1«  pomatcsjles  pokes  raufeates,  les  coings. 
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pefches,  abticots,  prunes ,  principalemcnt  les«o  4  4f- 
pruncsdattes.lcs  noi*  vetdes,  Ics  cerifes,  |esfo»yfi«- 
cornes  oucorneolcs ,  Jes  raifias  d’outre-mer,»><’  dt 
les  fcui£t$  de  Berberis ,  &  Ics  aigrats,  ou  raifms  ctnfire. 
verds :  &  tous  ceux  la  on  les  confit  entiers, 
hors  mis  ceux  quifontgtos.commc  font  le» 
coings&Ics  pcfches.lcfquelles  il  faut  nettoyex 
&  dehors  &  dedans ,  &  les  mettre  cn  qnatre 
quartiers,  quand  on  les  veu:  confite.  Mais  lc$ 
noix.apresles  auoirpclees,  on  les  fait  tremper 
neuf tours  en  eau  pure,&  chage  on  d’eau  trois 
ouquatrefois  leiour  j  aprescela  on  les  faift 
cuire  en  cau,iufqucs  atant  qu’ellcs  deuien- 
nent  tendres,  puis  on  les  fait  Icicher  au  rent, 
ouenttedeux  linges,  &  les  entre  latdc  on  a- 
uecdcsgvroflcs,&des  petites  pieces  de  can- 
i^elle ;  cclafait,on  les  confit  comme  les  autres 
fruiAs.  .  , 

D’autres  font  mieux : ils  percent  deuxoa"“'#e 
trois  fois  tout  a  trauers  les  noix  vetdes  auec  vn 
fufeau,  (  cat  fi  on  les  pei^oit  auec  du  fer,  cela 
Icsrcndroit  plus  noircs,  &  les  font  tremper  en 
cau.laquellc  ils  chagent  (puuent-  puis  |cs  font 
boiitll'r.&quand  dies  font  dcucnucs  tendres, 
ils  les  iet  ft  foudain  en  eau  froide.puis  les  ayat 
tirees  dehors, ils  les  pfcndent,  les  eUuyant  auec 
yn  ]ingc,lcs  entrclardcnt  de  Gyrofles  &  de 
pieces  de  cannelle,finalement  les  couurentdc 
Sucre  clarifid  &  cult  auparauant  ,  lequel  il 
faut  faire  recuitc  dc  deux  cn  deux  iours ,  ou 
de  trois  cn  trois  tours, pourcc  qu’il  dcuient 
eru  ,  vray  eft  qu’il  faut  ofter  les  noix ,  quand 
onveut  tccuirc  le  fucrc.  Eftaos  ainfi  confi- 
tfis  ,clles  le  gai^dent  plus  yeidesSt  plus  settes 
b«,autoup. 
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,  .  Lescoings  pareillcmcrt,  apres  qu’on'lel* 

""■S’'  nettoyis.oiilcsfuitcii  re  eixcau.iufques  i  «c 
qu’ils  deuiennenc  tendrcs ,  &  pais  on  Ics  con- 

Q^ant  ilafa9i»ndcconfirc,elIccR 
tous:car  on  Ics  met  dans 
Ttlflii-  Sucre  qu’on  a  fait  prcmkrcmcnc 
kuilt  .ciiirciufqucsaUcofiftenccclc  Syrop, 
tn  torn  &  les  recuit  oncnfcmble,iuf.iucs  k  ce 
xnei,t»-  qgclcfucrc  ait  rccouurc  la  forme  dc 
Syrop  t  ear  il  s’eftoit  rendu  liquidc  i 
caufedel'humiditcdesfruicls.  Mcf- 
me  en  la  confiture  des  Abricots,fi 
nous  voyons  que  Ic  fucrc  foit  encores 
aprcscomme  rendu  cru,il  Icsfaudra 
ofter  dc  dedans  Ic  fucre,  &  faite  cuirc 
dercchef  Ic  fucrc ,  puis  reraettre  Ics 
abricots  dedans ;  car  fi  on  faifoit  cuirc 
les  abricots  auffi  ,  ils  deuiendroient 
durs.  Nous  pourrons  apprendre  les 
»utres  maniercs  dc  confire  Ics  deux 
fortes  de  pcfchcsjcn  la  premiere  fc- 
ftion  de  Mcfuc., 

QtUede  Pourfairclagclcc  dc  coings,aucuns 
•^>>”£1.  prcnnentle  fucdecoings,&  Ic  font 
cuirc :  d’autres  la  font  dc  la  partic  U 
plus  liquidc  du  Cotignac ,  &  pour  la 
fairc  plus  roi^e,tant  les  vns  que  les 
autres y  adjouitet  vn peu  dc fuc  de rai- 
iins  d’outr6-racr,ou  d’cfpinc  vinette. 
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Quindoii  vcutconfircic  Coriandre,illefauc 
nettoyer  premitrement,  Si  pour  Ic  nettoyet 
oiilcmetfur  vnaisbicn  lifl^ ,  &1e  fecouii  oa 
fouucnt.tcllcmcnt  que  la  femence  la  plus  ron- 
&  qui  eft  la  plus  eiiiicre  ,roulc  iulques  ail 
bas  (car on  fait  quc  I’ais  panthevn  pcud’vti 
cofld)  mais  les  grains  rompusj^ttoutcslcs  or-  * 
duies  quifonr  parmy,  demeurcnc  po  ir  la  pluf- 
part  par  le  chcinin.  oupour  lemoias  dcftcn* 
dent  bicn  lentemenc.  I  J^uand  il  eft  ainfi  choHI, 
on lefait  tremper  en  vin  aigre.cnuiron  8.hea- 
res  ians  feu ,  pu  s  on  Icfait  fairc  &  fcicher  aa 
feu :  &  pour  Ic  couurirde  fuctc,  on  prend  vne 
liurede  cede  fcmence,  &  fait  on  come  ils’en- 
fuit.  On  met  p.  hurts  d'rau  cn  vn  chauderon 
garnyd’eftaini  dedans  ccftceauon  met  trois 
blancs  d’oeufs,&  a  force  deles  demtner  auec 
ywrgcttes.on  les  fait  venir  en  e(cume,&  lors  on 
y  met  y.  hurts  de  fucre.fi  le  lucre n’cft  pas  bien 
net  (car  qnand  il  eft  pur  &  net.-l  n’y  cn  faut  pas 
tanr,  ny  rant  d’eau)  &Us  fait- on  boui'llir  en- 

fcn.ble  quelque  peu.les  remuant  auec  la  fpatu- 
le.iufqucs  a  eeque  refeume  noircUre  ;  cequi 
adment  comrsiundment  quand  la  6  partic  dc 
l-'eau  eft  confumee ,  &]ors  on  le  pallc  pat  vn 
couloir  de  drap.  Puis  on  fait  cuitc  cnuiroti 
la  moitld  ,  iu'qu  a  ce  qu’il  loit  de  la  confi* 
ftence  d'vn  fyrop  i  ce  pendant  on  tient  le  Co- 
tiandre  cn  vn  grand  ballin  de  cuiurc,  fur  vn 
demy  tonneau ,  dans  K  quel  on  met  du  feu,afin 
de  fcicber  le  Coriandrc,kquel  oniemue  touf- 
jours  auec  la  main.  Aptes  que  le  Coriandre  eft 
fee,  on  met  de  ce  fucre  enuiron  vne  once  pat 
deffus  vne  cuilher ,  &  le  frottc  on  fort  &  lon- 
guement  auec  la  main  i  Sc  quand  ccftc  couuer- 
lute. eft  affca  feicbce,on  y  met  damre  fuctc,  l< 
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k  ftotte  on  comme  deuant,  &  faut  repeter  <c- 
ftc  befonenc  iufques  k  ce  que  Ic  fucre  foit  con- 
iumd,  aelors  ilfautcuire  I'autrc  raoiniSdu  lu¬ 
cre  qut  reftoit ,  iufqu’a  ce  qu’ellc  ait  U  con£- 
fteneed’tn  Syrop  ,  &  faire  tout  ainC  que  de- 
uant. 

Mais  pout  le  rendtc  pcrld  (  ce<]u’on  appcUc 
quandil  y  a  depetits  grains  dcfucre.par  deffus 
quiteffemblent  apetites  perles  quand  la  crou- 
fie  eft  della  affez  efpelTe  ,niais  liflee  &  poliej  on 
met  delTus  le  ballln  ou  eft  le  Coriandre,  vn  au¬ 
tre  ballin  petcd  au  fond ,  dans  lequel  y  a  du  lu¬ 
cre  cult, comme  nous  auons  dit,  qui  coule  pe¬ 
tit  li  petit  CO  mme  vn  fil ,  dans  le  balTln  ou  eft  le 
Coriandre;  Sc  ce  pendant  il  faut  temuercon- 
tinuellement  ce  balfin  du  Coriandre ,  &  le  de- 
mener  ^a  &  la;&  pout  le  demencr  plus  aifcmct, 
il  le  faut  prendtc  paries  anfes,  &  lercmucr  fur 
quelque  corps  rond.mettat  cntre  deux  vn  lin- 
ge  en  rond:  mais  il  fe  feta  encores  plus  aifdmet, 
ft  on  prcd  Ce  ballin  par  Ics  anfes,  auec  vnecof- 
deatcackeeauplacher  a  quelque  foliueau,  qui 
baiflc  &  haulTc  tantoft  d’»n  coftd  ,  tantoft  de 
I’autre.  Onconfit  ainfi  I'efcorcede  Candle  Sc 
d’Oranges. 

•S’il  aduicnt.ou  \  fame  dc  frottcr.ou 
par  ignoracc.quc  le  fucre  fe  prcnne  au 
fonsde  la chaudiercou ballin, il  fau_ 
dra  oftcr  la  femencc,  &  verfcr  de  I'eau 
dedans  Ic  balfin  &  le  mcctre  fur  Ic  feu, 
iufqu’i  ce  que  le  fucre  s’amolilTe ,  & 
qu’onle  puilTe  racier  auec  vne  fpatule 
dc fer,  Qu^nd  le baflin fera  bicn  net- 
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toyc,  il  4udra  oder  I’eau  de  dedans,  &c 
la  ferret  ^  part  rear  on  s’en  pourra  bieii 
feruir  I  quelquc  vfage,  &  cfTuyer  bicn 
le  baflin  auec  vn  linge  ner.&fur  le  feu, 
puis  remettre  la  femence  dedans,  & 
paracheuercc  qu’onacomencc.  Vray 
eft  que  rant  plus  la  fcmence  eft  menue, 
rant  plus  eft- elle  mabaifee  icouurit 
dcfucre,&les  mains en  font  plus  of- 
fenfees ,  i  caufc  qii’ellcs  touchent  la 
chaudierejfans  qu’il  y  air  quad  ricn  en- 
tredeuximais  quand  onadefiavn  peu 
couuertjtelLcment  que  la  femence  en 
eft  vnpeuengroffie,  il  eft  plus  aife  ii 
parfairc,  froctantdes  mains. 

Nous  pouuons  mettre  en  ce  rang  les 
femences  d'Anis,de  Fenoil,d' Achc,de 
Carui,  la  femence  qu’on  appelle  Con- 
tre  les  vers, la  femence  de  Pauot  blanc, 
laquelleil faut  ptemicremet  pafler  par 
vn  crible,cler  ou  ferre.felon  la  quanti- 
cc  de  la  femence  ,  afin  de  le  ten  ire  ner, 

&puis  lefrotter  plus  exadlement  que 
lesautres.  Onpeut  auflicouurirtouc 
de  mefme,mai$  bicn pluftoft, les  Pi- 
gnolats.les  Piftachesjles  N oifettes,Jes 
Amendes  douces ,  &  les  amcres  auflj 
qui  voudra  ;  mais  il  les  faudra  pre- 
mierement  bien  fairc  feicher.  Pa- 
iccilleracnt  les  iettoas  de  Gyrofles., 
X  ij 
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'  la  Canelle,  I’cfcoice  d’Orcnges,  dc  Li-  . 
thons  &clc Courges. 

DYiiget  La  Dragee  mufqueeeft  compofee  <lc  pou- 
de  Glayeul,dc  Sucre,  d’eau  ro'^e,&(i’viipeu 
Commeat  dc  Murc,&  fcfait  CO  ctftc  maniere.  On  iv  ct  dc 
tjlfatU.  1*  poiidiedeGlayeulf  comme  tftantlefondc- 
menr  de  la  comppfition )  dans  la  chaudietc  ou 
baflrm.acrarroufe-on  aucc  vn  bicn  peudt  fu- 
cre.  Sc  les  demefle  on  bien;  Sc  quand  elle  eft 
amalTee  en  partie  en  petits  grains,  Jcl’autre  pat- 
tie  en  gros ,  on  la  pafle  par  vn  petit  crible ,  Sc 
flioifit  on  re  q'li  eli  palK,  Sc  fi  befoin  fait  un  le 
couurc derechef  iufqucs a  cequ’rl  foit  rond,Sc 
delagroffeurdelafcmencede  pauot;  mefmes 
aucus  pout  auoirpluftoftfait,  mettet  la  feme- 
ce  dc  Pauot  au  lieu  de  la  poudre  de  Gl.iyeul. 
Celaeftant  faic,on  d  (Toutlemufcauecvnbien 
peu  d’eau  rofe ;  comme  s’il  y  a  vne  drachtre  de 
Mufcjon  y  met  demie  once  d'eau  Rofe,  Sc  le 
tnefle-onauec  vn  peu  de  fuctc,  duquelonfaic 
ladern'etecouuertuie.  Aucunsne  font  auttc 
chofequ’enterret  vne  boitc  dc  Mufedans  vi\ 
monceaudeceftccofiture  pour  deuxou  trois 
iours  fculement.afin  qu’elleprennel’odeur  du 
Mufe,  fatis  qu'il  fe  confume  rien  de  la  fubftan- 
ce,  pout  Ic  naoins  qu’on  pmfle  apperccuoir. 


la pCondefeBfon  des  l^fine'Xj^  ro^s. 

CE  que  nous  appellons  Refind, Sc  les  Latins 
5*/  4,D’eftamre  chofe  qu’vnfuc  purgd.pat 
nous, deque  nous  fiiifojls  efpclfir  a  la  cnalcutdu 
Solcjljoudufeo.  ' 
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De  noftre  tcmps ,  on  ne  fait  autie 
Refine  que  ic  Raifins'  blancs  bien 
meurs  ,  IcfqUels  on  fait  cuiic  cn  vne 
cha-adicrc  fans  mcttrcancunchjmcui 
f-nrmy,  &  puis  on  les  pafl’c  par  vn  1  n- 
ge,  &  Ics  prcfTc-on  bienfort;  quant  ^ 

I  cxprcfTion  ,  onlc  fait  cuirc  iufques  i 
cc  qu’clle  ait  la  confiftence  de  Miel. 
Aucuns,  pour  Ic  mieux  garder,  y  ad- 
jouftent  parcillc  quantitc  dc  fucrc,  il  y 
en  a  auffi  qui  cn  fon:  dc  Raifins  noirs, 

teli'Icp  rorat  fc  fait  anecpartillr  quantity  'i.'fpra« 
d’eau  refe  Sc  de  rucre,cuits  ci>fcmblc  iLfqucs 
ce  qu’ils  approchent  dela  cofifter  ced'e  iyrop,  mtni  tii 
ou  quelque  peu  otoins,  ptincipalcment  quaiid/ai/, 
on  s’ca  veut  feruit  foudjin^on  que  le  temps 
n'cft  pas  fortchaud 

Lc  lultp  tfiolat  fc  fait  de  I’eau  dift  llee  des 
fleuts  Si  fue  llcsde  la  Viplettc  de.Mars,  auec 
pareillcquantitdde  fucre  cuits  enfemblCjiuf  vioUt. 
quesicequ'ilsro.'ent  plusefpais  quVnapoze- 
iTie,  Si  moms  efpais  qu’en  Syrop  •  car  tani  plus 
il  fera  fuit,  tant  plus  longucmcntilfc  gardcra, 
niais  il  ae  feta  pas  fi  plaifant. 

On  fait  1«  Tuleps  qu  nd  lancceflitc 
le  requierr ,  que  fi  on  ne  les  peut  faire, 
on  vie  de  Syrops  en  leur  lieu. Or  d'au- 
taht  qu’onnediftile  pas  les  Violettes, 
nous  faifons  lc  lulep  violat  de  I’infu- 
flon  des  Violettes  feiches.  Aucuns 
X  iij 
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font  diftillcr  leir.arc  dc  I’lnfu/ton  de 
■N’iolettcs,  qu’on  fait  pourfatre  Ic  Sy- 
rop  violat  de  pli-ficurs  infufionSjSprcs 
I’auoir  vn  bien  pen  exptime ,  &  dc  cc 
quicn  fort  ils  font  lent  lulcpviolar, 
mais  ce  n’eft  qu’vnabus  &  mcfchan- 
-  cetc. 

xfitthr*  La  maticrede  laquelle  IcsSyrop^ 
^y- ^  font  copofcz ,  eft  toute  ptife des  plan- 
»/!  prdt  entrc  les  racines,  Ics  laci- 

nes  d’Ache,  de  Perfil,  dc  Fenoil,  d’ Af- 
pcrges.dc  Rufchus,dc  Cichorce,d’En- 
diuie,dc  Glsycnljde  Pyre  thre,  d’Efpi- 
rcblanchCjd’Efpine  Arabiquc.de  Re- 
gliire,de  Polypode,  d’Agaric,  de  Rhii- 
oarbe^d’EHcbore  noir,  de  Cabaret,  de 
Galanga,  &:de  Gingembre. 

Les  r.crbe5,cotntnc  les  deux  Buglof- 
fc,  rHyflbpe.laMcnthc,  IcCalamcnr, 
r  Ell  pat  cite, !’ Aluiiie,leCapilli  Vene¬ 
ris  blanc,l’Origan,lc  Thym.laTigne 
dc  Thyrn,  la  Cufcuta.rOzeille,  la  Fu- 
meterre,  la  Gcnnandtcc,  Ic  Chamepy- 
ris,&  Ic  Folium. 

.  Pareilleir.ent  les  fucs  de  plnfieurs  de 
CCS  hctbesjmefmement  dela  Buglofle, 
de  la  Mentlic,  dc  I’Eupatoire,  de  I’O- 
zeillc.dc  la  Fumctcrrc,dc  l’£ndiuic,5c 
Pourpicr. 

fruklf.  Des  fruidlSjComrr.e  fonilcs  Pgm*'-- 
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mcSjPoires,  Coings,  Courges,  Grena¬ 
des,  Citrons  ,  Prunes ,  Dattes,  Tama- 
rins,  Myrabolans,  Sebeftes,  luiubeSj 
Figues.RaiGns  fees  mondcz,teftesde 
Pauot  blac,noirou  rouge, &  lesgoui^ 
fesdeSenc.  Vrayeft,qucdc  plulieurs 
dc  ceux  cy  on  prend  5e  fiic  feulement, 
principalemcnt  des  Pommes  ,  Poircs, 
Coings,  Courges,  Grenades,  Citrons, 

(&  lescfcotccs  dcceux  cy  3uffi)dcS 
Raifins  verds  &  meurs,lc  1^  vin  blac, 
vieil,  odorapcjcvin  aigic,&  Ic  vin 
ciiitou  refine.  Pareillemcnt  Icius  des 
Myrihcs,  des  Prunes,  Pefebes,  Raifi- 
nes  d’outre  mer.de  Ikrbcris,des  Can¬ 
nes  de  Sucre,  Ic  Sucre,  Ics  Penides ,  &' 
leurs  femblables,  comme  font  la  Man- 
nc.le  Miel  cru,&lc  Miclqu’enaefcu- 
meencuifanr. 

Des  fen)cnces,celles  dc  Coings,  de  Smtetr. 
Melons, de  Pauot  blanc, ou  noir, ou 
rouge,  dc  Laiftue ,  de  Pourpicr ,  d’A- 
che,de  Pcrfil,d'Endiuic,de  fcnoil,d’A- 
nis.de  Lcuefehc,  dc  Daiicas,de  Carui, 
toutes  les  cfpeces  de  Poivre,  le  Cardaa 
itiomuni,rOrge,la  iciuence  de  Malve, 
de  Lin,8c  dc  Fenagrec. 

Des  fleurs,  le  SafFran,les  Rofes,  leS  fUhts. 
y^lolettcs,  le  Stechas,  le  Schenanthos, 

1  Epithyme,  laCufcuta,lc  Nard  Indi- 
X  iiij 
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quejes  Gyrofles ,  la  gommc  Arabi- 
que,le  Diagragrant,  !c  MafliCj  &:  lali- 
cjucurdcla  Scammonee. 
f,ur-  Etourrc  ceux  J^,on  y  mcr  !c  plus 
.ja»7  offonuent  d’cau^He  fontainc  pure  ,  qui 
tnfidn  n’eft  point  bourbciife  ny  lynioncufc, 
qjji  tft  aucune  qusl.tc  cftrangr, 
quf  Iqucsfois  on  y  met  d’eau  dc  pluye  i 
At  y  met  -  on  dc  ccs  caux  ,  afin  que  Ics 
Simples  liiy  comniuniquent  leur  ver- 
tu  St  facultc  en  cuifant ,  ou  ks  faifant 
tremper  ou  infufer  dedans  ,  Ar  puis 
tpi’ellcs  fe  communiqiicr.t  ai  fli  an  fu. 
cre;ou  bicn  afin  qu’on  puillc  faiie  cui- 
re  le  medicairciit  plus  longuemct,  teU 
lement  qu’il  perde  fa  qiialirc  efl range, 
&  en  acquiere  vne  toute  noiioclle ,  ou 
bicn  afin  que  Ics  Syrops  s’cfcumcnr, 
clarifieiit.coulent  &  diftribuent  par  Ic 
Corps  plus  foudain,&  qii’ils  (oiet  plus 
philans  ce  jx  qui  en  vfent. 

Stet  ^  An  leu  del’ent  nous  tnettrons  bicn 
«mm«  fouucntlcs  fucs.  mais  lorsil  faut  clari- 
rfill  **  ^  P’Jrifiei  1«  fucs  en  la  maniere 

fmXs  fuiuante. 

ijrtj’s.  Les  flics  done,  foit  des  fruifts ,  foie 
dcs  hetbesjdcfqncls  on  vein  faircdcs 
St  rops  veulent  eftre  cuits  de  ix  fois ;  U 

fircmiere  iufqiies  a  la  moitic  ,con:nie 
cSytop  dc  P<,mi(  ,Si  prcfquctous  ks 
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autres ;  quelqucs-  fois  neantmoins  on 
les  faitcuireJiifqucs  Ik  cc  quc  Ic  tiers 
fciilcment  foitconfumc,coiTirrelc  Sy- 
ropaigredc  fuc  dc Citron,  &  I’autrc 
qu’on  fait  du  ius  dcs  fruids :  &  d  aii- 
tres  on  les  fait  fculement  boliiHir  iuf- 
ques  i  ce  qu’vnc  liiire  foil;  confuin^ 
commeau  iyrop  qu’on  apprilcdc  Bn 
zantiis,apres  qu’ils  font  ainfi  bcliilli^,'" 
on  Ics  coule,&  les  lailTe  on  rcpol'cr  Sc 
ralTcoir.lcs  vns  deux  iours ,  Ics|aiitrcs 
irois.les  vns  plus, les  autres  moins.iuf- 
ques  ^  ce  que  la  cralTctk  ordure  foit 
allec  au  fon$,&  que  Ic  refte  foit  fubtil, 
clair  Sc  dur ;  pure  on  verfe  tout  bclle- 
nicnt  en  vn  autre  pot  cc  qui  eft  clcr  par 
dcfll'us,  Ic  faifantpalTer  pat  vn  couloir. 

Si  Ic  fait  on  apres  cuire  auec  du  fucre, 
iufques  a  cc  qu’il  foit  cn  Syrop. 

Or  cntic  les  fucs.les  vns  feralToycnt 
pluftoft ,  les  autres  plus  t.ird  ,  les  vns^””'^'^ 
ont  beaucoup  dc  fondraille,  les  aurtes  j,, 
moins ,  comme  on  peut  voir  cs  vins  /»«. 
(qu'on  peut  bie  nobrer  entre  les  fuc?) 

Si  cs  vrincs :  car  les  vins  blancs,d'autat 
qu’ils  n’ot  point  boui  ly,ils  ont  beau- 
coup  dc  lie :  mais  les  rouges ,  pource 
qu’e  n  bouillart  ils  ont  beaucoup  per¬ 
du  de  Icur  crafTejils  n’ont  pas  beau¬ 
coup  dc  he,  les  vins  clairets  (oiitcomi- 
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inc  cntrcdeiix.  Ainfi  aiifli  Its  fucsdd 
Pommes^dcGoing^>&.dc  Limons,s’cn 
vent  vne  bonne  f  artic  cn  lie,  le  fne  dc 
Gjcnades  n’eri  a  pas  tant  ,  tcl'cmcnr 
que  ceux  la  ont  enuircii  la  rixicfnic 
p^rtie  de  fondraillc.&  ceux  cy  enuiro 
]il\uidlielme,comme  il  fe  peut  voir 
daircn'iCt  en  la  compofirion  dn  Syrop 
aigredc  Citrons.  A  pres  ccla,onlesfaic 
cuirc  derechef  en  Syrop.anecprclque 
4‘’^*’”'cdcri’Crc,oii  peu  s’eit 
de  s»ere  Cominc  s’ll  y  a  quatre  on  cinq  li-  . 

Sy  ores  dc  fuc  purific ,  on  y  mettra  rrois 
fj>(,  ouqiiatrc  liujcsde  rucre.commc  au 
.  Syrop  de  fuede  I’ommes ,  &  de  fiicde 
Courges  fcptlkircs,  defucrcy.  liurcs  : 
au  Syrop  qu’on  fait  de  luc  de  Cirronsj 
furdix  Imres  d  huincur,  on  met  8  liur^ 
de  focre ,  rouresfots  on  mer  beaucoup 
moins  dc  fucre  bien  fcuuent  qiic  non 
pas  dc  ins, ail  Syrop  aigre  de  I'om'n,  co¬ 
me  au  Syrop  S.  pori.s,  il  y  a  enuiron  fix 
liurcs  de  fuc  ,  &  trois  limes  de  fnere 
fculcnient  ,&  au  Syrop  d’cfcorees  dc 

Citron,  on  fait  cuireirois  limes  dedc- 

co  ftion  aucc  vne  luue dc  fucre. 

Mcicr.c  au  Syrop  aigre  dc  Coings> 
pourvnze  Itures  dc  fuc,  on  mer  fcule* 
ment  'euxhuresdc lucre.  Qiiclqucs- 
fois  aitfii  la  quanti.c  du  fucre  eft  incei> 
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fainc,  commc  il  fe  peut  voir  au  Sytop 
aigrc  du  fuc  dcs  frui(as,eii  la  compofi- 
tion  diiqiiel  il  faut  cuirc  trois  liures  de 
flic,  aucc  deux  liures  dc  lulcp,  ou  plus 
ou  moms. 

Encores  qu’en  vn  Syrop  entre  qutl- 
que  peu  de  Mancril  n’y  faurpas  moiffs 
de  Sucre  pourtant ,  comme  au  Syfop 
aigre  f.r  Manna  ,  auquel  enfrent  trois 
onces  de  Manne,quaire  liures  dc  fucs, 

&  trois  liuies  de  Sucre. 

Toutesfois  en  la  conipoofition  du  Sy¬ 
rop  de  Cannif  facchari,  on  met  bicn  le 
fuc  de  Cannes  de  Sucre, ou  les  penidcs 
au  lieu  du  Sucre,  finon  que  qutlqu'vn 
vouluftdirequ  au  lieudc,a«r,il  faut' 
qu'il  y  ait,  &  :  voire  mermes  il  eft  fort 
bon  dc  mettrevn  lulepclair,  bicn  ntvluUj) 

6c  purifie,au  lieu  dc  Sucre, principale--^""’"* 
mentes  Syr  ops  fairs  de  fucs  froids  ou|/"^* 
aromatiques,  con  mcnous  voyos  que 
Mefuc  faiten  l.i  copofuion  da  Syrop 
aigre  de  fucs  des  fru;ds,&  auSyrop  ' 
d’cfcorcesdc  Citron. 

Quant  au  fucre,  onciioifit  dii  meil-s«frf, 
leut ,  tk  le  fair- on  Ciiiie  auec  parciUcrommen* 
quantitcd’cau.oii  lepurifieaucc  blanofr';  '*" 
d  ocuf,&:  apies  qu’il  oft  ijoulc  onle 
dcrechcf  cnire ,  iur^ocs  icequ  il  loit''^”^^’ 
de  la  coiiCitcncc  des  Fcnidcs  ,  on 
X  vj 
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du  (Vicrc  Rcfar,  on  d’vn  Elcduairc  fo- 
lide:quant  aux  flics  .incontinent  qu’ils 
1  onr  oxtraids,  fans  Ics  rien  faire  cuire, 
ry  collier,  ny  raiToir,  on  Ics  fait  palTcr 
par  I’efcume  qiie  le  fucre  alaillc  dans 
4  e  couloir ,  &c  par  ce  moyen  le  fuc  qui 
cn  coulc  eft  bien  fort, puis  pur  &  clair, 
lequel  on  ir.efle  apresen  c^ale  qi  atiie, 
aucc  le  Siicse  cuit,  conirr.e  nous  auens 
ditjvcifant  jetiti  petit,  &  remuant 
toiifiours  auec  vn  ba'fton  come  on  fait 
es  Elcduaircs  folides;&r  Mefucappcl- 
lecclavn  lulep,  &c’ert  ainfiqiic  plu- 
ficurs  font  aiiiourd  hiiy  le  Syropace- 
teux  finpledc  McludSi  1  Oxyfacchai  u 
de  N'C  )las,&  plolieiits  autres  Syrops 
conofez  clefucs,-'fiii,diicc-ih,qiie  leur 
viguc  .r  derr  eurc  plus  enriere,&  qu’ils 
re  fecandificnt  pa'  fi  toft,pour  iquoy 
X'.U\  an  obuier,  aiicuns  y  meflent  vn  bien  peu 
i.tu  di  dc  Mid  i  1  iquelle  fa^on  de  faire  ic 
Sttire.  trouuebonnc.pourucu  qiicles  Syrops 
fc  puifTeiu  garder  fans  mo  fir  on  chan- 
fir, pour raifondc  lacruditedcs  fiics, 
ce  qu’on  tiiitcra  ,  fi  on  IcstitfiU  qucl- 
qiic  temps  an  Soleil,  laqiiellc  man  e- 
le  de  cuire  fert  plus  encecy,  que  non 
pas  Celle  qu’on  faitau  feu.  C^c  fi  on 
fiiit  Cette  fa^on  dc  faire  ,  au  Syrop 
a’gre  dc  Citrons  ,  e’e  Limons  ,  fie 
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acetcux  fimplc ,  ils  feront  fort  b!anc<?  *  , 
maisles  Sirops  dc  Grenade?,  de  Ri-  >. 
bcs,  &  di  Bcrberis ,  a  caufc  qu’i's  Joi- 
uenteftrerouges  ,  il  neles  fandra  pas 
dcmener  fi  longiiement,  ^  fin  qu’ils 
re  pcrdcnrlcur  belle  coulcur. 

Qiiclqucs  fois  on  me  Hi  le  Sucre  ,  & 
les  Penides  cnfemblc  ,  comme  au  Si 
ropdePauot,  qui  fert  contre  les  ca- 
tarrhes  ,  il  y  enrre  da  Sucre  &’  des  Pc  tn.iOit, 
rides,  dc  chaciin  quatre  cnees,  fur 
demie  liurc  dc  dcco6tion‘,  &  an  Sy- 
rop  dc  Pauot,  qu'on  fai^  contre  la 
toux  ,  il  y  entic  du  Sucre  &  des  Peni¬ 
des  ,  dc  cb-icun  huift  onces ,  cn  deux 
burcs  de  deccdiion,  vray  eft,  qu’en 
ce  Syrop  le  Sucre  eft  bien  en  petite 
qiiantitcj  comine  au  Syrop  dc  Captl- 
li  Veneris  ,  ou  enrre  du  Sucre  clarifie, 

&  d’eau  de  Capilli  V cncris,  dc  chacua 
buitft onces,  aucc  deux  hutesde  dc- 
codtion. 

Or  on  les  fait  c  ure,  pluftoft  cii  vn  pot 
dctc.  rcvcrny  que  non  pas  decuyure 
cftanc,  dc  apetit  feu  de  chatbon  ,  ou‘  ^'‘*‘*** 
petit  feu  clair,  fansfamce,  mcar  e  il 
eft  bon,  que  les  charbons  foyenr  du 
lout  allu Inez  ,auant  que  mettrcle  pot 
fur  le  feu;  que  s'il  faut  d'auantage  dc 
charbon  ,  il  faudta  prcndie  deceluy 
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du  foyer*  qui  eft  dcfiaidemy  brufl^ 
(come  nous  auons  dit  au  troifiefmc  li- 
urc  dc  la  Methodc  dc  copofcr  Ics  M  c- 
dicamcnrs  )dc  pcur  qti’y  mcttant  de 
r’e  noinieaux  chat  bos ,  la  cotupofitio 
jirequelquc  mauuaifc  qualitc,  icau- 
fc  deleurodcur&vapcurmaiiuaife.. 
cibiiie  Onfaird5ccuirclcs  Syrops  iufques 
livnciuftccofiftcnce,  ou  bien  iufqii’4 
cc  qu’cn  prcnant  vue  poriio  &  la  laif- 
sat  refroidir  ,  elic  file  cntre  les doicts, 
&  mife  fur  vn  marbrc,  ou  furvn  platj 
s’arrcftc&nc  coulc point;  ou  biequ'il 
demcurc  de  rhiimeur  qu’ony  a  mis, 
foit  dcccdioou  fuc  jCnuiro  deux  on- 
ces  pour  liuic  de  Sncrcjce  qui  fc  pour- 
ra ailtmcnrcognciftre  par  lenobre  & 
Kini.  fa^on  dcs  boiitciilcs  qni  fc  fcrontcn 
Akxai.  boiitllat:  car  rant  qu’il  y  aura  bcaucop 
d'huincur  ,il  ne  fefaitqu’vne  boutciU 
Ic  au  milieu, q  iii  eft  fort  grofte,&  quel- 
qucs  pctitcs  al  entoiir;  mais  quanciil 
approche  d'efire  cuir  cn  Syrop,au  lieu 
dc  lagrofle  boutcille  quife  voyoit  au 
n  ilicu  il  s  cn  foit  plufieiirs  par  tourj, 
qui  font  dc  moyenre  grofteur. 

QwancauxSy tops  quife  fonrdedc- 
coftios,&  non  pas  de  lues, pour  cbaf* 
’  cuneliurede  Scmenccs ,  ou  Racines, 
il  y  fuut  quatre  liuics  d'eau  ou  enuiroj) 
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pourqiiatre  poignecs  d’hcrbcs  fci- 
chci  deux  liures  d’eau  ,  &  ll  dies  font 
verdes,  il  y  aura  aflez  d’vne  liurc. 
Quaraiix  autres  fimplcsquiy  peuutt 
enrrer ,  pour  cc  qu’ils  font  en  petite 
quantirc,  011  n’ya  pas  grand  efgard, 
toutesfois  Mefuc  en  la  compofition 
duSyrop  ^ett ofitt  auec  racines ,  faitA/./),.. 
cuire  vneliure  rant  dc  racines  que  dc 
fcmenccs,  en  dix liures  d’eau  iufques 
i  la  confomption  dc  la  moitic. 

ParciJlctncnr,quad  il  faut  cuire  d’or- 
geou  quclqu’autrechofe  longucmcr, 
ou  il  le  faudra  tremper  i  part,  ou  bicn  d  its  "do 
il  faudra  augtr.cnccr  la  quatite  del’cau,  Syops. 
detant  plus  qu'ille  faudra  fairc  cuire 
JongucmcntzSc  pouttant  s’il  faut  faire 
cuire  des  chofes  feiches,  rares  &  glua- 
tes  ,  il  faurauginetcr  la  quantirc  d  cau> 
commeau  Syrop  d’HylTope,  &  dc  lu- 
iubes,  ou  autrement  il  nc  fc  pourra 
coulcr,  finon  que  tu  filfes  cuire  ccs 
chofes  gluates  ,  liees  en  vn  linge,aprcs 
que  la  dccodion  fera  coulee ,  ou  bicn. 
que  tu  tires  le  mncil.ige.de  ccs  chofes, 
auec  vne  partie  dc  la  dccodion,  & 

[>uis  que  ru  le  mefles  auec  le  fucre, 
ors  qu'il  eft prefquc ciiit:  car  quite- 
roir  cuire  ces  choics  gliiantcs  parmy 
Jc  telle  feroit  que  la  dccoilion  nc  f* 
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pourroit  coulcr ,  i  caufc que  par  leur 
fubftance  gluantc&  cmpUftique,  cl- 
Ics  eftoupeiu  Ic  couloir ,  &  gardent 
que  la  dccodbion  nc  pcut  paiTer.  llad- ' 
uient  Icmcfmc  inconucnicnt ,  fi  on  y 
ir.ct  dcs  Pcnides  faifts  de  quclque  fu- 
cregras.malnec,  aucc  bonne  quan- 
tite  d’Anddon.  Aiicuns  lienncnrquc 
pour  chafque  liurc  de  medicaments 
qiii  pcuiicnt  porter  vne  longue  co- 
out,  ilyfaut  fix  liuresd’eau,  &  cn 
ceux qni veulenc  eftrclcmoins  cuits. 
It  d’.rfit.i!  yen  faut  vneliure  &  demic,  &  pout 
ceux  qtii  font  moyens,  treis  linres. 
ll  faut  done  premierement  choifit 
S<nJhi  »  &  Ics  mci  tre  cn  des  petits 

cofFrets  de  papier,  chacunli  part:  & 
roft.  s’il  eft  befoing  d’en  faire  tremper  quel- 
ques  vns  ou  plufieurs apart ,  deuant 
que  faire  la  decodion,  il  Ics  faudra 
faire  tremper  Sc  quant  a  ceux  qu’on 
vein  faire  cuirc,  illesfaut  mettredas 
la  chaudicre ,  lots  que  I’cau  eft  dcfia 
chaiide,  mais  non  pas  bouillante  ,  & 
pieihieremcnt  ceux  qui  font  d  fficiles 
i Cuirc,  ou  qiiicndurcnr  biend’eftre 
cuits  longtiem^t  lanspcrdteleur  ver- 
ru,  comir.c  font  Ic  pluslouuent  les  ra¬ 
tines  ,  les  fcmcrces ,  les  fruifts  &  Ics 
e.coiccs  dcs  bois j^pies il  y  faut  n'.cctie 
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ccuxquifonr  moyens,  &  finalement 
ccux  qui  pourlatcnuire  de  Icur  fiib- 
ftancc ,  ou  dcbiluc  dclcur  force  pcr- 
dentbifn  toft  leur  vigucur,  encores 
qti'on  nc  Ics  face  cuire  quc  mediocre- 
menr ;  ce  qui  fe  pent  cognoiftre  en  ce 
qu’ils  perdenr  bien  toft  leur  odeur, 
leur  (aueur  Sz  naifuc  couleur.  Vray^i"^' 
cft,que  la  coulcur  verde  cs  Capilli  V  e- 
neris,  &  lacouleurrougecs  luiubes,!’^"^^™'] 
t’augmcnte  pl.iftoft  que  diminiier, 
quand  cnles  fair  cuire  ,  ^  caufe  que  hntti»,  & 
couleur  rouge,  eft  fortmefleeparmy 
1.1  fubftance  des  luiubes ,  &c  Ics  Capil 
li  Veneris  fonttoufiours  verds ;  mais 
iba  eftc  parlc  aftez  au  long  dc  routes 
CCS  chofes au liure  precedent,  traitas 
del'vfag«&tnaniercde cuire.  Cepen- 
dant  que  ces  chofes  boiiillent furies 
charbonsallumcz;  il  faut  “icier  I’cC- 
cume  qui  vientau  delTus  aueevne  ef- 
cumcire  oucuillicrpcrcej&quaraux 
Simples  qui  font  pefaus ,  il  les  faut  rc- 
leucr aueevne  fpatule,  ^finqnetou- 
ebans  au  fords  ils  nebtuflentj  &  ceux 
qui  par  leur  legere-^  nagent  delTus  ,  il 
Ics  faut  plongcr,  a  fin  qu’ih  cuifeot, 
quc  I’cau  attire  lent  vertu.Et  quand  ■ 

Ic  rout  feta aftez  cuit  ( qui  pourra  eftre  ■ 
dans  vne  heure)  &  que  Ics  medtea- 
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mcts  aiirot  laiflc  leur  vertu,  autat  qu’U 
eftbefoin,  enl  can,  laquellefcra  affez 
diminuee  ( cc  quifc  cognoiftenplu- 
fjcurs  Simples,quad  ils  ont  perdu  lent 
goud  naturel ,  &  font  denenus  infipi* 
dcs  comma  can)  il  !cs  faudra  retircr  da 
feu ,  Si  s’it  tc  fcmble  bon,  tu  Ics  pour- 
ras  verfer  cn  vn  aucrc  baflin  d'eftain  ou 
de  cuyiire  gamy  d’eftain, Ics  bien  cou- 
urir  aucc  vn  plat  net,  &  Ics  laiflcr  ainfi 
trempcrcinq  oufixhcures,  tout  vne 
nuift,  ou  vn  iour,plus  ou  moins.  Ccla 
eftat  faidt ,  il  les  faut  remettre  vn  bien 
pen  de  t  cps  fur  le  feu,  pour  les  fairc  rc- 
chaiifFcr  fculemer ,  &  lots  il  les  faudra 
pafterpar  I’eftamine,  &  Its  exprimer. 
Ixfnf-  Dans  rcxprcllton,  ou  loin  du  feu,  ou 
fan  dis  fuj  ]e  feu,il  y  faut  mcttre  deux 

mnu  d'oeufs,  fur  huift  ou  neufou  dix 

fourSy-  liuresdedcccdion,  &  les  bien  battre 
j  auec  dcs  vergettes  longuemet,iufqucs 
^ cc  qu’clle  clcume  bien  fort, &^incon- 
tinent  il  faut  mcttre  dedans  le  fucrc  en 
pieces,  ou  les  Penidcs ,  ou  le  Miel ,  & 
parcillemcntccqu’on  pourroit  auoir 
inis  cn  infufion  ii  part,ou  diftbusjcom- 
me  les  Tamarins.Ia  CalTc,  &  1’ Agaric, 
Apres  il  les  faut  fairc  bouillir ,  iufqu’i 
cequ’ils  s’enaillent  quafi  pardeflus, 
<&  qu’en  foufflant  vn  peu  I’cfcurae, 
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ladecoftion  apparoilTe  clairc  au  dcf- 
fous.  Lots  tout  chaud  ,  commeil  eflr, 
illes  faudra  paiTcr  par  vn  couloir  de 
laine  bic-n  net ,  mcfmemcnt  fi  la  aeco- 
ftioneftgluantc:  il  feta  bon  aufficic 
remettredans  le  couloir  cc  qui  cftoit 
pafle  premictcmentjOu  bien  quivou- 
dra  pafler  letout  deux  on  trois  fois ,  & 
changer  i  cbacune  fois  de  couloir,  fi 
on  voit  quc  Ic  premier  foie  fale :  car  les 
chofes  qu’on  coule  ainfi  chaudemenr, 
nc  font  pas  fort  netres  eftans  paiTees ,  i 
caufe  quela  chaleur  les  rend  plus  fub- 
ti!es;mais  fi  ellcs  n’ont  aucune  vifcofi- 
tc,  onles  pourralaiirervn  peu  refroi- 
dir.  auanrqueles  cooler.  Onpourra 
aulS  cxprimertoutdoucemeclc  drap, 
^finqu’il  n’y  demeurerien  debon,  ny 
parmy  lacialTc  anfli ,  il  ne  Ic  faut  pas 
touresfois  preiTer  fi  fort,  quc  I'ordurc 
pafle  anlTn  car  fi  cela  aduenoit,  il  la 
faudroit  cooler  dcrechef.  Quand  Ic 
tout  ferabien  nettoyc ,  il  faudra  nct- 
toyer  &  bien  feichcr  le  chauderon,  rc- 
mcttrclacolature  dedans, &  fur  le  feu, 

fiour  la  fairc  cuire  ,  iufqu’itant  qu’el- 
eait  laconfiflcncedc  Syrop,  ouiuf. 
ques  ^  ce  qu’rl  ne  demeute  que  deux 
ou  trois  onces  de  decoction, pour  clur 
cuae  liurede  fucrc. 
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Mais  s’il  y  f.iiit  par  ncceditc  faire 
cuir^  cjiielqiie  chote  mucilagineufc, 
comme  font  Ics  femehces  dc  Milue^dc 
Coings  ,  dc  Lin  ,  dc  Fenugrec,  le  Ma- 
ftic,  laGom.ncDiagragant,  laGom- 
mc  Arabtquc  ,  &  autres,  il  Ics  faadra 
Fer  dans  vn  Itngc  clair,  &  Ics  faire 
boiiilliranccleteftc  ,  aprcs  quela  dc- 
codkion  lera  coulee,  Ics  aicachant  bicn 
auecvnlong  fil&rbien  fort.  Aucuns 
les  font  cuire  feulcment  deuant  que 
cUrifierla  dccodkton  ,  d'autrcs  deuant 
&  aprc.sau(Ii. 

Finalement  l.i  dccoftion  cftant  par- 
faidc,  aucuns  aprei  aaoir  cxprimtile 
neud  ,•  le  jetrcnt  U.,  d’autrcs  le  laifTent 
encores  ttempervn  peu  dc  temps  en 
la  decoftion :  rnais  il  me  fcmblc  qu'ils 
n’ont  point  de  raifon  dc  cc  faire  ,  veu 
qu’cHcsont  lailTc  tome  Jcur  vertuen 
la  decoition,  fans  qu’ily  endcmeure 
point  j  comme  aufli  quand  on  fait  cc 
neud  deschofcs  aromatiques,  ou  dc 
Rhubarbe  ou  de  Scammonc  ou  d’El- 
lebore  noir  ,  ou  autrcs ,  comme  il  en  a 
cftetraidleauliure precedent,  quand 
nous  auons  patlc  dc  I’vfagc  &  manie- 
rc  d’exprimcr. 

Mais  fionveut  faire  vn  Syrop  de 
rtnfufAon  dc  quclqucs  Simples ,  fai-  ■ 
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fant  toutcsfois  cuirc  I’infufion  aprcs 
qu’cllecft  faidtc ,  il  faudra  mettrc  tous 
Ics  Simples  cn'cmbleinfufer  ,  &  puis 
les  faireaulTi  cuirecnfcmblc  :  car  par 
cemoyen  il  femble  qucltur  vercu(?c 
factilrccrtempreinte  plus  feimcmcnt 
enl’cau,  &  pour  plus  Ung  temps ,  dc 
forte que la  verru  nc  fe  pent  difllpcr, 
lesfairantcuireautant  qii'il  en  eft  bc- 
foin.  Ilcft  bicn  vray,  que  les  chofes 
feiches  &  rarcs  ,  vculent  eftre  infufees 
cn  plus  grande  qaintitc  d’eau ,  que  ito 
pas  les  chofes  verdcs  &c  maftiucs ;  co¬ 
me  au  Sytop  de  Stcchade ,  on  met 
per  vne  liure  des  Simples  groiilcrc-  de!  ' 
ment  pilezen  fept  liures  d’eau,  I’efpa- 
cede  i-y.  heiires;  que  s’ils  font  plus 
fees,  on  y  menra  iufqucs  a  huid  Imres 
d’eau ,  delaquclle  les  Simples  bo  r  mt 
vne  liure  ou  vn  peu  plus ,  aprcs  on  les 
fait  cuire  a  petit  feu ,  iufqu’4,  ce  qu  e  le 
tiers  foitconfumcj  ce  qu’il  fantfatre 
aulfi ,  encores  qu’on  les  fiCe  cutre  fans 
lesmettre  en  infufion.  Ccla  faift,!! 

.  faut  exprimer  la  decofiian  &  le  reftc 
de  la  colaturc ;  comme  s’ll  y  cn  a  qua- 
tre  liures,  il  les  faut  faite  cuire  aucc 
.  cinq  liutes.de  Miel  clcume,  oudefu- 
cre  hu.iufqu’i  cc  qu'il  ait  la  confi Hen¬ 
ce  dc  Syrop ,  &  il  y  aura  enuiton  fix  li- 
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ures  &  dcmie  dc  Syrop :  on  bic  ,  fic’cft 
en  H>uer  ily  snaucadx  liures,&en  E- 
ftc  cinq  &  demie:car  en  Eftc  il  faut  fai- 
rc  cu  ire  les  Sy  tops  d’auantage  quc  non 
pas  cnHyucr,dc  pcur  quc  s’ll  y  dcmcu- 
requelquc  humiditc  uipetflue,  ilsne 
boiiiUent,  ou  foyent  era  danger  de  fc 
pourrir,  carcefte  humiditc  luperfluif 
pent  caufer  tout  cela  principalemet  e- 
ftantcfineuc  parlachalcur  extcricurc. 
rJ^eSi  Aucuns  font  d'aduis  que  la  quantire 
doitejirtda  Miel  ou  Sucre,  doit  eftre  cgalcil 
la  q«4-  (.fjje  fuc  jjj  la  dccodion,  meOne 
il  y  en  a  qui  elliment,  qu’il  eft  mcilleur 
quelaquaritcduMieloudiiSucre  fut- 
paiTe  quelque  peu  la  quatite  du  fuc  ou 
deladecodlio,  a  caufcdc  la  erudite  dfi 
nos  plates, quieft  cau(c  qu’il  nous  faut 
cuire  les  Syrops  plus  longucmet, voire 
iufques  a  ce  qu’il  nc  demeurc  quail 
quelafculc  quantite  du  Sucre  oudu 
Miel,quand  leSyropcftcuit.Vray  eft, 
quc  tant  plus  Ic  fuc  ou  la  decotftio  fur- 
monte  la  quatite  du  Sucre  ou  du  M  id, 
tant  plus  longuementauflllcfaudta  il 
fairc  cuire.  Toutesfois  Paulus  en  la 
QompoCcionqu’il  appellc.Rliodofta- 
£tc ,  fait.cuire  vne  pattie  de  M  id  aucc 
les  trois  parts  du  fuc  ou  d'eau,  iof- 
qucsice  quc  les  deuxj)arues  foyent 
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du  tout  confumees,  comme  aufll  il  fait 
cuircdeux  fcfticrs  dc  fuc  dc  Rofes,  a- 
Bee  vn  feftier  deMicljiufqu’i  ce  que  la 
quane  parcic  foit  confumee. 

Quae  au  pot ,  auquci  on  fait  cuirc  Ics  G\utl 
Syrops.on  peut  predre  des  pots  dc  tel- 
le  mariere  qu‘6  youdra.hori-mis  pour  lipotdu- 
Ics SyropSjoii  il  entre  du vin  aigrc:car 
ceux-laveulent  eftre  cuits  en  pots 
picrre.oudetcrre.plobcz,  eeque  Me- 
luc  a  fort  bie  remarque  en  la  compofi- 
tion  du  Syrop  aceteux  Simple  :car  fi  on 
les  faiioit  cuire  encuire  ouairain,  il 
feroit  k  craindre  que  le  vin-aigre  nc  ti- 
raft  qucique  enroliillcure ,  qui  corro- 
proit  &gafteroitlc  Syrop,  oupourle 
rnoins,  ilfaudra  qucccpotdccuiurc 
foit  bien  gamy  d’ellain  au  dedas.com- 
mc  font  communcmsnt  ceux  defquels 
on  fefertes  boutiques.  Nous  difons 
que  CCS  Syrops  font  parfaiftement 
cuits ,  quand  ils  ont  Icur  confiflence : 
toutesfois ,  quand  on  les  fait  cuirc  bie 
peu ,  auant  qu’y  mettre  le  micl ,  come 
iufqucs  il  ce  que  le  tiers  foit  confumc, 
aprcsquclc  Miel  y  fcraadiouftc,  il  les 
faudrafairc  cuirc  dauantage  ,  comme 
on  fait  en  la  compofirion  de  I’O- 
xymcl  de  rddicthpu.  H  ne  faudta 
pas  tant  faire  cuirc  ceux  ^u’on  faift 
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bouillir  anparauant , iufcjucs  ^  cc  qa'il 
.  n  en  liemcurc  quc  le  tiers,  commecn 
rOxyiT.cldcCalaminthe.  Mais  quaaJ 
ils  font  ciiits  iufques  k  la  compofuion 
deUraoitie,  on  les  dift  eftremedio- 
crcmtnt  cuits,  U  faudra  quc  Ic  mid 
qu’on  mtflera  d  preniiers,  foit  plus 
cuit  que  non  pas  is  fcconds,  &  cs  troi- 
ficfmes  mediocrcmcnc. 

%'■»/>  Pouf  fa'rc  le  Syrop  Rofat ,  il  fant  prendte 

Rufat,  des  rofes  ftefehes ,  &Iesfairetreinpct  cn  eau 
bou'llantc,  tn  vn  pot  bien  couuert :  qiiand 
I’eau  fera  rtfroidie ,  il  faut  prc'fTurcr  Its  Rofts, 
&  les  i:  cter  la, puis  fairc  bouil'ir  dcrcchcf  Cede 
can,  &  mettre  d’autres  Ro(«  tremper  dedans. 
11  faut  reieitet  cefle  befongne  mfqucs  a  ce 
qu’ellerougifle-  Ccla  eftant  fai'ft ,  il  faiu  cla¬ 
rifier  cede  eau  auec  blaiics  d’oeiif ,  puis  la  £ii- 
re  bou'llir  aucc  pareille  quaiuitd  de  lucre,  iuf- 
qucsace  queleSytop  (bit  faidt. 

Mtfae.  Si  tuvciix  faire  ton  chef  d’osuurc, 
&mefmeri  tuveux  compofer  cc  Sy¬ 
rop  pour  toy,  fais  trempet  fix  liufcs  dc 
Roles,  cn qiiinze liuresd’eau  ,  com- 
mc  fait  Mcfnc,  ouhien  vingt  liurcs, 
rcfpaccde  huid  heurcs,  &  apres  a- 
uoir  prellurc  cesRofes.rcmets  y  cn  dts 
autres ,  &  reifcrc  ceftc  befongne  iuf¬ 
ques  il  nctif  fois ,  ou  bicn  fi  tu  n  y  meW 
quc  quinze liures  d*cau ,  pefe  rexprci- 
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fion  ,&  Celle  eft diminuce,  il  faudra 
parfairelepoids  par  vne  autre  expref- 
Con  de  trois  ou  quatre  infuCons. 

Il  eft  du  tout  ncceffairc  de compofer 
,ce  Syrop ,  on  bicn  faire  cuire  Ic  lulep 
Rofat  de  Mefuc  en  fyrop ,  &  non  pas 
cn  fon  lieu  vfer  ( come  on  fait  auiour- 
d’huy)  du  fyrop  faidl  d’vnc  infuCon, 
ou  deux ,  de  Rofes  feiches ,  cuite  auec 
pareille  quantitc  ou  vn  peu  moins  de 
fucre ,  &  puis  coulee ,  qai  eft  propre- 
mentle  fyrop  de  Rofes  Seiches.  On 
fairauffi  vn  autre  fyrop  du  (uc  dcs  Ro¬ 
fes  rouges,  apres  I’auoir  purifie,  le  fai- 
fant  cuirc  auec  pareille  quanti? c  de  fu¬ 
cre.  Il  s  en  faidtaufliviuroiCcfmedc 
neufinfufions  de  Rofes,  orincipalc- 
ment  des  incarnates ,  lequei  eft  laxatif. 

Le  fyrop  violat ,  &  le  fyrop  dcblanc  d’eao, 

&dcs  autrcsfteutsfefomtotitdetnelnje 
le  Rofat. 

phoT. 

Le  Syrop  de  coing? ,  fe faift  de  dix  liure.s  de 
ius  de  coin,j$,cui[es  lufques  a  ce  q  j’iI  n’en  de-d*«»oj* 
meute  qatlamoitid ,  puis  onles  la.ffe  repo- 
ferdcHi  iours  entiersT  iufqdBsact  qu’iUcit 
cler,  lorsonlcsfaift  palTer  par  vn  couloir ,  & 
auec  trois  liureadc  fucre  oa  les  fak  cuirc.ets 

Syrop. 
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Si  lcfucrc  eft  bien  pur  Ik  ncr ,  on  en 
'  fait  diflbudre  vne  liure  en  quarre  on- 
cesd’eau ,  &  le  faidon  egire  en  trojs 
boiiillons ,  iufques  il  ce  qu’il  foit  en  E- 
Icduairc  :  &  apres  ccla  on  mefle  tres- 
bicnlefucdccoings  parmy,  cnlcdc- 
menantaucc  vnpilon:  aucuns  font 
cuirc  vn  bien  peu  Ic  fnc  auec  le  fiicre, 
lots  qu’il  eft  prefque  cuit.<Mais  fi  le  fu- 
cren'eft  pas  bie  pur  &  net, on  fair  cui- 
re  vne  liure  dc  fucrc  c n  vn  liure  d’eau, 
on  le  purific  &  coulc  on, apres  cela  on 
lefaitcuire  en  Eleduaire,  &  fait  on 
commenouj  auonsriitauparauant. 

Aucuns  purifient  Ics  fucs,  Ics  laif- 
fant  feulement  afleoir,  &  Ics  tenant  au 
Soleilj.fanslesrien  cuire:  &;  puis  Ics 
clarificnt  enfcmblc  auec  le, lucre  Ics 
coulcnt,  dies  font  auffi  cuire enfem- 
blc :  d’autres  fonrautretnent,  coninjc 
ila  eftc  ja  did  cy-  deu^t. 

Utfui.  I-e  Syrop  qu’on  faiift  de  ius  dc  grenades  ai- 

gr,e$,  ccluy  de  grenades  douccs,le  Syrop  de 
veriu^.d'aigras,  celuydu  fue  d’Ozeillc,de  Kai. 
fins  d’ou  tre  •  nficr,&  ,d’  Efp  in  c-  rinette,  fc  fo  n  t  de 
Syrof  iu  meCne  fajon  qusle  fyropdu  ius  dc  Coings. 

totuhs  peut  fairc  de  meftnc  fa^on  Ic 

&brr-  du fuede tousles fruids&her- 

tn,  bes ,  «k  f9aabir  Ic  laifTant  cuirc  iufques 
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A  la  moitie:  Ic  laifTant  repofcr  deux 
iotirrenttcps  ,  le  pairanc  aprcspar  lc 
couloir,  &  finalemcnr  le  faifant  cuirc 
auec  cgale  quanritc  defucrc  oubien 
pres,  uifques  a  ce  qu’il  air  la  conli> 
ftenec  qu  vn  fyrop  doit  auoic. 

D’aurres  pour  faire  tous  cesfycop*, 
font  dilfoudre  Ic  fticre  cn  pareillc  qua- 
tirc  d  cau,&:Icfont  caircquclqucpcu, 
pui.sleclarifient  auec  blancs  d’trufs. 
Si  Ic  coulent,aprcs  ccia  ils  fcforjtcui- 
re,  iufqucs  i  ce  qu’il  foit  en  forme 
d^feledJuairc  oo  dc  Pciridc,  &  iors 
qaandil  commenced  ierefroidir ,  on 
intfle  peu'il  peu,  auec  vn  bafton  Ics 
fiT'cs ,  lefqOcU  on  a  prcmiercmcntcla- 
rifiez  ,  les  faifant  paiTcr  paries  blancs 
d’osjfsqui  fontdeineurez  dans  le  cou¬ 
loir  cn  pairantdc;fucro  ':  ‘&  par  ccftc 
manitre  de  faire.,  laiverta  dcs  fucs  dc- 
meure  plus  encicce  ,  rjaeii  on  Ics  faift 
cuireprincipalement  quand  e’eft  vne 
Vertu  refrigera^iue  on  -aromatique : 
d’autres  laiircrn  purifier  ces  fucs ,  les 
I'uirant.rcpcfe^f  8^1  Solcillpuis  Its  mef- 
lent  auecie  (.acre ,  cuit^pccnucrcjncnt 
comme  nous  auons  didl ,  laquellc  fa- 
9on  dc  compofer'lcs  fyrops ,  ie  trouuc 
bcaucoup  mcilleure ,  que  dc  faire  cili  • 
relesfucs  iufqucii  la  moitie. 
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Dts  Syrtpi  compofel^ 


Syrop  3ppi;114  fyrop  faporis 

Saforii  ltpomi4,  y  entxccc  qut  s’cn(uit,  if^a- 

itfomti  uoir  de  ius  de  I'ommcs  odorantc$ ,  & 

d:  bonne  fentcur,  uois  liutes  :  de 
fue  deBuglofTe  des  hrdins  ,  &  de  lafauuage, 
dechacune  deux  liiires:  de  gouffcs  de  fi  nd, 
qnatteonces  :de  fafFran  deux  dtachmes:  de 
lucre  blanc ,  ttoU  iiurcs. 

tiojtn  Or  la  fa^bn  pour  le  faire  eft  tellc, 
On  fait  tremper  Ic  Scnc,apres  I'auoir 
pile  dans  Ics  flics  1 4.  heurcs  durac,puis 
on  le  fait  cuirevn  bouillon  oudenx, 
&  le  coiilc-on;  I  on  fai6k  cuircl’cx- 
prclfio  aucc  Ic  fucre ,  iufqucs  ^  cc  qu’il 
ait  forme  de  Syrop  ,  quant  au  Safuan,. 
iilefaut  lier  envn  linge,  &  pendant 
quele  Syrop  cuira ,  le  frottcr  dedans. 

fuwMnr  y 

‘  ^  mettre  de  U  femence  de  pourpict  pilce ,  vne 

liure.  &  Ufaue tremper  yingt  quaere  heures 
cn  q  uatre  Iiures  de  Cue  d’ekdioie ,  cui t  St  puti  ■ 
fid,  puislefiire  cuiti  apetitfeu,  iufquesali 
noitid  ,  &  aprccqu'itlera  couJd ,  ille  taut  fai- 
tccuireen  Syrop,  aucc  deux  liutea  de  fucrc. 

'jldiaf  te  fyrop  Adiantin  fc  faift  aucc  deux  onccs 
de  Reglille ,  d'Adiantos  blaac  cinq  onccs,  Icf- 
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quclletilfaut  faire  tirtnpcr  en  quatreliure* 
d  eau  defontjinc,  I  cfpacc.dc  Wngt  qiiairc 
heurcs ,  puis  les  faire  cuirc  iufques  a  lamoi' 
tid ,  8c  apres  auoir  ezpriind  la  decodion  ,  il  la 
.fauc  faite  cuiteauec  htiidl  onccs  dcfuetecla- 
tifid,  &autamd'eau  d'Adiantos  blanc. 

En  CCS  quartiers  ^  faute  d’adiantoi,  Autrtf 
quifokfrais,  nous  faifons  cuirc  vne 
hure d’Adiantos  blanc  ,  &  deuxonccs^V  '  * 
de  Rcgl!(remondee&  pilee  ,  cn 
urcs  d’cau  iufqu’a  ce  qu’il  n’cn  de- 
meureque  les  deux  tiers  j  &  puisen 
Cefte  decodtion  aucc  trois  liurcs  dc 
fucrc,  nous  faifons  cuirc  noftre  fy- 
rop:  d’autresfont  cuirc  le  fyrop  aucc 
vne  liure  de  fucrc ,  ou  vne  linrc  &  de- 
^nic,  fans  y  point  mettre  d’cau  d’A- 
diantos  •,  d’autres  font  tremper  vne 
bonne  q'jantice  d'adiantos  blanc  re¬ 
cent  Sc  traifehement  cueilly,  en  eau, 
fans  y  point  mettre  dc  R  cgliflTe  puis  le 
preirenr  ,&  rcxpreflion  ils  la  clatificnc 
Sc  la  font  cuirc  aucc  le  fucrc. 

Lc  Syrop  Ic 'uiubes  fc  fait  dc  foixantc 
iubes,  de  Violertcs8f  de  femcnces  dc Malue, '*• 
dechacuncinqouces  :  d’Adiantos  blanc  ,  de 
Rcj^liffe,  d’Orge  riiondc ,  de  chacun  vne  oncej 
dc  ftmences  de  Goings,  de  Pauot,  de  Melons , 

&  de  Laictue,  dc  Gom/ne  Diagrsgant,  dc  cha- 
cun  trois  dtachmes  j  II  faut  cnire  tout  ccia 
en  quatre  liuTcs  d’cau  defontainc,  &dcuzU- 
urcs  dc  fucrc. 
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Att  litu  ^  Laquantitc  d’eau  cfttrop  petiteet} 
Je  IW  cefte  copofition  pour  la  pouuoir  cod- 
"’‘f  Icr ,  parquoy  ou  il  k  fxudr a  augmeri- 
bienil  faudca  lice  kfcmenCc 
dcMaluc  &  dc  coingt,  &  laGomhrvc 
Diagragaor,  en  vn  ling« ,  &  Icj  mettre 
dans  Ic  fyrop  apres  qu'il  feraclatific-i 
ou  bicnifen  faudra  mettre  la  moitic 
ainfi  lice  dans  vn  linge,  auant  qoe  les 
clarifier,  dc  lereftc  apres  qu’>l  ftracla- 
rific  :  car  fi  on  met  la  mucilage  qn’on 
peutcxtrairedeces  efipfes,  danslefy. 
ropauant  qu’il foitckrific  ,il  ferafott 
mal-  aife  a  couler :  &  fi  on  la  met  apiqs 
quele  fyrop  fera  ckrifie  &  coul'e,  Ic 
fyrop  cn  fera  troubled  mal  act, 
parcon-iequent  mal  plaifant. 

5  1  Tourfaire  le  fyrop  de  pauor ,  faut  prendre 

Palst  *  pauot  lianc  fi:  dt pauot  roir ,  dc 

■  cliaconfoiianrc  drachme*,-  &  I.-s  fai;e  cuire 
cnefuatre  Imres  d'eau  de  pluye,  iufqiies  a  ce 
quedeux  liuttsic.dcmic-lb'cqff^qfup^''’  >  ^ 
,  lors  illcs  faudra  cuife  auec  qu4ue0iKes.de 
fucre  &  autaiitdei>cnidH  ,  'I 

SHcreen  Sienla  comprfiiion  dc  ce  fyrop  on 
met  plus  grande  quantite  de  fucre, 
tie  5<M-  comme  iulques  k  vne  liiirc ,  voire  inf , 
ques  a  deux  ,  U  cn  fera  plus  plaifaai,,dc 
fiaelc  faudra  pas  tanc.c-uire  (cequi 
eft  foJ:tContraitealafacul:8refrjger»- 
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tine)  fncorcs  qu'on  Ic vueille gardct 
longucmct ;  mats  fait  aucc  petite  qtil- 
ritc  de  fucre  qui  foit  pur&bicn  fih, 

&  qu’on  nc  vueiHc  pas  gar  Jet  le  fyrop 
longiicmenr,  il  fera  beaucoup  plus  er- 
licacc.  Quant  aux  teftes  de  pauor,  il  les 
faut  choilir  de  moyenne  groHcur,  8c  ‘'J’*'' ^  ^ 
aiicc  Icurs  femtnees  qui  foient  a  demy 
feichca,  lefquellcs  il faut  fairc  tremper  ^ 
a4.1icures:  que  li  clles  font  plus  fei- 
ches ,  illes  faudra  fairc  tremper d’a- 
uantage,  puis  les  fairc  cuire  inrquesi 
ccqu’elles  flefttiirenr,&r  lots  il  les  faut 
ptefTurer,  &  fairc  cuire  I  cxprcfliona- 
uec  fucte  ou  miel ,  felon  la  diuerfe  in¬ 
tention  a  laqucllc  on  pretend  ,  iufques 
icequcle  Syfop  foit  faiif.  Cn  peut 
voir  en  Mi-fue  la  compofition  du  Dil- 
codmin- 

Pour  fairc  Ic  fyrop  acereiix  (ituplc,  faut  Srrop 
prendre quatrcliiutsd’caiidcfontaine,  &lcs  juttux, 
fairc  cuire  aucc (  liurcsde  lucre,  en  »npotde  lUJton" 
pierre,  iufuues  acequ’il  isfoit  diminuddcla 
moitic  ,  I’rfcuniantioufiours,  &  lorsilyfaut 
adjoultcr  dtuxliures  dc  vin  aigre  blanc  &:bicn 
dcr. 


Aucuns  font  dilfoudrc  Ic  fucre  ?n 
cau,  &  le  font  cuiie  inoyennemcnr,  &  ' 

apccs  lepurifient  aucc  blacsd’oeufs,  le  /«»«<»•. 
Y  uij. 
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coulenr,  puis  le  font  ciiirccn forme 
d  Elcftuaircfolidc,  &  quand  il  com¬ 
mence  a  fc  refroidir,  ils  meflent  le  vin- 
aigrepur&ncr,  dtlcdemcnent  tou- 
fiours  auec  vn barton,  ou  bien  auant 
que  le  mefler ,  ils  Ic  font  partcr  par  Ic$ 
blancsd’osufs,  qui  font  demeutezau 
couloir ,  ce  qu’ils  font ,  afin  que  le  Sy- 
ropnefe  candirtc.  Dautres,  fuiuans 
Nicolas,  font  cuitc  deux  parties  dc 
vin-aigreblanc,  aucc  du  fucie  bien  fin 
&  net,  &  I'elcumcnt,  fans  Ic  clarifier 
autrement. 


Sjnp  it 
iyfin- 


^  An  Syropaccteurauec  racincs ,  entre  ceqni 
•  s’enfuit  ,  al^auou  ticracines  d’ache,  defciio-l 
d|endiuie,  dc  t  hacun  trois  cnees :  dc  (emcnccs’ 
o  aclie ,  dc  fenoil ,  d’anis,  de  chaciin  vneoner 
dc  fiiir.eiicc  d’Endiuic,  demie  once  : .Ifaiit  doc 
fa  recuirc  ioutes  res  cliofcscn  dixliutcsd’caii 
dc  f'ontaire,  iufques  a  la  coiiforrption  de  la 
moitie ,  6f  lors  on  y  -dioufte  irois  liurcs  dc  fu- 
ere,  &  IccUrific  on,  cftactclatifid,on  yad- 
joufte  le  vin-aigre.  ■' 

'  f-efyropqu’onappclledeBYfantij«  fqu’au- 
cuns  cftimeut  auoir  efid  ttom  6 ,  ou  auoir cite 
fortenyfageen  Conftantinople ,  que  Ics  An- 
ciensappclloicnt  Byi.ntium,  d’auttesa  caufc 
duprix  du  deir'er  Eyiantin,  d’oti  vient  ai.fll 
que  aucuns  I'appclltnt  Cc  fait 

dc  ius  d  Endiuie  &  dcius  d  Vhe,  dc  cbacun 
deuxliurcs,  defuc  dchoublon  ,  Sedebneiof- 
fcdomcftiquc  ou  fauuage,  de  chacun  vneli- 
4UC ,  lefquds  il  faut  fane  botuUij  vn  bou  Ibn 
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&  les  purifier ;  ces  fucs  eftas  clarifiex.il  en  taut 
prendre  ejuatre  liures,&  le*  faire  cuire  enfyrop 
auccdcuiliorcs  &  deir.iedcfucre,  apetufeu, 
quelqiics  fois  on  j  adjcuie  lamoiti^  aiitantde 
yin  ai^re,  comrre  il  y  adesfucs  purificz.queU 
quesfoisauffionymet  deux  oners  de  Rofes, 

&  dem-c  once  deReglifle.de  Spica  Natdj  dcur  D'?*'” 
drarhincs,  des  fcmericct  d'Anis,  &  de  FeDoil,9»rra- 
Sid’Ache,  derhacunetroisdrachincs,  &  let 
fait-on  cuireauec  les  fucs.  0»ii« 

LeSyrop  raJicibit',  ft  fai£l  des  ra-  ffoit 

cines  d’acne ,  de  fenoil ,  dc  perfil,  d’afperges,  </!/'«»- 
Si  dc  Rufeus ,  de  chacune  deux onces,  let  far  tbtur  dt 
fanttuitecn  Cxliurcs  d'eaude  fontaine,  iufrtSTrop. 
qu’a  la  moitid,&  rexprcITion  il  lafcut  Faire  cui-  Oximil 
re  ante  trois  liuici  de  facrc ,  iufqncs  Ik  ce  qu’el-  /imflu 
Icfoiten  Syrop ,  adiouflantturlafinhuiaoc- 
ccs  de  vin  aigre. 

Pout  faitc  rOximcl  fimple  faut  prendre  vne 
fdartiedevia  aigrc,  deux  parties  de  Miel.jc 
quatre  patties  d’eau,lefquelles  il  faut  faire  cui¬ 
re  iufques  ace  qu’il  y  ait  la  confiftencc  d’vnfy- 
iop,I’crcuinant  loufiouts. 

Auiourd  huy  on  Ic  fait  cuire 
qnand  e’eft  pour  le  gardcr  longliemct,  GoIiw.* 
Mais  1  Oxymel,  felon  la  defeription 
dc  Galien ,  fc  fait  d’vne  partic  de  vin- 
aigre,  deux  parties  dc  Miel ,  llc’eft 
cn  Hyucr,on  y  met  huiA  parties  d'caii,. 

&  cn  Bile  iufques  ^douze  parties.  £t 
premieremenr ,  on  efeume  le  miel  a- 
uecl'cau,  quand  ilneiette  plus  d’ef- 
cume,  onlefaiilcfcumerdetechefa- 
Y  V 
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uec  Ic  vin-  aigre,  apres  I’auoir  Iai(fe  ire- 
'ftoidir,  on  Ic  clarifie  auec  blancs 
.d’ccufs  ,  puis  on  le  remet  vn  peu  fur  le 
feu  ,  &  enl'oftanttlc  deiTusle  feu  ,  on 
met  vne  drachmc  decanellc  pourcha- 
cune  liurc  de  fyrop.eftant  rcfroidy.on 
lepaiTc  par  vn  linge,  deux  ou  trois 
fois.&mcfmcs  qui  le  voudra  fairc  plus 
plaifant ,  y  pourra  encores  lor.''  adioii- 
fterde  la  candle,  puis  le  faut  metrre 
pour  quelqucs  ioi  rs  j  cn  lieu  frais :  fi 
on  le  faidtapcc  du  vin  aigre,  &c  dn 
Miel  qui  foient  blancs ,  il  ca  kr.apJus: 
beau,  (Sc  plaifant  a  voir. 


Ponr&irelcv'in  aierefquillitiqucfiuf  pren- 
ptjqml  pclures  de  la  Iquillc,  qui  font  entre  I'cf- 

•<*j[(*f.  cprce  jj  Iccoturdumil'cu.lcsenfilcrallriloin 
I’vncde  I’auttc,  tellcmcnt  qu’ellcs-ne  fc  tou- 
chenc  point,  &  les  fine  fe'chcra  I’omfcie  par 
quarante lours,  puis  ptciulrc  vncl  urc  de  ccs 
pclures  a'lifi  fcicnes;  lei  iiachct  menu  auec  vn 
covjteau  de  bois,  &  Ics  mettre au  iolcil  par  au*. 
tres  quarantciours,  en  hoiift  liurcs  dc  bon  nn- 
aigre.dans  vn  pot  verny,  qui  ait  l«iuftccftroi- 

&e,  lequelil  faudrabienefioupet :  &aubout 

dc  quarantciours  Ufaudratouler,  &.lcin«tre 
*n  rn  autre  pot.poijr 


Aucunsrpiandilstnctrenc  feicher 
Ics  roH  ClIesdekSquilIc,  enfilent  cn- 
(re-deux,  dcs  riges  dc  FenoiJ  verdou 
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fee,  rant  pour  Ics  garder  de toucher 
I'vnc  a  I’autrc,  que  pour  Icur  donntf 
bonne  odeur. 

L’OiymcI  fquillitiqiie  fc  fait  dedciirliurc*  Oxynitl 
de  *in  ai^re  fquill.tique,  auec  trois  liures  tie  ftjuilny- 
Micl  efcumd,  Icfquels  il  faut  faire  cuiicen-i  jut. 
fcmble ,  les  efemnant  toufrouts. 

II  faut  bicti  que  le  micl  foie  efeuinc 
auparauaiTt,  comme  quani  on  veut 
faire  le  Micl  Rofat,  mais  Ic  vin  aigre 
Squilitique  luy  faid: encores  ietterd* 
I’cicumc,  laquelle  il  faut  oiler. 

Eb  1‘Oiifacchara  rntre  quatre  onces  de  tib  Oxyfac. 
aigre,  vneliure  dcfucre,  &  demyehurt  deius  f/iara. 
deljtenadesaigrcs,  bienmeures. 

Qoandlc  Sucre  eftpur&firi,  ilnc 
faut que Ic faire  dilToudrc  dans  Icvin- 
aigre  ,  &en  deux  on  rrois  boiiillons  Ic 
reduire  en  forme  d'fclcduaircAaprcs 
qu’ileflrvn  peu  refroidy,  ilfaurmcHcr 
k  fuc  dcs  Grenades  parmy,  le  renauant 
roufiours  auec  les  pilons;mais  fi  le  Su>-' 
cre  n’cft  pas  pur ,  il  le  faut  premiere-' 
mentcuirc&  clarifier  auec  cau  ,  puis 
lecuircderecbcf  auec  Ic  vin- aigre  &  - 
klucde  Grenades.  ’  Syra/r  ' 

En  la  cotiipofftifi  du  Syfop  d’Abfynthcentre  dMi- 
«  quis’cnluit ,  afeauoir  d’AfafynthcouAluine 
Y  vj 
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Romain  ,  demy  liure,  dcRofcs  rouges  deiii' 
onces,  deSpicaNaidy  trois  drar hmet ,  >^>*1 

qui  foit  bon  &  odorant, dc^us  dc  Goings, 
^echacun  vneliurc  &  demye.  11  faui  done  ^li- 
xc  tremper  en  ce  vir.  en  cc  ius,Ie  rcftc,,af^a- 
uoirl  Aluire,  Its  Rofes ,  &  li  Spica,  I’efpace  de 
Tingt  quatre  heurcs,  &lcs  fai^c  cuitcapetit 
feujiufques  a  cc  qt  e  la  moitid  (bit  confumt  c, 
aucc d:m liurcs  dcMicI,  &  cn  fiiiic  vn  Syiop. 

PoiirfaireceSyrop,  il  faut  hachcr 
Wa/*  I’Aluinf  ,les  rofes  ,  la  Spica,  & 
'  les  faire  tremper  dans  Ic  vin  ,  &  dans 
Icfuc,  pijis  Ics  faire  ciiirc,  »Sc  les  ex- 
primer;  il  faut  cuircrcxprtffionaiiec 
du  fucrcclarific  ,  iiifqucs  a  ccquele 
Syrop  foit  faid.  Kiais  ilferoit  nicil- 
leur  dc  faire  tremper  I'Aluine  apart, 
&  les  Rofes  auec  la  Spica  puis  I’infu- 
fJon  dc  I’Aluine  eftant  vn  peu  cuite, 
mefler  I’antre  infufion,  les  faire  vn 
peucuireeniemble,  &  les  exprimer, 
enrexpreflion  faire  dilfoudrc  vne  li- 
nredefucre,  &  Ic  clarifier  auec  blancs 
d’oEufs ,  &  apres  I’auok  coulc  il  y  fau- 
dra  adjouftcr  I’aurrc  liure  dc  Sucre; 
vray  eft,qu’jl  faut  qucce  fucrefoit  bie 
pur  &:  net ,  ou  bien  il  Ic  faudra  clarifier 
i  parr  ycar  fl  tu  penfois  clarifier  routes 
les  dcuxliuresde  fucre  ,  auec  la  deco- 
ftion,  il  fer-oir  impofliblede  Iccou- 
ler^a  caufe  dc  la  petite  quantitc  de  fuc> 
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fiiion.comniei'ay  die,  quetu  aiigmen- 
tes  laquantitedu  fuc,mfques  a  Jeux 
Hures&  demic. 

Le.Syropde  Mcnthe  refaitdefucdcColr'  r,  Svro/*  ■/»' 
aigredoux  &  doux,de  ius  def^rciiiJcs  dou-  ;yt,uthK 
ceS,aigres,&aigre  douces.dc  chacun  vneliurc 
&  demie,  dc  fueillcsdcRofcsdcuxoncts  lef- 
^uellcs  chofes  ilfaut  fairecuirc  a  pjtii  feUiiuf* 
qurs  Jilamoitid,  aueedeux  liures  dc  fuc  eou 
de  Micl,&  en  faire  vn  Syrop,  Icquel  on  aroma- 
tizera  aucede  Gallia- 

On  peut  purifier  Ics  fucs  qui  entrent 
en  ce  Syrop,on  au  Solcil,  ou  au  feu,ou  man.tr* 
Jes  laiilant  fculemtfnr  ralTcoir  &  repo  dtU^nt- 
ferj  &  eftans  purificz,  faire  infufer  Ic''~ 
rcftc  dedans ;  ou  bien  fans  les  parifier, 
ou pourra faire  rcmpcrlc  reftededa?,- 
J-efpace  dc  i+  hcurcs ,  puis  les  faire 
cuirc  i  petit  feu  ;  &  apres  les  auoir 
prelltz, faire  cuirc  I'cxprcfflon  dere- 
clicf,  &  la  clarifier  auec  ie  fiicrc  ,  oa 
bienon  y  pourra  mefler  lefucre  tout 
clarific  :  cela  fait ,  il  faudra  coulcr , 

I'cxprimer  auec  le  fucre,  &  rexpreflion 
la  clarifier.  Jl  eft  fort  mal  aifc  de  la 
coulcr  par  vn  drap ,  &  fi  deir.curc  fort 
long  temps  d’eftre  palTcfinais  il  faur, 
ou  changer  dc  couloir,  ou  pai  tir  Ic  fu¬ 
cre  en  deux,  i  la  fa^on  que  nousauons 
,4it  au  Syrop  precedent. 
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All  Hcu  lies  Syiops  de  Fumerorre, 
tant  gtand.qoc  petit, nous  faifonslcu- 
Icmcnt  cuirc  Ic  fuc  de  Fiimeterie,  &  Ic 
purifions,  le  laiflant  ralTeoir,  puis  auec 
parcillc  tjuaiHuc  de  fuctc,en  faifons 
vn  Syrop. 

EnlacomporitionduSyropd'Epitliyrteen- 
d  Ept-  cetjui  s’ciifinc.  Oebon  Epiihin-.c  des  iai- 
dins  vingr  draihircs ;  dc  MyraboJans  Iiides  Sc 
Citrins  ,  dccliarun  quinze  drathnns :  dc  Caf- 
futln  dc  PiiineterrCjde  chacun  dix  drachmes : 
dcTbyai,  dc  CsUininibc,  dc  nogloflc,de  Sce- 
chas,  de  Renl  fT' ,  de  Polypodc^d  Agaric,  de 
iStjuts.  Wytabolanj  Emblujucs  &  Billcnques.de  cha- 
cun  fix  dracbmes  :  dc  Rofes,  de  fcmciues  de 
Fcnoil ,  d’Anis ,  dc  eba  un  deux  drachmes  & 
deiwe :  Tingt  Prunes  :  de  Raiiins  fees  mon- 
•  •  dez,  quaere  onces,  de  Tamarins  deuxonccs  Sc 
dtmic  :  dc  fucrequaire  liurcs,& dc  Vin  cuic 
deux  liu'tcs  :  &  de  tout  en  iauc  fairc  vn  Sy- 
top. 

Commit  H  fautfairecaire  Ic<  Prunes,  les  Ra-Iins,  les 
/W^dWije.ftinenccSjVle  Polypode,cn  huiiS  Imres  d’eau: 
fccondemcnt  ia  RcgliiT-,  laBuglofTc,  i  )a  Fu- 
naetcirc-  apres  ccla,les  Mytabolans  .laCala- 
minihc,  &  ft  Thym  :  &  qiiand  ils  fciont  pref- 
quecuits,irfai;rad  ouftcr  I’Ppyhime  ,  laCaf.' 
iutha,  lestechas,les  Rofes,l  Agatic  qiiandf 
1‘eau  fera  wjnfunacc  iiifqiacs  Marffioiri^,  d  ]e» 
fautofterdcdeflii'lcfcu,  dilesiaflert  emper 
toucevne  nuidl  i  &  apr«  Jesauoir  fiiftsrcf- 
chaufFcr ,  les  fauc  pridTer.  St  clarifier  I’expref- 
fion  auec  le  Sucre,  Sc  I  s  eouler  *  ccla  eftant 
iaitj  il  fauc  paifex  pdj  ic  umis  let  Tamuint,  a'; 
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Hcc  tlcUxonccs  de  la  decod  on,  &  fcrabon  dc  • 
Jespcl'er,  afin  cju'eftans  mondcz.U  quan:iti 
requifc  y  foit ,  &  Ics  mcflci  aucc  le  Sytop  ,  les 
fadint  cuiic  vn  biciipcu,al^auoic  iulques  a  ce 
qiK  la  dccodion  foit  confurree  :  finalemcnt 
si  y  faut  adjoufter  le  Viii  cust ,  Ic  dtftrcmpar.t 
aiiCclcSyiop  :  car  ilnclefaut  pas  fane  lecui- 

Sans  CCS  deux  quifont  de  bon  ^ouft.cc  Syrop 
lero-tl  eaucoupplusbqviidc,  pltscUn.  4  pius 
pl.i.r4nt,&  fi  (eio  c  beaucoup  plus  cfKcact  a 
co'jtes  Ics  cbofcs  qu’ii  piomct. 

Aucuns  font  autrement,  &  me  femble qu’.U 
fonr  mie'.ix:  cards  n’etteni  les  My  taf-olans  & 
r  Aeaiic  a  part  eii  iiitullon,  St  I'cipiellion  ilsU 
niv  ITcnt  auec  le  tefte,  vn  pen  auant  que  le  cou 
Jcr. 

Le  Sjrop  de  ^terhas  fe  fait  de  fleurs  de  Stc  Synp  d* 
clifts,  treiitc  draihmes  ;  de  Thym,dc  Calatnin  Stecl'M. 
the,  d’Ori^an,  dechatnn  dix  diaihn  es .  d'A- 
nis  dcl^yrcihte.dechacunfeptdrad.mes  de  .  ' 

Poivte  long,  trois  drachmes  :  de  Girgttr.brc, 
deuxdtachines  :de  Raifins  fccsn.ondez,  qoa- 
tto  onces  dc  Micb  cinq  1  ates ;  A  faut  confirt 
CCS  ehofes  aucc  de  Canntlle,  de  Calamus  aro- 
jnatiqiie  ,  (fe  Spica  Nardi,  dc  iaffran  ,  dc  G.n- 
gcinbre.de  I’oive  noir  &  dePoi'-re  long,  dc 
chacun  vnc  dracbme  Sc  demic ,  les  1  ant  cn  vn 
petit  |ingetlair,&  lefaifantpindredausleSjr- 
rop, 

On  fair  cuirc  cc  Syrop  ,  c’eft  a  dirt  Ctmm'c 
ce.qui  y  cntre ,  cm  (cpt  ou  hu.£f  liuies  thjl ««« 
d’eaif  ou  cnuiron ,  iulques  <1  ce  qu’en- 
uiron  deuxliuresfoiet  confomtr  es,  & 
aprcs  I’auoir  coulc ,  on  le  daii£c  aucc 
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einqliores  dcfucrc,  &  Iccoulc-on  & 
quand  il  eft  prefquecuil,  ou  rrctnpe 
bicn  foiiuent  dedans  le  noeud  des  cho- 
fesaromatiqties.le  prcftancauec  la  fpa- 
rule,&  finalfmenton  le  laifle  pendu 
dedans,  lots  que  IcSyrop  eft  du  lout 
cuit. 

tes  Raifins,  I’Origan.  le  Calamenr, 
le  Pyrci  lire ,  le  Gingembrr,  le  Poivre, 
le  Thym ,  &  la  Steshas,  doiuent  cftic 
cults  an  nicfmc  ordie  qne  nous  Ics 
inertons  icy. 

Sym  df  Syrop  dcRegliflTcjfautprcndte 

■R  "Wf. *^'>‘^*“*°'’'‘:s-d’Adiaiitostlanc.'vnc 
^  ‘  once,  d’Hyflopc  fee,  dcmic  once  .  &  Ics  faire 

rrentper  14  heures  cn  quatreliures  d’eau  ,puis 
Jesfairecuire  iiifques  ala  moui^ ,  &  apres I’a- 
uoir  exprimf ,  fairc  encores  cuire  I’cxpreflion 
aucc  de  miel  c'fcumddc  fucre,&  de  Penides,de 
chacunKui£lonces,&  d’eau  Kofe  fix  onces. 

Pluficurs  font  cuire  cc  Syropjfans  le 
rien  fairc  ttemper ;  pourcc,  difent-  ils, 
que  I’cau  tire  bicn  toft  lavertu  de  ccs 
chofesjesfaifantcuirc.  f 
L’eau  Rofe,  qui  enrre  cn  cc  Syrop,  y 
do, t  , fire  ^  lors  que  le  Syrop  eft 

defia  cuir,mais  apres  il  le  faut  faire  rc- 
jHaft.  cuire  afin  de  confomer  ceftc  eau:finon 
que  nous  voulions  faitc  comme  au- 
cuns,qui  met  tent  rculemcnt  ftx  drach- 
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mes  d’cau  Rofe:  car  lors  il  nc  fera  ia 
bcfoin  de  le  faire  recnire,pourcc  qu’v- 
ne  fl  petite  quantire  d’eau  ne  peue  pas 
faire  que  Ic  lucre  redeuienne  cru. 

Aucuns  font  tremper  ceschofes  rou¬ 
te  la  matinee ,  &  quand  fe  vient  apres 
Biidy  ils  font  cuire  leur  Syrop. 

Lcs  Penidcs  qui  y  entrent  doiuenc  Commit 
eftre  faites  auec  du  fucre  bien  net&‘^^*'"' 
bien  pur ;  car  s’il  eft  mal  net ,  il  eft  fort 
mal-ailc  icoulcr,&  faut  entendre  par 
its  Penide?,  dll  lucre  cuit  iufqucs  ala<}i«^i»- 
confiftence  dts  Pcnidcs,  &  peftri  dans 
levailTeau  aueevn  pilon  de  bois,  non 
pas  dccclles  qu’on  fait  auec  les  mains 
engraillces  d’huyle,  aufquelles  entre 
force  Amidon,  6c  qui  font  encores 
moins  pHres  que  le  fucre  mefinc. 

le  Syrop  d’H^lTopefe  fait  d’HylTope.moycn- 
i)tm5ifcc,dcracinesdcFcnoil,d’Achc,  dcRe-  a'/iyl^o- 
glide, dcchacundii  drichmes:d’Orgenion- 
dc.dcinic  once  :  de  femencca  de  Maluc  ,  de"  ' 
Goings  &  de  Gomme  Diagragant,  de  cbacun 
irois  drachnies  d  Adiantos  blanc,fii  dracK- 
noes  ;  de  luiubes.de  S  cbeftcs,de  chacune  tren- 
tc ;  de  Railins  fees  mondcz,douzc  drachmes  : 
defigucs  fe:chcs,&de  Da;ccs  bien  cLarnccs,de 
chaciin  au  nombre  de  dix  :  Jc  s uec  deux  liurcs 
dcpcmdcjbicnblanc  f;  tes  voftte  Syrop. 

Quand  on  veut  faire  cc  Sy  rop,i!  faur 
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mcttre  I'Orge  en  fix  luic-es  d’caii  chaii- 
dcjdcmie  heure  aprcs  il  faut  mcttre  Ics 
Itttfu-  tzc\ncs  reccntcs ,  fi  on  Ics  pent  rccou- 
r».  urcr,&  les  faudranettoyerdu  cocur  de 
dedans, df  les  tailler  en  pieces, vn  quart 
d  heure  aprcs,  il  y  faudra  mcttre  tons 
Ics  fruits,&  quant  &  quant  tes  femen- 
ccs ;  quant  au  Diagragant.il  le  faut  liec 
en  vn  lingc  clair,  auec  vn  long  filer,  dc 
Ic  mcttre  dedans  •,  finalement  il  faut 
mcttre  rAdiantos,& les  Pcnidcs,coH>- 
me  nous  auons  dit  cy-  deuam. 

Sinfi  de  P°“tf»ire  le  'iyrop  de  marrube,faut  pren- 
Malrih  deux  onCfsde  Mai  rube:  d’Ad  aiuos  bianc 
&d’Hyfl'opedcchacun  fix  drathmes  :  dc  Re- 
ghffc,  vne  once ;  de  Calameni,  d’Anis,  de  raci- 
ntys  d’Ach^Sidc  Fcnoil,de  chacun  cinqdracl*- 
mes  ;  de  Glayeul',  dc  femenre  dc  Matucs  &  de 
Icnugrec,  de  chacun  trois  drachmes :  dc  fc- 
incnce  dcLin  k  de  Goings,  de  thacun  deux 
drachmes :  deRaifins  fees  mondez ,  cinc)  oln- 
ees  :  dc  Figucs  feiches  biengrofl'es,  quinze  en 
BO  tibre  :  de  Penides ,  8c  dc  bon  Miel  cfcuiud, 
do  chacun  dcuxliurcs. 

Il  faut  mettrecn  huidbliurcs  d’cau; 

premicrement  les  racincs,fecondemct 
I’Anis,  les  Raiftns  &  les  Figues ,  apres 
Ic  MarTubc,l'Hyfi'opc  &  Calamcnt.& 
^  U  fin  rAdiantos,&  les  faire  cuirc  iul- 
ques  i  la  confomption  de  la  moitic. 
C'cla  fait ,  il  Ics  faut  kilFcr  treui^  tr  fix 
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hsHrcs,  puis  les  fauc  rcfchauffer,  &  Itrs 
piell'titer  aprcs,&  fairc  clarifier  I’cx- 
•prcllu)nauccle$  Pcrtiiies^  ie(ucre',& 
fcs  ayani  coulez,  faut  fairecuire  voftre 
Syrop.Si  ce  pendanril  faut  faire  trcm- 
pcr  exprimer  dans  la  coulaturc,  Ic 
Kccud  contcnant  Ics  fcmenccs  de  Mal- 
ue,de  Liivdc  Fcnugrcc,&  dc  Going. 

<  Quand  on  veut  faire  leSyrop  d'Endiuie  .il 
fjt't  prendre  Iniift  liures  defucd’Endii’ie,  1^-  '•  ■* 

qitcl  on  aura  pcr'fid  ,  le  falfant  bourtlrr  vn 
botillon,  &  puis  le  laiflintralTeoir  .ipres  ,  fiiut 
nit  ttre  dedans  peu  a  peu  du  fucre,  aprt  s  I’aQoit 
clar  fie,  sM  n  eftoitaiTtmet.  Mais  sMeft  en> 
corestrop  fale  die  faut  diflToadre  aue;  lefi.c, 

&  li-5fairecuire,  puis  les  purifier  aaec  Wanes 
‘d'aufs  i  k ipres  !c$ auoir  coulez ,  Us  faite  cui- 
■recdS.ytop  n  Fautt-ftre  aduerty  que  ccfac  ft 
cotrdmpt  b'en  ioft  ,  encores  que'les  fucs  dte 
l  iiious.de  Grenades,  &  dcCoipgs,,fc  p'lif- 
Itiit  jjardet  lo'ngucment  tous  feols  fans  fe 
coriOinprc  ,  &  encotes  plus  longuement,  11 
on  les  fait  cuiiezantld  c  peu  auec  du  focce. 


Pour.'l’Fndiuic,  que  les  Lltins  apa  E  .  /-  w 
pe’lehr  Intibus  , il  faut  prenJrcbCi  ’Em* 
choree  faruiage  ,  non  pas  li  Laidiue 
fauuage,  que  le  vulgaire  appelic  Endi  u 
tiieou  Iinybus.  Ainfi  faifanr,!!  nc  fera  cnli>ret 
plus  befoin  de  deux  Syrops ,  i  f^aucir 
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vn  Je  Cichorcc  rmiple,&  1‘aiurc  d’Eii- 
diuie  fiiTYolc.Q^uc  fioacrcauccn  quel- 
ques  comptjfirioH* ,  qiic  tous  les  dc jx 
y  entren:,  a  ('(f  auoir  1  Inty bus  &  la  Ci- 
choi  cc,  ou  >1  faudra  aiijjmei  cr  la  qiun- 
tite  de  iVn.ou  bicn  meflcr  la  Och oree 
.  deiardinsjoula  (auu3ge,ou  cclle  a  lar¬ 
ges  faeilles,  on  a  fueilles  cfttoirtes,  ou 
quclquc  autre  efpccc  de  Cichorce. 

Strutt  Syrop  d’Armoifc.felo  que  Mattbieu  Gr*- 

di  I'a  defer  tauocufierme  liorc,  Ad 

^  ‘  fjCT.auchap.  deM.n^hus  t„>i!u,£e  fait  d’Ar- 

^  ‘  moife, dcuxmanipules,de  Pouliot,  dc  Cala- 
nient,d’Origan,dcMelifle,  deCuirage,  dc  Sa- 
ninitr.de  Mjijo'atne,  dcGcrmandrec,dcMii- 
Icpcrtuis,  dc  ChaiDcpytls,  de  Matricaria, auec 
L  flcur.dcla  pctitcCentai;tce,dc  B.hue,jik  Be- 
toinc.d:  Bugjofle,  dechacun  *n  inatt,p-'lc,  dc 
laciiics  dc  Fcnoiljd’Achc.cLe  f’eiCl,d’.*  fperges, 
dr  Rufcus,deSaxifiage,d’Aulr,cc,  di  D  dltam, 
dc  Soiichet.dc  Gatace,dc  GLyeul  &  dc  Puioi- 
ccdecliacun  unmanipulc  ;dc(einenccdcGc- 
ncvre,dc  LeiKfchc,dcPcrril,n’Achc,d’Auis,de 
Barbue,  <Jc  Carpobalfamum,dc  Caullus.dcCa- 
baret,  dc  Pyretiuc,  de  Caflialignea,  de  Catda- 
lOomum.deCalamuJ  aromatiquc.dc  Valcrien- 
Mayen  ne,de  chacun  dcmieonce  ll  faut  done  con-' 
de  /e/4-  quaircr  routes  ecs  chofes ,  &  les  faire  tremper 
funntt,  en Yne  fuffifjnic  quantiid  d’eau  de  riuiere,  I’cf- 
pace  dc  i4.1ieurcs,puislfs  faiiecuireiufqucsil 
ceque  la  moirid  de  I'cau  fo;t  confumcc.  Lors 
illcfautofterdedcffL.slefcuii(  qband  il  (era 
ticde,faudrafiottcrle  tout  aucc  Ics  niaihs, puis 
Ic  coufcr,&  rciptefTion  U  faitc  cuirc  cn  Syio  j, 
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aiiee  rne  fuflifjnte  q\ianiit^  de  miel  &  de  fu- 
cre.  V:ay  eft  quequelqiiesfois  on  j  adjoiifte- 
diivin-aigtcbien  foi.c  ou  du  vin  aig'^c  fquilli- 
tiqiif.quelquesfois  bcauco'!p,d’autiefois  pcu, 
felon  la  diuerle  intention  oti  on  pretend  :  on 
racoinatize  audi  aucc  Candle  &  Afpic. 

Pour  faijr cc  Syrop.il  faur  premie 
remenr  emre  eo  hiiidi  .itircs  d  ean,  les 
fhcinesqiii  (e  tronucur  en  tioltrc  re¬ 
gion, fecondemeu  L's  femencc^,ap^cs 
les  herbes ,  finalerr  e  r  Ic  Pyrethre,  & 
les  choles  aromatiques ;  quant  au  Co- 
ftuj.Cabarer,  Call'e,  C ardamomu,  Ca¬ 
lamus  Aromatiqiie,  &:  la  Valcriennc, 
il  les  y  faur  mettre  lors  qu’il  reftcra 
feulemenr  quar-e  liurcs  dcdecodion, 
&  faire  comme  cs  autrcs^cela  f  it.vous 
pouriez  faire cuire  voftre  Syrop  auec 
Sucre  *  Miel,  dechacun  vne  liure  Sc 
d?mic,afinqu’ilcnfoit  plus  cfficace: 
car  encores  qg’il  y  entre  plufieurs  cho- 
fes  ameres  .toutesfois  on  n'y  met  pas 
grande  qiianritc  dc  fucre  ny  de  micl, 
pour  I’adoucir. 

Aiicuns  metrent  en  Ucorapofitioa 
de  ce  Syrop ,  la  Perficaria  ou  Cuirage 
tachercc,laquelle  eft  froidc&aftrin- 
gencci  mais  quant  ^  moy  iefuisd’ad- 
uis  d’y  mettre  ccllc  cfpcce  qui  n’eft 
point  tachetee  en  fes  fucilles,  qui  eft 
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acre  Sc  piquante  au  gouft  ,  afin  qnt 
•outes  Ics  chofes  qui  entrent  ch  ce  Sy- 
rop,  foient  acres,  &  proiioquantes  Ics 
mois  des  femmes ,  fans  qu'il  cnaic  au- 
cunc  pour  raodcrer  Les  aurres, 

■Syrop  d(  E'''*co"'P°f«ionduSyropdcCjchorcc,fe- 
cuhoree  **  description  de  Gufllaome  Placentiti ,  y 
ftli  PU.  rmttdc  CUnoree,dcux  manipults  idefueillc^ 
.  ctnttn,  dcs  deuxBuglofleSjdeLaiiSucs,  deCicboree 
dc  iardin  ,  d’ozeille.de  Violcttes  deMars,dc' 
la  Cichorcc  qui  fetrouue  pariny  les  birds ,  dc- 
chdcun  vn  manipule  ;  &  de'Rhabarbe  dea* 

drachmes.  11  fant-donepilet  les  herhe»,lcslai.' 
re  cuirccn.  deux  Imres  d’eau,iufqucs  acc  qm 
la  tierce  parue.fait  confommcc,  &  Ics  couJer : 
en  I’exprtllion  il fjut  adjouffer  deux  liures  d’e 
fucre,  m  les  cliri^cr  enlemble ,  puisle's  coulet 
detechef.dt  les  reineltre  fur  le  fcu :  cela  fait.ii 
y.faut  adjotlftcr  Ic  Rlralxirbe-bien  puluctifc  Sc 
lid  cn  VII  lijii;e  for  t  c)air,lcquel  il  faadra  frotict 
.fQUUcnt,iiifqucs  a.cc  quelc  Syropfoitpatfaitc^ 
mentcuit. 

•  Il  y  a  vn  autre  Syirbp'de  Ciclipree,  dcla  def- 
Autte  criptiondcNicolati'lottntini,  dans  lequclcn-r' 
felo  Flo-  tre  ce  qui  s’enfuit  %a«oir  d’Eudiui^dome- 
rentin.  A^uc  &  fauuagc,dc  ifliacune  dcui  mauipulcs : 
dc  Courge,  d'Hcpatique,  de  LauAue  fauuage, 
&  do,nielliquc,de  F.umetetrc.Sr  de  Llipulci,'dc 
cfi^cun  vii;Aianiplile ; d'^Otge  entiw,  fcdc  Ba- 
Halicii-  g»'"audi£r ,  dc  rlwcuOfv48pe.ot)fc^.  dp-Re-f, 
enLi  KbirCid’Adiancos  bl^uf  &  oDu,&  du  cotumtu;,, 
de Ceietac,|t,de Curcutnajdc cllacu  fix  dracli- 
nres  jderacinesdcFeno  l.d’AcRe.d’AfpergesV 
dc  ebaeun  d'nix  onecs :  fartes  cuire  'Ie  tout  e'A 
YflcfL-ftif  ntc  quaatnd  d’caitifi<  Uscoi»lcz,pujs 
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yadiouftcz  le  Sucre,  &  Icsclarificz  enfemble, 

&  les  coulez  dcrechcf,  &  le  tout  faites  cuire  tn 
iyrop  :  pendant  qa;U  cuira  ,  bez  en  vn  l.nge 
cla  r.quatredrachnlcs  dc  Rhabarbe.auccqna- 
trc  fctupules  dcSpica  Nardi,  pout  chacune  !i- 
ure  de  Syr  'p,  St  Ics  ftotiez  dedans  On  a  ac- 
cpuftiinie  d’cn  doner  trots onccs,aucc  I’cmul- 
bou  dcs  quatrcfcmcnces  fioidcs  furnomtnces 
gra  tides. 

Ccs  deux  Syropsjqui  fonrpropresi^,,  5^. 
ofter  les  opilarions  du  foye.  Sc  fon  in  rtpimt 
tcmpcrie  chaudc  ,  ont  bcancoup 
noms  barbares&incogneuz achacun,^'""** 
qui  ont  eftc  occafion  d’cngcndrcr  vne 
infinite  d’opinions.  Car  i  grand’ pei¬ 
ne  pourra  on  colligcr  par  les  eferits  de 
ces  Barbares,qu'eft  ce  qu’ils  entendet 
par  EndiHU  Sylurftrk  cs"  domeflic*  ,  par 
T.uTAxacon,  Banjf9fer^,Sc4riol4,  cr  Cichtr- 
rinm,  tant  fort  ils  rempits  d'ignoran- 
ce  lourde.  Parqiioy  ,  imon  aJuiSjle 
meillcur  &  plus  expedient  eft  ,  puis 
qae  routes  les  cfpcces  dc  Cichorcc  ou 
Scris  ont  mefme  facultc,  &  que  la  Ci- 
cliorcc  fauuage  eft  la  plus  vtile  &  pro¬ 
fitable  &l’cftoniadi  qu’on  fade  cc  Sy- 
top  dciaCichnree  fcule.ou  dc  fonfuc; 
vr.ay  eft.qu’il  faut  augroenter  la  quan- 
titc,  afinqu'ilfoi:  fort  fimple;mais  ft 
quclqu’vn  pourbrauadey  vein  met- 
tre  les  autccs  clpeccs  dc  Scris ,  il  / 
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ppurra  mcttrc  h  laidlue  fauuage,  8^ 
doroeftique ,  Ics  deux  cfpcccs  dc  Lzi' 
•ftcron.lcsdcuxcfpcccs  dcHictacium» 
la  Condrilla  iaune  Sc  bicuc  ,  Sc  toutcS 
les  autrcs  cfpeccs  dc  Cichorce,fojt  do' 
meftique  ou  fauuage, fan*  ^cbeaucoup 
anefter  as’enquerir  dc  ccs  mots  que 
les  Barb.ircs  ont  corrompii,  auec  cc 
qu  ilsfignifient  aufli.  Lc  mcillcurcft 
de s’accouftuincr  au  lang.ige  dc  Diof- 
coriclc,rans  fe  rompre  lecerucaii  cn 
I’inquifirion  dcces  vocables  Barbares, 
dcfqucis  ceux  mclmcs  qiii  ont  defcric 
CCS  Syiops,  n’entendent  pasla  fignifi. 
cation  ,  rant  s’en  faut  que  les  autrcs  les 
puifTent  auoir  expofez  ny  enrendus. 

SJotrs  TdruxAcon,  on  ^  tardcon ,  mclme  fe- 
Ion  Cacinatia^eft  on  la  Cichorec,ou..la 
Dent  de  Lyon,  ou  PilfenliA,  autremet 
dit  Cichortc  fauuage  a  larges  fueilles, 
come  PJinc  I’appcllc ,  SAtt(}oftrii,  com- 
me  il  fcmblc  4  Hcrmolaiis ,  eft  vn  mot 
corrompu  dc  Baptiiccula,  que  lc  mef- 
me  Autneur  prend  pour  Jc  Bluet  on 
Cyanus ,  Sc  dit  qu’il  a  pris  cc  nom  en  - 
tee  les  ruftiqncs.acaufcqu’il  arrefte 
la  faucillc  dequoy  on  couppe  les 
bicds.  D’autres  eftiment  pluftoftque 
JSdtiJfoferii  eft  lc  Sc ris,  It  f^auoir  vne  cer- 
lainc  cfpccc  dc  Cichorcc  fauuage ,  qua 


fulre  lti  tompojtfnm. 
trouuc  ordinairernent  'jwrmy  les 
bleds  ,quiala  flciir  fort  rdTemblantc 
au  Cyanus  ou  Bluet,  dc  I’opinion  def- 
quels  ie  Cuis. 


La  troijiefme  feBion,  Jes  Eelfgmes, 

A  matieredelaqueneon  SttSt 
Ml  fait  les  Eclcgmcs.GU  Lo-  '* 

hot  ,  qui  font  rocdica  ^7'e-' 
ments  defqucls  on  vfc 
Icchant ,  eft  pour  la 
plufpart,  felon  Mefuc ,  Ics  parties  dcs 
plantcs,  Les-  racines  font  comme  les  Rutmn 
racines  dc  Rcglifte,  dc  Squille  ,  dc 
Glaveul.deCoulenurec.d’Ails,  dc  Vie 
de  Chien.de  Serpc.inc,  dc  Catinc  bru- 
(Ice ,  que  les  Arabes  prennent  potrr 
Spodiiim, 

Les  herbes.  cotnmc  THyCTopc,  Ic 
Marrnbe,  I’Adiantos  blanc,  IcGala- 
mentjlcs  Chous :  Les  ficucs  de  SafFran.  F/«r». 
Entre  les  fruits,  les  Raifins  fees, les  Fi-  ftKifilf 
cues  fciches ,  les  Daitc.s ,  les  Sebeftes, 
les-lMiubcSjtcftesdcPaiKvt  blanc.  Lc  . 
fuc  des  racinet,  comme  dc  Regliffc,  &  ’  ' 

de  Squille.  Le  fuc  des  herbes,  comme 
-de  choux,deMarrube,dc  Pencil, dc* 
Cannes  dc  Sucre  f  qui  cillc  Sucre  medr- 
Z 
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me  diiquclon  flit  auflTi  IcsPenidcs)  Sc 
-Ic  Mid.  Le  fucdcsfruids,coinmedcs 
Mures, dc  Ronce,  lefiic  dcs  Noix,des 
Commei  moiicHc  de  CaUcjSc  le 

Vin-cuit.  Entre  les  gommes  le  Dia- 
gragantjla  gome  Arabique,  dc  la  M  yr- 
rhe..  Entre  les  femenccs  edit  de  Pa- 
uot  blanc.de  laquelle  on  fait  le  Syrop, 
la  fcmence  de  I’herbc  aux  Puces,  la  fc- 
mcncc  de  Goings,  de  Malues  ,de  Me- 
lons,dcCocombrcs,de  Citroui'llesjles 
Amendes  douces,les  ameres  ,les  Pi- 
gnolats ,  les  Noifettes ,  la  fcmence  de 
Laidiies  de  Poiirpier,de  Lin,de  Fenu- 
grcc.de  Fenoil,d’Anis,dc  Nafitortjl'a- 
midon,&  la  farine  de  Febues. 

Entre  les  efcorccs.cornmela  Canel- 
X/foreei.  ^  ^  efcorces  des  racines  de 

Gappres ,  de  Tamatix ,  d'Ellcboie ,  de 
Pcrril,&:  lesautres. 

Outre  ccla ,  il  y  entre  auffi  de  I’eau, 
^s*4ni~  •l^qucllc  on  met  bicn  fouuenten 
m*i*x,  infufion  ccs  chofes  ,  ou  on  les  fai£t 
bouillir;  &  des  animaux,  comme  le 
poulmon  dc  Rcnard,&  le  Bcurc. 

Entre  Icrchofes  fufdites,il  faut  piler 
fesfuidi-  les  racines  &  les  hcrbcs,fi  dies  font 
tet  doi-  feiches,  OU  bien  on  les  peut  faire  cuire 
iHt  tftn  dans  de  l’eau,puis  les  piler,  &  apres  les 
filtes.  auoirfaflccs.lcs  nicfler  auec  le  refte. 
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<^^ntau  Spodium,il  s’cfmic  Ic  dcrac- 
nam  feulemcnt. 

Lcs  fruids  aprcs  qu'on  les  a  mondez, 
on  aaccourtumc  dc  les  pikr,&puis  lcs 
palFcr  par  vncriblci  vray  eft  que  lcs 
Dactes,apre5  qu'on  les  a  mondcesdc 
dehors  &  dedans,  il  les  faut  faire  pre- 
miercment  trempcr  en  quelqucdeco- 
Aion  pc(ftorale.  Les  ceftes  de  PauoC 
blanc,  onles  fait  trempcr ,  puis  on  lcs 
tuit ,  Sc  apres  les  auoir  preirurecs  on 
icttc  lale  marc. 

La  plufpartdcs  fucs  qui  cntrcnt  fcn 
CCS  conipotuions  font  liquidcs,>par- 
quoy  il  n’ya  pas  grande  difticaltc  dc 
lcs  medcr  anec  le  rcftc.  Quant  au  fuc 
de  Rcghfte ,  ou  on  Ic  diffoult,  ou  on  le 
met  cn  pctites  pieces  j  &  I’ayant  ainft 
fait  fcicher  entredcux  foeillesdc  pa¬ 
pier  ,  ou  chauffe  cn  quelquc  autre  ma- 
nicre ,  on  le  pile  i  diuerfcs  fois  dans  le 
•morticr. 

Q^ant  aux  Gommes,  on  les  peut  pi-  Gemvn 
ler,li  on  fait  feuleroer  chapifer  le  mor- 
tier  Sc  le  pilon,afindc  les  (eicher,ou 
i>icn  on  lcs  reduit  en  mucilage. 

Lcs  rcmcnccs.quand  ellcs  lor.tgrof- 
fes,  aprcs  les  auoir  pclccs,  on  les  peut 
hacher  auec  vn  coufteau  :  comme  font 
dcs  Amendes ,  lcs  Pignolats  ,  les  Pifta- 
Z  ij 
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chcs.Noifettes,  Fcbucs,  Ifs  fcmcnccs 
de  Melons,  de  Concombrcs,  &  de  Ci- 
trouilles  jmais  fi  elles  font  peti'cs,  on 
les  mctcnpoudrc,  &  mefmes  ily  en  a 
aucunes  qu'on  coupp«  antes ,  commc 
la  femcncc  de  Pauot.  11  y  cn  a  aofll 
defauelles  on  extraiA  le  mucilage ,  Ic- 
quel  on  mefle  apres  aacc  Ic  rcfte,  bom- 
mcdc  la  femencc  de  Lin  ,  de  -Fenu- 
grcc,  dc  Goings,  Sc  dc  I'hctbc  aux  Pu¬ 
ces. 

Les  Eclegmcs  d’auiourd  huy  font 
fontlti  pour  la  plus  part  compoiczd'c  Pcni. 

dcs,dc  pilules  blanches,  de bcchiques, 
meid’au  jg  la  poudre  ou  Elcftuairc  de  Diagra- 
dW  8**^^  froid, dc  Diai'ris  fimplc.ou  Diai'- 
ris  Salonionis,  Diacalaminthcs  ,  Dia- 
hylTopi, Diaprafii,  dc  Sucre  Candi,  de 
fuc  dc  ReglirtcjOU  de  Iuiubes,ou  quel- 
qu'autre  Syrop  propre  ^  la  poi£trine, 
plus  on  moins  chaud ,  deterdf,  inciiiF, 
ou  propre  i  quelqu'autrc  intention 
que  le  Medecin  pourra  auoir.  Ance 
leiquellcs  chofes  on  pourra  mefler 

3uclquc  chofede  ce  que  nous  auons 
it  cy-<leuam,foit<loux,ou  amcr,  ou 
acre. 

Let  an-  YjayeAqu’ent-rclcs  Eclegmcs  def- 
f/w.  crits  par  les  anciens,  on  retient  cnco- 
resAuiourd’huy  cnvfagc,lc  Lohot  fa>. 
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nmnjc  Lohot  dc  poulmon  de  R.e- 
natd.le  Diacodion.le  Diamocon,&  Ic 
Diauarion.dcfquels  nous  n’auons  pas 
fait  mcmion  en  cc  lieu,  pourcc  que 
nous  enauons  traidle  atnplctnent  i'ur 
lacreiilcfme  fe^iondc  Mcluc,cc  qu’il 
n’a  pas  ede  befoin  de  tepetcr  icy. 

ll  y  a  aufli  quelqucs-vns  qui  font 
vnccompofition,  laqucllc  ils  appcl- 
lent  Lohot ,  ou  Eclegrae  de  Caflia ,  dc 
laqucllc  il$  fc  (eruent  cs  clyftcrcs,  &  la 
font  en  certe  maniere.  Ils  font  cuirc 
dcmic  liurc  dc  micl  cn  vne  liurc  dc  la 
dccodkion  dc  Violettes,  dc  Maine,  de 
Mcrcurialc.dc  Blette.dc  Parietaire  Sc 
d*  Aluinc,  &  fur  la  fin  ils  adjouftent  dc 
la  molitlle  de  Caffe  mondcc,  vne  li¬ 
urc. 


Z.a  qu4tnefmt  feltion  dn  opines 
Cr  Jnjuft^ns. 

O  V  3  aliens  Mrai(51cr  en 
ccftc  quatricfmc  fedion 
dcs  Apozemes  &  Infu- 
fions.mais  pource  qu’cl- 
Icsncfont  point  auiour- 
d’huy  cnvfage.le  mcilleur  ferafi  queU 
qu’vn  prcndcnuicd’envrcr,  qu’ii  ail- 
Z  iij 


le  au  confeil  vers  M^ruc. 

A)»i.t’  Qu/int  aux  Apoxrmcs  &  Infufions, 
f»»>  3/  defquelles  nous  vfons  auiourn’hiiy, 
quand  nous  enauons  affaire  tout  fur- 
^•unitr  lip  champ,  dies  font  fort  diuerfes  de 
^uiLl.  cfllcs  dc  Mefu^ ,  &  la  preparation  en 
eftfi  aifeejquelesenfansmefmcsf^a- 
uent  comme  il  les  faut  faire.  Parquoy 
i'zy  micu%  aimi  m’en  tairc.quc  de m’a- 
mufcr^chofcs  qu'i  nc  font  pas  beau- 
coup  neceflaires  ,  &  qui  nc  feroient 
que  fafeher  ceax  qui  les  entendent 
defia  nfTez;  auccce  que  nous  auons  dc- 
liberc  de  mertre  quclquc  iour  fur  la 
prefle,vn  traiftc  dc  nos  remcdcs  de 
Wcdccinc ,  tant  dc  ceux  qu’on  prend 
par  la  bouche, que deceux qu’on  ap¬ 
plique  au  dehors ,  c.ntre  lefquels  noua 
auons  mis  dcramalTc  pluficuts  cxem- 

files  des  Apozemes  eu  Ir.Fi  fions  qui 
bnt  auiourd’hny  cn  vfage , cc  qui  ap- 
parcient  pluftoAau  Mcdc.cin,qu’^ I'A- 
poticairc. 
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Ld  cinfditfme  feBttn  des  ^ntidoits 
ou  Eleciudires. 

Bn  cede  cinqm'cfme  fc- 
dion,iiousauons  itrai- 
£ter  des  Antidotes  ou 
ElccSlaaires ,  la^  maticre 
dcfqueU  fe  prcnd  dc  tou- 
tes  fortes  dc  Simples.  Mais  on  cn  fait 
dc  quatre  fortes  ou  manieres,^  f^aiioir 
dc  (ccs,  qui  fc  font  de  quelquc  poudre 
incorporeeauecMicl  ou  Sucrc.ou  au¬ 
tre  humeur.  Of  d’autantquc  la  pou- 
diedcceux  cy  eft  la  inaiictc  des  au-  "at*"-' 
tres  tro's  formes,  i’ay  delibcrd  dc  trai- 
fter  premicremcnt&  bicnaulong  des,;^^^,-^ 
poudrcs  ,d’autant  qu’cllcs  fc  pcuuentr,i. 
fairc  diuerfcmentjComme  tupourtas 
voir  incontinent  apres. 

Mais  pour  entendre  plnsaifement 
ces  chofes.il  eft  befoin  de  rappoitcr 
icy  cn  bref  quelques  preceptes  fom • 
maircs  de  la  fa9onde  pilcr, afin qu'il 
nc  Ics  faille  rcicttei  cnchacune  cora- 
poftion. 

Il  faut  done  pilcr  premierement  les  r,r;ond< 
racIiircsd’Acorus,deSoucliet,dcCo  />i<«r 
ftus,  dc  Valericnne,  dc  Gtntienne , dc 
Rcghlfe,  de  Meu,  de  Gingembrc,  & 

Z  liij 


l*m*mrrt  delitn 

i^bUbles  ,&  mefnies  quilquesfois  il' 
les  faut  fairc  cuitc  ,  ptincipalcmcnt 
quad  on  veuc  fairc  vn  blcAuaire  mof, 
Tray  eft  qu'il  Ics  faut  premierement 
fompre  groflictcmcnt. 

S*mm-  Ces  radnes  eftans  deiiaaiicuncment 
pnces,on  j  adjoufte  les  (r  mencts  dc  fc-* 
noil, d’ Ache, dc  Perfil,d‘Anis,de  Dau- 
-  cus,  d’ Ameos,  dc  Sermontin,  d’Amo- 
mum.deCardamoinuin  ,  &  fcmbla- 
bles.  Mais  let  feinerccs  de  Cocombre, 
de  Courge, Melon, Cittouillc,  &  Car- 
thamc ,  come aulli  les  noyaux  de  Pom- 
mes  de  Pin,&  les  AmendeSjOn  les  tail- 
Ic  menu  aucc  vneoufteau  ^  part  ,  ou 
jnefmcs  on  y  adjoufte  vn  bicn  peu  d« 
fucreparmy.afin  qu’elles  n’aigriflent. 

Apres  on  y  adjoufte  les  herbeSjintf-. 

Hiriti,  mement  fi  ellesfont  fdches,  laCafle, 
laCannellc,  I’Afpalathus,  Ic  Calamus 
atomariqucjles  Gyroflesja  Spica  Nar- 
di ,  &  le  Squinanrhos. 

Finalenicnt  les  fleurs  de  Rofcs.dc 
SafFran  ,  TEpiibyrnc ,  apres  toutesfois 
qu’on  les  aura  couppei  menu  auec 
eifeaux. 

Quant  aux  Raifins ,  Dartes,  &  fem- 
*’  blables  fruits , on  les  pile  a  part,&  puis 
on  les  paftc  par  vn  ramfs  Jes  remuant 
auec  la  main,Qu  auec  vne  cuillicr,ccm. 


fum  les  compejhtotii, 
me  on  fait  dc  la  Caifc  &  dcs  T am*r»ns, 
on  bien  on  les  taillc  bicn  menu ,  &  Ic* 
mcflc-on  auec  les  autrcs  chofes  plus 
fciches&  les  pile  onenrcmblc. 

Le  Bdellium  I'Opoponax,  I’Ammo- 
niac.l  Optum,&  la  Myrrhe.onles 
foult  auec  du  vin.ou  du  M  iel.ou  qiicl- 
qu’autrc  humeur,  ou  bien  fi  la  quanri- 
te  eft  petite, on  les  met  auec  graride 
qaanritc  dc  chofes  plus  fciches,  &  les 
pile  onenfemble  (apres  toutesfois  les 
aiioir  mis  en  petites  pieces  )  dc  incfnic 
I’os  de  cccur  dc  Cerf,  &  la  raboturc 
d’Yuoiic.  En  lacompofirion  du  Dia- 
phcnicum,  &  ts  deux  Elediualtes  fur- 
nommez  Ii)di,&lcmblables,aptcsquc  ^ 
IcTurbich  eft  quelquc  peurompu.il  ’  * 
lefautmellcr  auec  les  chofes  plusfti- 
ches,  comme  font  le  Gingembrc,  le 
Poivrc,<Sc  femblables,afin  qu’ilfcpuif- 
fc  rcduirc  en  poudre  :  car  fi  vous  le* 
penfez  pilcr  tout  fcul,il  s’cftargira  plu- 
ftoftquc  fepuluerifcr,  fi  e’eft  dubon 
&  legitime;  &ce  fecret  & adrefle  eft 
vtileea  la  Scaoimonec,  Opium, &au- 
ircsliqucursjGommes  &  Refmejtjltf- 
quclless’cihrgiirent  plutoft  quand  oix  ^ 
|«piic,qucdefepultierircr,ou  bieon 
l«peur  fcicher  en  faifant  chauiFer  le 

piloBjUiais  il  fam  eflic  i 

Z  V 
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aduertyque  ccla  diminuc  dc  la  vcrtU' 
&  faculcc  dti  medicament. 

Outre  ce,il  faut  que  les  chofcs  chan- 
des  fojent  pilees  bien  fort  delie,  quand 
noftrciritention  eft  dc  ptouoqucr  les 
vrines ;  comme  leTnym.lc  Cabaret, Ic 
Camii),enlacompofition  d’ Aurca,de 
Athan ifia.d'Efdtas.d  H^magogon.dc 
Dialara ,  &  D.acucutma ,  (urnommez. 
grandsj^c  an  contrairc,quand  on  vent 
purser, on  les  pile  groiliercmentjCom- 
me  cs  deux compofitions  Hanicch , & 
cn  \'Bli6kaaive inJummaiuA. 

Rhubar-  On  pile  tons  fcuh.&  a  part  ic  Rha- 
fcfjSri  barbe  &  la  ScSinonec,  horfmis  qu'au- 
mntr,  cuns  y  mettet  vn  peud’huiled  Amen-  • 
im  ""  douces ,  puis  on  les  nicflc  cn  la 
compoficion  tous  les  dernicis ,  &  dc 
bien  pres,&  tout  bel!cmenr,afiii  q.u’ils  . 
nc  s’cnuolent.OH  s’dcenrcnt  On  pile 
aufli  a  parti’Encetis  mafl la  Mytrhe, 
le  Mule,  leCanfrc ,  &  I’Ainbrc  v  viay  ■ 
clique  parmyccs  trois  dernicrj.on  y 
met  vn  bien  pen  d’eau  Rofe  ,  &  Ics. 
met  -  on  aufli  dcs  decniers  &  dc  bien 

Ercs.commcnoiTsauons  dit  da  Rha- 
arbe ,  &r  dc  la  Scamnaonee;:  mais  les 
ptemiers  apres  qu’ils  font  cn  petits 
morceaux,il  les  faut  mettre  en  vn  roor- 
ticr  bien  fee ;  comme  i’Eufoibc,le 


fttire  Us  lompofitiom,  5 

ruc  calaiTmc.lefelgcinmc  ,&  la  foyc. 

Us  Anacatdi  vculcnt  auflli  cftre  pilcz 
tous  feujs  i  part. 

Lcs  pcrlcs ,  Ics  deux  efpcccs  de  Co-  Prr.'ft, 
rail ,  &  Ics  fragrriems  des  pierres  pre-  &  '»“* 
cicufes  ,  vculcnt  cftre  premierement  ‘'“■ 
pilcz  cnvnmorticr  dc  marbre  ou  dc 
bronze  j  apres  il  les  faut  fort  deaicner 
fur  vn  marbre  ou  porpbire  ,  ou  lur 
quclquc  autre  pierre  fort  dure,  &  par 
cemoyen  lcs  rcduire  cn  poudre  bicn 
dcliccjles  arroutant  toufieur?  petit  ^ 
petit,  aucc  eau  rofe,  ou  eau  dc  Buglof- 
fe. 

La  terre  fcellec.coramc  Ic  Bol  At  me  Ytrrt 
nicn  aufli,  font  aftezaifez  amcitrc  cn  ftrlUtcr 
poudre  tous  fculs.mefmes  fi  on  lcs  fait  Bol  .if 
tiempercn  quclquc  humeur,ils  fefon 
dent  incontinent  comme  la  chaux. 

On  peut  rapporter  icy  beaucoup  dc 
chofes,  dc  ce  que  nous  auons  eferit  au 
quatricfme  Uurc  de  la  Methodc  ,  dc 
compofer  lcs  mcdicamcns  traiftans 
de  la  conipofuion  dc  la  Thcriaque, 
commeeft  cc  que  nous  auons:  li  dit, 
que  Ic  moriicr  dans  Icqucl on  pile  ton- 
trs  CCS  chofes  &  autic5,ptiiicipalcm« 
les  chofes  cheres  &  prccieufcs,  doit.jt  wfr- 
eftre  couuettd’vn-,  voirt  dc  deux  coh-  ■ 
ti^cclcs ,  aiiu  quc  ic  plus  fubtilne  s’en^ 


Ld  mdntere  de  l>ten 

uo!c,ou  s’crucnt«:,&  par  mcCme  raifolT' 
il  faut  bkn  coourir  &  cnuclopper  CC‘ 
quieftdcfiapaflc. 

„  SienUcompoficton  dcs  clc<finaircs 

cntreqiiclquciuc.ouaurrechofe  hu- 
Oujires  midc  il  Ic  faudra  oftcr  ,  fi  tu  Ics  vcux 
gardcr  fees  &  en  poudrc,dans  vn  pot 
dc  verte,  comme  on  fait  auioiird’huy 
pour  la  plus  part :  mais  ft  tuvctix  Lire 
vnElcduairc  rnol.iu  Ics  y  poiuras  la  f- 
fer.  Or  ccftc  forrr  c  d’El6dfuairc,qu’oia' 
appellc  auioord’huy  ites  on  fohdcsj 
n'eft  pas  fort  cn  vlaee ,  ft  ce  n’cft  pour, 
kgouft:  ^  ^ 

Siaufficnlacompolition ,  entre  des 
Dattcsjdcs  Raifins.dcs  FigueSjiJ  Ics 
faut  oiler, fitu  la  veuxiaire  cn  poiidre, 
^nonquehquantitcfuil  fi  petite, &  la 
quantitc  des  chofes  fciches  fi  grande, 
qu’il  te  feinble  qu’on  les  puitT'e  iticttie 
fn  poudfc:  mais  ii  ton  inrention  cil  de 
fairs  vn  Ele£luairc  liquidc  &  tnol.il  Ics 
faut  mondcr,  coupper, piier,  paflcr,<Sc 
Ics  mcflk  auec  Ic  reile. 

Si  dans  la  poudre  dc  laqucUc  ori 
veutfaircapres  vn  Eiciluauc  folidc,il 
entre  des  AtT»andes,dcs  Pignolats,  dc« 

fetncnccs froidcs, furnoromecs  gcan- 
dcs.oufemblab'lcs,  il  faudra  attedre  dc 
ks  y  mettre  quand  on  cn  y  oudra  \fco 


fairelescomfoftuomi  t4l 

mi  qu’on  voudra  former  1  Elcdiiaitc ; 
oar  dies  ne  fc  pciiuent  gardct  loDgnc  - 
ment  fans  fc  rancir ,  tclleincnt  qu’cllts-' 
gaftent  la  compofitton. 

QnancTon  veut  faire  vn-Elccnruairc 
folide,  onrmct  communemencvnc  on¬ 
ce  de  poudre ,  on  mefire  fixdrachmes 
fculcmenr,  poor  chafcune  liure  de  Su¬ 
cre.  liyenaqiii  mcttent moins ,  nr.n 
pas  pour  rcndre  I'tlcduaire  plus  cf* 
pez ,  mais  afin  qu’il  oe  foit  pas  fi  cher, 
principalcfiient  quand  il  y  entre  dca^ 
chofes  precieufes,  commcen  I’Elc- 
ftuaitc  dt  Ctmmy  Dumkr*  &£^hiU- 
r-tns. 

Pareillemenr  onmcr  commurmret  fo"/" 
trois  oners  dc  poudre ,  pour  cbafque 
litiredc  Mid  ci^cumc,deforictouic5 
fois  quelorslefucre,  Ic  pcnidcs ,  Its 
Dattci ,  Ics  dmendes  ,les  Pignclats,& 
feitiblables,nc  foii;  pas  comprez  entre 
Ics  poudtes  :  routes  fois  Mcfucen  la 
cempofitiop  dc  Diamofehus,  ordon- 
ne  de  mettre  quatre  fois  Bu:ant  dc 
Miclcrud,  coreniedctoutcslespou- 
dres'.  dcitrfir^ 

llfautaulE  noter  j  que  lots  qu’on*' 
mefle  les  poudres  parmy  Ic  Mid, 
faut  que  le  Mid  loir  tiede  ,  de  foric^^Y/Ti 
qu'on  puilTc  fottfi'm  aucc  ic  doigt  L /.Mdr*!' 


J4.1  Umimeredthtcn 

chalcur  du  Miel  inefme.ou  du  fons  de 
Upoliellcouchaudicrc,  dc  faiit  auffi 
fairc  qiie  la  polielle  ticnnc  fcrmc, , 
rnettatn  le  mortier  dcll’js  le  manchc, 
ou  bicn  que  qucl^u  autrc  Ic  ricnne,  a- 
fi.j  qu’on  paifl'e  toufiours  remucraucc 
VH  barton ,  qnandony  mettra  les  pou- 
dres.  Ceqirilfaiuaurtiob(eriHrcs  E- 
iQ^fiiiaiiCi  (oliJes  Iclqucls  on  met  pre- 
niicrcmcnten  monecan  ,  come  ll  e’e- 
floit  de  parte,  apres  on  I’aplanit  ai;ec  la 
lidei.  &  aucc  vn  pilon  de  boislut  du 

papier  bhne  &  net,  comnie  ft  on  vou- 
loir  faire  vn  g^-iftcau ,  &  quant  &  quat 
Onlcmcr  en  lozinges  ,  auec  vn  cou- 
ftcaujles  vnes  vn  peu  plus  longues  que 
larges ,  les  autres  toutes  quarrecs ,  les 
autres  ierois  quarres  :  d’aiirres  Ion- 
ggescommcledoigt,  d’o6  vientauC- 
fiqu’on  les  appcllc  Chnjti  com- 

munemei  t.  Eroutre  ce,  on  les  faidt 
d'vn certain  poids, c6me,d’vnc  drach-> 
me  ,ou  d’auantage. 

,  Au  refte,  cs  Antidotes  mols  ,  c6me 

font  ie  CarholiconjU  Dianrunis ,  &;  la 
confedio  Hamccbjefqutls  il  faut  dif- 
foudrelcs  Tamarins  &  laCafle,  puis 
les  partcr,  il  fa  'dratairctremperles 
Tamarins  vne  heure  dcuanc  que  les 
pafler ,  &  I'vn  &  I’autic  auam  que  les 


faire  Its  comt'o/itionst 
difTondrciil  faiu  pefcr  i  hiimcur  eii  la- 
quelleon  Ics  veut  dilfoiidrc,  afin  quc 
on  pnifTc  cognoilbc  ll  la  quantite  dcs 
T.amaiins  &  dcla  Call'e ,  qui  doit  c!hc 
cn  h  copofuion ,  y  cfl  ,aprc>  les 
lal  ez  ll  faut  obfcriier  Ic  mcrmccn  la. 
Manne,  &  esautrcs  (cmbUb'cs.com 
meaulli  .Ifera  dit  cy  aprcs  dcs  pilules, 
alcaiioir  quar.d  on  fai6ldiHbuJiclcs 
larnics  cn  quclque  bumeur  ,  &  qu’on 
Its  coulc  ou  faift  paflcr  apies. 

EiiU  corapodtion  appellee  D  <»m'r»,  felon  la  L<  Pi^- 
d<;fcripiiondeMe(L^,y  enircde la Clnnamo  'ru  !t 
iric,  dePorpnicum,  de  Gyrodes,  dc  Macis,  de  Mityr 
No.x  mufeare,  dc  Koliunijde  Ga'anj^a.dcchi-  icmmcat 
ciliiiroisdw^htncs:  IcSpicaNaid; ,  dc  prand  /rjatct. 
&pcti[  Caidainome ,  dc  ciiacun  vjic  di  ach.iie; 
de  G  ngciubrc,  vne  d  a  hue  &  de  nie  de  San¬ 
ta!  iaunc,  de !  qi-  d’Aloes ,  dc  poy  .  tcloa^,  de 
rbicun  deux  diathmes  d’An.bie,  yn  Aurtuai: 
dc  M  ufc ,  demie.drachme. 

l.n  h  .co.iipufition  appel'ee  d  G/umM.  de 
Mcfud.enuc  des  ftagraons  dc  Saphn,  dc  a 
cinthc,  d;  Sardes,  dcGrena's,  Sed’Enerju-  deO'rw- 
dcs ,  dc  cliacun  vne  diaclitne  A-  demic,  de  Zc  n  's  d« 
doaiia.de  Doronicum.dc  Macis,  d'ctcorcc  de  Mtjui- 
Citron, defemence  dc  Billie  gentil  de  chacu 
dcUr'drachnics  :  dc  Cc  tail  HoUge'd’Ambie  a 
patcr.nft.ci;  de  liinaillc  d’yuoiie,  de  chacon 
delta  fcrupules,  dg  Ben  bjanc,  &  rouge,  degy- 
toBcs,’  nc.Gingembre,  de  Petyote  long :  de 
ipica,  de  I-olmm ,  deSaft'ran,  de  petit  Carda- 
mowe,dc  chicu  vac  dtawlaac.dctiothiloues 


iJijn  liodon,  dcboisd’Alocs,  de  chacun  cinq 
drachoiet:  dc  Ci-inarooime,  de  Galan^.dC 
Zurumbtt ,  de  chacun  vne  diach.nc  Sc  dcm'C: 
d’argent  &  d’orcn  fueille,  Ic  *  harun  demyAu- 
rcum  :  dc  bon  Mu'c,  dtm  c  drachme  id'Am- 


bic ,  dcuxdtachn.es. 


?ve  aa-  L’ Ambrc  Sc Ic  M iifc  cloin^m  eftre 

pilez  a  part.  Le  Corail  8c  les  pierres 
pieceufcs,  ou  chacun  \ part/oy,  ou 
toil'  cnlcmb!e,^la  que  I’ay  dicl, 
le  refteon  le  peur  piler  cnicmble ,  gar- 
dant  toufiouts  I’ordfe  qui  doit  eftre 
garde. 


X  >!•  En  la  j-OTipefit  on  nommee 
G<«”*  •t.ribuc.a  Gal  cn,  entre ,  felon  Nicolas, 

de  luc  dt  Pommes  douccs  &  odorantes,  dc  fuc 
t(»m.7iet  de  Going, ,  drfue  defleurs  de  B'orathes,  &  de 
/*  j»tG.  fl-ui-dc Bafilic,  devinvieil,  deSafFra.i,  dc  Ma- 
■  cis,  de  Zedoaria ,  de  bois  de  Baume,  dc  Gyro- 
Aucum  fies .  d’efcorccdc  Citron,  dc  Galanga,  de  nc'z 
mntent  mull;aic,deSiyrax  calamite,  dc  ihjcun  c.irq 
In/fo.*-  draehmes  :  dc  Canfre  ,  d’Ambie-,  &  drMufe, 
f‘.  dc  chacun  tqc  drachire  d’Anis,dt  Thym.d'E:. 
pithyme,  de  raclure  d'Yuoire  dt  chacun  dcur- 
dtaclimcs  idepcilts  ,  del  cradu  coeutdt  Cetf, 
de  cliacun^vnc-dtathtnc :  d'or&  d'argeiit  fin, 
dc  (hacun  ynfcr«pulc  :de5ucie,  auiant  (ju’il 

yenfau:. 

jNfirfe. 

Jl  cftafTcz-clair  &  cuiJent  que  ecftc 
comnofition  n’cft  pas  de  Galicn  ,  vca-. 
que  le  M«cii ,  U  ^doaiia ,  les  Gyro- 
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lies  ,  la  Galanga,  Ja  Noix  mufeate,  Ic 
Canfre.l  Anibrc,  le  Mufe,  quiycn- 
trent ,  luy  eftoient  inconneuz  ,  &  I’y-  ' 
noire,  les  pet ics ,  I'oz  de  coaur  JeCerf, 

I’or,  I’argcnt,  &lc Sucre,  n’cftoient 
p^s  encores  en  vfage  de  (on  temps ,  oa 
pour  le  moins  bien  peu. 

Ilfaut  fairecuire  le  Sucre  aucc  les  pwao- 
fucs,  &c  quand  il  fera  cuit,  &  qu’il »'«»  «»• 
commencera  a  refroidir ,  i!  faut  mef- 
lerlespoudresparmy.  ll  fant 
liurcs  de  fucrc,  difToulces  cn  can 
cuires  ,  roettre  fur  la  fin  les  I'ucs ,  5f  le* 
fairecuire aurantqu'il  en  ferabefoin, 

&  qu’on  puideincorporer  parniy  cn* 
uiron  fept  onces  de  ccftc  poiidrc, 

L’Elcftuairc  Lttufians  de  Nicolas  CtUy*. 
Alcxandtin,  eft  tout  autre  que  ccftuy- 

<=y- 

Ccs  trois  peudres,  dcfquclles  ccs  - 
Antidotes  font  compofez,  font  prin- 
cipalemcnr  cn  vfage entre  nous  (enco¬ 
res  qiiC  Mcfuc&  Nicolas  ordonnent 
dc'lcs  incorporrr  auec  quelquc  hu- 
nieiir,  afin  de  les  rediiireen  Elednt.irc 
mol)  dclquelles  noii'  formonsvnE- 
kftuairefolidc,  qinndii  eft  befoing,, 
failant  dilToudrc  le  lucre  cnqiielque 
hiimcur  proprc&  conuetiable .  m^is 
cn  pcLite  quantile ,  iequti  nous  faiWns 
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cuire  premicrenicnt.  An  reftc,  pour 
vnc  once  de  poucltc,on  met  douic  on*- 
ecs  dcfucrciou  bicn  on  mcflc  ecs  pou- 
dres  parmy  les  boiiilluns  on  fauHTeS: 
dcs  malades. 


Nousnefaifons  point  mention  dcs 
aatres  poudres ,  poiircc  qu’clles  ne  foe 
thtur,,!  pas  bcaLicoupcnvfage,&mefmcs  qpc 
f*i(l  s’jladuintqa’onendcmandc  id’Apo- 
il  pouria  prendre  cnMcfue 
treipTi,-  ^  Nicolas  lafagon  deles  faire  ,  com- 
me  font  1’ Antidote  Oiacalarainthes, 
Diatriompipereon  ,  Diofpoliticon, 
DiahyflTopon,  D'afenc,  Diacofton, 
DiaVns  Salomon  is,  Diapenidion,  Dia- 
comeron,  Diagraganthum  calidum, 
-  Diacnargariton,  Diacomeon  calidum, 
ficplufieurs  auttes  fcmblables. 

Il  nous  faut  mainten  ant  trairter  des 


Antidotes ,  qui  i  caufc  quelapluf. 
part  rc^oiuent  I'Opium  en  Icurs  com- 
pofitions ,  ont  pris  Ic  nom  d'Opiates, 
&  Icsauircs  qui n’ont  point  d’Opium, 
one  pris  le  mefme  nom  ,  poutauoir4a 
forme  &  confiftcnce  de  cclles-  la. 


Kn  lacompofition  ftirnommee  Catholicum 
li  urn  de  dcNicoUsiju’onatiribueaGalien,  enue  des 
KicoIm  p.oiiircsde  Scni.dc  moacllc  di  CalTe  mondee, 
mtrthue  dcTa:narin,dcchacunhuidonccs:  de  Rhu- 
iGilii.  baibe,  dc  Violettc,  dePoIjpode,  d'Anujde:; 
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ctucun  quaere  onccs ;  dc  ReglifTe  raclee,  de 
I'eniilcs,  de  Sucre  candy,  dc  chacun  quatre. 
drachmes :  dcs  quatre  Scmcncesfroidcs  mon- 
dees,  de|chacune  vne  once.  On  prend  done 
voe  liurc  d’autre  I'olipode  ,  laquelle  eftant  pi- 
lee  .onfaiftcuire  I  unguement  en  e  au  apres 
I'auoit  coulee  onfaiit  dclacolature.vn  fytop, 
lafairantcuiieauechuifl  liuecs  defucre ,  puis 
on  dilFout  la  Cade  ,  tes  Tamatins  en  *ne  pa  tie 
de  la  colacure.  Sc  la  coule-on  derechef,  Sc  qi.ai 
Ic  fyropeftprelque  cuit,  on  mefle  ceey  parmy, 

Sk  fiualcjnent  on  yadjoitdeles  poudtes. 

II  fuut  pilcr  Ic  Sen^i  Ic  Polypodo,  la  Pr»c««p. 
RcglilTc  d’Anis  ,lcs  violcttcs,  tout  cn 
femble  :  Ic  Rhabarbe  ,  il  Ic  faut  piler 
tput  fcul  a  parr ;  les  quatre  fcmcnces 
ftoidcs,  furnommccs  grandes,  apres 
eftre  nsotidees  de  Icurs  clcorccs ,  il  Its 
faut  hacber  menu  aucc  vn  coutcau  a- 
ueclc  Sucre&  les  Pcnidcs.pour  legar- 
tier  dcs’egraiireriqviantaux  Tamarins  C^/T'C'’ 
&  laCaflcjS’ilsIbntfrcz&rcccntSjil 
fera  beaucoup  mcilleur  dc  les  palFer'^”’*' 
parl’eftaniine  k  part,  que deles  dillou- 
dre'en  vne  panic  de  la  dccodtion  ,  aftn 
qu’iltiefoit  befoin  dc  les  faire  cuirc, 
iufqiics  a  cequcl  humeiir,  daslaqucl- 
Icon  les  aura  diiTjutes.roit  confumce. 

M  iislion  di{n»ut  les  Tam.triiis  cn  la 
decoftion  ,  &  puis  qu’on  les  parte 
par  i'cftamiac,  il  faudra  peftrladc- 
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coAion  ,  afin  de  I'^.iuoir  fi  les  Tama': 
rins  cftans  paTcz  ,  pefcnt  la  quantitc 
qu  ils  doiuent.  Aprcs  done  qiie  tu  au¬ 
ras  fai  A  ton  Syrop  de  la  deeoAion  dc 
Polv,)odc,  &  que  to  I'auras  retire  dc 
dclFaslcfcu,  tellemcnt  qu’ii  fera  vn 
peu  refroidy,  il  tc  faudra  d-lToudre  la 
Cafle  8c  IcsTamarins,  defiapaiTfz,  en 
vncpartic  du  Syrop,  &  incontinent 
les  meflerauccleteftc  du  Syrop;  a- 
presiltcfaut  meflciTos  poudres  (uf, 
diAcs  parmy,  &  finalemervt  le  Rhu. 
barbe ,  &  les  Scmences  hachees  rne- 
nu  ,  les  rcmuanttourtours&  lesmef. 
lantaucc  vn  pilon  Jc  bois:  mais  fi  tu 
auois  fuiA  diiroudre  la  Calfe  &  IcsTa- 
xnarins  en  vncpartic  de  la  decoAion, 
commccndcuxonccs,  &  que  tu  les 
ayes  couiez ,  il  les  faut  faire  ciiire  aiiac 
que  les  mefler  au  Syrop,  afin  qu’en 
cuifant  1  humeut  fc  confiime. 

Commit  Aucunscompofent  auiourd’huy  le 
il  ifi  Catholicum  plus  delicatement,  &  qui 

fiiffau-  eft  plus  cflicacc ,  mais  auflieft  ilplus 
‘j’"’’*  chericarilsmcttentfczeonccsde  Sc- 
ne  cn  infufion,  dans  quaere  liurcs  dc  la 
dccoAion  de  Polypode ,  8c  huiA  on- 
ecs  dc  Rhubarbe,  en  demy c  liurc  dc  la 
mefme  dccoAion ;  &  aprcs  auoir  cx- 
ptin.c Ic  Scnc,  ils  lefont cuirc  auec Ic 


fmre  Its  compofttions. 

Sucre,  iufqucs  ice  qu’tl  aitprerques 
la  confidence  d'vn  Elcduairc;  &  quae 
i  I’cxprelfion  du  R  babarbe,  ih  lame- 
ilcnt  pen  a  pen  hors  dii  feu  apres  cela 
ilsaljonftciulaCifre&lcs  Tainarins 
pallcz ,  Ifs  poudres  aulfi.  M,x.  n- 

drm^p. 

Lc  Diaprunis/i.rple , felon  ladelcriptionde 
Nicolai, (e  faitilePrunes  dcDamas  mcuies,anA' 
nombre  de  cent,  Icfquellcs  on  fait  c  iirc  en 
cau ,  lufques  a  cc  qu’elles  foyent  d  flbiiltes ,  Sr  D'^da- 
quand  dies  I'cront  vn  p:u  tetroidics  illcs  faut 
oftcrdelachaudicre,  los  bien  frottcrentrelcs 
warns ,  Ics  pjflfcrpar  vnctiblecucftamine,  &  7*  '^ 
rciettcrlej  rfcotcct  Bt  noyaui :  ccftecau  ainliT^*** 
pajfcc,  ilia  faut  faircrecuireai'cc  dcmic  oace‘^>'J*' 
He  Violcttes,  puis  auec  deux  linres  deS  uctc,U 
teduTC  en  formedc  Syrop ,  yadjouftant  de  la 
.pouipes  de  Prunes  que  nous  auoni  dicf,Tneli  Damji 
ure ;  &quand  ces  cbofcs  commenceront  a  s’ef-  verd«. 
perTirpai  ’a  co<Sion,)lfaut  diflbudre  en  »ne  pe¬ 
tite  portion  de  I’caa  fufdiftc,  deCaircficfche- 
went  extraiAe ,  &  des  Tamarirs,  decbaiun  . 
Tne  once  &  les  couler  ,  :pui3  Ics  meflet  auec  le  ^  '** 

rcftc ,  les  remuant  touliours  auec  la  fpatule:  3c  J 
quand  ceichofesfcront  patfiiAementcu'tes, 
illcs  iaut  oftcr  de  dclTus  le  feu ,  Scad  jouftetlaV'''^* 
poudrefuyuante,  afc  iuoir  deSentalblanc  8t 
rouge,  de  Spodium,ae  Rhabarbe ,  dcchacun"“  * 
-trois  drachmes  :  de  Rofes,  dcViolettci,  de 
iemencedcPonrpjer.d’Endiuie,  de  Betberis, 

4e  fuc  de  Reglille ,  de  Gomme  Diagragant,  de 
chacun  deux  drachmes:  des  quatrcgrandcs 
Semenecs  ftoides  mondees ,  de  ehacune  vne 
drachmc  Etfitu  larcuifairc  laxatiuc,  il  nc 
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faut  adjouftet  df ‘'cammoncc  j)rcparce,dcmyt 
oacc  pour  cliacucc  liurc ,  mais  il  la  faut  jnecue 
hors  du  feu. 

PrfMii-  y  auciins  qui  meflent  fix  drach- 
titn.  mes  ,  voire  vne  once  dc  Scammonce, 
fur  chacune  liure  de  compofuion ,  He 
&c  par  ce  moycn  trompenr  les  Mcdc- 
cins;  fans  qu’ils  Ic  f^acbet.car  rls  trou- 
uent  que  Ic  medicament,  tju’ils  tfti- 
moient  eftre  bcnin  ,  a  purge  aucc  vio¬ 
lence. 

T>’iafhe-  En  la  comporuion  du  Diaphenicum  dcTdef. 

ucentrede  Uattes  roiin'estrempees  cnviii  ai- 
Mijut  grcl’clps cc  de  trois  iouts ,  cent  parties  de  Pc- 
commet  nides  cuittes  cn  esu.i’Orgc,  quarante parties: 
fa  d.  dcTuibi>di,trcntecirq  pattie$:d'Amende rro- 
dee,trcnte;  de  !>cammunce ,  douze  parties: 
de  Gingcmbre  ,  de  Poiure  long ,  de  fceillct  de 
Rhiic  (etches,  de  Canefle,  de  Macis,  Galanga, 
debois  d'Atoes,  d’Anis,  deFeuoil,  &dc  Dau- 
cus,  deuxpanie  St  derrye.  Toutes  ceschofes 
eftans  bien  pilees,  doiuent  eftre  incorporces  a- 
necduMielefcurac. 

Precau-  l-cs  Dattcs  aptes  qu’clles  font  mon- 
tio  iob-  dees  &  dehors  Sc  dedans,  tant  plusel- 
lemr.  les  feront  fciches,tant  plus  longucmce 
illcsfaudralaiffcr  tremper  au  vin  ai- 
gre,  8c  la  quanritc  du  vin-aigre  kra 
auifitant  plus  grandej  au  contraire, 
tant  plus  reccines  &  humidcs  die  fc- 
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ront ,  cant  moiii?  dc  tcps ,  &  cn  moin- 
dre  quantitcde  vin-aij;re  Ics  faudrail 
faire  trem  per,  me  (mci  fi  dies  font  fore 
humides  ,  on  Ics  pourjra  pilcr Tansies 
ricn  faitetremper  ,  les  arroulanc  tou- 
tesfois  dc  vin  aigre  petit  ipetir.  Or 
pource  que  la  pliiT- part  decclles  que 
nous  rccotiurons  font  fcichcs,  apres 
Ics  anoir  mondees  &  mifes  cn  petices 
pieces  ,  il  Ics  faut  faire  trfiper  ,  l  eTpacc 
dc  crois  tours  ,  dans  vn  pot  dc  caillor; 
oil  dc  terre  verny  &  bicn  couucrr ,  cn 
vne  moindre  quantitc  dc  vin-aigtc,sas 
point  de  feu,  &  apres  celalcs  piler  en 
vn  morticr  de  pierre ,  auec  vn  pilon  dc 
bois ,  puis  les  palTer  auec  la  main ,  par 
vn criblc ,  ou  pat  vne  cftaniinc,  ou  bic 
oftec  les  petites  pcaiix  qui  reftoient. 
On  peut  bicn  aulTi  piler  auec  Ics  Dat- 
tes,  des  Amendes  pelces ,  &  Ics  paiTer 
aulTi  enscblcjOU  bien  les  hacher  menu 
auec  vn  couflean,c6mc  aulH  IcsPigno- 
lats(qu'aucuns  mertenc  aulicu  des  Pc- 
jiidcs)  vray  eft,  que  d’autant  qu'il faut 
faire  cuircla  chair  des  Dattes,  iufqucs 
a  la  consoption  du  vin  aigre  fi  on  met- 
toit  Ics  Amedcs  parmy,ellcs,s  cgraiire- 
roict&dcuicdroiet  huileufes-,parquoy 
Icmeillcurcft,  dele  hacher  nicnu,& 
Ics  tndler  auec  Ic  refte  dc  la  poudre. 
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II  faut  puis  prendre  fixliuresdc 
MicI,  auec  Ic  dcubic  d’cau ,  &  efcu- 
mcr  le  MjcI  iuiqucs a  cc  qu’il  dcixien- 
zc  fculcmcnt  trois  liuresd'eau.&  qu’ils 
ayciulaconfiftenccd’vn  Con'gnat  li- 
q’iidc,  &  lors  il  y  faut  mcflci  Its  Dn- 
tcs,  &  Icsfairevnpeuboiiillir  apres, 
afindefaircconfumer  levin  aigrc. 

Aucuns  incorporent  les  poudres 
aucc  du  Sucre,  &c  en  font  vn  Eletiuai- 
rcfolidcjcommc  aufli  leDiacarthamy; 
mais  il  les  faut  bien  cuirc ,  &  les  rcnir 
cn  lieu  bicn  fee ,  afin  qu'ils  ncrancif- 
font. 

Cetuyde  Lc  Diaphcniciim  dc  Nicolas  Ale- 
xandtin  a  cent  drachmes  dc  chair  de 
Datres  ,&  quant  ail  rcftc,  il  cil  fort 
dirt'crentaccftuy-cy. 

Cof-.'Jji  Laconfe^ion  Hamech ,  felon  que  Mefi  i 
deferite,  fe  faift  de  Myrabolaiis  citrins, 

,  qujtre  onccj:de  Clicpulcs  d'liidc,  de  Rhabar- 
uecem-  be ,  de  chacun  dcui drachmes :  d'Agaric,  de 
Coloquinthe,  de  Polypode  de  Chefne,de  cha- 
cun  feite  drachmes  d-Aluine,  de  Thym,  de  Se- 
ni  ,  de  chaeun  vneence  :  de  Violettcs  quime 
dracliroei:  d’Epuhime,  deuionces :  d’Anis, 
•de  Rofas ,  de  FenoU,  dc  chaeun  fii  drachmes  : 
defuede Fuoieterre,  vnehure  -de Prunes, fot- 
zanteen  nombre  :  deRaifins  feesmondez  fij 
onces,  Faites  tremper  lc  tout  cn  petit  laid  IVf- 

paccdlccinq vnpotverny,  qriaU 
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Vemboucheure  cftroitc ,  &qai  (bftbiencou- 
l|er[ &.fcrm^.  Aptes les«uiC| iouxs ille £iut fiii- 
■xc  bouillir  rn bouillon,  &  le  coulet :  enlico- 
Jatare faut  diffoudre  de  Carte  m'ondee ,  quxtrc 
€>nce$  :  de  Tamarins.,  cinqbnces:  de  Manna, 
iieux  ontcs:  &  afxcs  Ics  auoir  btcnfiottczaaec 
jcx  mains  Ics  palter  dcrcct)cf  cn  Ucolatuxc 
faut  adjoufter  xne  Imre  Sc  demyc  de  Sucre;  de 
Scammonce,  vneoncc&dcmye,  &lcs  faisc 
caire'fiiftjnes  a  cequ*Wt  aycnt  la  eonfift^eedu 
Miel,&  lors  ily.fautaH^oofterpetitapetrt  eortc 
poudic  aff auoir  dcMyrabolaa  cittiiM,dcCi<e- 
^ules  d'lnde.de  chacun  demyeonce :  <U  My- 
ra()dlans  £.i>bliqu«,Bcllerique$  .de  Rhubar-  , 
be,'de  fcmence  d’Anis,  de  Spici  bJardi.di  cha- 
<bndius  drachmes. 

lifaut  piler  groffiareratnt  Je  Poly- 
poiie,  Ic  Seni.ks  MyrabT)!«ns,&  1' A*  T'c 
qiutnt  al  Agaric,  il  le  fane  rapper:  *'•  ‘ 
laColoquirtthe  , Ics  Rotes,  IcThym,'^"* 
i'Epiciiyfnc,l’Aluinc,il  lei  faurcoupet 
menu  aoec  des  cifeaux  ,  &  1(  Rhubar- 


be, lemecrreen'petucs  pieces aucc ▼» 
■Couteuu:  quant  3A1X  Prunec^.RsUins, 
41  les  faut  mondcr  dedws ,  Sc  les  Vio- 
Icttes  les  laiflcr  routes  euneres,  3ef- 
quelles  auecl' Agaric,  le  Rhubarbe,l« 
Coloquinthe,  St  lei  autrei  *il  fautfai- 
re  t  r  emp«r  c>Miq  ioiurs  en  fuc  dc  Fume- 
-teire  purifif ,  Iclaitrant  raflbiryTOermes 
au  ^olcil ,  »ouc  loy  feifant  fare  vu 
bouVilon  ,  ic  aocc  petit  laift  coulc, 
-iufqucsice^u'il  co»uieJietouico«a- 
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me  iufques  i  trois  luires',  vray  eft.qU’H 
eft  ipcillcur  dc  licr  1’ Agaric  &  la  Colo- 
quinthecnvn petit  Jinge.  Lc  fixicfine 
tour  ilfaut  cuirc  le  tout  doucemcntje 
«ouler ,  Sf  I’exprimdMncdiocremcnt: 
car  fi  on  lc  prcffiiroit  par  trop  j.fa  craf- 
fc  &  )a  partie  tctreftre  palTcroic,  i  cau- 
fe  quc  les  matieres  font  prcfquc  poiit- 
rie$>tantpour3uoir  trcmpcJong-tcji^, 
quc  pour  auoir  cftc  cuitrcs.  fcn  vnc  pe¬ 
tite  partie  dcla  colature,  ilfaut  diiTau- 
dre  la  Cafic  &  les  T amarins ,  Af  c  n  vne 
autre  petite  portion  fairc  dilfoudice  la 
Mannc ,  Sc  Icrcfte  lc  faire.cviire  en'Sy- 
rop,auco  vticliure  &  dcmycdc:Sucrq, 
puis  mciler  le  tout ,  &  le  fairc  cuirc  vn 
.oienpea;  car  qui les  feroit  fuitcyio- 
•  lentement ,  ou  ttop  longdcmcnt,  Icut 
force. s'4uanou'uoit  i.  c'eftauHI  pouct 
quoy  aucuns  apres  auoirraodcJa.Can- 
ledtle^Taroarins  fans  aucune  humeuc, 
les  meflent  aucc  lc  Sy.rop,  loss  qulil  clj 
cuit,  &  encores  tiede  ,au  temps  mef- 
ine  qu'on  y  met  les  poudres  dcs  autres 
-  chofes ,  Sc  la  Scamonce  cuite. 

II  f»ut  que  le  petit  laitSk  ou  mcfgu«, 
Uf/mt  -foit  prins  de  lai^t  dc  Cheute  .fi;c(chc- 
fftnif*  met  tirc&  qu’on  ait  caille  tout  Cxprex* 
«"»-  mettant  dedas  de  lafcmcnccdu  Cbat- 
donNoftre  dame  cocallce.-  Onpreq- 
dra  done  fix  liurcs  dc  ccftc  mergue ,  Sc 
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leur  fcra  on  faire  vn  Doiiillon&  les  pu- 
liBcra  on  aucc  a.  blancs  d'crufs ,  &  a- 
f»res  Ics  auoir  lailTccs  rcfroidir ,  on  Ici 
coulcra,  oubiefi  on  eft  prefTc ,  onles 
pourra  coulee  trois  fois,  mefmeeftans 
encores  chaudes  Aucuns  Piadliciens 
dilcntqu’il  faut  prendre  cc  petit  laidk 
d’vnc  Cheurc  noire,  qui  n’ait  point  dc 
comes ,  le  lai£l  dc  laquelle  ils  eftimenc 
aulli  eftre  propre  pour  ropre  le  calcul. 

En  la  compofition  appellee  BintiliBa,  felon 
que  Nicolas  t’a d'efcripie  entre  de  T urbith  bif 
ehoiii.deSacre  dechacu  dixdrachmes-de  ^ca  "edids 
monee  coite  d’Her  mo  Jades,  deRofeSjde  <ha-  •N*«- 
cun  i.drachmes:  de  ^roflei.de  SpicaNatdjr,’^"* 

de  Gingembrc,deSaffran,&iatifrage  dePiyr* 
ure  lone,  d’A  momum,  de  Catdamom&,  de  (c~ 
iticnced'Ache,  defel  Gemm^,  de  Galanga,  de 
Macis,de  Caruy  de  Fenoil.de  femcce  d'Afper* 
ges,  deRufeus,  d'Herbe  aux  perles,  de  eharun 
vac  Jrachi-ne  ;  de  miel  autanc  qu'ii  ell  befoin. 

Le  T urbith,  la  Scamonee,  Sc  les  Hcr- 
modadies,  veulet  eftre  pilez  grollierc  Pr<M»- 
nict,alin  qu’ils  purget  dauaragc;les  an  *'*"•  i 
treschofes,  illes  i^utpilcrplusdelic, 

<fin  qu’elles  penetret  mieux  par  le  cor¬ 
ps,  come  aiicuns  onrfortbien  remar- 
que,  fuyuac  les  preceptes  dc  la  i  rirurc. 
Aucuns cxeplaircs  metteten  c-eft:  c6  jy-ff,  *. 
pofitio,  dcTurbith, d’Efula,  A  dt  Su- c$t. 
cre.dcchacudix  drachraes  idcbcam- 
nonec,  cinq  diagmcs:m».sNicola$  A- 


f  1/  miniert  de  hien 

Icxadrin  n’y  met  point  d’Efiila  Le  mef- 
me  metdcTurbith&dc  Sucre, de  cha- 
cunvingtdrachmes  :&  dc  Scamonee, 
dix  draclimcs;mais  audlil  met  1  drag- 
mesdetotit  le  rcftcjtellementqiie  Ni¬ 
colas  Salernitan  diminuc  route  laqifS- 
tire,  dc  la  moicie.  Aucuns  aufll  raettet 
feulen>ent  a.  drachmes  de  Stamonee, 
d’autres  deux  drachmes  S<  dcmyc. 

PourfaireUHierapicra,  c’eftidtre.fucree 
p  j  amcredeGalicn,  ilftut  prendre dcCanellc.de 
*  Maftic><le  Cabarctjdc  &picaNard/,clc  boil  dc 
*  ’*"•  fiaume,deSaiFca,de  rhaco  ».dragines;d’Al(je*, 
cent  drachmes :  dc  Miel,aiitat  qu’il  e(i  befoin. 
Galic  eferit  que  dc  Ion  teps  on  la  co po- 
foit  ainfi  iRomc,&  qu’6  ypeut  mettre 
r  Aloes  lauc,ou  no  lane,  tantoft  plus, 
tatoft  moins,  felo  la  diuerfite  dcs  inte- 
tions  des  Mcdccins ,  &  que  c’cft  aflcz 
d’y  mettre  cinq  drachmes  deSafFia.Tu 
pourras  voir  plus  aulong  qucc'cftde 
/.  'H'uta  cefte  compontion  cn  Mclnc. 

Dmc»1»  EnlacompofuiondeHiera  Diacolocynthi- 
nnthi-  dot,  felon  Paftius,  entredeStechas  ,du  Mar- 
dcs  lit  rubcjde  Gcrmandrec, d’ Agaric,  de  Coloq^rin* 
P4clim.  thcjdechaean  fiidtachmcs.'d'Opopanax  dc 
Sagapenum,  de  Perfil,  de  Sarraiine  rondc  ,  dc 
poiureblanc,  dechaeuncinq  drachmes;  de 
Candle, deS pica  Nardi  ,dc  Myrthc  ,  dc  Fo¬ 
lium,  de  SafFran,  de  ckaeun  quatre  drachmes. 
faucpilerle  Sagapenum  &rOpopanax,  en  vn 
mortier,  y  adjouftant  du  Hid  bien  cleric  It- 
q  jidci  Ic  rclte  eftar  bien  pi|i  4c  fail?  ,  doit  eftre 
iiicorpotd  auec  rnc  fufHsate  quatitd  dcMiel, 


ftirt  Its  compa/ii urns,  jj7 

Nous  Aliens  dilcoutu  ziltz  ample- 
niciu  fur M  cfuece  qui  appartient  it  cc- 
fte  conipoGtion.laqocHc  a  efle  inifc  ca 
vfagedepuis  peude  temps,  au  grand 
piolic  des  hommci. 

Qm  voudroit  gardcr  laHieracn  Cfmmtt 

ftoudre  il  faudroicTeuiemcnc  menui- 
cries  liqueurs.  Sc  Ics  metric  petit ii  mftB- 
petit  parmy  Ic  rcftc :  car  par  cc  moycn 
on  les  reduira  cn  poudre  ,  mais  (t  on  la 
vcutmcttrccn  Elc^bttaire  liquide,  il 
I'es  faut  coulcr  auec  duMiel  fort  liquU 
dc. 

En  la  compofition  dc  1‘Antidote  furnomm^  f 
fhihtttum,  eucrede  Poiurcblanc ,  de  iufquia-  /»«»»*». 
nie  l  linc ,  de  chacun  vingt  dtachmes  ;  d’Opiu, 
ro  diachraes;  de  SafF/an,  eintj  drachir.es :  de 
Spica,  dc  Pyrethre ,  dc  Cafioieum  ,  de  chacua 
Tne  dracbme:  dcMitlefcuir^  ,quatrefo;sau- 
tant  que  ds  tom  le  reftr,&  auec  iccluy,  Ics  faut 
incorporer;  aucuas  y  adiouftentme  fcrnpule 
de  mufe. 

Qiiivoiidra  voir  plus  amplcmcne' 
du  Philonium,  rant  R-omain  que  Per- 
lique,  qu’il  life  M  efue;  quant  ^  moy  ic 
me  contenre  de  cette  dcl'ctiption  prife 
des  Anciens. 

En  cette  compofition  onmettrois 
oncesde  poudre  pour  chacune  liurc 
de  MieI.eomcauffi  cn  pluficursautres, 
lerqucllcs  one  pris  leur  denomina- 
Aa.  iij 


jf8  £4  mAmtrt  it  l/ifft 

tiojide  Philon  iuif  Philofophc  Plito- 
niqac  fort  dofte,  conome Nicolas  Ar 
kxandrin  I’a  cfcrit. 


L’Antidotei/.W>./<iir«,re)onRhafis,fftco(- 
CW»>*po(^defijeillcsdeRuc  feicKes,  dixdtaihmes, 
Jtu<u  dc  fcmence  d’Ammy,  dc  Cumin, de  Ba  bul-,  dfi 
InoriJ,  Leuefchc,d;Origan,de  Carui,  dc  Daueus.d’A- 
mendesameres,  dcPoyHre,  eo  r&long  de 
Mcntnaftre ,  d’Acorus  ,  dc  Bjyei  de  Lauricr, 
deCaftoreum ,  dc  ch  acun  deux  drachines,  d'O- 
popanax, 3,  dtagmes  de  Sagapenum,  cjuatie 
drachmes;  de  Miel,  euit,  aucantquede  couclc 
leOe :  ayant  pjd  ce  qu’ilfaut  filer .formex  to- 
ftic  £le£luairc  mol. 

Commef  Elcdtuairc  aura  la  cofiftcnce  d* 
»'  iitraU  Pilules  ,  fi  on  y  met  fi  perite  quantite 
tenft/le  dc  Micl  ,  finon  qu'ondilToIue  fc  Saga- 
eedePi-  penum  Sc  1  Opopanaxend’autre  Micl 
Inlet,  fort  liqpidc ,  &  qu’on  Ics  coulc  apres, 
comrne  nous  auons  dift  cn  la  Hiera 
diacplocyncliidos. 

Auiourd’huy  on  met  quarre  fois  au- 
Cawwtf  tant  dc  Mid,  que  dc  pou  Jrcs  ,  fans 

cpmprcndrccntreles  poudres  TOpo- 
panax  Sc  Ic  Sagapenum ,  Sc  par  ce 
moyen  la  compofition  eft  plus  plai- 
fante,  maisclle  n’cft  pasde  tcllc  effi- 
cace  &  vcctu. 


f*iri  Its  com^apnans-  f  jj 

L’Klc^uairc  Ducarihamy  eftcompo^^  (le-  Lt  Did- 
Ion  Arnaiifl  it«  Vitle  ntufue)  dc  la  poudrcde  c4ri/'4- 
ri-lcdtuaircDiaciagancfroid,  dcm:eonce  :dc  mt  a' At 
ch'aifde Going*,  Yneonce;  de  tncilflle  deCir  nnul 
thame,  d  H«rmoda£les,  dcchacun4  dt 2ch-  JtV,!le~ 
inca  ;  dc  G>ngctnbrc  blaoc,  deux  <}rachine*,d«  ntafai. 
Scaoimoaee  cuitce,trois  dtachmes'dcTurbich 
blanCiHx  drachmck  :  deManBegtenee,deuz 
dtachmesde  Mielxolateoul^,  vne  once  deSu*' 
etc ,  luiii5t  onces :  auec  vne  ruffifante  quantity 
dc  Sucre,  formexroAreEte&uaire, 

II  faut  mettre  Ics  Goings  en  quatre  fftesy 
quartiers,  plus ou moins,&  comme 
font  confitsau  fucrc,  les  faut  pilcr,  & 
palTcrpar  Tcftamine  :  aulieu  dequoy, 
il  tuveux  faire  comme  on  fait  par  do-  ' 

,  if^auoir  prendre  du  Cotignat:  en 
dcuxdragmcsd’iccluy,  il  yen  aurarnc 
dc  Sucre  ,  on  dc  MicI ,  oumefmed’a- 
uanrage ;  Sc  fors  il  Ic  faut  diflbudre  a- 
ucc  Mielrofat,  comme  on  fait  au(G  la 
manne,  8c  les  palTcr  par  TcftaminCi 
Quant  a  la  fcmencc  dcCarthamc,aprcs 
lay  auoiroftc  iocfcorcc.ou  on  la  coup 
pc  menu.ou  bien  on  la  pile  aqcc  duSu- 
ere,  Sc  la  meflc.  onaueclapoudrcde 
Turbith,d*Hermod&aes,de  Gingcm- 
bre  ,  qu’il  faut  piler  cnfemblcj  mais  il 
faut  pilcr  i  part  la  Scammonee.f  A  pres 
quelc  fucte  fera  cuit  vn  peud’auan- 
tage  qu’vn  Elcduairc  doit  eltre  ]  i 
A  a  iiij 


y£o  "L*  mMtert  de  Ireit 
caufcqacleschofe*  Hquider.qu’ony 
adiouftera  apfcs.le  fe.ronr  par  roanicre 
de  dire  redeuenic  ccud )il  y  faut  adiou- 
fter  Ics  Goings ,  la  Manne ,  &  le  Mid 
rofat ,  broycz  enfemble  &  codlez. 
Ct*’gn*  Aucuns  lailTentla  poudrc  Diagram 

»uUiii  gant  ,&  mettent  le  Cot- gnat  poftry  Sc 
mdleaucc  Micl.dans  vncliuredc  Su- 
D'<ijr4-  ^^5  ’  quatrc  ou  fix  onces  d’eaii, 
s’il  eftmal  nct,  &  qu’il  Ic  faille  clicu- 
mcr,  &  apres  yadiouftent  lesautres 
poudres  :  D'autres  font  auticment. 

L’clcftuairequ’on  appf  lie  Rcftritm, 
felon  Nicolas,  eft  compofd  dcfucrc,  defuc  dc 
mtirt  ronggj  jy  efpannies.de  chacan  me 

pjjjg  atqiiatreonceadcSanial  rouge, d«  blatir, 
gc  Jg  Ciirin,  de  chacun  fi  i  drar hmei :  de  Spo* 
«N<c»-  jjun,^  tjois  dfjehmet  deScammonee  cuite, 
douze  drachmes  :  de  Car.ftc,  vn  fcruptle  Sc 
pour  incorporei  le  tout,itfaut  faire  cuire  !c  fuc 
acce  le  Sucre ,  iufqucs  a  cc  qu'il  foit  reduii  en 
Syrop, 

Qiiard  le  Sucre  Sc  le  fuc  font  cults 
comrneilaeficdift.il  y  faurn-ieflcr  Ics 
Sanrals  ,&  Ic  Spodiiim  en  poudrc  fi. 
nalcmcnt  laScanimoneeik  leCarfre, 
chacunpilc  ^parr.  ! 

Encores  queMcfucfpit  cotiftnmief 
dc  mectre  cs  compofitions,  oCi  enne  la 


fjire  In  comffojititns,  ( Cl 

Scammonce,  enuiron  vii  fcrupale  dc 
Scammoncc  ciiitte ,  fur  chaciine  once  oiff.rU 
decompolicion  ,  iicancmoiiis  Nicolas  I'mr'.a 
ciimet-icy  pics  de  itux  Scrupulea, 
parquoy  auCiins  one  fort  bicn  regar- 
dc.quece  feroitairtz  de  mettre  cnce- 
fle  compofuion,  liaid  drachmes  de 
Scammonce:  vray  eft,  que  le  mcfme 
Nicolas  A'exaiidrin  cn  met  douzc 
drichmcs  ail  chap.  109.  duliure  dc  la 
compofition  des  mcdicamers  loc.aux, 
d’ou  Nicolas  Salernitan,  &i  I'autre 
Nicolas  fnrnommc  Prepofitus  ,  ont 
pris  Icuisconipofitions.  Cette  Com- 
pofifion  fe  feroit  bicn  plus  commo-* 
dement  auec  moins  de  fuc.  D’autrcfl 
compofent  au  lieu  de  cettuy  cy ,  I’Elc- 
leduairc Rofat de  Mcfuc, quiavertu 
de  purger  lacolerc. 

L’Elcftuaiie  furnomtri  Diurrhoden  aif'dlif 
fe'ooUdcfcnptiondeNicolas,fefaiClde%  San 
talsElane  &  rouge,  dechacun  deui  drachmes 
&  demie ;  de  gomme  Diagraganc ,  de  gomme 
Arabique  ,deSpodium  ,  dcchacundcux  feru  i.. 
pules  ;de  Cabaret, deMallic  de  Spica  Nardi,  ‘ , 
de  Cardamompm ,  dc  fie  de  ReglilTe ,  de  Saf- 
fran  ,  de bois  d'Alocs ,  deGyroBes,dc  Gallia 
Bfiofchaia , d'Anis  ,  deFcnoil,  de  Candle  ,flc 
Rhub.vbc,de'fcmcncede  Bafihc,  d'Aubcfpin, 
deCicorce,  dc  Poutpicf ,  de  Conrge,  de  Co- 
eorabre ,  Melon ,  St  Citroiiillc ,  de  chacun  to- 
filuppIeidePcilcjjd’Oidecofurde  Ceif,  4«' 

A  y 


j6i  tA  mutkiere  dr  lun 

chacundcmy  Icrupulc  :  de  Sucre  canHi ,  «f  de 
Rofes.  de  chicun  vnc  once  &  trois  drachn  es  : 
de  Ca  ifre,  fcpt  graint  de  Miifc  ,  trois  grains  & 
demy  fnrmez  voftre  fckcluaire,au?c  vn  Sytop 
$uA  d’eau  Rofe. 


jlittrt  Ongartds la  poudre,  deliqucllcon 
m*nteTt  faidk  ceft  Eletftuaire  :  e(i  vnc  boitede 
couucrte  , comme  Ics  au- 
^Maire.  tfes,&quand  onen  aaffnre,  on  Ic  for¬ 
me  auec  Syrop  Ro<^at  cnticrcmet  ciiicv 
On  bien  on  fait  dilfoudrc  vne  liura  de, 
bon  Sucre cn  dcmic  liurcd  cau  Role, 
tirec  par  diftillation  dcR  ofes  blanches 
routes  frefehes ,  oudcladccoAiondc 
Rpfes  fciches ,  ou  du  fiic  tire  de  Roles 
rouges  frefehes ,  &  le  fait  on  cuirc  iuf- 

3UCS  Ik  cc  qu’il  foit  alTcr  efpez ,  quand 
eft  defia  refroidy.tcllcmcnt  qu’il  c6- 
rocnccicftreairezcfpczjon  mellcpar- 
my  fix  drachmes  dcla  poudre  fufdite, 
bicn  p(  u, fouuent  y  en  met  on  d’auan- 
.  rage:  puis  on  Ics  mcflctrcfbienauec 
vn  pilonde  bois ,  comci’ay  defia  ditft, 
Quant  aux  fcmences ,  pour  ce  qu’clles 
pftent  ie  icfte  dc  la  compqfirion ,  ic 
iuis  d’aduis  qu’6  nc  les  y  metre  poinr, 
finon  quand  on  s’cnvoudra  feruir.  Ic 
nefuis  pas  aufii  d’aduis  qu’on  y  met¬ 
re  Ic  Mufc,  it  uurc.qu’aucuns  rotit 


faire  Us  com fofit ions.  56} 
enhorreur,  &  qu’il  caufc  douleur  de 
tcftMiy  Ic  Canfre  auffi,  finon  quecel*' 
foit  commandcpar  quelquc  Medecin 
f^auaiu  &  bien  expert. 

Poor  fiire  TEleituaire  appcllc  Aramaiicum  Cdre. 
RtJ'MHm  de  Gabriel,  qui  ell  en  Mefui  ,  il  fauc  niaticum 
prendre  de  Roles  roijges.qiiatorzedrachmes:  Rof,  li- 
dtReglilTeracleetfcpcdrachmes:  debois  d'A-  d«G.<- 
l6es ,  de  Santal  citrin  ,  de  ckacun  trois  drach-  i,iel, 
mes  de  Canelle,  einq  drachmes  :de  Macis,de 
Gyrofles  ,  de  chacun  deui  drachmes  &  demic: 
de  gomine  Arabiqne ,  de  Diagragant ,  de  cha- 
eu  deiiT  (IrachmcsSr  deux  parties  d’vne  drach-' 
me:  de  Noix  inufcace;  du  grand  Cardamo- 
mum,de  Galanga,  de  chacun  vne  drachme,  de 
SpicaNardy,  d'Ambre  grii ,  de  chacun  deux 
fctupulcs,  de  Mitfe,  infctupulc}  deSyrop, 
io(«,aucan(  quebefoinleta.. 


I’EIeftnaircnommd  Ditimiirgariium  fr'igi-  tt  T>ii- 
ell  compord  de  trqjs  Santals ,  desfleutsde  mngatt 
Violettes ,  dc  feme  ace  de  Meloni  modte  dfso 
elcurce,  de  Trochilques.  Diarchodon  de  cha  ■  g’dom.* 
cun  deux  drachmes  :  de'Soyecrue  ,d'Oz  d'e 
Cttur  de  Cerf, dc  Spodium.deDorootcumRo- 
main,  de'Benblahc& rdugo,  de  SpicaNaedi^, 
de  Saffranjde  chacun  deux  Icrupules.de  pcilef 
cntictes,  &  de  pettuifecs,-  de  raclure  d’Yuoire, 
deSaphin.deHyacintheSjd’Efnocraudes.dclaf 
pes  Verdes,  detois  d ’ Ale csde fern ences  d’En- 
dhiie,  5c  d’OzciUcj  d’Artibre  gris  de  chievi  de-  - 
A'R  v>  ; 


lanmntert 

mie  drjchme:  <i’Orfin,Tne  dr»i  hit  «:  de  Caft*' 
he,  vn  fciupule :  dcMul'c  j  iJeui  grains. 


Nicolas  deferit  cetrecompoftrion 
en  vn  autre  Cn^on ,  d’ainres<rn  vne  nii- 
tre,  rrtais  ceite  defcnptiori  icy  eft  Ic 
plus  fdHuemen  vrag^cntrcjio-us. 


li  Dis-  Ij,  comyofitton  de  I’EledBaire  Diatrion- 
’j' fantalon.felou  U  defcriptio*}  de  Nicolas, entre 
o«  e  SantalSlaiie,  deroiigr  j  &'dc  cittin  ,  He  R.o- 
.au  po-dsdedcu, 
fous  de  RIvubarbr  deSpodivm,defac(dc  Re- 

gliiTe,  defemcncc  dc  Pourpici-.  dcchaci^nau- 
poids  d’srn  fou  &  derry :  d_’Amidon,dr  gornme 
AfabiqucfdegommcDiasMgant.delemenccs 
de  Melons,  de  CitrciiiiJlcjde  Cococtibiq, de 
Gourge ,  de  Cichpree  de  lardin,  de  chacun  sa  . 
poids  d’irnlou:de.C«nfre,  enfctiipulc,  &  de¬ 
my,  de  Syropro-fat,  aiK.mt  qu'e  befoin  fera  ; 
d’autres ,  y  inettenc  tjuacic  foi*  la  ^antitd  dc. 
Rofes.' 


t'rertn-  Compoll'tion y  a  feulcmenr 

*““■  lamoiticdelaquantirc  qui  eft  en  cclli 
de  N ieolas  Alexandrin,  hors  mis  cju’il 
met  dll  fucre  au  lien  dii  Pfyllium  ,  & 
qu'il  nc  fair  point  de  mention  de  laCi- 
chorce  de  iardin.H  faur  noter  aufli  que 
au  lien  iu  Syrop  rofat  onpeutfairc 
coccccomponcionauec  Sucre  dilTuus 
cii  eau  copamuinc,  oa  cn  cau  Rofe. 


f/ire  Us  cmfofit  'ions: 

Pdurfairel  E'cftuaite  appcl:^  D'Htrajr'K.tn. 
thum  ffinilum  ,  felon  Nicolas, il  faut  ptcndre 
dcD^gragsiK  Wane,  deux onces:  de 
Awljiquc,vocfince&  deux  dradimes  :d’Ami 
don.viie  ooce  i  de  Pen  Idestfoisiwvcea  ■  dcRc  -  _ 

gtiire,de  femenee  de  Melons,  de  Courge,  de‘ 
Cocombre,  de  Citroeillc  ,  de  ebacun  dcu*' 
drachnics :  de  Canfi‘* ,  deir.jr  (crupule :  dd  Sy* 
rrp  viulac, ou.de  lulcp  Tiolac,autatit  qti’il  cn 
fera  bclom. 

Auiourd’huy  an  forme cir  Elcftaai-  Du.Vw 
rc  auec  fucre  diflouls  cneau  comma- 
ire,  ou  cau  Rofe.  , 

En  i’Ete^ludixe  appelld  DiaVris  fimple, felon 
Mefiid,  encre  de  ratine  de  Flambc  ou  Glaycul, 
demy  once  de  fucrcCandi.del'EleAsJaife  Dia« 
graganc  fr^id,  dechacun  deux  dtachniff 
Pour  fairc  cet  tlcdnairc.on  faift 
dilToiidrc  d’autre  Sucre  cn  eau  Rofe, 
aueo  lequclon  incorpore  &  aflemblc,/; 

Ics  choles  fafdHcs.  t5r  pour  vne  liurcysnner. 
de  Sucre{  dans  laqucllc  entre  vne  on¬ 
ce  depoudre)  lorsqu’il  commence  i 
refroidir,  oft  y  met  vn  blanc  d’oeuf,  oa 
pluftoftdeux  oncesdc  fucdclimons, 
dc  (I  on  Ics  demone  &  reniue  longne- 
ment  enfcmblc  tons  ces  deuxEleftuai* 
res  cn  ferom  beaucoap  plo*  blancs# 
Lacompoficionqu’on  app*'^^  Muntu  Ciri-  LtM*- 
fliftrlaia,  fefait  d’vnconce  de  Sucre,  djflbulce  "»«  Chii 
en  caaRofe.ard’.ne  drachsne  de  poudic  deyJ'ptrU- 
pcilcj  bicn  fort  deWe.  **•. 


L*.  Jixiefmt  ftBion  des  Pitulei. 

V  t  T.  1 1  eft  la  caufc  pour- 
quoy  nous  foimons  qucl- 
quesfois  nos  medicaincf 
cn  Pilules;  ll  a  cftc  diC- 
cuuru  aft'ez  a  plcin  par 
nous,  fur  le commencement  dc  lalix- 
icfme  ffdiondeMcfuc spout  le  prc-. 
fcnc  il  nous  faut  enfeigner  cc  qui  ap- 

Jsartient  a  lafacondcft>rmerleispilu- 
es,  ou  pluftoft  let  mallcsou  magda- 
Icons.  OrcomiQC  lesEled^uaires  ont 
befoin  dcquclquehumeur,  afin  dcle* 
jncorporcr  ,  principalcment  les  Ele- 
ftuaircs  rhols,  parcillcmcnt  lea  pilules 
0}  foot.  &  Trochifqucsicctte  humeur  done, 
inrtrfo-  ancc  laquclle  onincorpotc  Ics  Pilules, 
eftleplusfouuentduMielclcumc.du 
Miclrorat,du  Syroprofac,ou  qudque 
autre  femblablcjquelquesfoisatiin  le 
mucilage  dc  la  gomme  Diagragant ;  dc 
forte  que  tel  humeur  doit  toufiours 
eftre  gluante  Sc  vifqucufc,  afiti  que  Ics 
poudres  puiflenr  mieux  eftre  reduitea 
comme  cn  psftc,&qu’cftansrocftces 
&  aftem bices,  clles  tiennent;  mieux, i 
fin  au fit  que  la  vertu  dcs  Simples  ne 
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s’eruanouyflc  pas  U  foiid.iin  ;  cc  t^ui 
aduier  fi  lamairecftoitcreuaiTcepour 
cftre  trop  feiche  ,  mais  qii’ils  fc  puif- 
fent  micux  fermenter  eftans  bien  vniv.. 
fic  ferrez.  V oili  pourquoy  cs  compo- 
litions  Jes  malTos  dc  pilulcs  ,quc  Me- 
fue&  Nicolas  ordonnentcftrein«;or-r 
poreesaucccaiijouauecquelque  (uc, 
nous  les  reduifos.  en  mafles  auec  M  lel, 
dans  lequcl  nous  auons  fait  premiere- 
ment  cnire  cc  fuc,  iufques  ice  qu’il 
foit  confomme.  Car quand  dies  fonr^‘^« 
incorporces  auec  fuc ,  dies  ne  fc  ticn-  f®"‘ 
nent.  point  bien  hees ,  mais  s’dmicnt^”‘"^i^^"j 
aiicment ,  comme  feroit  du  pain  d’or  Yiki. 
gC,ou  du  pain  de  fon  :  e'les  fe  feichent 
at’fli  bien  (i  fc  chancilfent  & 

moifilTcnr,  qui  eft  vn  manifcftc  fignc, 
voire  vncomcnccmcntde  corrupt  ien; 

6i  croy  que  pour  ceftc  raifon,  N  icolas 
ordonne  en  la  compoficion  des  pilules 
ftnttjmltu  ,  qui  font  incorporces  aueb 
fuc  de  fcnoil.qu’en  formant  les  mafte* 
on  ait  les  mains  oindfes  d  huilc  Rofae, 
oud’huylocommun.  Nous  auons  aufti  .  . 
de  couftunac  d’eiigraiftet  d’huyle,  la 

fttauaucc  laquellcnous  enudoppons 
cs  maffes  de  pilules. 

Toutesfois  ft  onveut  faire  desPi-^^*’j^ 
lules,  non  pas  pour  gardcr ,  mais  pour*  ‘ 
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•a  vfer  cn  vfcr  incontinent ,  OJi  Ics  poiUfa  in^ 

intantt-  corpotct  Sc  mcttfc  cn  mafic  aucc  da. 
fuc,  cc que fcmblent  dcmonflrct  pla- 
fieurs  Efctiuains ,  quand  ils  comman- 
dent  de  former  les  pilules  dc  la  grof- 
feur  d'vn  pois.d’vn  airs,  ou  d'vn  grain 
de  poivre.  ll  aduient  ai  flii>ien  quelc 
Umaue^'^^  rend  la  maticre  emplaftique  & 
j  ^  f9auoir  quand  on  ddloult 
dedans  qaclquc  chofe  emplallique, 
comme  r  Aloes,  la  Scammonce,  le  Sa- 
gapcnuin,l‘Ammoniac,lagommcAra- 
Diquc,& la gomme  Diagragant,&  lors 
il  fera  fort  propre  d  incorpoter  Ics 
mallcs. 

Commit  II  faut  aufli  qii’en  la  copofition  des 
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cs  routes  chofes  foient  pilces  plus 
«*/>«*”  grollieremcntqu'ci  Eledluaires,  horll 
hfi.  ^  qn’en  Tvn  &  I'antrc,  il  faut  que  les 
picrresprecieufcs,  &  Its  autres chofes 
icniblables  foient  pilces  bien  fortde- 
Ife, comme  auflj  h  Coloquinihe,  de 
peur  qu’ellc  n’vlicrc  les  panics^par  ou 
ellc  pafTera. 

lorntt,  Quant  aux  Larmes, Liqueurs, Gom- 
U^murt,  ou  Rcfincz,  fielles  font  encores 
^  moUes.on  les  peur  pilcr  He 
m\. '  rriettrc  cn  poudre  ,  faifant  feulcmcnt 
chaufFct  lemortier  &  Ic  pilon.ou  bien 
on  k$  peut  dilToudie  cn  quclquc  Kuk 
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meur  proprc.pour  incorporer  &af- 
fembler  lertftc.Dcs  fucs  fraifchcmene 
tircz  il  cn  a  efte  par Ic.mais  des  fucs  fci- 
chez, comme  Refrnci,il  en  eft  dc  tnef- 
me  que  les  Larmes.  ll  eft  bien  vray^quc 
bicn  fonuenron  prcnd  les  Larmes  dcf- 
qucllesil  a  cfti  parli  &  fi  dies  font 
pures  &  nertes,  on  les  petrit  en  yn 
morticr  chaud  ,auec  vn  pilonchaud* 
mettanc  pardelTus  quclquc  peu  d’hu- 
tncur ,  &  par  ce  moycn  dies  font  rcn- 
ducs  proprcs  i  incorporer  Icrcftedes 
poudrci ,  &  c’eft  ainfi  qu’on  fait  cs  pi¬ 
lules  fetides, Jf  Sdjra»en», 8c  fcmblables. 
M  ais  fi  ces  larmes  font  plcines  d’ordu- 
res,  onlcs  diftbulten  I'humeurquicft 
ordonncc,  &  les  coule  on ,  puis  on  los 
faitcuirc.iufques  Ik  ce  que  1  bumeiir 
foil  confiimce,&  lots  on  y  ad'oufte  Ics 
poudres ,  les  tnelle  on.  Lc  Magda- 
Icon  ou  pafte,  ou  mairc.cftant  faitc,  on 
la  flit  feichcr,  autantquebefoin  fair, 
auat  que  I’cnuclopper,^  I'enucloppe 
on  lots  aucc  neau  blanche  ,  pluftoft 
qu’auec  peau  rouge,  afin  que  lamaft'e 
nc  tire  point  la  facultc  de  la  tcinturc, 
ou  bien  on  I’enueloppe  auec  du  par- 
chcniin,mais  foit  IVn.foit  I’a'urre,  il  les? 
ftiut  premierernent  oindr^  8c  trempty 
iucc huilc  Rofat i  ou  aucc  huilccom.! 
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mun.afin  quc  la  malTc  fc  garde  longue- 
mentn>oUc,&  aufll  pour  gardcr  quo 
la  vcrtunc  s’cfuanouiirc  &  perdejes 
pores  &c  pecirs  irons  eftans  buuchcz 
par  lemoycndcrhuyle,  non  pas  tcllc- 
tnent  touicsfois  que  ccia  puifTc  cm- 
pefeher  quc  1  humidirc  fupcifluc  ,  fi 
point  y  cn  a,ne  fc  puilTe  digerer  &  rc- 
loudrc. 

DanantagCjil  nc  faut  point  metrre 
uitffiri  cn  vfagc.s'il  eft  poffible  que. 

m'feiZ  foient  bicn  lcuccs&  fermcn- 

ttes  ,  qu’on  appclle ,  non  pas  toutes- 
fois  tellement  vicilles,qu'ellcs  n'aycnt 

{)lus  dc  fuc,ny  dc  force  &vertii,ny  tcli 
enicnt  mollcs  aulE,  qu’cllcs  fc  puif- 
fent  fondre  dans  labouchc  :  maisillcj 
faut  faire  de  moyenne  confiftenccj 
grofTcs  ou  petites,  peo  en  Bombre,  ou 
bcaucoup ,  felon  que  le  naturcl  de  ce- 
luy  qui  les  doit  prendre  fera  diuers, ou 
felon  quelqut  autre  intention  que  Ic 
Medecin  pourra  auoir. 

Woyiwi  Que  fi  celny  qui  les  doit  anallerlcs 

let  auallcdifficilcmcnr.il  les  faudra  faire 
rant  plus  petites  j  puis  let  couurir  dc 
’  "  ■  quelquc  Syrop  dans  vne  cuillier,  &  a- 
uallcr  tout  cnfcmblc.  D*autrcs,afin  dc 
nefentir  Icmauuais  goiifl, les amolif- 
fent  vn  bicn  peu  aucc  du  fytop ,  puis 


fslire  Its  comfoftUom.  J7i 

Je  coiHirentdc  Sucre, d’autres  !cs  cou. 
urent  d’or cn fueillc,&  font  bcaucoup 
mieuxquc  non  pas  ceux  qui  Icsenue- 
loppent  dc I’efcorcc d’vn  pruncau,de 
Raiiln ,  ou  de  quclqucCcrat  liquidc  : 
niais  ic  ne  troiiuc  pas  mauuais  dc  les 
couurirdc  la  chair  des  pruncaux.oB 
d'vnc  pomme  cuittc  ,  non  plus  que  du 
pain  a  chatcr  trenape  dansdu  vin.  On 
peutaufll  lauet  labouchedeuant  & 
pres,  aucc  vin,  ou  eau,  ou  quelque  an- 
trcchofc  pour  oftcr  legouft  &  la  fafp 
cheufefaueur  qui  pourroit  demeurer 
cn  la  bouche  ■,  &  s’ll  cn  cHoitdcmeure  Apret 
quelque cholc  de  rcfte,on  le  pourra^**^"' 
raider  ou  toi cher.  On  peut  bicn  aufli 
au  lieu  du  vin  prendre  vn  morccau  dc 
Pomme  &  le  mafeherj  &  aualcr  lc  ius, 
ou  quelque  autre  chofedc  bon  gouft, 
principalemcnt;  qu’il  foit  adftrin- 
gent.  Il  y  cn  a  femblablement  ,  qui 
ic  font  emplir  la  bouche  dc  vin  ,  ou 
de  quelque  autre  liqueur  rpuis  pren- 
nent  vne  des  pilules  ,  &  lb  trertent 
audS  dans  la  bouche  ,  Sc  auallcnt 
tout  cnfemblc,  &c  rticcrcnt.cela  iuf- 
qiics  i  cc  qu’ils  ayetit  aua  Ic  routes  Ics 
pilules ,  &  cela  fait  que  ks  pilules  font 

Eluftofl:  Icur  operation  ,  mais  aufli  cl- 
ne  dme  pas  rant  :  cela  cmpcfchc, 
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auffique  Ics  pilules  nc  nui.cnt  pas  i 
1  eftotnach  psr Icur atiouchen'fr.mcf- 
snemcntficllcs  fontdurcs:  ll  profitc 

auffi  i  ccuxquiontrcftomach  ftoid, 
comtne  it  ceux  qiiiont  l  eftomach  ou 
Ic  foyc  chaud,  il  eft  bon  dc  ks  leur  fai- 
rc  prendre aucc  de  laptiiane.ou  quel- 
que  autre  liqueur,  ll  eft  bon  auffi  de 
Ijer  Ics  mains  4  ceux  qui vculcnt  auaier 
des  Pilules,  &  Ics  leur  troroper  aucc 
vin  aigrc,caufroide,ouoxyi:rat,&  Ics 
nafeauxauili.Etccs  obferuations  pea- 
uert  mefmc  eftre  pratiqurcs  cn  ceux 
qui  ayans  pris  quclqueautic  forme  dc 
medicament ,  ont  crainte  qu’ils  nc  le 
vomifTcnt.  Outrececy  Mcfuc  au  pre¬ 
mier  liure,a  mis  pluficurs  auttesda-i 
ftes  aduertiil'emens. 

p  .  .  Les  pilules  qu’oB  appclle  Aurecs ,  (tlon  M* 
“  **  colas,  font  compofees  d’Aloes.dcScammonee 
itsle*  chacun  cinqdrachmes.de  Rofcs,dc 

lit  dcchacun  deur  drachmes  at 

dc.nic  :  d’Anis,  de  fenoil  de  Maftic  deckacao 
Jtitti  drachme  &  demie ;  de  Saffran.de  mouelle 

'  de  Ccloquinthe  dechacuimnedr.ichme.auec- 
dc  I’cau  dc  linfufion  de  gpmme  Diagragant, 
fornitz  Yoftre  malTc. 

Htfirttr  On  prend  vne  drachmc  dc  Gomme 
wyAia- Diagraganc,  &  la  fait  ontretnper  cn 
fii.  deux  onces  d’eau, iufqiics  accquc  la 
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Gotnme  (oic  toiitc  dilToiilte  fur  Ics 
GciiJrcs  chaudes ,  puh  on  ies  pa(rc  par 
vn  lingc  clair.ids  cc  mucilage  on  incor- 
porc  les  poudrcs.le  mettant  pcrit  ll  pe¬ 
tit,  routesfois  auiourd’huy  on  n’y  met 
point  de  Diagragant, mais  on  les  met 
en  malTe ,  aucc  vn  Syrop  ou  Mid  Ro- 
fat ,  &  i  mon  ad uis  quece  n’cR  point 
tnalipropos. 

ll  faut  pilcr  I’ Aloes,  la  Scammonec,  Ctmmet 
laColoquinthe,  &  IcMafticchacun  fi- 
parr,  enla  manicre  qnc  i'ay  dcfia  dit  fi 
fouucnt :  mais  on  peut  pilcr  rnfcmblc 
Jes  fcmcnccs  ,  les  Rofes  ,  dele  Saffran,  uam- 
vray  eftqu’il  faut  ptcmicrcmcnt  tail- 
Icr  menu  les  Rofes  &  Ic  SafFun.  C  eft 
icy  la  raoitic  dc  la  compofitiondc  Ni¬ 
colas  Aiexandrinjlcqijcln’y  met  point 
dc  Madic. 

Enla  compoiition  det  pilules eoehecs, felon  P/W« 
Rhafis &  Mefiid,  entte  la  poudrcdeHicrapi-  ftckttt 
era  dc  Gaiien.diz  drachraes  :  dc  Coloqaiincnc,  tie  Rh/t- 
tiois  drachmesJt  vitferupiileidc  Scammonce,  fn  ^ 
dcut  drac)inies& demic  :  dcTurbithjdeStc-  Mcjite, 
ciias,de  chacim  cinq  drachmes- 

II  faut  incorporcr  &  metcre  cn  mafic  ; 
ces  pilules  aoec  M  iel  rofat,  il  faut  auffi  t'en'i' 
pilcr  &  pafTer  Ic  Turbith  &  la  Stechas  e'tjteiur 
■cafemblc :  car  cucore  qiic  la  Stechas 
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foie  comme  vne  fleuc,  ncannnoiits  cllc 
cft'fort  mal  aifee  i  piler,  finon  qu’on  la 
faiTc  premicrement  feich^r  entre  deux 
pipicrs,  mais  faifant  ainfi,  ellc  perdai- 
fcmcnifavcrtu  &'facultc. 

C<  font  D’autres,  felon  ‘Nicolas,  compo'’tnt  Its  pi- 
Its  ft  H-  lulcscochcesdeGalicn.ainfiques’cnfuit.  11s 
1(1  d'A-  prcnncntd  Aloes,  d‘Aluine,dc  Goloquinthe, 
Ittt  de  dc  ^cammonec  ,  de  chacun  vne  partie  :  de  Ma* 
I,  llic,lamoui£d'vne  partie  :  puis  reduifent  cela 
comp.  cn  matrc,aucc  fuc  dcfenoil,oa  d'Aluinc,  ou  de 
fh/rm.  MorcUc. 

Nicolas  Alexandrin  nc  fait  point  dc 
■vdtioif.  mention  dc  Galicn,  &  les  appellc  pilu¬ 
les  Diacolocynthidos  ,  aufquelles  il 
met  dcl’Aloci  &  dcScammonec  cui- 
tCj  de  chacun  quatre  drachmes  de  Co- 
loquimhc  ,  Sc  dc  Maftic  ,  dc  chacun 
deux  drachmes ;  dc  Bdclhu,vnc  drach- 
mcj aucc  du  fuc  d'Aluinc;  formez  vos 
pilules  dela  gtolTeur  d’vn  Ers. 

Tithlts  Les  pilules  qui  font  appellees  en  Nicdlat,/7n( 
fine  qmbut  tfjt  nolo ,  font  compofees  d’Alocs  hue, 
qiiibus  quatotae  drachmes :  de  Myrabolans  ciirins, 
elTeno-  Cepules,  bel  r  queS,  tnibliques  &  InHcs  dc 

lo,  Jt  Rhubarbe ,  de  Maftic ,  d’Alumc,  de  Roles ,  dc 
Violettes, de  Send ,  d’ Agaric  de  Cofeutha ,  de 
chacQu  vne  drachme  11  faur  done  faire  trem- 
per  fix  drachmes  &  demie  de  Srammonee  bicn 
pilce,&  puluerifcc,cn  fuc  dc  fcnoil,  la  qu  .  ntitd 
dttquel  doit  eftre  telle  qu'clie  fort  laifilante 
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pout  Taire  pafTcr  laScammoncc  pat  rnfinge,  Ic 
pouriscorporcrlerjftedes  poudrcs,  pourfai- 
reU  raafle,  laqucllc  il  faut  fane,  oignant  pre- 
mietcrnft  les  mams  auec  huile  violat,  au  com- 
muii.faifant  au  refte  felon- i’art,  cornmc  d  acft£ 
ditcy'dcuant. 

Il'faut  pilcric  Scac.les  Myrabolans,  Pw*** 
rAluinc,  Ics  Rofcs, les  Violcttcs,  &  la"**- 
Cufcutha  enfcinblc ;  le  Rhubarbc,l'A- 
locs,l3'Scaminonee,chacun  l  part.  Or 
encores  qu’on  lcs  puilic  bicn  reduire 
cn  mafle ;  auec  fuc  dc  fenoil  punfic  par 
vne  petite  coftio.Sc  Ic  laiflTjns  ralFeoir, 
das  lequel  on  aura  dilToulc  &  dcilrem- 
pc  la  Scammonee  :  loutcsfois  le  plus 
fouuent  on  meile  la  Scammonee  p  Icc 
a  part  foy ,  &  paiTcc  auec  le  tefte  des 
poudrcs ,  puis  on  incorpore  &  alFem- 
ble  le  tout  eftant  mcllc  aijec  miel,  dans 
lequel  on  aura  fait  cuire  le  fuc  de  fe¬ 
noil  ,  iufqucs  I  cc-quc-lc  fuc  (oit  tout 
cqnfornmc.  ; 

X'es  piliires  de  Rhubatbc,  de  Mefo'd,  fontPiM« 
totppuices  Jc  Rhilbarbe,  trois  drachmes  :  de  d«  Rhm- 
'tuc  de  Regliirei  de-fii'c  d'Aloins',  dfc''M»ftie,  de  J* 
chacun  vncdrachmc  :  de  MyTabohritcitrins,M</i»t. 
.deuK ^rathwet  3t dcmic :  ^  femence d'Achc, 
de^nod  dechacundeinie'draebmc:  deXro- 
chilque  OUrrhodon, trots  drachmes  &  demie: 
de  H  ieta  pi'era,  dix  drachiiiea  i  &  faat  fornet  la 
■laflc  auec  file  dcfenoil.  .  ^ 
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IlfAUt  fairc  cuite  ce  fuc  dc  Fenofl  cb 
du  Mid  ,  iufques  it  ce  que  Ic  Mid  loit 
confommc ,  &  aucccc  Mid  former  la 
mafTcjil  faut  atifli  pilci  Ics  Myrabo- 
lans  Si  Ics  fucs  rompus  cn  petits  raot- 
ccauxtoutenfcmblejmais  Ic  Khubar- 
bc.lc  MaftiCj&  Ics  Trochiiques ,  it  les 
faut  pikr  chacuna  part. 

Les  pilules  Arematiques  de  'Mefu^  ,  font 
eoiopofees  de  CauelU  .deCubebes ,  de  bois 
(ic  d’Alofc'»,de  Calamus  Aromatique  ,  de  Macis, 
Uij'ut.  Moir  niufcate,  dc  Cardamoqium,  d.e  Gyro- 
fli  S,  dc  Cabaret,  de  Maftic,dc  flcurde.jonc,^dc 
&pica,  deCarpobalfanium,  deehacunTrtc  on¬ 
ce  :  d’dluinefeiche,  dc  Rofes  ■,  dec-hacun  cinq 
drachmes.  II  faiit^nc  piler  ccs  tbefesgtof 
■fieremctrt  .  &  les  faire  cuite  en  dome  liuros 
d’ean ,  iufques  a  ce  qii'il  n'en  dcmeucc  qu’vn 
tiersJes  frotter,couler,  &  ciprimer  tn  deu* 
iiuresdc  cede  erprclfion  ilfauf  farce  trempec 
■vncliutcd’AloJs,^ Uquelleonaura  prcmierc- 
mc  n  t  bicn  lau  ce  dtfouuf  pt,  en  eau,  dc  pi  uy  e  fc 
bien  feichee )  ilfaut  criblcr  &  feichct; :  aacc  edt 
Aloes ,  ilfautmeflcr  dc  la  Myrrbe ,  du  Ma'ftie, 

'  dcchacun  c:;^  dradjme^:  dc  S*lffan,tco  s 
di  achmes.  Fartes  rretnper  le  tout,  en  ce  qui  eft 
de  refte  dcpciprcilipq,  iS<4cjjemueztres;bieft, 

puislcfaiiesieicKa.  ^  ‘ 

ohf^.  Opfait  prfbnicrcmcntfcicb^i’A- 
n.rrrau.  locsai’ombre  ,  puis  au  Solci!,com- 
dit  nvefue  ,  au  chapitre  dc  ^loe. 
Os  il  faudra  conqualTcr  eoutes  ces 
ch#jfM 
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chofes  cnfembJe ,  ou  bien  les  dures  8c 
cfpdl'cs  a  part ,  &  Ics  raollcs  &  deliccs 
aulli  a  part;  puis  faiu  mettrc  le  tout 
dans  de  I’eau ,  lots  qu’clles  font  fcule- 
ineiit  rompues  grofliercment.afin  quc 
i’eau  penecre  plus  foudain,  &  attire 
mieux  Icur  facultc.  On  les  fait  done 
tremper,&  les  fait  on  cuire  a  petit  feu, 
en  hui(£l  liures  d’eau  iufques  it  lacon- 
fomption  de  la  moitic :  car  ft  on  y  met 
plus  grande  quantitc  d'eau  ,  il  les  fan- 
dra  fane  cui  re  plus  longuetncnt,&  par 
ce  moyenccschofcs  aromatiques  di- 
minuent,  ou  mefrne  perdent  dut'out 
leur  faculte  &  vertu,  Des  quatre liures 
qui  reftet,  il  en  faut  faire  boite  la  nioi- 
tic  i  r Aloes, apres  routes fois  Taaoir 
iaue  en  eau  dc  fontainc,&:  feichc  -jl’au- 
tre  moitic  il  lafaudra  auflifaite  boire 
il  I'Aloes.meflc  aucc  laMyrthemifc 
enpoudretres  dclicc,&  le 
Saffran,  &  faudta  mettreceftc  panic 
de  decodion ,  ou  tout  a  vn  coup  ,  ou 
peu  ^  peu ,  &  auant  qu’tlle  foit  feiche, 
il  faudta  former  la  malic.  U  fera  bon 
de  la  faire  pluftoft  en  Eftc,  qu’en  autre 
failon  de  l'anncc,afin  quc  I'Aloes  foit 
plultoftfec. 

Po’ir  faire  !es  pilules  qu'on  appcile  Luck 

idi'e'jfclon  Mefue,ilfautprtnditde?  Rofcs,dc* 
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PtlitUi  Violettes.d'Aluinc,  dcTufbul),  dc  ColoqUin- 
lucis  tc.de  Cubebes,  dc  Caiaraus  aromat  q.  dc 
maio-  Muf..atc,  deSj)ic»,  d’Epithyme,  dcCarpcbal- 
tts.  -Tamumide  boisde  Bitumc,  dc  Squinanihos,  de 
Maftic,deCabatcc,  de  Gytoflcsde  Candle  de 
Cinnamome,  de  Saffran,  defemfecs  dc  Rhuc, 
d*Anis,d’Ache,deFenoil,de  chacu  deux  drath- 
me? :  des  cinq  efpeces  dc  M yrabolans  de  Rhti.- 
barbe,  dc  chacun  quatre  drachtnes  :  d’ Agatic, 

•  de  Send,  de  chacun  cinq  drachmes:  d  EufraU 

zc,  a  ffauoir  fc$  fommitcz  feichees  aucc  fes 
fleurs  iept  drachmes  :  dc  bon  Alucs.aucanc 
ouede  tout  lere/le ;  fotmtzyofttcmafleaufc 
Uic  defcnoil, 

La  Coloquinthe,rAgaric,rA3ocSj8c 
tian  i  le  Maftic,  veulcpt  cflte  pilcz  chacun  4 
0h/,fittr  part  &  tout  Ic  refte  enfemblc,puis  faut 
naefler  Ictout.les  incorpoicr & met- 
tre  CB  maiTc  auec  du  miel ,  dans  Icquel 
on  aura  fait  cuirc  le  fuc  de  fenoil,  tant 
que  le  fuc  foit  confommc,ou  bicn  iuf- 
q«cs  ice  que  IcMiel  foie  fort  gluanr 
&  vifqucux. 

Les  pilules  appelldcs/aet/ii*  de  Me- 

liii,rontconipo(<^es  deSagapenum.d’Amroo- 
niaCjd'Opopanaz,  de  Bdellium,  de  Coloquin- 
the,dc?.nue  fauuagefau  licude  Uquclle  on 
peut  mettre  de  celle  dcs  iardins  fciche  )  d’A- 
Ic  ts,  d'Epithyme,  de  chacun  cinq  drachmes  : 
d’Hctmoda£lcs,d‘Efu!a,de  chacu  deux  drach> 
mes :  dc  Scammone€,ttois  drachmes .  de  Cin- 
namomc ,  dc  Spica,  de  Saffian,  dc  Caftorcumi 
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dc  chacun  Tne  draehme:  deTorbith ,  qaatce 
drachmes:  de  Gyngembre,Tncdrachme&dc- 
mx  :  d’Euforbc,  Ics  deux  parties  (Trne  dracK* 
me.  H faut  dilToudrc les larmes en  fue  dc  Pdur- 
7eau,&  apres  les  auoit  palKc$,  auec  icellesiia* 
corpoierk  tout. 

Les  qiutrc  premieres  liqueurs  eflans 
difToultcs  en  ius  dePorrcau,&  cou  -^’* '•»" 
lees,  les  faut  faire  cuirc ,  lufqucs  it 
quevnc  bonne  partiedufucfoit con- 
fommc  e,  puis  y  mefler  tout  le  rcfte,  $c 
aircmblsrletout  cnfembIc:toiiresfois 
la  Scammonce  &  I'Euforbc,  encores 
que  ce  (oicnt  liqueurs,  veulentneanr- 
moiris  cllre  pilecs  i  parr.fmon  quVllcs 
fulT'cnt  tcccntes  &  mollcs;  car  eilans 
telles,on  les  pourroic  bien  dtifoudrc^ 

Es  Pilules  it  Htrmtiin<l  s  mai>rtt,  entte 
qui  s'cniuit,  a  fcauoit  d’Hermodaftes ,  d’A-  ‘‘fHei* 
loes.deTurbith.de  Coloqi;inth:,  dc  Myr  bo- 
Ians  iaunes,  de  Bdelliumirol ,  de.Sagapenum, 
de  chacun  fix  dtachmes  :  d’Opopanax;  d’Eu- 
forbe,  deSatcocoIla,  deCaftoreum,  dcRhuc 
fauuage,  d'Ache,  dc  chacun  trois  d'achincs,de 
SalFr;m  deux  dcachmcs  &  demie.  II faucincot- 
porcr  Ic  lout  auec  fuc  de  Choux. 

Aprcs  auoir  mis  routes  les  ckofcs 
qni  cntreiit  ences  Pilules,  cn  poudre,"®" 
i!  les  hut  incorporet  &  mcttre  en  maf- 
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fcauecdy  Mid,  dans  lequcl  on  a  fait 
xuircic  fuc  de  Choux  :  car  mefmc  lc$ 
. .  liqueurs  quiy  current  fe peuuent  met- 
rfe.en  poudrrfi  dies  lone  cii  peritc 
.  quaiitite,  &  bien  feiches ,  parmy  bon¬ 
ne  qaantitc  d’autres  chofes  feiches  ; 
•Qu  bien.comme  il  a  efte  dit  cy-  dcuant, 

‘  on  pourrafairc  dilFoudre  CCS  liqueurs 

cniusdc  Choux  chaud,  les collier, les 
fairc  cuire  dcrechef,  &  auec  iccllcs  in- 
corporer  tout  Ic  relic. 

Pilultt'  Les  Pilules  appellees  Arthriticn,  de  Nicolas, 
Arthri-  font  compofecs  d’Hermodaftes,  de  Turb  th, 
tied,  de  d’Agaric.dechacun  quatre  dra  chineside  Calfe 
Hieoldf,  enbois  f  quiell  nollrc  Candle  coinmuaejdc 
Spies, de  Gyrofles  de  bois,  de  Baume,  de  fruift 
de  Baume  ou  Carpobalfamum.dc  Giiigembre, 
deMaftie, dcFenoil,  de  femence  de  1  Hcrbe 
^atux  pcrlcs.dc  femence  d’A'perges,  deBrufc, 
de  Rofes  ,  de  Scl  gemme,  de  chacun  dcmic 
drachme:  d’Aloes , autant  que  de  tout  le  re- 
fte.  II  les  fauc  tncttic  cn  mairc,auec  ius  de  Fe- 

„  noil- 

«qucs  a  tant  qu’il  foir  confumc  ,  afin 
que  le  micI  ayant  attire  la  vertu  du  fuc, 
fcruepourmcttrclc  relic  cnmalTc.Ni. 
colas  Alexandrin  dit  que  les  Pilules  de 
la  femence dcCocombrc  fauuage,  & 
les  Alexandrines, feruent  cs  maladies 
des  lotndluccs  Sc  cs  goucces  mais  il 
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ne  fait  point  dc  nicndondc  ccftcdef- 
cription  icy.  ' 

Les  Pilules  deFumeterrre,<J’Auieenne,-(b«jt  Pihtln 
fompofcesdcMyrabolanscitnns  ;  dtCepulei  defu- 
no.tcSjde  Sauimoncc,dcchacnncinq  drach-  mturrt. 
mes  :  d’Aloes,  fept  drai  hmes :  il  faut  abrcuuct 
Jetout  auecius  de  Fumeterretro  s  fois.it  Is 
faire  feicher  autant  ds  fois,&  finalemcnc  en 
fairs  vne  ma^c.  -  * 

Il  Ics  faut  bicn  abreuuerdcfuc  de  oA/er. 
Fumetcrre,  mais  non  pas  les  en  incor-  «.««» 
porer  &  mettre  en  mafle ,  ains  aucc  du 
Miel,  dans  fcqucP  on  aura  fait  bouillir 
ecfuc.  Elies  font  plus  aifecs  i  feicher 
ail  Soleil,  que  non  pas  les  Aromati- 
ques,  acauiedelaficcitcdes  Myrabo^ 

Ians. 

En  la  compofition  des  Pilules  AlTaiaret  puules 
d'Auicenne  entrc  dc  la  poudie  de  Hiera  pi- 
era,  vnc  demic  oncc:de  Maftic,  dc  Myrabolans  jigaui^ 
citrins ,  de  chacun  demic  once  :  d’Alofcs,  deux 
oncfs.  Il  fautfurmerla  malTe  auecSyrop  de 
Sicchas.  ' 

Ce  Syrop,comme  auffi  tous  autres,'  Notr. 
eft  fort  propre  k  mettre  les  poudres  en 
maiTc ,  Si  aulli  pour  les  garder  de  moi- 
fir  oucorromprcjibcaufede  favifco- 
fitc. 


P  ijts .  tes  pilules  d'  Vgaric,  dcMtiu^  j^fontd'A* 
gatictrois<lrach^Tiei:deraeiiiedc  Glaveul,  ds 
ric  ‘dt  jAarrube.dc  Myrrhr.dechacun  vne  dtachme: 
HejHc,  dcTutbith,  cinq  drachmes :  de  Hiera  picra,- 
cjiiatredrachmeS  :  de  Coloquinthe,  dc  Sarco- 
colla,  dcchac  are  deux  drachmes.  11  Ics  faut 
snettreeDmalTcaucc  Vin  cuic. 

Le  Vin  cuir  iufqucs  ^  la  moiric ,  on 
iufques  au  ritr:;,qup  rous  appellons 
Sapa,c{i  propre  pour  i’lCf  rporci  ces 
'  ■  Pilules,  i  caiiCcqu’il -A  rr[.)ais  ficgluat, 
&  auffi  pour  les  gardet  dc  cortompre 
&  s’cfucnter. 

V  IhUs  P  lnl«  dc  Hiera  font  compofees  d’vne 

dtHit‘  1*  poudre  dcHicfa  picra  dc  Galicn, 

M  incfcrpoicc&itJuue  cn  maAc,auccmidlKo- 
fat. 

On  pent  fcmblablcmcnt  faire  des 
Pilules,  des  autres  Hieies&  Antido¬ 
tes  ;  mais  il  faut  que  la  qnantitc  du 
Miel  loitd’autant  plus  petite  cs  Pilu¬ 
les  ques  Elcduaiies  ,qiic  les  Pilules 
font  plus  fciches  que  les  Elt^l:uaires. 

P;W<j  Ees  PilulcsMaftieinesdu  Conritiateur,  font 
Mafiici-  compofees  de  Maftic ,  quatre  ilracl'mcs  :  d'A- 

lodt,  dlidrachmes:d’Agaric,tioisdraihmts; 

iL  faut  faire  la  malTe  aucc  fuc  d’.-trraoife. 

Il  faut  piler  le  MaAic  k  part  ,aucc 
vn  pen  d’eau  douce ,  ii  on  %  cut ,  puis 
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.  faut  former  la  maffe  aucc  Miel,(]ans 
•  Icquel  ori  aura  fait  cuirc  du/uc  d’ At- 
moifc. 

Es  Pilules ftomat^ques  ileMefiii,  tntred’A- 
loKs  fudraclimes:(leMaftic,deRofe$,decha- 
ciin  dcui  dricbmes; &  les  faut  ineorporer  aucc-  Mf***  • 
SjtopRofac. 

Les  pilules  de  Rufus,  ou  communes,  fc  font  P  Inles 
de  Saffran  ,  dc  Myrrhe ,  de  ehacun  vne  once  ;  de  Ri^tu 
d'Alocs  dcuxonces:  lefqucllcs  il  faut  meitce 
cninaireauec  vmaromatique. 

En  Eftc  &  cn  temps  de  peftc  il  faut 
lauerl’Alocs. 

Les  Pilules  appcl'ces  Weehir^,  de  Mefuf ,  font  P 
co-npofees  de  (I'.c  dc  Rcgl.-ITe.de  Sucre, dc  cha-  diflti 
cun  (ix  auTcos'  dMtnidon  dr  gomine  Diagca- 
gaiu.  d’Amend-S  doutes  ,  dc  chacun  qoatre 
aureos :  Sc  les  faut  mcitre  cn  maire  aucc  Ic  mn- 
cil.ige  dclafenien.cdc  I’Hcibc  aux  Puces, ou 
delaremcnccdc  Coings. 

On  les  pent  reduirc  en  malTc ,  au«c 
la  mucilage  dc  gomme  Diagragaiir, 
comme  les  luiuantes. 

Les  Pilu^  Hanches  font  faites  d’vne  liure  Vdulei 
dc  sucre,  dili’oulte  cn  vne  once  dc  mucilage  dc  bl.ichn, 
gooinie  Diagragant ,  &  demeflte  longucracBt. 
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LA  feptiefme  fell  ton  da  Trochif^nes. 

V  E  c’clt  quc  Trochif- 
<]uc  ,  &  pourquoy  il  a 
pris  ce  nom  &  plu- 
(icurs  autres ,  nous  en 
luons  difcoiiru  alTcz 
amplcinec  fur  la  fepncl- 
ine  feftion  deMefne.  MaisdcsTro- 
chifques.ily  en  a  !es  vns  quc  nous  ne 
pouuons  pas  compofcr  par  dtga.com  - 
me  font  les  Trochirqiies  de  v  ipercs  ; 
ks  autres  ne  font  plus  cii  vlage ,  tclle- 
^  ment  qu’onen  faitbien  pcucs  bouri- 
awltf.r  a  lafacon  &c  manicredc 

■laTro-  ks  cotupofer  ,  d’autant  qu’tlle  n’cft 
chij'i^ues.  pas  bcaucoup  difftrenre  a  Ci.lk  des  IH* 
iuks  ( car  cn  tous  ks  deux  onafl'cnibk 
ks  poudres  auec  quelque  hurncur) 
aufli  ne  me  fembk  il  pas  befoin  dc  tii'y 
arreller  bcaucoup.  Je  dcdiiiiay  done 
cn  bref  ceux  qui  font  encores  iournel- 
knicntcn  vfage,  qiiefi  quelqu’vn  a  af¬ 
faire  des  autres,  il  ks  trouuera  en  Mc- 
fuc&en  Nicolas  Akxandrin. 

Irtchif-  LesTrochifques  dc  Gallia  Mofcaia  dc  Mc- 
5<*«  dt  fuc^font  conipolczdcboisd’Aloes  cru,  cmq 
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pieties  d’  Ambre,trois  pat  ties  ;dc  M  life  »nc  par-  GaHi* 
tie:  dc  la  mucilage  dc  Gomn.es  Diagragant,  Mi>/i4M, 
citraide  en  eau  Rofe  ,autant  cju’il  en  faiidra 
pour  incorporet  touces  ces  choles.  11  faut  done 
enformer  dcsTrochil’quesdelagrofleurd’tnc 
fucille  dc  Meurte,  les  niatquer,  &  les  fertei  en 
»n  pot  de  verre  ;  d’auttes  font  diHoudtc  I’Am- 
breenhiiylcde  Ben  (qu’on  appelleautrement 
Oleum  ga  uninum ,  oa  Mu/lttiHum)  en  vn  pot 
de  rerre,  Sc  auec  c£c  huylc  ,  ils  incorporent  le- 

Mais  les  T rorhifoues  de  Gallia  Mofeata, fe¬ 
lon  Nicolas  Alexandrin,  font  foils  de  Maftic,  SefoNf- 
deux  onces  :  de  Gomme  vne  once  :  de  Canfte,  wf-*'  >*- 
xnfcrupule.  Ces  chofcseftanspilces  biende  Uxadrin 
lid,  il  les  font  reduitccn  Trocbifqucs  auec  cau 
Rofe,  les  foire  feichcr  aTombie,  puis  i.spiler 
derechef  bien  delie;  apres  il  fau  t  foire  cuire  ce- 
fte  poudreenhuylede  Iafemin,qu’oa  appelle- 
autrement  SambiKium,  ou  i.imbmmum,  Sc  y  ad- 
joufter  deCanellcjde  Gyroflcs.dcNoixmuf- 
catc,  dechacufldemie  oncCjSt  en  former  les 
T  rochifqucs,lefqucl$  foudia  oindfC  auecMufc 
dilToutcn  eauXofe. 

C’cft  mal  entendti  ^  Nicolas, de  met-  PncM- 
treriiuyleSambucin  quatre  onccs,&»" 
auffidecequ’ilordonede  Ic  fairecui--^'”'*'^' 
rciufqu’Uaraoirie.  Atiiourd’huy  on 
fait  diffoudre  le  Maftic  en  poudre ,  cn 
vnedrachmc  d'huylc  ,fur  les  cendtes 
chaudes,  puis  on  yadjoaftekGomme 
cn  poudre,  &  le  Canfte,  y  ractuat  viv 
bien  peu  d’eau  Rofe. 
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.  ..  £n  li  compofition  d’Alipta  Mofcara ,  felon 

*  Niiolas  Alcxandrin,  eiitre  cfu  Lacanum  bicn 
^*‘*  *^'’'*  pur&  net,  tro  jbnccs  :  etc  Styrai  calamcnihe, 
tau  d.  vncoi)cc  &  de me  :  dc  Stytax  roupe.vnc  once : 
iJtMiu.  d'AlotS,.-e  .X  diachmes  d’Ambre,  ync 

drachme:  deraiifiCjvn  fcrupuleif  demy.-de 
Mufe,  d<.my  fcrupule  ,d’eauRo(e,amanctjuc 
kefoin  feia. 

P’’«  a  parr  & 

j,on  no-  grofliercmcntjk'S  deux  Styrax.les  faut 
lahlt.  pilcrenfemblc  vn  bien  rcu ,  3c  Us  paf- 
fer  par  vncfiblc  bien  cfair.afindc  les 
nettoyer  jpuis  il  fanr  mettre  tous  Ics 
trois  cn  yii  plat,i  I'ardcur  du  Soleil.oa 
bien  fan'  ccia  cn  double  vailT'cau ,  afin 
dc  les  faire  fondic,pluftoft  que  non 
pas  par  lachalcur  violenrc  d’vn  inor- 
ticr  &  d’vn  pilon,  &  iors  qu’ils  feront 
fondusjes  faut  bicn  8i  longucmcnt 
dcmcner  &  piler  cn  vn  morticrjfai- 
fant  bien  premieremenr  feicher  dc  Ic 
mortier  &  le  pilon  ,  an  Soleil  on  an 
feii,y  adfouftant  petit  i  petit  le  bois 
d’Aloes  en  poudre.  Ccla  fait.il  faut 
piler  envn  mortier  quelquc  nombre 
d’Amcndcs  bicn  huyleufcs ;  de  quand 
le  mortier  dele  pilon  feront  bicnen- 
huylezdeccthuyle,  ilfiutietter  lilcs 
Amendes  ,  &  y  pilcr  premierement 
I’Ambrci  fecondemenr  leCanfic.dc 
Ic  Mufe  ,  les  arioufant  auec  vn  pen 
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d’cau  Role ,  dc  mefler  cecyauec  Ic.rc- 
fte ,  *5c  former  Ics  T rochifques.  T ourc 
la  fa^on  dc  faire  cede  compoficion,  eft 
prefquc  prife  &  tirce  du  mefmc  Ni¬ 
colas. 

Lcs  Tiocliifques  d'Agaric, comine  Mefu^ Ics  TrotUf- 
dctcrit ,  font  comcofez  d’Ag  ricchoifi,&  mis 
en  pottdre,duqucl  mi  forme  desTroihrfqucs,  £ Az*~ 
aurc  dll,  fin  de  I'lnfulioii  de  Gingembrc. 

L-iT  och.fqucsde  Spod’um  ,  fonijaits  de  DfS/»- 
SpoJium,  quaere  drachmes  :  dc  Rofes  rouges,  j,um. 
fept  drachmes;  de  femence  de  Pourpier,  de 
fuc  de  Regl  lie,  dc  chacun  deux  drachmes :  & 
faut  incorporcr  tout  cela  aucc  le  mucilage  dc 
la  femence  de  I'Hcrbe  anx  puces  &  en  former 
des  Ttochifquesdc  la  pefauteut  d’vne  drach- 
mc. 

Le  Spodium  des  Arabes  qui  entre  jfoull* 
en  cefte  compoficion, doit  eftre  le  vray  fhjtru*- 
&  non  pas  de  I’vuoire  brufle:  il  fc  faut 
bien  gardcr  aulfi  de  racitrclc  Spodium 
des  Grccs  ,  qui  eft  vne  chofe  qu’on 
trouuc  aux  fourneaux ,  fort  fcmblablc 
^la  PompholixouTuthic,  dclaquelle 
il  nc  faut  iainais  vfer  cs  medicaments 
qu’on  prend  par  la  bouchc  ,  ains  en 
ceux  feulemcnt  qu’on  applique  cu  de¬ 
hors. 


Pout  faire  lesTrochiCjaesde  Ttmi  fwri  J*- 

rXjCorame  Mefu6  lesadef  rits,  il  faut  pren-  ttrra 
dre  da  fang  dc  6>ragon,  de  Gomme  Arabique 
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rodie,  de  Spodium^  dc  Ramuh  ,  dc  Rofes  <ie 
retncnce  de  Rofes,  d’^midoii  roHy,-d’Acacia, 
d'Hypocifth's^  de  flcurs  dc  Cirenadicr,  dc  Boli 
Arnncni.deTeire  fcellei'qu'on  dtt/?^/7/«m  Lon- 
nmm)  dc  Cc.rail,  dc  Pciles,  d’  A  mbrt  a  patcno- 
flres,  dc  gomme  Diagtagant,  dc  Tauoc  noir,dc 
chacun  (roisdrachtnes&  dcmic  ;dc  femence 
dcRourpicr  rofty,  dc  ccrne  dc  <  cif  bxiiflce, 
d’Encens ,  de  noix  de  Cyprcv,  dc  chacuis  deur 
drachmcs.&fautfoimer  lc>  Tiochilqucs  succ- 
can  de  Plantain. 

Ceftt  Les  Troch  fques  it  Succin  '  qui  eft  I'Ambrf 
cumfc/i  apatcnoftres,  felon  que  Mcfue  Its  deferit,  font' 
ti  on  tfi  compofez d'Arobre  a  patcnoftres,  fix  aurco*  : 
<»»/)(  dc  cornc  de  Cerf  biiifle e,de  Gomme  Aiab  quc 
ftUee,  roftie,  de  Coral  brufl^,  dc  Gomme  Diagragat, 
JJitele-  d' Acacia, d’Hypocifthis,d-,  fleurde  Grenadier, 
(trtt ,  c$t  de  Maftie,  de  Lacca  laucc.dc  Pauot  iioir  rofty, 
Z>  »rti-  de  chacun  dcmaureos:  d’Encens,  dc  Saffian, 
rttbt,  d’Opium,de  chacun  vn  aureum  d<  dcir.y  II 
faut former  lesTrochifqucsaucc  dc  mucilage 
dcla  {emcnec  dc  I'Hetbc  auz  puces. 


la  huiiliefme  JtBion,  da  Pmdres. 

V  A  N  D  nous  auons 
commence  i  trailer  des 
Antidotes  ou  Eleduai- 
res,  nous  auons  touche 
fSfcriii'  comme  cn  paffant ,  quel- 
SDCJ  mot  des  poudres ,  quand  nous  a- 

dfu.  uons  dit  quc  les  poudres ,  dequoy  on 
fait  le$  Antidotes  doiuct  cftic  gaidccs 
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tfnboittes  de  vcrre,  &  que  qiielqixr 
fois  nicfniement  quand  on  s  en  veur 
feruir,  on  Ics  reduit  cn  Eleftuaircs  (o- 
lides.  Mefmes  bien  fouuent  (des  Ic 
comnicnceinct  on  les  incorporeauec 
Mid,  ou quclquc anrre chofe ,  les 
garde  on  ainfi  ,kslaiirai.toiiircaU  vir 
proprechal'cur  &  natorclle,qu‘on  ap- 
pellc  communcment  fermenter. 

Qnanf  aux  aurres  poudres ,  fi  quef- 
qu’vn  cn  eft  curiciix,il  ne  faut  que  voir 
Mefuccnhhuidicfmc  feftion.  I’ay 
ddiberay  dc  parler  feiilcuiec  dcs  Pou- 
dres  qui(cruent  cs  viandcs  &  fauiTcSr 

La  Poudre  qu’on  dit  de  mer.iies  efpiccs ,  eft  PtuJr* 
compofeede  Guigembrcblanc,  vneliure: 
bonPojure,qiiatreonces  :  deNoir  mufeate, 
dcuyonces:dcGyroflcs,  dc  Graine  de  Para- 
dis.de  cbacuu  vne  once,  dc  bonne  Candle, 
demveonce  Dc  toutccla  ilfautfaite  vue  Pou- 
dre. 

La  Poudre ,  qu’on  appelle  Poudre  blanche, 
eft  faide  de  Gingembre  blanc  8t  bien  net ,  vne 
Imte,  lequelil  faut  mettretn  Poudre. 

Mais  la  Poudre  qu’on  appelle  fine,  quieft^^jfc,,, 
aufli  la  meillcurc ,  fe  fait  de  Gingembre  blanc, 
demyeliure,  dc  Graine  deParadit.  deux  on- 
ces .  Ces  chofes  eftans  p  lees,  il  faut  tnefler  par- 
py  dcSalfraadcux  diittbmcs,  &lc$  arioufcr 
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pen  a  pen  dc  vin-ali;rc  ,  afin  qu'clle  prenneU 
coulcuc  dll  Saffraiij&fautpilerdidcmcflerle 
lout  cnfetnble  longucinent. 

Pout  fiiTcla  Po'idtede  Ouc/qu’onappcHct 
il  ncfauilinon  mclier  pour  chacunc  hurc  dc 
Sucre,  vne once de bonne Cauclle. 


La  neujtefmc  Seilwn  drs 
Hujles. 

Ous  auons  monftre  en 
^{|?.  ce  quenous  au5s  fait  fur 
Me/iic,  qu’ily  aentouc 
genres  d’Huiles. 
*>*4ir4  ^e  premier eflccluyqu’6 

tire  dcsOliucsjfoyent  meures  ou  non, 
d'H-ti-  quenous appellons  Huilcfimpicmcr, 
/u.  &  Ic  vulgiirc  1  appclle  Huile  coiliun. 

Lc  fccond  ei> ,  cciuy  qu’on  tire  par  ex- 
prcdiodesfemeceshuileufes  Lt  troi- 
fiefme  eft,  celuy  qu’on  fair  par  la  force 
dufeii ,  foir  cn  montanr,ou  endefee- 
dant.  Le  eft,  Cfluy  qu’onfaift  aurc 
Huile,  nuis  on  fiircuire dedans  quel- 
ques  dcs  places  ou  des  nnimaux 

Prtmtr  Qji^inf  an  premier  genre ,  il  eft  allez 
cognu  dc  thacun.auifilclailTay-ictouc 
^  cfcicur  &  m’arcftray  trailer  dc$ 
autres  ttois  genres. 
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L’Huiledonc  d  Amcndcs  doucts  fe 
faift  d’ Amende  fans  piler.piiees  cn  vn 
morrierdepierre,  reduircs  en pains; 
letquels  on  faidt  cha,iifFt  i  i  la  vareur 
d’eau  chaude  ,  la  ou  on  Ics  pcftriclon- 
guemearaueclcs  mains  :  6c  quand  ils 
fonr  affez  chauds,  on  Ics  enueloppe  en 
vn  cabas  de  gened ,  ou  cn  vn  fac  dc  ca- 
neuasque  I’on  fair  chaufFer,puis  on  les 
a  la  predf  chaude ,  &  par  ce  moyen  on 
en  tire  vn  Hiiile  fort  clcr  (5c  doux.  On 
Ic  peuT  bien  aufli  fairc  autrement ,  co¬ 
me  nous  I'auons  monftic  fur  Mefue. 

Parcettemefinefa^onon  faitTHui-  H»'7« 
le  d’amendes  ameres ,  dc  Piftaches,  de 
Pignolits,dc  Noifcttes,  dc  Noix  d’in- 
de,  dc  Ben  .dcnoyauxdc  Pcf.hcs  ,  dc 
noyaux  deCerifcs.dc  fcmcces  dc  cour¬ 
ge,  de  Cocombre ,  de  M  elons,  de  pal- 
ma  Chrifti ,  de  Staphifagria  ou  Htrbe 
aux  pous  ,  deCarthame,  deChanure, 
de  Lin,  de  Pauot,  de  lufquiame,  &c  au- 
tres  femences  huileufes  j  lefquels  noi- 
les  peuuent  aulTi  eftre  cx'iaKds  i  lafa- 
5011  du  troifiefme  gentc  d’H  jiles. 

L  Haile  Laurinfc  faitdes  fni  'ds  du  Laurier, 
meurs  Scfrcfchemciitcueillis,  lefquels  on  pile 
envuMortier.&le.fnton  cuitceneau,  puis 
oa  les  preffureauprelToir. 

On  pent  tircr  d’Huilc  dcs  fruits  fref- 


lit  tnMiere  dt  kten 

chcmentcuillis  dcmeurtc,  deGenc-. 
ure  ,  dc  Terebinthus,  de  Lentifquc 
tout  cn  la  mcfme  fagon  quc  I’Huilc 
Laurin. 

Vray  eft  que  I’Huile  Laurin  com- 
pofc  ,  eft  plus  en  vfage  que  non  pas  cc 
Uinple:  duquelil  fera tantoft parlcau 
quatriefnic  genre.  Mail  I’HuileLau- 
rin  fimple  nous  eft  apportc  dc  Lan¬ 
guedoc  &  Prouence ,  ou  il  y  a  grande 
quantitc  dc  ces  fruiefts  dc  Laurier. 

t’huile  d’Oeufs  fe  f.tit  dc  iaune?d’<ru&, 
’"'.s'”''*  qu’on  a  faiift  endutcira  force  de  bouillir,  au 
o  Hmltt  nombre  de  trentc  ou  enuirou  ,  &  apres  qu’il* 
fontlnen.  dors ,  on  les  efmie  entrt  les  ma^ns, 
.  dans  vre  poiiefte  a  frite  plombee  ,  &  les  fatft- 
onJafricaflera ftu  moyen,  les rerouant  tou- 
llours  auec  vne  cucillier  iufques  a  ce  qu’ils  de- 
uiennenc  rouges, &  qu'en  en  Toye  ibrtir,&; 
eouler  I'HuyTc. 

hUfui.  Qa^and  nous  auons  traiilic  de  cet 
Huile  fur  Mefuc  nous  auons  enfeigne 
quclqucsautres  tnoyens  de  le  fane; 
mefmeaucuns  apres  qu'ils  fontfticai- 
fczjes  mettemen  vnlac,  &lespref-. 
fenraaprefloir. 

L’Ha'iedcGeneurefefaift  descfclats&ra- 
■  botutes  de  Bois  dcGcneurc,  encloseiivnpot 
Mifit't.  autoutduquel  l’onfai£lou  feu  tier,  £e 

'  ’  I'Huikdefccndenvnautrcpot  qu'on  agence 
dciTout. 
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Quant  au  reftc  qui  apparsisnt  ilaoi/"- 
compofitiondeccft  Huile,  &  autrcs 
qui  fe  font  eii  cctce  mcfmc  fa^on ,  on 
Ic’ pourra  voir  en  Mcfui,  feinblablc- 
mcnt  kfagoii  de  fairc  I’riuile  appellc 
dcs  Philofoplies ,  1  Huile  de  tartrc,  Sc 
plufieurs autrcsfcmblables ,  dciqiicl* 
ien’ajr  pas  voulu  faire  plus  grand  dif- 
cours ,  i  caufc  qu’il  enacflc  pailc  U 
afle'z  amplemenr,  aucc  ce  qu’ils  nc 
lorit  pas  auiourd’huy  cn  grand  vTage. 

Le  quartitfmc  genre  d'Huiles  fe 
faid  dcs  parties  de  quelqucs  plantcs  & 
animaux  Icfquels  apres  auoir 
Icur  vertu  &  faculteen  I’Huilc ,  ou  les 
faifanr  tremper  feulement ,  ou  Ics  fai- 
larit  bouiilir,  on  les  coule  &  preffe  ,  & 
lidans  I'Huilc  demeurc  quclquc  hu- 
nieur,  on  la  faidt  coni  rimer .  Ic  faifant 
bouillir;  Mcfmcs  les  Huilcs,  qu’on 
faidl  aucc  quelque  fuc  liquidc.ou  bien 
auec  quclque  fuc  fee ,  ou  autre  li¬ 
queur  ,  qu'on  faidt  dilfoudre  en  qucl¬ 
quc  hutneur,  commeen  du  viii,  ille 
faut  faire  cuirc  iufques  ^  ccque  Thu- 
meur  foir  c6fumec;car  autremec  Thu- 
incur  fuperfluc  qui  y  reftcroit ,  feroic 
caufc  dc  faire  pourrir  ou  inoifir  I’Hui¬ 
lc.  Pour  cognoiftre  quand  1  hunicup 
fera  route  confomince  ,  ilnefautquc 
pcendrevnpea  dc  cct  Huile  aucc  k 
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Ipatiile ,  &  Ic  iettct  dans  Ic  feu :  car  s’il 
bruflc,  c'eft  figne  qu’ilcftpur,  mais 
s’il  petillc ,  C’eft  figne  qu’il  y  a  encores 
d’hunaeur  dc  reftc.  D'auantage  pen¬ 
dant  qu’il  beultdans  le  chauderona- 
uccl  humcur,  il  perifle,  &  fai<ft  des 
bouteillcs  ,  mais  quandlefuc  eft  rout 
confumc ,  il  fc  tient  coy  •,  raefmes  fi  on 
.  mcr  vne  goutre  fur  la  main  on  verra 
rhnmeiiraii  deffbus,  &  I’Huylc  nager 
par  deiTus. 

Kuiln  LcsHuvles  qu’on  fair  aucc  des  fleurs 
defleuTi  on les  faid  cuirc  pour  la  plufparr^la 
chaleur  du  Solcil  en  cftc,  ou  bicn  a  pe¬ 
tit  feu  oil  a  tons  Ics  deux. 

X>tian'-  Huiles  qui  (c  font  des  animaiix, 

mtHx.  fc  font  defifonqu’onles  met  tousvi- 
uans  en  I’Huyle  afin  deles y  fairc  mou- 
rir,  comme  Ics  Scorpions, lesSerpens, 
Ics  Greiiouillcs,  les  Fourmis  &  Ics  Re- 
naids. 

L’Huyle  Rofat, felon  Nicola?,  fe  fait  en  cette 
’*  f’ftf-  On  faidlcuire  vne  liure  Sc  dem  edeRo- 
Knoltti,  f®*  P'ltes  bicn  longncmcnt  ,  en  deux  liurcj 
d'Huilc  lauc,  en  double  va  fleau,  &  pm,'  on  les 
pcclTccn  Tiilingeblanc,  au  prcHoir. 

Vrettn-  Auiourd’huy  pour  faire  I’HuileRo- 
tioa  ne-  fat  on  ptend  ies  Rofes  routes  frefehes, 
ctjfaire.  nielmcs  fansofterle  bbne  qui  eft  au 
deflbus  qu’on  appelJe  onglcs ,  &  Ics 
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fait  on  ttcpcr  quel  jucs  tours,  ou  mef- 
me  quclques  moiscn  Huile  lauc,  ou 
HuilcfaidJd'Otiucs  vcrdes,  qu’on  ap- 
pelle  Omphacin  ,  Hans  vn  pot  dc  verre 
oudecaillou,  1m  lailTant  an  Soleil ,  ic 
aprcs  enHyucriPband  on  s’en  vcut  fer- 
uir  onyadioufteqiiclqiie  pcu  de  fucde 
Rofes  ou  de  vin  ,  &  Ic  fait  on  cuire  cn 
double  vai (lean, dc  pent  qu’ilnebruflc, 

&  quc  par  cc  moy cn  il  acquicre  mau- 
iiailc  odciir ,  cftant  ainfi  fair,  on  le  fer- 
rc  pcmrgarder.  On  f.Hc  dcmclme  fa^o 
I’Hiiile  aucc  fleurs  dcViolcrtcs.^auec 
flcursde  Camomille  onfaidl  rHmlc 
Camomelin,  quc  Mefiic  commande 
dc  fairecn  Huile  donx  ,  &delcfairc 
cuire  cn  double  vailfeau,  On  en  pent 
fiiircaufli  dc  incfmeaucc  fleurs  dcMc- 
lilotjd'Aneth  ,dc  Lis ,  de  Glayenl ,  dc 
Violicr  iaunc  ,  deblanc  d’cau,  ou  iis 
d'F  ftan,  mais  il  faut  cftre  ad jcrtis.quc 
qua  1  on  vent  faircTHuilc  de  Heurs  de 
lis  il  fe  faut  fouucnir  d’ofter  !es  perirs 
filaments  iaunes  qui  font  an  dedans. 

L'Huylcde  Goings,  qucleslatins  ap-  VHuiU 
pellent  Meltnum ,  ou  oleum  Cydomorum,  <■<><»?» 
fefaidde  Goings  aigrcs  &  brufcs  pi 
Icz  en  vnc  fuffifantc  quahritc  d’Huile  ’ 
Omphacin,  lefqucls  on  lailfcan  So¬ 
ldi  I’cfpacc  dc  quinze  iours.  Sc  aprcs 
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onlcs  fudtcviircaucc  lus  de  CoingJ, 
en  double  vaiircid  ,  I'c.pacc  d’ciiuiron' 
qaarrc  heiucs :  cell  eftant  faid,  oa 
change  &  la  chair  de  Goings  &  le  fuc, 
&lesmi*t  on  derec^  an  Soldi:  Sc 
puis  onlcs  faicl:  ciii*  comme  aiipa- 
rauant,  cc  qu’il  fautrc'ucrerdeuxoa 
trois  fois, 

Aucuns  oftemrefcorcc&Ia femc- 
ce  aux  cojggs  qu’ils  veulent  cmploycir 
a  faircl  Huylc,  maisil  me  rembicqu’il 
n’en  eft  ja  befom  finon  que  ics  Goings 
foyent  fi  Tales, ou  a  demy  pourris,qu'it 
faille  Ics  nettoycr. 

Pour  faire  I’Huyle  Mafticin.OB  pred  d’Hui- 
jf  Hofat,  doHZconccs  :  dcMaftic,  ttois  onces, 
bon  vin ,  huift  onces ,  puis  on  fait  cuiic  tout 
*^‘f‘**-  ccU  enfenible,  iufqucs  i  cc  que  le  vin  loit  con- 
fume. 

On  fait  aiiiourd’hiiy  cer  Huilcauec 
d’Huyle,  commun,  au  lieu  qu’il  Ic 
faudroit  faire  aiiec  Huylc  Rofac ,  ou 
Huyle  Omphacin,  ou  pour  lemoins 
aucc  Huylelauc  ,  &  Ic  faire  cuirecn 
double  vailTeau.  Q£and  le  vin  eft  pref- 
que  confume,  on  y  met  petit  a  petit 
le  Maftic  cn  poudre ,  le  remnant  con- 
tinuellemenr,  iufques  a  cc  qu’il  foie 
fondu  &  mefle  auec  I’H uilc.  S  i  on  le 
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iixid  cuirc  plus  longucnicnr,  il  perd 
fa  force  &  vigil  cur. 

L’HuylcMyrtincftfaiift  Jefruifts  demeut-  L’HuIU 
tc  frcz,  dcmie  iinrc  ;  d’Huylc 
a  dire  ,  tir^  d’Ol'uct^erdes  ,  011  d'Huik  lau^,«. 
vnc  liurc  &  dctrye  :  mettez  Ics  cnfcmblc  au 
Joleil  ou  bien/a;tes  lescuicaucp  quatrcon- 
ccs  de  vin  blanc,  qu;  foil  neantmoms  ri'dc& 
brufc,  iufqiics  acequele  vin  foit  confumd  On 
lepeut  bicit  aulTifaitc  parexpreflionou  bien 
lefi  faiw  cuirc  en  eau  ,  &rccucillant  I’Huyle 
qui  nagera  pat  delTusaucc  vne  cuilker. 

L'Huylc  Nardin  ,  felen  quc  Mefud  I'a  def- 
erit,  eft  compofdde  SpicaNardl.trois  onees,‘^"’»‘^* 
djvin,  St  d’cau  de  chacun  deux  once* Side 
mye  ,  d’huile  de  Siiame  dcmie  bure  Lcs  taut 
fairecuire  ,  cn  double  vaiflcau  a  petit  feu ,  I’eC- 

fiace  d'cfluitou  quattc  bcurcs,  les  rcmuant 
buuenc. 

On  les  pourrabien  auffi  fairc  cuirc, 
iufques  k  cc  qiie  Ic  vin  &  I'eau  fcrontpriM*. 
confumcz,  vray  eft  qu’ilfaudra  faircKO".  j 
trcmpcr  le  Spica  dans  l  ean  &lc  vin, 
quelquc temps  anparauant:  il(e  peut 
bien  faire  aulfi  d’Huylc  Nardin ,  lelon 
la  deferiptionde  Nicolas  Alcxandrin, 
qui  eft  bien  dc  grande  vertii,  inais  aiif- 
ficft  il  pinscher. Qui  voudra  f^auoir 
comme  il  le  fain  fairc ,  ille  poiirra  ap- 
prendredeluy  tnefme  :  car  il  I’enfei- 
gne  bien  aulong. 


£*  ctflin 

Mtfue. 


On  m 
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PoutfaMre  I’Huile  Coftin ,  ilfaut  prendre  de 
Coftus  amer,  deur  onees :  de Canelle  vne  on¬ 
ce :  des  fommitei  dc  MarjoUine,  hnift  cnees; 

,  de  vin  odorant,  autant  que  befoin  fera,  4;  faut 
_f4iretremperces  thofes  tnfembic  I'cfpace  de 
’  deuxiours,  &  auec  deux  liures  d'Huyle de Sc- 
famc  ou  lugiolire ,  !c  fiut  faire  bouillir  fept 
heures  cnticrcs  •  ou  iufques  a  cc  que  le  vin  I'uit 
confumd  ,puis  le  faut  prefrurer,&  Ic  fetrer  pour 
garder. 


'  Pour  le  Coftus,  on  peut  prendre  le 
vtay  qui n'cftautrc  chofc  que cc quo 
appcllc  auiourd’huy  GnUngn  mmor,  ou 
bienenfon  lieu  on  poucra  mettre  la 
racine  d' Aulnee ,  ou  de  Silphium ,  ou 
quclque  autre  fcmblallc,  pluftofl  que 
de  mettre  le  coftus  vulgairedcs  bouti¬ 
ques  ,  auquel  n  y  a  aucuoe  qualite  ap- 
,  parentc. 


L'Hiiile  L'HuyledcRluii! cft&iftdefue'llesdeRhuk’ 
duRUne.  toutes  fiefchcs,  Icfquellcs  onlaifletiemperen 
Huile,  tout»neftc,auSoleil,& qoandl’Eftd 
eft  psfl'd,  onle  faitcuire,  &  aprcsl'auoir  pref. 
furd,  on  Ic  lerre  pour  le  garder  Les  Huylc*  de 
MciKhc&d’Ablynthe  fcfontdemelinc. 


L'Huylc  d’Euforbe  fe  faittout  de  mefne  que 
D’Eu-  I’Huile  de  Maftic.  Car  on  prend  I’t  ufoibe  en 
jerbe.  pond) e  :  ou  bien  s'il eft  encore^  frez, recent.  Sc 
mol ,  en  bien  petites  p'cees,  &  le  met-  on  peu  i 
peu  dansdu  vin  Side  I’Huylc  tous  bouillaoi, 
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puis  on  Ics  faidl  cuire  julqucs  a  ce  quele  vin 
foil  confumi,  les  remuant  toufioors. 

L’HmlcdeCaftoreum,  felon  Nicolas,  eft  OtCa- 
compoftd’ene  once  de  Caftorcum,  cuite cnyPurow, 
vne  liurc  d’Huyle,  lufquesaec  que  h  cierce  deAVi»- 
partic  foit  confumec,  &  laifle  onlcCaftotcum  Im. 
dedans  ficlefetrc  on. 

On  pent  bien  aufll  cuire ceft  Huylc 
aueevn  petit  de  vin  ,  comme  enuiron 
deux  oncesj  car  idirc  vray,  fi  onle  fait 
cuire  tout  fcul ,  I’Huylc  februfle,  & 
deuientnoir,  &  file  Caftoreum  perd 
favertu.  Mais  aufli  on  le  pourra  bicn 
faire  fans  vin ,  le  faifant  cuire  a  la  cha- 
leurdu  Soleil,  &le  remuant. 

L’Huilede  vers  deterre  eft  faifl  deversde 
terie  bicn  lauez  en  vin  blanc  puis  coit$ epHui- 
le,  &  vn  peude  vin  tonge,  iuioues  ate  que  le^*  **"*• 
vin  foit  confumd  i  ce  qu'cftant  fAiS,  on  le  cou- 
lc&  le  prefliire- on  Icgcttment,  puis  onle  let-  , 
re  pour  gaidcr, 

Aucuns  pilent  les  vers  apres  qu’ils  N»m. 
fontCuits,&  les  medent  parmy  I’Hui- 
Ic,  de  forte  qu’il  rclTemblci  vnOn~ 
guent,cc  qui  n’eft  pas  mauuais  ny  fans 
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I<  iixiefrne feclion  ies  Oo^uents, 


tfidie 


!JiJ  Es  Onguents  ,  lefqiiels 
’*  ont  ainfi  cftc  appcllez  a 
caufcqu'on  cn  oin^.^  Ies 
parties  ,  font dc  plus  ib- 
lidc  &  plus  efpcire  con- 
fiftcncequelcs  Huiles ,  mais  aufliils 
font  plus  liquidcs  que  les  Ccrats ,  co¬ 
me  ccla  fc  pent  aifcment  cognoiftrc 
■f  par  les  compofitions  des  Onguents, 
rant de Galicn  que  des  Autheurs  La 
matiere,  delaquellcon  les  faidl,  eft 

firifedcs  parties  des  plantcs  Sc  dcplu- 
ieurs  parties  desanimaux,  pareillc- 
mentdes  Metalliques,  &  dequclques 
vns  terreftres.  Si  en  la  compofuion 
d’iceux  entre  queique  fuc  frefehement 
tire  &  iiquidc,  on  Ic  fanfl  confumer  en 
cuiCant,  comme  nous  auons  enfeigne 
cs  Huiles;  mais  fi  ccs  fucs  quiy  en- 
trent  font  fees ,  il  les  faiit  diflbudre  cn 
queique hutneur.  Si  aufli  cnlacoin- 
poGtion  d’vn  Onguent  entrent  qncl- 
quesherbes,  ou  il  les  faudtanietirc 
cn  poudre,  fi  dies  font  fcichcs,  &  les 
mefler  auec  Ic relic,  comme  onf.ubt 
les 
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les  Mctalliques  Sc  terrcftrfs> 
fieurs  auircs;  ou  bicnonles  metcnin- 
fufion  ,&  les  fait-ontrempercnqueU.  * 

quc  hiHmeur,  comme  en  du  yin,  enco¬ 
res  qu’clies  foient  vcrdcs,  puis  onles 
faidl  cuire ,  &  Ics  exprime  on  bien :  a- 
prcs  on  faid  cuire  cefte  humcur,  foil 
vinou autre,  aucc  Ic  reftedelacom- 
pofition  ,  iufques  a  ce  qu’vne  telle  hu- 
meur  (oit  confumee. 

Quanraux  Liqueurs  feiches,  Gom-'  liijiitart, 
mes  &  Refines ,  ou  il  les  faut  piler ,  i  Gommct 
r^auoir  quandelles  font  bien  feiches,  ^ 
ou  bien  les  dilToudre  auec  le  pilon 
chaud ,  ou  bien  cn  quelque  huineuc 
proprc&conuenable,  principalemct 
quandelles  lont  fort  humsdes. 

Or  en  general  on  fait  tous  Onguents 
ou  au  feu ,  ou  cn  les  demeqant  fort  16 
guemcnt,  comme  onfaidl'Ongucut 
Litharge,  qu’on  die  Nutricum  auec  hui- 
Ic,  vm-aigre,&  autre  chofes;  pareille- 
ment  les  autres  chofes  qui  fc  font  auec 
nutrition,  comme  nous  cn  auons  pac- 
Icaufecondliure. 

Comme  aufli  I’Argcnt  vif,  ille  faut 
mefler  aucc  le  relic  hors  du  feu,  autre- 
ment  fi  on  le  mewpit  lur  lefeu ,  il  s’en 
iroit  foudain  tout  cn  fumce. 

C’cftauili  vne  rc^lc  general,  ques 
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Ongucnts,CeratSj&  Emplaftrcs,ilfaut 
^  mettrcmoins  d’huyle,.defire,  &  au- 
ttes  chofes  fcmblablcs,  qu’on  y  adiou 
ftc  pour  donner  corps  ,  tint  en  Eft,* 
qu'enHyuer,  icaufc que  la  froidurc 
dc  I’Hyuer  h\6t  cndurcir  les  chofes, 
encores  qu’cllcsfoictit  bicn  liquidcs; 
au contrairela  chalcur  dc  I’Eftc  faid 
fondrc&rliquefier  Ics  chofes  durcs,tel- 
‘  Icmcnt  qu’cllcs  deuiennent  mollcs. 
Ci'r'S/  Onfaiddonefondrefur  le  feu.  la 
hmU.  circcnfcmblcauccrhuylc,  quand  jl$ 
fontfodus,  on  les  oftc  de  deftus  le  feu, 
pendant  qu'ils  rcfroidifl'cnt ,  on  les  rc- 
muc  continuellemcnc,  &  quand  ils 
fontdefiavn  pen  refroidis,  tcllemcnt 
qu’ils  coinmcnccnt  a  fe  prendre ,  on  y 
mefle  les  poudres  peu  a  peu ,  ce  qu’on 
faid,  afinquerOnguenrnedemeute 
gtumclcux:  D’autres  laiflcnt  dutout 
tefroidir  I’huile  &  la  cite  das  la  poiieU 
le ,  &  puis  les  raclcnt  auec  vne  cuilliec 
ou  vne  fpatule  dc  fer  cn  petites  pieces, 
Icfquellcs  ils  mettent  cn  vn  morticr, 
dans  Icqucl  ils  le  demcnent  longue- 
mem ,  y  adiouftant  peu  i  peu  les  pou¬ 
dres;  &  cefte  jobferuation  doit  eftre 
Vngiie  gardee  en  pluficurs  dc  ccs  Onguents. 
tumRe  1,’Onguencappelli  felon que  Mef’ . 

Fa  defcrit,eft  tompoft  dc  Cite  jaunc,fu  o«* 


•  f<iireiei  a>mf>f,fitlon:'. 

.ces:de-b6  Hu)ilc<ieuxluircs.&dcmie:  deTor- 
inciine ,dcux oncesrdeRelinc de pin,&deCa-  -t 
Jophoniennc  ,  dccjjacunc  vnconcc  &demie  : 

,  de  chacun  vne  once:  dc 
Safrran  vne  drachme. 

On  faidt  fondre la  Cire  auec  I’huy'  'Now. 
Ic ,  &  puis  on  y  adioufte.les  R  efines  en 
pou  Jrc,  Ics  Refines  eilans  fondues,  on 
y  met  la  tourmentine  ,  &foudain  on 
I'oftc  de  delTus  le  fcu,&quand  il  eft  re-  ‘ 
froidy,  on  y  adioufte  iesauccespou- 
•dres. 

L’Onguent  de  Pompholigos  bafiard  eft  co-  Z'Oi^ 
poi'd  d’huile  Rofat  dixonccs:  dc  cire  blanche, 
i.  onces:  de  Ccrufe  lauec  ,  quatre  onces:  dePtmphf^ 
Plomb  bruftd ,  dc  Phoiiipi)olix,dc  chacun  deux  hx id- 
onces;  d'tnccns,  vneonce.  .Ifautfairc  cuiicflard^ 

>.!  h'jilc  Rofatauecfuc  deMorellc,  iufqucsacc 
quclcfiiclb'ttoutcofumd.lorsilfautadiouftet 
la  Cire,  &  finalemcnt,  tout lerefte mis  enpou- 
dre  tresdcliccj  a  f^auoir^iiand  il  fera  refroid/ 
dans lemortier ,  cnlamanicrc  quei’ay  ditejr- 
deuant. 

En  la  compofition  de  ceftOngaem,  oif^ 
il  fuffit  il’y  mettre  deux  onces,  ou  deux  itatiom,. 
onces  Sc  demie  dc  Circ;  car  fi  on  y  race 
route  la  quancitc  qui  eft  mile  cn  la  def- 
criprion,  cc  fera  pluftoft  vnEmpIaftre. 
qu'vn  Onguent.  Il  faut  aulfife  pren¬ 
dre  gaede  qu’on  y  metre  la  vxayc  Pons- 
pholix,  &  non  pas  la  Cadmic ,  corame. 
on  faidi  auj  ouxd'huy  pourla  plufpait. 

Cc  ij 
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L’Onj^Uent  qu'bnappelle  (iafilitH’n.fiiWom' 
ni^  petit,  (trlon  Mcfuc,  eft  compoff  dc  Refine, 
.dc  e'oix.de  Cite  ,  autant  dc  I'vn  qiie  dc  i’auctc: 
&  dcl'Huyleautant  que  befumie^a. 


N  ous  auons  enfeigne  au  comentai- 
requenousauons  faid  furMefuc,que 
Lebtfi  TetrAfhArrm- 

hlum.'  ^caufc  qu’il  eft  compofc  deq'ia- 
tre  Simples  ,  eft  autrement  f.i'ft,  ft  Ion 
la  delctiptfon  dcGalicn  &dePaulus. 

■  On  fai(St  done  fondre  lacireauec 
**'**  i'huile ,  eftas  fondus  on  y  mefle  la  poix 
&  la  Refine  en  poudre ,  &  apres  qu’el. 
Jes  font  fondues ,  on  les  retire  du  ftu. 
Mais  ft  on  y  met  la  poix  pilee  groflic- 
rcmentjcllc  fe  fond  plus  malaifcment, 
i  caufedequoy  il  la  faut  lailfer  plus  Ip. 
guement  fur  le  feu,  tellemct  que  I'On- 
guent  fe  brufle  aucuncment ,  &  en  dc- 
uientnoir.  On  Ic  peutfairedecirc  & 
dc  Refine ,  demie  once :  d’huile ,  deux 
onces :  de  Poix ,  vnc  oncc. 


Pourfairel’OnguentnomtiiiEgyptiac.ft. 
"  .  IonMefu^,il  fautprendtedu  Verdct,cinqau- 
^“’1**/*  reos  .dcMiel,  quatorzeaurcos:  dc  *iti  aigre 
bienfort  feptaureos  :  df  faut  faire  boii  llit  le 
tout  fur  Ic  feu ,  iufques  a  ce  qu’il  foit  aflez  cf- 


Ohfir- 

.uM>n 


pez.  : 

Il/aut  prcmicrcmet  faire  cuire  quel- 
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qiic  pciulc  aucc  ic  vin  aigrc,  <Sc 
puis  oil  y  mcQelc  Vcrdet,  &  I'achcuq- 
on  dc  cuire.  Pour  cognoiftre  ^uand  il 
feraalTez  cuit  ,  nous  auons  cnfeign^ 
cy-dcuant  Ics  mnrqucs  &,enreigncs,  i 
ffauoir,  ficn  mcttantvne  g-ointe  fur 
vn  plat  d’eftiin  ,  ou  fur  vn  marbrc ,  c- 
ftancrcfroidy  ileft  pris  ,  &  ne  coulc 
point,  &  s'll  ncs’attache  pasau  plat, 
ouau  marbrc.  Sion  faift  cuire Ic  Vcr¬ 
det ,  il  en  deuienc  rouge,  &parain(i 
il  n’cfpouueprc  pas  tant  ics  maladcs, 
coinmc  s'il  eftoit  verd. 

L’Onpientblanc  dc  Rbafis  eft  cortipofc  de  Vongvet 
Cire  blanche, vnccnce:  deCercie  lauec  encau  hlanc  de 
Rofe,  deux  onces  “t:  d’huiIcRofat,  quatre  on-  Rhafit 
CCS;  Aucunsy  adiouftent  vn  peude  tin-aigre:  f'/jien.-* 
d'aucccs  y  meftent  auffi  vne  once  dc  Liihargc  : 
d'autres  dcuxdracbmes  de  Canfre  :  d’autrej 
encores  deux  blancs  d’trufs  :  &  .tous  font 
bien ,  felon  la  diuetfitd  dcs  intentions  du  Me-’ 
decin. 


Plufieurs  mettetitauiourd’huy  tou 
tes  CCS  chofes  en  la  compofition  de 
ceft  Onguent,  horfmis  la  Litharge, 
D’autres  y  mettent  de  I’huyle,  douzc 
onces :  de  Cernfe ,  &  de  cire  blanche, 
dc  chacun  quatre  onces. 

Gc  iij 
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hedepc  L’Onguent  Jerticatiftouf'c  baftard,r!Vce>m' 
deCadmiecnpietre,  Je  Terre  feelce  .da 
yeha-  chacunequatreoncci:dc  Litharfred'or,  deCc- 
jlard.  rufe ,  de  ehacune  ttois  onces  :  dc  Canfre ,  vn® 
drachmc :  de  Cire ,  cinq  onccs:  d’huylc  Rul'at, 
d'huyle  Violat,  dechacunfixoncet. 

Nii/ihU  feroit  bicn  mcilleur,  fi  on  y  met- 
vlfetuM-  feulemct  de  I’huylc  Rofat,  qui  fuft 
j,«u.  faidauec  huile  Omphacin  ;  carilfe- 
foir  plusadftringcnt,&  plus  deiricatif. 
1 1  faut  nourrir  la  Litharge  quelque 
reps  auec  Ics  huiles ,  fur  le  feu  St  auec 
ccla  on  y  faift  fondre  Id  Cire.fTnalemet 
on  y  met  le  refte  en  poudic  deliec  petit 
ipetit. 


L  Eni*-  L’Onguent  appellc  Enulttum  baftatd ,  eft  c6- 
l-tam  pofd  dc  Racines  d‘ A  since  cuittes  en  VB  vin  ai- 
i^/lard.  gtejpilees&palTeesparlccrible,  vneliurede 
graille  de  pore ,  d’liuylc  commun ,  dcchacun 
uois onces:  de  Cire  ncufuc,  d’Argcntvife- 
fleind  en  la  faliue  hHnfiaine,prife  a  ieun.dcTor- 
snentinclauee,  de  chacun  deux  onces  :de.fcl 
eommunen  poudre,  demie  once. 

Obfirua  fairc  fondrola  cire  auec  I’HiiU 

tiiit.  le,puislagrai(rc,apresily  fautadioq. 
fterlachairde  racine  d’Aulncc,  puis 
r Argent vif&lefel,  &  finalctneni  la 
Tormentinc.  Aucuns  mettent  dufoul- 
freau  lieu  del’ Argent  vif,  ce  qui  clb, 
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bicn  peu  falutaire:  d’autrcs  n’y.met- 
tcntny  I'vnn’y  lautrc. 

T  Pour  fairel’Onguentqu’on  nomnic  Pcpu- 
«  m.fc  Ion  la  defcription  dcNicolas,tl  faut  pt  £- 
drc  des  ieuncsrckttons  deptuplier,  demie  li- 
Ure  :  defueillcs  de  l’auotnoir,dcMandragorc, 
de  lufquianir,  dc  Morcllc,  de  loubarbe  grande 
&  Violettes  de  Mars ,  de  (ommiiez  de  Ronces 
rotttendres,dechacuniroisoacesi  degtaiiTe  . 
dt  pore  Ians  fei,  cro.s  Imres. 

Ences  quarticrs,  les  icunes  boiir-  ob/ira« 
gc5s  de  rcciiplier  &  les  herbcs  ne  vie- 
ricnt  pas  cnmefme  temps  :  carlcpcu- 
p  lier  comercc  a  bourgconncrau  mois 
dc  Mars  ,  &  les  hcrbes  ne  fontenvt- 
gueur  quc  cencfoitaufnoisdeluinbu 
enuiron.Parquoy  nous  prenons  les  re- 
iertons  dc  Pcuplier  en  icur  faifon  ,  &  deptu- 
les  pilos  tons  ferilscn  vn  mortierjpuisf^'""* 
nous  y  mcttons  la  mcitic  autant  de  *“/”■*' 
grailTede  pore  mondee  (  quc  nous  ap- 
pellonscommunemcnt  fuif  doux)  Sconguit. 
les  pilons  longucmenr  enfcmblc,  & 
ainfi  accouftrez ,  nous  les  ferrons  en 
vn  pot  bien  couuert ,  pour  cinq  ou  fix 
fepmaines,  ou  deux  mois,  tulques  a 
rant  quc  les  hcrbes  foient  en  vigueur, 

&  lors  nous  les  bachons  &  piloai 
Cc  iiij 
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chacun  Ji  part ,  aucc  vn  pilon  dc  bois  : 
caronncles  f^auroir  pdcr  routes  cn- 
fcmblcj  tantJkcaufic  de  la  multitude, 
cjvi'i  caufe  de  lavilcofitc:  eftans  routes 
pilees,  nous  les  faifons  cuirc  aurcle 
fuif&,lcs  bourgeons  dc  peuplier,  & 
les  palTons  par le crible  tout  enfcmblcj 
n  e  mtsTi  befoinfaidnous  les  falcons 
Vfi  peu  recuire ,  puis  nous  Ics  ferrons 
pour  garder.  Si  tu  veux  que  I’ongueut 
foit  bien  verd,il  nc  faut  qu’adioultei  k 
la  decoft^on  deux  poignees  de  Solanu 
ou  Morcllcpilee  ,  &r.onpas  comnic 
font  aucuns  rraliiicnx  qui  re  font 
point  (le  confeience  d’y  raeure  du 
verdo 

If  j-fi.  L’Cnguetitappe’li 

thirnu-  compefee  de  Liih.irg.-  mtfe  en  poudre 

cumd$  *  dcrrtflcelon^urnieiitcn  vn 

Mtjui  tnoruer,  iufqu'acequ’clle  foitde  bonne  con- 
fiftcficc  &  efpeiTcur,  Parroitunt  peu  a  peu 
d’buylc&  devin  a^gre,  mcttani  tantoft  I’vn, 
&  tnntoftl’jurre  :  niais  quilafroitcuireiuf- 
qu’a  ce  que  lerin-aigre foit  coiifuwd.&qut  la 
L'tKargc  full  fondi  e  pour  la  rendre  plus  cfpef- 
fc,  d  enfccoit  vn  Eniplallie. 

CtfiOn  L’OngucDtqu’dndiflyfp’ilo.'iir^m,  qu’Aui- 
gfteiii  (Jl  cenne  a  deferit  aucinquiclinc  racon  ,  eft  com- 
polddeTotfncntmc ,  decire  blanche,  de  Refi- 
p»lle,  4  ne ,  d’Amnioniae ,  de  chacun  quatorze  drach- 
M»/«  nicstdcVcrdct,  d’OpopaiuXj  dt  chacun  deux 


f*lre  It  s  comfofaionu' ■  ■  6bp 
drachmcs:  dc  Sarj(inc!on^iic,  d’Ecens  malic, f/l 
de  Bdcimm  ,  dc  clwctia  fix  drachmcs: dc  IMyr  tompofi 
the,  dcGalbinuni,  de  chacun  cjuiuedrach-  dedeuxf 
mes :  de  Litharge,  ncufJia -hmes.  II  faut  fa'.re/itn/tffj 
tremper  IcB  fcll'um,s’ilcft  moI.i’Ammoniach,  quifjltit 
&  I’Opopanax  tn  bo  vin  aigre  toiirc  vne  nbift/sKom- 
enc  cre  ,1c  Ictide  naihil  !es  f'aut  faire  chauffet  <>r<  Jet 
deles  coulcr,  puis  Ics  pefer  dcrechef-  &  fi  \z  Apojlret 
poids  (jui y  dorr y  eft,  il  faut  mefler  la  Tour-  £»  efle, 
tnentine  laqaclleafTemblera  tclleirent  le  tout,  'tlyfunt 
^u’a  grande  peine  pou’ta  oafadlir  apres  Mais^ftire 
ii  faudra  nourrft  quclque  peu  dc  temps  la  Li-  dtux  li-' 
thargie  en  hiiile,hors  du  feu,  puis  la  irc'.tre  fur  „rtidt  ' 
le  feu ,  Sc  quand  il  cominencera  a  s’cf.hauffcr: 
il  y  faut mettre  la  cite  ,  laquclie  eftant  fondue,  thfiyutr 
illafaut  retirer  du  feu  ,  &  y  mefler  les  liqueurs  trois. 
preparces  :  commcTay  dirt  ,  icquandiifom- 
menceraarefr.idir,  il  y  faut  adioufter  peii^a 
peu ,  tout  le  rcftc  en  poudre  raefmc  de  Bdelliu, 
s’d  eft  trop  lee ,  comme  eft  le  nofttc ,  qui  eft  i 
pour  la  plufpart  fophiftiqu6.- 

On  n’vTe  pas  gueres  de  cetOnguent,;vi,M.- 
mais  at  caufe  que  la compoficto  eft  tnal 
aifee.  Sc  que  les  Simples  font  diffici-  . 
les  a  mefler ,  on  le  bailie  bien  fouucnt ' 
pour  vn  chef- d’oeuure  aux  Apothi- 
caires  qu’onveutefprouuct.  Ilyavn 
Emplaftrc  en  Nicol  -s  Alexandrin  qui 
aaullile  nom  d’^poHoltcum  ,mais  il  eft 
bien  diners  de  cefttiv  cy.mefmes 
cnttevingt&rvn  Simple. 

Q^ant  irOnguent  appellc  MArtid-  jhAmit 
Cc  V 
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turn  par  Hcrmolaiis,  ou  MmUnum  par 
d’autres.  Sc  dt^/flthaa,  yy€rr4£on,Cr 
^£ripp4  ( qii’on  dift  vulgaircmcnt  Ics 
quaere  Onguents  chaiidsjie  les  ay  laif- 
Icztout  expres ,  pour  cc  qu’onnclcs 
compofegueres  fouucnr.Qnc  fi  on  en 
iaiFairc,  on  trouucra  la  fa^on  de  les 
compofer  cnNieolastcome  aulfi  I'On- 
gucnrfurn5mc  Cemttift,  caufcqu’il: 
futinuente  pour  vne  certaine  Comi 
telTc ,  afin  dc  luy  arrefter  les  mois ,  !c- 
qucl  cftconipofc  tout  de  chofes  ad* 
ftringentes  ,  coinme  aulH  t'Emplaftre 
(orttra  rupturam  Que  ft  ru  as  enuiede 
r9auoic Ja  fa^o ,  ou  bicn  que  ru  cn  ayes 
aiTairc,  tutrouucras  ladefcnptioncn 
ce  que  nous  auons  fai£l  fur  Mcfuc,lur 
la  fin  dcs  Onguents ,  la  ou  nous  auons 
aulfi  pafledcl'OnguentGitrin,  &  do 
plufieurs  autres,  dcfquels  IVTage  eft 
auiourd’auypcrda.  Jl  eft  bicn  vray, 
c>;r<»  qu’aucuns  Ic  vculent  encores  auiouiu 
d’huy  ingererdc  faire  I’Ongucnt  Ci- 
trin,  mats  e’e ft  fans  f^auoic  que^mfu- 
ium^utce  veut  dire.  Car  les  vns  le  pre¬ 
rent  pour  la  pierre  d  u  verre  ( quo  ap- 
pelle  vuigairemet  ^xun£ia  ■V;rr»)d'au. 
tres  pour  ic  Gyp,  ou  pTaftre  luilant, 
d’autres  pour  quelquc  autre  chofe-, 
mais  ii  fc  peut  faire  que  cc  mot  yAmtn- 
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turn,  aefte  corrompu  dela  picrre^- 
midnthw ,  dc  laqiicllc  on  falfific  dc  no- 
ftre tcps r Alum  fcillile,  pource  qu’ils 
fc  rcffcinblent  bieii  fort ,  mais  il  y  a  cc- 
lle difference ,  quel’ Alum  brufle,  & 
r  Amianthus  eft  doux.  Ils  foncautanc 
ou  plusempcfchez^  deuiner  que  e'eft 
que  la  pierre  ^ntM ,  &  que  e’eft  que 
Ceri'dferpeHtariu  ,  lequcl  mot  a  efte  pris 
parfyncope,  de  Ceruja  ,  comme  if  eft 
alTcz  clair  &  eiudcnt ;  car  e'eft  comme 
d^laCcrufc  ou  Amidon  (aucunsluy 
donnent  aufli  cc  nom)  qui  eft  tire  dc  la 
racinedevitdechien.  ou  de  ferpen- 
tine ,  pilee  A:  feichee  fans  laucr ,  lelon 
aucuns,  &  felon  d'auttes ,  apres  eftre 
lauce  encau  Rofe. 


L‘On\iefme  fefllan ,  dts  Ctntw 

A  forme dii  medicartierit 
■‘W'quenous  appcllons  Cc- 
H/  rat,  &  Ics  Grecs  CntUotii 


i  caufe  de  la  Cire 


qiu  y 


entre,  eft  comme. moyc,' 
qnanri  faconfiftcnce ,  entre  les'  fcm- 
phftrcs  Ar  Onguents. 

Le  Ccrit  tcPrigcrant  dcGalien  eft  eompoftCir.o 
deCireManchea  force  de  lauer,  vne  once: 
d’hdile  Rofat  f^iOi  aucc  hailc'Omphacin, 
quatreoaesj.  Forme*  voftre  Ccrat  cu  double 
Cc  vj 
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vaifleaB  ,  leijueleftantrefroidy,  vculcftrebi-' 

tu  longue aucc  eaiibien  ftoifle,  5(  finale- 

ment  aucc  vn  pcu  <le  vin-  aig.c  blaiK,bicn 

clair- 

CV>/er-  II  faCubiennoter  ,  qiie  ce  Ceratne 
Mnnon  veutpas  ellrc  imbibe  d’eau  &  de-vin- 
'•  aigre,  commeilaeftediftjfinon  quad 
on  s’en  veutferuir,  ccqu’on  ^  cutco- 
gnoiftre  par  cc  que  i’en  ay  enftigne 
lur  Mefuc ,  en  la  onziefme  leiflion  ,  le 
prenant  de  Galicn,  inefmcs  auioiir- 
d’huy  fur  la  fin ,  on  Ic  laue  en  can  Ro- 
fe,  ce  que  ie  re  trouue  pas  manuais. 
Maisie  ne  fuis  pas  d’aduis  qu’on  le 
garde gucres  long  temps,  piincipale- 
ment  cn air  chaud;  car  i)  perd  fa  veitu, 
&  fi  acquiert  mauuaife  odcur.  . 

Le  Cei-at  Santalin  dc  Mefui,  eft  comporc  de 
baiaha.  Cite  blanche,  trentedrachmes  :  d’tuyleRofat 
jjyjg .  ^  do.uzc drachm cs :  de  San* 

talrouce.dix  drachmes:  cTe  Santal  Wane  &  iau- 
'*'”“”nedecnacun  (lidtachmcs:  de  Bdli  Aimcni, 
">  Tept  drachmes;  deSpodiuro, quaere  diachmes; 
deux  drachmes. 

Qpand  ce  Ccrat  eft  refroidy,  & 
cW  craile',  on  y  mellc 

■  lespoudresdnns  vn  morticr,  petit  ik 
petit,  pluftoft  que  pendant  qu’il  rc- 
rroidit,  comme  i’ay  dift  cy  deuant  cs 
Ong’ttnts., 


tdtre  le's(0ttt^6j!tio7fSr-  '  'Si;  : 

Le  Ccratfurnoine  flomul'  cum  de  Galien.clV 
compofc  d’Onguciu Nardil)  exquis  >  deCir6 
odoi  ante,  graiTe  &  lauec  dcchaeun  vnc  once, 

VO  re  fi  c’cli  en  Hyuer  .  car  eii  Eilc  il  n’y  faut‘l’«r"W'v 
quercptdrachmes  deCirc.  lllcsfautdonc  fai- 
re  fondre  en  double  vailleau,  &  les  lalHer  aprcs 
reTroidir  ;  eftantrefroidy  &  rafclti  ,ily  Taut  ad-” 
l<)u(>er  de  Maftic  &  d' A  lees  cn  poudre  fort  de- 
liee,  de  cliacun  vnc  diachme. 

I’ay  monftrc.fur  Mefuc,  qnand  il  ^ 

7  'faut  meflerdu  vcrjusll’ Aigra<i,ou  dii" 
ius  il’ Abfynthc.'Mcfuc  fait  ceftecom- 
pofition  autremcnt, felon  Galiei’.mef- 
mcs  il  y  a  change  quelquei  Sinaples,& 

Icur  quantitc  aulli. 

I)  yavn  ausbeCerat  de  Galien.  qtii  eft  aufli  Awtret/e 
appellc /i«r»t<at'’<f»n»,lequeleft  top -/d  d’huylc ”>')'»♦  ■ 
de  Goings. deCirebla»  hela.  ec.de  eba-un  vnc’”””* 
once  :  d’Hypocyftis,  demic  once.  Lt  dc  ccla 
fane  former  vn  ccrat. 

le  ferois  sd'adiiis  qu’on  vfaft  de  ccs 
deux  Cerats  furnommez  J}oma(ichit,'l‘‘'^'^T 
pris  de  Galien,  pluftoft  que  dc 
qui  fe  font  auiourd’huy  ,1a  compofi  i«  «} 
tipn  defquels  eft  prife  dc  Nicolas  &  dc  hux  n- 
Mcfuc ,  encores  que  I’vn  foil  bicn  be 
nin,  ^  degrande  vertu,  &  I'autrc  fort 
chaud.lequcl  n'cft  pas  deGalien.com- 
mcon  pent  aifcment  conjeifuret  par 
Ics  Gyrofles,  Noix  mufeates,  Macis, 
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Gubebes,  &  GaUnga,  quicftoient  in* 
cognus  a-Galicn. 

. Le  Ccrat  liomachicurr.  de  Galien,  felon  la  def- 
ij,  '’'L'  cription  dc  Nicolas  ,  eft  compofc  dc  McntliCj 
t*/<w  *”  d'Abfynthc,  dc  Marj^ilainc ,  deitcchas  Arabi- 
**  ‘  <]ue,  de  fucillcs  dc  Lauricr ,  de'Camomdle,  dc 

Kofcs ,  dechacun  viimanipulc  :  deCinnamo- 
n^um ,  dc  .SpicaNardi-,dc  Nuix  mtfcatcs ,  dc 
Gyrotics ,  de  Macis,  de  Cubcbcs,  dcGalanga,  ■ 
chacun  demie  once:  d’HnccnS;  deMaltic, de 
chacunvce  otice.  Ccs  tholes  eltans  mifcs  cn  ■ 
pDnJtc,  vculciit  cftre  incorp'.)i  ees  auccdu  La- 
danum,  &  de  cire  dechacu  h\ilftoncc$:d'huy- 
ledc Camomille  d’huvleLauriii,d'hiiyte d’Af- 
pir,d’h*iyle  dc  Maftic,&  d’huylc  S.ofac,de  cha¬ 
cun  >j)c  OQce  &  dctnie. 

Ghfer.-  II  fain  faire  fondre  I’huyle  Laurin, 
itdtiDt.  J’},uylc  deCamomillcjl’huylc  Rofat, 
aucc  la  Cire  &  le  Ladanum  enfcmble, 
puislcsofter  de  dclTiis  lefeu  ,  &  fou'- 
dain  Ics  mettredans  le  ir.onier ,  dans 
Ici^uel  il  faudra  mefler  Idrcftc-en  pou- 
dre,  !es  deinenam  longiiement  &  bien 
fdrr.iufqucj  ^ec  qu’ildcuiennc  gluan  t 
&  vifqucux, •yadioiiftant  aufli  Ihuyle 
d’AfpiCj&l’huylc  deMallic. 

Ctrutdi  II  ya»nautteCeratdeMeru^,<|uieftcom- 
tAtfue-  pof<  de  Roles  de  Maftic  ,  de  thacun  viiigt 
drachrnes:dc  fjcillcs  d’Abfinthtf  feithes.quih- 
ze  drachtnes ;  de  Sp:cJ  indiqne,  dixdrachmn  : 
lefqucllcj-ctofw  ilfaut  incorporw  {taflcmlki 
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anec  quatre  onccs  dc  Circ  bien  nette,8i  ¥ne  li' 
ure&demicd'huylcRofatJes  faifant  fondrs’ 
cnfemblc,  puts  lesUuant  a  diuerfcs  fois  en  cau 
Rofc, &fiiiaiem?tcn\n  yinTicil,iu$deGoings, , 
&  vn  bicn  peu  de  yin  aigre. 


Lit  dou1(jefme  Jeflion  des  Emphjfres,^ 

SA  L  I  E  N  appellecefte  for¬ 
me  dc  racdicaircnt  Em- 
plaftrcux  aurc  vn  r  ,  au' 
genre  fcminin  ,ou  bicn  il 
cn  fait  vn  ad'cdtif  Empla- 
ftrum  fans  point  de  r.  M  aisles  Latins 
ontinicuxaimc  l  appcller  Emplaftrum, 
an  genre  neutre-- 

Qu’on  luy  donne  tcl  nom  qu’on 
VGudra  ,  EmplaAre  n’cft  auttc  choCc^'J''^'^ 
qu’vn  medicament  qu’on  applique  auj-,‘„^,„. 
corps ,  qui  eft  dur  &  folide ,  compoie  re, 
quafi  de  toiitcs  cfpcrcs  de  Simples  mc- 
dicamens,  principalemcnt  deceux  qtri 
font  gras  &  dcs  fees.  Car  cs  Emula- 
ftres  enrret  toutcsles  parties  des  plarr- 
tes,  les  Simples  metaUiqiics,  &  les  tcr- 
icftres ,  parcillcmcnrpluficurs  parties 
dcs  animaux  ,  mclmes  quclquesfois 
des  animaiix  lous  entiers.  Vray  eft, 

•que  les  vns  ne  font  qu^’y  lailler  lent 
\cnu  &  facuhca  comme  Ic  vin,  Ic  vi;»- 
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aigrc,  I’eauA  les  fucs  liquides :  car  on 

fau  cuire  cn  CCS  chofej  la compofition 

dcs  Emplaftres ,  iufques  ^  cc  qu’elles 
foientdutouc  confuraecs.  LcsautreS 
n^y  font  que  pour  donner  corps, &  fcr- 
uirde  maticre  aiix  fimplaftrcs ,  fans  y- 
bailler  aucune  vetru  ou  facultc  ,  ou 

{)our  le  moins  bien  peu  j  comme  font 
a  Litharge, laCire,  1  Huylc  coinmun 
recent  ,  He  bien  foiiucnc  les  R<  fines-  • 
Quant  k  routes  les  aiitrcs  chofesqui 
entrent  cs  Emplaftres  ,  dies  feruent 
non  feulcment  de  matiere-,  mais  auffi ' 
donnent  quelque  vertu  &  facultc  aux'-- 
compofitions.  Parlaon  peutcognou 
quelque  Empla- 

to/tioH  regatdc  a  deux  intciions  &  fins  - 

'  principales  ,a  f^auoir  a  lafaculte,  &  k 
laconfiftence  :  car  il  doit  efttc  decon- 
fiftence  efpaifl'c  dure  &  giuante.  Ilya 
bien  encores  deux  autres  regards,  k 
f^auoir  de  I'odeur  &  de  la  couleur; 
mais  ils  ne  font  pas  de  telle  importan¬ 
ce  que  les  premiers  ,  mcimcs  on  y  re- 
garde  plus  pour  s’accommoder  aux 
malades,  que  pour  ncceffitc  qu’il  eft 
foit  en  la  compofition :  mais  on  a  ef- 
gard  que  les  maladies  font  pat  fois  ap- 
prehenlif»  ,  cequi  eft  caufequ’on  y  a 
quelque  clgard,mcfraemenrk  I'odeur: 
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car  ril’odcureft  bonne,  clle  pent  pro- 
fi  er  an  cerucau,au  coeur,  a  la  matricc  ; 
au  contraire.fi  Todeiir  eftmauuaife,el. 

Ic  pent  nuirc.  Mais  es  chofcs  qu’on 
prcnd  par  la  bouche,on a  bien  plus  dc 
regard  i  la  couleur,  &  lur  tout  I  la  fa- 
ueiir,commc  nons  I’auons  amplement 
difcouru  cn  noftre  liure  de  laMctho- 
dc  de  compofer  les  medicaments. 

Entreles  Sunplesquicntrcntcs  Em 
plafl:rcs,on  a  accouftume  dc  mettre  les 
r.Tcines,bois,faeil!e5,tiges,flcuisA'  fe- 
mcnces,  feiches  &  puL.eiifees  erfem- 
ble,  oil  aucc  les  antres  &  lc‘  y  met  on 
picfqiie  toiucs  les  dcmicres ,  lors  qne 
i’F.mplnftrecft  quaricuit:comnieau(li 
la  Sarrafmc ,  la  Genticnne  &  la  Camo- 
millc  ,  leiquellcs  on  y  met  lor.s  que 
I’Emplaftre  eft  hors  du  feu,  felon  I’en- 
feignement  deGalien.  llcftbien vfay, 
que  fi  quelqucsfois  vncdcces  chofes 
entrent  en  la  compolition , lors  qu’el- 
les  font  fraifches  &  encores  verdcs.ou  A"* 
illes  faudrafiirccuirecn  quclquc  hu- 
mcur.puis  les  pnllcr  ,  pour  pnis  leSj^^„,jr^-_ 
mcfler  aucc  Ic  reftev  ou  bien  (i  cHcsrt. 
Oditdu  fuCjon  cn  tire  Ic  fuc  ,apres  les 
auoir  pilces  ,  &  fe  ferr- on  de  eT  fuc.  . 
pour  cuire  les  autres  chofes,  le  faic- 
oa:couccoafumct,n'y  laillant  tien  que 
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fa  vcrtu  ou  faculte  •,  comnic  on  lepciu 
•  voir  en  I’Emplaftrc  dclcrrua,  qu’oa 
dir  auffi  dc  Sttonica  j  cequ'on  oblrruc 
auflies  mucilager.  Vraycftqu’icaufc 
dc  Icurvifcofitc,  flies  nccontiennent 
pas  rant  quelcs  Cues. 

Xitldy  Quant  an  Miel  &  arhuyle.il  ende- 
mcure  encores  beaucoup.ia^oitquc 
I'Htnplnftre  foir  patfait. 

Sitafili.  Dcs  fncs  folidcs  &  endurcis.comme 
font  1’ Aloes ,  I’Hypocifthis  j le  fuede 
«»  ^’■‘''Regliire,  I’Acac'a.lc  Glaucium,  le  Ly- 
cium,  rElatcrium,  &  Ic  Meconium,  fi 
quelqu’vncntrc  cn  lacompofition  dc 
I’Emplaftrc ,  &  il eftencorcs  recent  5c 
fraiz,  il  le  faudra  diflbudre  &  deftrem- 
per  enquclqiic  humeur  propte  ino- 
ftre  intention ,  laquelle  neantinoins  il 
faudra  faireconfumcri  force  de  cuirc, 
auai  que  la  mcllcr  cn  compofition,  ou 
bicn  fairc  cuirc  route  la  compofition 
iufqucs  k  la  confomption  d'vne  telle 
Xiiifta.  huracur.  Mais  fi  ccs  lues  font  bie  fees, 
nonpas  rcllemcnt  toutesfois  qu’ils  ne 
foient  encores  bicn  mal  aifez  a  mettt  c 
cn  poudre ,  il  faudra  chauffer  le  pilon, 
afin  dc  les  fairc  Icicher,  &  par  cc  moyi 
les  piler,  finon  que  cc  fuft  quclque  fuc 
alIezai(cicfniicr,comme  font  TaIi  cs, 
la  Scammoace,  cant  le  fuc  que  la  ii< 
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ljueiir.  Or  ilfautnotcr  qne  toiisces 
fucs,  done  nous  auoas  parlcjveulent  i* 
eftre  meflezen  I'Emplaftre,  lors  qu’il 
commence  k  refroidir.oii  qu’il  adcfia 
la confiftenccd’vn  Cciat,  fi  nous  vou- 
lons  que  tant  la  fubftance  qu  c  la  facul- 
tc  du  fu'e  demeurc  en  lacompofitio  dc 
I’Emplaftre.  Miis  quant  aux  fuesqui 
font  fort  fees,  commeils  cntrenc  bien 
peu  fouuet  cn  la  compofirion  dcs  Eni- 
plallres ;  aufli  an  cotrairc  les  Liqueurs, 
Gommes,Rcfines,&  Simples  metalli- 
ques  y  entrent  ordi  nairement.  Quant 
aux  I  iqueurs,c5me  font  le  Galbanura,. 
l?Opopanax,  le  Sagapenum  &  I’Am* 
moniac  ,  on  les  fait  tremper  &  diflbu- 
dre  en  vin  aigre,cn  vin,ou  en  quelque 
autre  humeurpropre;  eftans  diftbuts, 
on  les  coulc,&  les  fait  on  cuirejiuf- 
ques  ^  cc  que  I’humeur  foit  confumeci 
&  qu’ils  ayent  la  confrftencc  d’Empla- 
ftre,&lorson  preni  laquantitc  que 
I’ordonnance  porte.  Mais  ft  dans  vn 
mefme  Emplaftre  entrent  deux  ,  trois 
ou  quaere  dc  ces  Liqueurs,  mais  en  di- 
uerfe  quantitc,  come  on  voit  en  I’Ein- 
plaftreZ>/K/«»w,ilfaudra  faire  tremper, 
dilFoudrCjCouler,  &  cuire  chacunc  Li¬ 
queur  a  part  foy.afin  de  prendre  Ic 
jroids  &  quicitc.dc  chacuncqu  ilfiut,. 
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‘  ocqii'on  nc  pcut  faire,(ans  la  coiilcr 
,  brcmiere-inent ,  i  caule  dcs  efclats  dc 
Dois,  des  femcnccs ,  &  autres  ordures 
quife  troducntordinairemenr  parmy 
CCS  liqueurs. Qiie  fi  on  en  trouuoit  qui 
fulTcnt  bien  rcrtcs ,  ou  qu’on  Ics  peuft 
bien  aettoyer  auec  vn  couftcau  on  les 
pourroit  b  en  pefer  tout  au  commen* 
cement,  puis  ics  diffoudie  cnfcmble, 
les  CO;  Lt,  Icj  meflec  auec  1’F.mplaftre, 
&  'e  faire  cuirc  jufques  alaconlom- 
ption  dc  rhumeur  meflec.  Mats  les 
iucs  font  dchadifTnus.  coulea,  pelez, 
&  c;iics  i  part;  r;  llemenr  qu’ils  ayent 
laconlillcnce  l’rmol..flie,comme  i’ay 
d'tcy  deuatif  ,il  IK  fiudraque  lesad- 
jo  j'icr^  la  compofiti6,lors  qucl'Ein- 
plaftre  cfl  cuit ,  ou  peu  s’cn  ftur.  Au- 
cuns  toutesfois  les  deftrempent  auec 
vn  peu  de  T ormcnrinc ,  encores  qu’ils 
ayent  eftc  cults  auparaiunt  auantquc 
Icsmettrc  auec  le  rcfte,  voire fien  la 
compofition  entrede  la  Tormentine. 
QAht.  Le  Galbanum  fc  met  quelqucsfois 
»««*.  auec  lereflede  la  compofition  .I’ayanc 
ofteededcirus  'cfeii  ,aprcs  eftre  prc- 
mieremcnt  pile  auec  vn  pilon  dc  bois  : 
d’autresfois  on  le  fait  cuirc  vn  bien 
peu.maisiladuient  bien  peu  (ouuenc 
q'u’on  Ic falTc  bcaucoup  cuire.  Quant 
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^itl’Ammoniac  ,  le  plus  (ouucnt  on  Ic  Amtm- 
fait  bcaucoup  cuirc,  ou  a  parc.ou  aucc 
I'Emplaftre,  qiielqucsfois  ncantmoins 
on  Ic  fait  cuirc  vn  pcu  moins.  Il  ad- 
uicnt  aufli  parfois.qu'on  Ic  ramollit 
feulcin"nc  entrclcs  doigts  , auptcs  du 
feu,  ou  i  la  chaleur  dii  Soldi ;  &  puis 
quand  le  reftcdc  I’Emplaftre  eft  retire 
du  feu ,  on  le  met  dedans ,  iuCques  k  ce 
qu’ilfoitfondii.  Sion  met  I’amoniac 
tout  feul  es  Emplaftres,  il  les  rendta 
fees  &  arides  .pourtant  il  faut  qu’on 
n’y  mecte  de  la  Cite,  ou  dc  Refine ,  ou 
quclque  autre  chofc  qui  foit  propre 
pour  donner  forme  Stconfiftencc  Em- 
plaftiquc  k  la  compofuion. 

Mais  levin.levin  aigrc,&:autres  & 
femblablesdl  les  faut  tons  faiteconfu- 
mcrencuifant,tellemcnt  qu  il  nede--^"’ 
meure  cnlacoropoiition,finon  laver- 
tu  &  facultc ,  comme  i'ay  dit ,  felon  la 
diuerfe  nature  du  vin.ou  du  vin  aigre; 
cat  le  vin- aigre  compolc  &  fait  de 
quelquc  vin  brufc  &  rude,  n’eft  pas  de 
telle  vertu  comme  celuy  qui  eft  fait 
d’vn  vin  puilTant.  Dauantage.vn  vin- 
aigrcfubtil,  pur, &  Wane, feiabiendc 
plus  grande  vertu  pour  lubtililcr  8c 
penetrer,  que  nc  fera  pas  vn  autre  dc 
contrairc  nature.  Parquoy  on  deman- 


Si  i  T-i.  mdtiiere  tie  hien 

dc  foauentdiucrs  vins  ,  feJon  la  diner" 
*  file  dcs  mcdicamcns  ;  qutlqucsfois  cn 
ordonncdeprcdrcdcquclquc  vin  ru¬ 
de  &^fpre ,  comme  quand  c'cft  poivr 
fvn  Emplaftre  cpulotiquc ,  c’cft  a  dire 
qiii  (crt  a  confolider  ou  cicatriler  ync 
playe  5  d’auttcsfois  on  dcmandc  vn  vin 
puiffanc ,  come  fcroit  Ic  vin  Falcrnicn, 
6  caufe  qu’il  eft  beaucoup  meilleur 
quand  il  faut  refoudre  &  digcrcr.  1.1 
faut  done  que  le  Mcdecin  le  done  bicn 
garde dediftinguer  ces  cho(cs,en 
dents  &c  ordonnanccs. 

La  fin  pour  laquelle  on  met  Thuyle 
quty  on  es.Empladccs ,  eft  preroieremem ,  afin 
met  qii’il  ferue  pour  Ics  faire  cuire ;  fccon- 
dtmtnt ,  afin  dc  les  rendre  fedatifs  dc 
ILmfU-  douleiir,  rcfclutifsou remolitifs ;  afin 
auili  que  la  facultcacrc,  ou  auftere  des 
jredicamens  foit  aucuncment  radou- 
cie  ik  diminuec. 

Tour-  L’Huile  commun  enrre  cs  Empla- 
qxoy  ftres  poury  rcruirdcmaticre.tellcmct 
t'huyle  I  huyle  fondu  auec  la  cire  ,  font 
■commmi  jg  corps  de  I’Emplaftre ,  dans 

lequcl  on  met  I’Euforbe ,  ou  les  autres 
chofes.  1 1  aduient  ncatmoins  bicn  iou- 
ucnt.que  rhuilelc^t  pour  faire  cuire 
•  les  choies  mctalliqucs  ,  &  les  met  on 
.quelqucsfois  tour  fcul,  quelqucsfoi* 


faire  les  nmfnfttiont, 
aticc  caujvinou vin  aigrc.  Onlemec 
tout  feul  auec  graifTc  cn  la  copofirion  • 
dc  Diachalcireos ,  afih  dc  fairc  cuirc  la 
Lirharge,&  U  Chalcuis. 

Bicn  fouuent  aufli  on  fait  cuirc 
Litharge,  apres  I'aaoi  r  mile  en  poudre 
forr  deiice,&  la  fait- on  cuirc, ou  touic 
fcuic.ou  bicn  aucc  les  Liqueurs  dont  a 
eftc  paclc  cy  dcuant ,  felon  la  doilrine 
dcs  Ancicns,iu!qucs  >  ccqu’elle  ait  la 
confidence  dc  bouc  ou  fange,  v  nuflik 
apres  qiielques  nuttes  Mctalliques, 
comme  font  I’efcaillc  de  Bronze  &  la 
Ccrufc,  quclqucsfois  au  commence¬ 
ment,  quelquesfois  apres,  felon  ladi- 
Hcrfc intention  du  Mcdccin. 

Quant  a  I’huylcvieil  ,  encores  qu'il  vhuyU 
feme  aufli  dc  Matierc,  neantmoinsil  y  vnil. 
fert  principalcmct  pour  retoudre.raef- 
mes  tant  plus  il  feta  vicil,  rant  plus  au¬ 
ra  ildevertu  pour  cefaite. 

Scmblabicmet  l’huylcOmphacin,ou 
vn  autre  huyle  qui ait  fcmblablc  vertu 
de  rcftreindre.entrc  cs  cmplaftres.ahn 
de  rcfroidir&  rcdrcindre,&  I’huylc 
lauc,afin  derefroidir  &  blanchir. 

Tous  huyJcscoinpofez,&  tous  On- 
■giients  aufli.pcuuent  entter  en  la  com-  ^  Qj*- 

fiofition  des  ttnplaftres ,  non  pas  feu- 
ement  poury  fcruitdcijiatiere,mais 
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anlll  pour  y  laifler  Icur  facultc  &  ver- 

Cont-  L’huyley  fert  auffi  quelqiies- fois 
pour  corriger  la  trop  grande  ficcitc 
dcs  Refines  par  trop  fciches  ,ou  de  la 
Cire  trop  fciche  de  vieillcire  ,  cc  qui 
n’eftpas  befoin  cs  Refines  fraifehes ; 
car  ellcs  inefmes  feruent  a  cela. 

On  ne  met  pas  fi  grande  quantitc 
d'Huylcen  Eftc  ,enlacompofitiondc 
niomj  «»qufiqucsOnguents,Ccrats  &  Empla- 
^^‘^’'''ftrcs.commeon  fait  cn  Hyuer,kcaufc 
'  que  la  chileurdel’Efte  fond  &  rend  li. 
quide  la  compofidon  •,  &  au  contrairc, 
la  froidurede  I’Hyuer  tend  IcCerar, 

.  ongiicntjou  Emplafl;re,bcaucoup  plus 
diu&  lolide.fajfantgelerl’Huyle.  ll 
•  y  amefir.eraifon  cs  Refines  liquides, 
mais  non  pas  rant  cs  fciches ,  &  cn  la 
cire  aufll'.comme  pour  exemplcjGa- 
hen  dit  qu’il  faut  mettre  la  quartc  par- 
tic  d'vn  cotilc  d’huyle  en  Hyuer  ,&  la 
huiftiefme  particde  la  mefmemefure 
en  Eftc:  quclquesfois  Ic  mefine  Au- 
theurmet  en  vnccompofition  quatre 
cotyles  d’huylcs  en  Hyuer ,  &  trois  en 

Eftc.  Vray  eft  que  quant  ala  Refine  & 

i  la  Cire,  rant  plus  dies  (eront  graftes, 
humides  rccentes  ,  tant  inoindre 
quantity  y  en  faudra-il  mettte,  foit  cn 
Hyuer, 


fitire  Its  eomfofttions,  (tif 
Hyucr  ou  cn  Efte.obfcruant  toufiours 
quc  laquantite  foit  encores  moindtc 
en  Efte^qu’en  Hyuer. 

LcMicl  entrccnlacompofitionde 
I’Empla^lrc  furnomnwf  Panaa<e,8c  dc 
quciques  aiitrcs  Emplaftrcs  ,  afin  de 
rendre  la  compofinon  cmplaftique ,  i 
finaulll  dedclTechcr,  mondificr,d)gc- 
rcrj&  f  referuer  de  pourntuic. 

La  Circ  ne  ferr  cs  Emplaftrcs, finon 
dematierejfansqu’elleadjouftcoudi 
rninuc  rieni  la  facultc  &  verru  :non/<«. 
plus  quc  fait  bien  (ouucnt  la  Refine.^ 
vray  eft  quc  la  Cue  &  la  Refine  n’en- 
trent  pas  en  la compofition  dc  tous  Ics 
Emplaftrcs  :  car  il  y  cn  a  qui  ont  afles 
d’autres  chofesen  Icurscompofitions 
qui  Icur  feruent  dc  matierc.-commecn 
la  compofition  dc  Diachalcitcos,il  n’y 
entre  nyCite  ny  Refine:  car  laChal- 
citis,  la  Litharge,  &  la  graifle  mondee* 
dc  leurs  pcaux,  &  cuittes  aucc  Thuyle, 
luy  feruent  aflez  pour  luy  donnec 
.corps.  Pareillemcnclcs  EmplaftresoA 
entre  lc,Ladanuni,mefmemcnt  quani 
il  y  en  a  bonne  quantitc  ,  il  leur  fert  aa 
lieu  dc  Circjtclkmcnt  qu’il  n’cft  ia  be- 
.foind’y  en  metrre. 

Au  refte,  ou  laCire  eft  rccente,  & 
par  confequent  grafle  &  plus  gluantc,  S*”***^* 
Dd 
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ilcnfaut  tncttrc  tnoindre  quantitc  en 
Eftc , commc  aufll  dc  rHuyle,&  au 
contraire  plus  grande  quantitc  dc  I’vn 
j&  dc  I’autrc  en  Hyucr :  commc  aufli 
jde  la  Poix  &  des  Rt  fine*,  pour  mefme 
caifon.  Mais  quand  la  Cite  eft  fort  fei- 
che ,  foit  qu’clle  foit  telle  naturcllc- 
mentjou  de  viciriclTc.ilne  la  faudr* 
pas  cuirc  fi  longuemcnt ,  mefmes  bicn 
iouucnt  il  la  fauc  humeder  aucc  dc 
1  huylc,  ou  aucc  quelque  Refine  plus 
liquidc.  Faur  aufli  notcr  ,  que  bien 
fouuent  on  met  la  Grc  blanche  c$  Etn- 
plaftres  ,  afin  qu’ils  cn  foient  plus 
blancsjlbit  que  la  Circ  foit  blanche 
naturclletnentj^ou  qu’cllcfoit  blanche 
Ld  Pr»-  ^  forqc  lauir.  La  Propolis  a  la  mef- 

mcconfiftcncequelaCire  ,maisellea 
vne  fqrtgrandc  vertu  d’attirer  .laqucl- 
Ic  fscultc  n'cft  pas  cn  la  Circ  j  ou  pour 
le  moins  bicn  petite ,  yray  eft  qu’elle  a 
quelque  peu  dc  vertu  dc  digercr.  Mais 
il  y  a  quelque  difference  entre  digctcr, 
&  attitcr ,  commc  Galicn  dit  au  com- 
mencementdu  feptiefme  liutc  compof, 
fham  gtntr.  Pourquoy.on  met  Ic  olus 
fouuent  la  Propolis  csEmplaftres,lots 
que  I’Emplaftre  eft  hors  dc  dclTus  Ic 
feu ,  afin  que  fa  vertu  attcadliue  ne  fe 
perde. 
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‘Iln’y  aricnquicncre  plus  fouucnt'^*^ 
c$  Emplaftrcs  compofez  par  Ics 
Giens  Grecs,  quc  la  Gommcd'Enccns.^^J^**" 
la  Mvrrhe  &c  la  Sarcocolla  y  cntrcnt 
bien  auill  fouucnt ;  leBdelliaoi  &  It 
Styrax  y  .entrent  par  fois ,  Its  autrcs 
chofcs  y  cnttcnt  bicn  pe*»  fouuent, 
horfmisque  Ics  Arabes&-les  Alcder- 
nes  mettent  bicn  Couuent  JcCaBfrc,& 
qitclqucs  autres  cholcs  cu  Icurs  com- 
pofitioiis. 

Dauatrragc  ,  on  n>ct  birn  foimccl<^^„^ 
I’Encenscs  Emplaftrcs,  afii,  dcrabatrc 
la  violence  des  aurrcs  chofcs  plus  vio  ^’“ieU 
lentcs :  quclqucsfoisaufii  ahn  dr 
donncr  dc  fairc  auoir  forme  empl.utii- 
quc,  principalement  quand  il  eft  rC.  et 
&  birn  gras  ,  quclquesfois  aufli  afin 
qu'il  cuii'e  la  caufe  dc  la  rniladie,  & 
qu’ildigcrcquelqucpeu.  On  y  oieflc^.,^1^ 
-pour  Ics  mefmes  raifbns  la  Manner 
d’Encen$,& outre ce  aEndt  rcftteiD-  ^*i(*rett 
drequelquepcu. 

Toutes  Je5  autres  Gomnaes  entronrGDW*K 

flour  laplufpartcs  Empbiftrcs.afirKlep***^* 
cut  donncr  quelque  facuite  dt  vmuj  9““>  '7* 
&  les  tper- on  en  jacouapeCtion  vOU*! 
bicn  peuauantqu'y  tnettrclcsRclines/jrtu  * 
acaufequ’cliefc  ont  lege  fubftsccrpUis 
aquec  &  culU: ;  au  contrairc,lcs  Keii- 
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nes  font  plus  arrccs,(J(:  plus  tenues, 
comme  nous  I'auons  monftre  csSim- 
,plcs.  Que  files Gomipcs  font  liquid?* 
&  rccenccs  ,  &  que  nous  ayons  defir 
qu’vnc  bonne  panic  dc  Icur  bumidirc 
&  vertu  demeure  en  I’Emplaftrc,  il  nc 
les  faudraguercs  fairccuirc.  Cc  qt|i 
doit  eftre  aufli  obferue  cs  fucs ,  Li- 
qucurSjRefincs,  &c  plufieurs  autres  ,  i 
impf  quefion  les  fait  cuire  longue- 

^  ’  ment.elles  endcuiennent  plusleiclaes, 
&  perdent  Icur  force  &  vertu. 

Les  Gommes ,  les  Liqueurs  ,&  les 
fucs  feichez  ,  veuicnt  toufiour*  eftre 
mis  fur  la  fin  dc  la  compofition,  que  fi 
on  les  veut  preiniercincnt  difibudre 
en  quelque  humeur ,  il  les  faudra  cuirc 
iufques  itantque  I’huincur  foitcon- 
fumec,  puis  les  mefler  aucc  Ic  refte, 
lors  que  I'Emplaftre  commcnccra  ii  rc* 
froidir. 

Les  fucs  liquidcsqui  font  en  la  com- 

pofitiou  de  I’Emplaftre  de  /a»«4,veu- 
httbet  lent  eftre  cuitsen  huyle.  Les  hetbes 
ytrUs,  verdcs,  en  la  compofition  dc  I’Empla- 
ftrede^r4ti4/J«,  veuicnt  eftre  cuittes 
envin,  iufques  i  rant  que  Ic  vin  foit 
confume. 

a  e  les  Ou  fait  cuire  les  Emplaftres  enhuy- 
le,cominc  I' ^poJtolicHm,CeroHtt(m,oxj~ 
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cnceum,  Dtutmm,  contra  rapturarh.  DU~ 
ch)lon,oa  exfuccu,8cdeJanua,oii  cn  vin,  J^**^!** 
commcVEmphdte de gyatta  Dei,  ■ 

QJ^anr  au  Vitriol,  apres  qu’il  eftdif-  tnirUl. 
ibult  cn  vin  aigrc,on  Icmefle  en  la 
compofition,lors  qu'elle  eft  retiree  du 
feu  ,  fe  prenant  bien'  garde  qii'il  ne 
boutlle  ,  riiiuanf  raduertilTement  de 
Galicn. 

L'Erain brufle,  Ic  Verdet, !c ChalcU 
tis ,  r Aimaiit ,  le  Beliarmeni ,  la  terre  hrujii& 
Lemnicnne ,  Ic  Soulfrc  8c  I’Orpin  ,  &  autm. 
lesatitreichofes  qa’on  peut  mettreen 
poudre,  vculcnt  eftre  rtifes  cn  la  cora- 
pofitiontourcs  les  dernieres ,  lors  que 
fa  compofition  eft  retiree  du  feu. 

Les  grailTcs,  on'  Ics  met  quand’la 
compofition  cftcncoreslur  Icfeu,  los 
remuant  rbufiours. 

Le  Saffran,on  Ic  dilToult  en  quelque  Sajfraa, 
humeur,&puis  on  le  met  cn  fdifant  les 
magdaleons,  Sc  ic  Mule  paceillement. 

quant  aux  Refines  de  Lenttfquc.de  p,,  r,. 
Terebenthinc ,  de  Meleze ,  dc  Pin,  de ySnM. 
PeiTc ,  de  Sapin ,  &  dc  Cyprez ,  on  les 
mefle  bien fouuet  es  Emplaftrcs,  pour 
Icur  donnerconfillenccjou  pour  Icur 
feruir  dc  matiere,6e  Icur  donner  corps 
aucclcreftc  :  qnelqacsfois afin deles 
rendregluants  &  cmplaftiques:carlcs ' 
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autreschofcs  ne  rendeiu  point  rtm- 
plaftre  gras ,  ny  ppoprc  4  adherer  k 
•quelquc  pattie  ;  mais  pliiftoft  aife  & 
facile  4  cnoir-  Qaelquesfois  aufli  on 
les  y  met  afih  dedonnet  aJ’fimplaflte 
quf Iqnc  verru  &  facultCjComme de  di- 
geett  muiidifier ,  ou  deiTcichcr  ,  ou 
qi.clqueautre  vertu  que  Ki  i  tfi*  e  peut 
auoir  cn  foy.comme  ie  I’ay  enfeigne, 
quand  I’ayparU  de  la  facolic  dc cha- 
ci’pc  en  mon  Jes  Simples. 

Nous  enreignerons  cy-apres  en  fon 
lieu.cotr  b c’  il  fai. r  mettre  de  chacun, 
irquand.  il  Ics  f  :ut-. mettre  en  lacom- 
pofition.  Encores  qnc la  Tormentinc 
ait  vertu  d'amoll  r,  d’efchaufFer.Sr  di- 
gcrer  ,  beaucoup  pins,  grande  qne  la 
Cire  *  fi  eft  cc  qu’on  lamct  bien  fou- 
»ent  es  F,mplaftres,{eulcmcnt  pour  les 
icndregluans,  non  pas  poor  lent  don- 
ner  quclqucnouuelle  facuIr^,ou  pour 
aiigmenrcrcqlic qu’ils ont  defia.  Hen- 
eft  dc  mcrinc  des  autres  Refines  qui 
font  ainfi  gralTes. 

Mars  qnandeniacompofitipnentrc 
deTcrnjentinc,&queIqae$  liqueurs 
ou  fucs  fcichc/aufli.  on  f i  t  premierc- 
mentdiirouldrc  ccs  liqueurs,  wilucs^ 
en  quelque  huineur  propro'.les  coo¬ 
ler,  5clc*  fair^  .cuire  iufqucs  aceque^ 
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I’humeur  foie  confumcci  aptes  on  Icj 
deftrempe  aucc  la  Tormcntinc,  puis 
onlcs  mefleenfembleaucc  lacompo^ 
fition  lie i’fc mplaftre.lors  qu’il  eft  pref- 
que  cuit  &  retiric  du  feu ,  afin  que  la 
T ormentinc  nc  fente  point  dc  feu,  ou 
bien  peu,  foit  route  fculc,  ou  aucc  au- 
tre,commcc5  Emplaftres  Duchtlon  nuc- 
^um.de  Meliloto  cr  de  MitctUginthm. 

Lcs  Mctalliqtics,  qu'on  metes  Em- 
plaflrcs.doiuent  cftrediligemmcnt& 
cxadlemcnt  pilez  &  pafTfz  par  vn  cri-  trent  it 
ble  bien  delic,afin  qu’ils  foient  plu-  Ew/>/4- 
ftoft  fondus.s’ils  fc  pcuuent  fondre.  A"- 
ou  afin  qu’ils  ne  foient  fafeheux  par 
leur afprcrc, s’ils nc  fc fondent .enco¬ 
res  qu’ils  fc  pourroient  bien  fondre. 
Qiunt  a  ceux  qui  fe  pcuuent  fondre  & 
liqucfier.il  en  a efte  patlc  au liurc  pre- 
cedent.quand  nous  auons  traitftc  de  la- 
roanicre  de  fondre  &  liqueficr  les  rae- 
dicamens. 

La  Litharge  fe  peut  fondre  en  cau, 
erhuyle,envin,en  vin  aigrc.ou  met- 
tant  quclques- vns  dc  ceux  cyauec 
I’huyle:  vray  eft  qu’il  lcs  faudra  faire 
confumer  en  cuifanr.mais  auffi  ilsfont 
caiife  que  la  Litharge  eft  pluftoftfon- 
duc.commcil  feraditcyapres. 

Si  on  fait  cuirc  vn  bien  peu.cn  temps 
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tmpu-  clair&  ferain.ivn  Teii  clair ,  vnc  Iiure 
fir*',  »»•  dc  LithargcA  auiat  de  Ccrufc,meflcz 
rfndM  vneliurc  d’huylc.&aiuanc  d’cau, 

tuati.  on  Emplaftrc  bicn  blanc ;  mais 

pour  le  rcndrc  emplaftiquc  &  gluanr, 
il  jr  faudra  adjoufter  vn  peu  de  Tor- 
nicntinc ,  ou  de  quelquc  autre  Refine 
femblable.  Si  orv  y  adjoiifte  de  Mo- 
libdena,  I’Emplaftre  fera  de  coulcur 
cendree :  fi  la  Litharge  &  I  huylc  font 
lauez,  I'Emphftre  en  fera  bcaucoup 
plus  blanc.  OutreccschofcSjily  cn  a 
desautres  qui  rendent  Ics  Emplaftres 
blancs,  ct'mme  font  lacire  blaiichci 
I'huylc  blachy  a  force  de  lauctjla  Pora- 
shoiix,  le  Spodium , la  Chaux ,  Ics  Oz 
bruflez,  &  la  farine  dcs  Coquilles  de 
poiflbns  bruflez ;  que  fi  en  la  compofi- 
tiondc  I'Emplaflre  on  met  dauantage 
dc  Cerufe  que  de  Litharge,!’!  mplaftre 
en  fera  plus  blanc,mais  il  nc  fera  pas  fi 
gluant. 

Ptrit},  Si  on  met  le  Verderrout  cru  en  qocl- 
que  Cerat ,  il  tendra  la  compofirion  de 
couleur  verdc  :  mais  il  eft  beaucoup 
meillcut-dc  btoycr  pluficurs  iours  le 
Verdet  au  Soleil ,  aucc  fort  vin  aigre  : 
car  par  cemoyeneequi  ycftde  mor¬ 
dant  eftaucuncment  adoucy.  Mais  fi 
Oil  fait  cuirc  racdiocrcmcnt  le  V  erder, 
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aiiecles  autreschofcsjdes  Ic  commen¬ 
cement, rEmplaftrc  fera  dc  couleur  de 
Going  :  (i  on  le  fait  cuire  dauautage,  il 
fera  entierement  roux.  La  Chalcitis 
bruflce.I’Orpin,  la  Sandaracha.la  Poix 
noire, Ic  Bituine,  Ic  Geyet,  &  quclques 
autres  Simples ,  qui  font  noirs  auant 
qu'cftre  mis  cn  la  compoficion,  render  Gag.u*i 
les  Emplaftres  roux  &  bruns,me(mcs 
fi  on  les  V  met  en  aflez  bonne  quanti¬ 
ty, I’cmplaftre  en  fera  noiti.  On  rendra 
aulfi  rn  cmplaftre  de  couleur  dc  coing 
fion  mefleduverdet  parmy  la  Lithar¬ 
ge, lots  qi>il  eft  cuit  iufqucs  i  eftre  cU 
pais.puis  qu’on  le  face  recuire,iufqiles 
i  cc  qu’il  deuienne  roux  i  force  dc 
brufler. 

LaCadmie  des  fourneaux ,  comme  cjrfw,# 
aufll  routes  autres  chofes  picrreufes.dw/iur- 
eftants  longucment  pilces  &  broyecs  nKaux. 
envin.oii  autre  liqueur  proprc,fonc 
renducs  mcillcutes,plus  propres  &  ai- 
fecs  a  fondre. 

On  met  quclquesfoisla  Cerufc 
Emplaftres,  pour  refroidir  &  dclFei- 
cher.quelquesfois  aufli  pour  les  rfidre 
blancs.quclquesfois’on  la  met  commtf 
pour  feruir  de  matierc  propre  i  faire  ' 
Emplaftres  ,c5me  en  lacopcfitionde 
J’£mplaftrciffr<,  des  dcBx  Sarrafmes.  • 

I>d  V 


Si  quelqu'vn  vent  faire  vn  Empla-' 
ftitblac,  ftrc  blanc  ,  il  fant  fairc  cuirc:  viie  Imre 

Litharge  laucc  &  anrant  de  Cenifc, 
cn  ncuf  onccs  d’huyle :  rnais  il  nc  la 
faut  pas  fairc  cuirclongtiemcnt,acau- 
fc  dll  peU'de  liqueur(car  fi  on  Ic  fait  cui- 
rc  long^temps,  cl!c  cn  Jeuiem  noire)  il. 
ell:  bienvray  que  rEmpbflre  n’en  eft> 
pas  figliianc,  ny  fi  adlicrant  ^  vne  par- 
tie :  mais  pour  Je  rendre  tel  .aiicims  y 
adjouftenr  de  T ormcniincjou  de  Refi 
nc  Colophonienne  bit  U«rante,afin  de. 
ne  rien  changer  ny  en  la  coulciir,  ny  eni 
la  facuire  de  lacompofition :  d’autres 
y  mettenc  de  circ  blanche  pour  lamef- 
mefin. 

Or  toutainriqnelaCeriirecntre  cn- 
la  compofirion  de  pluficurs  Empla- 
ftrcs,afiivdc  les  rendee  blancs,  aullrles.- 
Anciens  ancient  accou  ftunie  d  ymet- 
tre  Ic  Minntmsino^icitm,i>out  les  rendre^ 
Utitn.  comme  Galien  I’enfeignc  au- 

fixiefme  liuie,  Comp.ph4r.  ^en  Mais? 
pourrendre  vnEmplaftrc  couleur 
bruae,  il  fant  mettre  de-  I’crcaille  dc 
^fiw.  bronze,  &r  fairc  Ic  fen  auec  dctorche-. 
dc  Pin,  que  les  Latins  appellcnt  T<ed4, 
au  lieu  d'aurre  bois,comine  ileft  dit  au 
mcfrac  lieu. 

Q^elqucs-  fois  on  fait  cuire  la  Li-y 


la  Ccrufc  en  poudrc ,  afin  dc  rendrc 
rEmplaftreblanc.  Onpcutaulli  mcl- 
Icc  la  Cerufc  dcs  le  comipenccment, 
comme  aulli  le  feJ,  &  les  autres  Metal- 
liques  &  terrcftres,  &  Ics  faite  cuire  a- 
ucc  la  LithargCji  f^auoir  lots  qu’on  ne 
fefoucie  pas  dclablancheur,  &  qu’on 
ne  les  y  met  (i non  pour  y  feruir  de  ma- 
tiere :  vray  eft ,  que  tant  plus  la  Ceru¬ 
fc  eft  Cuitte,  tant  plus  aelicde  vertudr 
defteicher  :  parcillemcnt  la  Litharge, 

&  IcS  autres  Mccalliques  &  terre- 
ftres. 

La  Litharge  done  a  double  vfage  en 
lacompofition  des  Emplaftres  :  car 
ellcn’eft  pas  fondue  , cllcy  fcrtfenle-  ,f,arg, 
ment  de  maticrc  :mais  fi  ellc  eft  fon  tn  Ud- 
due ,  aiicc  ee  qu’clle  rend'  la  compofi  fofit  i"* 
tion  plus  gluantc\Vvifqueufc,elie  def- 
feiche  aiidt,&  tant  plus  elle  feta  cuite,  f  ’ 
rant  plus  die  dcflcrchcra,&  la  compo-  , 
fition  en  fera  auffi  plus  gluantc.  S’il 
faut  faire  cuire  la  Litharge  en  huylc,- 
&  qu’en  la  mdme  Compofuion'cni 
trent  dcs  mucilages  ,  il  faudra  pre- 
micrement  vn  peu  nourrir  la  Lithar¬ 
ge  hoesdu  fcu,auccrhnyle,dc  aprest 
w  mettre  fuT'  le  fca  j  y  adjouftant 
D  d  vj 
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vn  peu  dc  nnicila^e ,  comme  cniiiros^ 

■  deux  once s;  car  ccla  garderaquerhur- 
Ic  &  la  Litharge  ne  fe  bruflerot  point ; 
que  s’ll  n’y  faur  point  dc  mucilage  ,  il 
Ics  faudta  cuire  longticment  k  petit 
.  feu.  Si  on  fait  cuire  la  Litharge  auec 
le  double  d’huyle,l’Emplaftre  en  fe¬ 
ta  alLcz  gluant  Sc  vifqueox  ,  encores 
qu’il  n'yait  point  d’autte Simple  des 
efpcces  dc  Refines,  ou  dc  nature  dc 
Cire :  mais  clle  le  tendra  cticores  plus 
gluant ,  s’il  y  a  trois  fois  autant  d’huy- 
Ic  que  de  Litharge.  Si  enJa  compofi- 
tion  dc  I’tmplafite  entre  dc  la  Li¬ 
tharge  &  de  la  Ccrufe  ,  il  les  f  iudra 
premierement  nourrir  hors  du  feu, 
auec  vin - aigre ,  cau ,  huylc, ou  qucl- 
qnc  autre  humeur  liquide  dans  le 
morticr  auec  le  pilon.apresillcs  faut 
fairc  cake  4  petit  feujiufques  It  ce 
qu’ils  ayent  pris  corps,  qu’on  appelle, 
&  qu’ils  foicnr  rendusgluans.  Car  il 
faait  fairc  cuire  longucment  la  Lithar¬ 
ge  en  quelque  homeur  ,  fi  on  veut 
qu'cllc  rendc  I’t  mplaftrc  plus  defli- 
caiif  &  plus  gluant.  Pareillcrncnt,  . 
tous  les  autres  Meralliques  &  terre- 
ftres  font  rrndus  plus  fecSjfvon  les  fait 
iongnemeut  cuire ,  mais  ils  n’en  font 
pr-  gUiaurs  pouirant,  hots- mis 


ftike  te'i  {otnfofttlnn;.  C{y'’ 

ccilx  qui  fc  peviucnt  fbndrc :  mefincs  > 

Ics  cholesquicftoicnt  gluantcs  aiipa- 
rauant,  comine  font  Ics  liqueurs  ,  Ics 
Gommcs ,  les  Refines ,  la  Cire  &  le 
Miel,  en  pcrdentlcurvi(c<)fite. 

Maisrhuilc,  qni  eft  vifqucux ,  non 
pastoutesroistanricaufe  dc  fon  hu  ,ommtnt 
niidirc.effrcdu  plus  gluat  &  vifqucux  firtnih* 
par  la  coi^lion ,  commeaufti  par  1’ An- 1^"“  "^'f' 
tiquire.  Aucc  ccque  faifant  fondrc  la'-* 
Litharge  deThuylc  eniemble,  1  luiilc 
en  eft  rendu  plus  vifqueux  beaucoup, 
rant  acaufe  decequ’ilncrcuietiamais  ' 

^  fa  premiere  duretc,  come  aufll  pour-  . 
ce  que.par  fa  ficcirc ,  il  confume  I'hu- 
miducderhuyk.Tcllcmcntquc  la  Li¬ 
tharge  fans  eftre  fondue  ,  mais  fcule- 
ment  pilec  biendcliee,  demefleelon- 
guementaucevne  mediocre  quantitc 
d'huyle,  ferendraen  forme  d’Empla- 
ftre,  principaleracnt  fi  on  lademcflc 
au  Solcil  ,  ou  en  qurlqu ’autre  lieu 
chaud. 

A  u  contraire  on  faift  cuire  longue- 
mem  le  Verdet  .laChalcitis  ,l’cfcaillc^^‘*^ 
de  Bronze,&  fcmblab!es,afin  que  leur 
trop  violcnte  qualite  foit  aucunement 
adoucie  &  rabatuc.  Quant  au  Ladanu, 
Galbinum ,  &  Propolis,  ou  Cire  vier- 
gc,  &pliificuts  autres,  ils  n’ont  pas 
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leursqualitez  fi  fortes,  qu’clle*  aycnt* 

faute  d’eftreadoucjes,aufli  nc  les  fait- 
on  point  cuire,  oil  bitfn  peu. 

Zm  ll  faut  faire  cuirc  trois  liures  dc  Li- 

tile.  tharge  ,  qiiatre  onces  deChalcitis  ,  a- 
•  uec  trois  liures  d’huile  ,  &  deux  liures 
degraifTc :  vray  eft,  qu’il  eft  beaucoup' 
nieilleur  dc  mefler  routes  ceschofes 
danslcmortier:  dcilant  qiic  les  fairs 
cuiredans  le  chauderon.  Si  on  fai6t  • 
cuirc  !a  Litharge&UCcrufc  en  parcil- 
leqiiantittf  d’huile  &  d'eaa,  lacom- 
pofition  (era  foft  fraifle,&  ne  le  pour- 
ra  prendre  contre  la  pcau:  mals  fila 
quantile  des  chofes  liquidcs  eft  plus 
grande ,  Sc  qu’a  caufede  cc ,  on  les  faf- 
le  aulTi  plus  longucmcnt  cuire ,  la  c6- 
pofition  cn  fera  gluante  &  vifqueufc. 
La  L  thargefflnduc  aucc  eau&huile- 
bonne  quantire,  fc'ra  vn  Emplaftrc  Be¬ 
nin, gluanr,  &  blanc. 

Lithar-  Vneliurcde  Litharge  cuitte  cn  deux  ’ 
^ccwiie  liures  dc  vin  aigre  &  autant  d’HuiIc,' 
«»Tr  !■»«  iufqucs  ^  tantqu’cllc  foit  fondue, faift 
vn  Emplaftrc  fort  gluant ;  mais  cnco- 
re  fera  il  plus  gluant,  ft  on y  metrroii 
liures  dc  vin  aigre ,  &  autant  d’H  uilc, 
mefmes  qui  laferoir  cuire  route  vne 
iournee,  I'Emplaftre  deuiendroit  noir 
it  refplandiflant  Scroblablcmentjfi  ofl 
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]»  fai(5k  fondre  aucc  bonne  quan  ri tu  de  • 
vin  &  d’Hiiile.  Toutesfois  cUc  ac- 
qutert  dcs  facultcz  bien  diuerfes ,  fcio  • 
qu’onla  faidcuircpUisouinoins ,  &  - 
Iclo  la  diuerfc  nature  du  vin-aigre ,  du’ 
vin.dcl’cauou del  hiiilc , Sc  pourtant 
Ic  Medecin  doit  rpccificr  en  fes  otdon- 
nanecs,  ladiuerhtc  dechacun  Mais 
lacompofition  en  fera  bie  plus  exqui- , 
fc.fi  on  broye  la  Litharge,  en  vneou- 
plulieurs  cnferablc  de  ces  liqueurs, 
quinze  iours  durant,  en  Eftc,  a  la  cha- 
icur  du  Solcil ,  laremuant  longucmec. 
tousles  iours. 

La  quaniite  de  THuilc  doit  eftre 
plus  grande  en  la  coinpoiiaon  dcs  Em- 
plaftres ,  en  Hyucr ,  qu’en  Eflc ,  d’au- 
rant  quepar  la  chalcurdcrEdc  l’Em-  .,(f 
plaftrc  eft  rendu  plus  inol,cftant  com-  A  ot»- 
nie  i  demy  fondu  ,  comme  au  contrai 
rc  il  eft  rendu  plus  dur,  eftant  congeic 
parJafroidiMeenl’Hyuer.  Il  en  elide 
mefmc  desRcfincs  liqujdcstou  pour  le 
moins  qui  ne  font  gueres  feichcs,5f  de 
la  Cite.  ramlaRchncquelacire,  lat 
pins  dies  fer6tgraires,humides,&  re- 
centes ,  tant  moindre  quantit^en  fau- 
dra  iVmettrc.foit  euHyucr  ou  en  Eftc. 

Si  on  Ycut  faire  vn  medicamet  fem-  pat  ^ 
blablcauxOnguccs  qii’oji  fait  pour«-  . 


£'40  '  Id  mdritere  Je  Vferi 
ftcr  les  laflitudcs  ,  &  auxCerats  liqui- 
des  ,  ilfauc  mettrc  quaere  fois  autaiu 
d’liuileq'iedecirc:  inais  fi  on  levcut 
faire  dur  &c  folidc ,  ert  fonne  d’Empla- 
ftfe  ,  il  fane  raetcre  pareille  quantirc 
d’hiiile&rde  circ  principalemcnt  fila 
cire  eft  vieille  &  feiche :  car  qaand  elle 
eftre:cnre  &  gralFe,  ilycn  fain  plus 
grande  qiiantitc  que  non  pa's  d’hdyle, 
fion  veut  qiic  Ic  ccrat  air  confu^cn- 
ced’EmpIaftre.mefmcmcnt  en  Eftc. 
CVr«  Gomrne  fi  on  veut  faire  le Ccrat 
2>rtc«-  Diacuphorbium ,  il  faut  mettre  fijc 
hTd^e  cire, fix  drachmes  d’huy- 

f}  le  oil  bien  cinq,  &  vne  dtachmc  d’Eu- 
finecom-  forbe :  mais  fi  pour  rendre  lacopofi. 
vuntre-  tion  plus  gluantc  &  vifqucufc,  on  y 
dM»/f  ygijf  mettre  dc  Refine ,  il  faudra dimi- 
mM*  /!  nuerlaquantitcdcrhuilc:  car  la  Cire- 
5»»i/e  pour  rendre  vn  medicament  liquidc,  a 
Combi'i  befoinde  bonne  quantite  de  chofes 
de  Rf/T- gralTes ,  mais  les  Refines  quand  d'es 
'»»«  font  feiches,  n'en  demandet  pas  beau- 
Cirat  ^  ^‘ollcs  fontiiquidcsjclles  ont 

pluftoft  befoin  de  quelquc  chofe  fei¬ 
che,  fi  on  veut  les  reduire  en  forme 
d’emplaftrc  Pourfgauoir  combienil 
faut  merttc  dc  Refine  en  vn  Ccrar, 
I’experiece  nous  en  pourra  redrefages, 
Prens  done  trois  patties  de  Refine 
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&  vne  panic  dc  Cire ,  &  les  meflc,puie 
aduifc  fi  la  corapofition  fcra  aiTcz  Voli- 
depourvn  cmplaftrc,  quc  fi  cllccft 
trop  dure  &  fciche,il  faudraaugmeter 
la  quanrite  de  Rcrtncs,&fi  cllc  eft  trop 
niolle,  ilfaudra  diroinuer  laquantitc 
d-e  Refine,  ou  augmenter la quaniite 
decire.  li  y  a  mefmeraifonau  Propo-u^;,^ 
lisouCirevicrge,  qu’enla  Cire:  car;.o/»j. 
fi  elle  eft  grafte  &  recente ,  il  en  faudra 
mettremoindre  quantitc,  pour  faire 
vn  V  nrplaftrCjque  fi  cllc  eftoit  vicille& 
fciche. 

Si  la  compofition  adefialaconfi  Cemmit 
ftence  d’vnCerar ,  &qu’on  en  vucillci»f‘''iit 
faire  vn  Emplaftrc  ,  il  y  faudraadiou-  ’fi 
ftcr  feulemec  la  tierce  ou  la  quartc  par- 
tie  de  cire:  que  fi  on  y  veut  auili  memcfir/, 
delagraifie,  &c  qu’elle  foit  fort  hu- 
mide,  il  y  faudra  mettrelamoitic  de 
Cire. 

Qm  mefieroit  dc  la  Cire  auccdcg, 
THuylcen  pareille  quantitc  ,  on  feraj^"(;”„ 
vn  Emplaftre  de  bonne  confiftence,^,-;;,., 
ponrucu  quel  air  foie  temperc,  mais  fi /«/  «»? 
la  Cireeft  par  rrop  vieillc,  &  reichc,& 
que  le  temps  foit  froid ,  il  y  faudra  vn 
peuplus d’huile  que  decire:  aucon- 
traire ,  fi  la  cire  eft  frefehe  &  gralTe ,  &  t-w 
ie  tenaps  chaud  >  il  y  faudra  vn  peu  (t""* 
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moindrc  quaiititc  d  hiiylc  quc  dcCirc, 
commc  cn  vne  liurc  de  Girc  graffe,- 
douzc  onces  d’hailc.mais  fi  la  Circ  eft 
fciche ,  ilfaudra  trcizeonccs  d’huilc,’ 
plus  ou  moins ,  (elori  qurla  Cire  fera 
feichc ,  &  felon  la  quantitc  d’icelle,  & 
que le temps fcra chaud, oU'ftoid.  A- 
fin  aufli  quc  la  compofition  foit  gluni- 
tc,  ona  accouftiimc  d’y  mettre  dela 
Refine,  principalcment  de  Tormen- 
tine  liquid*,  &  y  met  on  ordinairemet 
h  tierce  ou  la  quatre  panic  autant  que 
deCirc. 

ftiiiTf  Ileftbienvray,  qiicquafid  on  mef- 
traph^r.  Jg  panny  la  Cire  quelque  chofc  qiii  fc 
'palru’  pent  fondre ,  mais  eftant  refroidie  el- 
Ics’endurcit ,  il  n’y  faut  pas  fi  grande 
tompofi  quantitc  de  cite,  commc  en  la  compo- 
firion  duBafiliCumTetraphannaciini, 
„„  mctdeCirc,  de  Refine  fimple  Co- 
lophonienne, dePoiXjdc  fuifdeTau- 
rcau ,  mefme quantitc  de  chacim.D'a- 
uantage  qaand  on  mefle  des  chofes' 
fetches  parmy  la  Circ,  comme  font  les 
Meralliques  en  poiidre ,  &  les  farines, 
on  n’y  cn  met  pas  bcaucou  p ,  comme 
en  I’Emplaftrc  de  femecc  de  lin  qui  eft 
compofc dliuylc  vicil ,  deuxliures:de 
Circ  ao.  onces  ;  de  Refine  Colopho- 
nienne  >  &  de  graifle  de  ppre ,  de  cha- 
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cu  vne  liiirc&  demie:  dc  Litharge, vnc 
Jiiirf:dcCerufe,&demucilngedc  (cni& 
cede liiijdechacun  ftx  onceszd’Ences, 
qiiatrc  onces:dc  farinei>icndclice,vnc- 
once.  Paul’fait  cuire  les  mucilages  des 
femcnces  dc  lin ,  de  Fenoil ,  dts  raci- 
ncs  dc  Guy niauuc,  en  huylc ,  cn  la  c6- 

fioficio  duDiachylo^jiufqucs  It  tac  qu’el- 
csnebouillet  plus.c’cftstdirciufques 
i  cc  que  ks  mucilages  foyer  coihmez. 

Les  Emplaftres  qu’otait  des  chofes 
Metalliqucs  ,  fi  ony  adioufle  peu  dc 
chofes  liquides  aucCjilss’endurciflent 
incontinent  bicn  fort, par quoy  iln'en 
fdudra  pas  fairc  grande  quantitd,  mef- 
nienacntftonlcs  comppfc  cn  Hyucr. 
Quant  i  la  confiftcnce  que  pqurrot 

auoir  laCire  ,  1  huyle ,  les  grailles ,  les- 

nioDcllcs,Gommes,Refincs,le  beurre,  ry?,,,,. 
Ics  chofesliquides  rccctes  Sc  lesglua 
tes  quandonlcs  mcilcauccdes  chofes 
fciches  ,  nous  ne  failbns  pour  Iccom- 

mcnccmcnt,queleconie6lurer ,  con- 
fiderans  laquicitc  &  laconfiftcncc  dc 
cliacune,fans  que  pour  lors  nous  puif- 
fios  cognoihre  exaftement  qu'ellc  Co- 
fiftencela  compcfitio  pourra  auoir  c- 
ftant  faitc;  mais  ouand  Ic  tout  eft  inef- 
Ic,  lots  on  voit  bicn  ft  lacompofuion 
ett-trop  clairc  &  liquidc  ou  trop  dure. 


(?44  X4  manifre  dt  Itch 

cequilfatit  bicn  rem  ujjucr  afirt  que 
qUandonfera  vneautte  fois  hmefnic 
compoficion ,  on  fe  puilTc  foiiuenir 
qu’eUcdoic  eftrc  la  quantity  decha- 
cunc  chole  qui  y  cntre. 

Cmmlt  On  pourraconic£lurcrqncllcdoit 
,nfc»r-  cftrclaquantircdel’h'iylc,  qui  enrrc 
compofition  , fi  on  rcgardc au* 
on  levcutmc- 

di  f/xryfler,  conibicn  de  temps  on  Icveutfai- 
/».  re  cuirc,  &  quelle  eft  la  dlfpofition  dc 
I’airlors  qu’on  Ic  cuit;  car  leschofes 
Mecalliqiicsvculcnteftre  cuites  plus 
longuemenr,  quand  noftrc intention 
eft  de  delleichcr  ians  aucune  mordica- 
tion,  &  que  nous  voulons  auftiqu’ils 
ftycnf  plus  gluantes:  parquoy  aufll 
lots  il  y  faut  mettrc  plus  grande  quan- 
titc  d’huyle,Quc  fi  la  quanritc  derhui- 
le  eft  plus  petite,  il  ne  les  faudra  paS 
faite  cuirc  fi  longuemenr,  Sc  fiferont 
fifefics,  ou  on  les  conioindroit  aacc 
quelqiie  Refine,  Quefi  on  fai<ftcuirff' 
vn  Emplaftreauec  huyledcvin  aigrt, 
ou  vin ,  rant  plus  ilycntreradcvin  ai- 
grc  ou  d  huylc,  tat  plus  fcichcra  I'Em- 
Oic/1  plaftrc. 

leiacl  Emplaftrcsou  entre  du  Lada- 

J,;  num ,  n’ont  point  befoinde  Cite,  au 
nln.  contraircilfaut  de  la  Circ  ouiln'y® 
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point  Ic  Ladaiium ,  car  le  Ladanum^i 
lamefmc  facuhc  dc  ioindre  &  incor- 
porer  les  medicaments, qije  la Cire.  Si 
on  met  beauconp  de  Cire  cn  vne  cotii- 
pofirion,  celadiminue  la  vettu  dume- 
dicaiiiynt. 

O^iiand  la  Cire  eft  fort  recente,  fort 
moUe,&  fort  gralfc,  clle  n’a  pas  befpin 
dsbeaucoupd  hiimcur.hniiciut. 

Iln  eft  pas  bon  ny  vtilcdefaire  cui- 
re  tons  Emplaftres  d’vne  mefmc  fa^o, 
niefme  bicn  fouucntlacodbiori  chap  -  Ui  Em. 
gc  non  feiilemcnt  lacouleur.raais  AaCpUf'f^ 
filafacultc&  vertu  ;  car  on  pourrab^'  "; 
bien  fairecuiccla  Gerufe  dcslc  com-^'J^J** 
mencement  nuec  la  Litharge,  mais  par;,,,,, 
la  longue  coition  ellc  perdra  fa  blan- 
chenrjfon  adrti  iilion ,  &  fa  vertu  re- 
■frigerattucj  cpnnne  cllc  fcraplusdef- 
ficcariue  ,,fi  on  la  mefle  route crucep 
i’Emplaftre  ;  au  contraire,  clle  fera 
routes  fes  actions  mediocrement  fi  on 
-la  met  cn  la  compofition  lots  que  la 
Litharge  eft  defia  cuite,  iufquesila 
confiffcncc  de  Miel.  II  faut  auffi  fc 
prendre  garde  que  ce  pendant  qu’on 
faift  cuire  la  Lithargc&r  If s  auttc^  Mc- 
talliques,  il  Icfaut  toufiours  rctnucr 
auec vne fpatule defer,  afin  qu’ilsnc 
btuflent ,  k  caufc  qu’ils  vont  toufiours 
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9u  fons  par  Iciir  natnrclle pefanfcu r.  ^ 
Ufaut  Quandlai.itharge  eftcuicf  iufquesi 
tntedrt  auoir  coliftciicc,  il  y  fant  adiouftcf  fcs 
laAJin-  grailTes,  Refines,  Gomes, la  Mannc,6c 
ned'En-  &  lors  quc  ces  chofes  sot  cuit- 

testellemptqu’clles  nc  fi-Uillct  pl*les 
nruins,  il  y  faut  mettre  le  Galjanum, 
le  VerJet,  I’Opopanax,  la  Sarrafine,la 
racine  de  Panax  ,  la  racine  de  Chame¬ 
leon,  li  GentiennCjlaMyrrhc.  Quand 
la  Litharge  eft  fondue  aucc  I’hujile.on 
y  msflela  Ctre ,  dc  la  Totmentine ;  iSc 
quand  ils  fontcuits ,  dc  fa96  qu’ilsne 
Icliillentplusles  mains ,  on  tfl  irgit  & 
araollit  entre  Ic$  daigts  I’Ammoniac, 
&  le  met  on  dedans  ,  Sc  puis  apres  la 
lame auec  Con  (uyn  bruflec.  Vray  eft, 
que  fi  en  la  com  pofitio  auec  la  Lithar¬ 
ge;  entre  du  fuir,  &  de  laManne  d'En- 
c^eiiSjil  les  faudra  inefler auat  que  met¬ 
tre  la  Cite ,  &  Ics  rcniucr  Gontinuelle- 
inent,&quad  ils  fcrotfhangez  &  fon- 
dus,on  y  mettra  la  Cire,la  P oix  I'cichc, 
3c  la  Tormentine :  quad  ils  ne  foUille- 
rot  plus  les  mains.il  faudra  y  adioufter 
Ip  Galbanum,puis  le  Verdet  &  I'Opo- 
panax  di0buts  cn  vin-aigte.La  Lithar¬ 
ge  eftat  cuite  en  huyle,  u  y  faut  adiou- 
ftetdclacralTcbien  dciiee,  larcmuk 
sontinuellement ,  apres  la  Cbalcitis, 
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lay  ayant  toutcsfois  ofte  prcmiercmcc 
fon  acrimojiic ,  auec  du  vin ,  ou  bien 
pi  Ice  aucc  du  vin  aigrc ,  dc  la  faut  me- 
fler  peua  pcu. 

Sion  veut  mefler  auccla  Litharge, du  Pitume, 
Bitumc.de  la  PoiXjde  la  Circ,de  Rtfinc 
ou  dcPropolis  il  Ics.y  faudramcttrc”’®^^' 
Jors  qu’cllefcrad.  fiaefpellie:  &  quad 
ceux  U  feront  fondus ,  il  y  faut  mcttre 
Ic  V crdcc ,  Sc  h  pierrc  P  yritis.  Qu^and 
lacompofition  fcra  oftee  dedcllusle 
feu,  &  qu’ellcferayn  peu  refroidiej 
ily  faut  mertrcl’ Alum  ,  IcGalbanura 
peftri  &amolly,  &la  Manne. 

La  Myrthc.lc  Bdellium 
&1  Opopanax  ,  veulcnt  eftre  hroycz 
auec  vin  aigre,  quclquesfois  la  Colic 
de  poi(ron.auiIi  hachec  menu :  la  pou- 
drc  delaine  cnfuyee',  la  Manne  &  le 
Galbanum ,  vculent  eftre  mis  cn  la 
CompoftUo/i  hors  du  fqu. 

La  Tourmentine  &  la  Circ ,  y  rcu-  T*™*- 
Icnt  eftre  mis,  quandia  Litharge  eft 
cuite  iufques  ^  auoir  confi  ftence,  puis 
apres  i'Ammoniac  amolly  entre  les 
doigts ,  &  lots  on  y  pciu  mettre  aulfi 
IcVerdcc  &  I’cfcailla  de  Bronze;  a- 
prcsceux-lil’Erain  brufle,  la  refine 
de  Pin  Sc  la  die ,  &  fin^cmcnt  Ics 
Mccaliques. 
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Tiafin  LcsEmpUfttcs font  lors  ad’czciiits, 
de  Uce-  quand  nous  fommes  patuenus  au  out 
auqucl  nous  prctendions,  i  f^auoir 
,  quand  ils  out  la  confiftcncc  qu’iis  doi- 
uentauoir,la  vertu  Ifcfacultc  qu’on  cii 
etHeUe  cfpcre ,  la  couleur  (fcquifc ,  &  I’oJeuc 
aufli  Or  pour  cognoiftrc  s'ils  font  dc 

teefl  to-  ijofinc  confidence ,  Jl  f^AUoir  (olidq, 

efpeflTe,  gluantc  ,  &  propre  iadhe- 
/ecoir.  reriquclque  partic.ilncfautquepre- 
nttj^.  dre  vne  petite  portion  de  la  compofi- 
tion,  &  lalaifTer  refroidir  furducuy.. 
ure ,  fur  du  marbre ,  fur  quclque  me- 
tail ,  dans  de  I'eau ,  ou  cn  quelque  au¬ 
tre  fa^on.&li  lors  clle  ne  foiiille  point 
les  doigts  ,  &  qu’on  voyc  que  le  tout 
Ibic  bien  incorporc,  la  compofition 
fera  alicz  ciiitte ,  mefmes  fi  elle  n*eft 
point  frefle ,  ainsgluantc,  maniable 
inal  aifee  k rompre ,  ayantla  duretc  de 
la  cire  quand  ellc  eft  vn  peu  amolic  au 
feu,  ou  par  quclque  autre chaleur. 

Cement  po^r  cognoiftrc  A  I'hmpla- 

eifceg.  ftrcalafacultcqu  ildoitauoir,  ilfauc 
tto'ftra  confidercr  fi  les  vcrcus ,  que  le  Medc- 
cin  vouloit  demcurcrcn  leur  enticr  ,y 
I'Em-  font  demcurecs  fans  eftre  aucunemet 
flajirt.  duninuces  par  lefeu ,  fi  cellcs  qu’il  d.c- 
firoit eftre acreuesjoudiminuees  ,  Ic 
font  aulE ,  cc  que  tu  pourtas  4uc  unc* 
ment 
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mcnt  conie(Slmer,tant  par  lalongucut 
ou  bricfuetc  dc  la  codion,  comnae 
aulli  par  la  mixtion  des  aur  res  Simples: 
mais  la  vrayeSfccrtainc  preuue  eft  I’ex- 
pericjicelaqiielleeftaht  cogniic  parle 
Medecin  qui  I'aura  mis  en  vl'agCj  il 
ten  pourraredre certain  Orladiucr- 
firedu  feu,  non  pas  fcuilemcnt  cn>ce.r'"' 
qu'il  eft  grand  &  violent.,  ,ou  petii  &  ‘'’‘'"i*'- 
foible ,  mais  mefmes  la  dioerfitc  de  U, 
matierc  dequoy  on  faid  lefeu,  &  la 
longueur  dc  la  codion  changent  la  fa- 
cultc  de  la  compefition:  cat  fi  lefctt 
eft  trop  violent ,  il  btufle  &  noitcit,, 
commeauffi  quand  on  I’y  Jai/Te  trop  ^ 
longucment,  &  qu’il  y  a  de  la  fumcc, 
conirne  eft  coinmundnent  ic  reu  de 
•torche ,  dc  Fm ,  &  d’aurres  maticrcs, 
qui  icaufede  la  grande  abondancedc 
Refine  qu’elles'  ont  font  vn  pea  fort 
fumeux,  ou  bien  quand  on  faid  la  c6- 
pofuionentemps  nebuleux,  &enaic 
trouble  &  grofticr :  au  conttaire ,  Ic 
feu  cuit  plus  msdiocrctnent ,  quand  il 
eft  faid  de  bois  fee  ,  qiii  nc  faid  point 
dcfijiinee,  mais  rend  vn  feu  clairfic 
pur ,  &  qn’on  faid  la  compofuion  cn  E»  5“** 
air  pur  Sc  ouuctt.  -  . 

On  fait  cuire  la  Litharge  <iuelques 
foisaucc  grand  feu  dec  ^  Si  d  auttes  f&arjr, 
Ee 
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.  foi$  ^  petit  icu. 

L'Emplaftre  Diachylon  de  Nicolas 
AWwndrin,  eft  lots  allczciiit,  quand 
,fl  4g$\  on  voit  dcs  petites  bouteilles  s'eflcuer 
««<».  audcfliis,  &yd-cmeurcr,  commedk 
Ic  meftne  autheur  au  chap.  104. 

Uiij*  Dcs  Emplaftres  Ics  vnsfe  gardens  cn 
boittes  rouges ,  d’autres  cnboittcsde 
fUftrci.  bois ,  d'autces  on  les  cnucloppc  dc 
pcau ,  toutesfois  auiourd'huy  pour  la 
plufpart  on  faidb  des  magdaleons ,  IcC. 
quels  on  cnueloppc  dc  papicr,fuyuans 
en  celarcxejdc  dc  Dcmocratcs,  come 
ilcncftparleauj.  dt  camp  phArm.  ^en, 

Oitl'Ap-  x’Ettiplaftre  Diachylon  commune,  felon  que 
ftUiait-  Mefu^l’adefcrit,  fetaidtcnlamanierequis'c. 
tnmtnt  (uit.llfautprendredeLithsrge,  quinetienne 
EmfU-  fietidu  Plomb ,  ny  de  etafle  ou  ordure ,  &  quj 
/►« »W<. (juit pike  bien dcli^ ,  y.nc  once  8c  demie:  aj 

4’huylevieiJbiencIer,  ttoisonees,  «f  Icsbio- 
yet  &  derncdci  longuemcnt  enfcmble  en  vn 
ihorticr  delpierte ,  auec  vn  pilon  dc  fer  :  apres 
0(1  U  eela  il  les  faut  faire  cuire  i  petit  feu,  les  remuat 
fA‘(i  Wtoufiours  auecynefpatule,  iufquesacc  que 
isitia«r>  Ja  Litharge  foItcfpclTic  i  lots  il  les  faut  ofter  dc 

i<’l>»*y«»defluslefi:u&le$laiirer  reftoidir  peu  a  pcu. 

vnmor-  Ccpendant,  il  faut  faire  ?n bten pen bomllit 

Swds  trots  onccs  de  mucilage  eatraide  des  femen- 

Sttorf.  cti  deLib&  deFenugrec,  -Sc  des  tacines  dc 
Malue:  Sreftant  vn  bien  peu  boullic  la  faut 
niefler  peu  i  pcu  partny  la  Litharge  &  I'Huyle, 
Jes  incorporat  tres-bien  auec  vn  pilon  de  bois: 
fiwlcmcnt  il  faut  cuire  tout  enfemWe,  iufques 
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icequ’Ufoit  de  bonne  confifteficc  &  cfp^- 
ieur. 

Pourle  faire  Ireatum  ,  Hncfam  (inon  met-  C»m?r 
tre  d’Huyle  de  Glayeul  ou  flambe  au  lieude  tljtfeut 
I’huylecommun.oubien  mectrede  la  POudre /•»«»•« 
d’lris  ou  Glayeul,  tne  once  pout  chafqueU- Iriwi#.;’ 
ure.  Sion  y  adiouftc  »npeu  de  mucilage  de 
mencedeMelilot,  il.en  fera  plus  fcdatif  dc 
ddulear- 

Auiourdliuy  nous  le  prcpa^’onSjCo-  Oiftr- 
me  il  a  cftc  di(3:,3ucuns  routes  fois  font  '****'?. 
tremper  trois  ioiirs  les  fcmcnces  de"®*^ 
lin  &  de  Fenugrccncttoyees  de  tomes 
ordures,  8c  les  racines  de  Maluc  mon- 
des  &  concalFccs  cn  cau  fur  les  cen- 
drccs  chaudes  ,  &  apres  ccla  Ics  font 
xuire  iufqucs  ^  la  moitic ,  les  remuant 
toufiouts,  &  les  coulent :  cclafaift.ils 
font  cuirc  quelque  efpace  dc  teps  vne 
liure  dc  cefte  colaturc ,  aucc  Thuyle, 

&  apres  ils  adiouftem  la  Lithargc  ca 
poudrca  ^  la  remuent  aontinuelle- 
ment  auec  vne  fpatulc ,  pendant-qu’cl- 
Jecuit,  6<;ih  lafpm cuirc  iufqucs  ice 
qu’cilc  nc  iettc  point  dc  boutcillcs ,  & 
,qu’clle  nc  meine  plusdc  bruit, cn  cui- 
dant,  ou  bicn  iufqucs  .i  cc  qu’eo 
prenant  vne  gouttc ,  ic  .kmettanr  fur 
•vn  marbre,  ou  dans  dc  I’eau  fcoi- 
,4Je,  pour  la  fajtg  refroidir ,  onvoye 
Ec  ij 
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qu'eUccftde bonne  confiftcncc. 

^  Si  I’huylc  &  la  Lichargc  eftoieiu  di- 
***  ligcramcnt  lauez,  la  coxnpofuion  en 
feroitbeaucoupplus  blanfiKc. . 

Scion  Nicolas  Alexancinn  ccfteco-^ 
d'huyle  viejl ,  qtaaran- 
Seceft  tc  dc  ux  onccs  ;  dc  L‘ thargc  ,-trentc  fix 
Emfila-  onces:  dcracincs  dc  Malue  fauuagc, 
/Iff /</s  jjgGuymauuc,  defemcnces  dcFcnu- 
Hicel^i.  ^  phaeun  douze  on¬ 

ccs.  Il  faut  dOncfaire  trcmpcr  Ids  ra- 
cincs  &  les  fcmences  cn  trois  phiole* 
d’cau,  trois ioursenticrs  ,  Icifairea- 
prcs  cuireiurqncs  k  lamoiric,  &  les 
coulcr :  vne  liure  de  I’cxprcflion  vent 
eftrc  aprescuite  qnelquc- temps  auec 
I’huylc  ,  &  enicelle  faut  mefler  la  Li¬ 
tharge  en  poudre  &faire  cuirc  iuCques 
!icc  qu’cllc  le  foit  afl'ez,  la  remuant 
toufiours ,  &  quad  clle  fera  parfaidie. 
mcntcuitc,  si  f^daoir  quatid  eilqiet- 
fcrades  petkeii  veffies  &-bouteiIlcs, 
qui  demeurdrof,  illafaadra'remci  du 
fcu,&l’ayanclaifl*ee  tefroidii'Ja  ferrer. 
Nitalie  Ten  ay  vpu  qui  demefloyent  lon- 
guement  lalithargc’auecl'huyle  ,.:  d'Js 
vn  ttiorticr  dc  Bronfee  ,^liec  vn  pilon 
dc  ftr ,  &  par  ce  moy'en  cile  eftbit  bla- 
che,  tnds  incontinent  qu'cllcfentoit 
Ic  feu,  cllc  deuenoit  fort  noiic,cc 
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q^uieftou  du  tout  mal  conuenabic  au 
Diichylpji. 

li  fain  do  nc  mcttre  laLithargc  dans 
le  vaiffeaui  qui  eft  deflus  le  feu ,  &  y  * 
mettrcThMylc  peui  peu,  les  m^AznZmtpt 
toufiours  au,cc  vn  pilon  dc  bois ,  &  auie 
quatid  ils  feront  bicn  meflez  &  incor- 
porc2cnfcmble,  il  y  fautmettrevne 
boofie  panic  dcf  mucilag^es,  &  Icsfai- 
rc  cuirc,  &  quartd.elles  feronx  confir¬ 
mees,  ilyfaudra  metrre  le  riftc,  les 
remnant  concirtuellcmenr. 

Pource  que  la  Litharge  eft  fort  fubicte 

i  bru  Aer  il  eft  beloin  dc  la  re  muer  tou  fflu 
A  ours  auec  vne  fpatule  bien  large,  krem»ii 
fin  dc  gaeder  qu’cllc  nc  touche  au  fons 

du  vaifleau  :  il  faut  aulli  quelcfcune-^*’"^** 
foil  pas  violent ,  &  s’il  y  faudra  mettre 
les  mucilages,  cemme  il  a  eftc  dift. 

Il  ferabien  aulfi  plus  blanc,  comme  Cimmet 
on  demande  qu'il  foit,  Ci  on  y  met  bien 
petite  quantitc  dc  mucilage  extraidle 
dclafcmccedcFenugtec:  car  quandil  ceft£m- 

ii  y  enabeaucopp ,  lacompofition  en 
eftjapne.  Aucuns  adioaftctvnpcu  dc 
fclau  coramciTcqmcnt  qu*ils  vculcnt 
exttaire  les  mucilages.ifin  qu’il  cn  foit 
plus  cler  &  plus  blanc.Pareillcmcnt  la 
Litharge  bien  l.iuec  en  eau  edmunc  ou 
en  cau  fake  eft  caufe  qu'il  eft  beai*- 

Ec  iij 
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coup  plus  blanc,  comme  aufliquai^u 
onlacuit  mediocremcni :  car  quand 
1«  Di4-onlafaiiVcuirc  Ibngucmcnt  &  prcf* 
rijlon  bruflct  i  ellc  en  deuictlt  ou  kunt, 
pro-  rouge  ,  ou  noire  ,  meftne  s‘il  y  a 
jofiun  ^rand  feu  &  yiolent  la  Litharge  deutet 
dti'huy  incontinent  noire. 

■  L’EmplaftreDiachtlon ,  (urnomtn^  grand, 
l/I*  lem-  >  eftcompoft  de Litargc pure,  pi- 

Jj  ’  lee&faffee,  douaeoncei  :d’hiJyU:'deflwnbc, 

'  U  CO  d’ Aneth,  fit  Catnomilie ,  de  chacun  huift  on- 
4  It  eon-  ^  Mucilages  de  femences  de  Lin ,  de  Fe- 

f^ptun  deracines  dcGuymauue,  de  figaes 

gralTes,  deraifimfecs,  defuede  GUyeuf ,  de 
*•  *'  Sqnille,  deSuyn  de ]aine,de'Colle  de  Po  (Ton, 

.  de  chacun  dome  drachraesSc  demye;de Tor* 

C.hofii  ni{Dtine,troi*onces:  ds  Refine  de  Pin  ,&  de 
notiblis  cire  j june ,  de  chacun  deui  onces.  11  fauc  Fai. 
dohfit-  re  cefte  compoCtion,  comme  le  Diachylon 
•O'*  commun. 

Ilfautextrairclcs  mucilagc$,cotn- 
mcnous  auons  dit  cy  dcuant,  &  (i  fatrt 

nourrir  la  Litharge  aiicc  I’huyle’,  d.ins 
le  mortieroudans  le  vaifleau,  od  on 
veut  fairc  la  compofuion ,  longuctncc 
auat  que  la  fairc  cuire,la  remuant  tou- 
fiours ;  ccla  faift ,  il  la  faut  fairc  cuire  ^ 
petit  fcu,&  quad  ellc  comcnccra  a  s'ef- 
pc(fir,il  y  faut  mettre  peu  i  peu  les  mu¬ 
cilages  ;  qiiand  dies  feront  prcfquc 
€onfutnces,  ilfaudra  oftcr  I’Emplaftrc 
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dc  delTus  le  feu ,  &  y  adioufter  Ics  (ucs 
de  GUyeulv&de  Squillc,  &  la  mucila¬ 
ge  dc  la  Colic  dcpoiflbn,  cxtraidctn 
vin  &  eau  mcflezcnfcmblc  &  cuits:  6e 
aprcs  que  ces  chofcs  fcront  cofumccs. 
I’Emplaftre  fcra  aflcz  ciiit,&  y  pourta- 
onmcttrela  Cire  en  jpctirs  morceaux 
dc  la  Refine  de  Pin,  Iciqucllcscftas  fo- 
dues,  il  faut  rccirer  la  compofitio  hors 
du  feu ,  &  V  mefler  la  Tormentinc ,  8c 
Ic  Suyn  de  laincicar  ces  chofcs  nc  veu- 
Icnc,  eftre  cuittes  aucuncmenc. 

L'tn- 

t’Emplaftre  de  mucilage ,  baftard,  ed  com-  fUprt 
pof^dcmucilagesdefemencede  Lin,  de  Pe-  dtmucU 
nogree,  deGujrtauue,  &de  la  moyenneer-  iijjMia- 
eorced'Ormc  ,  de  chacun  quatre  onces  U  dc-  yjatd. 
mie,  d'buyle  de  Lis,  d’ Anet,  de  Camomille,  de 
chacun  vne  once  :  d’ Ammoniac ,  de  Galbanu, 
d’Opopanax,  de  Sagapcnuin ,  dc  chacun  de- 
mie  oncc,deCirei»eufue,vingtonces;deTor- 
iDcntine,  deux  onces  :  de  SafFran,  dem  diach'- 
mes,  formez  voftre  Emplaftfc. 

Olftrim 

Ilfaudraextrairc  les  mucilages  cn  titm. 
lafa5on  que  nous  auons  did  cy  dc- 
uant,  ayanc  preraierement  bienpile 
Tefcorce  d'Orme  :  il  faut  aiifll  raire 
confumer  ces  mucilages  en  I’huy  Ic  cn 
cuifant,  &  lailTcr  ralTcoir  les  huiles 
pour  les  nettoyer:  ou  bicn  il  les  faudta 
Ee  iiij 


<{<  Idmamti'tJthieH 

couler  par  vn  lingo, fans  Ics  ricn  expri* 
mer :  puis  il  faut  mcttre  la  Giro  on  pe- 
tites  pieces,  auec  I’huyle,  &  lafaire 
fondre.  C^ant  aux  quattc  liqueurs, 

,  r^aaoir  I’Aiinmoniac,  le  Galbanum, 
I’Opopanai  ,  8e  Ic  Ssgapcnum  ,il  Ics 
faut  dilToudt'c  cn  vin  aigrc,  &  les  cou- 
O/Jenltr  auffijparvnlingc  &  cftas  coulezlcs 
mcflcrauecl'hiiyle.S:  la  Cite  fondues 
&  chaudes;  finalemcnt  quand  la  cum- 
pofitio  (era  hots  du  feu  ,  il  v  faut  met- 
trclaTbrrfientinc,  &:  mefler  treibien 
Ic  rout  enfeir.blc ,  fe  prenant  bicn  gar¬ 
de  qiicriennc  fc  uictte  cn  grumcaux 
&  morceauxi  Quant  au  SafFran,  illc 
,  t .  faut  pilcr*  &  I’ertcndrc  fut  le  marbre, 
quandon  fotmcra  les  magdalcohs ,  fc 
'  pat  cc  moyen  Ic  mefler  cn  la  compefi- 

tion. 


riw> 

flajlrt 

dcMtl't- 

'ittt.,  Ji- 

Mrfui, 


■  L’Emplaflrede  Mehlot.de  Mefu^,  fefaitde 
Mclilot,  (iz  oncCsdedeutsde  Camotnille,  de 
iemencesde  Fcnugrec.dcracines  dcGuymau- 
ues,d’Aluitie,  dc  Maziolainc ,  de  bayes  de  Lau. 
rierdechacuntroi  drachmes  =  de  Cardatno- 
me,  dc  Souchcr,  de  GlayeuI.deranelle.deSpi- 
caNardi,  de  femence  d’Achc,  d'ammi ,  &  d’A. 

aiiide  dhacon  deuk  drachmes&dt.T>ye:d-Am- 

nouiac  dix  dtachnics :  dc  Styrax.de  Bdclium, 
ocehacun  eiriq  dtachmes :  de  Tormenrinc, 
vne  once  Se  demyc:  de  figucs  grade' ,  au  nom- 
bre  dc  douM  :  dc  faif  de  Bouc ,  de  Refine  Je 
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.  chacundcuionccs&deinye:  deCirc,  fixoa- 
ccs  d’huilc  de  Marjolainc,  &  de  Spica,  au- 
tant  qu'd  en  faudta  pour  infa(er  &  cftcqdr^  ]e 
tout. 

Lcfuif  Jc  Bouc  eftatrtcoulc  &  la  re-  Cemmt 
fine  &  la  Circ ,  veulcnt  eftrc  fondus  tnufi* 
dansles  huyles  ,les  Figucs.gra/rcsouj^”''"" 
bienvnpeu  Humedlees  &  rrernpces, 
illes  fant  bicn  pilef;,  &  Ics  pafTcr  par 
vnlingeou  par  vne  cftainirie,  ou  pat 
vn  camis  de  foyes  de  chcual,  &  Ics  me- . 
flctauccles  autrcs  ,  apre$  il  faut  dif- 
foudre4' AmiTi(vniac&  le  Bdellium  en 
vin-  algre ,  les  cotilet ,  8c  les  y  mcflor 
aufll,,puislaTormenurie:  finalcment 
eftant  tefroidy,il  y  faut  mcttre  les  pou- 
drcs  dcs  racirics  falTecs ,  des  Hcrbcs, 
dcsfleurs.&descbofcsaromatiques,  >• 
dcauecceux  la>  Ic  Styrax  pile  a  part 
ejiaftiii'nenf.  '  ’  ' 

Si  la  quantitc  des  Figues  eftoit  peti- 
te,Sch  quantitc  des  poiidres  grande, 

3&  qu’ilnelcs  failicriep  fatfer,  on  les 
aparroitbknhacbrnmcnu,  &  les  pilec 
aaec'le  refte.<5ubnT  aux  bayes  de  Lau- 
rier,  il  faudra  otter  I’efcorce  de  delTusi  hw,  & 

A  uenns  trouuent  meilleut  de  faire  l‘ 
diffoudre  i’Amoniac^f  le  Bdellium, 
«ni;caudcladccgiaiwide  Melilot, 

Ec  y 


^  j8  l4  mtmtre^t  hen 

Camorjiillcj  &  dc  Fcnugrec :  eftimans 
quc  p«r  ce  moyc n  I'EmpUftre  cfl  ren¬ 
du  plus  rcmollitif:  mais  il  eft  beau- 
coup  plus  mal-  aillc  deles  diflbndrc  cn 
cefte can ,  que non  pasau  vin  aigre,a 
caufequele  vin  aigre,  qui  eft  dc  plus 
fubtiles  parties ,  penetie  noieux  ^  &  Ics 
SaxOt  pluftoft  fondre. 

TtCtH-  L’Emplaftre  Ceronenm,  de  Nicolas,  eftco- 
tteitmdc  po(<( de  poixptife des  nauires  coulee  dc  Cite 
Mictlsi.  dcchacundeux  onces  8c  trois  dcachmes ;  dc 
Sa^apenum,  deux  onces, d’A’tninoniac.deTor- 
mentine  ,  dc  Colophonienne,  deSaftran  ,  d« 
chacun  vneonee,  &:roi$  drachmes  d’ Aloes, 
d’Encens  ,  de  Myrthe ,  de  cbacun  vne  on  re  ; 
d’Opopanax ,  de  Styrax,  de  Gatbanum,  dcMa- 
ftic,  d’Alani,de Fcnugrec,  de  Styrax  rouee.de 
Bdellium :  de  chacun  irois  drachmes de  Li- 
JSrolulU  thatge,  vne  drachme8c  demye. 

•bferrih 

Lc  Sagapennm ,  Ic  Galbanum,  I’Q. 
popanax,&r Ammoniac,  vculcnte- 
ftrerompus  ou  pluftoft  couppez ,  Sc 
mis  tremper  en  vin ,  qui  les  couurc, 
route  vne  nui(ft ,  apre*  H  les  fam 
faire  cuirc  j  iufques  i  ce  que  le  vin.fojt 
a  demy  confunne :  &  les  coder ,  Joisjtl 
yfautadioufterla  Poixcodeci&  late- 
muertoufiouEsauec  Ixfpatule,  Sc  la 
Poixeftanc fondue,  ony  pourramet- 
cre  la  Cire  ;  la  Cite  eftant  fondue  ■,  il  f 
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faut  mettre  la  Colophoniennc  coulee, 
&  apres  tu  y  pourras  adtoufter  ie  Sty- 
rax  pile  Sc  mis  en  pieces  ance  vn  pilon 
chatid  :  quant  au  Maftic,  I'Encens  ,  h 
Myrrhe,  le  Bdellium  ,  illes  fautpiler 
&  faiTer  &  les  y  mettre  quclque  peu  de 
temps  apres ,  pui*  la  T ormentine,!' A- 
lum  ,  la  Litharge ,  &  Ic  Fcnugrec.  Ec 
quand  I'Emplaftre  fera  cuir  ,  ille faut 
letter  dans  dc  I’eau  froidc,  &  apres  I’a- 
uoir retire,  le  fort  exprimet  auccles 
mains,  i  fin  d’ofter  route  I'eau,  &  aucc 
la  poudre  d’  Aloes,  efparfc  fur  vn  mat- 
bre  engraiilc  d'huilc  Laurin,  Ic  faut 
fortpeftrir  ,  &auec  le  Saffran  cn  pou¬ 
dre  formczles  magdaleons ,  engrailTk 
les  mains  aucc  le  mefmc  huile. 

Vray  eft ,  que  Nicolas  Alexandrin, 
fait  cuire  la  Litharge  pilce  biendclici- 
uec  I'huile ,  iu fques  i  ce  que  ce  foit  af- 
fez,  &  apres  il  yadiouftebPoix,la- 
quelle  eftant  fondue  ,  il  y  met  la  Cite, 
&icellc fondue,  ilyadioufte  les  lar- 
mes  coulees,  I’AmmoniaCjlc  Sagapr- 
jiurn,  1  Opopanax,  Ic  Galbanum ,  ,ics 
deux  Sty  rax  &  la  Tormentinc,  &  les 
demefle  fcvicnauccla  fpatule,  apres  i]y 
met  la  Colophoniennc,  I’Encens,  Ic 
Bdellium,!’ Alu,  laMyrrhc,&le  Fenur 
gceccnpeudfc^ksaKnatpeu  ipeutic 


d6  o  '  I'i  manitre  dehen 

quand  il  eft  cuit ,  il  Ic  iettc  dans  I’cau* 
Ctrami  appclle  ccft  hmplaftre Ceroneu, 

inaisGeromaaparlerproprement,  ft 
gnifie  I'huylc  duquel  les  iuiticiirs  s’tn- 

fa^on  qu’on  a auioiud’huy  dc  fai- 
iiuttur-  rccecEmplaftre,  eft  bcaucoup  nuil- 
d'huy  /ijleufcquc  Icspreccdc-nres  :caronfai6l 
*'""’'*^fddrc  la  PoiXj&h  Colophonicnne,  & 
kscoulc-on&  faift:  on  fondrc  laCirc 
auec.  Qinntau  Sag,apcnuni,l’Ammo- 
-niac,la Galbanuni,  I'Qpopanax  ,  le- 
Bdellium, on  Ics  dilTbult cn  vm,  &  les 
;coule.on,  &apres  les  aiioir  fanft  cuitc 
iHfquesicequele  vin  foit  quaft  tout 
k:onfumc ,  on  les  mefle  petit  i petit  a- 
.uec  le  refte ,  apies  on  y  met  la  T ornie- 
tinc,  finalcment  la  poudre  detoute* 
les  autreschofes  t>jen  .dclicc&  falfcet 
mais  le SafFta on ne  le  inet  finon  en  pe- 
tlitZ-*  c^ofttio  fnr  le  marbre.  Il  fe 

tieevin-  faut  bieaufil  fouuenir  dcs'cgraiirer  les 
•t^rt  &  mains  auec  huile.a  ftn  que  I'Emplaft  re 
rtqfeptenneauxdoigts.  Mats  pluftoft 
dtis  liqateursieftans  cuittes,  conimc  i’ay 
di^,  on  y  mefle  particiiliercmcnr  la 
Cirn,  |a  Rcftne ,  &  la  Colophonienne 
fondues, ou  bienon  mcfle  ipartlaCi- 
fe  auec  CCS  Liqueurs  ,  laqueiie  eftant 
.^oaduSp  on  y  mefle  Ics  aotres  deu»^ 
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aprcs  les  auoir  fait  i ondrc  petit  i  petit, 

&  par  cc  moyen  elles  s’aircmblcnt 
iTiicux  ^  plus  foudain  en  vn  corps. 

Mats  fi  on  ^>ifc  mettte  tout  en  vn  coup 
les  liqueurs  dans  la  Cite  ,  dans  la  Poix, 
ou  dans  laColophoniennCjOu  ceux  >y 
dans  les  Liqueurs ,  on  pent  dire  afleu- 
rc  que  les  Liqueurs  ironi  incontinent  ^ 
au  fondjicaufcdeleut  i-efanieur,& 
qn’cllcs  If  brufleront  ;  d’autant  aulU 
qu’ils  fontaigueuXjil  feta  fort  mal  aife 
dc  les  mefler  auec  les  autres  cholcs 
grafTes ,  qni  vont  toi.fiours  au  dclTus, 
iicaafe  dc  leur  legcretc.dc  fprtequc 
deuant  qu’on  les  puiire mefler,  les  Li¬ 
queurs  feront  bruflecs  ,  ou  peu  s’en 
faudia. 

Il  fc  faut.bipn  aufli  prendre  garde 
diligemiajcnr.,  que  1’  Aloes,  ny  la  M  y t- 
rhe  nc, ic  brpflw't',  &  qii'ellcs  nc  ren- 
dciu  I'Einplaftrc  grumcleux. ' 

D’autrcs.comme  pour  vn  fecret, font 
diiroudrcleSagapenuiiijl' Ammoniac, 
lefialtanum,!  Opopanax ,  &  le  Pdd 
Jium  en  vin,puislcj  ft)nt  cuite.iufqucs 
accqo’ils^aycnf  h  confiftenced’Lm- 
plaftre:  &  apres  cela  ils  y  mtfldnc  Ia»<e». 
Tormentine,&  la  rempliflcnt  peu  jl 
peu  fans  point  dc  feu  ( ce  qu’tls  obfer- 
ucntjnon  pasfculcment  en  lacompoir 


Id  mdmtrt  it  IteA 

iicion  de  cct  Emplaftre  Ceroncum, 

maisaufli  en  I’Emplaftrc  precedent  dt 
MelliloK^,  Se  aucrcs )  apres  ils  font  fon- 
dre  la  Cire  Sc  la  Poix  cnfemblc.aucc  h 
Colophonicnne,&lcs  mcflent,&  fina- 
Icincntlcsautres  cKofes. 

,  L’EmpIaftte  Oiycroceum  ,  felon  la  defeti- 

^  p^iondcNicolas.cfteompofcdc  poix  nauale, 
(je5jff;an,deColophonienne,deCirc,de  cha- 
Ni(o-  <jaatrc  ouecs ;  dc  Tormenrine  de  Galba^ 
nirm,  d  Ammoniac,  de  Mjrthc,  dc  Maftic, 
d’Encens ,  dc  clMcua'  vne  once  Sc  trois  dtach- 

JllCS. 

chftT-  ll  faut  fairc  tremper  Ic  Galbanutn,' 
&  I’Ammoniaccnvin  aipetoutcvne 
lelendemain  Ics  faut  fairc  fon_ 

■  dre  fur  Ic  fcu,&  Ics  cooler, puis  Ics  fai, 
1C  cuirc  dcrccbef,  iufqu’ii  cc  qu'vne 
panic  du  vin  aigre  foit  Confumce ,  Sc 
lors  ii  y  faut  adiouftcr  la’Poix  naualc 
coulee,  laquclle  eftant  fondue  ,  on  y 
met  la  Circj  &  apres  qu’ellc  fera  li- 
qucficc,  on  y  mettra  laColophonicn- 
ne,puis  la  Tormcntincrquclque  temps 
apres,  y  faut  mefterlc  Maftic, I’Encens 
&  la  M  yrrhc ,  Ics  meflant  toudours  a- 
ucc  lafpatule,  Eft  tns  cuits,  illes  fauc 
iener  dedans  de  l’caufroidc,& Ics  ex- 
ptinacr  bien  fort  aucc  les  mains  ,  & 
m  vnmatbre  cngraiiTc  d'huylc,  aacc 


/dlreles  cxtmfofttms. 

la  poudrc  dcSaffran  bicn  delicc  for¬ 
mer  Ics  Magdalcom.  I^autrcs  fon- 
dcnt  la  Poi*  naualc  coulee  ,  la  Co- 
lophoniennc,  &  la  Girc»  &  lors  qu-c 
CCS  cho(es  font  encores  chaudes,  its 
y  meflent  Ics  Galbanum,  &  I’Ammo- 
niac,  apres  Ics  auoir  dilToults  en  vin- 
aigre  ,  &  coiilez.  Ces  chofes  cflans 
euites.ils  y  mertent  le  Maftic,  l  En- 
cens,&  la  Myrrhc ;  finalcment  laTor- 
menrine:  &  quand  il  eft  defiarefroidy» 
ils  y  meflent  IcSafFranenpoudrc,  pe- 
ftriflant  letour  aucc  Ics  mains  deflus 
le  raarbre  :■  vray  eft  qu'cn  H>  ucr  on  y 
pent  adjouftcr  vne  once  d  huyle,  i 
caufcdc'la  liccitcdc  I'Emplaftrc.  Ni¬ 
colas  Alcxandrin  fait  cuire  Is  Poix  a- 
uec  vne  partic  de  vin-  aigre  ,  cn  vn 
pot  nenf ,  iufques  Ik  la  confoaiption 
du  vin  -  aigrc,&  aucc  I'aairr  partie, 
I’Ammoniac  :  quant  i  l’Enccns  ,  il 
le  pile  diflbult  dedans  le  mortier,  puis 
les  faidk  cuire ,  les  remuant  toufiours, 
fc  prenant  bicn  qnc  Ic.vija  ai- 
;gtcne  s’en  aille.  Quand  le  vin-aigre 
eft  confomine  i  ii  y  adjouftelcGaioar 
nuin.la  Myrrhcj  &  le  Maftic,  &  apres 
^c,ccS  fehfifes  Qnt  bouVlly,  il  y  ad- 
jouftepeu  ipculc  Saffian  CP  poudrcj 


t*  mtnitre  dt  lien 

aprcs  il  Ic  ietre  dans  Ic  Mortier,&  for¬ 
me  les  Magdaleons,  Mais ,  pour  ditc 
ce  quim’cn  fcmble  .lesaucres  £290118 
dc  fairc  me  plairent  plus. 

.  Ccr  Emplaftrceft  appcilc  Oxycro- 
cet  ceatn.icaul’cdn  vin-a!grc,aucclcqucl 
£«/■/»  il  faur  trempcr  3c  dilToudrc  le  Galba- 
fin  cjh  num  3f  I’Ammoniac.&du  Saffiaqu’on 
o*(m  ^  quantitCjCaril  y  en  cn- 

ceum.  rrequatre  onccs ,  &c  au  Ceroncum  n’y 
en  cntrequ'vne  once  &  trois  drach- 
Sa  fon.  mcs.  DaciantagC  jCn  la  cortipofition 
\e/iaijc*  duGeroncum.ondilToult  lesliqneurs 
Mec  If  an  vinyqnant  au  refte.ils  font  fort  fctii- 
"  biables;  vray  eft,  quelr  Ccroncum  eft 
plus  vertueux  ,  &  I'Oxicroccum  eft 
plus  chcr  ,  i  caufc  dc  la  quantitd  du 
SaffranjlaqucHc  on  amoindrit  diuerfe- 
ment  car  pour  le  rendre  i  sneiUcar 
marchc ,  onn’y  met  auiourd'hiiy/  qftg 
deux  onces  dc  Saf&an.  Mais  la  trotri- 
perien’eft  pas  fort  grande-:  car  I'eSaf- 
fran  he  Ihy  donns  pas  plus  de  vertu 
<5«’au'CtroneumJ„<l,e  lorie-queie  nfc 
voyr?  point  ^de  raifbn  -potirquov-  on  a 
mfis-l?  grande  qoanbitc  dc  Safftan^en - 
otfte  compofitfortjfaos  qa'il  foit  beau- 
ooup  ncccifaire  j  Sc  fans  <ju*ii  luy  dott- 

nc  gratae  vetto.  •  i.5q  :  .n  T 
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L'Emplaftrc  de  lanua , de  Nicolas ,r(l  com-  C.!uy  .ft 
pofd  Jcfiicsd'Achc  dc  Plantain, dcBctOiricjde  f.tiini, 
chacun  vnc  l  ure :  de  Cite,  de  Poix,  dcHcfinc,  (feSict 
dc  Tcrebcnt:ne.  de  chacimvnehaic  &  dciniw  f*s. 

formez  volhe  tmpUlIxe. 

Il  faiit'Ciiirc  les  trois  derniers  dans  obftr- 
Ics  fucSj  il  petit  feu,  &:  Ics  remiicr  con-  HMiom 
tinucllcment,  iurques  i  Cc  qiie  Icsfucs  ”'‘'0*^. 
foient  coni’umez  ■,  &  y  ayant  mis  la 
Tormeritine,  illcurfautfairc  faire  vn 
bouillon  ou  deux.  D’autrts  fontcuire 
laTcfmenrinc  aucc  les  chofes  dites, 
puis  meflent  I’autre  partic  hors  du  feu 
afn  de  corrompre  la  liccitc  des  autres: 

Sc  par  ce  moyen  ils  font  que  I'Empla- 
ftre  eft  dcmeilleurc  forme.  Maisquat 
i  tnoy  ,  i'ayrnerois  bcaucoup  mieux 
fiire  ciiirc  les  fucs  a  parr  ,  iufqucs  ^ 
eftre  cfpaiflis  comme  vin  cuit,puis  fai- 
re  fondre  les  autres,  &  les  meder  cn- 
femble.  lenetrouue point  tien  cn I’vn 
ny  en  I’autrc  Nidolas ,  la  compofitioh 
de  cet  Emplaftrc ,  ny  des  trois  fuyuans 
auec,  ains  iculcment  entre  tousceux- 
cy,i’ay  trouuc  le  Cefoncuro,rOxycro- 
ccutn.&l'Apoftolicum.  ‘ 

L'P.mpUftre  de  grAt^a  D'<,  de  Nicolas ,  fft  , 
compr.ftfcde  TotrneBtine,  dcmic  liute  :  dc  Ke*  tia  ^  tiV 
line,  vne  liuie  :  dc  Cire,  quatre  onccs ;  dc  Ma-  N*'®* 

ftic,  vnc  once  ;  dc  Verueir.e ,  de  Pimpinclle,& 
de  Usioine,de  chacun  rnnia  lipulc. 


li  m/tntcre  tie  Lien 

Ctlftr-  II  faut  concalTcr  ces  hcibes ,  &  les 
itttiont  faire  coirc  cnbon  vin  blinc  & 
"»'‘'^^*<-fanr,iufques  kccquc  la  ticice  partie 
du  vin  foit  confiimcc ;  puis  Ics  couler, 
&iccccc  Iklcmarcdes  hcrbcs,dc  dans 
lacolature  faut  faire  cuire  laCirc,la 
Refine  &  le  Maftic,  iufqucs  I  ce  qae  la 
compofitien  ait  vn  corps  &confiftcn- 
ceconuen’ablcilorsles  fijudra  retiret 
de  deffus  le  feu ,  fle  y  adjoufter  la  T or- 
tnentine  i  les  remuer  tou^purs  aucc 
la  fpatulc,  &  former  I’Empiaftre.;  11 
faut  prendre  routes  ces  hetbes  fraif- 
cbes  Sc  reCentes  ,lcs  hacher  menu ,  Sc 
les  piler  ;  puis  Ics  faire  cuire  en  bon 
vin  blan:c;&  puifiant ,  iufqucs  ii  ce  que 
Icsherbcs  foientdiiroultes,&  lors  les 
faudra couler  •,&  dans  le  reftc  du  vin 
qui  fera  coulc ,  faut  faire  cuire  la  Cite 
&  la  Refine  iufques  it  ce  que  la  cola, 
liurc  foit  prcfque  coofommee ,  Sc  lots 
il  y  faudra  raettre  Ic  Maftic  ;  finale- 
ment  la  T ormcntinc,&  les  faire  bouil- 
lir  vn  bouillon,  puis  les  rctircr  du  feu^ 
&  quand  il  ferarefroidy  .mettez  vo, 
ftre  compofitien  cn  Magdakons. 
'Mtrt.  D'autres  font  cuire  la  Refine  fculc- 
ment  dans  lacolature,  &  quand  la  co- 
latureeft  prcfque  confommee,ils  y  ad- 
jouftent  la  Cue,  Si  finalemcnt  la  Tor- 


ftire  Its  compajitions.  6€y 
mentinc  ,lors  que  (a  compofuion  eft 
hors  du  fell ,  &  quand  elle  commen¬ 
ce  Jk  fc  refroidir ,  ils  y  meftent  le  Ma- 
ftic  en  poudre.  L'vnc  &  I’autre  de 
ces  deux  dernicrcs  fa§ons  ,'eft  i^ieil- 
leurc  que,  non  pas  cells  dc  Nicolasi 
car  le  Maftio  nc  peut  fouffrir  la  co> 
ftion ,  ^  caufc  dc  la  tenuice  de  fa  Tub- 
ftance. 

Auiourd’huy  ,pour  lerendreplus  ctmmei 
blanCjOn  y  met  vn  peu  plus  grande 
,  quantile  dc  T ormentine,  puis  on  le  ti 
ic  coihme  on  fait  les  Penides. 

'■  L’Fmplaftre  qu’oh  fait  centre  les  hernies,  fe-  £m(>ra^ 
Ion  Nicolas ,  eft  compoft  de  Poi*  nauale,  d’A-  fire  liir* 
lbes,de  chacun  ttois  once$:dc  Litharge, de  Ci-  Us  htr-  " 
ro  rouge ,  de  Colophoniennc ,  de  Galbanum,  Ktit.  J 
d’AmmoniaC,  de  chacun  deux  onccs  :dc  Guy 
de  chefne,  fir  onces';  de  Boliarmeni,  dis  deux 
Symphytum  ou.eonfoulde ,  de  Gy  ou  Plafttc, 
des  deux  Sarrafines,  de  Vers  de  terre ,  dcNoix 
deGalle.dc chacun  quatcc onces  ;deMyrthe, 
d’tncenSjdc  chacun  fix  onces  :  deToimenti- 
iie.deiix  onces :  de  fang  hn main,  xne  liure.  11 
faut  done  prendre  la  pcau  d'ta  moutqn  incon¬ 
tinent  cpi’il  eft  efcorche,  dt  la  fairecuire  vingt 
&  quatre  heures  ;  &  apres  auoir  exprim4  la 
peau,'&l’auoit  iettde  la  .ilfautmcttredans  la 
dccodlion  deGuy  de  chefiie,  &  apres  I'auoir 
fiiit  cuire  longue'ment,  illes  faut  retirer  du  feu, 
de  y  adjouftcr  laTornsentinc, la  Litharge,  U 
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Colophonienne.'Sf  qlielqut  pen  fiprcs  fe  Wa. 
ftic  1’t.nccns  ,  la  MyrrWc,  liCjall'anunj  I’Am- 
inoniac,&  Ics  v<ri.d«  tcrrc:&  vnp^aapfcslcs 
dci;x  Cp»foul<lc»,)e  Gy,Ie  Bpliacm-  ny  ;  S:  lpr* 
illes  faut  rcmettre  fur  Ic  feu,  &  y  adjoufter  le 
fahg  humain ,  la  Sartafinc  forigirt  ife  la :  onde : 
fin^emctit  I'A-locs,  Ics-wmaant  touliouti  »uee 
larpacule:pui»’l  Ic  faut  vcrfet  Iqr  vn  maibre 
oindtjaugf  huylc  yiolac,  &  Ic  Hen  pefttu  auee 
les  mains  :  &  dereehcf  il  It  faut  pilrr  conti- 
nuellcment  deux  ou  troi»iouts  dans  le  nhoi* 

PKfa».  QOjind  on  a  fait  (iijirc  lei  Bayes  de 
tiomoH  Guy  dcChefne,  iufqiics  i  ccqu’eiles 
0bfeTU4-  foicnt  diiroiilccs  cn  fa  decoftion  dc 
peaudemouton  rcccntCjdont  noiisa- 
€tj}atrts.  parlc  jil  les  faut  cpulcii;  &  expri- 
ftier,puis  ictrerle  marc ,  &  y  adjoufter 
la  Litharge,  vn  peu' apres  laCireJa 

Poix,  &  laColopboniennCjlcrquelles 
-  il  faut  toufiours  remucr  encuifanr  ,4 
lih;qu'elles  nc  bruflenr.  Quand  ccs 
chofes  font  caitcs,&  que  I’eau  eft  qtia- 
li  route  confumeCjily  fautad-oufter  le 
Galbanum  ii  1'  Ammoniac  dilToults  cn 
vin,&  pafTez  patl’eftamine.  LaMyr- 

rhe  ic  la  Totmehrinejl  lei  faut  mettrc 
quand  la  compbfitjon  eft  hors  du  feu, 
&  eftanc  encores  chaude,il  faut  mettre 
I'Encens  &le  Maftic.  Quant aux  Vers 
de  tcrre,il  Ics  faudra  bicn  kuer  en  vin, 
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&  les'faire  cuirc  en  d’autrev'n  i  part. 
<IclV£mplaftr-c  s  endurcitfortaucc  !e 
temps  ,{i  on  n’y  met  point  d’huyle. 
D’autrcs  aptes  auoir  coulc  le  c  iy ,niet- 
terit  hors  d.u  feu  bCire  JaColopho- 
niconc,  ^  ia  Tornjentine  ;  qnelque 
teiiipvaurcs  ils  y  iiitttciu  les  liqueurs 
dillookcsicoulces  He  cuittcs,commcii 
aettc  dit  fouuenc ;  Bnaleoici  la  Lithar¬ 
ge,  Je  G  y ,  i’Encens,  la  M  y rt he ,  le  Bo- 
liarmcny.lc  Sang  humain.&  Icsautrcs 
chofesqui  fcpeuucnt  pikr  S/e  mettic 
enpoudre. 


L’KmpIaftre  qu’on  nom.Tie  .Viuinum  felon  C'luy 
Nicolas, eft  compof<5  dcCalbanum.dcMyr-  ‘fl 
riie.  dfc  chjcim  vne  once  &  deui  dtachir.es  r W 
d  Ammoniac, trois  onccs  Sr  trots  draelfmes :  niuinu. 
d'Op.opan.ix,de  M.iftic ,  de  Sarrafiue  ionjtue,  Ce  t^tu 
de  Veidec  dccliacun  vnconce  ■  dt  Lithaigc, &/»)«<»» 
d’huyic  cpramun ,  dc  chacun  vne  liure  i  de-  /;««» 
mle^dccire  ne- f  e.huiftonces  d’EncenS  vne  •«  tititjt 
dnee«f  vne  drachme:  de  Bdelliura,  deux  on  deUft- 
Meflczlc  touccommcilappMUcnt,  jittqiii- 

II  faut  nourrir.  long  temps  deuant 
que  faitc  la  compofition ,ia Litharge,,"™* 
auec  huy!c,&  puis  la  faire  Cuirc  iuf- 
ques  It  cc  qu’cllc  fdit  crpaifle;  &  lot?  y 
faut  adiouftet  laCirc  cn  petites  pieces, 
laqiicllc  eftant  fondue ,  il  les  faut  reti¬ 
ree  du  fea,&  y  adjoullcr  Ic  Galbanura, 
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I’Ammoniac,  I'OpopanaXjlc  bdellium 
( s’ilcftmol  }  diilbults  envin-aigrc  ou 
en  vin ,  coulcz  Sc  cuits ;  apres  ccla  il 
faut  luettre  la  poudrc  de  Myrrhe  ,  S£ 
dc  Bdellium,  (quand  il  eft  fee)  dc  Ma- 
ftic ,  d’E  neens ,  dc  Sairaline ^  &  d’  Ay- 
manr-,  finalcmcnt  Ic  Verdct.dc  peuc 
qucficlle  quit  ttop  longuemcnt  ,  la 
compofition  nc  deuicnc  tougc,  il  faut. 
bicn  toutefois  que  la  compofition  foit 
encores  bicn  chaude,  ou  autrement,  i 
caufedcfadurtc&  foliditc  ,  il  feroit 
mal  aifi  dc  mefler  le  tout.  Situ  veux 
que  la  compofition  foit  dc  couleur 
fauue,il  y  faut  niettre  Ic  Verder^  demy 
•  bruflcjOU  bicn  le  rendre  tel  en  cuifant: 
fi  tu  ia  veux  rouge  (comme  on  I’eftimc 
eftre  bonne  en  Languedoc  )il  faudra 
mettre  deux  ou  quatre  drachmes  dc  cc 
V erdetjlors  que  la  Litharge  commen- 
■  ceacuire,  &  lercftc  du  Verdet  le  faut 
mettre  a  la  fin :  que  fi  tu  nc  le  veux  pa* 
de  ccftc  couleur ,  il  le  faudra  rout  met¬ 
tre  en  la  compofition  fur  laiin  &  le 
dernier. 

VtMdf  On  teduit  auiourd’huy  cn  forme  de 
Emplaftte,  a  force  dc  cuirc,  I’ongucnt 
^y;;J*f':-Tctraphartracu,  &  Inguet  deCerufe. 
Im  Alt-  L’Emplallre  appcH^  AfoPoUcum,  de  Nieo* 
nani.lt-  iatjcft  tompoft  dc  Litharge, fix«uccs :  deCii® 
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dcMauricienne,deColoplionicnnc,<le  cbacu-  qutl 
ne  deux  onces  :  de  Propolis, de  Guy  de  cbqfoe,  I'acconU 
de  clvicun  vnc  once :  d’Amnioniac,de  Cadmie  toutlc 
cn  picrrc,  dc  clucun  fu  drachnies;  de  Maftic, 
d’Enccns,  dc  clucun  rne  once  fic  dcinie:  de  /.orAmit 

Tormemine.dc  Bdellium, d’Opopanai.de  Gal- 
banum,  de  Mytthe,  de  Sarcocolla,  d'Etain  j,. 
brufld,  d’cfcaijlc  dc  Bronze,  de  Vetdet,  de  Di-  « 
ftam,  de  Sarcazinc  tondc  dc  Mumie,de  cha- 
cun  ciois  dcacbmes. 


Apres  qu’on  a  nourry  longucmcnt  Prtc4it~ 
k  Lithargcauec  I'huyle.on  les  fait  cui-  < 

rr,  les  rcinuant  toufiours ,  iufqucs  k  cc 
qu’ils  aycnt  la  confiftencc  d’Erapla- 
ftre,  ou  bien  iufqucs  a  ce  que  les  mec- 
tamen  vnc  cfcuelle,ils  foicnt  amaflcz 
cn  fagon  de  Miel  ou  de  Cite  j  &  lots  il 
y  faut  fairc  fondre  la  CirCjla  Colopho- 
nicnnc.lc  Maftic,l’£nccn5,laMyxrhc, 

Ic  Bdellium ,  la  Propolis,  &  IcGuy  dc 
Chefne,  au  mefmeordre  que  nous  les 
auons  icy  mis :  ceux  la  eftans  fondus, 
il  faut  rctirer  la  compofuion  hors  du 
fcu,&  y  adjoufter  peu  4  pcu,afin  qu’ils 
pc  j>puillent ,  les  Liqueurs ,  1' Ammo- 
niacj  rOpopanax  ,  &  le  Galbanum, 
dilTouIts  cn  vin  aigre,  oucnvin,cou- 
lez&cuits  iufqucs  ala  confomption 
du  vin-aigrcjou  du  viiijComme  il  a 
efte  did,  puis  les  faut  fairc  cuire  dcrc- 
chefj  finalcment  il  faut  y  adjoufter  les 
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poudrcs  dc  Sarcocolla  ,  de  Cadmie  cn 
pierrc,  dc  V  crder ,  d’Efcaillc  dc  Bron¬ 
ze, -dlirain  brufle,  dc  Difta,&  de  Sar- 

>ia/ine,:  Ik  qiiapd  il  feia  enticcement 

■  ciiit  ( a  (gauoir  quand  il  s’cndurc't ,  ft 
onenmet  vnepetitrpoitiocn  del'cau 
froidc  ,  &  qu’il  nc  fonillc  point  les 
anains  quand  on  le  manie,&  nc  fc  pi6d 
aux  doigts )  il.faut  ietter  toutelacom- 
pofuion  ett  dc  I’eau  froide;&  quand 
cllc  fera  iefroidie,  la  faut  tircr  hors  de 
I’cau  ,  &  s’engrailTcr  Ics  mains  aiicC 
huyle  Laiir;‘n,&  former  Ics  Magda- 
leons. 

,  Nicolas  Alexandrin,  apres auoir  fait 
cuirela  Litharge  6C'l  huyle iufques  ila 
doniiftcnced’BmplaftrCjil  y  adioufte 
laCire,  !c  Galb^num  .laTormcntinc, 
la  Eropoli'-jix;  la  Colophonienncjl'vnc 
apres  I’aturc,&:cliacunea  parr,cn  bien 
peu  dc  teps:  apes  »!  met  I'f  rain  brrfle 
&  la  Cadmie, les  f.tifanr  toiifiours  bit  n 
bouiilir:  apres  ccla  il  met  I’Opopanax, 
I’Ammoniac.le  Bdellium,  Ic  Guy.  la 
Myrrhe,  I’i-nccns,  Ic  Maftic,la  Sarco- 
colla,&-J‘£rcaillc  de  Bronze  pilee  & 
broyce  dans  Ic  mortier  aucc  vn  pen  de 
vin  aigrCjA:  reduite  cn  forme  dcjaiift* 
&  faire  cuirc  Ic  tour,lc  remnant  &  dc- 
meflant  ordinairement  aucc  la  fpatulc- 
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I'Emplaftre  de  Vij»o«ft  compofd  d’huyle  ^*’7’"** 
de  Camomille ,  d’Aneth ,  de  Spica ,  de  Lis ,  dc 
chacun  deux  onces  de  graifl'e  dcporc,ac  de  , 

Veau,  de  chacun  rne  liurc  d’Euforbe  ,  cinq^*-' ” 
draclimes ;  d’Luceps  ,  dix  drachincs :  d'huyle  ** 
Liurin,  Tneonce  &  detnie :  degraidede  Vipe- 
res.dcux  onces  &  demie :  de  Grcnouilles  tou- 
tes  viuantes,  au  nombre  de  fix  :  de  Vers  de  tet- 
re  lauex  en  vin,  irois  onces  &  demie:  dc  fuc  des 
racincs  d’Hiebles,&  d’Aulnee,  decliacun  deux 
onces;  deSchenanthos,  deSthecas,  dcMatri*  • 
cacia,  dc  chacun  ynepoign^c :  dc  vin  odorant, 
deux  liures.  Faites  cuire  le  tout  enfemble,  iuC- 
ques  I  ce  que  levin  Ibitconlonitnc;  coulez  le, 

Seen  la  colature  adjouftez  y  de  Litharge  d’or 
vne  liurc ;  de  Tormentine  claite ,  deux  onces : 

St  Euec  dela  Cite  blanche  faites  cn  vn  Ccrat,o« 
vn  Onguent :  y  adjouftant  a  la  fin  du  Stirax  ca- 
lamitc,  vne  once  &  demie  i  &  I’ayant  oftd  dc 
deflus  le  feu.remuez  le  ttes  bien  auec  le  pi- 
lon,  iufques  accqu’ilfoit  tiede;  &  lots  j  ad- 
iouftci  de  I’Argent  vif  efteint  cn  de  la  faliue 
humaine,quatre onces, &lc  demeflez  longuc- 
ment  auec  Ic  pilon. 

le  ii’auois  pas  dciiberc  dc mettre  la 
copipofition  decet  Kmpi.iftre ,  i  caiife  «4(„« 
dc  i’Argent  viF  qiii  y  cntre,rvlr.ge  du-  naiabitt 
quel  i’ay  cn  horreur  (ur  tout ,  a  caufc 
des  inconueniens  que  les  Anciens  ont 
dir  en  pouuoir  aduenir  que  Ics  Mo- 
dernes  n’ontquctrcp  louuentexperi- 
inentcz ,  &  plus  qu’ils  ne  voudeoienr. 

Mais  d’autant  qu'ilcftcn  cori  mun  v- 
Ff 
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PLrr*  (age  jCelaaeftccaufcque  icncl’aypas 
c.rijil-  voulu  lailFer  :  Sc  aucc  ce  le  loz  quc 
Groffcliusjadis  mon  compa- 
r* cn  I’cftuclc de  Mcdecine,&  main- 
nopre  tenant  Mcdecin  fort  expert  &  cxccl- 
Attheur  Icnt.luy  attribuc,  a  efte  caiife  cn  partic 
Grand  >cy  tnis :  Cat  ilditauoirfou- 

tjfeU  de  uent  experimente ,  aiicc  heureux  fuc- 
ttt  Em-  cez,qu’il  eft  fort  propre  cs  doulcurs 
fihftrt.  dcs  ioinrnres  ,  aum  bien  en  cclles  qui 
viennent  dc  pere  a  fils ,  ^  qui  font  hc- 
reditaircs ,  comme  en  cclles  qui  vien¬ 
nent  ,  &  qui  accompagnent  le  mal  de 
Naples ,  cs  corps  cliarneux. 

Au  reftc.il  ne  m’a  pas  femblc  necef- 
faite  dc  mettre  icy  plus  grand  nonibrc 
i’./d-  de  coropofitionSjpourccqu’entreccL 
theur  les  qui  (e  trouucnt  cs  Autheurs,  il  y  cn 
na  pa4  j  plufieuts  qui  ont  tncfmc  facultc,par- 
quoy  il  feinble  qu’clles  font  vaineSj  Sc 
gZnd  yens.  alTcz  d'vne ,  aucc  ce  qu’vn 
ncmltt  homme  dofte  y  cn  pourra  adjoufter 
dKom  d^s  autre$,ouenofterde  cellesqui  y 
frjiuoi.  font,  ou  pour  Ic  moins  les  changer, 
afin  qu’elles  foient  cotnpofccsde  plus 
grad  nombre  dc  Simples,  on  de  moin- 
dre  nombre  ,  ou  pour  le  moins  qui 
n’aycnt  pas  mefme  vertu  &  facultc.  £t 
auec  ce,  il  fera  bien  aife,  a  qui  voudra, 
d’en  tirer  dc  Mcfue,&  de  Nicolas  Ale- 
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xandrin  .  pJuiloA  que  dc  Nicolas  Sa^ 
Ictnitan.quad  on  en  aura  affaire.  Nous 
nous  fommes  contemez  pour  Ic  pre* 
fcni  d’elTayer  par  ce  petit  labour,  cc 
que  oous  pourrons  fairc  ■&  entrepren- 
dre  vneautrefois,  toucbancccftcma- 
tierc.  Parquoy  nous  auons  mis  feule- 
racntquelqtic  peu  d'ciaomples  dccha- 
cun,  &  fort  briefuement,  encores  que 
nous  en  cuflios  peu  amcnct  beaucoup 
plus ;  mais  cela  n’cuft  cftc  que  defcou- 
rager  les  nouices,&  les  rendre  confus. 

Or  cccy  nc  font  que  comme  les  gros 
traids&vn  projed  deccque  ic  pre-<f,/’A». 
tens  eferire  cy  aptes ;  inais  >1  me  faut »ii 
peu  a  peu  fa9onncr ,  6c  duirc  les  Apo- «'»  «»• 
thicaircs  ii  choles  mcilleiircs  ,  afin"'*- 
qu’ils  ne  fuyent  pas  apres  les  chofes 
plus  grandcs.  Car  ic  f^ay  bicn  que  par- 
my  ce  grand  nombre.il  y  en  a  plufieurs 
du  souc  ignorans,&qui  n’ont  cognoii- 
fance  d’ancune  chofc,  gens  hcbetcz,& 
qui  plus  eft ,  mefehans ,  6c  fans  doutc 
pluftoft  empoifonneurs  qu'Apotlu- 

eaires,quincs’cfpargncront  point  dc 

vituperer  cc  mien  labeur,  comme  inu¬ 
tile,  voire  comme  s’il  eftoit  nuifible : 
car  ils  diront,  (mais  cc  fera  fatiftemcnt) 
qu'il auoit  cftc aflez  bicn pourueu aux 
pauuresnialadcspar  Icsautheurs  Ara- 


67<>.  mdnitrt  it  hitn 

bcs.  Maistclspetfonn?ge$s’appercc- 
uront  bicn  toftcombien  Icur  condi¬ 
tion  a  eftc  mifcrable  iufqu’icy  ,  & 
vueillent-ils  ou  non.ils  feront  con- 
tiains  de  fe  ranger  fous  Ics  prcccptcs 
Centre  quc  nous  auons  icy  mis ,  ann  que  le 
hi  td-  prouerbe  nc  foit  verific  en  eux ,  que 
***"  trouucde bonne  viandc,  ils  ont 

*'^”^,  ‘’micuxaimc  fctenirau  gland.  Ccpcn- 
’  dant ,  pourcc  que  tcls  pourceaux  nc 
font  pas  dignes  de  bonnes  fenteurs, 
(comme  die  Ic  Prouerbe  )  i’ay  eferit 
CCS  chofes  pour  ceux  qui  font  defueux 
de  lavcrtUj&dclacognoiirancedc  la 
Pharmacic  :  &  encores  que  cc  foit 
bicn  peudechofe,ic  les  ptie  toutes- 
fois  qu'iis  les  prennent  de  bonne  part, 
&  gracieufement ,  confidcrans  corn- 
bienileft  mal-aifcde  mettre  la  main, 
&  d’inuenter  vne  chofc  a  laquelle  per- 
fonne  n’auoit  encores  mis  la  main, 
Ceux.  cn  pourront  iiigcr,quiont 
quciques  fois  mis  de  leurs  eCcrits  en 
lumiere:car  ils  fgauent  combicn  dc  di. 
ligence,  d’cftudc,  de  trauail ,  dc  foucy, 
&  de  labcur  il  y  a  fallu  employer  :mais 
ceux  qui  ncmirent  iamais  ricnen  lu- 
miere,  nc  f^auent  que  e’eft ,  &  ne  peu- 
uent  iuger  combicn  nous  y  auens  tra- 
u<iiIlcrvoili  pourquoy  ils  ne  feayent 
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finon  quc  calomnier  jraais  qu’y  feroic 
on?  Cc  font-toufiours  tcllcs  plantes 
qui  produifcnt  calomnies,&  produi- 
ront  a  toufiours.  Ec  ^  lavericc  ,c’eft 
malfail  dc  s'cflaycr  dcfaitc  fcruicc  i 
tellcs  gcnsvcomrae  difcnt  lesPocces. 

Mais  roy.debonnairc  Le6tcur,prende  Coacl»- 
bone  part,&  fans  cftrc  ingtat,  cc  mien  fit,  p. 
petit  apprentiflage  ,  cc  pendant  quenwai*. 
nous  fommes  apres  kfairecomme  vn 
chef  d’ocuurcjtouchant  cede  partie  dc 
Medecine ,  Icquel  fera  bicn  plus  beau, 
plus  ample,  &  plus  digne  d’eftre  laiffe 
a  la  podetite. 
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plus  rcmarquablcs  trainees 
cn  cet  ceuupc. 

A 


BricoiSj  conn-  dont  nous  vfons,  jotf. 

mrnt  font  eoiTiitienteft  roftic,^o« 

confifSj+ko  comment  (bn  fue  pre- 

I’Abfynte,  fon  pjr6  pout  les  £mpla- 

fuc  h  cjuoy  Arcs.'  «;8 

eft  bon,  }0f.  fbn  Sy-  I’Acbe  ,  quand  doit  ertre 
lop  comment  eft  com-  cue;llie,ji.  combiende 

pofe,((<.  a  quoy  ref-  temps  tile  fe  garde.  41, 
fembie  le  Pontic,  ij.  tonmient  veut eftre pi- 
comment  choifi,  <1.  lee,  iB8.i59  ii9  ii6.[ei- 

le  Seriphium  ou  marin  ebee,  175  infufec,  184. 

a  quoy  refTcmblc,  18.  fu raciiie  comment net- 

cummeac  fa  fsmfce  eft  toyee,  431  436.  matiere 

Cpnfite.  3J4  d«  Syrops,  43<.  com- 

’  “'I'Acacia.quellegomme  mcntprcpareepourco- 

eftlameilleure,(i£.  c6-  lire, +^9.fa  (emenxco- 

ment  veut  eftre  pilee,  ir,c«tconfitc,  394.(om- 

194.114,  tii-ny.  coupee  raent  pilec  pour  les  £- 

14.  dilibulte ,  iy8.  Foil-  Iccluaires  555 

due,  i6S. fon  fuc  com-  l'Acictliine,6(pourquoy, 
xncntextraift,3o;.  3o<.  144 

dequoy  eft  fait  celuy  I’Acotus,  (a  tacinc  en  quel 
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temps  doit  cftrc  cueil- 
lic,  3?.  4(.  combien  de 
temps  elle  fe  garde  auec 
favertu,  41.  aquoy  ellc 
doit  refl'embler,45  c6- 
tnent  il  veut  cftre  pil^, 
181. 114.  dclTcichc  177. 
prcpari  pour  cou&tc, 
470.  (a racine  comment 
pileepour  les  Eleftuai- 

■ 

I’Aftion  eft  a  confidetcr 
cn  I’eleiftion  d:i  dim¬ 
ples.  16 

Adiantos,  fon  Sprcp  com¬ 
ment  compoie.  fOf 
Aduisdel’Aotbeurfijt  l>. 

/age  .  det  dcut  Cerars 
:  R.injachiqucsdeGaJic- 
<11.  <11 

Ics  Affrotdilles  comment 
doiuent  cftre  pilez,  iij. 
iii.dcfte!chez,i7.j  Icuif 
racuic  coiamcat  eft  cui  ■ 
te.33i'.c6niencnetroyce. 
431 

<Jc  I’Agaric  ,  quel  il  faut 
:choi(i:,  44  i4<.-coment 
i!  doit  cftre  pild,  tio. 

•  xii  aij.  t3i.rap^,»4’,. 

cuit,  539  34M43  gardd 
longBonent)384  reduie 
tn  Trocbiftfufs.^'ix  cx- 
,  p^iir.(‘^  49>  fa  racuic  eft 
matiere  propie  de  Sy- 
lops-  483 


I’Agnus  Caftus ,  quel  doit 
eftic  choifi  p  .ur  Ic 
meilleur.,i4<.ccmmcrt 
il  reut  eftrcpild,  188.  a 
quoyeftb6ne  fafcincn 
cc.  411 

l:Agol«rlium,oubo!i  d  A- 
loci  que  e'eft,  &  fesela- 
cultez  j5 

U  piirtc  d’Aiglc,rommcnt 
p.lec.  lOf 

les'rtilsjea  qneltemp*  doi- 
f  uent  eftiC  Cut  il  11,  37  a 
qut.y  eft  b  in  lair  tiic, 
jof  comment  Is  lo.;t 
.xnits;53i.353  comment 
gardczlon^uement  tei 
Alifncnt  eft  a  confiderer 
•ispbures;  '  ir 
l  AliUcr,  comment  scat 
,  eftr«rap^a43  fesfeieu- 
-..tcs  comaiont.cuitcs,  Sc 
Jeux  facultc-  3JO 

kboAioL's  qucldoiteftic, 
iJ.ioS  143  lliniray  btus 
qiid,Sf  celuy  desbouti- 
i4ff.  com¬ 
ment  il  vent  cftre  fi!c‘ 
194.17a  io<  111  ia4.»^ 
di(rault,i(7.fohdi?,  it;. 
faicbd,  tyt.ihfufiJ,  iJa. 
cuit,54i  fend  g(  gaidi 
:  langucrtitat,  3*4.190. 
btalld  8c  rofty  pour  le 

Diamokhum  amer,4i3. 

laue,  449.4<c.  prej'irc 
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poor  fcs  Emplaftres. 
I'Alchcaou  Guymauue.cn 
[cmps  Tcut  eftre 
cueillie,  39.  die  eft  mifc 
entrc  les  herbci  rcmol- 
1!  t  i  ues ,  I  f  I .  CO  mm0(  dot  t 
eftre  pilee,  iSt.ziy.  cut- 
l|,}]o.£>(cincce  roftie, 
40Z 

ks  Ataiicnescuacncbru- 
fleet.  410 

Alpheni,  comnent  lone 
forme*.  }7* 

I’Aluine,  en  quel  temps 
doit  c^re  cneillie  ,  (i. 
CO  Ttmeat  tent  eftre  pi- 
lc:,igf,euite,}4j.matie- 
•  rede^yr^p*.  48^ 

Alum  dc  philteurs  Ibrtet, 
iii-  quel  doit  eftre  choi> 
li,  14$.  comment  pil£, 
xof.iif.  diflbutr,  1(9. 
fondu,  1(4.  euit,  })i, 
btu{l6, 414.  le  ftelU  on 
fciftilc ,  comment  Tcut 
eftre  pil^ ,  tip.  celuy  de 
plume  comment  efttri- 
tar<.  io{ 

J’.Ambre  qaec'eft,  df  quel 
doit  eftte  choili  pour  le 
meilleur,  ut.  comment 
pik  pour  les  Eleftuai- 
res,438  celuy  qui  eft 
furnom^  a  patenoftret, 
comintai;  veut  eftre  pi- 
H,jy7.thirouU,a6y.fon- 
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du,i65.rofty,  404. bru- 
(1^,417,  lejtris  quel  doit 
eftre  choifl  pour  ie 
metIieHr,i4o.  comment 
pil^,  to<.  108. 117.  tiz. 
fi5du,x^)  hiuneift^jiyp. 
cuit.  345348 

Amendes  doucetouamc- 
res,  quclles  doiuft  eftre 
ptifes  pour  let  meilleu- 
res,7<.  comment  veu- 
lenc  eftre  pilecs,  fttleur 
moudle,  193.  xig.r3<. 
couppees,i44.  feichees, 

Z77.huineaecs, 175.06* 
iites,393.moadees,  433. 
pilee;  pout  let  Ecleg. 
mes&Eleauairct,  751. 
531. 536.  comment  fe  Ibit 
leur  huyle.  791 

pAmetbyftc  comment  pi- 
lee.  lot 

rAmianthuJ,  commftdif. 

ceta^  de  I’Alum.  J31 
I’Amidon  eft  entre  let  cho- 
rcsfreftct.C.commentil 

scut  eftre  pil^.  ti8.  m, 
ijp.cribk,  131.  fcicli£, 
z7i.roftypourTroehir. 
ques,  404.  commeut  il 
eft  flit.  437 

quel  Ammy  eftle  meilleur 
74.comme  t  il  reut  eftte 
pil^,i88.infuri^,il4.  & 
femeace  comment  pilee 
pour  let  Eleattaires.33< 
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^ucl  Ammoniac  doit  cftre 
choifi  pour  lemeillenr, 
US  comment  »eateiltc 
pil^i  deftreropi, 
iff.  ddTjult,  i{7  i<o- 
fo  idu.  isf.infiifi,  iSj. 
CQ.mmont  pil6  pour,les 
Elcifluairea,  yj7 ,  com¬ 
ment  ptepaii  pour  les 
£mphllcc|.  6ii 

Amomum ,  quel  doit  edre 
choifi  pourle  meilleur, 
74  147  comment iWcut 
eftre  pil^,i88.io<.m]fu- 
r(^,i£4.ra.femence  corn- 
meat  pileepourlesElc- 
duaites.  yji 

des  Anjcatdi.quelsdotuft 
cAre  ctioifis  pour  les 
meillcurt  ,  77.  lent 
mouclle  comment  pi- 
lee. is,ocomipctils  font 
pilez,io6.iij-  conpp.ez, 
141.  comment  d’iceux 
entire  dii  Miel,  }i3.c8- 
ment  prepatez  pour  le 
Miel  furnomm^  Ana- 
cardin,47*.comraet  ils 
ftintpilcz  pour  les  Ele- 
auai'rcr.  ,  »» 

Analepticum  diftillacum, 
47* 

Anemo^'d,  (on  fuc  aquoy 
,  cA  boa.  _  30f 

I’Anc  h,  quand  doit  eAre 
cucilly,  Sc  combicn  de 
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temps  il  garde  fa  rettfl, 
ti.commctilveut  cAte 
pil^,  igf.iSS  iio.mis  ea 
infitfion,  2.84. 

parties  dures  des  Animauz 
comment  Tculent  cAte 
pilees.  io< 

quel  Anis  eA  le  meilleur, 
74-  coment  il  Veut  eftre 
pile, i87.iio.inrurii,  184 
fa  femence  comment 
conAee,  394.483.  toftie, 
404.  pilee  pour  les  tle- 
duiires- 

Antidotes  ,  ou  entre  du 
Micl, quand  font  efpece 
de  pourtiture.  3?8.39> 
quel  Antimoine  eti  le 
meilleur,  135.  comment 

>1  Teut  cAte  pW  , .  10  f . 
io7.foadu,  i44.  bruAi 
■  411.  eftcio^l,  417.  lauc, 

44r4)4 

Apomel  ,  eau  compoitc, 
3af 

Apoftolorum  d’Auicenne, 
comment  fe  fair.  6c3 
s’ll  cA  permis  a  I’Apothi- 
caitc  de  chan ji;cr  la  cou- 
lebr,  I’odeut.&lc  go  if  A 
du  medicament.  447. 

Apozemes  on  infufioni, 
com  nfnt  font  atoraati- 
xez  5<7  quel*  font 
ceuxdaujouid’huy.jH 
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Arbr** 

des  picrtes  fort  duies- 


ArAion  ,  fi  ricine  St  fe- 
mence,  commtnt  cut- 
te*.  ‘jso 

i’Arg^nt  &  Tot ,  comintnc 
font  f(proau'cz,il4,Wf. 
pout^Q«>yKmi‘,i44,clif 
fout.ij7.f»rdii,i64.ce- 
f-j  en  fjeiJle  combien 
di  tempt  doit'cuirt, 
H7  leTif  commit  veiit 
eft  e  p.'c,  iij.eftenrdfj 
amorty.  418 

i‘ A  rgiIle,«o  mmeh  t  ci  tbl  ee 
' 


I’ArgyritM, comment  lacd, 

i’Aciftolochia  ou  Sarrafi- 
.  ne,  quand  doit  eftre 
curillte  ,  combirn  de 
temps  cite  fc  garde, ’41. 
4f.  dvrcl'.e  doit  eftre 
cboifte  poutliraeilleu- 
re,  i4(;.  comment  rent 
eftre  pilet,  iM.aiS.  zro 
az8.defleichee,i7i.  cni- 
te.  341 

AtmoLfcjfon  Syropcom- 
mefneftcompofij  fa  4 
les  Aromatts  ,  comment 
yeulent  efttc  pilcz.iyS. 
'■fa‘47Cftits.,  34 

rAroraaticnm  Rofatnra 
'  (kCAbn#l,  _  y«5 


1  a;  ti¬ 
les  Aromatiquef  s’lliia-t 
noaifl'ent  bien  toft,& 
pcHirquoy  r43 

Aromatizerque  e’eft.  167. 

(bn  rfagr,  ibdi  &  368 
Aron,  on  Vitde  ch;en,ea 
quel  ttps  fa  raciiic'dbit 
tftre  cacdlie,  jS.com- 

>  iiient  vet. t  eftre  feichce, 
11  j  cuitCjjjj'  combien 
dc  lemps  gatdee,  351.- 
comment  ncitoyee.  4J1 
quel  Arfcnic  ou  Orpin  tft 
Ic  me:lleur,uf.  coiiitpr- 
ty  cn  Ssndatacha,  169. 
eomrhent  il  vent  eftre 
pile  loj. Ilf. fondu  ztf4. 
i>rul>c,4ii4i4fonpar- 
fum  aq-.ioy  eftboo','45o 
quand  eft  mis  enl'Em- 
pIaftVe'.«i9.qncllecou- 
'  ieurilluy  donne.  •83: 
I'ATt  fuccedcuu  feu  cn  U 
•  clartficatiorn  des  nicdi- 
camcts.  '  3jtf 

I’Arphaliiis  comment  pild, 
I97-}3,«- 

Afperges ,  en  qqcl  temps 
■doinent  eftre  ■cueillies, 

■  Jj  comment  pilees,  181. 
119.  ttS.  feichees ,  134. 
leur  raciiie ,  matiere 
ptopre  dc  Syrops.  484 
I’Al’phaltum  comment  pi- 
Id.xio.fondu.  145 
Afpcc  ,  cgal ,  gli£fant  St 
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•ioux,  que  c’cft,  7.  8.  fts 
mtfcs  nominat  Ofls.  8 
I’Atibefpin,  enqiiel  temps 
fon  fruia  doit  eftre 
ciieilty,84  commentpi- 
r  ,1c  &  fon  bois,  199  ik 
fctch(f.  ^4 

l.’AuInce  fa  racine,  co.-n- 
ment  doit  eftre  pilce, 
182.. 110.114  dcfleichee, 
.  i7f.  nettayce,  4’2..  fuc 
eommer.t  nourry.  ijfi 
I’Aurea  Alexandrina.  up 
I’Auteum  ,  efpece  d’on. 
guent^  comment  fc  fait. 

6oi 

i’Auronne  mafle.doit  eftre 
difFcrent  du  fcmelle,  it. 
comment  il  veut  eftre 
piI6.  i8f 

quel  Aymaat  eft  le  me  i. 
Ieur,ij5.  commet  il  veut 
eftre  pild,  105.  quand 
eft  mis  en  I’Emplaftre. 

tfij 

B 

BAguenaudict  ,  fes 
fruifts  commctfont 
ncttoy.ei. 

le  Balauftium  que  c’eft,  fes 
▼etcus  &  facultci,  com¬ 
ment  doit  eftre  CBCrlly, 
&  qui  eft  Ic  roeillenr, 
. 
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quel  Bafilic  eft  Ic  meilleur, 

ijo.commeut  veut  eftre 
pild.  188 

Ic  BaHlicum ,  comment  fc 
fan.  604 

IcBaumejt  Ton  bois  com¬ 
ment  pile.  199 

le  Bdell'.um  que  e'eft  ,  SC 
quel  eft  le  meilleur,  118. 
comment  il  veut  eftre 
pild,  197.  ti).ai<.  117. 
diirout,i58.fondu,  l6f. 
comment  pild  pour  les 
Eleiftuaires  y  6 

leBeen  ou  croift.Sc  quel 
eft  le  tneiileur,47.  com¬ 
ment  il  veut  eftre  pile, 

1 8 1  .comment  la  mouel- 
le,  190.119  coupe,  141. 
rofty  a  quoy  eft  bon. 
40(.  comment  prepatd 
pour  leDii(atyn6,474. 
commft  fc  fait  fon  huy- 
le.  tpe 

Bcliers  ieunes ,  pourquoy 
chaftrez  >71 

le  Belzoin,ou  fue  Cyrenai- 
que,  &  its  diuers  noms. 
ic8 

la  Benedidla  de  Nicclas , 
comment  fe  fast. 
ItBcnjoin  comment  pild» 

.  1911,18 

la  Betoine  quad  Tcut  eftr« 
cueiUie.  <'■ 

du  Bcuire  eau  copofec  p/ 
Ff  vj 
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leBItume  ,  qaeUe  coaleur 
riooueal'EmpUftrc.  6fi 
le  BUi>c  eft  diuerronicac 
appelld.  ij 

Blcaj  com.nent  nettoyez. 
4U  4l< 

la  Blette  ,  quand  fe  doic 
cue:ilir,  7.<t.h  Byfia 
tiaconj  nent\rfut  eftre 
pilce,  toi  a  quoy  (bn 
lac  eft  bon.  50 f 

Bois  qii’on  monftre  aux 
boutiques  pour  I’Aga- 
locbmn.quec’ett  9j.ee- 
luyd;  G.i'.ac,9  4..U  Bois 
fainifl,9  j.  ccluy  de  Baii- 
nae,94  eo-nmccils  veu 
lent  elite  pilez.  199 
Ic  Soliarment  commun,de 
quelle  eouleur  il  ell,i  j  j. 
cotnuient  veut  eftrcpi- 
1^,117. tyi.dilTojlt,  ’• 
laud,4j(;  P°^‘’ 
Eleiluairet ,  fjj.  quand 
il  ell  mis  aux  Empla- 
ftres.  <19 

quels  Borax  ou  Cliryfo- 
colli  eft  le  meilleur,  1  jj. 
cpm.Tient  il  veui  elite 
pild.aoj.iii.brufl^  41. 
eftat  pi!6  comment  btu- 
fl^,44i.coinmentil  veut 
eftceiaudentier,  4^4 
comment  les  Boats  font 
prepatca  pour  Medica- 
anen^.  17} 
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Bouillon, fa  ratine,  j|o 
BoUis,  com  ndt  veutellie 
rapd ,  14J.  mis  en  effW- 
fton,  igy 

Boyau  de  Loup,  comment 
prepaid.  ^40 

le  Brelilcouppd  ,  140.  ra- 
cle,a4j.  hmd.  144 
quels  Breuuages  on  fait 
rcfroidir.  i-Sj 

Brochct,fe$  du.us  &  mi- 
choirelimcz.  144 
du  Bronze ,  quelle  elcaille 
ell  la  mciUeurc.ix*.  co¬ 
me  fondu,  i<4.  quelle 
eouleur  foQ  clcaillc 
bailie  a  I’cmplaftrc.  4)) 
le  Brufc,  commctpili!.  117 
Bnifler,  h  rollir ,  en  quoy 
fjnt  dilFctens.  407 
la  Bryonia ,  ou  Coleuuree 
en  quel  temps  reut  ellrc 

cueillie,  j9.4i.combien 

dc  temps  le  garde  fa  ra- 
cine, 41.  dequellecou- 
leur  doit  ellre  la  bonne, 
47.147.  comment  pilee, 
i8t.i.9.ii4.<i:ireichee, 
i7f.la  racine  nettoyee, 

la  BuglolFc.cn  quel  temps 

doit  ellre  coeillie,  jy. 
quelle  il  la  faut  choiHr, 
r47.  fon  foe  commit  ell 
plclTutdjipy.  J49,  cuitc 
cn  cau  micl,  de  qucMe 
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term. 

Bulbe,(4racine  com.neiu 
cftcuite.  jjj.jjs 

C 

le  Vbaret,  combien 
Vw«  dc  rempseftgar- 
d6,  45.  comment  pild, 
li  j.izi.xjo.  ijr- 14'.  fc- 
ch^,  1.76.  combieo  doit 
cuire,  14 ).  fa  racine  tna- 
ticre  de  Syrops,  48$.ro- 
ment  pile  pout  lej  Ele- 
etuaircs.  jjg 

k  Cadmia  botiytis  ,  if. 
comment  pilee, 105  44 
cellc  en  picric  en  quoy 
f«  change,  aio.commet 
bruflce,4ii.  410.  eflein- 
ie,4z<.  lauec  ,-441. 4jt. 
commit  celledes  four- 
ncauz.  4tt 

Cailie  que  e’eft ,  U  quand 
eft  mcilleur,  171.  com- 
inent  ilreuteftrefeiche 
ipl.comniec  fait  SC  pre¬ 
pare,  4*> 

Cailie  de  Bone.  ibid. 
Cajament,  comment  veut 
eftre  piie,i}  j.macicrc  de 
Syrop*.  485 

qaelle  Calamine ,  ouTu- 
thie  cftUmeiUeute,ti9. 
ijp.eomment  Teut  efttc 
^Uee,ixj.lauce,44<.4jj. 
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elle  fe  pent  pulnerifer 
fans  brufler.  44C 
quelle  Calaminthe  eft  la 
njeilleare,«o.tfi.<i.i47. 
comme  It  veut  eftre  pi- 
Ice.  1 8  4.  Ton  fuc  ^  quoy 
eft  bon-  30J 

le  Calamus  aromatique,8c 
desApothicaires,47.48. 
96.  comment  veuteftre 
pile  eencralemeat.  18a. 
iio.ij<.$f6 

la  Camomds,  combien  de 
temps  retient  fa  rettu, 
<1.71.  commit  elle  teut 
eftre  pilee,  itf.iio.  cui- 
te.  }4‘ 

Cancamum  que  c*eft  ,  tc 
qui  eft  le  meilleur ,  ii4. 
co  mment  pile,  117.118. 
fondu.  iff 

Canctes, comment  ptepa- 
re2,a£aaoel»Cige,i7}. 
4<4.bruflex.  4tS 

latcrrc  Candiote, commit 
pUte.  loy 

la  Canellcque  e’eft,  com* 
ment  veut  eftre  pilee. 
100.117. 1)).  ij<.  confi- 
tc,  40|.  comment  ion 
crcorce,49i.  pilee  pour 
Ics  Elciiuaites.  tjtf’ 
le  Canfre  eft  entre  les  cho- 
fesfraiflei.fi.que  e’eft, at 
qui  eft  leme.llcur,iii. 

comment  Jfepeui  gar- 
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der  IS^tempj.t  17. com¬ 
ment  il  Tcut  eftre  prU, 
'  xotf. iio.  117.  diflbult, 
foJu,t«j.humea^.i7». 
cuir,)4j.  uil^  pouches 
tlcftaa-re*  .53* 

Canrhjridei  ,  tomm'ent 
choices  &  gatdeei,  141. 
pilees  ,  ^07.  preparecs, 

les  Capilhircs.qiiand  doi- 
uenteftrecucillij,  felon 
Mefje.  gf 

*  Capilli  Venerij ,  cjuand 
doit  eftre  cutilly.  <4. 
confmentveut  cftrepi- 
1<1,  i8p.  matiere  de  Sy- 
rops.  48« 

Capres,  (I'la’nd  doiuent 
eftre  cueillics,  di.  leur 
chois,  147.;  omireiit  pi- 
lees, ipj^iio.deflcchees 
X74-  Iciirs  fleurs  confi- 
tcs.  ^  }9( 

qutl  Cardamomu  eft  boa, 
74.q^gel  doit  e(\re  choi- 
fi,i47.  corameotil  reut 
eftre  piM  ,  1S8. 189.  i;}. 

/a  femcncecSmenc 
pilee  .^sEleftuaitcsji^ii 
le  Carpobalfaiqntn  tneil- 
kurqnd,  81.  coiptncot 
ilvcuc  eftre  pijd,i83.i;b 
Catrons,  commft  bruflez. 


comment  veut  cftVfe’^i- 
M,  iSO.ii^.coUr^,  14^ 
ftott(f,i9j.  fa  femence 
comment nettoyee,  43J. 
pilee  pour  Ics  Elcftiui- 
r(;s.  (yfi.fonhuylecom- 


fc  fait. 

Ic  Carui,  *n  tpel'-tehips 
doit  eftre  cnjcilly,  -  37. 
pomment  pile,  188. zzo. 
inlu'if ,  184.  fa  fcmcnce 
comment  nourr'e,  iji. 
nettoyee ,  431.  confiic, 
483.'  . 

Calfe  ci)  canne;  ou  faxati- 
ue  ,  quelle  doit  eftft 
choilic  pour  la  meillcH- 
re,  8f.I47.commetcon- 
file  39j.ctiblee,zjo.cui* 
*5.  )37-5  4X- 345- 343' gar- 
dec  I6hguemet,3fl4.net- 
toyee.  437 

eiprimee  ds  Syrops.458 
pilee  pour  Ics  Eleftuai- 
rej,  f}(.  pourquoy  dc- 
ftrempee,  154.  diflbutc. 


Ido 


'  io.  comment  choli/i ,  ^ 
gardd,t3,l'.Jrtl^,rl«.diji 
‘  fout.'ifSlfondUiidy.to- 

Ijient  fc  fait  (bn  ijiiylc. 


414 


Je  Carwme  irtcilleur,  oage. 


Catholiettn.'  '  348  J4» 
IcCaucafis ,  ou  Perfi  f«u- 
5» 
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Cchdrcs  cltrLievrc.  417 
Ic  grand  &  pcticCcntaurcc 
qttel  doit  elite,  48.49. 
qnanddoiteftre  cueilly, 
61. 67. <8.147.  comment 
pil^,ii8.ii4.ii<.ron  fuc 
a  quoy  e(Vb84oy.  com- 
bien  doit  cuirc  le  petit. 
■ 

CepuleS  pour  c6firc  com¬ 
ment  immcilez.  179. 
friCiflez.  ^o< 

leCerat  quee’cfl,coment 
fc  fiit  le  refrigerant  dc 
Galien,&  colori,  <t  .  le 
Santalin,  <  i: .  Ic  Stomi- 
chicum  dc  Galien,  Ss.de 
Nicola5 , 6'  y  <t4.celuy 
de  Mefucdbid-commct 
ils  font" forrnezgtnera- 
leinent,}>7.gardezIciog 
temps.  5.91 

Ceif,  fa  rerge  comrnent 
bruflee.  418 

le  Cerfucil ,  en  q  icl  temps 
doiteftre  cueilly.  58 
Cctifes,  comment  fe  faidl 
rhuyle  de  leurs  noyaur. 

le  Cerilier,  commeat  coa- 
pd.'  141 

le  Ceroneilm  dd  Nicolas, 
comment  fe  fait.  <y  8 
Ceruclcsde  Partereaua.cn 
quel  temps  doiudtcftrc 
choilics,  comment  gir- 
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dees  £s  prepatecs ,  ijS. 
,i07..»67-^!9t74 
Ceruo’fc,  eau  compofee, 

la  Cerufexft  entrr  Ics  cho¬ 
res  frtfles  ,6.  de  quelie 
on  faifoit  anciennemet 
grand  eftat,i5o.  coment 
Teutellre  pilce,ioj4ii. 
i59.criblee,?.;i.  dillbal- 
te.  aj<.  bruHee,  4’°-4’f- 
lauee,  44S-.'4y4.en  quoy 
fe  change  eftat  btaflec. 
409.  4io.fcpeutguloc- 

rifer  fans  biuflct,  44<>. 
pourquoy  niife  e$  Em- 
pladres.  <5.1 

la  Chair  ,  comment  doit 
cflrcfricaflee,4t<.  pte- 
parcc.  4<4 

IcChalcantlium, comment 

bruflec.  4*5 

hChalcitis.Myfi.&Sori, 
14.  od  fe  treaue,  118. 
eonuettiecn  Myfq  H9- 
comment  vent  efttep;- 
■Ice,ioj.ai5  ijy.diflbul- 
tc  159. fondue,  i<y.re- 
duitc  cn  fotme  d’on- 
guent,i9y.bruflce,  411- 
41}.  lauee,  44?.  peut 
Cilre  puluerifce  (ans 
brufler  ,  44S.  mife  en 
Emplaftre,  Sip. <33 
quelle  Chilcur  eft  la  plus 
pro£tc  pour  cuiic  le* 
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meJic»mens.  }ifi.}8} 
leChamepytis.iquoy  do/t 
reiTembier.it.qurl  eftle 
aieilIeur,<o.quand  doit 
eflrccucilly,  c6- 

menc  pil^,  igj.  matiere 
deSyrops.  48 « 

Champi(;nons ,  comment 
fricalTez.  404 

leC  Kanrre,  comment  doit 
eftre  pild,  zyy.  fon  fuc  a 
quoy  eft  boa, joy.  com¬ 
ment  fe  fait  l’huyle,&  fa 
femence.  yji 

le  Chardqa  benift ,  quand 
doit  eftre  cncilly.  6l 
Chaftawnes  comment  pi- 
leet,  ijo.  coupces ,  141. 

.  frica{Ices,40i.nenoieci 

Chaufle,  on  manclie  d’hy- 
pocra*.  3<y 

laChaaz,  comment  veut 
cftrepilee.aoj.aii.dif- 
foate ,  lauee  445. 

la  Qheli|^ine,  combien  de 
lempWe  garde,  41.  i 
quojT'tft  bon  fon  fuc, 
305,  comment  extraift, 
311. fa  tacine,  4.31 

Cheruis.  .  4<9 

la  Cheualine, comment  eft 
cu(tc,33t.iqaoyeft  on 

fon  fuc.  .  joy 

Ic  C  he  vrcfueil,  quand  don 
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eftre  caeilly.yg.  comcBC 
pil6.  184 

la  CkondrilU,  ou  Leccron, 
quand  doit  tftre  cueil- 
be-  41 

les  Chofes  froides ,  com¬ 
ment  fe  peuuent  coulcr, 

i«8. 

Choux  ,  quand  doiuent 
eftre  cueillis,  61.  leur 
fuc  aquoy eftbon.joy. 
comentbruflez  &  cuits, 
319.  414.  leut  lus  cnit 
auec  Miel ,  fen  d’Ele- 
ftuaire.  331 

Chryfocolla,  ytytx  Bor- 

la  Chicoree  ,  quand  doit 
eftre  cueillie.  61.  com¬ 
ment  pilce,ia6.  pour- 
quoy  (a  fleui  eft  appel¬ 
lee  ,  Solfe^uium,  Gyrafo- 
lis,  Sfrunf*  So/«,3i  j.fara- 
eme  commft  nettoyee, 
431.  matiere  de^yrops, 
484  fanSyrop  coment 
eftcompolif.  fi6 

le  Ciclamen,  ou  Pain  dc 
pouiccau  ,  quand  doit 
eftre  cocdly»i 
ment  pil^i  ii»  - 1^4  ici- 
cli6,  i7j.fonfttc  aqnoy 
eft  boi).  }0S 

les  Cigalesjcomment  bru- 
■  flees.  '  410  418 

la  Cimolie  comment  pilec- 
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lOf 

le  Cinibrecotntnan, com¬ 
ment  pil^.ii^.dtiToulc. 
if7 

le  Cinamome ,  Sc  fcs  cfpe- 
ces,  97  9S.149  commet 
vent  eftre  pile.  100133 
Cite  de  plaHeurs  forces , 
103.  commeiM  (bndac, 
.x-.4.Uucc,44t.448  faite 
blache,4(E7.deqiloy  fprc 
Emf^iltres ,  <15.  en 
quelle  quancic^  elle  p 
eft  mife.  ii6 

Citrons  ouets  doiuSt  cftre 
pouceltrebons,<i-coi>- 
fits  comment  font  cults 
&»romitif«.  353.  3<7. 
JeutfuccommSteftcli- 
rifii  coment 

conlit,5>f.  lent  femence 
comment  nettovee,435  • 
matieredeSjrrops.  487 
laCitroHille.eomTjSc  veut 
eftrepilcc.iso  llf  i}7- 
eoupec,i4'-  fo-nbicn 
doit  cuire  fa  feme  nee. 
541. 344.  comment  net- 
toyec,453  4}l-P‘l«P'’'i' 
les  Eclegmes  ,  Sc  Ele- 
ftaaires. 

la  Claclficacio  ^uoyfert, 
cotnmStellefcfait,  337. 
faite  par  vin  aigre ,  5j8. 
dece  qu'on  coale.  3  <5 
le  Cocombre  conimuD,oa 
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fcuuage,  commet  cult,’ 
Sc  pil^,  81. 18s  •  170. 113. 
110.114.137. i4i.coup6, 
4f.combien  falcmenee 
doit  cuire,  Sc  comment 
nettoyee,  345- 344-  435- 
comment  pileepourles 
Eclegmes, Sc  Eie^fuai- 
res,  j3  4. comment  eft  fait 
I’huylc  de  la  fcmeoce. 
t5i 

Coftion,  poBtquoy  eft  ief 
conuenablement  mile, 
313,31 4.tappotteeaupi- 
ler,}38  commentelle  a 
la  mefme  Tcrtu  que  la 
triture.  347 

les  Coins  comment  pilei, 
113.137. rap«.  i43.1cur 
ius  commSt  eft  coit,  331  - 
lent  fttc  clatifid,3J3  .gar- 
d6  longueraent ,  384- 
comment  pour  confirc 
neccoycx,&  apres  eon- 
firs,  57  8. 437. 480  farcis, 

**  3 ‘*8.  maciere  deSyrops, 
7  (.comment  liar  Syrop 
eft  fait, 500  leur  femen¬ 
ce  comment  pilec  pout 
les  Eclegmes,  331.  leur 
huylecotnment  eftfiur* 
t93 

Colaturc  que  c’eft,3<o. 
quelle  des  chofes  grof- 
fes,gluantes,Sc  vifqueu* 
fes,  5fi.  quelle  deste- 
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quVlefepeut 
fjire  fans  euire, 
Cokuuree ,  Bryo  - 

sat  la  Colic  cjn’eft  il  enten- 
da,  Its.  la  forte,  Bccelle 
de  PoilTon  ,  comment 
coupee,x3?.raclee,  143. 
limee,  144  trcpeepout 
diiroudrCjiyS.  coinmet 
Umucilagc  enefttirec, 
5I4.3I« 

Collyres  fees  puluerifci, 
M*M» 

uColopbonienne  Refine, 
xommen:  pilee.  194 
la  Coloquintlie  meillctftc: 
quelle,  j.  (flf quel  lieu 
doit  eft  re  pnic,  14  -quel¬ 
le  doit  elite  fa  moUelle, 
*3-wmment  piles,  109. 
*- 15113. MI. t;j. Coupee, 
XI 6  feich4e,i7S  humc- 
><-7},  nourrie,  193, 
mife  en  T/ochifques , 
Xomnaenl  frottee  /1C9 . 

'  combiedokcaire,  340. 

domrr.ent  gardee  lon- 
1  guement,  (84  commet 

dmontlae,  4(7:-reddite 
enTrochifques,  41* 
qucHes  CompofitioM  ft: 
dfcllfempent,  sc  dilFiP 
uent,i5t.  qtfcllet  »culct 
eArc  cuites  deux  fois. 
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348.  comment  elle*  (e 
gatdent  longuement, 
39>'-quclle9  font  rfitces 
al.yon.  447 

les  Cond-ts  commft  gar- 
dez  391 

la  Confeilion  Hamech , 
X30-557  }J^-  ^1^  Mannr, 
537- 55  > 

leConfireavaefajonfem* 
blaWe  en  tous  limples, 
480.  prispoularomati- 
'  zsi'.  •  J9J 

Confiture  que  e’eft,  &  de- 
qiioy  fe  wit,  391.  pour- 
quoy,393-comment,  394 
ConfcriBitiondei  medtea- 
riient, combien  eft  ne- 
celTaire.  388 

C’oofcrues  qu’on  rent  fai- 
re  cuire  au  Soleil,  com¬ 
ment  ferrees, 387.  quelle 
eft  la  eomprfieion  d’i- 
ccl!ej,4r*-  celledfcCc- 
terach.  '  ibid, 

quel  Coq  doit  eftre  choifi, 
pouren  tircir  leius  laxa- 

tif.  <  ‘  t4i-i7i 

Coquilles  'aVeufs  ,  4e  dc 
poiiron!r,Co.Tibient  veil- 
lent  eftre  pilees,  lO;. 
bruflets,  4  8;  laueesr, 
434-  pourqiioy  ■  cfetlrs 
d  Huiftres  .atdc-Pour- 
prei  foHt  btullKs,  |ia. 
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4*.  comment  lauees, 
44f 

Coiail  dc  plu<ieuTS  forces, 
jjf.commftil  veuteftre 
pild ,  101.  loj.  dif- 
fouk,  ijo.  amoUi,  xiy. 
pild  pour  fes  Eledluai- 
rcs.  jj> 

le  Coriandre.coment  Teut 
cdrepild,  it^^ita.infa- 

fdjig f.  fi  femjnce  com • 
mentconfitc,%4.  com¬ 
ment  il  eft  rofly,  40Z.. 
confic, 481. rendu  perld, 

485 

Comes,  comment  tcuIcdc 
cfttccouppdc$,a40.ra- 
tlccs,  2.4}.  limeys,  144. 
amolUes,  ita-lfttiflces, 
4i8.cellesdcChevre  dc 
Cctf  ,  &  de  Licome, 
pourquoy  font  bruflees, 
&  comment,  408.410- 
comment  lauees.  44; 
let  Corrofif. font  compris 
fouslenomd’acres.  ij 
Ic  Coftus,combicn  dc  t?ps 

peut  eftre  gardd  ,  41. 
quel  eft  lemeiUcur,  4^; 
147  comment  Tcuccftrc 
pile,  i8i.rio.iay  154.  fa 
racinc  comment  pilec 
pourles  Eleftujires.y  j 
commdt  fefaklbn  huy- 
Ic.  ■  '  y58 

Cotigrtat  au  lieu  dc  la 
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poiidre  Diagragant ,  en 
rEIefkuai.te  Diacartha- 
mi.  yyj 

le  Cotton,  comment  pild, 
lyo  ity.couppd,  141.  la 
couleut  de  plufteurs 
fortes,  requife  an  choi* 
des  Simples, 14  ly.pour- 
quoy  donnceauxrocdi- 
camens.  37o.)7* 

Couleuttres,cominet  biu* 
flees.  419 

trois  Couloirs, 

r  . 

la  Couperofe  ,  comment 
eDgendide,ouprcparce- 

170 

la  Courge,  comment  vent 
•  eftrcpilee.  ly'iyo 
tij.tj?  coupee,  141. fo» 
fuc  iquoyeftbon,  joy. 
fa  femfee  combien  doit 
cuire,  j4  t.commft  net- 
ioyee,4ty.4iy.fon  efcor- 
cc  conftte,490.  matiere 
deSyrops,49}  (afemen- 
ce  comment  pilec  pour 
les  Eledluaires.  yi< 
Conuercle  du  morticr,& 
fonrfage.  179 

Crall'e  du  plomb,commcc 
lauce.  ■  4y, 

la  Craye  comment  diflba-. 

te.  t!9 

Cribler  que  e’eft;  &  quelfe 
eft  fa  ffn,  «« 
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'  <]uor  eft  difTetead  du 
coulcr.  t<Q 

Cribles  de  plafteurs  for¬ 
tes.  »4<l47-14l 

let  Cubebec  boos  ,  quels 
doiuent  eftre,  ts.  com- 
mentpilez. 

pourquoy  les  Cuir*  font 
bruflez,  4IQ.  cottuncnc 

411 

quel  Cumin  eft  le  meil- 
leufjio.jj. 71.147  com¬ 
ment  il  veuc  eftre  pild, 

'  iSI-ily.  sio.  tt).  1)0. 
1)5.114  fricaird,)0).40i 
404.  pil^pour  Its  £te- 
duaires.  5)t 

Cufcuca  ,  matietc  dc  Sy- 
ropt- 

Cyclyfci,aux  Grccs,  qu<^ 

e’eft.  JJ7 

CynoglolTum  ,  fon  fuc  i 
•Wquoyeftbon.  505 
le  Cypetut.ou  Souchec.cn 
quel  temps  rent  eftre 
cueilly,  (p.  combien  fe 
garde  auec  fa  tertu,  41. 
comment pild,  tij  114. 
la  racine  comment  pi- 
lee  pout  les  Elcdluaires. 
515 

D 

D  Attes.que  c’eft.Jy. 
pilees,i8p.ii4.cou- 
pees,  cuites,  5)1. 
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mondees,  458.  rnaticre 
de  Sytops,47<  eomnnet 
pilees  pour  let  Eleftuai- 
iei,)t4  poutleDiapbc- 
nicum.  550 

le  Daucus  ,  en  quel  temps 
Tcut  eftre  cueilly,  ji. 
combif  fe  peut  garder, 
41.  quel  doit  elite  choi- 
ii  pourlcmeilleur,  148. 
combien  doit  cuire,)4i. 
la  racidk  comment  net- 
toyee  4)i.prcparce  pour 
coafire,47o.ia  femence 
comment  pilee  pour  les 
£lc£luaires.  ))( 

Dents  d’animauz,  coment 
pilees.  toj.107 

Deftpicherque  e’eft.  170 
Defticatif  rouge.  407 
Deterlif  quee’eft.  4 
Diabefafa ,  comment  con- 
ferueelonguement.  585 
IcDiacaitamy  d'Atnavd  de 
Ville  neuue.  554 

Diachalcitis.  400 

Diachylon  commun.  jiy. 
Syc.nugnum.  I17 

au  Diacidonion  comment 
fecuitlcMiel.  15 1 

Diacodiuin,iot  comment 
gardd  longucment  }8t 
le  Diagragant ,  comment 
doitcfttepild,  178.104. 
lot.  fapoudre  commfr 
ciiblce,  147.  fa  Gomme 
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deftrccnpee,  i]*.  le  tnu* 
cilage  comment  en  eft 
ticd.jtt.comfhentiofti. 
19  .  , 

Diairis  urople, 

Ic  Diamargariton  fiigi- 
don .  commont  eft  fait. 

Diambra. 

le  Diamotoo  comment  eft 

an  Diaphemcum,  commct 
font  preparces  les  Dat- 
tes  qui  y  entreut,i4i. 
comment  eft  fait  celuy 
dc  Mefu^,  itf.ffo.  de 
Nicolas.  jft 

Diaprunislimpie.  549 
le  Oiatrbodon,  comment 
Tcuteftre  cribid, 149. ce¬ 
luy  dc  Nicolas.  5(1 
le  Diafatyrion  commit  eft 
compoft  470.  commit 
aroinat.zl,  J<*.  quelle 
eft  (a  confiftence.  471 
Diatrjgacanihum  frigidu. 

Diatrionlantalon.  i'4 

k  DitVam  quel  doit  clire, 
i9.eomh;cn  de  temps  le 
pent  gatder,  4I.  quand 
doit  eftre  cucilly.  ^t.  fa 
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Simples  qui  y  entrent, 
»50.t}3.  kRhue  com¬ 
ment  (echee.  17} 

Diphrigesquee’eft.  ti< 
Difloudre,  ou  deftremper, 
uc  e’eft,  xfi.a  quelle 
n,  tj;.  comment  fe 
prendicy  cc  mot.  t<i 
Diftillaiion  quee’eft,  Jto. 
fir  ftrdif- 

ciitfum.  )tf 

le  Doronicnm  qbe  c’cft,50 
comment  veut  eftre  pi¬ 
le.  i8t.uo.it6 

le  Dtacuncului  ou  Serpe- 
tioe  en  quel  temps  doit 
eftte  cucilly,  }8.  49.  fon 
fuc  a  quoy  eft  bon,  )of. 
fes  tacines  commit  cui- 
te$,tty.  iji  .  comment  il 
eft  gatdl  longuement, 
391.  fa  racine  comment 
nettoyce.  43 » 

quelle  gomme  Draganti 
doit  eftte  thoifie,  ij} 
Dragee  mulquec  commit 
eft  faite.  484 

Dut,&  mol  que  e’eft.  7 
Dutiez  de  lointurcs  guc- 
lies.  I450 

E 


vettB.fo.commentpill, 

i*>,.tio.ti6.fcicW,  i7f  C  Au  de  vie  entre  les 
au  D;ali^ol,ticon,co.rmlt  JD  chofes  tlnuei ,  4  t» 
vculcnt  eftre  pdez  les  tieJc  propre  pout  tairc 
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vomir.tSI.  celles  diftU- 
lees  i.  la  vapeutd  I'esu 
chaude,;  ti.quclles  font 
dues  medecinalcf,  jif. 
fi.6  comment  fe  peut 
liparcr  meflee  auee  du 
Tin  jSp  faculccz  de  ccl 
Ic  qui  eft  dice  Eau  tuicI, 
}  15.551.  cellcouoiilaue 
Ics  medicamenst  44;. 
444  445.deq  lelieon'fe 
fere  6s  Syrops,  48li.  cn 
quelle  quantiti*,  49 tf. 
Celle  de  Roles  quaiid 
doit  eftre  mife  au  Syrop 
de  Reglifle.  5 10 

I'Ebcne  comment  mile  cn 
infulion.  1^7 

Eclegmesd’Amades.com- 
I  ment  incoipotcz  57;. 
i  gatdct,5.9t  qucHiseho* 
y  daiuent  eftrr  pi- 
•  lees,  551  quels  lout  ceux 
'  d'auiourd'huy  ,  &’  Ici 
'ftneiens. 
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ge$ ,  comment  criblez, 
149.  en  celuy  futnotn- 
mi  Diafhyfliilidon  co- 
ment  font  frottez.les 
Simples,  500  le  Rofatu 
comment  eft  cult,  }i6, 
les  molt  &folidcs  com¬ 
ment  lbntcupis,5',tf.  <c- 
Itiy  pour  les  poufllfi 
cpmntetincorpor(f,37>, 
1-es  mols  &  folidcs  com¬ 
ment  .gatdez,  5»5.-540. 
54t  comment  (c fait  I’A- 
romacicumtolacum.  f£5 
lcBencdiifta,5j5  deBac- 
cis  LauntdcRlufts,559. 
,1c  Catholicumde Nico¬ 
las, attiibud  a  Galie,54d, 
Ic  Diambta,  147  leDia- 
prunis,<49  le  Diapheni- 
-  cum,  550.  1e  Diacanha- 
mi  d’Arnaud  de  Ville- 
iieuuc,559  IcDiamarga- 
rltS  frigidum,&  leDia- 
trioofantalon  dcNico- 


I’Egyptiac  conMeift-lefait.  las,  5<4-  Diatra- 

(04  gacanihumdeNicola(, 

iluctiumjSi  commentfc  &OiairislImpIcdeMc- 

cognoiftjioi  comment 
eft  tird  du  fruia  dc  Co-  de  Gcmniis,  14?  •  ? 

combresfauuages,5u.  mech  dc  Meluc, 

comment  fondu,  i£s.  Hierapscra  dc 

fon  fuc  comment  eft  55«-  le  Manus  Chnftt 

prepard  pour  les  Em-  perlati,545  IcPhiloaiu, 

plaftret.  «ig  ff7ledcSucco  Rofatu, 

Eledtuairc*  blanct  &  tou-  de  Nicolas. 
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I’Ellebore  cn  <juel  temps 
U  doit  cueillir,  3(.  quel 
eft  Ic  meilleur,  fo.  148. 
comment  il.veut  eftre 
pild.iiSL.iig  {iich6,t7S. 
frott6,i?9.rofty,40j  fi 
racine  matiere  de  Sj- 
rops.  48s 

quelle  Ematite  eft  la  mcil- 
lcure.134  commft  veut 
eftcc  pilee,  tof.  pouc- 
quoy  laucc  apres  I’auoir 
bruflec. 

Embliques, 

Emplaftres  que  e’eft,  tif. 
comment  cuit#  &  for- 
mez,  tyS  341  comment 
gatdez  longuemeijt .  t?i 
I'Epulotiquc  que  c'clt, 
<ftt  «i}  &fuiuai, quels 
font  cuits  cnl’tttyle,6 14„ 
comment  ilt  font  ren- 
dus  blanes  00  d'autre 
couleur,  ijj.&fuiu, 

le  Diachylon  CO  minun, 
comment  fe fait,  <14  le 
grand, 6^  iceluyde  mu¬ 
cilages,  baftard,  <j)'  de 
Meltlor,<56.1cCc:oncu 
dc Nicolas.  <j8. 1’Oxy- 
croeeum  dc  Nicolas, 
6«4.  delanua  dc  Nico¬ 
las,  6£5.  IcDuiinuradu 
mcfmc,  669  I’Apoftpli- 
cum  du  mefme,  670  cc- 
luydeVigo.  6;} 
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Encens  que  e’eft,  iii'  d‘t . 
celuy, quelle  efcotcccft 
la  nKilleute,  99.  cwm- 
rocntileft  prepatd,  ijg. 
loO.zOi.  aiy.  difltbult, 
tj7.  bruQd,  eh  quoy  fe 
change,  405  comment 
pild  pour  lea  Elefluai- 
tes,  jjg.  pourquoy  eft 
mis  €s £ niplallxcs.  tip 
I’Endiuie  quand  doit  eftre 
cueillie,  37.  fa  racine, 
matiere  deSyrops.  4g6. 
comrocQC  eft  eompord 
fonSyrop.  jiy 

I’Endurcit,  a  quoy.  nous 
fert. 

Enfilet  eft  vne  cfpece  de 
preparation.  4«3 

I’Enula.  Aulhec. 
I’Eoulatum  baftard  com¬ 
ment  fe  fait.  606 

Epithemes  parfumeipeur 
I’dtofluicb.  4X9 

TEpithyme,  69.  i4g  c«m- 
mcot  Tcut  cftic  pild,i84 
cuit,  54).34f.  fon  Syrop 
comment  compof«,#tg. 
la  fleur  comment  pilcc 
pourlesEle&uaires.yjS 
I'Etain  comraenteft  limd, 
brufli  &  laud, 41 1. 443. 
4i4.  du  brufle  quel  eft 
le  meilleur,  116.  com¬ 
ment  jpild.xoy.izy.  de¬ 
que  y  le  fait,  411.  quaed 
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eft  tais  en  I'Emplaftre. 

{  Eraaus  ,  comment  pil^ , 
105. 

I'Eringium  on  Panicaut, 
en  quel  temps  fe  cueil- 
le.)9.4i.quel  doiteftre 
pout  conhte,  ibid,  mis 
au  lieu  du  yray  Ben,  47. 
comment  vaut  cilrecri- 
bid,  ijo.  feichd,  fa 
racinc  cuicc,  jif.Utcic, 
3J7  nettoyec,45i.prepa- 

«■  ree,4f7.confite.  4C8 

I’Eis, comment  pile,  J88. 

I’Eryfimum  comment  mis 
eninfuGon.  agj 

IfcajUe  de  mcr  ou  pour- 
phirc,  fon  sfage ,  J78. 
celle  de  bionze  com¬ 
ment  pilee,  xoj.  quelle 
eouleui  bailie  a  I'Em- 
plaftre.  6ji 

I’Elclete  quand  mafthee. 

X40. 

les  Efcorces  qnand  doiuct 
eftre  cueillies,3i.  com¬ 
ment  pilces 

Efeudez, leut  fuccommet 
prefliiid,  104.  exiiaitl, 
}o8.  eomment  ils  yea- 
eftte  gardez,  591. 
leur  racinc  neitoyce, 
45t 

Elcume  de  bionze  com¬ 
ment  pilee.  loy 


I  C  E. 

Efeumer  que  e’eft,  la  ma- 
ticre  de  I’efcume,  54?. 
uand  il  y  faut  mettre 
n.  jyi 

les  Bfmeiaudes  comment 
pilees.  101 

I’Efinetil  comment  pile, 

I'Efpine  blanche  41.  fara- 
cine.  4*« 

I’Efpine  vinette,  fon  fraid 
comment  eft  clarifid, 
)$6.  fonSyiopcommct 
fait.  50^ 

I'Elponge  comment  bru- 
flee.  419 

I’Efpangc ,  fon  fuc  eom- 
ment  eft  cxttaidl,  &  fc$ 
femcnecs  ncttoyecs,  ju. 
4)' 

I’Eftain,  comment  fondu, 
t6f 

Eftcindte  lesmeditamcns 
pourquoy  &  quand,4i< 
quel  ftuiit  en  reuicni. 

417  , 

I’ECiila  &  fa  racinc, com¬ 
ment  doit  eftre  choifie. 

1-tlforbe  qoci  doit  cAre 

chmft  pout  kireillcur, 
19.  HI.  conuvtnt  piid, 
198,11)  ii8.  Ill  dii- 
foult,  iSj.  fondu,  i6t. 
humciftc,i79.pildpouc 
.  IcsElet  'uaitet  j)8.  Ion 

Iniyle 
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huilc comment fjii.  ifS. 
I'Eufrjgequinil  <)oitcftre 
cucillie.  <it6.  comment 
pike.  igf. 

I’Eupatoire  quand  doit 
eftie  cueiUy-6}.<4.<j. 
matrete  dc  Syrops. 
48«. 

lExhiiartOii  deGaiien'eom- 
ment  fc  fait.  '  544. 

F 

FArcifleure  que  c*cft  Sc 
quand  Cefatet  1 
Fcbucs  comment  fticaf- 
fecs  404. 

le  Fenoil  quand  doit  eftre 
cucilly  39.  fon  chois. 
148.  comment  pild.tSz.- 
ijj.  tto.  2.16.  fcicbd. 
X7<  infufiJ.  18  6  fon  fuc 
•nourry,  atJ^quoyTicA 
bon,  1513  joflfafendtn- 
ce  confitc.  304:  <i»  t!ici- 
nenettoyec. 
mence  confile.  -  44j' 
mariete  deiytops'48«. 
comment  pike  piout  E- 
IcKftuairts.  -fii- 

leFenugtec  coftimentveut 

eftre  pild  i:i8Jt.  ■  lio. 

comment  pour  I  cgEclc- 

gmes.  ‘  -  ■  yj*. 

Ic,  Fer  comment  limd,  Sc 

pottrq«oy.'»44.&mclly. 
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t<i.  fondu.  2(4.  com> 
ment  eft  fait  plus  dor 
Atfolidc.  .  170.4x7. 

le  Feu  faitpo'utbtuflerles 
Simples  comment  eft 
altumd.  :  I  414.413. 
Fiel  des  aniroalixi  quoy 
fert,  ioy.'  commentfet-' 
chd.  >.J5  lyS. 

Fitnte.'.  .'■>  •*44. >33. 

Figuesfekhds  qoellcsfbnc 
meilleurcs.  83.  comtnet 
pikes.  188.  114.  Ici- 

-  .  chees.  iTy-d'kelkaco.; 

i  ment  on  tia:  la  mucila¬ 
ge-  314.  comment  die* 

•  lont  cXiitesr.  '^46;  ma» 
tieres  de  Sytops.  .^87- 
Figuier  a  query  eft  bon  Ic 
fuC  de  fiui'acitles.  303. 

*  .comment  e*ttai^..3it. 
Flegmc  comment  putgec 
■pitembjw.i  I  ’tm  lyf. 
hu  ifleUce  q«»ml>do4nent 

-  eftre  cueilUct;' 31/64. 
ou  feireesl3 1,  combkn 
dc  temps  fc  peauenc 
guidcr..  3f4.;5ja.  453. 
commreot  .pildes.  184. 

■  &'ruiuaBt].  its  cotdu- 
ks  quclks.:  I  133*  com- 
- menc  dbi  irent«ftre  cu  i- 
tes.  34;  346  enfucfcet, 
ouemmicllccs ,  fon  ef- 
pecc  -dc  pourtiture. 
•40®'.  pourquoy  celk 

9& 
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le  Gingidium  combien 
doit  cuiic.  34“,- 

Gitoles  en  quel  tfps  veu- 
Icnt  eftrc  cucibie.t ,  37. 
Ibur  raeiae  commeut 
neitoyee.  431.' 

Ic  Glcucium  cohimeor 
ehoify.io4.fonfucco- 
mem  eft  excuidJc  pre¬ 
pare  poHiit  les  Ei'npla- 
fttes.  }oj.  6x8. 

Ic  Glayeul  ou  IrisVeu  qi'tl 
temps  doit  eftre  cucil 
ly.  39.  41.  quel  eft  Ic 
meillcut,  35. 149.  com¬ 
ment  veut  eftrc  pil£. 
181.  Ill  Hi.  136. 
a38.de(le!chc.t7;.com-. 
bien  doit  cuirev343.  fa 
racine  comment,  net- 
toyec-  43a.  maticic  de 
Syiops.  48«. 

Gluantcotrcles  cholcs  fo- 
Tides  ou  humides,  & 
frefle  que  e’eft.  6.  fes 
auties  ttominations  $. 
le  Gnaphalium  commeqc 
pild.  itfi- 

quelle  Gommecftla  meil- 
leute.  148,  poutdifTou- 
dre  comment  ,trcmpee 

lyr-quand  veut  eftrc  pi- 
lee  5c  diftbutc.  196  197. 
117.  tjtf.  comment  le 
fuc  eneft  cittaid.  3‘*- 
J14.  ji/'  comment  cui- 


C  E. 

te.  14J.  nettoyee.  4,3S- 
pilce  poutlcsEclegmcs, 
Pilules,  it  onguents. 
J31.  ySS  601.  prepatcc 
pour  les .  Elcituaircs, 
(30.  pourquoy  entre 
aux  ttnplaftrcs.  617. 
PArabique  comment 
veiit  eftrc  pilce.  ib*. 
loS.  fondue.  'i(<y  hu; 
medcc.179.roftic.404. 
celle  d  Amcndicr  com¬ 
ment  fondue  &hurnc- 
dce.  lii  179  de  Ceri- 
ficr  fondue  5;  hume-  • 
dec  16,  dragati quelle.'’ 
123  Diagragant,  com¬ 
ment  fondue.  i6j.  Inj- 
medee.  179.  Elemni 
que  e’eft  ,  5c  quelle  eft 
la  meiUeure.  ny.  cell*, 
de  geneure  pourepuoy 
eft  appellee  Vcuiis, 
quelle  eft  la  mcilleure, 
&fon  vfage.  117,  com; 
ment  pilce.  117.  fon¬ 
due.  i6y.  humedcc. 
179,  celle  dc  Licrteco- 
mentpilec  x'.3  fonduS. 
afi.j.humcdcc.  179.  cct- 
dc  Prunicr  commept 
fondue.  burned ce. 


fetrees ,  cn  quel  temps 
choillcs,  comment  gaf- 
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dees  longuement.  ;i.  la  Citj-Eiauuc. 
ly;.  586.  (on  can  com-  Althea.  lii. 

pofee.  5iy.  comment  (^y  ou  C'hftn:.  151.  com- 
ibntnettoyees.4:9.p:e-  ,  ment jc;  :i.'. 
parees.  4?f.  461  qu.md  ^_quels  Gyroflcs  font  le-i 
mifes  en  i’Emplaftre.  meilleurslefe.  comment 

619.  .  '  vcul,er.teftrcpiIeziio. 

.Ic  Gfamencomraentpl'd.,  zy  i}jS  humcac»i7»- 

j8i-  tiy.  i;6.  feiche. '  leur.e  racines  preparers 

175.176.  po'or  confire  46-1  pi¬ 
le  Gtanum  Gr.idn-.ra  d’ori  ie*  pour  Ics  Eleilo-""' 

eft  ptis  Sa  le  titiftor-im  res.  ;o>- 

ou  confeiftion  akcr- 
mes.  an.  H 


1  e  Grcmil  comment  p:lc, 
189. 

Grenades  leur  ius  com- 
mcntcftcuit  530.com 
inc;itc!arifiees  55^.  leur 
fuc  comment  gari'c 
longuctn.cnt.  584-  Pf\ 
macicrc  de  Syrops,  486. 
comment  cncftfaiiftle 
Syrop  to6- 

Ic  Grenadier  fauuage  c5- 
menipild.  186.  aio. 

Ics  Grenats  comment  pi- 
Icz.  tot. 

Grerouillcs,  leurs  teftes 
comment  cuites.  356. 
commentbruflccs.  411. 
leiirhuyle  comment  fc 

fa.a.  y,4. 

ijucl  Guy  eft  le  meilleur. 
JJ4.  ccluy  dc  Chefne 
comraentpild.  iif. 


I'  TJAmech  de  M;fjd 
1  Icor.rmcnt  itfatrt. 

rHclecln7fon  cotn-rent 
,  vent  eftre  pic.  ;S). 

.  Ciljt.  .-  5-'* 

rHctic  aux  puces  rom- 
ineutpilce.  115.  conp- 
pcc.  i4i.,fafcmcnee  to 
ft'e  405  408. comment 
.  pilce  pour  les  tcle- 
gmes.  fp.  cellcs  aux 
perjes  3c  pour  coromet 
pilecs.  iSSiio. 
IcsHetbcs  produifansplu- 
licuts  branches  qirand 
doiuent  eftre  cueillies. 
50-  Tsfage  d’icclles  eft 
dilFcreny.  6i.cellesqiu 
n’ojit  nytyge,nyft<-ur, 
ny  femence ,  quad  veu- 

Gg  iij  • 
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lent  eftrc  cueillies.  6i. 
<1.  comment  font  pi- 
lets,  &  a  quel  effeft, 
iSi-  gatdpes  longue- 
incnt  jSf.  quand  &  co- 
rr.ent  ncctoyees. 
pilccs  pour  les  Ecleg- 
mes  fis  prepatees  pour 
IcsOngucnts.  «oo. 

Henfl’otis  comment  bruf- 
418. 

quels  Herraodaftes  font 
lesmeilleurs.  ;4  com¬ 
ment  doiuenc  eftrc  pi- 
lc2.  i8i.  ti8.zr£.  com¬ 
ment  cnits.  3j9. 

la  Hiera  dc  Galicncom- 
menteftfaide.  iij.jytf. 
Diacolocyntliidos.11.0. 

ai4  J}6.  comment  gar- 
dec  en  poudre.  I J7 .  Ar- 
chigenis ,  Herraetis  ,  & 
Biacolocynthidos ,  dc 
Rufus  it  Paccius,  i8y. 
ISO. 

Hirocras  comment  palTd 

)6S. 

Its  Hirondellcs  comment 
bruflees.  410. 

VHiiile  comment  veut  e- 
-re  gn.rdd  longucmenr. 
38tf  lau^,  4^1,  quels 
font  cuits  en  double 
vailTcau ,  &  de  combien 
dc  fortes  il  y  en  a.  335. 
)S0.  comment  fc  faift 
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ctl'jy  d’Amendts  dou- 
ccs  ,'ou  ameres ,  &  quel 
eft  le  meilleur  3s-  S9^- 
de  C.uhame.  jyi.  de 
Caftoreum.  399.  de 
ebrnurc.  iji.  dc  Ce- 
rufc.  JS)  dc  femence  de 
Concombre.  39  r.  de 
Goings,  fSj.deCoftus 
3«S.  d  Euforbe.  ibid, 
de  Gcncure.  ysz.  de 
Laurier.  jsi-de  Meur- 
te.  la  mefme.  397.  de 
Nard.597.d’Oeufs  391. 
d’01iues.J93.d’0mpha, 
cin ,  la  mefme ,  despe- 
tits  Pepins  de  laifins. 
313.  dc  Rofes,  f94.  de 
Rue  398.  dc  Squilles. 
i7i.deVicrge.  loy.  cc- 
luy  de  Tormentine.  4. 
comment  on  eognoift  f[ 
I’humeur  feraconfum^, 
quand  on  le  prepare. 
590.  pourquoy  cu  en 
mctdstroplaftrcs.^  o. 
<ii.ti3.  commec:  il  eft 
rendu  plus  gluantcSt  vif- 
queux.  ‘37.  comment 
fcfaitceluy  dcs  fleurs. 
g,'  d?s  aniinaux.  534. 

Huiftres  comment  font 
cuites.  519.418- 

I’Hydronacl  coment  veut 
eftre  cuit.  317.  aroma- 
tizd.  368. 
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I’Hypocifthi*  comment  fe 
eognoift.  107.  pile  195. 
114  dilTout.  zy7.  fon 
du.  liy.fonfuccommet 
eft  eitiaift  &  prepard 
po  ir  let  Emplafttes. 
to?  iSig. 

rHylFope  en  quel  temps 
doitcftrecueilly.}!. 

48.  quel  cftlemcillcnr. 
Ia9.  comiftet  veuteftre 
pild.  117.  ijj.  combicn 
doit cuite. 343.  matiere 
de  Sytops.  48«.fonSy- 
rop  comment  eft  com- 
pofd.  fit. 


les  T  Acinthes  comment 
Xpdccs.  SOI. 

Le  latuf.  VtytXi  Aron, 
quel  lafpc  eft  propte  en 
mcdecine.  131.  com¬ 
ment  il  doit  eftre  pild. 
zoy.  Ic  verd  comment 
marqnd.  57*- 

Ic  laane  eft  diuerfement 
appelld.  id. 

Incorporer  les  medica¬ 
ments  en  quelque  liu- 
meurpourquoy.  575- 
Indum  maius,  Eleduaire. 
130. 

Infijfer  &  noutrii  font 
mefaacschofcs.  ayi. 
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pourquoy .  ley  infuCblei 
font  ptenrJeremenl  ef- 
chauffez.  169. 

Infufton  qiie  e’eft,  A  en 
qnoy  elle  apptoche  4c 
rhumed^atio.iSo.quel- 
.  Iceftfa  fin.  iSi.quand 
eftacheuee.  t8<. quelle 
eft  Celle  d’auiourd’huy 
qu’on  appclle  Apoze- 
mc.  . 

Intention  de  I’Autheui 
liute  ttoifiefmc.  4‘y- 
fonoidre. 

lone  odorifitrant,  fafleur 
comment  doit  eftte  pi- 
lee.  io<  ito.i3<. 
te.  3+f- 

Ioubarbe,(bn  fuc  commit 
preflurd.  t??-  extraid. 
309.  comment  elle  eft 
gatdee.  39t- 

riris.  VojtXj  Glayeul. 
Ifles  de  Canadas  ou  fortu- 
necs  portent  deboftfu’ 
etc.  104. 

la  pierre  ludaique  com¬ 
ment  pilce.  10  f. 

lugiolimou  SilaTie  com- 
mentnettoyee.  433. 
dcs  luiubes  qu'cllcs  font 
meillcutcs  8;.  134.CO' 
snent  Tculent  eftte  pi' 
lecs«i8(.  iij.  feicbees- 
177.cuites.144  inatie- 
re  de  Sytops.  4*7. 

Gg  iiij 
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'  coultur  rouge  . .  aug- 
mente  en  cuiunt.  4i>7. 
Icur  Syrop  commeut 
compofe.  JO?, 

lulcps  comment  veulent 
eftre-  aiomacizez  }■!?. 
feits  blaacf.  <71.  celivy 
dc  Rofes  fc  dc  Violcc- 
tes  comment  eft  faift. 
487. 

lus  'axatif  de  quel  Coq 
doiteftrechoifi.1441  Ic 
liquidedet  planter,  eau 
eompofee.  3H. 

quellulquiame  eft  le  meil  • 
leiKJ  Mjicommfitveut 
eftre  pil^-  io<.  fes  fc- 
'  mcncesnettoyees  41. 
comment  (c  faift  I’hui- 
ledefaremetKC.  591. 

L  ■ 

leT  Acca  comment  pi- 

L(16.  197, 

quel  Ladanum  doit  eftre 
choifipourle  meilleut. 
iij.  cora  nentpil^.  tog. 
zi4’  defttempd.  194. 
itS.fottdu.  16$. 

le  Laia  quand  doit  eftre 
leeneiUy  31.  quel  doit 
eftrecUoificeluydeVa- 
che.deGkeureoud’Af- 
nefle.  comment  il 
aura  la  facultd  dc  pur- 


I.  G  E. 

get  le  flegrae  pat  em- 

■  bat.  it;  eau  eompofee. 

laLaiaue  quand  doit  eftre 
eueilUe.  57  par  icellc 
qu’eft  entendu.  149.  a 
quoy  eft  bon  le  fuede 
la  fauuage.  joj. 

la  Latine  comment  veut 
eftre  pilee.  ziy.  1Z7. 
couppee.  14^.  pour- 
quoy  la  fbiirge  eft  bruf- 
lee  ,  &  comment.  408  • 
410.  I’enfityee  com¬ 
ment  btuflee.  419. 
quel  Lapatum  eft  le  meil- 
leur.  14J, 

Lapis  Lazuli-  P'a^n^^.Piertc. 
Larix  ou  Mele^e  que 
e’eft  10 1  fa  refine  eft 
la  meilleure  de  routes. 
114  comment  elle  reuc 
eftrepilee.  197. 

Larmes  comment  doiuent 
elite  pilecj  pour  les  Pi¬ 
lules.  169, 

Laffitudes  comrnentgue- 
ries;  400. 

Lauement  que  e’eft.  440. 
comment  fe  fai(ft  eeluy 
des  racines  ,  berbes, 
fruiifts,  femcnces  des 
chofes  dures,  pierreu- 
fes,&liquides.  441,441. 

.  44;.quelies  chofes  le  re- 
^oiuent  plusoumoins. 


44<. 

Lauer  Ics  medicaments 
combicncccflaiccs  ^30. 

Laurict  comment  fe  faid 
I’huilc  dc  fcs  fruids. 
3!»«- 

Leger ,  &  pefant  fon  con* 
ttairc,  que  c’tft.  y.  fcs 
autres  nominations.  8, 

Legumes  comment  veu- 
lent  eftre  ncttoyecs. 
43i.43«. 

la  Lcntille  comment  doit 
eftre  pilec.  ns.  ciiitc. 

.  Siii  (,  , 

LcBj^ijiie,  conament  fc. 
faitl'kutle  defts  fruits, 
)?!• 

Lepre  torameiit  guetic. 

Lcfnue.ean  compofee.  yiy . 

Licorne,  facotnccpramct 
btuficc.  .  4‘*- 

L  edevin  comment  briif 
I'ec.  .  ,  4>  y' 

Ic  Liege  comment  rape. 
*43- 

Lierrefon  fuc  a  quoy  eft 
bon.  (Of 

Lie'4cn  quelle  figniSca  ti  6  . 
eft  pns.  I'bumide 
Si  fee  que  e’eft,  ar.  13- 
moycn  quel.  *3, 

IcsLicutcs  comment  btuf- 
„  4IOm'7. 

quel  Ligufticum  clt  Ic 


me'llcut.  74- H?' 
Limaces,  Icurs  eoquilles 
comment bruflees.  418. 
Limaille  d’aciet  comment 
efteinte.  417, 

Limons  quels  font  mcil- 
Icurs.So  commentleui 
fuceftclatifid.  tyy. 
le  Lin  comment  veut  eftre 
pild.  188,  iiy-  110.  fa 
femcnce  roftie,  408. 
4Q3.  pilec  pout  lesEc- 
legmes.  401.  fon  huile 
comment  eft  faid.  f?t. 
Liqucfict  que  e’eft.  164. 
Liqueuis  comment  veu- 
ifent  eftte  cboifies.  lor* 
p.Iees.  i?i  preparecs. 
;9f.  diffoultes.  if/- 
airolies.  i^i.  fondues. 

cuiicj.  y^y.  efeu- 
mc:s.  jyy  nettoyecs. 
440  ptepareespoiir  les 
Liedua:res.  y;7.  le  f'C 
cxuaid  d'lcelles.  311* 
■Ic  Lis  en  quel  teqips  doit 
eftre  cucilly.  39. 

Litarge  que  e’eft  ,  quelle 
eftla  mciileure  de  ton- 
tcs.  114. 1*9  commriit 
elle  veuteftte  pilec. 
lor.  loy.  lay,  fon¬ 
due.  i«j.  *;i.  nourric. 
1S4-  i?y.  bruflcc.  4U- 
:  410'  lauec.  443-  aP- 
qucllecoulcurcllc  b*'*' 
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|ca  I'Emplaftre ,  &  co¬ 
ntent.  tfjr  fon  double 
viage  en  la  compofition 
d’iceluy.  i34-  laprcpa- 
rationdiucrfc.iij.  6,}. 
6)6. 

Lohot,  ou  Eclegme  dc 
Cafna,&fonvfagc.  jj?. 

quelsLupins  fontles  meil* 
Jeurs.  149.  comment 
veulcnteftre  pilei.iSS. 
^o6. 110.  mis  en  infu- 
fion.  i8f. 

le  Lyeium  quel  doit  eftre 
choifi.  lofi.  comment 
pild.  Iff.  difTout  Iff. 
fondu.  i6f.  comment 
il  fe  faia.  jotf.  fon  fuc 
comment  eft  ptepatd 
pout  les  Emplaftres, 

di8. 

M 

IcA  TAchcfercomment 
.IViveut  eftre  nourry. 
194-  reduit  en  forme 
d’onguent.  195.  laud. 
41^'  . 

le  Macis  comment  doit 
eftre  choifi.  99.  pild. 
>99.113  i}j. 

Madcte  porte  de  bon  Su¬ 
cre.  104. 

Malaxerque  eeft.  itfi, 

le  Malicotium  comment 


ICE. 

ptld.  19? 

Ic  bon  Malobatrum  en 
quel  lieu  ctoift,  }f. 

la  Mandragore  comment 
veut  eftre  pilee.  no. 
116.  comment feichee. 
17J ,  comment  d’icelle  Ic 

fucefttird.  jii. 

laManneque  e’eft, quelle 
doit  eftre,  &  comment 
la  fophiftiquee  fereco- 
gnoift.ioz.iij  coment 
difibute.  i;g.i6o  fon¬ 
due.  mile  en  infu- 
fion.  183.  frottce.  Z99. 
cuite.  338.j4i?34f  net- 
■loyee.  458. 

Manus  Chrifti  praclata 
comment  fefaidt.  593. 
le  Marcaffis  comment  pi- 
Id.  Z06. 

laMarjolaine  quand  veut 
eftre  cueillie.  61  6f . 
commetpilee.  84  zotf. 
Marques,  ficenfeignesde 
bontd  ds  Mirabolans. 
78.  es  Pignolats,  79. 
la  Marrube  en  quel  temps 
doit  eftre  cueilly  41. 
lequel  eft  le  meilleur. 
149  fon  fuc  a  quoy  eft 
bon.  303  fa  femence 
comment  roftie.  401. 
fonSyrop  comment  c6- 
pofd.  }ii. 

Maftic  que  c’cft ,  6c  qncl 
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doit  cftre  choifi  pour  Ic 
mcillcur.  I  3. 1,9  com¬ 
ment  Tcut  cftrc  pil^. 
196  197.  195.  109. 117. 
dillbut.  i^o.fondu  ijf. 
humeft^,  179.  fon  par- 
fum  a  quoy  eft  bo,  419. 
comment  fc  faift  fon 
huilc.  396. 

Matiere,  dont  on  Tcut 
enrretenir  vn  feu  pour 
cuiiele*  medicaments, 
quelle  doit  eftre.  327. 
celle  de  Syrops  d’ou  eft 
pnfe,  486.  quelle  eft 
celle  des  Eclef;mes.f2.9. 
destleftuaires.  333. 

Meconium,  comment  fon 
fire  eft prepatd  polities 
Emplaftres.  6iS. 

quclles  Medecines  on  fait 
chauffer.  Sc  quand, 
198. 

des  Mcdicamens  hraples, 
quel  choii  doit  eftre 
fanft,  t.  les  liqnides 
dans  quels  vailfeaux 
seulent  eftre  gardei, 
31.  les  ftupefadifs 
comment  pilez ,  130. 
ceur.  pour  les  yeux, 
130.  quels  grofrietc- 
ment,  Z3i.  quels  fe 
ftotientalaQ^uxme- 
dicinale,i3g  159.  quels 
font  mafchcz,  ^  mef 
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me ,  quels  coupez  la 
mefme,  quels  rompus  H 
tout  les  mains.  14^. 
quels  raclez,  141.  quels 
tapez&limez,  143.144. 
ceux  pour  maladies  ,  tc 
vlceres  dc  bouche  com¬ 
ment  di(rauts,i3<.cuits 
338.  gardez,  388. let la- 
xatifs  comment  pteflu- 
rcz,i9£,cuits,  au  So¬ 
led,  317-  a  quelle  fin  on 
les  cult  generalcment 
318  quels  font  cuits  en 

doable  vaiffeau,  333- 
quels  nc  pcuuent  foof- 
friraucunecofti6.,J4z- 
combicn  ilcftneceflai- 
re,  qu’ils  foyent  mat- 

quezjyS-iZf-lSo-fer- 
tcz,39i.poU'’q“oy 
qiies  vns  font  bkn  fc- 
chez,  pour  eftre  lon- 
guetnent  gardtz  ,  381. 

•  les  liquides  comment 
font  longuement  gar- 
dez,  389.  pouiquoy 
les  vns  fc  corrompent 
pluftoft  ,qae  les  autres, 
388.  comment  font  nct- 
toyez,  ;  4)1- 43^- 

quelle  Melanteria  eft  la 
meillcure  iip.comnent 
veut  elite  pilce,  lof- 
btiiftec.  408- 

Mclaiuhium  fait  a  quoT 
Cg  Vi 
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eftbon.  40'. 

j^Mclezc,  y»ye\,  Larix. 
jc  Meliloc  cocnmciitpilii, 
184  i8y.  fon  EmpUftrc 
tomractcompofe.  «5«. 
les  Mel  Jiuxommenc  veu- 
lent  elite  pilcz ,  189. 
190.  xij.  xjS.'  coapez, 
'  i4Z;caa(ics,  594.  leurs 
-Jenteaccs  combien  doi- 
uent  cuire,  343.  344. 
cortiment  eftrc  nec- 
tojces,  433.  pilecs  pour 
les  Eclegmes,  &  £le- 
dutit«j,53o,53z.rhui- 
le  CO  mmont  cn  ell  . 
Oi. 

Mtnthe  quand  doit  e- 
■ftrecucillie,  «z.macie- 
■ri  de  Syrops,  48<.  com- 
■'mentfoft'Syrop  eft  co- 
poft.  , ,  5-17. 

Mtfad  ■  remarquc  en  ia 
■'CoIotjUimhe^  lenom- 
'  bwj  ^.poufquoyil  re- 
'iettHa'Colociuimiie,  la 
SquiMe,  &  la  Thyme- 

■  lea.  -fotn  opinion 

■  pout  la  nourriture  det 
•  idantes.x^.ifes  opinios 

•tpuehant  les  efcorces 
‘  dc  ’I’Ellebofej'fi.-  tou- 
'  lesHeriftodaAes. 
S4.  de  I'^is,  jf.  iqaelle 
5quille  il  eftimtfe  plus, 
jS,  qiiand  i'Jtupatoiie, 
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pout  en  tirer  le  flic , 
qu.lnd  les  flciits  du  petit 
Centaurec ,  (,■/.  quel  A- 
galochiim  il  otdonne. 
93  .de  quel  Benioin  il  fait 
cas.  io8.de  quel  Eufor- 
bc.  no.  de  quel  Saga- 
penum.  III.  de  quelle 
Scammonee ,  iii.  dc 
quel  laid  de  Cheure, 
17f.de  quel  Coq,  pour 
en  titer  le  ius  laxacif, 
171.  quel  Alofc's  il  tient 
pour  le  raeilleur ,  '  146. 
quel  Ellebore,i48  com¬ 
ment  il  rcndlcRtlForc 
laxatif,  170.  Ion  Dia- 
phenicum ,  &  confeftio 
Hamecli,  i8f.ffo.jji. 
comment  &pourqaoy 
il  arroufe  les  Mytabo- 
Ians ,  188 ,  191.  fon  A- 
pofeine  Epithymi.  199. 
ibnadiiisdu  fue  dePfyl  ■ 
liumj’3i<.  coinnaent  il 
.fait  CUTS  I’EUdlaariu 
rofattim ,  comment  il 
atomacize  le  Diafaty- 
rioa,  3fiS.  garde  lon- 
gucmeiir'lc  Rb'ibarbe, 
5*3.  cammcnc;  il'eonfit 
les  Myrabolani  Embli- 
qiws,  J94.  comment  les 
racines.  de  Panicafit, 
J97  fon  Eclegmc  pour 
les  phchifiques,  401. 
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comment  il  nettoye  la 
CatTe  en  fon.Diamanna. 
437  ordte  J’iccliw  pour 
faire  les  compoUtions. 
4S7.  fon  Syrop  d’Epi- 
thyme.jig.Pilutcs  co- 
chces  ,  f73  deRhubar- 
be,  Jyy.  Aromatiqiies. 
jyi.  Uen  maitresj  577. 

?7*'d’A- 
garic,  fSi.  ftomachi- 
ques,  &  Bechiae,  yg). 
Jes  Trochifques  de  Gal¬ 
lia  Mofeata,  585.  JS4. 
d’ Agaric,  &  de  T erre  fi- 
gillce.ygy.  deSuccino, 
j8g.  fon  huile  Laurin, 
d’oeafs&  de  Gene- 
utc.  f91.de  Rofej,  374. 
de  Maftic.fj^.deNatd, 
f97.8cde  Coftu^,'jj8. 
ion  Onguent  Aureiim, 
Aoi.  fon  petit  Bafilicu. 
tfo4  foi>Egyptiac,Vo4. 
fonTriapharmacu, 
Cerat  Santalin,  tii. 
fon  Emplaftrc  Diachy¬ 
lon,  fiif+.deMeli- 

lof. 

MctalliqUes  commftTcu- 

:  lent  elite  noWris  ,  194. 
redaiti  en  forme  a’On- 
^uents.'  193.  girdez 
KJriguement,  391  truf- 
lez ,  408.  larfez eftans 
mis  en  poudre  tres  dc- 
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Iiee,a4g,preparez  pour 
entrer  is  EmpUftres. 


Metaux  quand  s’engen- 
drent  en  plus  grande 
quantitd.  170. 

le  Meu  combien  de  temps 
fe  peut  garder,  41.41. 
comment  pild  ,  ii£. 
pour  les  Ekauaires. 

quels  fruifts  de  Meurte 
font  les  meillcurs,  87- 


roftis,403‘ 
d’iceui.  ^97- 

Mielquel  doit  efttepour 
eftte  bon ,  i-  '4»- 

comment  doit  eflre  ci- 
cum^,  &  longuement 

gardi  fp- 
qocleftle  plus  exquis. 

comment  eft  ftiift 
blanc.  quel  doit 
•eftre  poutliet  les  medi¬ 
caments,  37f.  comment 
ptepar^  pour  faire  l« 
Micl  RoUt,  &  Violar. 
47f.  Myttin,  PalTula- 
rum,  Emblicarum,  dt 
Anacardin,  313.  A'y*- 
479.  en  lieu  dc  Sucre, 
aut  SyropS,  491*  e» 
quelle  quantii^,  fo^-- 

quel  ild^'it  eftre-,  auaiJt 

que  mectre  les  p*’'*’ 


I  N  D 
dfc*  is  EleAuaires.  j  41 . 
nourquoy  ilsencreotis 
Emplaftres,  quand 
ile{laffezeuit,}4i.cau 
compofec.  jif- 

da  Millepettuis  quelle 
doiteftre  U  foeille.  i8. 
la  Mine  d’argenc  vif 
quand  fc  crouue  plus 
fubtile.  Uj. 

Minium  (inopicum  quelle 
coulcur  bailie  a  TEm- 
plaftre.  <34. 

*®Miiy,  Chalcitis,  &  So- 
ri  font  diucts  metaux, . 
14"  If-  01a  fe  ereuue ,  & 
quel  dolt  eftre  ,  117. 
comment  pild,  loi. 
fondu ,  igf.  brufld,40  j . 
41^41}. 

ccquientre  au  Mithridac 
coramCt  veut  eftre  pul- 
uerifd,  ti,. 

Miua  (imple  comment  eft 
cuitc.  5,j. 

Mixa,  Mixa,ou  Mixaria, 
quee’eft.  8«. 

Mixtion  des  elements  de- 
claiec. 

Morfute  des  ebiens  enra- 
gez  commcivt  gucric, 
»75-  > 

poutquoy  le  Mottier  doit 
eftre  couuert,  &  de 
quoy.  t3g. 

Vlouilie  en  quel  temps 
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doit  eftre  choifie,  & 
comment  gardee  lon- 
guement ,  137. 3fO.  }9°- 
quelle  doit  eftte  cellc 
dc  la  Coloquinthc  ,  & 
commentpifee,  gi.  ijo. 
quand  Teat  eftre  extrai- 
ilc  celle  de  Cafte.  8i. 

Mourrons.leur  fuc  a  quoy 

eft  bon.  jof. 

Mouft  comment  eft  gardd 
louguement.  }?t. 

la  Mouftarde  d’oft  doit 
eftte  prife  pour  eftre 
bonne,  74.  comment 
pilee. 

Mumie  que  e'eft,  138. 
comment  reut  eitre  pi- 
lee,  ij7  diffoute,  af7- 
zj6. fondue.  x(,- 

Mufc  comment  Tcut  eftte 
choift  &  gardi,  140. 
pild,io«.n7-sn‘i7. 
diflbult ,  ijo.  humedle, 
17J.  cult,  353-  34*-.pil'^ 
pour  Ics  Elc^luaixcs. 

Myrabolans  de  pluficurs 
fortes,  &enquovcon- 
lifte  ;eui  bonti,  -7^ 
comment 

;  pilez,  V^O„  tP9r  J-14- 
f«chcz.z83.  Iwjneacz, 

iTi^anfufcx,  z8i.  trem- 
pezpout  conlixe,-i88. 
nourris,  tjj  frot^cz. 
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}oi.  confics ,  roftis, 

40<.cutts.  345  lesiau- 
DCS  comment  font  fri- 
caflcz ,  &  frottez  en  la 
TripheTaPerlique,406. 
Ics  bruflcz  reftreigncnt, 
41  <.  reduits  enTrocltif- 
ques,  458.  matiere  de 
iyrops.  487. 

Mytrhe  bonne  oia  croift, 
35.  que  c’cft,  &  quelle 
eft  U  meilleuce.  118. 
Sta^i  iij.  comment 
pilee,  I97  t9lnj.ai7. 
ait.diflbute,  at*,  fon¬ 
due ,  165.  pilee  pour  lei 
Eleftuairet.  137. 338. 

N 

lebon  "V  TArdod  croift. 
i.\|  <5.  comment 
veutellrepil^,  ito. 
fon  huile  comment  fe 
faift.  597. 

Nafitort,  Ctfemcncero- 
ftie  401'  404- 

par  le  Nafturtium  qu’eft 
entendu  is  compoll- 
dons.  130. 

le  Nauel  cn  quel  temps 
doit  eftre  cueilljr.  37. 

le  Nenuphar  qnand  doit 
clbre  cucilly,  ^8.  com¬ 
ment  pil^,  tgy.coup^, 
141.  cuit  auec  lespois, 
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de  quelle  yertu.  549. 
la  N  lelle  comment  pilee 
188. 

quel  Nittc  eft  le  meilleur. 
131.  comment  vcut 
eftre  pil^  ,  toy.  isf. 
diflbut,  158.  btull^. 

Nodolitez  de*  iointures 
gueries  ,  400- 

le  Noir  diuerfement  def- 
nommd. 

quelles  noifettcs  font  lei 
meilleutM,  87.  leur 
mouclle  comment  pi¬ 
lee,  190.  aif-  codpees, 

■  14a. tofties,  405. mon- 
decs  ,  433.  confites,  434- 
pilcei  pour  les  Ecleg- 
mes,  5ia.  leur  huile  ce¬ 
ment  fefauft.  3»‘- 
Noiz  comment  veulcnc 
eftre  nettoyees,  433. 
479.  confites  ,  394. 

farcies,  597  le  ius  del 
verdes  comment  eft 
cuit,  331.  quelles  doi- 
uent  eftre  celles  de  Cy- 
ptez,  147.  1^8.  com¬ 
ment  yeulent  eftre  pi- 
lees,  488.  i8g.  aiy. 
coupees,  a4i.  rapeei, 
a43.Mufcates  commet 
pileesi  188.  Ilf.  con¬ 
fites,  ary.  quelles  doi' 
uent  eftreles  bones  .8*' 
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Noyaur  de  Pefches  ,  & 
Cerifo ,  commet  fe  fait 
Icur  huylc.  591. 

par  Nucleus,  dscompo- 
fitionSj'qu’eftentcndu, 
lyo. 

Nuccitioti  des  medica¬ 
ments  quo  e'eft.  19 

Ic  Nuttitum  faia  de  Li¬ 
tharge  fe  blanchit  par 
le  mouuement,,  ,}7t. 
pourquoy.  Ibid. 

O 

quelle Chre  eft'  la 
Vy  meiHeutc.ij4. 
comment  dcuientrou- 
g«-  ^10. 

^’Odeur  eft  de  plufteurs 
fortes.  14  fi  cellc  du  me¬ 
dicament  peut  eftte 
changee  pat  I’Apothi- 
Cairo.  447. 

ic  Oeiunthuscombiends 
temps  fe  peut  gardet  a- 
ucc  fa  Tettu.  41.  com¬ 
ment  veut  eftre  piie. 
tad. 

Ocnomelli  comment  paf- 
ff.  148. 

I’Ocfippus  qucc’cftcom- 

ment  choifi',  &  eardc. 

I5»- 

Ocufs,  Icurs  coquilles  co- 
raent  bruflees.  417. 
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comment  fe  fait  leut 
huyle  S9‘- 

I’Oeuute  de  cet  Auteur  eft 
diuifden  ttois patties. 
Its  Oignons  en  quel  teps 
doiuenc  eftre  cueillis, 
47,  ^  quoy  eftbonlefuc 
de  Icurs  racines  ,  joy. 
-  comment  gardez  lon- 
guement,  5?t-  cuits, 

Olmes  de  diuerfes  fortes, 
8*. 

Olmes  (auuagcs.fesfeuiles 
comment  bruflees.  41J. 
Ongles  comment  coup- 
pecs  ,  140.  racices,  144. 
liniees.  144.  amollies, 
ad'.,  bruflees,  418. 
pourquoy  cclles  d’Afne 
font  bruflees, 408. com¬ 
ment,  7 JO.  eelles  de 
Cheuce  comment  la- 
uees.  44f. 

Oaguents  comment  font 
gardca  longueraeot. 
yjt.  pourquoy  ainfi 
nommez ,  &  quelle  eft 
la  matieie  d'iccu  z,  doo  > 

601.  commenc  eft /ait 
■  celilyqu’onjppellcAu- 
■  reum, -dot..  d«  .Eora- 
;  .ipholiz-  Iwftard-,:  djoy. 
.Dafili-ciim,  •  do4.  .I'E- 
gyptke,  Ibid.le  blanc 
de  Rhafis ,  day.  IcDcf- 
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ficcatif  rouge  balVird, 
to».  I'Enulatum  ba- 
ftard ,  Ibid.lc  Populeu, 
de  Nicolas,  <07.  le 
Triapharmacam  ,  de 
Mefui,  <ol  I’Apdfto- 
lorutn,  6at.  609-  les 
quatre  chauds ,  609.  le 
Citrin,  <io^pourquoy 
ill  entrenc  aux  Empla- 
ftres,  <15. 

les  Opiates  pourquoy  font 
defttempec*.  15^.154. 
quel  Opiucftle  meilleur, 
&d’oii  ilapris  fonnotn 

108.  ifo.  comment  il 

vcuteftrcpili.  19$.  114. 
diflbut.  i}».  fondu,a<y. 
rodi ,  4o£.  pil^  pour  les 
Eleduaires ,  fJ7-  quand 
doit  elite  tird  le  fuc  d’i  - 
ccliiy  5tt. 

quel  Opobalfamum  doit 
eftrc  choilt  pout  le  meil- 
Icur.  107- 

quel  Opopinaidoiteftre 
choilt  pourlc  meilleur, 

109.  comment  pild  ijf. 
114.  dcfttcmpd  if7. 
didout,  If 9.  fondu,  i6f. 
infufd,  189  nourri,  19J. 
pild  pour  les  Eleftuai- 
rcs,  f)7-  prepard  pour 
les  Eraplafttes.  <19. 

I’Orfc  I’awnt  comment 
font  clprouuez, 


ICE. 

limd,  8c  pourquoy,  144. 
dilTout,  If  1 .  fond^u,  (91. 
celuy  en  fueille  combid 
doitcuire  547- 

quclles  Oranges  font  let 
meiileures  ,  80.  com¬ 
ment  confites,  595.  lent 
cfcorce  comment  con- 
fite,  484. 

rOrge  comment  cribld, 
147.  dcflcchd.  i7f. 
1  Origan  cn  quel  temps 
do'it  eftre  cueilly,  St. 
6f.  comment pild^,  t»4. 

Iff.  matierc  de  Syrops, 
48<-  ^  . 

Of  pin,  Arfeoic, 

de  I’Ortie  quelle  doit  e- 
ftre  la  fueille,  19-  com- 
mentpilee,  (88.  rend  la 
chair  plus  cuite.  J48. 
comment  nettoyee. 

pourquoy  les  Os  fontbruf- 
Icz ,  &  comment ,  408. 
4(8.  lauez,  444.  ceux 
de  Seche  comment  font 
lauez.  44f. 

Oxycrat,  eau  compofee 

nf- 

rOxycroceum.  (gi, 
I’Oxymel  deMefud  com¬ 
ment  ed  faidl,  184.  fa 
facultd,  550  •  le  fimplc. 
514.  le  Squillitique, 

n- 
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I’Otyf^Cchw.i  comment 

eft  fait.  fif- 

Oyc  commcnifarcie , )  »7- 
rOzeille  cn  quel  temps 
doit  eftre  cueilhe.  17. 
matt  ere  de  Sy  tops^  6X6. 
dcfonfuc  comment  eft 
fcidlleSyrop.  jo<. 

P 

PAlinutUJ  ,  fesfemen- 
ce  comment  veulent 
efttenettoyees.  411. 
le  Palle  eft  diuerfement 
appeI16.  i;. 

Palma  Chrifti,  &  feihence 
comment  nettoyce,4}}. 
4}7.  comment  fe  faift 
fon  hiiyle.  jjt. 

le  Palus  fanftus  quee’eft 
defonchois.  j<. 

Pancratium.  jS. 

Panicaut.  Vuytr^,  Etin- 
gium. 

Parfumer  les  medica¬ 
ments  quee'eft.  418. 
Ic  PafTcflcut  quand  maf- 
Chd.  ziy. 

lePafle-Tclours  comment 
pild.  iia. 

Paftenades  ,  ou  Pafte- 
naillca  de  iardin. 
yoj/^  Daucui. 
Paftilli  que  e'eft*  }77. 
quel  Fauot  doit  uftic  choi- 
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fi  pour  le  meilleur ,  15  / . 
comment  pild  ,  18*. 

tofi.fafemeucc,  com¬ 
ment  confite,  }94.  net- 
toyee.  451.  pilee  pour 
Ics  Eclegmcs,  5JI- fon 
huyle  comment  Ce  fait, 
]9i.fes  teftes,  pour  la 
compolition  duOiaco- 
diura,  comment  trem- 
pees,  >S8.  cuites, 
pour  las  former  en  Tro  - 
chifques,  t««.  quand 
doit  eftre  tird  leur  fuc. 
3IJ  matierc  de  Syrops. 
48^.  comment  choifn  s. 
&  preparees  pour  Sy¬ 
rops.  jii. 

la  Peauinterieure  du  ren- 
tricuie,  des  Poules  ne 
fertlirien.  i38.commfc 
eftpreparee.  4«o. 

les  Penides  comment  veu- 
lent  eftre  piices,  loi. 
faites  blanches,  37  r. 
forraee$,377  cellesqui 
entrentau  Syrop  deRe- 
glifle  comment  doiuent 
eftre  faiies.  _  SIS. 

le  Periclimenos  quad  doit 
eftre  cueilly,  38.  com¬ 
ment  pild,  iSj.  yojt\, 
Cheurefueil. 

pciles  precieules  commet 
veulent  eftre  choilics, 
141.130.  pikes,  aoi> 
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107  tij.d’tToutes,  If  •• 
amoljics..  icj.  pilfes 
pour  les  tledluaires. 
539- 

Ic  Pcrfil  quand  doit  eft.  e 
caeiily  jS.combiea  dc 
temps  (c  garde  ^i. 
comment  veut  eftrepi- 
_  Id.  i8i.  199. 

~  fechd,  17  f-  fa  tacine 
netroyec,  431.  matiftc 
dc  Syrops,  484.  fj  fc- 
mence  comment  pilee 
pour  les  Eledluaires. 
f5fi. 

laPerucnche  comment  pi¬ 
lee,  ii{.  quand  maf- 
chec  139. 

Pelant,  k  leger, 

Gluanc. 

Pefehes ,  &  I  curs  noyiux 
commentconfits,  594. 
480.  comment  fe  faift 
Mmyle  de  leuts  noy 
aux.  391. 

Peftancs ,  vDcforte  deRo- 
fes  eftimccs  pit  les  an¬ 
cient  70. 

Petit  liia_,  ciucompofce. 

3-.r.  ' 

q.icl  Pctrolclinum  eft  le 
meillcur.  lyo. 

le  Peucedane  combien  dc 
temps  fe  pent  gatder, 
41.  Ton  fuc  li  quoy  eft 
bon.  joj. 


les  ft.’Urs  dePeupliet  com¬ 
ment  font  mifes  en  in- 
fufton ,  a  quoy  eft 
bon  le  fuc  de  cclles  du 
blanc,  }o{.  comment 
cuites  ,  317.  comment 
font  preparci  fes  reiet- 
tox,  ponrfaire  I'onguft 
appelld  Populeum  «07. 
le  Phiionium  comment  k 
fait.  337. 

lePbocnix,  herbe,  eft  dela 
hauteur  dc  fix  doigis, 
felon  Diofcoride.  11. 
Picardans  que  e'eft.  jr- 
Pierres  qui  entret  en  com- 
pofitions,quelles,i34. 
comment  gatdees  lon- 
guement,  59i-  lauccs, 
444.  pilees  pour  les  £- 
ledluaires .  f38-  La¬ 
zuli  qne  e'eft ,  k  qui  eft 
Ic  meillcut,  138.  com¬ 
ment  pilee,  101.  lOJ. 
110.  bruflee  ,  4i.4.  la 
uce,  443. 434.ceUe  des 
efponges  commentpi- 
lee,  103.  quelle  la  lu- 
daique,  33).  ccllcd’Ai- 
gle  commft  pilee,  10;. 
r  Aimenienne  quelle  eft 
lameilieute,  133.  com¬ 
ment  pilee,  301.  loy. 
ii3.lauce,  434.1aPliri' 
gienne  commentpilde. 
134.  pourquoy  lauee. 
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jpte'-.  I’auoir  bruflee, 
409.  comment,  414- 
4t4.4i5.efteinte,  417. 
I’Ematitc  pourquoy  li- 
uee ,  apres  I’auoir  btu- 
flec,  40y  ctlle  aux 
reins,  &  de  la  reflic 
comment  rompuEy  173, 
diflbute,  158  la  Pon- 
eecommentpilce,  icj. 
cellc  k  Tcrs  comment 
ptepaiee.  4^5. 

•l^els  Pignolats  font  bons, 
79.  comment  .veolent 
eftre  pilei  aucc  le  it 
mouellc  ,  100.  I  f. 

ij5  couptz,  J41.  fe- 
chez,  177.  humedlez, 
179  infufez,  ijf.  con- 
fits ,  394. 48).  nettoycz, 
43f.  prepatez  pont  la 
compofition  du  Dia- 
faiyrion,  471.  pilez 
pourlesEclegmes,y.5i. 
Icurhmle  comment  eft 
faift.  591. 

Filer  les  Simples ,  1 77. 
&  feq. 

Filons.  178. 

Filules  comment  vculent 
eftre  gardees  longue- 
ment,  jji.  les  autres,  ' 
&  coebees  comment 
font  incorpotees,  573. 
leur  forme,  377,  en 
quelle  bumeut  dies 


doiuenteftte  gencrale- 
ment incorpotees ,  ^66. 
quelles  dies  font ,  eftas 
incorporees  auec  fuc, 
5671  eommentineotpo- 
rces  pour  en  vfft  in¬ 
continent,  358.  .com¬ 
ment.  les  larmes,  H- 
qucurs,gomme$,&Re- 
Itnesy  doiuenteftrepi- 
lees,  la  merme,  Icut 
malfe  comment  f.idU-, 
S69.  quand  doit  eftre 
miles  cn  vfage ,  Sc  les 
moyens  de  les  faitc 
prendre  aifemrnt ,  fy.i. 
j7t.  les  Aurecs  de  W:- 
colas  comment  loin 
fai(ftes,  f7U  Cochees, 
de  Rhafts,  &  Meftid, 
573.  Sine  qnibus  ejfe  m  n, 
J74.  de  Rbubarbe, 
37f  Aromatio.ues ,  de 
Mefud  jyS.  I  net!  »,(. 
lore.,  ,77  5,8. 

l,.U  mi.orei,  j^g,  de 
HcrmoiaP.jlit  .  mivevts 
J79  Atthntjc/^,  de  Ni¬ 
colas  &  de  Ru- 
meterre  ,  jgg.  Affi- 
iaret,  d’ Agaric,  &  de 
Hiera,  581.  Maftici- 
nes ,  Stomachiques,  dc 
Rufus ,  Sechktt,  fSz.fS}, 
Blanches.  383. 
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lePina  larges  fueillcs  ilt- 
jii.  fa  refine 
comment  veUt  eftre  pi- 
lee.  .ijtf 

<juels  Piftaches  font  les 
meilleurs, 8^.  comment 
veuicnteftre  pilez  avec 
Icurmouelle,  150.  tij- 
'x)y.  coupes,  S41.  hu- 
meetez',  s8?.  eorifits, 
}P}.  48).  nettoyez, 

4}y.  pile*  pour  les  Ec- 
Icgmcs  ,  yjz.  leur  huy- 
Ic  comment  fe  ftit- 
55«- 

laPiuoine  en  quel  temps 
doit  eftre  cneilfe,  jj. 
combien  fc  peut  gardcr 
cnciere  auee  fa  'vertu. 
4Z.  quelle  des  deux  eft 
lamcilleure,i7J.  com¬ 
ment  vent ‘eftre  pilce. 
J8i.  it«5.  110.,  114. 
a  quoy  eft  bon  foh  pa^ 
fum. 

Ic  Plantain  quand  mafehe 
tjj.  fa  lemence  Com¬ 
ment  roftie.  401. 
quelles  Plantes  font  plus 
falutaires  bu.vcnimeu- 
fes ,  14-  cora'ftient  par¬ 
ties  d’icellcs  vculcnt 
eftre  pikes ,  loa.  cont¬ 
inent  doiuent  cuirc,345 , 
Plaftte,  ,  Gyi 

lePfoinb  commet  eft  bru  f- 
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k,’4ti.  411.  eftcinft, 
4i«.  lau<,  441.  4ft. 
limd,t44.fondu,  144. 
btuflc,  comment  pik, 
201.  224. 

le  Plombagine  comment 
pHte.  '  '  12J. 

PoilS’commftamolis,24t.  . 
•pourquoy'iont  brirflez 
&  comment,  4b«.4io. 
Poires  comment  font  fei- 
chccs,  209  matiere  de 
Syrops,  4t4.  comment 
eft  cjjit  Ic  ius  des  fau- 
nages,  3'?' 

Pots  comment  font  frietff- 
fez,  4.04.  les  efebesefi-  ’ 
ment  mis  en  infufion, 
28f.  i86 

poiure  long,  blanf.Jc  noit 
comcntdoiiefttcchoi- 

fi,  89.  ift.  p:lf,  18*. 

110- ifS. 

la  Poix  commft  doit  eftre 
choifie,  If  I.  diflbutc, 
2f6  lauee,  442  quelle 
cbulcur  la  noire  bailie 
,  a  I'Emplaftrc.  25;. 
k  Poliqm  en  quel  temps 
,vcut  eftre  cueilly,  S2. 

.  quel  doit  eftre  choifi 
pour  Tnc  conttepoifon , 

111- 

Ic  PolypoJe  en  quel  tfps 
T.euc  eftre  cueilly,  jj, 
qiicleftlcmtillcur.fr* 
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ifi.  comment  doit  eftie 
pild,  181.  tto  114- 
cuit ,  341.  (a  racine  ma- 
tictc  de  Syrops.  48<;. 
Pommes  Icut  fuc,comnicc 
clarifi^ ,  zs8.  inatiete  de 
Sycops.  484.  de  Coiog 
.quelies  font  les  meil- 
Icurs,  to.  dc Grenade, 
8«.  148.  celles  de  Pin 
comment  veulent  eftre 
pilees.  Iff). 

la  Popholixquec’eft, l|ii- 
comment  vent  eftre  pi 
lee,  loj.  iij.brufleeen 
quoy  fe  change.  410. 
le  Populeum  comment 
chauffii.  Z97  «07- 
pourquoy  les  pores  font 
chaftrez  ieunes,  lyt. 
quels  oni  la  chair  plus 
fctme.  17,. 

Porphire  ou  efcaillc  de 
nier,&fonTfage.  17*. 
pourreaui  en  ouelle  Igi- 
fon  doiuent  cure  cueil 
lis,  17  comment  font 
euits,  33i.5j3.aquoyeft 
txyleur  fuc..  305. 

le  Pot  comment  eft  cou 
uett^,  pourquoy,  &  quel 
eft  foncouuercle ,  41  j. 

'ftfe  celuy  ou 
I’o  fait  cuirc  les  Syrops. 
)03. 

Potirons  ou  Champignos 
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com  m  ent  fticalfos.  404. 
Poudres  dc  Diagragant, 
du  Dia'iris,  du  Diacu- 
bebe  Sc  Diamargariton 
comment  criblecs,  i4>. 
celles  desPilules  d’Her- 
mes  comoicnciucorpo 
recs,  374;  les  cotdialcs 
comment  gardecs  long 
temps,  584-  quelles  font 
macieredesAntidote$& 
Eleftuaires  yjj.  com¬ 
ment  font  conferuees 
louguement.  $40.  en 
quelle  quantitd  y  font 
m'fc$,54i.  celles  didles 
demenu'esefpices,  bla 
ches',  fines  ,  Sc  de  Diic, 
comment  fon  faites. 
Si9 

Poules  &  chapponi  pre- 
parei ,  &  a  quel  vlage 
171- 

Poulcts  preparez  eo.-imet 
&iquelvfagc.  174- 
lePouliot  quad  reut eftre 
pil^  fubtilcmSt  Si  grol- 
fierement.  t33* 

Poules  Sc  Chapons  com¬ 
ment  preparez ,  Sc  i 
quel  vlage.  174. 

le  Poulliot  quand  veut 
eftre  pili  fubtilement 
Sc  groflierement.  sty. 
le  PoulmondeRenard  co- 
m«nt  choifi  Sc  gardft, 
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IJ7-  pili  &  pulueiift, 
toy.  ipf.  fcicne,  184. 
ptepari.  4,,. 

le  Pompier  comment  pile, 
io«.ronfuc  matieredc 
Syt^s  ,  4S6.  comment 
prelluri,  107.  exttai£l, 
308.  fa  femence  tollie, 
40 1.  fon  Syxop  eompo  • 
Ic.  508. 

Poiurette ,  fon  parfom  a 
quoyelibon.  4:9. 

Piccaution  au  lauement 
des  chofes,  qui  veulcnt 
eftre  mifes  en  poudre, 
441  pourlacompofiti8 
da  Diafatyrion,  47  a. 
pour  Ic  Sucre  Rufat. 
474  en  la  confiture  du 
Cotiandc.  483.  pour 
Ics  egmpoftions  jk 
Diambra  &  de  ^Tem- 
mi$,  343.  pour  l’E»hil0~ 
r4»i  de  Galien,  344. 
pour  Ic  Catbolicon  dc 
Nicola*,  attribud  a  Ga- 
lien,  34*.  pour  IcDia- 
prunis,  348.  pour  le 
Diaphenicum  ,  330. 

pourle  HamechdcMc- 
»  n*i.  pourle  SieneJi- 
tla  de  Nicolas,333:^our 
de  B4cfMLauri,538  pour 
I’Eleftuaire  df  Jhuh  Ro- 
/aram, 360.  pout  leDia- 
uiolaauioa  de  Nico> 
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las, 3*4  poutlcsPilulet 
Aurees,  371.  pour  le* 
Coebees,  373.374  pour 
cclles  qui  font  appel- 
kesjint^uimi  eljtimla, 
ibid,  pour  les  At  omati- 
ques  de  Mefui ,  $76. 
pour  celles  appelle* 
/veil  3*7.  378. 

pour  les  fattd*  Ic  dtHtr- 
modaftylUs  maiorts,  378, 
pour  celles  duPumeter. 
re,  fti.  Ttochirques  dc 
Gallia  mofehata,  384. 
d’Alipta  mofehata ,  38*. 
deSpodium,  3I7.  pour 
I'huile  de  Geneure,  3*1. 
Rofat,  3<4.  dcMaftic, 
376.de  Nard,.3?7.Co» 
11  n,  378.  deCaftoreu, 
3>p.  pour  rOnguent 
appelle  AHnum  ,  6ot. 
pour  c«loy  de  Poino- 
pholizAt  Ba(ilicum,6o3. 
604.  pour  TEgyptiac, 
604.  pour  le  blanc  de 
Rhafis  &  le  defliccatif 
rouge,  603.806.  pour 
■1'E.uiiUtitm,  bailard  & 
Populeumdc  Nicola*, 
606  607.  pout  I'Apo- 
.  llolorum  d'Auiicenne, 
608.  Ipour  le  Cerat  re¬ 
frigerant  dcGalicn, 6 II, 
pouiIeS'tomacb.cHin  613, 
pour  I’Empla^e 
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pjachylon  jcommun, 

tjo  6)1.  pour ie  grand, 

6 J4.  pour  celuy  de  mu¬ 
cilages,  baftatd  ,  <^5. 
pourccluy  icMelilot, 
iff.  pout  leCetoneum 
de  Nicolas,  6 f 8,  6:9 
Sc  luiuants,  pour  1*0- 
3ycroccnm,4«i,  &  fuy- 
iiant  pour  ctluydela- 
i  nua,  66f.  degratmDei 
Cji  coiitrc  les  hetnies, 
667. pour 
.  I’Aft/Uiuum  ,'<70  pout 
celuy  de  Vigo,  171. 
Prefl’urcrou  fxprirtier  que 
c’eft,i96  1J7  dequoy 
fert.  197. 

laPropolis  quand  elVitii 
Icaux  Implanrcs.  6i6. 
Pnmclles  pourquoj"  aitiC 
•appellees,  ’,91 
Ics  Prunes  tomment  doi- 
nemeftre  clieifies.  iji 
piltes,  18*.  feichees 
177  leslcichcsfonrou 
aigres  ou  douces,  90. 
commeirt  font  cui^s, 
34rf.  matieridciyrqps, 

qutllcs  Prunes  font  bon¬ 
nes  pourlafcherlbren- 
tre.  90. 

IcP  runier  comment  coup- 
pd  141 

cPforicum  comment  eft 
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cuit,  )**■ 

du  Plyllium  qu’elle  doit 
eftre  la  lemehce.’ys- 
comment  le  fuc  eft  ex- 
traift  &  fes  deux  ef- 
fedis.  jiy  jftf, 

Putrefaftion  ■  is  medica¬ 
ments  que  e’eft  ,  598. 
d’ofl  pfouient,  5«i. 
le  Pyrethre  comment  fe 
gardeauecfavertii,  41. 
la  facultd  quelle,  j6. 
fa  racine,  matiece  dc 
Syiops. 

,0. 

QValitei  piifcj  pour 
quantitez,  ii, 
quclles  font  a  confide- 
rcritnclioix  des  Sim¬ 
iles.-'  -  '  u. 
la  Qiraniitd  ds  Simplej  eft 
efouble  ,  9.  quclKe  doit 
tftiecelle  d’eau,  enk- 
quelle  on  faidt  euirelcs 
medicamens.  3tj. 

R- 

lej  U  Actnes  quandjdo  - 
AV.U  ;nt  'eftre  eUeil- 
,  lies',  31.  3fi.  41  quelles 
-  cites  dointm  ciirc  ti- 
rees  ,  &  cn  quel  temps , 
3?. ‘40 ,  combicn  de  t£ps, 
SC 
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tl  qselleJ ,  fc  gardcnt  a- 
Bcclcur  vcrtu,  41.  41. 
comment  Ic  peuucnt 
piler,  j8i.  dclTciclier, 
X74.  Ics  fcichcs  com¬ 
ment  derc  chef  feichcr, 
174.  175;  gardcr  Ion- 
gucmcntjjSj.  nettoyer, 
4}i.  preparer  pour  con- 
firc,  4^S  pourlacom- 
pofition  du  Diafatyrio, 
47  o-  quellcj  fontchoi- 
fiei  aceft  efFeft,la-mc(^ 
me,  quelles  font  let  di- 
uretiqucs,.&  combicn, 
iji. comment  infafees, 

1S4. 

lej  .Raifins  d’outre  met 
quand  doiuent  eftre 
cueillis.  91.  comment 
d’iceuxeftfaitleSyrop, 
507.  dledlion  dcs  fees, 
jj.dc  Damas&deCo- 
rinthe.ji.dcscomuns, 

li-mefme  ,  comment 
feichef,i77-^=cs.com- 
ment  pilez  ,  188.  iiy. 
comment  cuits,  544. 
preparez  pour  Ic  micl 
appelldpc  ,  477. 

fees  ir.ondez,  roatiere 
deSyrops,  485.  com¬ 
ment  pilez  pour  les  Elc- 
ftuaites,  ns.desverds 
Sc  raeurs  comment  Ic 
fuc  eft  extraid, 507.314, 
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leurferoeceroftic. 

Rapet  5c  limcr  enquey 
lent  diiferents.  144. 
Rare ,  &  maffif  fon  con- 
traires,  quet’eft.  4.  let 
autres  nominations.  7. 
Ra(royemcnt.&  for.dra-il 
le  dcs  fucs  c:  iycops, 
495. 

le  Refoxten  quel  teps  doit 
eftte  cucilly,  57.  fon 
chois,  ifi.  comment 
faitlaxatif  170  pild,i?9. 
117.  ctibld,  ijo  cuit, 
34^.  prepare  pourcon- 
fire.  .  47'- 

quelle  Rcglifle  eftlamcil- 
Icurc.  1C.  33.  on  quel 
temps  veut  edre  cuc'l- 
lic,  41.  du  fue  d’icellc 
quel  tft  le  meillmr. 
loS.  comment  ellcvcuc 
eftre  price,  181.  t?). 

110-  z:6.  racltc,  14J. 
diflbute,  Iff.  fondue, 
i«}.cuitc,  i+o.fonSy- 
rop  comment  eft  pre¬ 
paid,  yio.  comment 
cfl  extraidt  le  luc  dc 
fes  racines ,  io8.  com¬ 
ment  prepatd  pour  ks 
Emplaftres,  iiS.  fara- 
cine,mat;cic  deSyrops, 
585.  comment  p  lee 
pour  Ics  Lleduaires, 
f)S- 
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Relettoas  de  Peupliet  c6- 
menc  font  prepatcz 
p  our  fairc  I’onguic  lur- 
nommd  P  ,  607. 

Reins  de  Scincui  commcc 
choifis  &  gjrdez.  ijj. 

Rcnird comment  eftpre- 
par^  pour  medicament, 
X73.  pourl’huyle.  Vul- 
pin  comment  eft  cuit, 
j3«-  comment  fc  faiift. 
JJ4- 

Poulmon  de  Renard. 

RenoUee,  made ,  fon  fuc  a 
ouoycftbon.  toy. 

Reiinc  quc  c’eft, comment 
eftfeift  jeeuit.  48;. 

qiitllcs  Refines  font  Its 
ni:il!curcs.  113.114. 
Colophoniennes  pour- 
quoy  ainfi  appclkes- 
i:y.  pour  icellcs  qu’il 
fautraettre,  lyo.  com¬ 
ment  pilecs,  196.  tio. 
fondues,  171.  cuites, 
545.  lauees,  448  449. 
prepareesponr  lesEle- 
ftuaires, 537. pilots  pour 
les  Pilules,  y68.  pour 
les  Ongucts,  tfoy  quad 
&poutquoy  entrenten 
I’Emplaftte,  S’8  Icsre- 
ccncesou  vieillcs  quad 
veulent  eftre  d-.lfoutcs, 
i6y  toutesftcrchcE,ciii 
cotr.pofer,  yxf.  crMTiciu 


ICE. 

le  fee  cn  eft  extraift. 
408. 

du  Rhaphontie  combif  de 
temps  fe  gardent  les  ri- 
cines ,  4 1 . 41 .  quelle  eft 
ettte  racine,  4J.  com¬ 
ment  pilee.  117. 

Rhodoftactc  dc  Paulus. 

JOi. 

quel  Rhubatbe  ou  Rha 
Indique  cftle  meilleur, 
49.  comment  vent  eftre 
pild  ,181. 189.  loi.  iti. 
118  114  »3i.  135.  mis 
en  infufion  ,  188.  cuit, 
ftottd,i99  34^-345  348- 
gardd  longuement,  38  5. 
rofty,  40i.k btufti,  re- 
fttainc,4i  fi.fa  racine  co¬ 
me  nteftnettoyee ,  451. 
maticrc  dc  Syrops,  486.  ^ 
comment  eft  pild  pour 
les  Eledluaires.  338. 

le  Rhus  fonius  comment 
eft  cuit.  33’- 

Ribettcs.'leur  fuc  commet 
clarifid.  JJJ- 

Ris  comment  defleichd. 

la  Ronce  ,  &  (on  fruift  co- 
mcnteftfeichc.  478. 

Rongne  ou  gjJlccomir.ct 
gueiie.  599. 

quelle  Requette  eft  I,i 
melllccre,  1 47- con  met 
veuteftrepike,  >8  8 
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1«J  Rofe*  qomd  doiuent 
eftre  cucillics,  <4  quel* 
les  font  plus  cxquifes, 
comment  pilccs, 
jg;.  iij.  coupees,  ijy. 
feches,  i7j.fufee$ ,  ig5. 
diftillcct  quelles,  &  c6- 
jnent,3i5.  jij.combiea 
doiuent  cuire.Hicom- 
,  menc,345.confites,}j,'. 
fon  Syrop  comment  eft 
compof4,yo4.  comnict 
fc  Icur  huyle ,  y j  4 . 

leurfucaquoyeftbon, 
)c6.  comment  garde 
loDgucment,  394.  da” 
xific,  357.  leur  patfum 
aquoyeftbon,  417. 
leurs  fleurs  comment 
pilees  pourles  Eledluai  - 
res.  y3f- 

Je  Rofmarin  quand  doit 
eftre  caeilly,  61. 
comment  pile,  6)\ 
comment  pile,  184.  so 
lucaouoy  eft  bon.  3oy. 
Roftir ,  at.  brufter  enquoy 
fontdifFcrcnts.  4C7, 
Roue  pour  piler.  jyJ. 
ia  Roucllc  comment  d  f- 
foute.  1J7. 

Ic  Roux  ell  diuerfement 
appclld.  ij. 

la  Rubia.  Ga- 

rence. 

la  Rue  cn  quel  temps 


I  C  E. 

doit  cueillir,  (1.  po»r 
icelle  qu’il  faut  fubfti- 
tuer,  iji.  fon  fuc  com¬ 
ment  eft  nourri.  153. 
fon  huylc  comment  fc 
fait.  y?5. 

le  Rufeus  cn  quelle  Taifon 
Tcut  eftie  cueilly,  39-  4'- 
comment  foclid,  177. 
matierede  Syrops.48^. 

SAchets  dc  coton  fat- 
cis,  377  • 

quel  SafFran  eft  k  meil- 
leur,  67.  ia.  comment 
pild ,  184.  loi.  114  asp- 
coupd,  i40.hun'.ed\'.', 
479.  frotte  au 
SaporiidcVcni  y^c  O'jaJ 
eft  Alii  en  rEmpl.U'ie, 
619.  commen:  i-  ft  .-  r 
eft  pilee  pour  Its  Lk- 
dluaires.  r,i‘- 

quel  Sagapenum  eft  Ic 
mcilleur,  in- comment 
il  veut  pile,  i»6.  ZI4. 
aj7.  deftterapd ,  2f7. 
dilTout.  i59.rondu,ziy. 
infufd ,  156.  nourtijijj. 
prepatd  pour  lesEmpla- 
fttes.  6,f, 

la  Sandracha  que  e’eft, 
&  quelle  eft  la  racilleu- 
re,  rij.  commen:  vetr 
eftre  pilee,  izj.  237- 
fondue,  zi4  biuflee, 

Hh  ij 


^ii.  414.  quelle  cou- 
leur  biille  a  I’Empla- 
ftre. 

quel  Sing  de  Bouc  doit 
cftte  choifi  pour  le  meil- 
leur  medicaments, 
ijff.  fiiit  ptopre  pour 
tompre  U  pierre  aux 
reins ,  173. coment  veue 
eftre  pild,  107.  ii8. 
fondu,  1^5.  qucl-D.'a- 
gon  eft  k  meilleur  po  ur 
i;s  medicaments ,  13s. ' 
commentpik.107.118. 
Sang  fucs  camment  doi- 
uenc  cftte  bruflee$.4iS. 
le  Santal  Citrin,  &  des 
boutiques,  jfi.  quel  faut 
cho’ft:  ,  1J5.  comment 
ils  TcuL-ateftrccoupez, 
145.  144.  fa 

pnudre  comment  cri- 
blec.  149. 

les  Sipa'.rs  comment  pi- 
lc2.  loi  103. 

le  Sapia ,  fa  refine  commfc 
piice,  fa  femence 
comment  mife  cn  infa- 
TioD,T?6.cuitte.  397. 
la  Sarcocolla  que  e’eft, 
At  quelle  doit  eftre  la 
jnciLeute,  iii.eoment 
piice,  197. 198. 106.118. 
ifo.  fondue,  16 j. blan¬ 
che  comment  eftnour- 

IX. 


Sarrafine,  Atift*- 

lochie. 

la  Sartiette,  oa  Sanotce, 
61  63. 

Sasdelinge  pour  fafler  les 
Simples.  149. 

leSatyrionqucl  doit  cftte, 
413.  comment  pild,  n*. 
ctibk,  150,  gard<lon- 
guement,  391-  faraeint 
fircie,  598.  nettoyee, 
4Sa-  preparee.  437. 

Saueurs  de  co.mbiea  de 
fortes  il  y  ena3.  13.  en 

ry  confiftent  celles 
Simples.  Idmcfme. 
la  Saugc  en  quel  temps 
veut  cftte  cueillic.  61. 

du  Saux  co,mment  le  fac 
eftiird.  515, 

la  Saiifragia  cn  queltepi 
doit  eftre  cueillie  ,  pour 
s’en  fetuir  toute  I’an- 
nec  ,  59.  combien  de 
temps  fe  gatdc  fa  raci- 
ne.  4t- 

quelle  Scammonee  doit 
eftre  choifie  pour  la 
meiUenre,  lit.  com¬ 
ment  pilee,  19}-  Iff- 
ii«.  109.  118.  133.  133. 
diftbute,  137.  fondue, 
163.  humeftee,  179. 
frottec,»99.3oo,cuite 
dans  rn  Coin,  Setou- 
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tc  erui;,34<S.to{lie,4;6. 
pilee  pourlesEleAuai* 
res,f3»  .I’on  fue  cxtraift, 

30f. 

Ecaius  PoifTon,  Ton  fiel 
conmemdiflbut.  137. 
Ic  Schocnanthos  cominenc 
piM.  184. 

Ic  bcoidiu  quel  doit  elite 
cueilly,  pour  s'en  feruir 
toutc  I’annee. 

Scoria  que  c’ell,  &  qu’dle 
eftlameilleure.  117. 
Ics  Scorpions  comment 
veulent  eftre  bruflez, 
410.  419.  comment  fc 
fait  leurhuile.  594. 
leSeau  d'Hcimes  que  c'clV 

413. 

Its  Sebclles  commetreu- 
lent  ellrc  pilces.  188. 
iiy.fcchee,  177.  cuites, 
344.  matierc  deSyrops. 
4S<- 

Selde  plufieurs  fortes, 151. 
ijj.  comment  veuteftre 

dillbufiiffi.  brufl^,  414- 
Ic  gerami  comment  pi- 
k  pour  Ics  Elecluaircs, 
fjS. 

quei  Sell  eft  Ic  mcillcur. 

34« 

Ics  Semences  q'land  doi- 
uent eftre cucillics,  50. 
prifes ,  73.  comment  pi¬ 
lces  ,  187.  gardees  Io»- 
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guement,  389.  nct- 
ioyees,43i.piIees  pour 
les  Eclcgracs,  yjo.  Ics 
quatrcfroidcs,  grandet 
&  petites ,  &  Ics  chau- 
desdemefine,  i5t.  lyi. 
les  huyleufcs  comment 
font  pilecs,  137.  cou- 
pecs.  i4t. 

quel  Send  doit  edrechoill 
pour  le  mcillcur,  90. 
comment  veuc  eftre  pild 
auec  fes  goufles,  190. 
zzo.  comment  mis  en 
infulron,5.8i.  183-  com* 
bicndoitcuire,  3+3- fc* 
goufles ,  matierc  de  Sy- 
rops.  48^- 

le  Sermontain  comment 
Tcur  eftre  pild  ,  i3  c6- 
inent  fa  fcmeuce  pc ur 
les  Eledluaites. 

Serpens,  comment fcla;c 
leurhuile,  391- 

Serpentina. F.iy<r^,Dracoij- 
culus. 

le  Scfeli  comment  pile, 
tid¬ 
ies  Simples  Ibntchoifis  en 
la  quantitd,  ou  en  la 
qualitc ,  9.  it.cnU for¬ 
me,  ou  (igiuc,  i£.  Itrr 
conucnance,  ou  d.ft'e- 
rcnce  ea  mefmes  cfpe- 
cesou  diuerfes,  18.  ds 
la  fituatiou ,  &  du  lici»> 

Hh  iij 
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lO,  J.I .  hamidcs  ,  &  fees 
quelii  II.  ti.  du  ccmps, 
ag.xj.cjueUfontles  A- 
romaiiqucs,  !c  commct 
fc  ci^noifTent ,  140.  la 
*atifs quels,  141.  quils 
font  fabftiiuez  les  tu* 
aux  au:res  ,  iff.  Si  fui- 
uantes ,  pris  des  parties 
des  animaux  commeot 
Tculeoteftrepiler.aoi. 
autrcspilezapari,to4. 
c]uifontceui,auec  lef- 
qacls  fiut  meflerd’au- 
tres  chofes,  quad  on  les 
veutpiler,  107.  les  Me- 
talliquescom.Ticntveu- 
hnttllpilcz,  100. Ilf. 
quels  fontpilez  doucc- 
nicnt,  quels  auec  for- 
-  ce,  quels  non  longue- 
inent,  quels  non  loguc- 
rjcut,  quels  au  contrai* 
re,  117.  119.  111.  Ilf. 
fourqjoy  aucuns  d’i- 
ceux  xculenteftrc  pilez 
fort  ddlid,  ii8.  quels 
groflierement  ,  151. 

comment  ceux  quifer- 
uen  t  a  dilToudre ,  &  dif- 
fiperles  rentofitez ,  zjj. 
quels  fon  criblcz ,' ijo. 
pourquoy  deftrempex, 
pour  confirc,  i88-  mis 
«n  infulipn  pour  eftre 
dllToiics ,  zSp-  les  acres, 


&  picquints  a«  gouft 
eombien  veulent  eftre 
cuits,  540.  que  e’eft 
qu’il  faut  faire,  fitous 
ceui  d’vne  compofition 
font  purs.  &nets,  5J4. 
uandilsTont  aftez  bru- 
ez,  41  f .  comment  forte 
dilpofez  pour  la  com- 
polition  des  Syropi, 
496. 

Sifame,  Voyex^,  lugioline. 

le  Solanumeft  dWne  hau¬ 
teur  admirable.  11. 

Sophiftication  desSimples 
aquoyfert.  144. 

IcSori,  la  Chalcitis ,  &  le 
Mill  font  diuers  me- 
taux,  14.  ou  fetreune 
ceftuy  cy,  &  quel  ii  doit 
eftre,  iiS.  conuerty  en 
Chalcitis,  169.  comm£c 
pild,  io5.diirout,  iff. 
fondu.ifif.brulld.  40J. 
411. 4z;. 

Souchet,  Cyperus. 

quel  foufFre  eft  le  meil- 
leur,  131.155  oiifetroii- 
ue  le  plus  fubtiljj tfy  co  - 
ment  veut  eftre  pild, 
lof.  ziy.  i59-  dilTout, 
1,8.  fondu,  zdj  brufld, 
en  quoy  fe  change, 409. 
fbn  parfuna,  450.  quand 
eft  mis  en  Emplaftfc- 
619. 
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Soye  comment'  veutcftre 
pilee,ia.ii5. 117110. 
115.  coupee  1 140.  hu- 
meftee,  177.  bruflce, 
ipourquoy,  408.410. 
418.  pileepour  lesEle- 
ftuaires,  159.  la  tcinte 
en  efcarlatte  comment 
nii(e  en  infufion ,  i8i. 

ell  da.  grande  YCttU  & 

efFea.  J50, 

5picaNardiquec’eft  ,f6. 
p.  quel  cftlemcillcur, 
i;5 .  comment  veut  eftrc 
pild,i8<.iio.  154.  pil6 
pour  les  EleauaireSj 

S}6. 

Ic  Spodium  commft  veut 
eftre  pile.  loS.  107. 
II*.  111. laud,  44f.  455. 
Spondyliu ,  fon  fuc  a  quoy 
eftbon.  io{. 

laSpuma  Nitri  comment 
bruflee.  4tf. 

Squille  quand  veut  eftrc 
cueillic,  57.  quelle  eft  la 
meilleure,  felon  Mefui, 
jg.  comment  eft  def- 
fechcc ,  Sc  i  quel  vla- 
ge,  175.  lyy.  diftillee, 
jty.  cuite,  roftie,  405. 
nettoyee,  451.  reduite 
cn  Trochifques,  45*. 
fon  fuc  a  quoy  eft  bon, 
joy.  comment  exttaift. 

jio 


1  C  E. 

la  Sequinence  comment 
foulagee.  174. 

le  Squinanthum  combicn 
de  temps  peut  tetenir  fa 
vertu,  6j.quelnoui  eft 
apportd.  71. 

Stapnifagria,  comment fe 
fait  fon  huile.  991. 
Stebe  ,  fon  fuc  a  quoy  eft 
bon.  joy. 

leStechas  quand  doit  eftre 
cueilly.  jo.  quel  eft  le 
mcillcur,  71.  7i.  iyo. 
comment  I’Arabioue 
veut  eftre  pili,J8<.  fon 
Syropcompofe.  yoi: 
Stibitura.  r<>y«i^>  And- 
rovine. 

Ic  Storai  que  c’ eft,  &  quel 
doit  eftre  choifi  pour  le 

mcilleur. 

quelStyraxdoit  eftre  choi¬ 
fi  pour  le  meilleur ,  lyj. 
comment  pile,  i»7.r9*- 
ii8'  diftbut.ij*.  fondo, 

a<f .  a  quoy  eft  bon  fon 
parfuKi.  4‘»- 

le  Sublimd  comment  dif- 
fout,  lyy. 

Pourquoy  la  Subftance  a 
CCS  noms  de  quilitez 
tangibles.  j 

Sue  que  e’eft,  &  de  quel- 
Icschofcsiirefait,  joj. 
304.  quel  eft  propre 
pour  les  maladies  d'o- 

A  iiij 
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reille*,  8-'  »utres,  }of. 
coniipent  eft  longue* 
menc  gardd,  584.  acc- 
toyd,  43I.  lau^,  440. 
clarifi^  poui  les  Syrops. 
7i.ifo.pild  pourles  Ec- 
legmes,  531.  quand  il 
rend  la  inaciere  cm- 
plaftiquegluante,  j«8. 
celuy  des  herbes,  & 
fucillesquand  doit  eftre 
cxtjaid,  J08.  le  fcch4 
quad  reut  eftre  diflbut, 
ifS-  comment,  iji.a- 
inoli,  i<t.cuit,343.1e 
liquide  comment  ef- 
curac,  iff.  Ic  Tifqueu* 
Mtraid,  jog.lefolide, 
endurci,  oufeccoment 
prepare  pout  les  Em- 
plaftres,  6iS.  celuy  des 
Meores  dc  Meutier ,  ou 
dcRoncecomment  eft 
cuit,  331.  comment  ce¬ 
luy  dc  Fcnouil  ^S|  Pi¬ 
lules  de  Rhubarbe, 
J7«- 

Sucre  de  plufteurs  fortes, 
qualitez  &  proprietez, 
roi-commcutpilc,  it8. 

difl’cut,i3,  fondu,i6tf. 
efeum^,  353.  clatific, 
3Jf"  en  quelle  quantit6 
eft  mis  6s  Syrops ,  490. 

joi.  comment  eft  pre- 
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par6,  4JI.  raefli  quel- 
uesfois  auec  let  Ptni- 
es,  4»3.  pourquoy  le 
Candi  mis  fur  les  yeuz 
n’eft  pas  cxa(ftemcnt  pi- 
li  131.  fonduenquelquc 
peu  d’humeur,eau  cora- 
pofee ,  3id.  le  Rofat  que 
c’eft,A  commentrefair, 
474.  Ic  Violat,  47f. 

Suin  de  laine  commccc 
reut  eftre  fondu ,  i£f. 
demeni  longuemcc  t€i 
les  Emplafttes  blancf. 
J7«. 

quelle  fuperfice  de  I’Aga- 
ric  eft  meillcure ,  &  que 
c’eftqu’il  faut  entendre 
par  icelle.  43. 

Ic  Symphytum  en  quel 
temps  doit  eftre  tueilly. 
}9- 

Syrops  comment  font  aro- 
matizcz,  368.  gatdez, 
)ft.  cults  en  general, 
33tf.combien  de  temps 
494.  quelsfont  ccuz  de 
decodion,  la  mefme, 
leur  deco£lion  patfaice, 
quec’eftqu’‘l^“t^'". 
300  comment  font  fails 
del’infufio  de  quelques 
fimplcs,  la-mefme,  en 
quels  pots  doiueuteftre 
cuits,  yoi.  comment  eft 
conipof<:l’Adiatin,;c8. 
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I'Aceteur  fimple,  & 
aueciacines,  511.  ce* 
luy  d’Abfynthe  ,  jij. 
d’Armoife,  514.  deBy- 
rintijs,  yii.deCocur- 
bica,  3i<.  dc  Calamia- 
the.jjf .  dc  Going*,  yoy. 
de  Cichoree,  yi<.  d’ef- 

pinc- Vinettc.  50(5.  d'E- 
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